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A. Unidade Descentralizadora e Responsavel
Nome do érgao ou entidade descentralizador(a): Ministério do Turismo
Nome da autoridade competente: Cristiane Leal Sampaio
Ndmero do CPF: 889.364.304-91

Nome da Secretaria/Departamento/Unidade Responsavel pelo acompanhamento da execucdo do objeto do TED: Secretaria
Nacional de Politicas de Turismo (SNPTur).

B. UG SIAFI
NUmero e Nome da Unidade Gestora - UG que descentralizara o crédito: 540012/00001 - Ministério do Turismo (MTur).

Nimero e Nome da Unidade Gestora - UG Responsavel pelo acompanhamento da execugdo do objeto do TED: 540006/00001 -
Ministério do Turismo (MTur).

a) Unidade Descentralizada e Responsavel

Nome do érgdo ou entidade descentralizada: Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Do Piaui - IFPI
Nome da autoridade competente: Paulo Borges da Cunha

Ndmero da matricula: 1288003

Nome da Secretaria/Departamento/Unidade Responsavel pela execucdo do objeto do TED: Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui - IFPI / Pr6-Reitoria de Extensao

b) UG SIAFI
NUmero e Nome da Unidade Gestora - UG que receberd o crédito: 158146-Reitoria/IFPI
Ndmero e Nome da Unidade Gestora - UG Responséavel pela execugao do objeto do TED: 158146-Reitoria/IFPI

Implementar acdes de formacdo, consultoria e inovagao para qualificacdo de profissionais, da Rota Norte do Piaui, como um destino
turistico sustentavel e integrado, em alinhamento com a PNQT.
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Meta 1: Promover a qualificacdo e certificacao de 3.200 profissionais, empreendedores e trabalhadores da cadeia
produtiva do turismo na Rota Norte do Piaui, com carga horaria minima de 20h por curso, na modalidade presencial em
consonancia com a PNQT.

Etapa 1.1 : Oferta do Curso Livre de Extensao, presencial, em Atendimento ao Turista, com carga horéaria de 20h, 16 turmas de 50
alunos, totalizando 800 vagas, distribuidas nos municipios da Rota Norte do Piaui (Teresina, José de Freitas, Campo Maior, Piripiri, Sete
Cidades, Parnaiba, Luis Correia e Cajueiro da Praia.

Etapa 1.2 Oferta do Curso Livre de Extensdo, presencial, emQualidade em Servicos de Alimentos e Bebidas, com carga horaria de
20h, 16 turmas de 50 alunos, totalizando 800 vagas, distribuidas nos municipios da Rota Norte do Piaui (Teresina, José de Freitas,
Campo Maior, Piripiri, Sete Cidades, Parnaiba, Luis Correia e Cajueiro da Praia.

Etapa 1.3 Oferta do Curso Livre de Extensdo, presencial, emGestao de Pequenos Negoécios e Empreendedorismo no Turismo,
com carga hordria de 20h, 16 turmas de 50 alunos, totalizando 800 vagas, distribuidas nos municipios da Rota Norte do Piaui (Teresina,
José de Freitas, Campo Maior, Piripiri, Sete Cidades, Parnaiba, Luis Correia e Cajueiro da Praia.

Etapa 1.4 Oferta do Curso Livre de Extensao, presencial, emMarketing Digital e Ferramentas de Gestao para Empreendedores
no Turismo, com carga horaria de 20h, 16 turmas de 50 alunos, totalizando 800 vagas, distribuidas nos municipios da Rota Norte do
Piaui (Teresina, José de Freitas, Campo Maior, Piripiri, Sete Cidades, Parnaiba, Luis Correia e Cajueiro da Praia.

Acao: elaboracao do conteudo didatico, contracdo de professor, divulgacao, oferta e certificagcdo do aluno.

Meta 2: Fortalecer, por meio de consultoria técnica e certificada, a gestao, inovacao e sustentabilidade de 200
empreendimentos locais (hospedagem, alimentacao, artesanato e servicos turisticos), conforme as diretrizes da PNQT e
a necessidade de aprimoramento dos servicos.

Etapa 2.1 Consultorias Técnicas Personalizadas: Aplicagao de diagnéstico situacional, incentivo a inovagdo e implementacdo de praticas
sustentdveis e melhoria da qualidade em, no minimo, 200 empreendimentos turisticos (bares, restaurantes, pousadas, artesaos,
produtores rurais) nos 8 municipios da Rota. O foco é a melhoria comprovada de produtos e servigos.

Meta 3: Realizar Encontros Técnicos e Oficinas voltados a valorizacao sustentavel do patrimonio cultural e gastronémico
da Rota Norte do Piaui.

Etapa 3.1 Oficina Técnica de Padrées de Qualidade em Gastronomia e sustentabilidade , com 8h/a, de forma presencial, com
foco na valorizacdo de produtos tipicos para 200 pessoas

Etapa 3.2 Oficinas Técnicas de Qualidade, Higiene e Processamento em gastronomia e sustentabilidade , com 8h/a, de forma
presencial, com foco na valorizacdo de produtos tipicos, para 200 pessoas

Etapa 3.3 Oficinas Técnicas de Artes e Saberes do Territério, com carga horaria de 8/a, de forma presencial e com foco na
valorizacado de produtos tipicos, para 200 pessoas.

Etapa 3.4 Encontros Técnicos Regionais de Gestao do Turismo e Sustentabilidade : Realizacdo de 6 encontros de governanca,
gualificacao e alinhamento estratégico com gestores publicos, empreendedores e professores, com foco no debate de politicas publicas
(MTur/PNQT) e temas técnicos de sustentabilidade no turismo.

Meta 4: Realizar Pesquisa Aplicada para subsidiar a capacitacao de gestores e empreendedores na utilizacao de
metodologias de inovacao colaborativa e de gestao de informacées territoriais, contribuindo para o fortalecimento
técnico da oferta turistica regional.

Etapa 4.1 Pesquisa e Mapeamento do Patriménio Cultural e Memdria Turistica: Realizacdo de pesquisa e mapeamento em
todos os 8 municipios para resgatar a histéria e cultura, resultando em um Relatério Técnico e Material de Apoio Pedagdgico para ser
usado na oficina, qualificando agentes culturais e educadores.

Etapa 4.2 Desenvolvimento e Entrega de 1.600 Kit Técnico de Identidade Territorial: Criacdo participativa de uma identidade
visual e narrativa comum (Marca Turistica Integrada) e producdo de materiais de uso interno (Guias, Manuais e Relatérios) para
consolidar os valores e diferenciais da Rota. O material serd usado exclusivamente como apoio pedagdgico e técnico na capacitacdo de
Inovacao Colaborativa e Gestdao de Dados Turisticos, sem carater de divulgacao promocional para o publico final.

Etapa 4.3 Oficina Aplicada de Inovacdo Colaborativa e Gestdo de Dados Turisticos: Treinamento para gestores e
empreendedores na aplicagao de metodologias de inovagao e no uso de ferramentas digitais internas para articulagao de servigos,
organizagao de informagdes e coleta de dados, visando a qualificacdo da gestao da oferta turistica, para 1.600 participantes.

5. JUSTIFICATIVA E MOTIVACAO PARA CELEBRACAO DO TED:

A regido Norte do Piaui, composta por municipios com elevada vocacao turistica, apresenta um conjunto expressivo de ativos culturais,
naturais, gastronémicos e histéricos, que a posicionam como area estratégica para ampliacao da oferta turistica sustentavel no estado.
Contudo, estudos recentes e diagndsticos territoriais evidenciam que o pleno aproveitamento desse potencial ainda é limitado por
desafios relacionados a qualificacdo da forca de trabalho, fragilidade dos empreendimentos locais, baixa articulacdo entre os atores do
trade turistico e insuficiéncia de mecanismos de governanca regional.

A auséncia de formacao continuada, somada a limitada capacidade gerencial de pequenos negdcios, compromete a qualidade dos
servicos ofertados e reduz a competitividade da regido como destino turistico integrado. Essa realidade impacta diretamente a geracao
de emprego, a formalizacao de negdcios, a atracdo de fluxos turisticos e, consequentemente, o desenvolvimento socioeconémico local.
Além disso, o territério carece de instrumentos sistematizados de valorizacdo do patriménio cultural e de mecanismos que favorecam a
inovacdo e a estruturacao sustentavel da atividade turistica.

Diante desse cenario, o presente Termo de Execucdo Descentralizada (TED) se justifica por promover acbes estruturantes voltadas ao
fortalecimento da cadeia produtiva do turismo, com foco no desenvolvimento territorial, inclusdo produtiva e dinamizacdo econémica.
As aclOes propostas abrangem: (i) qualificacdo técnica em larga escala; (ii) consultoria especializada para micro e pequenos
empreendimentos; (iii) encontros técnicos e pesquisas aplicadas sobre patrimdnio cultural e sustentabilidade; e (iv) capacitacao em
metodologias de inovacao e gestao territorial.

O impacto socioeconémico esperado inclui:

* incremento da competitividade dos servicos de hospedagem, alimentacao, artesanato e receptivo;
« fortalecimento dos empreendimentos locais, com melhora na gestao, formalizagdo e inovagao;

* geragao de novos postos de trabalho e ampliagdo da renda em comunidades envolvidas;




* valorizagdo do patriménio cultural, histérico e gastrondmico como ativos econémicos;
« estruturacdo da oferta turistica regional de maneira integrada e sustentavel;
« fortalecimento da governanca local por meio da articulacdo entre governo, instituicdes de ensino, setor produtivo e comunidades.

Além disso, as acOes estdo alinhadas as diretrizes da Politica Nacional de Qualificacdo no Turismo (PNQT), as estratégias de promocao
do desenvolvimento regional sustentavel e as politicas setoriais do Governo Federal, que priorizam o fortalecimento de destinos
emergentes, 0 apoio a territérios com potencial turistico, a inovacao e a inclusdo produtiva das populacdes locais.

A escolha do Instituto Federal do Piaui (IFPl) como executor dos recursos se fundamenta em sua capacidade técnica, pedagdgica e
institucional para operacionalizar agdes de formagao, consultoria, pesquisa e extensao. O IFPI possui articulagao consolidada com atores
publicos e privados do turismo, experiéncia comprovada em projetos de impacto territorial e infraestrutura adequada para execucgao
das acOes. A instituicdo reline, portanto, as condicdes necessarias para garantir economicidade, eficiéncia, regularidade e efetividade
na aplicacao dos recursos descentralizados.

Assim, o TED configura-se como instrumento estratégico para a promocao do desenvolvimento socioeconémico da Rota Norte do Piaui,
constituindo intervencao alinhada as prioridades do Ministério do Turismo e ao fortalecimento da territorialidade turistica, contribuindo
para a consolidacao da regidao como destino sustentdvel, integrado e competitivo.

6. METODOLOGIA DE EXECUCAO
AcOes Propostas, Publico-Alvo, Abrangéncia, Critérios de Selecao, Oferta e Certificagdo e Resultados Esperados

A metodologia de execucao estd organizada de forma a garantir a efetividade, a integracdo territorial e a aderéncia as diretrizes do
Ministério do Turismo, com foco no fortalecimento socioecon6mico da Rota Norte do Piaui. As agdes serdo desenvolvidas pelo IFPl em
articulagdo com governos municipais, entidades setoriais, empreendedores e comunidades locais.

1. ACOES PROPOSTAS

A execucdo do projeto esta estruturada em quatro grandes eixos metodoldgicos, correspondentes as metas do TED:
Eixo 1 - Qualificagdo Profissional Presencial (Meta 1)

- Realizacao de cursos presenciais de 20 horas, com aulas tedricas e atividades praticas.

- Temas: Atendimento ao Turista, Qualidade em Alimentos e Bebidas, Gestdao de Pequenos Negdécios, Marketing Digital aplicado ao
Turismo.

- Utilizacao de metodologias ativas, estudos de caso, simulagdes e oficinas praticas.
- Producéo de material didatico padronizado para todos os municipios atendidos.

Eixo 2 - Consultorias Técnicas Especializadas (Meta 2)

- Atendimento individualizado a 200 empreendimentos dos segmentos de hospedagem, alimentacao, artesanato e servicos turisticos.
- Diagnéstico situacional, plano de melhorias e acompanhamento técnico.

- Consultorias em: gestdao, inovacao, legislacdo, financas, ambiental e experiéncia do visitante.

- Deslocamentos planejados por rotas territoriais.

Eixo 3 - Encontros Técnicos e Oficinas Pesquisa Aplicada (Meta 3)
- Realizagao de oficinas tematicas e semindarios sobre patrimonio cultural, gastronomia, meméria turistica e sustentabilidade.
- Organizagdo de eventos regionais com participagao de instituicbes parceiras.

Eixo 4 - Pesquisa Aplicada, Inovacdo Colaborativa e Gestao Territorial (Meta 4)
Contratacdo de especialistas para mapeamento territorial e producdo de relatério analitico

- CapacitacOes sobre metodologias de inovacdo, design de servicos turisticos, mapeamento de informacdes territoriais e construcao
colaborativa de produtos turisticos.

- Producéao de guias, relatérios e materiais técnicos.
- Atividades de campo para identificagdo de oportunidades de desenvolvimento e integragao da oferta.

2. PUBLICO-ALVO

O publico-alvo é composto por atores estratégicos da cadeia produtiva do turismo, incluindo:

- Trabalhadores e profissionais do turismo

- Guias, recepcionistas, atendentes, cozinheiros, garcons, agentes de informacao e profissionais de hospitalidade.

- Empreendedores e gestores de pequenos negdcios

- Proprietarios e colaboradores de hotéis, pousadas, restaurantes, bares, quiosques, lojas de artesanato, atrativos turisticos e agéncias.
- Artesaos e produtores culturais

- Mestres de cultura, produtores gastrondmicos regionais, artesdos e representantes de manifestagdes tradicionais.
- Comunidades locais

- Moradores envolvidos em atividades turisticas, liderancas comunitérias e associacdes locais.

- Gestores publicos e representantes institucionais

- Secretarias municipais de turismo, cultura, educacdo, meio ambiente e desenvolvimento econdmico.

3. ABRANGENCIA TERRITORIAL

O projeto contempla os municipios prioritarios da Rota Norte do Piaui, definidos segundo seu potencial turistico e relevancia estratégica:
Teresina

José de Freitas

Campo Maior




Piripiri

Parque Nacional de Sete Cidades
Parnaiba

Luis Correia

Cajueiro da Praia

Essa abrangéncia territorial corresponde a éreas de forte conectividade cultural, histérica, gastronémica e de fluxo turistico, compondo
um corredor estratégico para o desenvolvimento regional.

4. CRITERIOS DE SELECAO

A selecao de participantes e empreendimentos seguird critérios objetivos, de acordo com as diretrizes do IFPI e praticas de equidade e
representatividade territorial.

4.1 Selecao de Participantes dos Cursos

Serao priorizados:

- Profissionais atuantes na cadeia produtiva do turismo.

- Trabalhadores de segmentos diretamente impactados pelo fluxo turistico.

- Jovens e adultos em busca de qualificagao profissional.

- Residentes nos municipios atendidos.

- Pessoas em situagao de vulnerabilidade socioecondmica (quando declaradas).

4.2 Selecao de Empreendimentos para Consultorias

Critérios:

- Empreendimentos formalizados ou em processo de formalizagao.

- Localizados na area territorial do projeto.

- Interesse em participar do processo de diagndstico e acompanhamento técnico.

- Segmentos prioritarios: hospedagem, alimentagdo, artesanato, receptivo e atrativos.
- Compromisso com adogdo das melhorias recomendadas.

4.3 Critérios Gerais de Integracao Territorial

- Distribuicdo equilibrada entre municipio e zonas rurais/centros histéricos.
- Valorizacao de rotas culturais e gastronémicas.

- Representatividade de diferentes perfis de negécios e comunidades.

5. OFERTA E CERTIFICACAO

5.1 Oferta

- Cursos ofertados presencialmente, com turmas distribuidas por municipio.

- Consultorias realizadas em campo, com visitas técnicas e reunides presenciais.

- Oficinas e encontros realizados em espacos adequados (IFPI, auditérios, centros culturais).
- Material didatico digital e impresso padronizado.

- Divulgacao por radio, TV e midias sociais.

5.2 Certificacdo

A certificagdo serd realizada pelo Instituto Federal do Piaui (IFPI) e os critérios para certificagao dos cursos:
- Minimo de 75% de frequéncia.

- Participacao nas atividades praticas previstas.

Consultorias resultardo em:
- Relatério técnico por empreendimento atendido, assinado pelos consultores.

Encontros técnicos e oficinas:
- Certificagdo de participagao com carga horaria correspondente.

6. RESULTADOS ESPERADOS

O projeto busca promover impacto direto no desenvolvimento socioecondmico e territorial da Rota Norte do Piaui. Entre os principais
resultados esperados estdo:

Resultados Socioecon6micos

- Melhoria da qualidade dos servigos turisticos.

- Aumento da oferta de mao de obra qualificada.

- Fortalecimento de micro e pequenos empreendimentos locais.

- Ampliacdo da renda e das oportunidades de trabalho.

- Formalizagao de negécios e profissionalizagao da cadeia produtiva.




Resultados Territoriais

- Consolidagdo da Rota Norte como destino integrado e sustentavel.

- Melhoria da governanca territorial e articulacdo institucional.

- Integracao entre municipios por meio de agbes coletivas e metodologias colaborativas.
- Valorizacao do patrimonio histérico, cultural e gastronémico como ativo turistico.

Resultados Estruturantes

- Criacao de materiais técnicos, diagndsticos e guias metodoldgicos;
- Implantagado de mecanismos de inovagao para a gestao do turismo;
- Fortalecimento do protagonismo comunitario; e

Maior visibilidade regional e nacional da Rota Norte

A Unidade Descentralizadora autoriza a subdescentralizacao para outro érgao ou entidade da administracdo publica federal?
()Sim
( X) Nao

A forma de execucao dos créditos orcamentdrios descentralizados podera ser:
(X) Direta, por meio da utilizagdo capacidade organizacional da Unidade Descentralizada.
(X) Contratacao de particulares, observadas as normas para contratos da administragao publica.

(X) Descentralizada, por meio da celebracdo de convénios, acordos, ajustes ou outros instrumentos congéneres, com entes
federativos, entidades privadas sem fins lucrativos, organismos internacionais ou fundacdes de apoio pela Lei n? 8.958, de 20 de
dezembro de 1994.

A Unidade Descentralizadora autoriza a realizacao de despesas com custos operacionais necessarios a consecucdo do objeto do TED?
(X) Sim
() Nao

Haverd custos indiretos referente as despesas administrativas e operacionais da Fundacdo de Apoio, no total de 10% do valor global do
TED.

Unidade de
Referéncia

Custo ot -
Unitario Custo Total Inicio Fim

METAS DESCRICAO Quantidade

Promover a
qualificacao técnica
presencial e
certificada de 3.200
profissionais,
empreendedores e
trabalhadores da
cadeia produtiva do
turismo na Rota
Norte do Piaui R$
(Teresina, José de FCiAri R

META 1 Freitas, Campo beneficiarios 3.200 1.010.036,48
Maior, Piripiri, Sete
Cidades, Parnaiba,
Luis Correia e
Cajueiro da Praia,
com carga hordria
minima de 20h por
curso, em
consonancia com a
PNQT.

Curso livre de Extensao
em Marketing Digital
e Ferramentas de
PRODUTO g;s;f:eﬁggores he | turmas 16 ;‘;781’82 R$ 252.509,12 | 15/12/2025 | 05/06/2027
Turismo, com carga-
horéria de 20h, na
modalidade presencial.




PRODUTO
1.2

Curso de livre de
Extensdao em
Atendimento ao
Turista, com carga
horéria de 20h, na
modalidade presencial.

turmas

16

R$
15.781,82

R$ 252.509,12

15/12/2025

05/06/2027

PRODUTO
1.3

Curso de Extensao em
Qualidade em
Servicos de
Alimentos e Bebidas,
com carga horaria de
20h, na modalidade
presencial.

turmas

16

R$
15.781,82

R$ 252.509,12

15/12/2025

05/06/2027

PRODUTO
1.4

Curso de Extensao em
Gestao de Pequenos
Negodcios e
Empreendedorismo

no Turismo, com carga
horaria de 20h, na
modalidade presencial.

turmas

16

R$
15.781,82

R$ 252.509,12

15/12/2025

05/06/2027

META 2

Fortalecer, por meio
de consultoria
técnica e certificada,
a gestao, inovagao e
sustentabilidade de
200
empreendimentos
locais (hospedagem,
alimentacao,
artesanato e servicos
turisticos), conforme
as diretrizes da PNQT
e a necessidade de
aprimoramento dos
servicos.

R$
860.015,06

PRODUTO
2.1

Atendimentos de
Consultoria técnica e
certificada de gestdo,
inovacao e
sustentabilidade, com
carga-horaria de 20h,
na modalidade
presencial.

Empreendimentos

200

R$
4.300,03

R$ 860.015,06

05/01/2026

30/10/2026

META 3

Realizar Encontros
Técnicos e Oficinas
voltados a
valorizacao
sustentavel do
patriménio cultural e
gastronémico da
Rota Norte do Piaui

R$
813.692,46

PRODUTO
3.1

Oferta e certificacao da
Oficina Técnica de
Padroes de
Qualidade em
Gastronomia e
Sustentabilidade, com
8h/a, de forma
presencial, com foco na
valorizacdo de produtos
tipicos.

Beneficiarios

200

R$
452,08

R$ 90.416

05/01/2026

05/06/2027




Oferta e certificacéo da
oficina em Técnicas

de Qualidade,
Higiene e
Processamento em
gastronomia e
PRODUTO | sustentabilidade, com | Beneficirios 200 R o R$ 90.416 05/01/2026 | 05/06/2027
' 8h/a, de forma !
presencial, com foco na
valorizacao de produtos
tipicos, para os
empreendimentos no
setor gastronémico.
Oferta e Certificacdo da
Oficina Técnica de
Artes e Saberes do
PRODUTO :srrz;:it:rc.;:é/g??e £a193 | Beneficiarios 200 2;’2'08 R$ 90.416 05/01/2026 | 05/06/2027
presencial e com foco
na valorizacao de
produtos tipicos.
Encontros Técnicos
$§3;?;\§IS de Gestao dg Encontros (Obs: 6
Sustentabilidade para ?nnucr?irc]lFr(i)c?s parjmg
gestores publicos, vez pqu'e 2 6
PRODUTO S?;fpésse:r‘éid“c%sm s | municipiosde v 407,41 | RS 542.444,46 | 05/01/2026 | 05/06/2027
no debate de politicas pequeno g%rte
publicas e temas | >Sre0 atendidos
técnicos de Juntq @ outro
sustentabilidade no municipio.)
Turismo.
Realizar Pesquisa
Aplicada para
subsidiar a
capacitacao de
gestores e
empreendedores na
utilizacao de
metodologias de R$
META 4 inovacao -
colaborativa e de 1.816.256,00
gestao de
informacoées
territoriais,
contribuindo para o
fortalecimento
técnico da oferta
turistica regional.
Relatério Técnico da
Pesquisa com 0
PRODUTO | Wapeamento 9% | Relatsrios 8 R 120 R$ 723.360,00 | 15/12/2025 | 05/06/2027
Memoéria Turistica de
cada Municipio
Kit Técnico de
Identidade Territorial
composto por
desenvolvimento de
Identidade da Rota
Norte (Marca Turistica
PRODUTO | Integrada) e Materiais R$
4.2 de uso pedagdgico | kit 1.600 454,54 R$ 727.264,00 | 15/12/2025 | 05/06/2027
(Guias, Manuais e
Relatério Técnico) para
aplicagao na Oficina
de Inovacao
Colaborativa e

Gestao de Dados

Turisticos.




Oferta e Certificagdo da
Oficina Aplicada de
Inovacao
Colaborativa e
Gestdo de Dados
Turisticos:
Treinamento para
gestores e
empreendedores na
aplicacao de
ngDUTO ms\tf;‘ég':géasno oo gg Beneficiarios 1.600 2;8'52 R$ 365.632,00 | 15/12/2025 | 05/06/2027
ferramentas digitais
internas para
articulacao de servigos,
organizagao de
informacdes e coleta de
dados, visando a
qualificacdo da gestao
da  oferta turistica,
com carga-horaria de
30h.
R$
UCiEl 4.500.000,00
Custos Indiretos (fundagao de apoio) R$ 500.000,00
R$
VL () 5.000.000,00

O detalhamento de custos/memoéria de calculo, consta na planilha SEI n2 (2694971).

12/2025 R$ 5.000.000,00
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33.90.39 NAO R$ 4.500.000,00

33.90.39 SIM R$ 500.000,00

PAULO BORGES DA CUNHA
Reitor
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia Do Piaui - IFPI

CRISTIANE LEAL SAMPAIO
Secretéaria Nacional de Politicas de Turismo
Ministério do Turismo (MTur)

L]
se‘! {7} | Pocumento assinado eletronicamente por Paulo Borges da Cunha, Usudrio Externo, em 04/12/2025, as 12:17, conforme horario oficial
assinatura MTur |de Brasilia.

L]
se‘! {7} |Pocumento assinado eletronicamente por Cristiane Leal Sampaio, Secretario(a) Nacional, em 04/12/2025, as 18:06, conforme horario
assinatura MTur | Oficial de Brasilia.
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