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APRESENTAÇÃO

Venha conhecer essa rica qualidade e diversidade gastronômica que levaram 
muitos destes produtos ao destaque em premiações nacionais e internacionais. 
Temos produtos e experiências diferenciadas, combinadas a uma região 
tradicionalmente hospitaleira, localizada em Minas Gerais e na divisa com os 
estados de SP e RJ, o que fizeram desse território, há muitos anos, local de 
interesse de visitantes regionais e nacionais.

Janeiro de 2022

A Rota Gourmet das Terras Altas da Mantiqueira é 
essencialmente rural, onde é possível vivenciar um 
estilo de vida que tem na produção artesanal e na 
tradição de antigas receitas familiares uma forma 
de obter os melhores produtos da gastronomia 
mineira. Além disso, essa vivência acontece num 
território das mais belas paisagens naturais da 
imponente Serra da Mantiqueira. O visitante será 
convidado a conhecer as nuances deste terroir, 
adentrando a cadeia produtiva dos produtos típicos 
da montanha, experimentando novos sabores e 
harmonizações sensoriais em um ambiente de rara 
beleza, onde a natureza foi extremamente 
generosa com seus moradores, em sua maioria 
pequenos produtores da agricultura familiar. 



As experiências da Rota 
Gourmet das Terras Altas da 
Mantiqueira
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CERVEJA NO JARDIM BELLA 
FLORA
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André Luiz Costa 
Yara Kabadayan

Alê Kabadayan | anfitriões

Experiência:
Uma experiência única com muitas sensações em um 
ambiente integrado à natureza e em uma relação 
direta com os produtores e sua família. O turista 
também aprenderá sobre a harmonização das 
cervejas, sobre sua produção, a origem do estilo e de 
seus ingredientes; incluindo a história e origem dos 
acompanhamentos ou petiscos. Será memorável a 
experiência de tomar uma cerveja artesanal em um 
jardim, com produtos locais e únicos com seus 
sabores e saberes, além de toda a experiência o 
turista terá a oportunidade de comprar os produtos do 
sítio e de produtores locais.

Aiuruoca | MGSítio Bella Flora

https://www.google.com/maps/place/S%C3%ADtio+Bella+Flora/@-22.0484384,-44.6753626,14z/data=!4m9!1m2!2m1!1ss%C3%ADtio+bella+flora+aiuroca+mg!3m5!1s0x9e457c935de431:0x26f981785a301187!8m2!3d-22.072105!4d-44.6404156!15sCh1zw610aW8gYmVsbGEgZmxvcmEgYWl1cm9jYSBtZ1ofIh1zw610aW8gYmVsbGEgZmxvcmEgYWl1cm9jYSBtZ5IBB2JyZXdlcnk
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Informações:
Tempo de duração:  2 horas;

Número mínimo e máximo de participantes: de 2 a 12 participantes; 

Disponibilidade: Fins de semana e feriados, mediante agendamento; 

O que está e não está incluído: Inclui 4 cervejas com seus respectivos 

acompanhamentos e um passeio guiado pelo sítio; não inclui equipamentos para proteção 

do sol e da chuva, assim como todos os equipamentos do protocolo da Covid;

Preço*: R$150,00 por pessoa;

Instagram: @sitiobellaflora | Whatsapp: (11) 99140-7379

*preços sujeitos à alteração. Favor consultar os responsáveis.

CERVEJA NO JARDIM BELLA 
FLORA
Sítio Bella Flora

André Luiz Costa, Yara Kabadayan & Alê Kabadayan | 
anfitriões

https://www.instagram.com/sitiobellaflora/
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Sophia Diniz Lopes | 
anfitriã

Experiência:
Começaremos na queijeira com uma breve 
explicação do processo de fabricação do queijo, onde 
é feito um dos melhores queijos artesanais do mundo 
e o melhor queijo artesanal feito de leite cru do Brasil. 
Logo após será preparado um macarrão com molho 
branco feito na panela de @queijodalagoamg. 
Finalizaremos com uma degustação orientada na loja 
física da Queijo D’Alagoa MG.

Alagoa | MGFazenda 2M - Queijo D’Alagoa

FAZENDA 2M/QUEIJO 
D’ALAGOA-MG: EXPERIÊNCIAS 
DA FAZENDA PARA A MESA

https://www.google.com/maps/place/Queijo+d'Alagoa-MG/@-22.1644264,-44.6271471,14z/data=!4m9!1m2!2m1!1sfazenda+2m+queijo+dalagoa!3m5!1s0x9e6a12d68f78e3:0xf4f3f89bc2e8ab27!8m2!3d-22.172346!4d-44.644021!15sChpmYXplbmRhIDJtIHF1ZWlqbyBkJ2FsYWdvYVocIhpmYXplbmRhIDJtIHF1ZWlqbyBkIGFsYWdvYZIBC2NoZWVzZV9zaG9w


10

Informações:
Tempo de duração:  3 a 4 horas (Das 13h às 16h);

Número mínimo e máximo de participantes: de 2 a 10 participantes; 

Disponibilidade: Fins de semana e feriados, mediante agendamento; 

O que está e não está incluído: Inclui o macarrão feito na panela de queijo, as degustações, e 

a visita a fazenda; não inclui bebidas.

Preço*: R$120,00 por pessoa;

Instagram: @queijodalagoamg | Whatsapp: (35) 9987-4570

*preços sujeitos à alteração. Favor consultar os responsáveis.

Dicas: Leve filtro solar, óculos de sol, chapéus e bonés.

FAZENDA 2M/QUEIJO 
D’ALAGOA-MG: EXPERIÊNCIAS 
DA FAZENDA PARA A MESA
Fazenda 2M - Queijo D’Alagoa
Sophia Diniz Lopes | anfitriã

https://www.instagram.com/queijodalagoamg/


VISITE NOSSA FAZENDA E 
VIVENCIE NOSSO DIA-A-DIA
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Francisco Humberto
| anfitrião

Experiência:
Conheça o nosso dia-a-dia e passe pela experiência 
de um dia de produtor. Venha sentir que o queijo é 
muito mais que somente ingredientes em uma tacha. 
Se envolva em nossa história e sinta toda a energia de 
uma família que se dedica todos os dias a cuidar de 
seus animais com carinho e respeito, além de uma 
boa alimentação para se ter um produto de qualidade. 
Passe horas inesquecíveis e ainda aprenda sobre a 
origem do alimento que chega em sua mesa. Você 
conhecerá além de nossa história, a nossa 
propriedade, desde a sala de ordenha, espaço 
externo, queijaria e até a maturação.

Alagoa | MG

Sítio Corguinho

https://goo.gl/maps/wHgMr66QCYads4jX6
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Informações:
Tempo de duração:  6 horas (Das 7h às 13h);

Número mínimo e máximo de participantes: Vivência: até 5 participantes; Visitação guiada: 

até 15 participantes;

Disponibilidade: Qualquer dia, mediante agendamento; 

O que está e não está incluído: Inclui café da manhã e almoço. Produtos de proteção 

(máscara, touca e avental descartável para entrada na queijaria);

Preço*: Vivência: R$150,00 por pessoa; Visitação guiada: R$30,00 por pessoa;

Instagram: @queijocapital | Whatsapp: (35) 99834-8638

*preços sujeitos à alteração. Favor consultar os responsáveis.

VISITE NOSSA FAZENDA E 
VIVENCIE NOSSO DIA-A-DIA
Sítio Corguinho
Francisco Humberto | anfitrião

https://www.instagram.com/queijocapital/
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