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APRESENTAGCAO

¢

Bem-vindo ao Agroturismo

Os primeiros empreendimentos do roteiro
iniciaram suas atividades em meados da década
de 1980, tendo como principais caracteristicas a — A
ruralidade, as tradi¢des familiares, a gastronomia il enda No&a do lniigfaﬂf
local, atreladas as belas paisagens, ao clima g
agradavel e a cultura italiana, advinda da
colonizacdo da regido. Atualmente, o roteiro
envolve diversas propriedades, que se destacam
pela confeccdo artesanal e caseira de produtos
tipicos, principalmente na culinaria, com a
produgdo de queijos, cervejas, biscoitos,
antepastos, vinhos, geleias, licores e embutidos
como o famoso Socol, que recebeu o selo IG em
2018, elevando ainda mais sua atratividade.
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Devido ao sucesso das atividades turisticas, em 2005, o municipio de Venda
Nova do Imigrante foi reconhecido pela Abratur, como a Capital Nacional do
Agroturismo, modalidade de turismo rural que associa a experiéncia do cotidiano
agricola ao entretenimento, a visitacdo em propriedades familiares e a valorizagéo
do meio ambiente. Para agregar o roteiro, 0 municipio dispde ainda de diversos
empreendimentos turisticos, como hotéis, pousadas, restaurantes e cafeterias,
além de guias turisticos receptivos locais que comercializam o roteiro. Localizado
na Regido Turistica das Montanhas Capixabas, o Agroturismo € um dos principais
atrativos do Espirito Santo, sendo também comercializado por diversas empresas
de turismo do Estado.

Janeiro de 2022
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DEGUSTACAO DE SOCOL

Sitio Lorencgéo

Venda Nova do Imigrante | Espirito Santo g
-

Experiéncia:

A experiéncia em poder degustar o Socol, ja existe em
nossa propriedade desde quando comegamos a
produzi-lo. O turista quando chega ao nosso Sitio ndo vé
apenas o produto para venda, mas também o seu
processo maturacao. Oferecer a degustacdo do embutido,
possibilita ao turista conhecer nao somente o sabor mas
também a histéria por tras de todo o processo de
fabricacdo. Por ser um produto totalmente artesanal e
com indicagdo geografica, € comum a curiosidade em
saber seu gosto, com isso os turistas ficam extremamente
satisfeitos em poder degustar e conhecer nosso produto.
A experiéncia ocorre de forma simples, quando o turista
chega em nosso Sitio, se direciona a nossa loja que fica
no quintal da propriedade, assim o scol é fatiado em
laminas finas na frente dos visitantes e pronto para a
degustacdo junto a uma tabua com todos 0s nossos
Antepastos. Enquanto o turista degusta o Socol, pode se
ver, da loja msm, a "plantagdo do Socol", ou seja a area
onde o Socol fica pendurado para maturagéo.

Bernadete Lorencgéio
anfitrié
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DEGUSTACAO DE SOCOL

Sitio Lorencgéo ‘

Bernadete Lorengdo | anfitria

Informacgoes:

Tempo de duragao: 30 minutos | Seg. a Sabado das 8 as 17 horas | Domingo de 08 as 16h ;
Numero minimo e maximo de participantes: 14 participantes;

Disponibilidade: Qualquer dia ou mediante agendamento prévio;

O que esta e nao esta incluido: Oferecemos aos turistas o Socol para degustagéo, assim
como os antepastos. Os visitantes poderdo desfrutar de todos os aspectos da propriedade
como: observar o mini museu, tomar agua e ter a possibilidade de conhecer nossos nonos
(avés). Nao esta incluso a visita dentro da produgao devido as medidas sanitaria.

Preco*: A experiéncia de degustagédo de Socol ndo é cobrada.

Instagram: @socollorencao | Whatsapp: (28) 999413-755

Bl Lojinhado
Agroturismo

Seja Bem Vindo

*precos sujeitos a alteragao. Favor consultar os responsaveis.
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https://www.instagram.com/socollorencao/

HISTORIA E DEGUSTAGCAO DE CAFE
NA FAZENDA

Fazenda Carnielli
Venda Nova do Imigrante | Espirito Santo g

Experiéncia:

A experiéncia abrange a visitagdo em 6 pontos : a casa
histérica e chegada da familia Carnielli ao Brasil; socol
produzido,bem como a histéria do produto e parte da
fabrica; o processo da polenta, moinho de pedra de
moagem de fuba; a usina, geragcdo de energia limpa
através da agua; o café, selecao de graos e despolpa e
por fim a torrefacdo de cafés especiais.A segunda parte
da experiéncia € iniciada no meio do terreiro de secagem
de café e ao lado da torrefagdo (com aquele cheiro
especial de café torrado), conhecendo mais de perto os
graos de café, métodos de selecdo e como eles
interferem nas caracteristicas da bebida. Finalizando a
experiéncia na loja da Fazenda para experimentar todos
os produtos e tomar o exoético café da ave jacu.

Lorenzo e Leandro Carnielli
anfitrides
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HISTORIA E DEGUSTACAO DE CAFE
NA FAZENDA ¢

Fazenda Carnielli

Lorenzo e Leandro Carnielli | anfitrides

Informagoes:
Tempo de duracao: 2 horas | De terca a sexta-feira das 08 as 16h | Sabado de 08h ao 12h ;

Numero minimo e maximo de participantes: 8 a 20 participantes;

Disponibilidade: Qualquer dia, mediante agendamento;

O que esta e nao esta incluido: Incluso cafés servidos a mesa, degustagao de trés queijos e
um embutido e o café especial da ave jacu;

Preco*: R$30,00 por pessoa ;

Instagram: @fazendacarnielli | Whatsapp: (28) 3456-1272

*precos sujeitos a alteragao. Favor consultar os responsaveis.

Exp
n SRR



https://www.instagram.com/fazendacarnielli/

MAO NA MASSA

Familia Venturim

Venda Nova do Imigrante | Espirito Santo g
-

Experiéncia:

Eu, Ana, recebo turistas interessados na
experiéncia de fazer a massa como minha mae
e minha Nonna faziam. Mao, rolo e faca. O
participante da experiéncia podera degustar a
prépria massa. Pelo fato de termos muito
destaque pelas criacbes de sabores inovadores,
ha que esperar que vou ensinar as receitas.
Nao é isso. E a experiéncia de fazer massa a
moda da Nonna e ouvir a histéria da imigragéo
italiana em Venda Nova do Imigrante.

AMRUTHIVS

Ana Venturim
anfitrié
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MAO NA MASSA

Familia Venturim ‘

Ana Venturim| anfitrid

Informacgoes:

Tempo de duragao: 2 horas | Seg. a Sexta-feira | Das 9 as 16 horas | Sabado e Domingo
mediante consulta ;

Numero minimo e maximo de participantes: 4 a 6 participantes;

Disponibilidade: Mediante agendamento;

O que esta e nao esta incluido: Todos os insumos e materiais para a elaboracdo da massa.
Preco*: R$65,00 por pessoa;

Instagram: @familia_venturim | Site: www.familiaventurim.com.br | Whatsapp: (28) 99945-6836

*precos sujeitos a alteragao. Favor consultar os responsaveis.
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https://www.instagram.com/familia_venturim/
http://www.familiaventurim.com.br

TERRA DAS LAVANDAS 1:

“Bem-estar dos escaldas-pés e

sais de banho”
Khas Cafeé

Venda Nova do Imigrante | Espirito Santo ‘g‘

Experiéncia:

A lavanda sempre esteve na nossa memoaria afetiva
por ser 0 aroma mais utilizado na infancia e em
produtos para casa e bem estar, e o escalda-pés é
pratica milenar . Portanto , a sensacao de entrar em
um campo de lavandas, perceber, colher e elaborar
um produto a partir do que foi colhido e logo
experimentar, faz uma conexao feliz de encontros
sensoriais.  Vivenciar um campo de lavandas-
observar/ sentir. Breve historico sobre lavandas e sua
assinatura vibracional no bem-estar. Métodos de
corte, colheita e separacao.Formas de preparo, tipos
de sais, sinergias , embalagens e recomendacgdes
de uso. Ritual de escalda-pés

Daniela Aguilar, Roberta
Aguilar e Fernanda Moreira
anfitriés
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TERRA DAS LAVANDAS 1: “Bem-estar
dos escaldas-pés e sais de
banho” ¢

Khas Café

Daniela Aguilar, Roberta Aguilar e Fernanda Moreira | anfitrids

Informacgoes:

Tempo de duracao: 50 minutos | De Terga-feira a Domingo | Das 14 as 17 horas;
Numero minimo e maximo de participantes: 2 participantes | De 03 a 06 consultar
disponibilidade;

Disponibilidade: Qualquer dia, mediante agendamento. O empreendimento funciona por
temporada de Abril a Setembro.

O que esta e nao esta incluido: A experiéncia inclui materiais adequados a colheita ,
processos e ritual do escalda-pés ;

Preco*: R$175,00 por pessoa ;

Instagram: @khascafe | Site: www.grupokhas.com | Whatsapp: (27) 99615-3005

Dicas: O participante devera estar com sapatos confortaveis e trazer toalha e
meia de algodao.

_________________________________________________________________________________________________

*precos sujeitos a alteragao. Favor consultar os responsaveis.
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https://www.instagram.com/khascafe/
http://www.grupokhas.com

FAGCA COMO A NONNA

La Bella Vista

Venda Nova do Imigrante | Espirito Santo g
-

Experiéncia:

Essa experiéncia possibilitara ao turista vivenciar através
da histéria das receitas de massas artesanais (massa
fresca) trazidas pelas nossas Nonas da Italia. Poder
preparar e experimentar aquela massa caseira, € ao
mesmo tempo, a contacdo de histdrias que ficaram
registradas na nossa memoria, de como a nossa Nona
preparava a massa, desde a utilizacdo dos produtos
daquela época e de como a massa era sindbnimo de mesa
farta e muita conversa. Primeiro apresentamos o local, os
produtos que serao utilizados para preparar a massa € a
receita, depois apresentamos um pouco mais sobre a
histéria de familia que esta por tras da receita de massa
fresca e como era elaborada pela nossa Nonna. Apos
toda essa conversa o visitante ja se prepara para por a
mao na massa com a gente e poder degustar seu préprio
prato. Ao final desse processo apresentamos os demais
produtos de nossa propriedade e levamos o visitante a
loja da nossa Agroindustria.

Vanusa e Elza Falqueto
anfitrids
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FACA COMO A NONA

La Bella Vista

¢

Vanusa e Elza Falqueto | anfitrids

Informagoes:

Tempo de duragao: De 2 as 3 horas | De Seg. a Quarta-feira | Das 8 as 15 horas;
Numero minimo e maximo de participantes: 2 a 8 participantes;

Disponibilidade: Mediante agendamento;

O que esta e nao esta incluido: Além da degustagao da propria massa. Todos os insumos
para a elaboragdo da massa, touca e alcool-gel.

Preco*: R$60,00 por pessoa

Instagram: @labellavistaagro | Whatsapp: (28) 99915-3618

*precos sujeitos a alteragao. Favor consultar os responsaveis.
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https://www.instagram.com/labellavistaagro/

DESCOBRINDO E DEGUSTANDO’
AS CERVEJAS VIVAS

Cervejaria Altezza
Venda Nova do Imigrante | Espirito Santo 8

Experiéncia:

Proporcionar uma visita guiada a uma das poucas
fabricas de cerveja viva do Brasil (ndo filtrada e nao
pasteurizada), juntamente com uma degustacéo ao
final do seu tour. A visitagdo sera dirigida por um
responsavel capacitado explicando e demonstrando
0os processos de fabricacdo e armazenamento das
Cervejas Altezza com degustacdo sensorial de 4
estilos da nossa cerveja, ao final da apresentagéo.
Essas atividades estardo  disponiveis  sob
agendamento.

Gino Rigo e Angelo Rigo
anfitrides

&
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DESCOBRINDO E DEGUSTANDO’
AS CERVEJAS VIVAS ¢

Cervejaria Altezza

Gino Rigo e Angelo Rigo | anfitrides

Informagoes:

Tempo de duragao: 30 a 40 minutos | Quinta e Sexta-feira | Das 10 as 14 horas;
Numero minimo e maximo de participantes: 4 a 10 participantes;

Disponibilidade: Mediante agendamento prévio ;

O que esta e nao esta incluido: Tour pelas instalagdes da cervejaria e a degustacao de 4

estilos de cerveja ;

Preco*: R$ 70,00 reais por pessoa ;
Instagram: @cevejariaaltezza | Whatsapp: (28) 9.9989-3344

*precos sujeitos a alteragao. Favor consultar os responsaveis.
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https://www.instagram.com/cervejariaaltezza/

NOSSO PALMITO VEM DO
CORACAO : MACIO E CAPIXABA,
SIMPLES ASSIM

Conservas Venturim
Venda Nova do Imigrante | Espirito Santo g

Experiéncia:

Os participantes vao acompanhar o processo de
beneficiamento de palmito, desde o descasque até o
envase/rotulagem. Comegaremos apresentando o inicio
do processo — descasque da matéria prima, cuidados
com essa primeira etapa e destinacdo dos residuos. Em
seguida, vamos para o estoque de embalagem onde
vamos mostrar as nossas tampas, que sdo o simbolo de
como seguimos as legislagdes sanitarias. No estoque
mostramos a sala de produgdo através da janela de
observacao — e esse é o ponto fundamental, pois vamos
apresentar a principal etapa de selegédo de matéria prima
para que tenhamos um produto final macio e seguro para
consumo. Finalizamos mostrando a ultima etapa de
processo que € o cozimento, e apdés o produto pronto,
apresentando nossa loja com os diferentes cortes e
tamanhos de embalagem, onde os participantes poder&o Lorenza Venturim
degustar o produto, comprovando a qualidade que ele viu anfitrié

NO Processo.
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NOSSO PALMITO VEM DO
CORACAO : MACIO E CAPIXABA,
SIMPLES ASSIM ¢

Conserva Venturim

Lorenza Venturim | anfitrid

Informacgoes:

Tempo de duracao: 30 minutos | Terga , quinta e sexta-feira | De 08h as 12h ;

Numero minimo e maximo de participantes: até 25 participantes;

Disponibilidade: Qualquer dia, mediante agendamento;

O que esta e nao esta incluido: Inclusivo a visitacdo em toda area produtiva da empresa,
degustagéo e amostra individual do nosso palmito para cada participante;

Preco*: R$ 15,00 por pessoa ;

Instagram: @venturimconservas | Whatsapp: (28) 99922-5912

*precos sujeitos a alteragao. Favor consultar os responsaveis.

Experiéncias do
BRASIL RURAL



https://www.instagram.com/venturimconservas/

JARDIM DA PIWO:
UMA EXPERIENCIA NO MUNDO DA

CERVEJA

Cervejaria Piwo

Venda Nova do Imigrante | Espirito Santo 8

=\

Experiéncia:

A experiéncia busca incluir o turista no cotidiano da
propriedade. Apresentando a ele toda as atividades
realizadas no nosso espaco, focando em um universo
de cerveja artesanal, com insumos de qualidade que
€ o diferencial do nosso produto. Portanto, o turista
sera recepcionado por um coffe break com cafés e
biscoitos da regido. Iremos apresentar a propriedade
e em seguida iremos para area de produgédo da
nossa cerveja onde esclarecemos todo o seu
processo de elaboracdo. Ao final, € servida uma
degustagéo.

Stanislaw Duda Deps
Almeida
anfitrio

&
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JARDIM DA PIWO:
UMA EXPERIENCIA NO MUNDO DA

CERVEJA

Cervejaria Piwo

Stanislaw Duda Deps Almeida | anfitriGo

Informacgoes:

Tempo de duragao: 4 horas;

NUmero minimo e maximo de participantes: De 03 a 06 participantes ;

Disponibilidade: Qualquer dia, mediante agendamento;

O que esta e nao esta incluido: Passeio guiado na propriedade, café da manha3, visita a sala
de produgao e degustacao de régua de cerveja. Nao esta incluso bebida liberada e alimentagao;
Preco*: R$120,00 por pessoa ;

Instagram: @piwocervejaria | Whatsapp: (28) 99883-4015

Dicas: Roupas leves, sapatos confortaveis e consultar o clima principalmente no
inverno.

*precos sujeitos a alteragao. Favor consultar os responsaveis. \%
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https://www.instagram.com/piwocervejaria/

FACA SUA PROPRIA GELEIA

Dona Martha Delicias
Venda Nova do Imigrante | Espirito Santo g

Experiéncia:

Depois de alguns anos s&o encontrados nas gavetas da sua
casa uns caderninhos de receitas deliciosas. Geragdes e
tradicbes foram passadas de méae para filha e neta e
guardado a sete chaves os caderninhos de receitas que
agora sairam para dar uma volta dentro dos deliciosos
potinhos de geleias que seguem a tradicional e original
geleia que a mais de 100 anos passa de geragao em
geragdo. Inicialmente o turista chega ao locoal ¢é
apresentada a histéria da Dona Martha, mostrando onde ela
morava e cultivava suas frutas e verduras. Sendo recebidos
com uma mesa de degustagdo com todos os produtos da
nossa agroindustria. Apés um breve bate papo, eles
adentram a agroindustria e comegamos com as explicagdes
basicas de processo de gelificagdo, pectina natural, teor de
acidez de cada fruta, entre outros processos. Assim, é feita Mariana e Marta Amélia
a geleia com a ajuda dos participantes, pois aqui todos
colocam a mao na massa, finalizando o processo cada
turista envasa sua geleia e pode levar para casa. Por final, anfitrias
eles sentam em uma mesa bem agradavel e degustam os
r~~dutos Dona Martha, com muita histéria e carinho.

Bissoli
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FACA SUA PROPRIA GELEIA

Dona Martha Delicias ‘

Mariana e Marta Ameélia Bissoli | anfitrias

Informacgoées:
Tempo de duragao: 2 horas | Terga a Sexta-feira 8 as 17:30 horas; Sabado de 08 a 13:00 ;

Numero minimo e maximo de participantes: 2 de 6 ;

Disponibilidade: Mediante agendamento;

O que esta e nio esta incluido: Todo o material de higiene como touca, avental e mascara.
Coffee-break com produtos da agroindustria e da regido das montanhas. Além disso, o turista
podera levar a geleia fabricada na experiéncia;

Preco*: R$100,00 por pessoa

Instagram: @donamarthadelicias | Whatsapp: (28) 99883-4015

*precos sujeitos a alteragao. Favor consultar os responsaveis.
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https://www.instagram.com/donamarthadelicias/

VENHA FAZER SEU QUEIJO

Sabor has Montanhas

Venda Nova do Imigrante | Espirito Santo g
-

Experiéncia:

O casal Valeria e Dilton de raiz italiana e mineira, além de
oferecer grande variedade de produtos para lanches, cafés
, aperitivos e pratos culinarios saborosos e nutritivos, esta
desenvolvendo um projeto de experiéncias memoraveis no
turismo, visando o entretenimento rural, gastronémico e
ambiental em sua propriedade. Os turistas programam a
visita onde podem colocar a m&o na massa e produzir seu
préprio queijo. Tudo isso acompanhado pelos proprietarios
que além de conduzir o grupo a experiéncia , tiram duvidas
e apresentam diversas curiosidades sobre o mundo dos
queijos e bebidas lacteas. Ha diversas atividades ao ar
livre e de cunho ambiental dentro da propriedade que
engrandecem ainda mais a experiéncia do turista no Sabor
nas Montanhas. anfitrices

Valéria Bindes e Dilton Ruas
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VENHA FAZER SEU QUEIJO

Sabor nas Montanhas ‘

Valéria Bindes e Dilton Ruas | anfitrides

Informagoes:

Tempo de duracgao: 1 hora | Das 09h as 17h | De segunda-feira a domingo ;

Numero minimo e maximo de participantes: De 10 a 20 participantes ;

Disponibilidade: Qualquer dia, mediante agendamento ;

O que esta e nao esta incluido: Inclui todo o material da experiéncia de manipulagao do queijo
como: touca, jaleco, alcool em gel dentre outros. Além disso, o turista podera degustar todos os
produtos da Ecolojinha e levar o queijo produzido por ele ;

Preco*: R$120,00 por pessoa ;

Instagram: @sabornasmontanhas | Whatsapp: (27) 997978235 | (27) 99856-5681

*precos sujeitos a alteragédo. Favor consultar os responsaveis.
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REDESCOBRINDO O
AGROTURISMO

Canaltures Venda Nova do Imigrante | Espirito Santo g

Experiéncia:

Venha conhecer as montanhas capixabas e

redescobrir o Agroturismo. A CanalturES te leva para
conhecer o que ha de melhor nas montanhas
capixabas, proporcionando uma experiéncia unica e
inesquecivel. Contamos com uma equipe de guias
turisticos qualificados, cuidamos de todo o seu
translado até os hotéis, pontos turisticos e aeroporto.
Venha conhecer as montanhas capixabas, vocé vai
se apaixonar!

Helina Canal

anfitrido

VENTURIM

VENDA NOVA DO IMIGRANTE - ES

&
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REDESCOBRINDO O
AGROTURISMO

Canaltures

Helina Canal| anfitria

Informagoes:

Tempo de duragao: 08 horas por dia | Das 09h as 17h | De segunda-feira a domingo ;
Numero minimo e maximo de participantes: Até 06 participantes ;

Disponibilidade: Qualquer dia, mediante agendamento;

O que esta e nao esta incluido: Inclui todo o processo de guiamento;

Preco*: R$360,00 o privativo podendo ser dividido por até 6 participantes ;

Instagram: @canaltures | Site: http://canaltures.com.br/ | Whatsapp: (28) 99945-6265

: Dicas:Indicamos esse passeio para todos os publicos pois ndo contempla 5
\ atividades com alto grau de locomocéao. Roupas leves, sapatos confortaveis e i
. protetor solar, Consultar sempre o clima, principalmente no inverno. !

*precos sujeitos a alteragédo. Favor consultar os responsaveis.
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