Memorial Descritivo — Cinta/Esteira Transportadora Sanitaria para Frutas (trecho reto, altura
regulavel)

Marca: Sienz
Modelo: MA-UG-013
1) Identificagdao do Equipamento

e Denominacdo: Cinta/esteira transportadora sanitaria para frutas delicadas — trecho reto,
altura regulavel

e Aplicagdo: Transferéncia continua desde o ponto de alimentacdo até as estaces de
selegdo, classificacdo e embalagem, com fluxo estdvel, controle de velocidade e maxima
preservacao da integridade do produto

e Produtos tipicos: macas, peras, citros, péssegos, nectarinas, mangas, tomates, frutos de
casca sensivel

¢ Ambiente: processamento de alimentos, drea Umida com higienizagdo frequente
2) Dimensdes e Interpretacdes de Projeto
e Dimensdes informadas: 300 mm x 3.305 mm x 1.051-1.651 mm
o Largura util de correia (BW): 300 mm
o Comprimento nominal (entre eixos): 3.305 mm
o Alturareguldvel do topo da correia: 1.051a 1.651 mm
e Interpretacao e observagdes:

o Afaixa de altura é ampla (600 mm de varia¢do). Para atender, propGe-se coluna
telescdpica sanitaria com ajuste mecanico por fuso e manivela (com indicador
de altura), ou ajuste assistido por atuadores (opcional), garantindo rigidez e
repetibilidade

o Por padrao, considera-se esteira horizontal (0°). Caso exista inclinacdo, informar
o angulo ou as cotas de entrada/saida para reavaliar poténcia e sele¢do de
correia

o Comprimento total fora a fora (carcaga): ~3.500-3.650 mm, a depender dos
cabecotes, tensores e protecao NR-12

o Largura total externa: BW 300 mm + folgas + prote¢des = 500-560 mm (a
confirmar apds definicdo final das guias e carenagens)

3) Construgao Mecanica e Materiais
e  Estrutura:
o Acoinoxidavel AISI 304 (opgao AISI 316 para quimica de limpeza agressiva)

o Perfis abertos, superficies inclinadas >3° para drenagem, cantos internos
radiados, solda TIG continua (acabamento sanitario)



o Auséncia de “bolsdes”: sem perfis ocos expostos; quando necessarios, tampas
soldadas 360° e drenos

e (Cabecotes:

o Tambor motriz @ 100-120 mm com revestimento em TPU 2 mm para tragdo
estavel e redugao de deslizamento

o Tambor de retorno @ 80—100 mm com eixo macigo em inox

o Tensor no cabegote de retorno com curso util ~50 mm por lado; opcional “lift-
up tail” para abertura rdpida em limpeza

e Leito de deslizamento:

o Chapa de UHMW-PE grau alimenticio ou tiras de apoio em UHMW para baixo
atrito, menor ruido e menor desgaste de correia

o FixagOes:

o Parafusos e porcas em inox, preferencialmente de desenho higiénico (cabegas
lisas), arruelas minimizadas

e Pés/colunas:
o Conjunto sanitario com bases anti-umidade e borracha antideslizante

o Ajuste de altura por fuso (curso total 600 mm), escalas gravadas e pontos de
travamento

o Opcional: rodizios sanitdrios de aco inox com freio duplo, quando houver
necessidade de mobilidade

4) Correia Transportadora (duas alternativas)
e Opcdo A - Correia monoliticaem TPU (recomendada para higienizagdo intensiva):
o TPU branco, grau alimenticio (FDA/Reg. UE), livre de plastificantes migraveis
o Espessuratipica: 1,8-2,2 mm; dureza ~85-90 Shore A

o Acabamento superior: fosco fino/levemente texturizado para reduzir aderéncia
e contato agressivo

o Emenda por termofusdo; opc¢do de guia “V” central no retorno para
rastreamento

o Raio minimo de nariz: 12—16 mm (se necessario transfer de pequena folga)

o Vantagens: excelente limpeza (CIP/COP), baixa absorcdo, superficie continua
e Opcdo B—Correia modular (PP/PE/POM) de passo 25,4 mm:

o Moddulos fechados, textura flat, degelo rapido

o Sprockets em POM e eixos inox; raio minimo maior (tip. >100 mm)

o Vantagens: manutengdo por médulos, boa drenagem, estabilidade dimensional



e Observacao de manuseio de frutas:

o Para frutas médias/grandes e para minimizar marcas, recomenda-se
roletes/cabecotes de maior didametro e acelera¢des suaves; escolha da correia
deve considerar o diametro da fruta, atrito e exigéncia de limpeza

5) Guias Laterais, Calhas e Acessdrios de Produto

*  Guias laterais em UHMW-PE grau alimenticio, espessura 8-10 mm, altura Gtil 30-80 mm,
ajustaveis em largura por grampos sanitarios

e Perfis de vedacgao inferior anti-escoamento de sucos, com furos de drenagem controlada
para bandeja de gotejamento

e Rascador/squeegee de PU no retorno (quando aplicavel) para reduzir arraste de
umidade

e Transferéncias:

o Se necessdrio integrar a maquinas adjacentes, pode-se usar “nosebar” @ 16-20
mm para folga <8 mm

o Para frutas grandes, normalmente preferivel rolete de diametro maior e
emparelhamento de altura para evitar quedas

6) Sistema de Acionamento e Controle
e Motoredutor:
o Tipo helicoidal de eixos paralelos ou motor-drum sanitario

o Poténcia estimada: 0,25-0,55 kW (seleg¢ao preliminar 0,37 kW), eixo maci¢co em
inox

o Grau de protecdo: IP66/69K, pintura food grade (quando aplicavel), lubrificante
grau alimenticio

o Montagem lado direito ou esquerdo conforme sentido de fluxo (a confirmar)
e Velocidade:
o Faixarecomendada: 5 a 25 m/min, controlada por inversor de frequéncia (VFD)

o Rampas de aceleragdo/desaceleragdo suaves (1-3 s) para reduzir
deslocamento/rolamento das frutas

e Estimativa de poténcia (horizontal, carga leve):
o Massa por metro (produto): 4-10 kg/m (camada simples, frutas médias)
o Massade correia + componentes: ~2—-4 kg
o Forgade atrito (UHMW, u = 0,2-0,25) + perdas de mancais = 30—-80 N

o A 15 m/min (0,25 m/s): P = 820 W de atrito puro; com perdas/servico,
dimensionar 0,37 kW para partidas, eventuais inclina¢gdes, acuimulo temporario
e fator de servico 22,5



o Nota:recalcular apds confirmar fruta, ocupagao transversal, eventual inclinagdo
e regime de operagdo

e Comandos locais:

o Botdo Liga/Desliga, potenciometro de velocidade, botdo de parada de
emergéncia

o Opcional: HMI simples (velocidade, horas de operagdo, alarmes)
7) Capacidade e Fluxo (exemplos orientativos)

e Arranjo tipico para frutas ~70—90 mm de didmetro em largura util 300 mm: 2—-3 “linhas”
transversais

e Pitch longitudinal recomendado 120—200 mm (dependendo do produto e espagamento
desejado)

e A 12 m/min e pitch 150 mm: 12.000/150 = 80 frutos/min por “linha”

o 2 linhas: ~160 frutos/min; 3 linhas: ~240 frutos/min (valores de referéncia;
confirmar com ensaios e necessidade de espagamento para visdo/qualidade)

e Para fluxo por massa, considerar densidade aparente, ocupacgao transversal e altura de
camada; para frutas delicadas recomenda-se camada simples e baixa compactacao

8) Higiene, Limpeza e Drenagem
e Projeto higiénico:
o Superficiesinclinadas e sem reentrancias, soldas continuas, sem fendas
o Drenagem livre para bandejas de gotejamento removiveis em inox
e Limpeza:

o COP (limpeza fora do local) com correia de liberagdo rdpida, “lift-up” no
cabecote de retorno e guias removiveis sem ferramenta

o Opcional CIP: barra spray com bicos sanitarios, conexdo tri-clamp de
alimentacdo, valvula ON/OFF intertravada

e Compatibilidade quimica:

o Materiais compativeis com agua quente, detergentes alcalinos moderados e
sanitizantes a base de perdxido/quaternarios (confirmar pH e temperatura para
validar AISI 304 vs. 316, vedagdes e polimeros)

9) Segurancga e Conformidade
e Atende aos principios de NR-12 (Brasil) para transportadores de correia:
o Protegbes fixas/removiveis sobre partes méveis (cabecotes, correia de retorno)
o Distancias de seguranga contra pontos de esmagamento/arraste

o Paradas de emergéncia por corda em ambos os lados, com reset supervisionado



o Chave geral bloqueavel (blogueio/etiquetagem), sinalizagdo e pictogramas de
risco

e Niveis de ruido: alvo <70 dB(A) a 1 m, em regime nominal (depende da correia e
suportes)

e Materiais em contato com alimento: correia/guia/rascador grau alimenticio (FDA/Reg.
UE 1935/2004/10/2011)

10) Instalagdo Elétrica e Automagdo
e Alimentac§o tipica: 380—400 Vca trifasico, 50/60 Hz (ou conforme padr&o do site)

e Painel local em inox IP65 com VFD, protecdo e comando; sinal 24 Vcc para
sensores/seguranga

e Intertravamentos:
o Entrada/saida com maquinas adjacentes para evitar acimulo ou “backlog”

o E-Stop por cabo, botoeiras de emergéncia, chaves de seguranga nas protegdes
removiveis
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