Memorial Descritivo — Cinta/Esteira Transportadora Sanitaria para Frutas (trecho reto)

Marca: Sienz
Modelo: MA-UG-012

1. Identificagao do Equipamento

e Denominacdo: Cinta/esteira transportadora sanitaria para frutas delicadas — trecho
reto

e Aplicacdo: Condugdo continua das frutas do ponto de alimentagdo até as estagdes de
selecdo, classificacdo e embalagem, mantendo fluxo constante e controlado, com
minima agressao ao produto e alta higiene

¢ Dimensodes informadas pelo cliente: 300 mm x 4.450 mm x 1.176 mm

o Interpretagdo proposta: largura util de correia 300 mm, comprimento
eixo-a-eixo/estrutura 4.450 mm, altura de trabalho 1.176 mm

o Favor confirmar essa correlagdo LxCx H
2. Escopo e Arranjo Mecanico
e Trecho: reto, simples, com base tubular e longarinas abertas para higienizagao
e Correia: sanitaria de baixa abrasividade, indicada para frutas

o Opgdo A (PU monolitica): poliuretano termoplastico, grau alimenticio,
superficie lisa ou microtexturizada, espessura tipica 1.5 a 2.5 mm, com guia V
central vulcanizada para rastreamento

o Opgédo B (modular): POM/acetal grau alimenticio, médulos de baixa
rugosidade, passo curto para transferéncia suave e cantos sanitarios

e Faixa de velocidade recomendada: 0.10 a 0.40 m/s (ajustavel via inversor), adequada a
manipulacdo de frutas delicadas e operacgdes de inspe¢ao manual

e Sentido de fluxo: a definir pelo cliente (vista no sentido do transporte)
3. Conjunto de Tragao e Sustentacao

e Tambor motriz: aco inox, didametro tipico 120 a 160 mm, face levemente abaulada para
autocentralizagdo e/ou revestimento em PU alimentar

e Tambor de retorno: aco inox, diametro 100 a 140 mm, com esticador por fuso de
precisdo em ambas as laterais

e Transferéncia:

Ill

o Para pecas pequenas/frutas de didmetro reduzido, opcional “nosebar” em agco

inox ou UHMW de 20 a 25 mm

o Alternativa: rolete de transferéncia inox 38 a 50 mm quando o equipamento
adjacente permite gap maior

e Guias e deslizamento:

o Tirade desgaste em UHMWPE grau alimenticio sob o tramo superior



o Guias laterais reguldveis em aco inox com abas em UHMWPE de baixo atrito
(altura tipica 50 a 100 mm), ajustaveis sem ferramenta

4. Estrutura e Materiais

e Materiais principais: aco inoxidavel AlSI 304 para estrutura e AISI 316 em pontos
criticos de contato com quimicos, parafusos e fixadores em inox

e Construcdo sanitaria:

o Perfis abertos e superficies inclinadas para evitar acimulo de liquidos e
facilitar drenagem

o Cordodes de solda continuos e polidos nas areas de produto

o Acabamento superficial Ra < 0,8 um em superficies de contato com
respingos/limpeza frequente

e Pés: niveladores sanitarios em inox com base anti-derrapante, ajuste de altura tipico
150 mm; opc¢do por rodizios em inox com freio para mobilidade

e Bandeja de gotejamento: opcional, removivel, em inox, com dreno
5. Dimensoes e Envelope
e largura util de correia: 300 mm (a confirmar)

e Comprimento total: 4.450 mm (eixo-a-eixo ou comprimento estrutural, favor confirmar
referéncia)

e Altura de trabalho: 1.176 mm (do piso até a face superior da correia na saida)

e Zonas de seguranca: margens laterais livres minimas de 50 mm além da largura util
para guardas e protegao

e Espaco para manutencdo: prever 600 mm livres ao longo das laterais quando possivel
6. Desempenho e Capacidade

e Carga por metro recomendada: até 15 a 25 kg/m para frutas em monocamada sem
danos (varia com tipo de correia e suportes)

e Exemplo de dimensionamento de fluxo (estimativo, depende da fruta):

o Magds médias diametro 70 a 80 mm, monocamada em 300 mm de largura:
ocupacao efetiva ~60 a 70% da largura, passo longitudinal ~80 a 100 mm

o A0,20 m/s, capacidade tipica: 4 a 7 frutos por segundo, 14.400 a 25.200
frutos/h (com variagdo conforme didmetro e espacamento)

e Faixa de velocidade operacional: 0.10 a 0.40 m/s para inspegdo, até 0.50 m/s em
alimentacao pura, conforme testes de dano

7. Motoriza¢do e Comando

e Motoredutor: eixo oco com flange, aco inox ou pintura alimenticia, protecdo IP66 a
IP69K (quando instalado no lavavel), torque suficiente para partida com carga



Poténcia instalada sugerida: 0,37 a 0,55 kW com margem para limpeza e partida (valor
exato apds confirmar massa de correia, carga média e tipo de atrito)

Inversor de frequéncia: IP66 descentralizado ou em painel Nema 4X/IP66, com
controle local e remoto, soft-start e frenagem controlada

Alimentacdo elétrica: trifasica 220V, 380 V ou 440V, 50/60 Hz (a confirmar)

Interface: potenciémetro de velocidade, botoeira liga/desliga, seta de sentido, IHM
simples opcional

8. Sensores e Intertravamentos

Chave de emergéncia por cabo correndo ao longo do lado de operacgdo
Chaves de seguranga em protegdes removiveis

Sensor de desalinhamento de correia (para correia modular, opcional)
Fotocélulas de presenca/cauda de fila conforme integracdo de linha

Intertravamentos com upstream/downstream para evitar sobrecarga

9. Higiene e Limpeza

Correia grau alimenticio conforme FDA e Regulamento UE 10/2011
Projeto sanitdrio: superficies inclinadas, sem nichos, drenagem eficiente
Limpeza:

o Sistema CIP opcional com barra de aspersado e valvula de esfera sanitaria

o “Lift-up” do tramo de retorno ou “lift-up tail” para limpeza e inspe¢do sem
ferramentas

Compatibilidade quimica: pH 2 a 12; informar desinfetantes usuais para confirmar
elastébmeros, vedagbes e polimeros

Temperatura de operacdo: 0 a 40 °C ambiente; correia até ~60 °C em lavagem
(conforme modelo)

10. Segurancga e Conformidades

Atende as boas praticas da NR-12 (Brasil) para maquinas e equipamentos: protecdes,
emergéncia, sinalizagdo, manual e procedimentos

Diretrizes ISO 14120 (protecdes), ISO 13849-1 (categoria de seguranca dos sistemas de
parada de emergéncia conforme arquitetura definida)

Conformidade elétrica conforme NR-10 e aterramento conforme ABNT pertinentes

Niveis de ruido: tipicamente < 70 dB a 1 m em vazio (varia com velocidade e produto)

11. Integragao com a Linha

Ponto de alimentacdo: mesa/ chute de entrada com transicdo suave, angulo e altura
coordenados com o equipamento anterior



e Pontode descarga: extremidade com nosebar/rolete de transferéncia para minimizar
gaps e quedas

e Guias laterais: regulaveis para centralizar fluxo e evitar rolagem excessiva

e Compatibilidade: integravel com mesas de inspecao, classificadores, empacotadoras,
detectores de metais e balancas de checagem

| 4450 ,

5929
300

1176,2

.




