Memorial Descritivo — Cinta/Esteira Transportadora Sanitaria para Frutas (trecho reto)
Marca: Sienz

Modelo: MA-UG-011

1. Identificagao do Equipamento

e Denominagdo: Cinta (esteira) transportadora sanitaria para frutas delicadas — trecho
reto, fluxo continuo

e Aplicagdo: Conducédo das frutas desde o ponto de alimentacdo até as estagOes de
selegdo, classificagdo e embalagem, garantindo fluxo estdvel, controle de velocidade e
preservacao da integridade do produto

e Produto tipico: macas, peras, citros, péssegos, nectarinas, mangas, abacates e similares
(confirmar fruta-alvo)

e Ambiente: Industrial alimenticio, area Umida com higieniza¢do frequente
2. Dimensoes Principais e Envelope

e largura util da correia: 600 mm

e Comprimento total do trecho: 2.350 mm

e Altura do topo da correia: 1.466 mm (fixa; altura de apoio do produto)

e Sentido de fluxo: a definir no layout (esquerda - direita ou direita - esquerda
olhando no sentido de avanco)

e Envelope tipico do equipamento:
o lLarguraestrutural: 720 a 780 mm (inclui perfis, guias laterais e proteg¢des)
o Comprimento estrutural: 2.350 mm + 10 mm (inclui roletes/cabegotes)
o Altura até topo da correia: 1.466 mm + 10 mm

e Tolerancias geométricas de fabricacdo:
o Planezadamesa:<2mmem2,0m
o Alinhamento da correia: desvio lateral £ 2 mm em operagao estavel
o Excentricidade dos tambores: <0,5 mm

3. Construgao e Materiais

e  Estrutura: ago inox AlISI 304 (AISI 316 sob demanda) com acabamento sanitario; soldas
continuas, esmerilhadas e passivadas

e Perfis: abertos e inclinados para drenagem; sem bolsdes de retencao

e Fixadores: inox AlSI 304/316, cabecas abauladas em areas de produto; uso de porcas
de seguranca e arruelas de pressao

e Superficies em contato com alimento: rugosidade Ra < 0,8 um

e Bandejas de gotejamento: inox com dreno DN32, removiveis sem ferramenta



e Pés niveladores: inox, base higiénica, curso de regulagem + 50 mm para nivelamento
fino do conjunto (altura nominal permanece 1.466 mm)

4. Correia Transportadora e Guias
e Tipos elegiveis (escolha final conforme fruta, limpeza e integragado):

1. Correia PU monolitica grau alimenticio, superficie lisa ou microtexturizada,
bordas seladas, certificagdes FDA e EU 1935/2004; emendas por solda

2. Correia modular termoplastica (PP/PE/POM grau alimenticio) com passo
reduzido para melhor transferéncia; médulos de facil substituicdo

e Llargura util: 600 mm
e Transferéncias:
o Horizontal, sem desnivel; rolete terminal @ 60 a 80 mm

o Opcional nosebar de baixa inércia (@ 20 a 30 mm) caso haja necessidade de
transferéncia rente ao equipamento adjacente ou frutas de pequeno didmetro

e Guias laterais: UHMW-PE grau alimenticio, altura 50 a 120 mm, ajustaveis sem
ferramenta; cantos internos radiados para ndo marcar o fruto

e Raspadores e limpeza de correia:
o Monolitica: raspador primdrio em PU e barra spray opcional
o Modular: raspador inferior e escova rotativa opcional junto ao retorno

e Cargade trabalho tipica: até 25 a 35 kg por metro linear (distribuida), a confirmar
conforme fruta e vazdo

5. Conjunto Motriz e Transmissao

e Configuragdo: acionamento por cabecote motriz (end drive), eixo com buchas conicas e
mancais inox IP69K

e Motoredutor: carcaca inox ou pintura epoxi grau alimenticio, IP66/IP69K, eixo macico

e Poténcia instalada recomendada: 0,25 a 0,55 kW (definicdo final apds confirmacdo de
vazdo e carga)

e Controle de velocidade: inversor de frequéncia (VFD) com rampa suave, botdo
potencidometro local e setpoint remoto via CLP (opcional)

e Faixa de velocidade sugerida para frutas delicadas: 0,10 a 0,35 m/s (6 a 21 m/min),
continua e ajustavel

e Estimativa de torque (exemplo de engenharia, para 25 kg/m e 2,35 m): torque de
partida < 50 N-m; fator de servico 2 1,5

e Tensdo de alimentagdo: 380-400 V trifasico, 50/60 Hz (ou conforme padrdo do cliente)
6. Estrutura de Suporte, Fixagao e Instalagao

e Chassi em viga inox, travessas com furos sanitdrios para drenagem



Pontos de icamento sinalizados

Fixacdo ao piso: quatro pontos de ancoragem M12 com buchas quimicas (opcional);
pode operar apenas com pés niveladores em base plana e antiderrapante

Acessos de manutencdo: lateral e inferior desobstruidos; tampa de inspe¢do nos
cabecotes

Liberagdes rapidas: mecanismo de afrouxamento/escamoteamento da correia para
limpeza e inspecao

7. Higiene, Limpeza e Materiais em Contato

Projeto higienizavel conforme boas praticas EHEDG/3A (referéncia) e requisitos ANVISA

Materiais em contato: inox AlSI 304/316, PU grau alimenticio, UHMW-PE grau
alimenticio

Limpeza recomendada:
o Pré-enxdgue: dgua potavel 35-45 °C

o Detergente alcalino clorado compativel com PU/modular, pH conforme ficha
técnica

o Enxague final e inspegdo visual

Compatibilidade quimica: confirmar pH, temperatura e biocidas da rotina de CIP/OPC
para selecdo final de correia e vedacgdes

8. Seguranga e Conformidade (NR-12)

Protecdes fixas e méveis nas zonas de nip e tambores, com parafusos cativos
Botdes de parada de emergéncia tipo cogumelo, categoria de seguranca adequada

Chave de tragdo do cabo (pull cord) ao longo da lateral de operagdo (opcional para 2,35
m; recomendada se area for de alto fluxo de pessoas)

Sinalizacdo: etiquetas de seguranca, setas de fluxo e placa de identificacao
Conformidade: NR-12, IEC 60204-1, aterramento equipotencial

Intertravamentos: sensores de tampa e prote¢do (quando aplicavel) integrados ao CLP






