Memorial Descritivo — Cinta/Esteira Transportadora para Frutas

Marca: Sienz

Modelo: MA-UG-002

1. Identificagao do Equipamento

Denominag3o: Cinta/esteira transportadora sanitaria para frutas delicadas

Aplicagdo: Transferéncia continua de frutas do ponto de alimentacdo até as esta¢des de
selecdo, classificacdo e embalagem, assegurando fluxo constante e controlado, com
minimo dano mecanico e alta higienizagdo

Marca/Fabricante: Sienz
Configuracdo: Trecho reto horizontal, com transferéncias suaves nas extremidades
Dimensdes nominais:

o Largura util da correia: 450 mm

o Comprimento total: 11.150 mm (11,15 m)

o Altura ao topo da correia: 842 mm (ajustavel; ver item 5)

2. Escopo de Fornecimento

Conjunto estrutural em aco inoxidavel, com pés regulaveis
Conjunto motriz com motoredutor, transmissdo direta ao tambor motriz
Correia sanitaria grau alimenticio com guia central e sistema de tensionamento répido

Conjunto de tambores/roletes em inox, com “nosebar”’/nariz de transferéncia para
queda minima

Laterais-guia ajustaveis em PE-UHMW para contencgdo das frutas
Bandeja/coletor de gotejamento e drenos para efluentes de limpeza

Sistema de limpeza e higienizacdo (barras de spray/lavagem rapida), pontos de CIP
opcionais

Painel elétrico em inox com inversor de frequéncia (VFD), botSes de parada de
emergéncia e interface de operacdo

Itens de seguranca conforme NR-12 (prote¢des, E-Stop, sinalizacdo)

Documentacdo técnica, placa de identificacdo, manual do usuario/manutencdo

3. Desempenho e Capacidade

Regime de operagdo: continuo, 24/7 (intermitente permitido)
Faixa de velocidade: 0,10 a 0,50 m/s, ajustavel por VFD (ou conforme processo)

Precisdao de velocidade: 2% em regime permanente



e Carga distribuida admissivel: até 20-30 kg/m (a confirmar apds definicdo de produto e
taxa de alimentacao)

e Temperatura ambiente de trabalho: 5 °Ca 40 °C (outros intervalos sob consulta)
e Nivel de ruido tipico: < 70 dB(A) a1 m em 0,3 m/s (sem produto)

Observacdo: a capacidade nominal (kg/h ou unidades/h) depende do tipo e tamanho das frutas,
espagcamento entre pecas, velocidade selecionada e eventuais buffers. O dimensionamento final
serd consolidado apds confirmacdo desses parametros.

4. Materiais e Construgao Sanitaria

e  Estrutura principal: aco inoxidavel AlSI 304 escovado; op¢do AlSI 316 para ambientes
agressivos (ex.: salmoura, limpeza intensiva)

e Perfis e chapas com cantos arredondados, soldas continuas, superficies inclinadas para
drenagem e sem cavidades que acumulem residuos

e Fixac¢Oes: inox, com cabecas lavaveis; uso de espagadores sanitarios em interfaces

e Llaterais de contencgdo: perfil em inox com guias em PE-UHMW grau alimenticio (esp. 8—
12 mm), altura tipica 50-80 mm, reguldveis em largura

e Bandejainferior: inox com drenos e inclinagdo minima de 1-2% para escoamento

e Pés/colunas: tubos inox com bases regulaveis; sapatas higienizaveis em inox ou
poliamida com insertos em inox; antiderrapantes

e Acabamento: decapagem e passivagdo pds-solda; rugosidade superficial Ra < 0,8-1,2
pum em superficies de contato com produto

5. Dimensoes e Ajustes

e largura util da correia: 450 mm (largura total do conjunto aproximada: 600—-650 mm,
conforme acessorios)

e Comprimento eixo-a-eixo: dimensionado para comprimento total de 11.150 mm,
considerando sec¢des retas e zonas de transferéncia

e Altura de trabalho: 842 mm ao topo da correia, com ajuste fino de #50 mm (pés
telescopicos)

e Linearidade/nivel: tolerdncia de planicidade < 2 mm/m e desvio maximo total < 8 mm
ao longo do comprimento

6. Correia Transportadora

e Tipo: correia monolitica em TPU grau alimenticio ou mddulo plastico sanitario (a
confirmar conforme fruta/processo)

e Recomendacgdo para frutas delicadas: TPU monolitico com textura fina (micro-piramide
ou mate) para reduzir marcas e aderéncia

e Espessura tipica: 1,8—2,5 mm; cor azul ou branca (detecgdo visual de contaminantes)

e Homologacdes: FDA (21 CFR 177), EU 10/2011, livre de ftalatos; op¢do antiextatica



Guia central (V-Guide): para autocentralizagdo, minimizando ajustes e contato lateral

Junta: sem-fim monolitica ou emenda por soldagem de topo; alternativa com pinos para
remocao rapida (sanitizacdo)

Acessorios de correia: rascador primario em PU, facas de limpeza, barras de spray

Diametro de transferéncia: “nosebar” de pequeno didmetro (20—25 mm) para minimizar
qgueda e impacto na fruta

7. Tambores, Roletes e Leito

Tambor motriz: inox, recoberto com borracha alimentar ou knurl para tragdo; eixos
maci¢os em inox

Tambor de retorno: inox com sistema de tensdo rapida e dispositivo “lift-up” para
limpeza e retirada da correia

Roletes de apoio: inox ou leito deslizante em UHMW/acetal para suporte uniforme,
reduzindo pontos de pressao

Mancais: inox ou polimero sanitério, vedados, com graxetas acessiveis; vedacdo IP67

8. Motorizagdo e Transmissao

Motoredutor: marca de primeira linha (ex.: SEW-Eurodrive, Nord ou equivalente),
acoplado ao tambor motriz

Poténcia instalada: 0,55 a 1,5 kW (definitivo apds cdlculo de carga, atrito e velocidade
nominal)

Alimentacdo elétrica: 380—400 Vca, trifasico, 50/60 Hz (ou conforme disponibilidade do
site)

Grau de protecdo: IP65/66; opcional motor inox IP69K para lavagem de alta pressdo

Posicdo do conjunto motriz: cabeceira de descarga, lateral direita ou esquerda (a
confirmar com layout)

9. Comandos, Elétrica e Automagao

Painel elétrico: inox AlISI 304, IP65, com ventilagdo filtrada (ou trocador) se necessario

Controle de velocidade: inversor de frequéncia com rampas de
aceleracdo/desaceleracdo suaves, funcdo “jog” e ajuste local/remoto

Interface de operacdo: botoeira start/stop, seletora local/remoto, potencidmetro/teclas
para velocidade, sinaleiro luminoso

Segurancga elétrica: disjuntores, protecdo térmica, relé de seguranca para E-Stop,
aterramento conforme NR-10

Instrumentacdo opcional:
o Sensor de desalinhamento/rasteio de correia

o Sensorde velocidade/rotagdo (monitor de correia parada)



o Chave de segurancga por cabo (corddo) ao longo da esteira

o Intertravamento com maquinas de selecdo, classificagdo e embalagem (I/0
secas ou rede industrial)

10. Seguranga do Trabalho (NR-12)

ProtecBes fixas e/ou mdveis com intertravamento nas partes mdveis (acoplamentos,
tambores, zonas de esmagamento)

Paradas de emergéncia tipo cogumelo em ambas as extremidades (categoria de
seguranca adequada)

Cordao de emergéncia continuo (opcional, recomendado para 11,15 m de comprimento)

Sinalizacao de risco, etiquetas e pictogramas; manual de seguranca e procedimentos de
LOTO

Espagos de acesso e manutengdo conforme normas de ergonomia e seguranca

11. Higienizagao e Limpeza

Projeto sanitario conforme diretrizes EHEDG/3-A quando aplicavel
Sistema de limpeza:
o Rascadores e barras de spray com bicos sanitdrios para a face de retorno

o Lift-up/quick release para abertura rapida e limpeza da zona de retorno e
bandeja

o Bandeja de coleta com drenos dedicados a ETE

Materiais de contato com alimento: compativeis com RDCs aplicaveis e boas praticas de
fabricacdo (BPF)

Procedimentos recomendados: CIP leve ou COP, conforme plano de higienizacdo do
cliente
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