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apresentacao

Caro(a) cursista,

Nos modulos basicos deste curso foi comentado sobre a importancia de se realizar
o monitoramento de residuos de agrotoxicos em alimentos. Essa acao, realizada pela
vigilancia sanitaria estadual ou municipal, juntamente com as demais vigilancias, fornece
importantes subsidios para atuacao da Vigilancia em Saude de Populacdes Expostas
a Agrotoxicos (VSPEA) na perspectiva do gerenciamento de risco a saude.

Neste modulo pretende-se:

Conhecer o papel da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (Anvisa)
no processo de registro de agrotoxicos brasileiro e os conceitos basicos
de avaliagao do risco decorrente da presenca de residuos de agrotoxicos
nos alimentos.

Conhecer as etapas necessarias para elaboracdo do plano de amostragem,

a realizagao das coletas de amostras de alimentos e a interpretagcao
dos resultados do monitoramento de residuos de agrotoxicos.

Conhecer a operacionalizacao do Sistema de Gerenciamento de Amostras
de Produto (Sisgap), para gerenciamento da amostragem do Programa de
Analise de Residuos de Agrotoxicos em Alimentos (PARA).

Bons estudos!



unidade 1

registro de agrotoxicos:
olhar da vigilancia
sanitaria para os riscos
decorrentes da
presenca de residuos
em alimentos



O processo regulatorio € complexo e passou por mudangas recentes, com a promulgacao
da Lein.°14.785, de 27 de dezembro de 2023, que substituiu a Lei n.° 7802, de 11 de julho
de 1989, regulamentada anteriormente pelo Decreto n.° 4.074, de 4 de janeiro de 2002,

Atencao

Os agrotoxicos s6 podem ser produzidos, exportados, importados,
comercializados e utilizados mediante a registro prévio de érgao federal,
de acordo com as diretrizes e exigéncias dos 6rgaos federais responsaveis

pelos setores da saude, do meio ambiente e da agricultura. O Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Mapa) € o 6rgao responsavel
por conceder o registro, com base na avaliagao dos 6rgaos da saude
e do meio ambiente.

Lembram o que foi falado sobre essa lei no inicio do curso?

Ela ficou conhecida como “Nova Lei dos Agrotoxicos”, e determina as atribuicoes relativas
ao registro, ao monitoramento e a fiscalizagao desses produtos.

Além disso, estabelece as competéncias para os trés orgaos envolvidos no registro
de agrotoxicos: Ministério da Saude (MS), por meio da Agéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria (Anvisa); Ministério da Agricultura e Pecuaria (Mapa) e Ministério do Meio
Ambiente e Mudanca do Clima (MMA), por meio do Instituto Brasileiro do Meio Ambiente
e dos Recursos Naturais Renovaveis (Ibama). Cada 6rgao analisa o pedido de registro
de acordo com a sua area de atuagao, conforme a Figura 1.



FIGURA 1 - Competéncias dos 6rgaos envolvidos no registro de agrotoxicos

Mapa
Avaliar a eficiéncia

Ibama

Avaliar o
potencial de

agrondémica e
emitir o certificado
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Anvisa

periculosidade Avaliar os riscos
ambiental. a saude humana.

Fonte: GGTox/Anvisa, 2024.

Em 2019, a Anvisa estabeleceu novos critérios para a avaliagao dos impactos a saude
humana decorrentes da utilizacao de agrotoxicos, por meio da Resolugcao da Diretoria
Colegiada (RDC) n.° 294, de 29 de julho de 2019. A atualizacao teve como finalidade alinhar
a regulamentacao brasileira com as diretrizes internacionais, adotando os principios
do Sistema Globalmente Harmonizado (Globally Harmonized System of Classification
and Labelling of Chemicals - GHS), proposto pelas Nagdes Unidas.

Esse sistema de classificagao visa padronizar globalmente a compreensao dos perigos
de toxicidade aos agrotoxicos a partir dos desfechos que podem levar a mortalidade.

Lembrete

Vocé se lembra da diferenga entre perigo e risco?!

O perigo € uma propriedade inerente de agente fisico, quimico ou
biolégico de causar danos a saude, enquanto o risco é caracterizado
em funcao do perigo e da exposicao do ser humano ao referido agente.

Ou seja: Risco = Perigo * Exposicao.

Secretaria de Vigilancia em Saude e Ambiente | Ministério da Saude



Desse modo, a nova classificagao € uma classificagao de perigo, que subsidia o processo
de avaliagao do risco, cujo objetivo & analisar a probabilidade de aparecimento de efeitos
adversos a saude humana, resultante da ingestao de alimentos que contenham residuos

de agrotoxicos.

A avalicao do risco € composta por quatro etapas: (1) identificagcao do perigo; (2) avaliagao
da relacao dose-resposta; (3) avaliagao da exposicao; e (4) caracterizacao do risco,
conforme ilustrado na Figura 2.

FIGURA 2 - Etapas de avaliagao de risco

Avaliacao de

risco dietético

CARACTERIZACAO AVALIACAO AVALIACAO DA IDENTIFICACAO
DO RISCO DA EXPOSICAO DOSE-RESPOSTA DO PERIGO
\ \ \
Integracao Determina a Estabelece valores Avaliagao
das informagodes probabilidade de de referéncia abaixo da toxicidade
obtidas nas ocorréncia dos efeitos dos quais nao se do agrotoxico

etapas anteriores
para estimar a
magnitude
do problema

Fonte: GGTox/Anvisa, 2024.

de agrotoxicos a
um individuo ou
populagao, sob
condigdes especificas
de exposicao

Exposicao aguda
ou de curto prazo

Exposicao cronica
ou de longo prazo

esperam efeitos
adversos a saude

Baseia-se no consumo de grandes quantidades
de um alimento especifico em um curto periodo,
normalmente um dia ou uma refeicao.

Estima a exposicao ao longo de toda a vida
pela ingestao de diversos tipos de alimentos
que contém residuos de agrotoxicos.
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1 Avaliacao de risco dietetico

A avaliacao de risco dietético € a analise da probabilidade de ocorréncia de efeitos
adversos a saude humana, resultantes da ingestao de alimentos com residuos de
agrotoxicos, incluindo as etapas de avaliagao de risco mencionadas anteriormente.

No Brasil, a avaliacao do risco dietético esta prevista na RDC n.° 295, de 29 de julho
de 2019 (Clique aqui!). A Anvisa realiza essa avaliacao durante o registro de novos
ingredientes ativos, na analise de solicitacdes para inclusao de culturas para um
ingrediente ativo ja registrado, bem como na revisao do Limite Maximo de Residuo
(LMR) oficialmente permitido no alimento. Para o estabelecimento do Limite Maximo
de Residuos (LMR), o Brasil adota a metodologia preconizada internacionalmente
no ambito da Organizacao Mundial da Saude (OMS).

Voceé sabia?

Residuos de agrotéxicos sao as substancias remanescentes nos alimentos

decorrente do uso de agrotéxicos, podendo incluir ingrediente ativo,
metabdlitos e produtos de degradacgao.

Nessa avaliacao, considera-se que os residuos do ingrediente ativo sao ingeridos nas
concentragoes mais altas detectadas nos estudos supervisionados de campo. O LMR
sempre deve ser estabelecido em valores abaixo das concentragdes em que se espera
acarretar efeitos adversos a saude.

O LMR é definido como a quantidade maxima de residuo de agrotoxico ou afim
oficialmente aceita no alimento, em decorréncia da aplicacao adequada dos produtos
nas culturas agricolas, ou seja, o limite toleravel de residuo que pode permanecer
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https://antigo.anvisa.gov.br/documents/10181/2858730/RDC_295_2019_COMP.pdf/6601ea23-3304-4c98-9ac2-6f32b66548af

no alimento, tendo como referéncia as concentragdes baseadas em Boas Praticas
Agricolas Aplicadas (BPA) - valores obtidos a partir da simulacao da aplicacao do produto
na lavoura (Figura 3).

FIGURA 3 - Limite Maximo de Residuos (LMR)
O LMR reflete o nivel mais baixo necessario de agrotoxico utilizado,

garantindo o uso eficiente e levando ao menor nivel de exposigao,
protegendo os consumidores.

O LMR é a concentragao mais alta esperada de um agrotéxico

resultante da aplicacao do produto de acordo com a BPA autorizada.

O LMR representa a concentracao do residuo de agrotoxico sem
efeito deletério a saude.

8O

® O LMR nao é a fronteira entre a concentracao de residuos

toxicologicamente aceitavel e a toxicologicamente nao aceitavel.

Fonte: GGTox/Anvisa, 2024.

Para o estabelecimento do LMR, sao avaliados estudos supervisionados de campo que
simulam a forma requerida de aplicacao do agrotoxico na cultura e partem da utilizagao
da menor quantidade de produto capaz de atender a eficiéncia agricola necessaria,
dentro do Intervalo de Seguranga (IS) mais apropriado, ou seja, o intervalo de tempo entre
a aplicacao do agrotoxico e a colheita ou, caso o produto seja aplicado para tratamento
pos-colheita, o intervalo de tempo entre a ultima aplicacao e a comercializacao da
cultura agricola tratada.

Cadernos de Vigilancia em Saude de Populacdes Expostas a Agrotoxicos
Modulo complementar: monitoramento de residuos de agrotoxicos em alimentos
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Atencao

A Anvisa, a fim de estabelecer melhor comunicacao com a sociedade
sobre os perigos associados aos agrotoxicos, alterou as diretrizes para

elaboracao dos rétulos e das bulas desses produtos, e estabeleceu a
obrigatoriedade da incorporagcao de simbolos, palavras de adverténcia
e frases de perigo no rétulo (RDC n.° 296, de 29 de julho de 2019) das
embalagens dos agrotoxicos, conforme apresentado no Médulo 1.

A avaliagao do risco dietético considera os valores encontrados no monitoramento
de residuos de agrotoxicos em alimentos juntamente com dados de consumidores da
Pesquisa de Orcamentos Familiares do Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica
(IBGE) (POF 2008/2009).

Nos casos em que se detectam residuos de agrotoxicos em concentragdes acima
do LMR ou nao autorizados para a cultura, uma avaliagao especifica deve ser efetuada,
comparando-se a exposicao esperada (aguda ou cronica) com os parametros de Dose
de Referéncia Aguda (DRfA) e cronico por meio da Ingestao Diaria Aceitavel (IDA) (Figura 4).

Secretaria de Vigilancia em Saude e Ambiente | Ministério da Saude



FIGURA 4 - Avaliagao das exposi¢coes aguda e cronica

AVALIACAO DA EXPOSIGAO AGUDA AVALIAGAO DA EXPOSIGCAO CRONICA

A exposicao € comparada a Dose A exposicao estimada € comparada
de Referéncia Aguda (DRfA), definida a Ingestao Diaria Aceitavel (IDA),
como a quantidade estimada de residuo definida como a quantidade estimada
de agrotoxico presente nos alimentos que de substancia presente nos alimentos que
pode ser ingerida em um curto periodo, pode ser ingerida diariamente ao longo
geralmente de até 24 horas, sem causar da vida, sem oferecer risco apreciavel
efeito(s) adverso(s) a saude. a saude do consumidor.
| o

= A avaliagao é realizada separadamente
para cada combinagao “agrotoxico

m A exposigao e calculada multiplicando-
detectado X alimento” nas amostras

-se a concentragao media de residuos

analisadas. detectados nos alimentos pelo dado

= Tal abordagem parte do principio de de consumo diario per capita estimado
que é improvavel que um individuo &> paracada produto, com base em dados
consuma grande porcao de dois ou adequados de consumo de alimentos,
mais alimentos diferentes, em um curto € §omando-se @ inge~stéo d°§ diversos
periodo, contendo residuos do mesmo allmentqs SRS Eelnn[letciinl & dieta
agrotoxico nas maiores concentragoes caracteristica da populacao em estudo.
detectadas no monitoramento.

| o

Fonte: GGTox/Anvisa, 2024.

Caso a exposicao exceda os parametros de referéncia toxicologicos, identifica-se um
potencial risco a saude do consumidor. Nesses casos, podem ser necessarias investigacoes
adicionais para avaliar os possiveis efeitos adversos. Entretanto, na auséncia de dados
suficientes que possibilitem analises complementares, deve-se adotar uma postura
precaucionaria, com a premissa conservadora de que o risco podera ser inaceitavel
para o agrotoxico avaliado, assim implementando-se as medidas regulatodrias cabiveis.

A metodologia utilizada para a avaliagao do risco dietético deve ser compreendida como
uma de triagem do risco. Essa triagem pode demandar avaliagdes mais aprofundadas ou
refinadas nos casos em que um possivel risco a saude dos consumidores for identificado.

Cadernos de Vigilancia em Saude de Populacdes Expostas a Agrotoxicos
Modulo complementar: monitoramento de residuos de agrotoxicos em alimentos
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Vocé sabia?

O registro de agrotéxicos no Brasil nao possui previsao legal para a sua

renovagao ou revalidagao. Portanto, uma vez concedido, o registro de
agrotoxicos possui validade indeterminada.

O conhecimento técnico-cientifico sobre essas substancias esta em permanente
evolugao e, apos o registro, novos aspectos e riscos podem ser identificados. Assim,
quando identificadas novas informagoes produzidas pelos sistemas de monitoramento
ou de pesquisas cientificas, incluindo alertas internacionais, busca-se realizar a reanalise
do perfil de seguranca desses produtos.

A partir da reanalise, podem ser adotadas diferentes medidas regulatorias, como:

= Manutencao do registro do ingrediente ativo sem alteragoes.

= Alteragao da formulagao de determinados produtos, reducao da dose e/ou do numero
de aplicacoes.

= Restricao da producao, da importacao, da comercializagao ou do uso; pela exclusao
de culturas.

= Restricao da modalidade de aplicacao (exemplo, excluindo-se a aplicagcao por
equipamentos manuais/costais).

= Proibicao ou suspensao da produgao, da importagao ou do uso.

= Cancelamento do registro.

Atencao

= AlLein.°14.785, de 27 de dezembro de 2023, alterou o termo legal de
reavaliacao para reanalise.

= De acordo com a nova legislacao, quando organizagodes internacionais

responsaveis pela saude, pela alimentacao ou pelo meio ambiente,
ou acordo e convencgoes que o Brasil seja signatario, desaconselharem
o uso de agrotoxicos e afins, devera a autoridade competente tomar
providéncias de reanalise dos riscos.

Secretaria de Vigilancia em Saude e Ambiente | Ministério da Saude



Bom, chega-se ao fim da nossa primeira unidade do modulo complementar sobre
o monitoramento de residuos de agrotoxicos em alimentos. A intencao, ate aqui, foi
apresentar de forma simplificada o processo de trabalho da Anvisa frente as regula-
mentagoes existentes sobre os agrotoxicos. Esse conhecimento inicial € fundamental
para a compreensao das proximas unidades.

Vamos la!

Lembrete

A Anvisa disponibiliza, para acesso publico, os dados compilados
dos ingredientes ativos autorizados no Brasil, publicados na forma
de monografias especificas. As monografias refletem a avaliagao e
reavaliacao toxicoldgica dos ingredientes ativos destinados ao uso

agricola, domissanitario, nao agricola, em ambientes aquaticos e
como preservativo de madeira, e trazem, entre outras informacoes, a
classificagao toxicologica e as culturas para as quais os ingredientes
ativos encontram-se autorizados, com seus respectivos LMRs. Acesse
as monografias ou o Painel Bl de agrotoxicos » Clique aqui!

Cadernos de Vigilancia em Saude de Populacdes Expostas a Agrotoxicos
Modulo complementar: monitoramento de residuos de agrotoxicos em alimentos
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unidade 2

programa de analise
de residuos de
agrotoxicos em
alimentos (PARA):
elaboracao e
desenvolvimento do
plano de amostragem

Vocé ja ouviu falar do Programa de Analise de Residuos de Agrotoxicos em
Alimentos (PARA)? Certamente sim, seus resultados sao bastante comentados
nos veiculos de comunicagao e nos debates politicos e técnicos



O PARA € uma acao do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria (SNVS), coordenado
pela Anvisa e executado em conjunto com orgaos estaduais e municipais de Vigilancia
Sanitaria e os Laboratorios Centrais de Saude Publica (Lacen).

O PARA foi criado no ano de 2001 como projeto, e a partir do ano de 2003 foi institu-
cionalizado como programa, por meio da RDC n.° 119, de 19 de maio de 2003, atualizada
pela Portaria n.° 1.081, de 27 de setembro de 2023 (Anvisa, 2023).

O programa tem como principal objetivo monitorar residuos de agrotoxicos em alimentos
de origem vegetal, visando reduzir o risco a saude decorrente da exposicao a essas
substancias pela dieta. As analises laboratoriais permitem avaliar irregularidades
e potenciais riscos, orientando acdes de vigilancia. As atividades do PARA possuem abran-
géncia nacional, realizando coleta de amostras em todas as unidades federativas (UFs).

A coordenagao do PARA e distribuida em trés eixos: geral, técnica e de amostragem.
A coordenacao-geral do PARA é de responsabilidade da Anvisa e conta com a parti-
cipacgao e apoio das Vigilancias Sanitarias Estaduais e Municipais e de Laboratorios
Centrais de Saude Publica. A coordenacao-geral tem a responsabilidade administrativa
pela expansao do programa, pelo orcamento, pelos acordos de cooperagao e pela
organizacao de reunides para garantir o bom andamento do programa.

A coordenacao técnica € responsavel pela implementacao de acdes que visam
a continua melhoria da capacidade analitica do programa, pela administracao do
Sistema de Gerenciamento de Amostras do PARA (Sisgap) e pela compilagao e avaliacao
dos resultados do Programa. A coordenacgao técnica € exercida por um comité com
representantes da Anvisa e dos Lacens.

A coordenacao de amostragem € incumbida de gerenciar e operacionalizar os procedi-
mentos de amostragem do PARA. Esta coordenacgao € exercida por um representante
de Vigilancia Sanitaria Estadual.

As coletas dos alimentos sao realizadas pelas Vigilancias Sanitarias Estaduais e Municipais
de acordo com principios e guias internacionalmente, como o Codex Alimentarius
(FAO, 2009), que recomenda que a coleta seja feita no local em que a populagao
adquire os alimentos, a fim de obter amostras com caracteristicas semelhantes ao que
sera consumido.

As coletas sao realizadas semanalmente no mercado varejista, como supermercados
e sacoloes, conforme programacao previa que define os pontos de coleta e as amostras
a serem coletadas. As analises laboratoriais dos alimentos sao realizadas com amostras
in natura, ou seja, sem qualquer procedimento de lavagem ou retirada de cascas.

A Figura 5, a seguir, apresenta de forma resumida o fluxo do PARA, desde a coleta ate
a divulgacao dos resultados.
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FIGURA 5 - Fluxo de execugao do PARA

COLETA, CADASTRO DA AMOSTRA NO SISGAP
E ENVIO

= Realizada pelas Visas estaduais e municipais.

= Coletas semanais nos supermercados conforme
plano de amostragem previamente estabelecido.

= Metodologia seguindo os POPs baseados no
Codex Alimentarius.

ANALISE LABORATORIAL

= Lacens da rede e laboratorio contratado.

O

= Metodologia analitica: multirresiduos e single
(ditiocarbamatos).

= Equipamentos: CG/MS/MS, LC/MS/MS,
CG/FPD, CG/ECD.

LIBERAGAO DO LAUDO NO SISGAP

= Insercao dos resultados no Sisgap pelos
laboratoérios.

O

= Os laboratorios liberam os laudos via
sistema web.

ANALISE DOS RESULTADOS E DIVULGAGAO

= Coordenagao Tecnica/Geral analisa os resultados
e elabora o relatorio.

O

Qs
/@ m‘mg& )

= Relatorio e revisado pelas Visas e Lacens.

= Divulgacgao dos resultados pela Anvisa, seguida
da divulgagao estadual.

Fonte: GGTox/Anvisa, 2024,

Secretaria de Vigilancia em Saude e Ambiente | Ministério da Saude



1 Elaboracao do Plano
de amostragem

e definicao de matrizes
para coleta de amostras

O plano de amostragem do PARA e definido pela selecao das amostras e dos parametros
a serem analisados, pelo numero de analises, pela frequéncia de monitoramento, assim
como critérios de selecao de areas para a coleta de amostras. A selecao dos alimentos
a serem monitorados considera:;

= Dados obtidos na Pesquisa de Orcamentos Familiares 2008-2009, realizada pelo
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (POF/IBGE 2008-2009).

= Disponibilidade dos alimentos nos supermercados das diferentes UFs.

= Alimentos com maior potencial de risco, de acordo com o historico do PARA.

A elaboracao do Plano de Amostragem do PARA compreende minimamente as etapas
apresentadas na Figura 6.
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FIGURA 6 - Etapas para elaboragao do Plano de amostragem do PARA

Elaboragao do esboc¢o do Plano
de Amostragem
» responsabilidade da Anvisa

Verificacao dos laboratorios aptos para
as analises
» responsabilidade da Anvisa

Encaminhamento do esbogo do Plano de
— Amostragem para avaliagao e pactuagao
E junto as Vigilancias Sanitarias Estaduais
» responsabilidade da Anvisa

Selecao dos municipios de coleta
» responsabilidade da Vigilancia Sanitaria
da Secretaria Estadual de Saude

Consolidacao das informagodes dos
municipios participantes
» responsabilidade da Anvisa

Fonte: GGTox/Anvisa, 2024.
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Ate 2015, o PARA trabalhou com uma lista prioritaria de 25 alimentos, os quais repre-
sentavam, aproximadamente, 70% da cesta de alimentos de origem vegetal consumidos
pela populagao brasileira, segundo dados brutos da POF/IBGE 2008-2009.

Em 2016, foi priorizada a reestruturacao do PARA, com vistas a implementacao de
melhorias que visaram fortalecer a expressividade do programa e assegurar a sua
continuidade. O numero de alimentos monitorados foi ampliado de 25 para 36, o que
elevou a representacao de 70% para 80% do consumo total de alimentos de origem
vegetal pela populagao brasileira, considerando-se os dados da POF/IBGE 2008-2009.

Atualmente, diante da necessidade de ampliar o numero de amostras monitoradas
anualmente para cada cultura e de garantir maior significancia estatistica aos resultados,
adotou-se uma estratégia que permitisse alternar as coletas ao longo dos anos, mantendo
o foco nos alimentos mais consumidos pela populacao, mas garantindo o monitoramento
de todos os alimentos ao menos uma vez ao longo do plano plurianual.

Dessa forma, implementou-se o modelo de ciclos anuais a fim de expandir o escopo
de alimentos monitorados. Além de aumentar a variedade de alimentos avaliados,
o quantitativo de amostras para cada UF deve ser proporcional ao consumo do alimento
€ ao numero de habitantes de sua populacao.

Os dados de disponibilidade per capita de alimentos de origem vegetal, extraidos da
POF/IBGE 2008-2009 (POF 3), abrangem um universo de 106 frutas e vegetais repre-
sentantes do consumo nacional. A partir desses dados, foram selecionados 36 produtos
alimenticios para compor a listagem de alimentos prioritarios para os trés ciclos.

A Tabela 1 indica os percentuais de representatividade do consumo de cada alimento
de origem vegetal. Os percentuais foram obtidos a partir da estimativa da aquisicao
media per capita nacional de culturas agricolas obtidas a partir de dados brutos
de disponibilidade da POF/IBGE 2008-2009.

Para estabelecer o numero de amostras a serem coletadas por alimento, utilizou-se
o modelo estatistico de distribuicao binomial de probabilidades do Plano Plurianual
2017-2022. Esse modelo definiu que 299 € a quantidade minima de amostras que devem
ser selecionadas aleatoriamente no plano de amostragem de cada alimento. A partir
da quantidade minimo, calculou-se a quantidade de amostras coletadas por UF,
de forma proporcional a representatividade estadual do consumo do alimento.

Cadernos de Vigilancia em Saude de Populacdes Expostas a Agrotoxicos
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TABELA 1 - Consumo nacional de alimentos de origem vegetal do Plano Plurianual
2017-2022 do PARA

ALIMENTO PZ’RD(IZEACI:D?T'\,{ASI;JIBA'AQA DISPONIBILIDADE/KG CICLOS DE AMOSTRAGEM
Abacaxi 0,93% 781.820,35 201772018
Abobrinha 0,23% 195.964,96 2018/2019
Alface 0,57% 476.739,86 201772018
Alho 0,33% 274.848,93 201772018
Amendoim 011% 90.774,04 2022
Arroz 16,65% 13.951.396,39 201772018
Aveia 0,09% 73.922,56 2018/2019
Banana 4,81% 4.030.874,82 2018/2019
Batata 3.62% 3.031716,27 2022
Batata doce 0,40% 33710653 201772018
Beterraba 0,30% 253.411,56 201772018
Brocolis 0,09% 75.181,26 2022
Café 1,60% 1343.933,21 2022
Cebola 2,05% 171728733 2018/2019
Cenoura 0,98% 822.320,64 201772018
Chuchu 0,50% 416.803,18 201772018
Citros 471% 3.947189,23 2017/2018 e 2018/2019
Couve 0.21% 172.878,78 201872019
Feijao 577% 4.837.815,00 2022
Goiaba 0,31% 259.459,96 201772018
Maga 1,35% 1127.645,97 2018/2019
Mamao 1,28% 1073.233,09 2018/2019
Mandioca 527% 4.417104,46 2022
Manga 0,61% 512.358,72 201772018
Maracuja 0,22% 184.911,13 2022
Milho 3.94% 3.302.300,98 2018/2019
Morango 0,10% 85.382,86 2022
Pepino 0,32% 267.465,30 2018/2019
Pera 0,22% 187.299,95 2018/2019
Pimentao 0.25% 210.833,26 201772018
Quiabo 0,16% 138.040,86 2022
Repolho 0,65% 541105,79 2022
Soja 4,14% 3.465.799,45 2018/2019
Tomate 378% 3.167.496,37 201772018
Trigo 13,07% 10.957.865,03 2018/2019
Uva 0,54% 450.906,22 2017/2018 e 2018/2019
TOTAL 80% 67.102.391,64

Fonte: POF/IBGE, 2008-2009.
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Considerando os ajustes do numero de amostras por UF, estimou-se que, nas condicoes
propostas, aproximadamente 400 amostras por alimento deveriam ser coletadas em
ambito nacional. Esses ajustes foram realizados para garantir que o numero de amostras
coletadas por UF e por alimento nao fosse inferior a 10, exceto nas situacdes em que a
representatividade do consumo de determinados alimentos nao fosse suficiente para
justificar a coleta em alguma UF.

Recomenda-se as Secretarias Estaduais de Saude (SES) que o monitoramento do PARA
seja realizado nos municipios priorizados para o desenvolvimento da VSPEA, uma vez que
esses municipios foram selecionados a partir de critérios de risco advindos da potencial
exposicao humana a agrotoxicos. Alem disso, € importante enfatizar que o PARA torna-se
um excelente aliado da VSPEA, pois permite avaliar se o alimento monitorado configura-
se em uma rota de exposicao da populacao aos residuos de agrotoxicos.

Considerando o aspecto logistico, a SES deve definir as Unidades de Amostragem (UA),
localizadas nas Vigilancias Sanitarias Estadual e Municipal, que possam servir de ponto
de retirada das amostradas coletadas pela transportadora. Dessa forma, as UA devem
estar em locais de facil acesso aos municipios selecionados para a amostragem, bem
como nas proximidades dos aeroportos de transporte de cargas dos respectivos estados,
a fim de facilitar o envio das amostras aos laboratorios responsaveis pelas analises.

Além de serem responsaveis pelas amostras do municipio onde estao estabelecidas,
as UA tambem podem atuar como pontos focais para recebimento e consolidacao de
amostras provenientes de outros municipios selecionados para a coleta. Conforme
exemplificado na Figura 7.

A quantidade maxima de UA e municipios de coleta de amostra, por UF deve levar em
consideracao a populagao da UF, conforme dados do Censo 2010/IBGE.
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FIGURA 7 - Exemplo de uma unidade de amostragem com dois municipios de coleta

Q

Campinas
UNIDADE DE
’ AMOSTRAGEM
Coleta
Q Q
Indaiatuba Vinhedo
Coleta Coleta

Fonte: GGTox/Anvisa, 2024,

As UA devem definir o melhor procedimento para inclusao dos dados das coletas
no Sisgap, que sera apresentado na proxima unidade deste modulo. Dessa forma,
a responsabilidade pela inclusao das informagdes no sistema pode ser da Vigilancia
Sanitaria Municipal que realizou a coleta ou a da propria UA, conforme definicao local.
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2 Definicao de agrotoxicos
a serem analisados

No que tange a selecao dos ingredientes ativos a serem pesquisados no ambito do
PARA, deve ser realizada uma avaliacao técnica, bem como da capacidade analitica
laboratorial disponivel, e considerada a racionalizagao de recursos publicos.

Considerando o quesito técnico para a definicao dos ingredientes ativos a serem
pesquisados no ambito do PARA, € importante avaliar os dados disponiveis sobre o uso
de agrotoxicos.

Alem disso, no Modulo 2, vocé aprendeu os procedimentos necessarios para realizar o
reconhecimento do territorio, primeira etapa de trabalho da VSPEA, na qual a Secretaria
de Saude deve identificar os principais agrotoxicos utilizados em sua area de atuagao,
bem como identificar a matriz ambiental (ar, agua e solo), alimento e processo produtivo
em que eles podem ser encontrados. Tudo isso pode ser obtido nessa etapa de
reconhecimento do territorio.

Vamos relembrar as principais informagoes:

= Historico de incidéncia de residuos obtidos pelo PARAY Clique aqui!
= Levantamento Sistematico da Producao Agricola (LSPA) » Clique aqui!

= Sistema de Agrotoxicos Fitossanitarios (Agrofit) com os dados de registro
» Clique aqui!

= Dados sobre a comercializagao de agrotoxicos » Clique aqui!

= Lista atualizada de estabelecimentos autorizados para comercializacao e distribuicao
de agrotoxicos » Clique aqui!

= Plano Nacional de Controle de Residuos e Contaminantes (PNCRC) do Mapa
» Clique aqui!
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https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/agrotoxicos/programa-de-analise-de-residuos-em-alimentos
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https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/insumos-agropecuarios/insumos-agricolas/agrotoxicos/informacoes-tecnicas
https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-vegetal/pncrcvegetal

2.1 DEFINICAO DO QUANTITATIVO AMOSTRAL E DOS
PONTOS DE COLETAS

As amostras de alimento de origem vegetal a serem monitoradas devem ser coletadas
aleatoriamente durante todo o ano, avaliando-se as safras e a disponibilidade dos
produtos no comercio. Essa estratégia permite capturar a variabilidade da exposicao
ao longo do tempo, e contribui para uma analise mais representativa dos dados.

Para cada amostra, e definida uma quantidade minima de alimento a ser coletado,
e os coletores devem estar atentos para que essa quantidade nao seja inferior nem
excessivamente superior a quantidade minima estipulada.

Alem disso, a extensao do periodo de coleta permite verificar a influéncia das condicoes
ambientais ao longo do ano, e possibilita melhor avaliagao dos resultados de amostras
coletadas em anos amostrais diferentes, conforme observado na Figura 8, que detalha
0s principais elementos a serem considerados no plano amostral.

FIGURA 8 - Diretriz para definicao do plano de amostragem

Amostras de alimento de origem vegetal
devem ser coletadas aleatoriamente
durante todo o ano, considerando:

Pontos de coleta das amostras

devem ter representatividade

do volume de comercializagao
do alimento no municipio.

{ \

Disponibilidade
dos produtos
no comércio

Ponto Principal (PP) Ponto Alternativo (PA)
Ponto de venda de Ponto de venda com as
hortifruticolas ao consumidor mesmas caracteristicas do
final, de empresa com Ponto Principal, a ser utilizado
volume de comercializagao quando o produto procurado
representativa para a regiao. nao for encontrado no PP.

kﬁ Critérios que devem J

ser respeitados

{ !

Os pontos selecionados para
a coleta de amostras em
uma determinada semana do
programa devem pertencer
aredes de diferentes de
comercializagao.

Intervalo minimo de 15 dias
entre as coletas realizadas
em estabelecimentos
de uma mesma rede de
comercializagao.

Fonte: GGTox/Anvisa, 2024.
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A cada SES sera atribuida a coleta mensal de um determinado numero de amostras
de cada produto, definida pelo coordenador de amostragem do PARA, em deliberagao
com o coordenador técnico e o coordenador-geral do programa. A quantidade de cada
produto por amostra esta disposta na Quadro 1.
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QUADRO 1 - Produtos quanto a apresentagcao, composicao da amostra simples e quantidade minima da amostra de laboratoério

AMOSTRA DE LABORATORIO
(PESO E/OU VOLUME MINIMO)

AMOSTRA SIMPLES

PRODUTOS (COMPOSICAO)

EXEMPLOS

APRESENTACAO

OBSERVAGOES

Secretaria de Vigilancia em Saude e Ambiente | Ministério da Saude
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A granel

Varias unidades

1kg

Unidades Acerola, aspargo, azeitona, .
. . o Caixas pequenas .
menores cereja, ervilha, feijjao-vagem, Uma caixa
(morango)
que 259 morango e outros
bandeja Uma bandeja
Alface, banana, batgta, A granel A unidade 1 kg (minimo 10 unidades)
. cebola, cenoura, goiaba,
Unidades maca, maracuja, pepino
de25a250g & maracuja, pepino.
pera, péssego, pimentao, Pencas (bananas) Uma banana
tomate e outros
Unidades Abacate, abacaxi, coco, A granel A unidade 2 kg (minimo 5 unidades)
maiores couve-flor, repolho, mamao,
que 250 g manga, uva e outros. Cachos (uva) Um cacho
Anotar dados do produtor,
envasador, distribuidor, com
Leguminosa Feijao Pacote Pacote 1kg seus respectivos enderecos
e CNPJ; lote; tipo; classe e
subgrupo do produto.
1 - Coletar arroz polido
ou parboilizado.
2 - Anotar dados do produtor,
Cereais Arroz Pacote Pacote 1kg envasador, distribuidor, com

seus respectivos enderecos
e CNPJ; lote; tipo; classe e
subgrupo do produto.

Fonte: adaptado de Codex Alimentarius (FAO, 2009).




2.2 PROCEDIMENTOS DE COLETA DE AMOSTRAS

A realizagao de coleta de amostras no ambito do PARA deve obedecer aos Proce-
dimentos Operacionais Padrao (POP) estabelecidos e ainda as orientagdes especificas
para cada ciclo de amostragem. As amostras coletadas deverao ser acondicionadas
nas caixas de transporte, conforme procedimentos estabelecidos no ambito do PARA,
e deverao conter, internamente, o respectivo Termo de Coleta de Amostra (TCA) ou
documento equivalente.

]
——
—

Leia!

Leia e conhega mais sobre os Procedimentos Operacionais Padrao (POP)

do PARA, Clique aqui!

As amostras podem ser colocadas em sacos plasticos adequados ou em sacos de
papel, que devem ser lacrados, de forma que seja percebida qualquer tentativa
de alterar o seu conteudo. Todos os elementos utilizados na coleta e no armazenamento
das amostras devem estar livres de quaisquer substancias contaminantes que possam
afetar os resultados da analise. Se forem utilizados sacos plasticos, € permitido que
se facam alguns furos com alfinetes, para ventilagao.

Cada saco de coleta, inviolavel e devidamente lacrado, deve estar identificado
externamente com o numero do TCA, o local, a data, os numeros dos lacres e a assinatura
do coletor. Apos a identificagao e o lacre da amostra, esta deve ser acondicionada em
uma caixa ou recipiente de expedicao apropriado, juntamente com TCA. E importante
ressaltar que o TCA nunca deve ser colocado dentro do saco que contém a amostra.

Ao coletar e acondicionar mais de um produto em um mesmo ponto de coleta
ou no mesmo dia, o coletor de amostras deve empregar procedimentos que evitem
contaminacgao cruzada. Isso pode ser feito com o uso de luvas descartaveis, sacos
plasticos proprios para acondicionamento de alimentos e lavando as maos com agua
e sabao ao trocar a amostra. As luvas e 0s sacos plasticos, apos 0 uso ha coleta, deverao
ser substituidos, antes de se iniciar a coleta da proxima amostra.

Cadernos de Vigilancia em Saude de Populacdes Expostas a Agrotoxicos
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Atencao

Atente-se sempre aos Procedimentos Operacionais Padrao:

Verificar a identidade do produto a ser amostrado referente a: origem,
marca, classificacao, lote, validade, entre outros.

Para produtos embalados, verificar a inviolabilidade das embalagens.

Nao coletar produtos que estejam em condi¢des inadequadas
de armazenamento e conservagao.

Nao coletar produto doente ou danificado e nao efetuar lavagem
do produto.

Utilizar luva descartavel ou saco plastico (préprio para acondiciona-
mento de alimento). Para a coleta do produto seguinte, utilizar nova
luva ou plastico.

Manusear cuidadosamente as amostras para evitar possiveis danos
e remocao de residuos superficiais de agrotoxicos.

Nao transportar as amostras junto com outros produtos quimicos.
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3 Procedimentos
de analises laboratorials

As analises laboratoriais do PARA sao realizadas em conformidade com os requisitos da
norma de qualidade para laboratodrios de ensaios analiticos, a ISO/IEC 17025. As amostras
sao analisadas pelo método analitico de “multirresiduos” (do inglés Multiresidue Methods
- MRM), ou metodologias especificas previamente validadas (Anastassiades et al,, 2003).

O método multirresiduo consiste em analisar, simultaneamente, diferentes ingredientes
ativos em uma mesma amostra, sendo ainda capaz de detectar diversos metabolitos.
As metodologias analiticas adotadas pelos laboratorios sao reconhecidas e validadas
internacionalmente, a fim de garantir a confiabilidade dos resultados analiticos.

O método contribui para um monitoramento rapido e eficiente, tendo em vista 0o aumento
da produtividade do laboratorio pela diminuigao significativa do tempo de analise, o que
implica na reducao de custos. Trata-se da mais reconhecida e utilizada tecnica para o
monitoramento de residuos de agrotoxicos em alimentos, sendo adotada por paises
como Alemanha, Australia, Canada, Estados Unidos, Holanda e outros.

Entretanto, esse metodo nao se aplica a analise de alguns ingredientes ativos, como no
caso dos ditiocarbamatos, precursores de dissulfeto de carbono, que exigem o emprego
de metodologias especificas (EURL-SEM, 2009), as quais sao utilizadas pelos laboratorios
que realizam as analises do PARA.

Os ingredientes ativos glifosato, etefom e 2,4-D, de elevada polaridade, também se
enquadram nessa situacao, sendo analisados separadamente pelos “metodos single”
Com relagao a extracao, tém sido utilizados, segundo o laboratoério executor, os métodos
QUEChERS (do inglés Quick, Easy, Cheap, Rugged and Safe, que se traduz por Rapido, Facil,
Barato, Robusto e Seguro) e Mini-Luke modificado (British Standard, 2008; Anastassiades
et al., 2019). Os dois metodos proporcionam boa extracao dos analitos, o que reduz o
consumo de solventes e de matriz amostral.
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unidade

utilizacao do sistema

de gerenciamento de
amostras de produto

— SISGAP

O Sistema de Gerenciamento de Amostras de Produtos (Sisgap) foi desenvolvido
entre 2018 e 2019 com o objetivo de dar suporte as atividades do PARA, desde
o gerenciamento das amostras de alimentos até a emissao dos resultados sobre
0 monitoramento de residuos de agrotéxicos.



O Sisgap pode ser acessado via internet por todos os setores de Vigilancia Sanitaria
(Visa) das Secretarias de Saude, desde que a instituicao possua o Gestor de Seguranca
cadastrado no sistema da Anvisa.

O Gestor de Seguranga e o responsavel por atribuir os perfis do Sisgap a cada pessoa
responsavel pela utilizacao do sistema. Para isso, ele deve acessar o sistema de
cadastro de usuarios » Clique aqui!, que possibilita o cadastro e a atribuicao de perfis
aos respectivos sistemas disponibilizados pela Agéncia. Para o sistema Sisgap, estarao
disponiveis os seguintes perfis: Visa - Coordenador e Visa - Cadastrar amostras.

O perfil Visa - Cadastrar amostras deve ser fornecido aos usuarios responsaveis pelo
cadastramento das informacoes dos TCA. Enquanto o perfil Visa — Coordenador deve ser
utilizado pelo coordenador da atividade, seja na Visa municipal ou estadual, que permite
a0 usuario visualizar todos os TCAs sob responsabilidade de sua unidade amostral.

Para o entendimento do Sisgap, a seguir sera apresentado 0 passo a passo para manuseio
do sistema, considerando os seguintes eixos de operacionalizacao ilustrados na Figura 9.

FIGURA 9 - Etapas para operacionalizacao do Sisgap

ACESSO AO SISGAP

CADASTRAMENTO DO TERMO DE COLETA DE AMOSTRA (TCA)

DADOS DA COLETA DA AMOSTRA

LOCAL DA COLETA DA AMOSTRA

DADOS DA ORIGEM DA AMOSTRA

DADOS DE ENVIO DA AMOSTRA PARA O LABORATORIO

TERMO DE COLETA DE AMOSTRA (TCA) ENVIADOS

TERMO DE COLETA DE AMOSTRA (TCA) DEVOLVIDOS

INTERPRETAGAO DO RELATORIO DE ENSAIO E DOS RESULTADOS

CADASTRO DE PROVIDENCIAS ADOTADAS

Fonte: GGTox/Anvisa, 2024.
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1 Acesso Sisgap

= O acesso ao Sisgap deve ser realizado pelo endereco eletronico:
https://sso.anvisa.gov.br/sso/internet/login. Ao entrar na pagina inicial (Figura 10),
inserir as credenciais e clicar em Entrar.

FIGURA 10 - Tela de acesso

—-= Anvisa - Login
Sistemas Internet

lllll%ﬁll
Digite seu Login e sua senha para
acessar a area restrita:

E-mail:

E-mail

Senha:

Senha

Entrar com gouvbr

ENTRAR

Fonte: Anvisa, 2024.



https://sso.anvisa.gov.br/sso/internet/login

= O representante da Vigilancia Sanitaria devera selecionar a Visa representada
(Destaque 1), e logo apos selecionar o programa utilizado (Destaque 2): PARA
(Figura 11).

FIGURA 11 - Selecao da instituicao e do programa

Destaque 1 Destaque 2

Selecions 3 Vi3 representada «

Exoha v
SeICions Um Programa «

Escoing -

Fonte: Anvisa, 2024.
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2 Cadastramento do termo
de coleta de amostra - TCA

= ApoOs realizar o login, sera apresentada a tela inicial. O Menu € apresentado do lado
esquerdo da tela e contém os seguintes itens: Rascunho, TCAs enviados, TCAs
devolvidos, Laudos e Finalizados (Figura 12).

FIGURA 12 - Tela inicial - Perfil Vigilancia Sanitaria

!
—-,L”“_‘“ Usuiro e Teste Arvisa w

Raxunhn{
[ =

ko or.ekin o7, ENTRADA

o Toas e

L 3
oo o0

Fonte: Anvisa, 2024.

= Para cadastrar um novo TCA deve ser selecionado o item Rascunho.

= Clicar em Novo para abrir uma nova guia onde os dados serao inseridos (Figura 13).
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FIGURA 13 - Cadastro de um novo TCA

— L anvisa
o Agéncia Nacional
I r de Vigilancio Sanitaria

Rascunho e:

Tnentos de rascunhno

<] TCAs enviados

DESCRICAD

12
A TCAs devolvidos [0 ]
[ﬁ] Laudos o

&

™ Finalizados

Fonte: Anvisa, 2024.

Atencao

No menu Rascunho ficam salvos todos os TCAs cadastrados, salvos e ainda

nao enviados. Apos o envio, o TCA ficara disponivel para recebimento no
respectivo laboratorio.

= Ao clicar em Novo sera aberta uma nova guia, conforme a Figura 14, na qual serao
preenchidos todos os dados para cadastrar um novo TCA.

Cadernos de Vigilancia em Saude de Populacdes Expostas a Agrotoxicos
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FIGURA 14 - Tela inicial para cadastro do Termo de Coleta de Amostra

-'.L“‘ﬁ_‘_ sbeis 40 The Arwiia

WoaTiA . D cia colesa - Pracurs -

ocisliciade de ardlie - Uridaget:] caletadet:] « Pesaibg =

Carmps serigmirie

Locl dacolets

Rl ssckabMerre femaila - et - .

Lagragours - Huret Complemento

9070 Segubar. Vel 1422

Fonte: Anvisa, 2024.

= Todos os campos em que houver um ponto vermelho () sao de preenchimento
obrigatorio.

= Por exemplo, o n.° do TCA, Data da coleta, Produto, Unidades coletadas, Peso (kg),
entre outros (Figura 15). Esses dados sao considerados fundamentais e passarao por
conferéncia no momento de recebimento das amostras no laboratorio responsavel
pela analise.

FIGURA 15 - Dados previamente analisados pelo laboratorio

Dados 03 cleta
W doTCA+ Dta da coletz Produto »
B Seesione '
Campoabrigatirio
Modalidace de andise « Unidadefs) coletada(s) PesofKg) «
Dreniagio '

Fonte: Anvisa, 2024.

= |Logo abaixo, na tela de cadastro dos TCAs, devem ser preenchidas as informagoes
sobre dados da coleta, local da coleta, origem, da amostra, dados sobre o envio da
amostra ao laboratorio.
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2.1 DADOS DA COLETA

Numero do TCA: registrar o numero de controle de documento emitido pela
Vigilancia Sanitaria responsavel pela coleta.

Data da coleta: data em que foi realizada a coleta da amostra.
Produto: devera ser selecionado entre as opcdes disponibilizadas.

Unidade(s) coletada(s): refere-se a quantidade de unidades do alimento que foi
coletado para compor uma amostra.

Peso (kQ): refere-se ao peso da amostra coletada.

Observagoes: campo disponibilizado as Vigilancias Sanitarias responsaveis pelas
coletas para o registro de informagoes consideradas relevantes.,

2.2 LOCAL DA COLETA

Razao social/Nome fantasia; nome do local onde foi realizado o procedimento de
coleta de amostra. Exemplo: Mercado da Familia.

Identificacao (CPF/CNPJ).

Logradouro: endereco no qual foi coletada a amostra.

Estado: selecionar o estado foi realizada a coleta de amostra.
Cidade: selecionar o municipio que foi realizada a coleta de amostra.

CEP: referente ao logradouro onde foi realizada a coleta da amostra.

2.3 DADOS DA ORIGEM

Rastreabilidade: identificar a origem do alimento - deve ser o ente identificado mais
proximo de sua origem de producao, por exemplo, Associacao de Produtores, Ceasa
Distribuidor, Ceasa Produtor, Distribuidor, Embalador/Fabricante, Nao Identificado).

Razao social/Nome fantasia: nome do local de origem. Exemplo: Fazenda Santo
Antonio.

Identificacao (CPF/CNPJ).

Logradouro: endereco do local de origem.
Estado: selecionar o estado de origem.
Cidade: selecionar o municipio de origem.

CEP: referente ao logradouro.

Cadernos de Vigilancia em Saude de Populacdes Expostas a Agrotoxicos
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2.4 DADOS DO ENVIO

= Data do envio: data na qual a amostra foi entregue a empresa transportadora para
envio ao laboratorio analitico.

= Laboratorio: selecionar o laboratorio para o qual a amostra sera encaminhada.

= Transportadora: identificar a transportadora que fara o transporte da amostra da
Visa ao laboratorio de destino.

= Codigo de rastreamento: campo a ser preenchido com o codigo de rastreamento
a ser indicado pela coordenagcao-geral.

Ao preencher todos os dados listados, deve-se clicar em Validar. Caso haja algum dado
obrigatorio nao preenchido, aparecera um pop-up (Figura 16) informando os locais que
precisam ser complementados.

FIGURA 16 - Validagao de dados/Campos obrigatorios

=L asa
. Destaque-19] Usuilade Tose Arvsa
I
O ststem corragies 2 serem fiitas no formukdrin, . —
Termo de Coleta de Amostra
Dados da coleta

WdaTCA - Data dacolesa - Produts -
f

| o e

Campo chrigintrio Campa cbrigatéria Campo sbrigacério

Fonte: Anvisa, 2024.

Atencao

Ap0ds o preenchimento de todos os campos obrigatorios, o usuario devera

clicar em Salvar, e, em seguida, clicar em Enviar. Assim o TCA cadastrado
sera enviado ao laboratério.
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3 TCAs enviados

= Na aba TCAs enviados (Figura 17), consta uma lista com todos os TCAs enviados
aos laboratorios.

FIGURA 17 - Lista de TCAs enviados

|_ TCAS €Ma00S o v saps i
sl e (1]
]_ glm oescrgo oT.NTIDA TG0 oT.STIGD

T — =
(3 Laudos .
& Finalicase [:] — p

@
9 &

[t}

4 TCAs enviados

Fonte: Anvisa, 2024.

= Pode-se fazer uma pesquisa ho campo “FILTRO RAPIDO" (Figura 18), em que
€ possivel localizar uma determinada amostra por meio do numero de TCA, por
cultura (Figura 19), data de entrada (data que foi criado o TCA), ou pela UF.

FIGURA 18 - Campo para pesquisa

Filtro rapido n

Fonte: Anvisa, 2024.
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FIGURA 19 - Exemplos de filtro rapido

morango
NOMERD DESCRICAD
3070 TCA N° 3543548543/BA - Morango
310 TCA M° Teste/BA - Morango

morango

NOuERD DEscRcD o ENTRADA STuagio oT.smuAgio

Receber TCA

Receber TCA

Fonte: Anvisa, 2024.
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4 TCAs devolvidos

= Ao verificar o recebimento de um TCA com dados incorretos, o laboratorio realizara
a devolugao (Figura 20), registrando no campo “Observacdes’ quais erros foram
identificados. Por exemplo: numero de TCA (Figura 21), data de coleta ou amostra
recebida em desacordo com a programagao, entre outros.

FIGURA 20 - TCA devolvido

Devolvido 25/04/1911:44 30/04/19 07:56

Fonte: Anvisa, 2024.

FIGURA 21 - Registro de dados incorretos

Observagfes

Numero de TCA errado.

Fonte: Anvisa, 2024.
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5 Interpretacao do
Relatorio de Ensalo
e dos resultados

= No menu LAUDOS encontra-se disponivel a listagem dos Relatorios de Ensaios
concluidos e liberados pelo laboratorio (Figura 22).

FIGURA 22 - Resultado de analise de amostra

SITUACAD DT.SITUACAD ACDES

Laudo Liberado 06/05/19 20:08 & [

Fonte: Anvisa, 2024.

= O resultado das analises das amostras € emitido com as seguintes variaveis:
ingrediente ativo, resultado, valor de referéncia, limite de deteccao, limite de
quantificacao e a situacao. A Figura 23 apresenta como exemplo os resultados
analiticos de um Relatorio de Ensaio emitido pelo Sisgap. Se liga!

44



FIGURA 23 -Disposicao dos resultados analiticos no Relatorio de Ensaio emitido pelo Sisgap

Resultados da andlise:

Método Multirresiduos de Agrotdxicos:

Ingrediente Ativo Resultado (MG/KG) VR* (MG/KG) LD* (MG/KG) LQ*(MG/KG) Situacéo
ACETAMIPRIDO < LQ 0-LT 0,005 0.01 Irregular
CARBENDAZIM <LQ 0-LT 0,005 0,01 Irregular
PIRIMETANIL 0,02 3-LMR 0,005 0,01 Regular
TIABENDAZOL 0,57 10 - LMR 0,005 0,01 Regular
TIACLOPRIDO < LQ 0-LT 0,005 0,01 Irregular

*VR = Valor de Referéncia; LT=Limite de Tolerdncia; NE = Nao Estabelecido; LMR = Limite Maximo de Residuos; LD = Limite de
Deteccdo; LQ = Limite de Quantificacdo.

Conclusdo: AMOSTRA INSATISFATORIA

Observacgdes do laudo:

1. Os resultados referem-se somente a amostra analisada

Fonte: Anvisa, 2024.

= No item Resultados Analiticos somente aparecerao os ingredientes ativos detectados
na amostra, isto €, aqueles superiores ao Limite de Deteccao (LD), quantificados
ou nao.

= A primeira coluna do ingrediente ativo apresenta o ingrediente ativo de agrotoxico
detectado na amostra.

= A segunda coluna descrita como “resultado (mg/kg)" refere-se a quantidade de
residuos encontrada na amostra, expressa como mg do ingrediente ativo por kg
da amostra analisada.

= Aterceira coluna “VR (mg/kg)" diz respeito ao valor de referéncia adotado e vigente
no momento da coleta, que, no caso do PARA, € o LMR.

= A quarta coluna "LD" refere-se ao Limite de Detecgao da metodologia analitica
adotada. O LD e definido como a menor concentragao de um analito em uma matriz,
na qual uma identificacao positiva e ndo quantitativa pode ser alcancada usando-se
um metodo analitico validado.

= A quinta coluna ‘LQ" refere-se ao Limite de Quantificacao (LQ) da metodologia ana-
litica adotada. O LQ e definido a menor concentragao de um analito em uma matriz,
que pode ser quantificada e alcancada usando-se um método analitico validado.

= A sexta coluna Situacao refere-se a conformidade daquela detecgao em relacao
ao LMR estabelecido pela Anvisa.

= Ao final do Relatorio de Ensaio consta uma listagem de todos os ingredientes ativos
de agrotoxicos pesquisados na amostra e os respectivos valores de LQ.

Cadernos de Vigilancia em Saude de Populacdes Expostas a Agrotoxicos
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5.1 ENTENDENDO O RELATORIO DE ENSAIO
a. Resultado “Acetamiprido; < LQ; O-LT; LD 0,005; LQ 0,01, irregular’ - Interpretacao:

= Resultado <LQ significa que o residuo encontrado € menor que o LQ, no caso,
0,01 mg/kg.

= Tracos do residuo do ingrediente ativo de agrotoxico acetamiprido foram encon-
trados na amostra, mas nao foi possivel quantificar o seu teor, uma vez que o nivel
de residuo esta abaixo do LQ da metodologia analitica adotada.

= Valor de referéncia (VR) igual a O (O-LT) significa que nao ha LMR estabelecido
para o acetamiprido e a cultura analisada.

= Significa que nao é permitida a aplicagao de acetamiprido no alimento analisado.
Por isso, essa deteccgao e considerada irregular e a amostra deve ser considerada
como insatisfatoria.

b. Resultado “Pirimetanil; 0,02; 3-LMR; LD 0,005; LQ 0,01, regular” - Interpretacao:

= A amostra analisada contem 0,02 mg/kg de residuo do ingrediente ativo de
agrotoxico pirimetanil. Para essa substancia, existe LMR estabelecido para
a cultura no valor de 3 mg/kg. Considerando que o valor de 0,02 é inferior
ao LMR de 3 mg/kg, essa detecgao e considerada regular.

Atencao

Se um residuo de agrotoxico € encontrado em um alimento em concen-
tragao igual ou inferior ao LMR, o alimento pode ser considerado seguro
para a saude do consumidor.

Se um residuo excede o LMR ou nao é autorizado para a cultura, existe
uma irregularidade e a amostra é considerada “insatisfatoria”. Entre
as amostras consideradas insatisfatorias, existem os seguintes tipos
de irregularidades:

= Amostra contendo ingrediente ativo em concentracdo acima do LMR
estabelecido pela Anvisa, vigente no periodo da coleta.

= Amostra contendo ingrediente ativo ndo permitido para a cultura
(NPCQ), isto &, ingrediente ativo que nao possui LMR estabelecido para
o alimento analisado.

s Amostra contendo ingrediente ativo nao aprovado no Brasil.
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Conforme discutido na Unidade 1, a avaliagao de risco dietético € uma etapa fundamental.
Ela deve ser realizada com base nos dados de residuos encontrados nos alimentos
monitorados pelo PARA, que abrangem a maior parte dos alimentos de origem vegetal
consumidos pela populagao brasileira, segundo os dados brutos da POF/IBGE
2008-20009.

Uma constatacao relevante dos resultados do PARA refere-se a deteccao de agrotoxicos
que passaram pelo procedimento de reavaliagao toxicologica e que tiveram sua comer-
cializagao proibida ou, ainda, para os quais foram estabelecidas medidas restritivas, como
a exclusao da permissao de sua aplicacao em determinadas culturas.

Vocé sabia?

O uso de agrotoxicos nao autorizados para determinadas culturas tem
como um dos motivos o fato de haver poucos pleitos de registro por parte
das empresas registradas de agrotoxicos para culturas consideradas de

baixo retorno econémico, denominadas Culturas de Suporte Fitossanitario
Insuficiente (CSFI) ou minor crops.

Cadernos de Vigilancia em Saude de Populacdes Expostas a Agrotoxicos
Modulo complementar: monitoramento de residuos de agrotoxicos em alimentos
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6 Procedimentos aplicaveis
quando os resultados
excedem o LMR ou nao

e autorizado para a cultura

Um aspecto fundamental € discutir, junto ao Grupo de Trabalho da VSPEA, as informacoes
obtidas no ambito do PARA, para que possam ser definidas medidas de forma a intervir
nos riscos decorrentes da presenca de residuos de agrotoxicos nos alimentos, alem de
acoes voltadas para promover o uso racional de agrotoxicos no campo e a mitigacao
das irregularidades identificadas.

No caso especifico da Vigilancia Sanitaria, os resultados das analises do PARA sao
avaliados e é realizado o mapeamento dos locais em que foram identificados alimentos
com residuos de agrotoxicos, a fim de adotar as medidas mitigatorias quando verificadas
irregularidade, como a realizacao de inspecao de orientagao no comeércio varejista;
articulagao com orgaos locais de agricultura para realizar a rastreabilidade do alimento;
notificagcao dos estabelecimentos que apresentaram nao conformidades em seus
resultados para cumprimento de exigéncias, considerando o disposto na Lei Federal
n.° 6.437, de 20 de agosto de 1977.

Conforme comentado no Médulo 6 deste curso, a realizagao das acdes educativas
contribui amplamente com a prevencao de riscos a saude, por exemplo, a realizacao
de palestras em escolas da zona rural e nas proximidades de polos de producao de
hortifrutigranjeiros; elaboracao de cartilha educativa direcionada a populacao e aos
trabalhadores agricolas; incentivo para o consumo de alimentos organicos ou mesmo
aqueles produzidos segundo as Boas Praticas Agricolas.
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Saiba mais!

O Relatorio das amostras analisadas pelo PARA, no periodo de 2017

a 2018, possui informacodes adicionais sobre as estratégias a serem
adotadas frente aos resultados identificados nos alimentos » Clique aqui!

Cadernos de Vigilancia em Saude de Populacdes Expostas a Agrotoxicos
Modulo complementar: monitoramento de residuos de agrotoxicos em alimentos
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/ Cadastro de
orovidéncias adotadas

= Na listagem dos Relatorios de Ensaios pode ser observada a imagem de um lapis
ao lado de cada laudo, icone a ser utilizado para registrar uma providéncia (Figura 24)
a ser adotada a partir da interpretacao dos resultados.

FIGURA 24 - Adicao de providéncia

— L anvisa
L] ia Nacional

_| i_ de Vigilineia Sanitdria

Identificagao da Amostra

N° TCA: 3625415/12 Cidade da coleta: CAEM

Dados da Amostra

Produto: Mamao Unidade(s) recebidafs): 3 unidade(s)
Data de coleta: 29/04/2019 Data do recebimento: 06/05/2019

Observages do recebimento: teste
Unidade de medida da anélise: MG/KG

Providéncias

Nenhum item foi adicionade.

+ Adiclanar Providénelas

Fechar

Fonte: Anvisa, 2024.
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= Ao clicar em Adicionar providéncias, abre-se um pop-up (Figura 25), no qual se
escolhe o tipo de providéncia. Deve-se inserir em observagdes, o motivo de tal
providéncia.

FIGURA 25 - Escolha do tipo de providéncia e suas observagoes

Adicionar Providéncias

Tipo de providéncia

Selecione v

Observacdes

Adiclanar Cancelar

Fonte: Anvisa, 2024.

= Ao finalizar sua providéncia, clicar em Validar>salvar> finalizar (Passo 1).

= Caso nao seja necessario continuar com a providéncia, clicar em Fechar, o que gerara
a abertura de um pop-up (Figura 26), informando que quaisquer alteracoes feitas
- por exemplo, ter adicionado uma providéncia - podem nao ser salvas, logo, serao
descartadas. Caso nao queira continuar com a providéncia, clique em Confirmar,
que voltara para a tela de laudos.

FIGURA 26 - Fechamento do formulario de providéncia

Fechar formulario

Todas as alteragfes nédo salvas serdo descartadas. Confirma?

Fonte: Anvisa, 2024.

= Para continuar com a providéncia clique em Cancelar, adicione sua providéncia
e sigao Passo 1

= Em relacao a coluna acdes, ainda é possivel ver o PDF do laudo liberado e seu historico.
Observacao: € possivel acrescentar mais de uma providéncia para cada laudo.

Chegou-se ao fim do modulo complementar sobre o monitoramento de residuos de
agrotoxicos em alimentos. O objetivo deste modulo foi apresentar as informagoes
acerca do PARA e como se da o processo de avaliacao do risco relacionado ao consumo
de alimentos de origem vegetal.

Alem disso, o modulo teve a finalidade de demonstrar que as acdes do PARA compdem
0 objetivo da VSPEA, ressaltando a atuagao articulada e integrada.

Cadernos de Vigilancia em Saude de Populacdes Expostas a Agrotoxicos
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S
Reflita

Percebeu a importancia do PARA para a VSPEA?

A partir dos resultados obtidos pelo PARA ¢ possivel avaliar se os Limites
Maximos de Residuos (LMR) foram extrapolados, se foram utilizados
ingredientes ativos nao autorizados na cultura ou proibidos no Pais, bem
como se o consumo daqueles alimentos em que a concentracao de

residuos de um determinado agrotoxico foi identificada representa risco
agudo e/ou croénico aos consumidores. Nesse sentido, o PARA contribui
para a segurancga alimentar, orientando as cadeias produtivas sobre
as inconformidades existentes em seu processo produtivo e incentivando
a adocgao das Boas Praticas Agricolas (BPAs).
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