SERVICO PUBLICO FEDERAL
MISP - POLICIA FEDERAL
SERVICO DE LICITACOES E CONTRATOS - SELIC/CLOG/DIREN-ANP/PF

PREGAO ELETRONICO N° 9000/2025
(Processo Administrativo n°® 08204.001233/2024-21)

Torna-se publico que a DIRETORIA DE ENSINO DA ACADEMIA NACIONAL DE
POLICIA, por meio do SERVICO DE LICITACOES E CONTRATOS - SELIC/CLOG/DIREN-ANP,
sediada na Rodovia DF 001 KM — 02, Setor Habitacional, Taquari — Lago Norte, CEP: 71559-900 - Brasilia
— DF, realizara licitagdo, na modalidade PREGAO, na forma ELETRONICA, nos termos da Lei n® 14.133, de 1° de
abril de 2021, e demais legislacao aplicavel e, ainda, de acordo com as condi¢des estabelecidas neste Edital.

Data da sessdo: 03/02/2025
Horario: 10:00 horas - Horario de Brasilia.

Local: Portal de Compras do Governo Federal — https://www.gov.br/compras/pt-br

Critério de Julgamento: Maior Desconto por GRUPO.
Modo de Disputa: aberto e fechado

1. DO OBJETO

I1.1. O objeto da presente licitacao ¢ a prestagao de forma continua, do servico de alimentacgao,
com preparo e fornecimento de refei¢des, lanches e bebidas ndo alcoodlicas, a fim de atender as demandas
de restaurante e lanchonete, diarios e sob demanda, para atender as necessidades da Diretoria de Ensino da
Academia Nacional de Policia - DIREN-ANP/PF, conforme condi¢des, quantidades e exigéncias
estabelecidas neste Edital e seus anexos.

1.2. A licitagdo sera realizada em grupo Unico, formados por 04 itens, conforme tabela constante
no Termo de Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o compoem.

2. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO

2.1. Poderdo participar deste Pregdo os interessados que estiverem previamente credenciados no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo

Federal (www.gov.br/compras).

2.1.1. Os interessados deverao atender as condigdes exigidas no cadastramento no
Sicaf até o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das propostas.

2.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgao ou
entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, ainda que por terceiros.

2.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos
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Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados junto aos Orgdos responsaveis pela
informagdo, devendo proceder, imediatamente, a corre¢ao ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique
incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados.

2.4. A ndo observancia do disposto no item anterior poderd ensejar desclassificacdo no
momento da habilitagao.

2.5. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas € empresas de pequeno porte,
para as sociedades cooperativas mencionadas no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021, nos limites previstos
da Lei Complementar n® 123, de 2006 e do Decreto n.° 8.538, de 2015.

2.6. Nao poderdo disputar esta licitagdo:
2.6.1. aquele que ndo atenda as condigdes deste Edital e seu(s) anexo(s);
2.6.2. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou

juridica, quando a licitagdo versar sobre servi¢os ou fornecimento de bens a ele relacionados;

2.6.3. empresa, isoladamente ou em consodrcio, responsavel pela elaboragdo do projeto
basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente,
controlador, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a
voto, responsavel técnico ou subcontratado, quando a licitagdo versar sobre servigos ou
fornecimento de bens a ela necessarios;

2.6.4. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagao, impossibilitada
de participar da licitagdo em decorréncia de san¢do que lhe foi imposta;

2.6.5. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econdmica,
financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente
publico que desempenhe funcao na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestao do contrato,
ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até
o terceiro grau,

2.6.6. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da Lei n°® 6.404,
de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

2.6.7. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do
edital, tenha sido condenada judicialmente, com trinsito em julgado, por exploragdo de
trabalho infantil, por submissdo de trabalhadores a condi¢cdes andlogas as de escravo ou por
contratacdo de adolescentes nos casos vedados pela legislacdo trabalhista;

2.6.8. agente publico do 6rgdo ou entidade licitante;

2.6.9. pessoas juridicas reunidas em consorcio;

2.6.10. Organizagdes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP, atuando nessa
condic¢do;

2.6.11. Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitagdo ou da execugao do

contrato agente publico do 6rgdo ou entidade contratante, devendo ser observadas as situagdes
que possam configurar conflito de interesses no exercicio ou apos o exercicio do cargo ou
emprego, nos termos da legislacdo que disciplina a matéria, conforme § 1° do art. 9° da Lei n°
14.133, de 2021.

2.7. O impedimento de que trata o item 3.7.4 serd também aplicado ao licitante que atue em
substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de burlar a efetividade da sangdo a ela
aplicada, inclusive a sua controladora, controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o
ilicito ou a utilizac¢ao fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

2.8. A critério da Administragdo e exclusivamente a seu servigo, o autor dos projetos e a
empresa a que se referem os itens 3.7.2 e 3.7.3 poderao participar no apoio das atividades de planejamento
da contratacdo, de execugdo da licitagdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de
agentes publicos do 6rgdo ou entidade.

2.9. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo grupo econdomico.

2.10. O disposto nos itens 2.6.2 e 2.6.3 nao impede a licitagdo ou a contratagdo de servico que
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inclua como encargo do contratado a elaboragao do projeto basico e do projeto executivo, nas contratagdes
integradas, e do projeto executivo, nos demais regimes de execugao.

2.11. Em licitagdes e contratacdes realizadas no ambito de projetos e programas parcialmente
financiados por agéncia oficial de cooperacdo estrangeira ou por organismo financeiro internacional com
recursos do financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa fisica ou juridica que
integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades ou que seja declarada inidonea nos termos da Lei
n°® 14.133/2021.

2.12. A vedagdo de que trata o item 2.6.8 estende-se a terceiro que auxilie a conducdo da
contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio, profissional especializado ou funcionério ou
representante de empresa que preste assessoria técnica.

3. DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITACAO
3.1. Na presente licitagdo, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentacao de propostas e

lances e de julgamento.

3.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletronico, a proposta com
o preco ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o
horario estabelecidos para abertura da sessao publica.

3.3. Caso a fase de habilitagdo anteceda as fases de apresentagdo de propostas e lances, os
licitantes encaminhardo, na forma e no prazo estabelecidos no item anterior, simultaneamente os
documentos de habilitagdo e a proposta com o prego ou o percentual de desconto, observado o disposto
nos itens 8.1.1 e 8.13.1 deste Edital.

3.4. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarard, em campo proprio do sistema,
que:

34.1. esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem
como de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento
dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas
infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta
vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de
habilitagcdo definidos no instrumento convocatorio;

3.4.2. nao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos
termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituicao;

3.4.3. nao possui empregados executando trabalho degradante ou forcado, observando
o disposto nos incisos 11l e IV do art. 1° e no inciso II1 do art. 5° da Constituicao Federal;

34.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

3.5. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema
eletronico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n® 14.133, de 2021.

3.6. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletronico, que cumpre os requisitos
estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos §§ 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n.°
14.133, de 2021.

3.6.1. no item exclusivo para participacdo de microempresas € empresas de pequeno
porte, a assinalagao do campo “ndo” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item;

3.6.2. nos itens em que a participagdo ndo for exclusiva para microempresas e
empresas de pequeno porte, a assinalacdo do campo “ndo” apenas produzird o efeito de o
licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de
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2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa.

3.7. A falsidade da declara¢do de que trata os itens 3.4 ou 3.6 sujeitara o licitante as sangdes
previstas na Lei n® 14.133, de 2021, e neste Edital.

3.8. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a fase de habilitagao
anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e de julgamento, os documentos de habilitagdo
anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

3.9. Nao havera ordem de classificacdo na etapa de apresentagdao da proposta e dos documentos
de habilitacdo pelo licitante, o que ocorrera somente apos os procedimentos de abertura da sessdao publica
e da fase de envio de lances.

3.10. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos
licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apos a fase de envio de lances.

3.11. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera parametrizar o
seu valor final minimo ou o seu percentual de desconto maximo quando do cadastramento da proposta e
obedecera as seguintes regras:

3.11.1. a aplicacdo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de percentuais entre
os lances, que incidird tanto em relacao aos lances intermedidrios quanto em relagdo ao lance
que cobrir a melhor oferta; e

3.11.2. os lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o valor final
minimo, caso estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem acima.

3.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final maximo parametrizado no sistema
podera ser alterado pelo fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado:

3.12.1. valor superior a lance ja registrado pelo fornecedor no sistema, quando adotado
o critério de julgamento por menor preco; e

3.12.2. percentual de desconto inferior a lance jé registrado pelo fornecedor no sistema,
quando adotado o critério de julgamento por maior desconto.

3.13. O valor final minimo ou o percentual de desconto final méximo parametrizado na forma do
item 4.11 possuira carater sigiloso para os demais fornecedores e para o 6rgao ou entidade promotora da
licitagdo, podendo ser disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgaos de controle externo e interno.

3.14. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operacdes no
sistema eletronico durante o processo licitatorio e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de
negdcios diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracao ou de sua desconexao.

3.15. O licitante deverd comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer
acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.

4. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA
4.1. O licitante deverd enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos
seguintes campos:
4.1.1. valor unitario ou desconto ¢ total do item;
4.2. Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante.
4.2.1. O licitante NAO podera oferecer proposta em quantitativo inferior a0 maximo

previsto para contratacao.

4.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdencidrios, trabalhistas, tributdrios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na execucao do objeto.

4.4, Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serao de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragcdo, sob alegagdo de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.
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4.5. Se o regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em percentuais
variaveis, a cotagdo adequada serd a que corresponde a média dos efetivos recolhimentos da empresa nos
ultimos doze meses.

4.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no pagamento serdo
retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislagdo vigente.

4.7. Na presente licitagdo, a Microempresa ¢ a Empresa de Pequeno Porte poderao se beneficiar
do regime de tributagao pelo Simples Nacional

4.8. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposigdes
nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execugdo contratual, promovendo, quando requerido, sua substitui¢ao.

4.8.1. O prazo de validade da proposta ndo serd inferior a 60 (sessenta) dias, a contar
da data de sua apresentagao.

4.8.2. Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratagdes publicas federais, quando participarem de licitagcdes publicas;

4.8.3. Caso o critério de julgamento seja o de maior desconto, o prego ja decorrente da
aplicacdo do desconto ofertado devera respeitar os precos maximos previstos no termo de
referéncia.

4.9. O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos
contratados pode ensejar a responsabilizacdao pelo Tribunal de Contas da Unido e, apés o devido processo
legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a ado¢ao das medidas necessarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso IX, da Constituicdo; ou condenagdo dos agentes publicos
responsaveis e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada a ocorréncia de
superfaturamento por sobreprego na execugao do contrato.

5. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E
FORMULACAO DE LANCES

5.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-4 automaticamente em sessdao publica, por meio de
sistema eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

5.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitagao,
quando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessdo publica.

5.3. O sistema disponibilizara campo proprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e os
licitantes.

5.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por

meio de sistema eletronico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado
no registro.

5.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item

5.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura
da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

5.7. O licitante somente poderd oferecer lance dewaler—inferier ou percentual de desconto
superior ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

5.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira
tanto em relagdo aos lances intermedidrios quanto em relagdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera
serde R$ 0,10 (dez centavos).

5.9. O licitante poderd, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apds o registro no sistema, na hipotese de lance inconsistente ou inexequivel.

5.10. O procedimento seguira de acordo com o modo de disputa adotado.
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5.11. Sera seja adotado para o envio de lances no pregdo eletronico o modo de disputa “aberto e
fechado”, os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado.

S5.11.1. A etapa de lances da sessdo publica tera duracdo inicial de quinze minutos. Apos
esse prazo, o sistema encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que
transcorrerda o periodo de até dez minutos, aleatoriamente determinado, findo o qual serad
automaticamente encerrada a recepg¢ao de lances.

5.11.2. Encerrado o prazo previsto no subitem anterior, o sistema abrird oportunidade
para que o autor da oferta de valor mais baixo e os das ofertas com pregos até 10% (dez por
cento) superiores aquela possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual
sera sigiloso até o encerramento deste prazo.

5.11.3. No procedimento de que trata o subitem supra, o licitante podera optar por
manter o seu ultimo lance da etapa aberta, ou por ofertar melhor lance.

5.11.4. Nao havendo pelo menos trés ofertas nas condi¢des definidas neste item,
poderdo os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de classificacdo, até o maximo
de trés, oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, o qual serd sigiloso até¢ o
encerramento deste prazo.

5.11.5. Ap6s o término dos prazos estabelecidos nos itens anteriores, o sistema ordenara
e divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

5.12. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

5.13. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificagao do licitante.

5.14. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o
sistema eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances.

5.15. Quando a desconexao do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por tempo superior a
dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada somente apds decorridas vinte e quatro horas da
comunicag¢do do fato pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacao.

5.16. Caso o licitante nao apresente lances, concorrerd com o valor de sua proposta.

5.17. Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas ¢ empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica, junto a
Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificara em coluna propria as
microempresas € empresas de pequeno porte participantes, procedendo & comparagdo com os valores da
primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de
aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n° 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n°
8.538, de 2015.

5.17.1. Nessas condi¢des, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte
que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor
lance serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.

5.17.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de
encaminhar uma Ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da
primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apos a
comunicagdo automatica para tanto.

5.17.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista
ou ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa
e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na
ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem
anterior.

5.17.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e
empresas de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores,
sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar
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melhor oferta.

5.18. S6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances), ou entre lances
finais da fase fechada do modo de disputa aberto e fechado.

5.18.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera
aquele previsto no art. 60 da Lein® 14.133, de 2021, nesta ordem:

5.18.1.1. disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderao apresentar
nova proposta em ato continuo a classificagao;

5.18.1.2. avaliagdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a qual
deverdo preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito de atesto de
cumprimento de obrigagdes previstos nesta Lei;

5.18.1.3. desenvolvimento pelo licitante de acdes de equidade entre homens e
mulheres no ambiente de trabalho, conforme regulamento;

5.18.1.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade, conforme
orientagdes dos orgaos de controle.

5.18.1.5. No caso de inexisténcia de regulamentacdo para aplicagdo dos itens
5.18.1.2, 5.18.1.3 e 5.18.1.4 ou persistindo o empate, serd realizado sorteio em sessao
publica entre os licitantes empatados.

5.19. Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens e servigos
produzidos ou prestados por:

5.19.1. empresas estabelecidas no territério do Estado ou do Distrito Federal do 6rgao
ou entidade da Administragdo Publica estadual ou distrital licitante ou, no caso de licitagdao
realizada por 6rgdo ou entidade de Municipio, no territorio do Estado em que este se localize;

5.19.2. empresas brasileiras;
5.19.3. empresas que invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;
5.19.4. empresas que comprovem a pratica de mitiga¢ao, nos termos da Lei n® 12.187

de 29 de dezembro de 2009.

5.20. Encerrada a etapa de envio de lances da sessao publica, na hipdtese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do preco méaximo ou inferior ao desconto definido para a contratacdo, o
pregoeiro podera negociar condigdes mais vantajosas, apos definido o resultado do julgamento.

5.20.1. A negociagdo poderd ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de
classificacdo inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociagao,
for desclassificado em razdo de sua proposta permanecer acima do preco maximo definido pela
Administragao.

5.20.2. A negociagdo sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

5.20.3. O resultado da negociacdo serd divulgado a todos os licitantes e anexado aos
autos do processo licitatorio.

5.20.4. O pregoeiro solicitard ao licitante mais bem classificado que, no prazo de?2
(duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado apds a negociacao realizada,
acompanhada, se for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a
confirmacao daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados.

5.20.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitagdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.
5.21. Apobs a negociagdo do prego, o Pregoeiro iniciard a fase de aceitagdo e julgamento da
proposta.

6. DA FASE DE JULGAMENTO
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6.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o pregoeiro verificard se o licitante provisoriamente
classificado em primeiro lugar atende as condi¢des de participagdo no certame, conforme previsto no art.
14 da Lei n°® 14.133/2021, legislagao correlata e no item 3.7 do edital, especialmente quanto a existéncia
de sancao que impega a participagdo no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes
cadastros:

6.1.1. SICAF;

6.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

6.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-
Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

6.2. 7.2. A consulta aos cadastros seré realizada em nome da empresa licitante e também de seu
socio majoritario, por forca da vedagao de que trata o artigo 12 da L.ei n® 8.429, de 1992.

6.3. 7.3. Caso conste na Consulta de Situagdo do licitante a existéncia de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se houve fraude por parte das empresas
apontadas no Relatorio de Ocorréncias Impeditivas Indiretas. (IN.n® 3/2018, art. 29, caput)

6.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos societarios, linhas de
fornecimento similares, dentre outros. (IN n°® 3/2018, art. 29, §1°).

6.3.2. O licitante sera convocado para manifestacdo previamente a uma eventual
desclassificagdo. (IN n° 3/2018, art. 29, §2°).

6.3.3. Constatada a existéncia de sang¢do, o licitante sera reputado inabilitado, por falta

de condigao de participagdo.

6.4. Caso o licitante provisoriamente classificado em primeiro lugar tenha se utilizado de algum
tratamento favorecido as ME/EPPs, o pregoeiro verificara se faz jus ao beneficio, em conformidade com
os itens 3.5.1 e 4.6 deste edital.

6.5. Verificadas as condi¢des de participacdo e de utilizacdo do tratamento favorecido, o
pregoeiro examinard a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacdo ao objeto e a
compatibilidade do prego em relagdo ao maximo estipulado para contratagdo neste Edital ¢ em seus

anexos, observado o disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

6.6. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
6.6.1. contiver vicios insanaveis;
6.6.2. nao obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de Referéncia;
6.6.3. apresentar pre¢os inexequiveis ou permanecerem acima do pre¢co maximo
definido para a contratac¢ao;
6.6.4. ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela
Administragao;
6.6.5. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou
seus anexos, desde que insanavel.
6.7. No caso de bens e servigos em geral, ¢ indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orcado pela Administracao.
6.7.1. A inexequibilidade, na hipotese de que trata o caput, s6 sera considerada apods
diligéncia do pregoeiro, que comprove:
6.7.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
6.7.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.
6.8. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de

esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

6.9. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto em seus respectivos
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custos unitarios por meio de Planilha de Custos e Formacao de Precos elaborada pela Administragdo, o
licitante classificado em primeiro lugar serd convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com os
respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de ndo aceita¢dao da proposta.

6.10. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a desclassificacdo da
proposta. A planilha podera ser ajustada pelo fornecedor, no prazo indicado pelo sistema, desde que néo
haja majoragdo do pregco e que se comprove que este € o bastante para arcar com todos os custos da
contratagao;

6.10.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou falhas que nao
alterem a substancia das propostas;

6.10.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de correcao a indicagao
de recolhimento de impostos e contribui¢cdes na forma do Simples Nacional, quando nao
cabivel esse regime.

6.11. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto,
poderd ser colhida a manifestagdo escrita do setor requisitante do servigo ou da area especializada no
objeto.

6.12. Por meio de mensagem no sistema, serd divulgado o local e horédrio de realizagdo do
procedimento para a avaliacdo das amostras, cuja presenca serd facultada a todos os interessados,
incluindo os demais licitantes.

6.13. Os resultados das avaliagdes serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.

6.14. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa
aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificagdes previstas neste Edital, a
proposta do licitante sera recusada.

7. DA FASE DE HABILITACAO

7.1. Os documentos previstos no item 08 do Termo de Referéncia sdo necessarios e suficientes
para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da licitagdo, serdo exigidos para fins de
habilitagdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitagdo juridica, fiscal, social e
trabalhista e econdmico-financeira, podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

7.2. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais, as
exigeéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados
em traducao livre.

7.3. Na hipétese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para
fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de pregos, os documentos exigidos para a habilitacdo
serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n°
8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos
consulados ou embaixadas.

7.4. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser apresentados em original, por
copia ou por e-mail.

7.5. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poderdo ser substituidos por registro
cadastral emitido por 6rgao ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao
disposto na Lei n° 14.133/2021.

7.6. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos requisitos de
habilitacdo, e o declarante respondera pela veracidade das informacdes prestadas, na forma da lei (art. 63
I, da Lein® 14.133/2021).

7.7. Sera verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de inabilitagdo, a declaragdo
de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

7.8. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificagdo, declaragao de que suas
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propostas econdmicas compreendem a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas conveng¢des
coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das propostas.

7.9.

Considerando que na presente contratacdo a avaliagdo prévia do local de execugdo ¢

imprescindivel para o conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, o
licitante deve atestar, sob pena de inabilitacdo, que conhece o local e as condi¢des de realizagdo do
servico, assegurado a ele o direito de realizag¢do de vistoria prévia.

7.10.

7.11.

7.9.1. O licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela
Administragdo data e hordrio exclusivos, a ser agendado através do e-mail:
semai.diren.an f.gov.br; clog.diren.anp@pf.gov.br ou através dos telefones: (61) 2024-

8834 ou (61) 2024-8814, de modo que seu agendamento ndo coincida com o agendamento de

outros licitantes.

7.9.2. Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, podera substituir a declaragdo
exigida no presente item por declaracdo formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do
conhecimento pleno das condi¢bes e peculiaridades da contratagéo.

A habilitagdo sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

7.10.1. Somente haverd a necessidade de comprovacdo do preenchimento de requisitos
mediante apresentagdo dos documentos originais nao-digitais quando houver ddvida em relagdo a
integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir. (IN n° 3/2018, art. 4°, §1° e

art. 6°, §4°).

E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e manté-

los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informagéo, devendo proceder, imediatamente, a corregdo ou a
alteragdo dos registros tdo logo identifique incorregdo ou aqueles se tornem desatualizados. (IN n°® 3/2018, art. 7°,

caput).

7.12.

7.11.1. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagao
no momento da habilitagdao. (IN n® 3/2018, art. 7°, paragrafo unico).
A verificacdo pelo pregoeiro, em sitios eletronicos oficiais de 6rgaos e entidades emissores de

certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagao.

7.13.

7.12.1. Os documentos exigidos para habilitagdo que ndo estejam contemplados no
Sicaf ser@o enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 02 (duas) horas,
prorrogavel por igual periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro.

7.12.2. Na hipotese de a fase de habilitacdo anteceder a fase de apresentacdo de
propostas e lances, os licitantes encaminhardo, por meio do sistema, simultaneamente os
documentos de habilitacdo e a proposta com o preco ou o percentual de desconto, observado o
disposto no § 1° do art. 36 e no § 1° do art. 39 da Instrucdo Normativa SEGES n° 73, de 30 de
setembro de 2022.

A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente serd feita

em relacdo ao licitante vencedor.

7.14.

7.13.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de
Referéncia somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento
das propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

7.13.2. Respeitada a exce¢do do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando
a fase de habilitagdo anteceder as fases de apresentacédo de propostas e lances e de julgamento, a
verificagdo ou exigéncia do presente subitem ocorrera em relagéo a todos os licitantes.

Apos a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a

apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia, para (Lei 14.133/21, art. 64, eIN
73/2022, art. 39, §4°):

7.14.1. complementacdo de informagdes acerca dos documentos ja apresentados pelos
licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e
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7.14.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado ap6s a data de
recebimento das propostas;

7.15. Na andlise dos documentos de habilita¢do, a comissao de contratagdo podera sanar erros ou
falhas, que nao alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacdo e
classificagao.

7.16. Na hipotese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinara
a proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma
proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 7.12.1.

7.17. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacdo do
licitante cuja proposta atenda ao edital de licitacdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o
subitem anterior.

7.18. A comprovacdo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de
pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratacdo, € ndo como condig¢ao para participacdo na
licitagdo (art. 4° do Decreto n° 8.538/2015).

7.19. Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido encerrada, ndo cabera
exclusdo de licitante por motivo relacionado a habilitacdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou s
conhecidos apds o julgamento.

8. DOS RECURSOS

8.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacio ou
inabilitagdo de licitantes, a anulagdo ou revogagao da licitacdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n°
14.133, de 2021.

8.2. O prazo recursal ¢ de 3 (trés) dias uteis, contados da data de intimagdo ou de lavratura da
ata.
8.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitacao
ou inabilitagdo do licitante:
8.3.1. a inten¢do de recorrer deverd ser manifestada imediatamente, sob pena de
preclusao;
8.3.2. o prazo para a manifestacdo da intencdo de recorrer ndo serd inferior a 10 (dez)
minutos.
8.3.3. 0 prazo para apresentacdo das razdes recursais serd iniciado na data de intimagao

ou de lavratura da ata de habilitacdao ou inabilitacao;

8.3.4. na hipdtese de adocdo da inversdo de fases prevista no § 1° do art. 17 da Lei n®
14.133, de 2021, o prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de
intimag¢do da ata de julgamento.

8.4. Os recursos deverao ser encaminhados em campo proprio do sistema.

8.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida,
a qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar
recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias uteis,
contado do recebimento dos autos.

8.6. Os recursos interpostos fora do prazo nao serdo conhecidos.

8.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais licitantes serd de 3
(trés) dias tuteis, contados da data da intimagdo pessoal ou da divulgagdo da interposi¢ao do recurso,
assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

8.8. O recurso e¢ o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo
recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

8.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.
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8.10.

Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados no sitio

eletronico: www.pf.gov.br.

9.2.

DAS INFRAC()ES ADMINISTRATIVAS E SANCOES
Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com dolo ou culpa:

9.1.1. deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame ou ndo entregar
qualquer documento que tenha sido solicitado pelo/a pregoeiro/a durante o certame;

9.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado, nao
mantiver a proposta em especial quando:

9.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou apos a
negociagao;

9.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel;
9.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva; ou
9.1.2.4. deixar de apresentar amostra;

9.1.2.5. apresentar proposta ou amostra em desacordo com as especificagdes do
edital;

9.1.3. ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratagao,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

9.1.3.1. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de registro de prego,
ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administracao;

9.1.4. apresentar declaragdo ou documentacao falsa exigida para o certame ou prestar
declaragao falsa durante a licitacao

9.1.5. fraudar a licitagao

9.1.6. comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza, em
especial quando:

9.1.6.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;
9.1.6.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;
9.1.6.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
9.1.7. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo

9.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

Com fulcro na Lei n® 14.133, de 2021, a Administracdo podera, garantida a prévia defesa, aplicar

aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes san¢des, sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

9.3.

9.2.1. adverténcia;

9.2.2. multa;

9.2.3. impedimento de licitar e contratar e

9.2.4. declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto perdurarem os

motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida sua reabilitacdo perante a prépria
autoridade que aplicou a penalidade.

Na aplicagdo das sangdes serdo considerados:

9.3.1. a natureza e a gravidade da infra¢do cometida.
9.3.2. as peculiaridades do caso concreto
9.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes

9.3.4. os danos que dela provierem para a Administragao Publica
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9.3.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme
normas e orientagdes dos érgéos de controle.

94. A multa sera recolhida em percentual de 0,5% a 30% incidente sobre o valor do contrato licitado,
recolhida no prazo maximo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da comunicagéo oficial.

94.1. Para as infragdes previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 ¢ 9.1.3, a multa sera de 0,5% a
15% do valor do contrato licitado.

9.4.2. Para as infragdes previstas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 e 9.1.8, a multa
sera de 15% a 30% do valor do contrato licitado.

9.5. As sancOes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e declara¢do de inidoneidade
para licitar ou contratar poderao ser aplicadas, cumulativamente ou nao, a penalidade de multa.

9.6. Na aplica¢do da san¢do de multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data de sua intimacao.

9.7. A sanc¢ao de impedimento de licitar e contratar sera aplicada ao responsavel em decorréncia
das infragdes administrativas relacionadas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3, quando nao se justificar a
imposi¢do de penalidade mais grave, e impedird o responsavel de licitar e contratar no ambito da
Administragcdo Publica direta e indireta do ente federativo a qual pertencer o 6rgao ou entidade, pelo prazo
maximo de 3 (trés) anos.

9.8. Podera ser aplicada ao responsavel a san¢do de declaracao de inidoneidade para licitar ou
contratar, em decorréncia da pratica das infragdes dispostas nos itens 9.1.4, 9.1.5, 9.1.6, 9.1.7 ¢ 9.1.8, bem
como pelas infragdes administrativas previstas nos itens 9.1.1, 9.1.2 e 9.1.3 que justifiquem a imposicao de
penalidade mais grave que a san¢do de impedimento de licitar e contratar, cuja duragdo observara o prazo

previsto no art. 156, §5°, da Lein.® 14.133/2021.

9.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de registro de preco,
ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo estabelecido pela Administragdo, descrita no
item 9.1.3, caracterizard o descumprimento total da obrigagdo assumida e o sujeitard as penalidades e a
imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo, nos termos

do art. 45, §4° da IN SEGES/ME n.° 73, de 2022.

9.10. A apuracdo de responsabilidade relacionadas as san¢des de impedimento de licitar e
contratar e de declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar demandara a instauragdo de processo de
responsabilizacdo a ser conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estaveis, que
avaliard fatos e circunstancias conhecidos e intimard o licitante ou o adjudicatario para, no prazo de 15
(quinze) dias tteis, contado da data de sua intimagdo, apresentar defesa escrita e especificar as provas que
pretenda produzir.

9.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias uteis da aplicacdo das sangdes de adverténcia,
multa e impedimento de licitar e contratar, contado da data da intimacao, o qual seré dirigido a autoridade
que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias uteis,
encaminhara o recurso com sua motivagdo a autoridade superior, que devera proferir sua decisao no prazo
maximo de 20 (vinte) dias tuteis, contado do recebimento dos autos.

9.12. Cabera a apresentagao de pedido de reconsideragdo da aplicagdo da sangao de declaragdo de
inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da intimacgdo, e
decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias tteis, contado do seu recebimento.

9.13. O recurso e o pedido de reconsideragdo terdo efeito suspensivo do ato ou da decisdo
recorrida até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

9.14. A aplicacdo das sangdes previstas neste edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigagdo
de reparacao integral dos danos causados.

10. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

10.1. Qualquer pessoa ¢ parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagao
da Lein® 14.133, de 2021, devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias uteis antes da data da abertura do
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certame.

10.2. A resposta a impugnacao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletronico
oficial no prazo de até 3 (trés) dias tteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.
10.3. A 1mpugnacdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por forma eletronica,
pelo seguinte meio: e-mail: selic.diren.anp@pf.gov.br .
10.4. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no
certame.
10.4.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnagao ¢ medida excepcional e devera
ser motivada pelo agente de contratagéo, nos autos do processo de licitag&o.
10.5. Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacao do certame.
11. DAS DISPOSICOES GERAIS
11.1. Sera divulgada ata da sessdo publica no sistema eletronico.
11.2. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impega a realizagao

do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que ndao haja comunicagdo em
contrario, pelo Pregoeiro.

11.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdao publica observarao o
horério de Brasilia - DF.

11.4. A homologacao do resultado desta licitagdo nao implicara direito a contratagao.

11.5. As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliagao da

disputa entre os interessados, desde que nao comprometam o interesse da Administra¢ao, o principio da
isonomia, a finalidade e a seguranga da contratacao.

11.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentagdo de suas propostas e a
Administragdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugao
ou do resultado do processo licitatorio.

11.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos, excluir-se-a o dia do
inicio e incluir-se-4 o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de expediente na
Administragao.

11.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do
interesse publico.

11.9. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pecgas
que compdem o processo, prevalecerd as deste Edital.
11.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratagdes
Publicas (PNCP) e endereco eletronico [www.comprasnet.gov.br].
11.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

11.11.1. ANEXO I - Termo de Referéncia, SEI n® 39114577;

11.11.1.1. Apéndice do Anexo I — Estudo Técnico Preliminar, SEI n°® 38988137;

11.11.2. ANEXO II — Minuta de Termo de Contrato, SEI n® 38559252;

11.11.3. ANEXO III — Modelo de Proposta de Precos, SEI n° 37901201,

11.11.4. ANEXO IV - Modelo de Declara¢ao de Vistoria ou Declaragdo de Dispensa de

Vistoria, SEI n® 37901231.

NELSON LEVY KNEIP DE FREITAS MACEDO
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Delegado de Policia Federal
Diretor de Ensino da Academia Nacional de Policia- Substituto
DIREN-ANP/PF

eil Documento assinado eletronicamente por NELSON LEVY KNEIP DE FREITAS MACEDO,
ﬂimm:& inl’ Diretor(a) - Substituto(a), em 16/01/2025, as 18:54, conforme horario oficial de Brasilia, com
eletrbnica fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015 .
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MISP - POLICIA FEDERAL
SETOR DE PLANEJAMENTO, LICITACOES E CONTRATOS - SEPLAN/SELIC/CLOG/DIREN-
ANP/PF

LICL. TERMO DE REFERENCIA N° 38864002/2024-SEPLAN/SELIC/CLOG/DIREN-ANP/PF

Processo n° 08204.001233/2024-21

MODELO DE TERMO DE REFERENCIA

Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVIGOS COM E SEM DEDICAGAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA, OBRAS E SERVIGOS DE
ENGENHARIA, EXCETO TIC

1.
1.1.

LICITAGAO E CONTRATAGAO DIRETA

TERMO DE REFERENCIA

CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

Contratagdo de Prestacdo de forma continua, do servico de alimentagdo, com preparo e
fornecimento de refei¢des, lanches e bebidas nao alcodlicas, a fim de atender as demandas de restaurante e
lanchonete, diarios e sob demanda, na Academia Nacional de Policia, em Brasilia/DF conforme condi¢des,
quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

UNIDADE VALOR | VALOR TOTAL
< QUANTIDADE MAXIMO | ESTIMADO DA
GRUPOITEMDESCRICAO[CATSER ME]l))]iD A ESTIMADA |ACEITAVEL CONTRATACAO
POR (KG) (DIARIO)

légi‘t'a;;ante - Valor

1 ¢ 15210  |Quilograma 250 (Kg) [R$ 28,87 RS 7.217,50
manha (self
service) (Ke)
Restaurante — Valor

2 |Almogo (self [15210  |Quilograma 350 (Kg) [R$50,60 R$ 17.710,00
service) (Kg)

1

Restaurante — Valor

3 Jantar (self 15210  |Quilograma 175 (Kg) [R$49,18 RS 8.606,50
service) (Kg)




Lanchonete - Valor médio

4 Xaiomlllédio 15210 |de lanches | 700 (lanches) [R$ 11,28 RS 7.896,00
€ lanches

1.1.1. O valor estabelecido para o prego médio dos lanches foi a soma da média dos itens liquidos
com a média dos itens sélidos do subitem 8.8 do Estudo Preliminar e 3.20 do Presente TR, gerando a
seguinte formula:

Preco médio estimado lanches = UL + US‘

Sodlido S
- PRECO
DESCRICAO MEDIO
SANDUICHE
QUENTE R$ 5,35
EMPADA R$ 6,36
SALGADO R$ 5,43
PAO DE
QUELIO R$ 3,35
OMELETE com RS 12,03
recheios
SANDUICHES
NATURAIS R$ 5,80
TAPIOCA R$ 5,33
TAPIOCA
RECHEADA | R$10.07
BOLO R$ 3,56
us R$ 6,36
Liquido L
o PRECO
DESCRICAO MEDIO
SUCOS
NATURAIS R$ 5,66

SUCO DE POLPA| RS 6,37

VITAMINA R§ 5,97

SALADA DE
FRUTAS

R$ 7,56

REFRIGERANTES| RS$ 5,40

AGUA MINERAL

COM GAS R$ 3,76




AGUA MINERAL

SEM GAS R$ 2,96

CAFE ESPRESSO| RS 4,66

CAFE COADO | R$2,06

CHA RS 4,80
ML R$ 4,92
1.2. Os servigos serdo prestados no endereco abaixo:
: ~ . area em metros
item Local da prestacdo do servigo quadrados
Restaurante da Academia Nacional de Policia localizada na 1.059.49 metros
1 Rodovia DF-001, KM 02, Setor Habitacional, Taquari - Lago ﬁa dr’a dos
Norte, Brasilia - DF, 71559-900 a
Lanchonete da Academia Nacional de Policia localizada no 125.91 metros
2 bloco J, na Rodovia DF-001, KM 02, Setor Habitacional, uaéira dos
Taquari - Lago Norte, Brasilia - DF, 71559-900 q
1.3. Os servigos objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns conforme justificativa
constante do Estudo Técnico Preliminar.
1.4. O objeto da licitacdo tem a natureza de servico comum de fornecimento de lanches e
refei¢cdes (CATSER 15210).
1.4.1. A contratacdo abrange café da manha, almoco, jantar, sobremesas, lanches e itens sob
demanda para o atendimento de eventos.
1.4.2. A estimativa de quantidades durante a realizagdo dos cursos de formagdo profissional ¢ de

500 refeicoes de café da manha, 600 refeicdes de almogo e 500 refei¢des de jantar, vendidas por peso,
calculado em quilograma. Fora do periodo de curso de formacdo profissional a estimativa ¢ de 100
refeicdes de almocgo, vendidas por peso, calculado em quilograma.

1.4.3. A contratacdo prevé ainda o fornecimento de lanches, vendidos em unidade, bem como
itens fornecidos sob demanda da Academia Nacional de Policia duranre a realizagdo de eventos. A
estimativa de venda ¢ de 250 lanches durante a realizagdo dos cursos de formacao profissional e de 50
lanches fora desse periodo. Quanto a estimativa de eventos € de 2 eventos semestrais onde refeigdes serao
vendidas em pratos individuais.

1.4.4. Os valores médios e de referéncia de almogo R$ 50,60 e de jantar ¢ de R$ 49,18 (média dos
pregos cotados em outros 6rgaos); os valores médios e de referéncia de sobremesa ¢ de R$ 29.62 (média
de precos cotados em outros 6rgaos); e os valores médios de café da manha ¢ de R$ 28,87 (média dos
precos cotados em outros 6rgaos).

1.5. _ A contratagdo devera se dar através da escolha da proposta mais vantajosa, na modalidade
d e PREGAO ELETRONICO, pelo tipo MAIOR DESCONTO, critério de julgamento MAIOR
DESCONTO POR GRUPO para a contratagdo de servigo de alimentagao.

1.5.1. Visando garantir a viabilidade e exequibilidade do contrato, a obrigatoriedade de
fornecimento de alimentos para o restaurante e para a lanchonete estara vinculada a uma mesma empresa.

1.5.2. Considerando que no item lanchonete a lista de alimentos a serem forencidas ndo ¢
exaustiva, sera utilizado o maior desconto como referencial para mensuracao de eventual adi¢ao de item
na lanchonete (como por exemplo variedades de doces, chocolates, balas entre outros), que sofrerdo o
desconto estipulado na fase de lances pelo licitante vencedor, com a finalidade de evitar distor¢des nos



precos cobrados dos usuarios da lanchonetes.

1.5.3. A prestagdo dos servicos por mais de uma empresa ndao ¢ vidvel em virtude da
indisponibilidade de espacgo para abrigar diversas empresas para a prestagdo dos servicos. A preparacao de
ambientes distintos para abrigar as CONTRATADAS acarretaria um elevado custo de Administracdo.
Deste modo, o parcelamento em diversos itens poderia acarretar prejuizos na prestacdo dos servicos.

1.5.4. Do ponto de vista financeiro, a subdivisao em itens traria perda da economia de escala, uma
vez que a prestagdo de servigo por empresas distintas traria aumento dos custos aos licitantes vencedores,
além dos custos elevados para a preparacdo dos espagos para abrigar essas empresas. Considerando o
exposto, a contratacao por lote justifica-se economica e viavel para a administracao.

1.6. Os servigos objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns, conforme
justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.7. A contratagcdo devera atender aos padroes de qualidade estabelecidos pelo Conselho Federal
de Nutricdo e incluir op¢des veganas e saudaveis (light), entre as refeicdes oferecidas.

1.8. A exploragdo dos espagos do restaurante e lanchonete da Academia Nacional de Policia,
sera por meio de cessdo de uso.

1.9. A contratagdo sera de execucdao continuada, com a possibilidade de mobilizagdo e
desmobilizacdo dos servigos, solicitada com antecedéncia minima pré-fixada pela Academia Nacional de
Policia quando da realizagao de cursos de formacao ou demais cursos.

1.10. Considerando a sazonalidade dos eventos, onde se observa uma grande oscilagdao do publico
consumidor que frequenta esta casa de ensino fora dos periodos em que ocorre curso de formagao
profissional, justificaria desconto na contrapartida de utilizacdo das suas dependéncias nos periodos de
pequena demanda, amenizando os custos para manutencao pela empresa, ou ainda, a critério da empresa
vencedora a desmobilizacao dos servicos desde que retomando suas atividades dentro do prazo estipulado
pela Academia Nacional de Policia.

1.11. A contratagdo inclui o fornecimento de itens de refeicdo por pessoa, conforme pedido sob
demanda, visando atendimento de eventos realizados pela Academia Nacional de Policia.

1.12. A empresa devera explorar a atividade de restaurante e lanchonete com a cobranga direta do
preco ao consumidor. Portanto, caracteriza-se como elemento acessorio do Termo de Contrato o carater
mercantil da exploragdo desse espago publico.

1.13. O pagamento das refeicdes no restaurante serd efetuado diretamente pelo usudrio a
CONTRATADA, no caixa, em moeda corrente, cartdo de débito/crédito, pix ou tiquete-refeicao. Neste
ultimo caso, fica vedado qualquer desconto em relagdo ao seu valor facial. Para o troco, a
CONTRATADA devera manter dinheiro fracionado em quantidade suficiente

1.14. A CONTRATANTE nao se responsabilizara por qualquer débito assumido pelos usudrios
do restaurante e lanchonete.

1.15. A prestacdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da
CONTRATADA e a Administragdo, vedando-se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade
e subordinag¢ao direta.

1.16. O prazo de vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, prorrogaveis até o limite de 10
(dez) anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°® 14.133, de 2021, tendo em vista que a Academia
Nacional de Policia desenvolve cursos de formagdo e de capacitagdo profissional de forma continuada no
bojo de suas competéncias, bem como autoriza a utilizacdo de suas instalacdes para a realiza¢ao de cursos
de formagdo profissional de outros 6rgaos publicos e a disponibilizagdo de restaurante e de lanchonete
durante a realizagdo destes eventos ¢ requisito essencial para o bom desenvolvimento das atividades
previstas, evitando deslocamentos externos e garantido, entre outros aspectos, a segurancga alimentar dos
alunos e profissionais envolvidos nas atividades de ensino.

1.17. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relacao a
vigéncia da contratacao.



2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentagdo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em
topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia

2.2. O objeto da contratagdo esta previsto no Plano de Contratagdes Anual [ANO], conforme
detalhamento a seguir:

1) ID PCA no PNCP: 00394494000136-0-000007/2024;;

Il) Data de publicagdo no PNCP: 20/05/2023;

I1) Id do item no PCA: 182,

1V) Classe/Grupo: 632;

V) Identificador da Futura Contratagdo: 200340-90023/2023;

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE
VIDA DO OBJETO
3.1. A descri¢ao da solucdo como um todo, conforme evidenciado nos Estudos Preliminares,

abrange a prestacao do servigo de fornecimento de lanches e refeigdes para os alunos dos cursos de formagao
profissional, servidores e colaboradores da Academia Nacional de Policia. Os servigos compreendem,
obrigatoriamente, refeicdes no sistema self service, com almogo, jantar ¢ sobremesas, café da manha
colonial, lanchonete e itens sob demanda para atendimento de eventos.

3.2. A contratacdo dar-se-a agrupada em item Unico visando a obten¢do de economia em escala e
melhor proposta de pregos para o usudrio final tornando a contratagdo economicamente mais vantajosa e
também mais equilibrada do ponto de vista da sustentabilidade ao longo do tempo.

3.3. Areas a serem cedidas: 1.059,49 m2 (restaurante) e 125,91 m2 (lanchonete), conforme dados
das ultimas contratagdes (Processos SEI N° 08204.002334/2017-90 e SEI n° 08204.000237 /201681).
3.4. O quantitativo estimado de refeicdes em dias uteis ¢é de:
3.5. Durante o curso de formacao profissional em dias tteis:
3.5.1. Desjejum: 500 refei¢oes;
3.5.2. Almogo: 600 refeigdes;
3.5.3. Jantar: 500 refeigoes;
3.5.4. Lanchonete: 250 lanches.
3.6. Fora do periodo de curso de formacao profissional:
3.6.1. Almoco: 100 refeicoes;
3.6.2. Lanchonete: 50 lanches
3.7. Durante os cursos de formacao profissional as refeicdes de café da manha, almogo e jantar

deverao ser fornecidas aos alunos e servidores em servigo também nos finais de semana e feriados. Estimase
uma reducao de 30% no niimero de refeicdes em dias ndo uteis.

3.8. A contratacdo devera atender aos padrdes de qualidade estabelecidos pelo Conselho Federal
de Nutricdo e incluir op¢des veganas e saudaveis (light), entre as refeicdes oferecidas.

3.9. A indicagdo dos quantitativos mencionados acima ndo constitui qualquer compromisso
presente ou futuro por parte da Academia Nacional de Policia, que ndo podera ser responsabilizada, também,
por variagdes na quantidade de refeicdes ou lanches a serem servidos pela licitante vencedora.

3.10. As refeicdes do restaurante serdo fornecidas nos intervalos de 6h as 9h (café da manha); 11h
as 14h30min (almogo) e 18h as 21h30min (jantar); A lanchonete devera funcionar das 9h as 17h. Nos finais
de semana e feriados o horario de funcionamento da lanchonete podera ser diferenciado.

3.11. A Academia Nacional de Policia, mediante comunicag¢ao escrita a CONTRATADA, com
antecedéncia minima de 72h (setenta e duas horas), podera solicitar a alteragdo dos horarios de



funcionamento do restaurante € da lanchonete.

3.12. Quanto aos domingos e feriados, a estimativa de refeigdes servidas devera ser informada
semanalmente 8 CONTRATADA por meio da Divisdo de Execucdo de Cursos - DEEC/CGDE /DIREN
ANP/PF, apos levantamento junto as turmas, para que haja programagdao do quantitativo sem prejuizo aos
alunos e a empresa CONTRATADA, evitando o desperdicio ou a falta de alimentos.

3.13. Eventualmente, podem ocorrer aulas no periodo noturno, até as 22h, que serdo comunicadas
ao preposto da CONTRATADA com antecedéncia.

3.14. Outras situagdes de liberagdo ou ndo dos alunos sera de competéncia da Dire¢do da Academia
Nacional de Policia, normalmente ap6s 30 (trinta) dias do curso inicializado e em virtude do comportamento
das turmas, cuja divulgacdo ao preposto serd realizada previamente.

3.15. A Cessiondria devera dispor diariamente de quantidade suficiente de mao de obra
especializada e treinada para o preparo e distribuigdo das refeicdes e lanches durante todo o horario de
funcionamento;

3.16. A critério da empresa em acordo com a Administracao a empresa podera utilizar o restaurante
da Academia como base para preparagdo de refeicdes, marmitas e etc visando o fornecimento externo

3.17. A contratacdo serd de execucdo continuada com a possibilidade de mobilizagao e
desmobilizacdo dos servigos, solicitada com antecedéncia minima pré-fixada pela Academia Nacional de
Policia quando da realizagao de cursos de formagao ou demais cursos.

3.18. A contratada serd informada com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias para o inicio dos
cursos de grande capacidade, ou seja, cursos com mais de 500 (quinhentaos) alunos e com minimo de
duracdo de 60 (sesseta) dias para fins de mobilizacdo, através de OS (Ordem de Servigo) que conterd as
seguintes informacgdes: Local; data do eento; duragao prevista; servigos a serem disponibilizados.

3.19. Prazo para mobilizagdo do restaurante e da lanchonete para servigos visando atender cursos
com até 499 (quatrocentos e noventa e nove) alunos sera de 15 (quinze) dias, através de OS (Ordem de
Servi¢o) contendo os dados do subitem 3.9.1.

3.20. O prazo para mobilizacdo do restaurante e da lanchonete para servigos visando atender cursos
com até 50 (cinquenta) pessoas sera de 10 (dez) dias através de OS (Ordem de Servigo) contendo os dados
do subitem 3.0.1.

3.21. A Cessionaria devera manter no local de trabalho nutricionista com registro no Conselho
Regional de Nutri¢cdo - CRN, para atender com eficiéncia os servigos contratados.

3.22. Os servicos a serem executados deverdao obedecer rigorosamente as normas e codigos
aplicaveis.
3.23. O peso do quilo (Kg) e do peso do prato deve estar visivel. O restaurante self-service pode

ofertar também guloseimas (chocolates, balas, picolés, sorvetes...) no ambiente do caixa de pagamento.

3.24. Os alimentos deverdo ser preparados dentro de padrdes higi€nico-sanitdrios adequados, de
acordo com as normas de manipulagdo e preparacdo de alimentos, compreendendo, dentre outras: a
Resolugao n°® 33, de 09/11/1977, da ANVISA; a Lei n° 8.078, de 11/09/1990 — CDC; a Resolugao RDC n°
216, de 15/09/2004, da ANVISA, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de
Alimentagdo; e o Decreto n® 32.568, de 09/12/2010, do Governo do Distrito Federal, que aprova a
atualizag¢do do Codigo Sanitario do Distrito Federal e Cédigo de Defesa do Consumidor.

3.25. As refei¢des de café da manha, almogo e jantar serdo fornecidas no sistema “self-service”, por
peso. A lanchonete vendera lanches rapidos como salgados, sucos, refrigerantes, guloseimas... Tanto as
refeigdes quanto os lanches serdao custeados pelos usuarios (alunos, servidores e colaboradores da Academia
Nacional de Policia).

3.26. A empresa devera explorar a atividade de restaurante e lanchonete com a cobranga direta do
preco ao consumidor. Portanto, caracteriza-se como elemento acessorio do Termo de Contrato o carater
mercantil da exploragdo desse espago publico. A exploragcdo dos espagos dos restaurantes e lanchonetes da
Academia Nacional de Policia, sera por meio de cessao de uso.

3.27. A prestagdo dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da



CONTRATADA e a Administra¢do, vedando-se qualquer relacdo entre estes que caracterize pessoalidade e
subordinag¢do direta.

3.28. O pagamento das refeicOes no restaurante serd efetuado diretamente pelo usudrio a
CONTRATADA, no caixa, em moeda corrente, cartdo de débito/crédito, pix ou tiquete-refeicdo. Neste
ultimo caso, fica vedado qualquer desconto em relacdo ao seu valor facial. Para o troco, a CONTRATADA
devera manter dinheiro fracionado em quantidade suficiente;

3.29. A CONTRATADA cobrara o prego/kg de acordo com o valor ofertado na licitagdo, podendo
cobrar prego diferenciado para fornecimento de refeicdo em embalagem descartavel, desde que o alimento
servido seja somente carne ou qualquer outra preparagdo que justifique pregos diferenciados, devendo fazer a
prévia divulgagao desses valores;

3.30. A CONTRATANTE nio se responsabilizara por qualquer débito assumido pelos usudrios
do restaurante e lanchonete.
3.31. A CONTRATADA deverd manter em local visivel uma tabela de pregos impressa, tipo
cartaz, dos principais produtos postos para comercializagdo no restaurante e na lanchonete.
3.32. A tabela de precos devera ser devidamente aprovada pela CONTRATANTE, sendo vedada
a inclusao de taxas nos precos da tabela ou sua cobranga a parte.
3.33. Indicadores basicos para o cardapio do Restaurante - Café da Manha:

Item Composi¢cao Minima Exigida

Pao francés

Pao de forma

Paes Pao de forma integral

Pao variado (brioche, pao careca, etc)
Torradas

Pao de queijo

o Agua e Sal ou Cream Cracker
Biscoitos

Integral ou roscas

Simples (Cenoura, Mandioca, laranja, milho, fub4, etc)
Integral (Banana, Magca, etc)

Bolos Var)iado (Chocolate, prestigio, cenoura com cobertura,
etc

Miinimo 3 opg¢des sendo sendo uma isenta de gluten, de
lactose e sem adi¢do de agticar)

Desnatado
Leite Integral

Zero Lactose

Adocado

Sem acucar

Café

logurte integral
Iogurtes ou derivados do leite Iogurte desnatado
Requeijao

Requeijao light




Outras fontes de Carboidratos Tapioca, Cuscuz, Salgados assados

Cereais Cereais matinais com agucar

Cereais matinais sem agucar

Recheios para Cuscuz, Omelete e Tapioca, no minimo 4
Recheios para Cuscuz, Omelete e Tapioca opgOes diariamente (ovos, carne moida, carne seca
desfiada, frango desfiado, linguica, queijo)

Mugarela
Queijos Minas frescal

Prato

Peito de peru ou presunto de peru

Embutidos Presunto suino

Blanquet de peru

Ovos mexidos

Outros pratos proteicos (chapa) Salsicha
Omeletes
Laranja
Suco de fruta natural: Pelo menos 3 tipos
Variado
Chas quentes: Pelo menos 2 tipos erva doce, maracuja, cidreira, camomila, hortela...
Vitaminas de frutas com leite

dentre as seguintes: abacaxi (sem casca), banana, goiaba,
laranja (sem casca), maga, péra, mamao (sem casca e sem
semente), melancia (sem casca), meldo (sem casca e em
semente), abacate (sem casca e sem caro¢o), manga (sem
casca € sem caroco), morango, uva e tangerina (sem casca),
frutas da estacao.

Frutas: Pelo menos 4 tipos

Salada de frutas simples composta, no minimo, de mamao, banana, maga e laranja

3.33.1. Sucos, Vitaminas, logurtes e saladas de frutas poderdo ser fornecidos em embalagens
individuais e pagos a parte

3.33.2. O cardapio, para os efeitos do subitem anterior, devera ser elaborado pela nutricionista da
CONTRATADA e apresentado, semanalmente, em impresso proprio a comissao de fiscalizagdo ou
servidor designado pela Academia Nacional de Policia.

3.33.3. Os sucos devem ser naturais de frutas in natura ou preparados a partir de polpas.

3.33.4. Os iogurtes devem ser servidos nas versoes normal e light.

3.33.5. Os leites devem ser fluidos, oferecendo as opgdes de quentes (em garrafas térmicas ou com
disponibilidade de aquecimento em forno de microondas) ou frios (servidos em embalagem tetrapak).
3.33.6. Os queijos e embutidos devem ser servidos fatiados em bandejas nos balcdes refrigerados.
3.33.7. E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica.

3.33.8. A CONTRATADA colocara a disposi¢cdo dos usuarios agucar, adocante dietético, mel e




geléias (em embalagens individuais industrializadas, normal e light), manteiga e margarina (em

embalagens individuais industrializadas).
3.33.9.

A CONTRATADA deve colocar a disposi¢ao dos usudrios, em cada mesa, em recipientes

apropriados, sal de cozinha, palitos embalados individualmente e guardanapos (dimensdes 24 x 23,5cm).

3.33.10. Os talheres (garfo, faca e colher) deverao estar disponiveis em embalagens individuais.
3.33.11. Devem ser disponibilizados talheres descartaveis (garfo, faca e colher) gratuitamente.
3.33.12. Devem estar disponiveis achocolatados.
3.33.13. Todas as preparacgdes expostas no balcao de distribuicdo deverdo ser identificadas por meio
de placas, etiquetas ou similares.
3.34. Indicadores bésicos para o carddpio do Restaurante - Almogo e Jantar:
Item Composicio Minima Exigida
Alface, pepino e tomate (deverdo ser servidos todos os
dias)
Saladas: 03 tipos de vegetais folhosos (acelga, chicoria, agrido etc.)

- Minimo de 3 tipos de molhos para saladas.
Servidos em molheiras separadas;

- Azeite, limao, vinagre para temperar;

- Com excecao dos folhosos, as saladas extras
deverdo ser expostas acondicionadas de forma
a manter a temperatura adequada

03 tipos de vegetais crus ndo folhosos (pimentdo, nabo,
rabanete etc.)

03 tipos de vegetais cozidos (beterraba, cenoura, chuchu
etc.) um deles poderda ser um tubérculo — batata,
mandioca, etc.

02 tipos de saladas compostas (mais de trés componentes)
com cereais, leguminosas, frutas secas, oleaginosas, kani
kama, etc., com acompanhamento de molho especial
(rosé, francés, mostarda com laranja, mostarda com mel,
de iogurte, italiano, etc.)

Acompanhamentos Quentes:

- Podem ser acrescentado ao cardapio do dia:
feijao tropeiro, tutu de feijao ou ainda feijao
com proteina animal (linguica, bacon,
charque...)

Arroz branco (diariamente)

Arroz integral (diariamente)

Arroz composto ou risotos (a grega, galinhada, arroz de
carreteiro, paella, etc.)

Preparacao a base de soja (diariamente)

Feijao marrom (diariamente)

Feijao preto (diariamente)

Pratos Principais Proteicos (diariamente):

Opgao 1: Preparacdo com carnes vermelhas utilizando-se
alternadamente alcatra, maminha, contrafilé, coxdo mole,
patinho e lagarto. Nao serd permitida a inclusdo de cortes
com 0SSO

Opcao 2: Preparagdes com carnes de aves. Os tipos e cortes
de aves permitidos nessa opg¢ao serdo: peito de frango sem
0ss0, filé de peito de frango, coxa e sobrecoxa desossadas

Opcao 3: Preparacdes com pescados. Os tipos de peixes
permitidos serdo: Badejo, pescada amarela, salmao,
surubim, bacalhau, merluza, tilapia e robalo que deverao ser
servidos alternadamente.




Opcao 4: Preparagdes com visceras, embutidos, carnes com
0ss0, carnes suinas, frutos do mar, feijoada

Um tipo de preparacdo na qual ndo contenha carnes
brancas (aves e peixes) nem vermelhas (bovina, suina,

Pratos Vegetarianos e Veganos caprina, etc), nem que visceras fagam parte.

(diariamente) Deverio ser utilizadas proteinas provenientes de leite e
derivados, ovos, soja e gluten.

Ofertar pelo menos uma opgao de alimento vegano, prato
com alimentos de origem nao animal.

Guarnigoes: Opgido 1: Vegetal refogado (ndo tubéreulo);

As trés opgdes deverdo ser programadas de Opgao 2: Massa (talharim, espaguete, ravioli, nhoque,

forma a combinar com os pratos principais | capelete, 135311}1?’ canelone, etc); ‘ .
de forma harménica e obedecer a |Op¢ao 3: Guarnicdo a base de farinhas, tubérculos, frituras,

composi¢io minima. ete

Frutas: Pelo menos 2 variedades em porgdes embaladas
individualmente;

Salada de fruta (embalada individualmente): composta, no
minimo, de mamao, banana, maga e laranja;

Sobremesas Doces Simples (embalados individualmente): 2 variedades
(gelatina, frutas em calda, doce de leite, goiabada com
queijo, etc)

Doces elaborados deverdo ser embalados individualmente
ou vendidos no kg: 2 variedades no minimo deverdo estar

disponiveis (pavés, tortas, pudins, mousse, etc);

Sobremesas dietéticas — 1 variedade no minimo

3.34.1. No jantar poderdo ser oferecidos ainda sopas e caldos quentes (frango, verde, carne,
feijdo...)
3.34.2. Especificagdes Gerais: Nao serdo considerados pratos principais preparacdes nas quais as

carnes brancas ou vermelhas ndo sejam o ingrediente principal, tais como: arroz de carreteiro, paellas,
galinhada, lasanha e outros.

3.34.3. Os pertences da preparagdo de feijoada deverao ser servidos em réchauds separadamente.
3.34.4. A sobremesa serd paga a parte — por quilograma ou em embalagens individuais pesadas na
presenca do usuario

3.34.5. Sucos naturais de frutas in natura ou preparados a partir de polpas deverdo estar
disponiveis.

3.34.6. E vedado o fornecimento de bebidas alcodlicas

3.34.7. Deverao ser oferecidos, gratuitamente, café¢ (com e sem agucar) - em garrafas térmicas,
juntamente com copos descartaveis proprios.

3.34.8. O consumo médio estimado para cada refeicdo de almogo e para cada refeicao de jantar ¢ de
500g (quinhentos gramas) conforme indicador SEBRAE para o sistema de self service.

3.34.9. A embalagem descartavel, para transporte de refei¢des, deve ser cobrada a parte.

3.34.10. Devem estar disponiveis embalagens descartaveis de 300 ml para servir caldo/sopa.

3.34.11. Para este cardapio, nao sera permitido utilizacdo de embalagem descartavel para alunos dos

Cursos de Formagdo Profissional, sendo permitido o acesso ao mesmo por parte de servidores,
colaboradores e convidados, apenas apds o término do horario de almogo dos alunos, a partir das 13h,




tendo em vista que os alunos sdo a prioridade, evitando prejuizos ao andamento dos cursos.

3.34.12. A CONTRATADA deve colocar a disposi¢ao dos usudrios, em cada mesa, em recipientes
apropriados, sal de cozinha, palitos embalados individualmente e guardanapos (dimensdes 24 x 23,5cm)
3.34.13. Os talheres (garfo, faca e colher) deverdo estar disponiveis em embalagens individuais.
3.34.14. Todas as preparagdes expostas no balcdo de distribui¢do deverdo ser identificadas por meio

de placas etiquetas ou similares.

3.35. Os servicos de refeigdes para eventos sob demanda serdo solicitados com antecedéncia
mfnima de 5 (cinco) dias tteis, por meio de solicitacdo formal da Contratante a Contratada. devendo a
Contratante informar o horaro e o tipo de refeicdo que devera ser servida.

3.35.1. O cancelamento da solicitacdo poderd ocorrer com até 2 (dois) dias uteis de antecedéncia,
mediante comunicacao formal.

3.35.2. Os acréscimos ou supressdes nas quantidades solicitadas poderdo ser feitos com até 4
(quatro) horas de antecedéncia ao inicio do evento, e estdo sujeitos a anuéncia da Contratada

3.35.3. Esses servigos deverdo ser prestados com os recursos materais € recursos humanos
necessarios para garantir a quaJdade na apresentacdo dos alimentos e o atendimento aos participantes dos
eventos.

3.354. Entendem-se como recursos materiais os pratos, toalhas, talheres, copos, travessas e demais
elementos para completo atendimento da demanda:

3.35.5. As refeicdes sob demanda devem ser servidas em lougas, rechauds, bandejas em inox ou
materiais equivalentes e devoamente identificados. As toalhas deverao ser fornecidas para mesa do buffet,
para as mesas dos participantes e devem estar de acordo com o tamanho das mesas fornecidas pelo
contratante.

3.35.6. Entende-se como recursos humanas os garg¢ons, copeiros e equipe de apoio

3.35.7. O demandante pode negociar com a empresa a substitui¢do de itens de lanches e almogos,

desde que equivalente aos cardapios sugeridos.

3.36. Indicadores bésicos para o cardapio da Lanchonete:

Produto Variacao Peso Valor Maximo
Permitido

Bolos em fatia 100g R$ 3.56
Salgados empada 100g R$ 6.36
Salgados 100g R$ 543
Pio de queijo 80¢g R$ 335
Sanduiche quente 110g RS 5.35
Omelete com recheios 150g RS 12.03
Tapioca 60g R$533
Tapioa Recheada 180g RS$ 10,07

Sanduiche natural
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Cha Gelado 300ml R$ 4.80
Acai na tigela 500ml R$ 7.70
Vitamina de frutas 400ml R$6.97
Chocolate Quente 200ml R$ 5.85
Refrigerantes em lata unidade R$5.40
Café Espresso 80 ml RS 4.66
Café coado 80ml R$2.06
3.36.1. Além dos itens descritos no item anterior, a CONTRATADA ¢ obrigada a disponibilizar

produtos para venda na lanchonete, de acordo com tabela de precos dos fabricantes, ou da propria
CONTRATADA, tais como: sorvetes, biscoitos, chocolates, confeitos, opg¢des diet/light, produtos sem
lactose e sem agucar.

3.37. A descrigdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.[A6

4. 4. REQUISITOS DA CONTRATACAO]A10]

Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto,
devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratagdes
Sustentaveis:

4.1.1. A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC
52/2014, bem como legislacdo e/ou normas de Orgdos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e
municipais e demais instrumentos normativos aplicaveis.

4.1.2. A contratada observara a Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, a Resolugdo RDC
ANVISA 182, de 2017, alterada pela RDC 331/2019 e Resolugao RDC 173/2006 — bem como legislacdo
e/ou normas de orgdos de vigilancia sanitdria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos
normativos aplicaveis.

Subcontratagao

4.2. Nao ¢ admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

Garantia da contratacao

4.3. Nao havera exigéncia da garantia da contratacdo dos artigos 96 e seguintes da L.ei n°
14.133, de 2021, pelas razdes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

Vistoria

4.4, A avaliagdo prévia do local de execugdo dos servigos ¢ imprescindivel para o conhecimento
pleno das condigdes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito
de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-


https://sei4.pf.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_visualizar&acao_origem=procedimento_visualizar&id_documento=49849705&arvore=1&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=120013407&infra_hash=bf3ce2a074045a8ecc08071417d74559b28bbaf3c3fd668f902d9ebdeea6b2b9#_msocom_6
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art96

feira, das 09:00 horas as 17:00 horas.

4.5. Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria
prévia.
4.6. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar

devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela
empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagao da vistoria.

4.7. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaragdo formal assinada
pelo responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da
contratagao.

4.8. A ndo realizag¢ao da vistoria ndo podera embasar posteriores alegacdes de desconhecimento
das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da prestacdo dos servigos,
devendo o contratado assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

3. 5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condigoes de execugao

5.1. A execucao do objeto seguird a seguinte dinamica:
5.1.1. Inicio da execucao do objeto: 30 (trinta) dias da assinatura do contrato;
5.1.2. 5.1.2. Descri¢ao detalhada dos métodos, rotinas, etapas, tecnologias procedimentos,

frequéncia e periodicidade de execucdo do trabalho: os servigos serdo executados de forma didria inclusive
nos finais de semana durante o periodo de execugdo dos cursos conforme descrito em OS Ordem de
Servigo.

5.1.3. Cronograma de realizagdo dos servigos:

5.2. A contratacao deve abranger os seguintes itens :

5.2.1. CAFE DA MANHA

5.2.2. ALMOCO

5.2.3. JANTAR

524. SOBREMESA

5.2.5. SERVICO DE LANCHONETE

5.3. Os dias e horario de funcionamento dependerdo de cada curso, da sua duragdo, das

atividades previstas e serdo informados com antecedéncia conforme a dimensdo do curso na forma deste
Termo de Referéncia.

5.4. DA MOBILIZACAO E DESMOBILIZACAO:

54.1. A contratada sera informada com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias para o inicio dos
cursos de grande capacidade, ou seja, cursos com mais de 500 (quinhentaos) alunos e com minimo de
duragdo de 60 (sesseta) dias para fins de mobilizagado, através de OS (Ordem de Servigo) que contera:

5.4.2. Local;

5.4.3. Data do Evento;

5.4.4. Duracao Prevista;

5.4.5. Servigos a serem disponibilizados.

5.5. DA MANUTENCAO:

5.6. A Contratante entregara ao Contratado as dependéncias do(a) Restaurante/Lanchonete com

todos seus equipamentos e dispositivos em pleno funcionamento.

5.7. Por conta do historico de manutengdes e razoes que ensejaram tais atividades de conserto,
ficard a Contratada responsavel pela manuten¢ao em todo periodo de contrato:



5.7.1. Do elevador de pequena carga;

5.7.2. Das rampas de alimentagao (fria e quente), assim como de todo seu sistema;

5.7.3. Das camaras frias e todos seus sistemas;

5.7.4. Do sistema de encanamento de dgua fria e esgoto.

5.8. Essa indicacdo se faz necessaria, pois na maioria dos contratos anteriores os contratados

nao faziam bom uso dos equipamentos/sistemas e essa Contratante era onerada com a manutengao desses
itens, mesmo nao dando causa.

Local e horario da prestagao dos servigos

5.9. Os servigos serao prestados no seguinte enderego :
item Local da prestacao do servico
1 Restaurante da ACademia Nacional de Policia localizada na

Rodovia DF-001, KM 02, Setor Habitacional, Taquari - Lago

Restaurante | o Brasilia - DF, 71559-900
) Lanchonete da ACademia Nacional de Policia localizada no
Lanchonete bloco J, na Rodovia DF-001, KM 02, Setor Habitacional,
Taquari - Lago Norte, Brasilia - DF, 71559-900
5.10. Os servigos serdo prestados no seguinte horario: definido conforme Ordem de Servigo.

Rotinas a serem cumpridas
5.11. A execucgdo contratual observara as rotinas abaixo/em-anexe

5.11.1. Fornecimento de café da manha, almogo, jantar e a prestacao do servigo de lanchonete no
ambito desta Academia Nacional de Policia, nos hordrios e datas definidas na respectiva Ordem de
Servigos OS.

5.12. DO CARDAPIO SUGERIDO:
5.12.1. ALMOCO / JANTAR:
Item Composi¢cao Minima a Ser Servida Diariamente
Saladas Alface, tomate e pepino diariamente
1. Vegetais folhosos;
- Minimo de 3 tipos de molhos para 2. 3 tipos de vegetais crus
saladas. Servidos em molheiras separadas | 3. 3 tipos de vegetais cozidos
- Azeite, limao, vinagre para temperar; 4. 2 salada composta com mais de 3 ingredientes (cereais,
- Com excecao dos folhosos, as saladas leguminosas, frutas secas, oleaginosas, kani kama, etc) e
extras deverao ser expostas temperadas com molhos.
acondicionadas de forma a manter a
temperatura adequada




Acompanhamentos Quentes - Arroz branco

- Arroz integral

- Arroz branco composto, risotos, arroz de carreteiro e
galinhada;

- Feijao colorido e preto diariamente;

- Preparagdo a base de soja diariamente;

- Podendo ser acrescentado ao cardapio do dia: feijao
tropeiro, tutu de feijao ou ainda feijao com proteina animal
(linguica, bacon, charque...)

Pratos principais quentes Opcao 1: Preparagcdo com carnes vermelhas utilizando-se
alternadamente alcatra, maminha, contrafilé, coxao mole,
patinho e lagarto. Nao serd permitida a inclusao de cortes
com 0SSO

Opcao 2: Preparagdes com carnes de aves. Os tipos e cortes
de aves permitidos nessa opg¢ao serdo: peito de frango sem
0ss0, filé de peito de frango, coxa e sobrecoxa desossadas

Opcao 3: Preparagdes com pescados. Os tipos de peixes
permitidos serdo: Badejo, pescada amarela, salmao,
surubim, bacalhau, merluza, tilapia e robalo que deverdo ser
servidos alternadamente.

Opcao 4: Preparagdes com visceras, embutidos, carnes com
0880, carnes suinas, frutos do mar, feijoada

Pratos vegetarianos Um tipo de preparagdo na qual ndo contenha carnes brancas
(aves e peixes) nem vermelhas (bovina, suina, caprina, etc),
nem que visceras fagam parte.

Deverao ser utilizadas proteinas provenientes de leite e
derivados, ovos, soja e gluten.

Ofertar pelo menos uma opgao de alimento vegano, prato
com alimentos de origem ndo animal.

Guarnicdes — As trés opcdes deverdo ser Opcao 1: Vegetal refogado (ndo tubérculo);

programadas de forma a combinar com Opcdo 2: Massa (talharim, espaguete, ravioli, nhoque,

0s pratos principais de forma harmdnica e | capelete, lasanha, canelone, etc);

obedecer a composi¢do minima. Opcao 3: Guarnigdo a base de farinhas, tubérculos, frituras,
etc

Sobremesas Frutas: Pelo menos 2 variedades em por¢gdes embaladas
individualmente;

Salada de fruta (embalada individualmente): composta, no
minimo, de mamao, banana, maga e laranja;

Doces Simples (embalados individualmente): 2 variedades
(gelatina, frutas em calda, doce de leite, goiabada com
queijo, etc)

Doces elaborados deverao ser embalados individualmente
ou vendidos no kg: 2 variedades no minimo deverdo estar

disponiveis (pavés, tortas, pudins, mousse, etc);

Sobremesa dietética

5.12.1.1. Especificagdes Gerais: Nao serdo considerados pratos principais preparacdes nas quais as
carnes brancas ou vermelhas ndo sejam o ingrediente principal, tais como: arroz de carreteiro, paellas,




galinhada, lasanha e outros.

5.12.1.2. Os pertences da preparagdo de feijoada deverdo ser servidos em réchauds separadamente.
5.12.1.3. A sobremesa sera paga a parte — por quilograma ou em embalagens individuais pesadas na
presenca do usuario
5.12.1.4. Sucos naturais de frutas in natura ou preparados a partir de polpas deverdo estar
disponiveis.
5.12.1.5. E vedado o fornecimento de bebidas alcoolicas

5.12.2. CAFE DA MANHA VALOR NO KG - Composicao Minima a Ser Servida Diariamente

Bolos (3 opgdes, sendo uma isenta de gliten, de lactose e sem adig¢do de agucar);

Pao de forma, pao francés, pao de forma integral, pao careca de cachorro-quente

Torradas

Bolachas de agua e sal

Presunto

Queijo mugarela

Salsicha no molho

Manteiga

Pao na chapa

Pao de queijo

Ovos mexidos

Cuscuz

Tapioca com manteiga

Omelete

Recheios para Cuscuz, Omelete e Tapioca, no minimo 4 opg¢des diariamente (ovos, carne moida, carne
seca desfiada, frango desfiado, linguica, queijo)

Salgados assados 4 opcdes

Café coado;

Café Expresso;

Chas quentes, no minimo 2 opg¢des (erva doce, hortela. camomila, verde, preto, maracuja...)

Leite com achocolatado (leite integral, desnatado e zero lactose);

Leite com café (leite integral, desnatado e zero lactose;

Leite puro (integral, desnatado e zero lactose);

frutas variedades (in natura) no minimo 4 tipos dentre as seguintes: abacaxi (sem casca), banana, goiaba,
laranja (sem casca), maga, pera, mamao (sem casca € sem semente), melancia (sem casca), meldo (sem
casca € em semente), abacate (sem casca € sem caro¢o), manga (sem casca € sem carogo), morango, uva e
tangerina (sem casca).

Agua mineral com gas;

Agua mineral sem gas;

Sucos naturais de frutas in natura ou preparados a partir de polpas deverdo estar disponiveis (no minimo 3
opgoes);

Vitamina de frutas deverao estar disponiveis (no minimo 2 opg¢des)

Salada de frutas simples (composta, no minimo, de mamao, banana, maga e laranja);

Iogurtes (no minimo dois tipos: integral e desnatado sem adi¢ao de agucar);

Sucos, Vitaminas, logurtes e saladas de frutas poderdo ser fornecidos em embalagens individuais e pagos
a parte

LANCHONETE ( Composi¢cao Minima a Ser Servida Diariamente), Itens vendidos individualmente
(nao é por kg)



SUCOS NATURAIS: elaborados com laranja, abacaxi, goiaba, limdo mamao, maracuja ou melancia in
natura, servidos em copo de 300mL;

SUCO DE POLPA elaborados com polpa de frutas servidos em copo de 300 mL

VITAMINA elaborada com leite, (integral ou desnatado), fruta e/ou polpa, com acréscimo ou nao de
acucar cristal ou adogante dietético, servida em copos de 400mL (quatrocentos mililitros)

SALADA DE FRUTAS sera acondicionada em embalagens descartaveis de 250mL (duzentos mililitros),
com tampa, composta de no minimo 05 (cinco) itens, dos quais 03 (trés) serdo laranja, banana e mamao.
SANDUICHE QUENTE: misto quente, presunto quente ou queijo quente

EMPADA: pesando no minimo 120g com prego igual ao do salgado:

SALGADO: conforme variedade (coxinha, quibe, esfirra e enroladinhos) com no minimo 120g

PAO DE QUEIJO: com no minimo 80g

OMELETE com recheios,com no minimo 3 op¢des de recheio (carne moida, carne seca desfiada, frango
desfiado, linguica, queijo...)

SANDUICHES NATURAIS (no minimo 2 opgdes)

TAPIOCA SIMPLES servida sem recheio, somente com manteiga

TAPIOCA RECHEADA com no minimo 3 op¢des de recheio (ovos, carne moida, carne seca desfiada,
frango desfiado, linguica, queijo...)

BOLO (fatia)

REFRIGERANTES:

CHA

AGUA MINERAL COM GAS;

AGUA MINERAL SEM GAS;

CHOCOLATE QUENTE Leite com achocolatado (leite integral, desnatado e zero lactose);servido em
copo de 200 ml

CAFE COADO

CAFE EXPRESSO

5.13. DA QUALIDADE DOS PRODUTOS:

5.13.1. Todos os produtos que serdo utilizados no preparo de refeigdes deverdo estar devidamente
registrados nos 6rgaos competentes.

5.13.2. Os molhos de maionese, catchup e mostarda deverdo ser disponibilizados em sachés
individuais industrializados.

5.13.3. Nao serd permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma
preparacao.

5.13.4. Somente serd permitida a utilizagdo de carnes vermelhas de primeira qualidade, sem osso,
(excetuando-se costela bovina e suina quando for utilizada nas preparagdes) bem como as carnes de aves,
suinas e pescados, sendo permitida a utilizacdo somente daqueles que tenham controle de procedéncia,
com o devido registro nos 6rgaos competentes, a ser aprovado pelo fiscal de contrato.

5.14. Do controle de qualidade dos servicos e produtos:

5.14.1. O padrao de referéncia para a qualidade dos géneros alimenticios utilizados devera estar em
conformidade com o prescrito na Portaria n® 326, de 30/07/1997, da Secretaria de Vigilancia Sanitéria, do
Ministério da Satde.

5.14.2. Manter as camaras frigorificas permanentemente em condigdes adequadas de higiene e
arrumacao, armazenando os alimentos em caixas-monobloco de pléstico e conservar adequadamente, por
sua conta e risco, os estoques de géneros alimenticios € materiais necessarios a realizagdo de servigos.

5.14.3. Zelar pela boa qualidade dos produtos adquiridos e comercializados, utilizando somente
aqueles de qualidade superior para o preparo dos alimentos.

5.14.4. Preparar e confeccionar os lanches, diariamente, nas dependéncias da lanchonete, e
dependendo o caso, preparar na hora, devendo ser entregues aos usuarios devidamente acondicionados em
sacos de papel apropriados ou envolvidos em embalagens especiais, ou servido em prato;

5.14.5. Efetuar o abastecimento dos géneros alimenticios preferencialmente no horario




compreendido entre 8h e 18h, sendo que o acesso serd autorizado pela Administracdo.

5.14.6. Garantir que todos os mantimentos, carnes, frutas, verduras e temperos, sejam
acondicionados em locais apropriados e de forma adequada primando pela qualidade dos produtos e
servigos contratados;

5.14.7. Coletar, diariamente, amostras de todas as preparagdes servidas, conservando-as em
recipientes devidamente higienizados, por um periodo de 72 (setenta e duas) horas, arcando com os custos
das andlises microbiologicas eventualmente solicitadas pela ANP sempre que for detectado qualquer tipo
de irregularidade no produto analisado. Quando da necessidade de encaminhamento das amostras para
analise, serd acompanhado por representante da Administragao.

5.14.8. Os oleos serao, sempre, de origem vegetal e o azeite de oliva oferecido ndo podera ser
composto por outro tipo de 6leo vegetal. A gordura utilizada para fazer frituras ndo podera ser reutilizada
mantendo, desta forma, o padrao de qualidade do 6leo e do alimento frito.

5.14.9. Os produtos de origem animal como carnes suinas e bovinas, aves, presuntos, queijos,
mortadelas, entre outros, somente serdo aceitos se apresentarem o selo de inspe¢do sanitaria (SIF) e a
identificacdo do fornecedor.

5.14.10. A Academia Nacional de Policia podera, a qualquer tempo, solicitar a indicagdo e
comprovag¢do da procedéncia dos alimentos.

5.14.11. Os pratos, os talheres e os guardanapos poderao estar dispostos de forma agrupada em
locais de facil acesso ao longo da linha de servico. Os talheres e os guardanapos deverdo ser
acondicionados em embalagens apropriadas.

5.14.12. Os alimentos preparados para consumo deverdo estar dispostos de modo que permanegam
organizados e adequados as condigdes higiénico-sanitarias de acordo com disposi¢do na Resolugao RDC
N°216, de 15 de setembro de 2004, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA.

5.14.13. Apenas produtos e alimentos dentro do prazo de validade especificado pelo fabricante
podem ser comercializados.

5.14.14. Deverao ser preparados e fornecidos diariamente lanches e refeicdes, bem como sucos e
refrescos, com identificacdo clara para o consumidor quanto a suas particulares composigdes.

5.14.15. Os lanches e as refeicdes servidas em marmitex serdo vendidos obrigatoriamente no dia
correspondente a sua preparagao e fornecidos em embalagens descartaveis.

5.14.16. Os pratos quentes serdo colocados a disposi¢do dos usudrios em balcao(des) térmico(s), em
banho-maria, que devera(ao) manter os alimentos, até¢ o fim da distribuicdo, em temperatura prevista na
legislacdo, e dispor de cubas de aco inoxiddvel com distribui¢do em niimero suficiente para acondicionar
os alimentos e respectivas guarni¢des, os quais deverao ser, obrigatoriamente, preparados com produtos de
boa qualidade.

5.14.17. Para efetuar aferi¢do da temperatura dos balcdes e dos alimentos expostos ao consumo, a
CONTRATADA devera possuir termdmetros apropriados e, se possivel, em local visivel.

5.14.18. Para que o usuario possa se servir conforme a sua preferéncia, a CONTRATADA devera
fornecer variados tipos de saladas e sobremesas, dispondo-os em balcdes devidamente guarnecidos.

5.14.19. Para que ndo falte nenhum dos itens da tabela de produtos, deverdo ser mantidas
quantidades suficientes de géneros alimenticios durante o hordrio de funcionamento da lanchonete e
restaurante.

5.14.20. Observar as especificagdes minimas constantes no carddpio aprovado pela
CONTRATANTE para elaboracao semanal.

5.14.21. Os empregados deverdo atender com presteza, polidez, educacdo, higiene e ter
responsabilidade com as atividades desenvolvidas.

5.14.22. A CONTRATADA devera apresentar o Manual de Boas Praticas, de acordo com a

legislagdo, exigido pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), logo que iniciar suas
atividades na Academia Nacional de Policia.

5.15. DA HIGIENE DOS ALIMENTOS:



5.15.1. Manter geladeiras e freezers permanentemente em condi¢des adequadas de higiene e
arrumagao, armazenando os alimentos em caixas-monobloco de plastico.

5.15.2. Conservar adequadamente, por sua conta e risco, os estoques de géneros alimenticios e
materiais necessarios ao fornecimento das refei¢oes.

5.15.3. Utilizar somente produtos de boa qualidade.

5.15.4. As mesas do restaurante deverao ser limpas ao término de cada ocupagao.

5.15.5. Utilizar somente agua filtrada no preparo dos refrescos e sucos.

5.15.6. Nao aproveitar qualquer dos géneros preparados (assados, cozidos etc.) e ndo servidos, para

atendimento de cardapios futuros.

5.15.7. Retirar da cozinha, diariamente, os alimentos preparados e ndo servidos, acondiciona-los
em sacos plasticos biodegradaveis proprios e providenciar sua retirada da ANP.

5.15.8. Os produtos saneantes utilizados deverao estar regulamentados pelo Ministério da Saude. A
dilui¢do, o tempo de contato e modo de uso/aplicacdo desses produtos deverdo obedecer as instrugdes
recomendadas pelo fabricante. Esses produtos deverdao ser identificados e guardados em local reservado
para essa finalidade.

5.15.9. Os utensilios e equipamentos de higienizagdo deverdo ser proprios para a atividade e estar
conservados, limpos, disponiveis em numero suficiente e guardados em local reservado para essa
finalidade.

5.15.10. Devera haver utensilios distintos para a higienizacao de instala¢des, para a higienizagdo das
partes dos equipamentos, e para aqueles que entram em contato com alimentos.

5.15.11. Os empregados responsaveis pela atividade de higienizagdo das instalagdes sanitarias
deverao utilizar uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulagdo de alimentos.

5.15.12. Coletar, diariamente, amostras de todos os alimentos servidos, e conserva-los em
recipientes devidamente higienizados sob condi¢des adequadas de refrigeracdo por um periodo de 72
(setenta e duas) horas, obedecidas as recomendagdes técnicas de coletas das amostras.

5.15.13. As amostras referidas nesse subitem permanecerdo sob custddia do Fiscal do Contrato
durante o periodo acima descrito, para serem analisadas, se necessario, por determinacdo da
Administragao ou da autoridade sanitaria.

5.15.14. A andlise microbiologica em amostras coletadas no restaurante ou lanchonete podera ser
determinada pela ANP, a critério seu, apds comunicagdo expressa, ficando a Contratada obrigada a pagar
o custo dos exames se for detectado o descumprimento de qualquer parametro sanitario previsto na
legislagdo pertinente ao produto analisado.

5.15.15. Utilizar somente utensilios de facil higienizacao para retirar os preparados dos caldeirdes,
panelas e cubas de distribuigao.

5.15.16. Utilizar somente produtos permitidos pela legislacdo vigente para a desinfeccao dos
alimentos.

5.16. DA LIMPEZA E ORGANIZACAO.

5.16.1. E de responsabilidade da equipe do restaurante a manutencio da higiene dos materiais e

utensilios bem como das instalagcdes durante o periodo de utilizagdo bem como para entrega do espago
apos a desmobilizacao.

5.16.2. Adotar os seguintes critérios de sustentabilidade ambiental, em atendimento a Instrugdo
Normativa n° 01/2010 - SLTI/MP:
5.16.3. realizar um programa interno de treinamento de seus empregados, nos 03 (trés) primeiros

meses de execugdo contratual, para reducdo de consumo de energia elétrica, de redu¢do de consumo de
agua e reducdo da produgdo de residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes, em parceria
com a Academia Nacional de Policia;

5.16.4. prever e executar a destinagdo ambiental adequada de pilhas e baterias usadas ou
inserviveis utilizadas por seus empregados nas dependéncias da Academia Nacional de Policia, segundo



disposto na Resolu¢gdo CONAMA n° 257, de 30 de junho de 1999;

5.16.5. respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagdo Brasileira de Normas
Técnicas sobre residuos solidos e fazer cumprir a legislacdo de prote¢do ao meio ambiente, previstas nas
normas regulamentadoras pertinentes;

5.16.6. orientar seus empregados para a destinag@o dos residuos reciclaveis descartados aos devidos
coletores de residuos reciclaveis existentes nas dependéncias da Academia Nacional de Policia, para fins
de disponibilizagdo a coleta seletiva em parceria com a Academia Nacional de Policia.

5.16.7. Acondicionar os residuos solidos reutilizaveis e reciclaveis adequadamente e de forma
diferenciada, para fins de disponibilizagdo a coleta seletiva em parceria com a Administracao.

5.16.8. Atender as orientagdes contidas na Instrucdo Normativa n° 01, de 19 de janeiro de 2010, do
Ministério do Planejamento, Desenvolvimento e Gestao, no que couber.

5.16.9. Seguir a legislagdo sanitaria em vigor, respondendo com exclusividade por todas e
quaisquer multas ou interpelacdes das autoridades competentes, bem como por problemas causados aos
usudrios relativos aos alimentos fornecidos, configurando-se falta grave a interdicdo do
restaurante/lanchonete por qualquer motivo.

5.16.10. Seguir a legislagdo sanitaria em vigor referente ao descarte de 6leo de cozinha;

5.16.11. Utilizar produtos de limpeza biodegradaveis adequados, tais como: produto com poder
bactericida, acdo fungicida e propriedade vermicida, de forma a se obter a ampla higienizacdo do
ambiente, equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das maos dos empregados que manipulem
alimentos.

5.16.12. Utilizar na cozinha e areas afins toalhas de papel para secagem de maos, ndo sendo
permitida, em hipdtese alguma, a utilizacao de tecido para esse fim.

5.16.13. Manter toda a area concedida (saldo, cozinha, depdsito, vestiario, banheiros etc.) com o
mais rigoroso padrdo de higiene, limpeza e arrumagdo, como também as éareas de preparacdo e
manipulagdo dos alimentos rigorosamente limpos e arrumados, incluindo mesas (os suportes horizontais e
verticais), cadeiras (assento, encosto e suportes), portas e¢ pisos, notadamente no periodo de maior
utilizagdo e frequéncia. Vedado o uso de produto quimico de forma nociva ao ser humano;

5.16.14. Responsabilizar pela limpeza semanal das caixas de gordura interna assim como pela
preservacao e substitui¢do das protecdes das telas, ou seja, os ralos da cozinha.

5.16.15. Realizar dedetizacdo/desinsetizacdo e desratizacdo a cada 30 (trinta) dias, ou periodos
inferiores, caso as instalacdes apresentem-se infestadas com insetos e/ou pragas. A dedetizagao/
/desinsetizagdo devera ser feita no final do expediente de sexta-feira, devendo sofrer faxina geral, no fim
de semana ou na segunda- feira pela manha, para retirada dos insetos mortos e asseio das instalacdes. A
dedetizagdo/desinsetizagdo e a faxina deverdo ser acompanhadas, por um funciondrio designado pela
empresa € com o conhecimento da Administracao.

5.16.16. Periodicidade de Higienizagao Local

5.16.17. Diario: Pisos, rodapés e ralos; todas as areas de lavagem e de produgdo; macanetas;
lavatdrios (pias); sanitarios; cadeiras e mesas (refeitorio); monoblocos e recipientes de lixo.

5.16.18. Diario ou de acordo com o uso: Equipamentos, utensilios, bancadas, superficies de
manipulacdo e saboneteiras, borrifadores.

5.16.19. Semanal: Paredes; portas e janelas; prateleiras (armarios); coifa; geladeiras; camaras e
freezer. Luminadrias, interruptores, tomadas e telas.

5.16.20. Reservatorio de agua.

5.16.21. Quinzenal: Estoque; estrados.

5.16.22. Etapas obrigatorias no processo de higienizagao ambiental;

5.16.23. lavagem com agua e sabao ou detergente biodegradavel neutro;

5.16.24. enxague;



5.16.25. desinfec¢ao quimica: deixar o desinfetante em contato minimo de 15min (quinze minutos);

5.16.26. enxague.

5.16.27. Nao ¢ permitido nos procedimentos de higiene:

5.16.28. varrer a seco nas areas de manipulacao;

5.16.29. fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;

5.16.30. uso de escovas, esponjas ou similares de metal, 13, palha de ago, madeira, amianto e
materiais rugosos € porosos;

5.16.31. reaproveitamento de embalagens de produtos de limpeza;

5.16.32. usar nas areas de manipulacdo os mesmos utensilios e panos de limpeza utilizados em
banheiros e sanitarios;

5.16.33. desinfeccdo de pratos e talheres com alcool hidratado a 70% (setenta por cento).

5.16.34. usar produtos permitidos para desinfeccdo ambiental conforme a legislacdo que rege a
matéria.

Materiais a serem disponibilizados

5.17. Para a perfeita execugdo dos servigos, a Contratada devera disponibilizar os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades estimadas e qualidades a seguir
estabelecidas, promovendo sua substitui¢ao quando necessario:

5.17.1. A CONTRATADA ¢ responsavel pela manutengdo das instalagdes cedidas pela Academia
Nacional de Policia para a prestagcdo dos servigos, nos termos definidos no item 5.9.7.1;

5.17.2. Ficara a cargo da CONTRATADA, as despesas de substituigdes, remanejamentos ou
acréscimo de pontos elétricos e lampadas assim como de todos os dispositivos componentes das
instalagdes hidraulicas ¢ outras, nos termos definidos no item 5.9.7.1;

5.17.3. Comunicar a CONTRATANTE sobre qualquer equipamento que serd instalado nas
dependéncias do restaurante e lanchonete informando suas respectivas capacidades (poténcia) a fim de
promover uma avaliacdo comparativa com a rede elétrica da Academia Nacional de Policia;

5.17.4. Receber as instalacdes fisicas e equipamentos no estado em que se encontram, conforme
vistoria a ser realizada;

5.17.5. Efetuar eventuais manutencdes prévias nos equipamentos, caso necessario ou substituir por
equipamentos proprios, apos comunicagdo 8 CONTRATANTE;

5.17.6. Devolver as instalacdes do restaurante e lanchonete e os equipamentos utilizados, em
perfeito estado de funcionamento, declarando esta condi¢do, em termo de vistoria proprio;

Informacdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.18. A demanda do 6rgéo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.18.1. A necessidade de providenciar restaurante e lanchonete para atendimento das necessidades
de refeicdes para os cursos de formacao e curso de formagdo continuadas desenvolvidas nessa casa de
ensino;

5.18.2. estimativa de consumo durante e fora dos cursos de formagao profissionais:
a) Durante o curso de formacao profissional:

Desjejum: 500 refeigoes;

Almocgo: 600 refeicdes;

Jantar: 500 refeigoes;

Lanchonete: 250 lanches.



b) Fora do periodo de curso de formacio profissional:
Almogo: 100 refeicdes;

Lanchonete: 50 lanches.

5.19. _ DO VALOR DA CESSAO DE USO E DO RATEIO DAS DESPESAS DE
LOCACAOQO:

5.19.1. DA LANCHONETE

5.19.1.1. Area da lanchonete: 125,91 metros quadrados.

5.19.1.2. O valor mensal da cessdo de uso sera de R$ 1.457,93 (um mil quatrocentos e cinquenta e
sete reais e noventa e trés centavos).

5.19.1.3. Valor total mensal do rateio das despesas da lanchonete: R$ 339,26

5.19.2. DO RESTAURANTE:

5.19.2.1. Area da restaurante: 1.059,49 metros quadrados.

5.19.2.2. O valor mensal da cessdo de uso sera de R$ 9.994,77 (nove mil novecentos e noventa e
quatro reais e setenta e sete centavos).

5.19.2.3. Valor total mensal do rateio das despesas do restaurante: RS 2.818,44

5.19.2.4. O valor total anual da Cessao de Uso sera de R$ 137.432,45 (Cento e trinta e sete mil quatro

centos e trinta ¢ dois reais e quarenta e cinco centavos). O valor mensal sera de R$ 11.452,70 (onze mil
quatrocentos ¢ cinquenta e dois reais e setenta centavos), sendo R$ 9.994,77 (nove mil novecentos e
noventa e quatro reais ¢ setenta e sete centavos) destinado ao uso do restaurante ¢ R$ 1.457,93 (um mil
quatrocentos € cinquenta e sete reais € noventa e trés centavos) ao uso da lanchonete.

5.20. Valor total mensal do rateio das despesas (d espesas mensais dos contratos de energia,
agua/esgoto, vigilancia armada, manutencao predial) lanchonete + restaurante: R$ 3.157,70. O valor do

Rateio das despesas serd fixo e ndo serd objeto de lances.

5.21. O Rateio s6 serd pago efetivamente durante os meses em que a contratada estiver
mobilizada e utilizando as dependéncias desta Academia Nacional de Policia.

5.22. A critério da empresa em acordo com a Administragdo a empresa poderd utilizar o
restaurante da Academia como base para preparagdo de refeicdes, marmitas e etc visando o fornecimento
externo, ocasido em que permanecera a necesidade de pagamento do rateio dos custos e despesa objeto
desse subitem.

Especificagdo da garantia do servigo (art. 40, §1°, inciso lll, da Lei n® 14.133, de 2021 )[A22]

5.23. O prazo de garantia contratual dos servicos é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de
setembro de 1990 (Cdédigo de Defesa do Consumidor).

Procedimentos de transicao e finalizacdo do contrato

5.24. Nao serdo necessarios procedimentos de transi¢do e finalizagdo do contrato devido as
caracteristicas do objeto.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas
e as normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total
ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagao ou suspensao do contrato, o cronograma de
execucdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstincias
mediante simples apostila.


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art40%25C2%25A71
https://sei4.pf.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_visualizar&acao_origem=procedimento_visualizar&id_documento=49849705&arvore=1&infra_sistema=100000100&infra_unidade_atual=120013407&infra_hash=bf3ce2a074045a8ecc08071417d74559b28bbaf3c3fd668f902d9ebdeea6b2b9#_msocom_22
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l8078compilado.htm

6.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletronica para esse fim.

6.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para ado¢do de providéncias
que devam ser cumpridas de imediato.

6.5. Apoés a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera
convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de
fiscalizacdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das
estratégias para execucao do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do
método de afericao dos resultados e das sanc¢des aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6. A Contratada designard formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestagdo
dos servicos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relacao a execucao do objeto contratado.

6.7. A Contratada devera manter preposto da empresa no local da execu¢ao do objeto durante o
periodo da execucao dos servicos.

6.8. A Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manuten¢ao do
preposto da empresa, hipdtese em que a Contratada designaré outro para o exercicio da atividade.

Fiscalizagao

6.9. A execucgao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato,
ou pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizagao Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execu¢do do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condi¢des estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para
a Administragdo. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.11. O fiscal técnico do contrato anotard no histdrico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execu¢do do contrato, com a descricio do que for necessario para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, §1° e Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, II);

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificacdes para a correcao da execucdo do contrato, determinando prazo para a corre¢do. (Decreto n°
11.246, de 2022, art. 22, I11);

6.13. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situacao que
demandar decisdo ou ado¢do de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas
necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 22, IV);

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execugdo do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato. (Decreto n°® 11.246, de
2022, art. 22, V);

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término
do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovagdo ou a prorrogacdo contratual
(Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizagdo Administrativa

6.16. O fiscal administrativo do contrato verificara a manutencao das condi¢des de habilitacao da
contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso
necessario (Art. 23, I e II, do Decreto n° 11.246, de 2022).

6.17. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuard tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as
providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 23, IV).


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art22

6.18. Além do disposto acima, a fiscalizagdo contratual obedecera as seguintes rotinas:

6.18.1. O fiscal averiguara a correta tarifa a ser cobrada dos produtos ofertados na lanchonete e no
restaurante;
6.18.2. No buffet de self service sera averiguada o peso do prato e sua adequada subitracdo do

valor final do produto garantindo que somente o alimento estd sendo cobrado dos alunos, servidores e
coloaboradores;

6.18.3. As condi¢des de higiene do restaurante e lanchoente e de suas cozinhas, armazens e
camaras frias, geladeira e frezes entre outros;

6.18.4. a validade dos insumos e alimentos.

Gestor do Contrato

6.19. O gestor do contrato coordenard a atualizacdo do processo de acompanhamento e
fiscaliza¢dao do contrato contendo todos os registros formais da execu¢ao no histérico de gerenciamento do
contrato, a exemplo da ordem de servigo, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogagdes
contratuais, elaborando relatorio com vistas a verificacdo da necessidade de adequacdes do contrato para
fins de atendimento da finalidade da administracdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, IV).

6.20. O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas
as ocorréncias relacionadas a execu¢do do contrato ¢ as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, II).

6.21. O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condi¢des de habilitacdo da
contratada, para fins de empenho de despesa e pagamento, ¢ anotara os problemas que obstem o fluxo
normal da liquidagdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais. (Decreto n® 11.246, de
2022, art. 21, III).

6.22. O gestor do contrato emitird documento comprobatoério da avaliagdo realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo contratado, com
meng¢do ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e
aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de
obrigagdes. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.23. O gestor do contrato tomara providéncias para a formaliza¢do de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sangdes, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158
da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.
(Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.24. O gestor do contrato devera elaborar relatorio final com informagdes sobre a consecucao
dos objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administragdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

6.25. O gestor do contrato devera enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a
formaliza¢do dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e
gestao nos termos do contrato.

7. 7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO
7.1. O pagamento das refeicoes no formato de auto-servico serd efetuado diretamente pelo

usuario 8 CONTRATADA, no caixa, em moeda corrente, cartio de débito, cartdo de crédito, PIX ou

tiquete-refeicdo. Para o troco, a CONTRATADA devera manter dinheiro fracionado em quantidade
suficiente.

7.2. A CONTRATADA cobrard o preco/kg de acordo com o valor ofertado na licitacdo,
podendo cobrar preco diferenciado para fornecimento de refeicdo em embalagem descartdvel, desde que o
alimento servido seja somente carne ou qualquer outra preparacao que justifique precos diferenciados,
devendo fazer a prévia divulgacdo desses valores.

7.3. A Academia Nacional de Policia ndo se responsabilizara por qualquer débito assumido
pelos usudrios do restaurante e lanchonete;

7.4. Da manutencio do equilibrio economico-financeiro:



74.1. As eventuais solicitacdes deverdo estar acompanhadas de planilhas de custos e formacgdo de
precos e documentos que comprovem a superveniéncia de fatos imprevisiveis, ou impeditivos da execucdo

do ajustado, ou, ainda, caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe, configurando dlea
econOmica extraordindria ou extracontratual, porém de consequéncias incalculdveis, demonstrando o seu
impacto nos custos do contrato.

7.4.2. E admitido o reajuste dos precos das refeicdes e dos lanches previstos neste Contrato, desde

que seja observado o interregno minimo de 01 (um) ano.

7.4.2.1. O interregno minimo de 01 (um) ano para o reajuste serd contado a partir da data limite para
a apresentacdo da proposta ou da data do or¢camento a que a proposta se referir.

7.4.2.2. Sera utilizado o Indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) — Grupo

Alimentacdo e Bebidas — Item Alimentagdo Fora do Domicilio no Brasil — divulgado pelo Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE), para calculo desse reajuste.

7.4.3. O valor da taxa de utilizagdo sofrerd reajustes anuais de acordo com o Indice Nacional de
Precos ao Consumidor Amplo (IPCA) divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica

(IBGE).

7.4.3.1. A CONTRATADA podera exercer, perante a CONTRATANTE, seu direito ao reajuste dos
precos do Contrato até a data da prorrogagdo contratual subsequente.
7.5. As alteracdes previstas nesta Clausula poderao ser efetuadas por simples Apostilamento ou

constar no Termo Aditivo de Prorrogacdo Contratual, observado o prazo previsto no subitem 7.4.2.1.

8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS
8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecugao parcial do contrato;

b) der causa a inexecugéo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao funcionamento dos
servicos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecugao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaragéo falsa durante a execugao do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;

g) comportar-se de modo inidébneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes
sancoes:
8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucao parcial do contrato, sempre que

ndo se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave;

8.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”,
“c” e “d” do subitem acima, sempre que nao se justificar a imposi¢do de penalidade mais grave;

8.2.3. Declaragao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas
nas alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”, que justifiquem a
imposicao de penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratoria, para as infragdes descritas no item “d”, de 1% (um por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias.

8.2.4.2. Moratoria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
total do contrato, at¢ o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para
apresentacao, suplementacao ou reposicao da garantia;[A81]



8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresenta¢do, suplementagdo ou reposi¢cdo da
garantia autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato por descumprimento ou cumprimento
irreqular de suas clausulas, conforme dispée o inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatoria, para as infragdes descritas acima alineas “e” a “h” de 20% (vinte por
cento) do valor da contratagdo.

8.2.4.4. Compensatoria, para a inexecugdo total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 20 %
(vinte por cento) do valor da contratagao.

8.2.4.5. Compensatoria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, de 20% (dez por cento) do
valor da contratacdo.

8.2.4.6. Compensatoria, em substitui¢ao a multa moratoria para a infragdo descrita acima na alinea
“d”, de 10% (dez por cento) do valor da contratagdo.

8.2.4.7. Compensatoria, para a infragdo descrita acima na alinea “a”, de 10% (dez por cento) do
valor da contratagao;

8.3. A aplicagdo das sangdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipotese
alguma, a obriga¢do de reparagdo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sancdes previstas neste Termo de Referéncia poderao ser aplicadas
cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicagdo da multa seré facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimagao.

8.6. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenga serd
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo méaximo de 15 (quinze) dias, a
contar da data do recebimento da comunicac¢ao enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicagdo das sangdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o
contraditorio e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e
paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar
e de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificagdes serdo enviadas
eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados
pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderegos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no Sicaf serdo
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacao de desconhecimento das comunicagdes a
eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacao das sang¢des serdo considerados:

8.9.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;

8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e

orientagdes dos orgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras
leis de licitagdes e contratos da Administragao Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na
Lei n° 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado poderd ser desconsiderada sempre que utilizada
com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Termo



de Referéncia ou para provocar confusio patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes aplicadas
a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a
pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou
de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a
obrigatoriedade de andlise juridica prévia.

8.12. O Contratante deverd, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de
aplicagdo da sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sancdes por ela aplicadas, para
fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro
Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal.

8.13. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar
ou contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administragdo Contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizagdes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo contrato ou de outros
contratos administrativos que o Contratado possua com o mesmo 6rgdo ora Contratante, na forma da
Instru¢ao Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE
EXECUCAO

Forma de selegao e critério de julgamento da proposta

9.1. 0] fognecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adocdo do critério de julgamento pelo MAIOR
DESCONTO

Regime de execugdo

9.2. O regime de execugao do contrato sera empreitada por preco unitario.

Exigéncias de habilitagao

9.3. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:

Habilitagao juridica

9.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forga de lei,
tenha validade para fins de identificagdo em todo o territorio nacional;

9.5. Empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da
Junta Comercial da respectiva sede;

9.6. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condi¢do de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio

https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.7. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva
sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

9.8. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagao de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme
Instru¢cdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de marco de 2020.

9.9. Sociedade simples: inscri¢gdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatoério de seus administradores;

9.10. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricio do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no
Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com


https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor

averbacdo no Registro onde tem sede a matriz

9.11. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da
respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.12. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes ou da
consolidagdo respectiva.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista

9.13. Prova de inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

9.14. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagcdo de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da
Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido
(DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria
Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-
Geral da Fazenda Nacional.

9.15. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servi¢o (FGTS);

9.16. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacao das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.17. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes /[Estadual/Distrital]  ou
[Municipal/Distrital] relativo ao domicilio ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

9.18. Prova de regularidade com a Fazenda [Estadual/Distrital] ou [Municipal/Distrital] do
domicilio ou sede do fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.19. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos /Estadual/Distrital] ou
[Municipal/Distrital] relacionados ao objeto contratual, deverd comprovar tal condi¢do mediante a
apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na
forma da lei.

9.20. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado
da prova de inscrig¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagao Econémico-Financeira

9.21. certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do
licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitagdo (art. 5°, inciso II,
alinea “c”, da Instru¢do Normativa Seges/ME n° 116, de 2021), ou de sociedade simples;

9.22. certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n® 14.133,
de 2021, art. 69, caput, inciso I1);
9.23. Balango patrimonial, demonstragdo de resultado de exercicio e demais demonstragbes contabeis
dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando:
9.23.1. indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores
al (um);
9.23.2. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverdo atender a todas as

exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura; e

9.23.3. Os documentos referidos acima limitar-se-d0 ao ultimo exercicio no caso de a pessoa
juridica ter sido constituida hd menos de 2 (dois) anos.

9.23.4. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela
Receita Federal do Brasil para transmissao da Escrituragao Contabil Digital - ECD ao Sped.


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/decreto-lei/del5452.htm

9.23.5. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagao deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitagdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balanco de abertura. (Lei n°® 14.133, de 2021, art.
65, §1°).

Qualificagdo Técnica

9.24. Declaracdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das condi¢des
locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagao;

9.25. A declaragdo acima podera ser substituida por declaragdo formal assinada pelo responsavel
técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratagao.

9.25.1. Sociedades empresérias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentagdo, no
momento da assinatura do contrato, da solicitacdo de registro perante a entidade profissional competente
no Brasil.

9.26. Comprovacao de aptidao para execucdo de servico de complexidade tecnologica e
operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratagdo, ou com o item pertinente, por meio da
apresentacao de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou
regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

9.26.1. Para fins da comprovacao de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a
contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

9.26.1.1. possuir no minimo 36 (trinta e seis) meses de atuacdo no mercado de fornecimento de
alimentacdo (restaurante ou lanchonete ou fornecimento de alimentacao);

9.26.2. Sera admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a apresentagdo € o
somatorio de diferentes atestados executados de forma concomitante.

9.26.3. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial
da empresa licitante.

9.26.4. O licitante disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovacao da legitimidade
dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato que deu suporte a
contratacdo, endereco atual da contratante e local em que foi executado o objeto contratado, dentre outros
documentos.

9.27. Caso admitida a participagdo de cooperativas, serd exigida a seguinte documentacdo
complementar:
9.27.1. A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratagdo e

que executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo € a comprovagdo de que estdo
domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso XI, 21, inciso
Ie42, §§2°a6°daLein. 5.764, de 1971;

9.27.2. A declaracdo de regularidade de situagdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um
dos cooperados indicados;

9.27.3. A comprovagdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a
prestagdo do servigo;

9.27.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107;

9.27.5. A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que

executarao o contrato;

9.27.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a)
ata de fundagdo; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos fundos
instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocacdo das trés ultimas
assembleias gerais extraordinarias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato
em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os cooperados autorizaram a
cooperativa a contratar o objeto da licitagdo; e

9.27.7. A Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764,
de 1971, ou uma declaragao, sob as penas da lei, de que tal auditoria nao foi exigida pelo 6rgéao fiscalizador



10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contrata¢ao é de R$ 0,01 (um centavo).
11. 11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA
11.1. Nao ha dotagdo orcamentaria pois ndo haverd desembolso por parte da Unido tendo em vista

que as refeigdes serdo pagas pelo proprios alunos, professores e servidores diretamente ao contratado
12. DISPOSICOES FINAIS
12.1. As informagdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sao classificadas como sigilosas.

Brasilia/DF, na data da assinatura.

Identificagédo e assinatura do servidor (ou equipe) responsavel

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Lei n° 14.133, de 2021
Aprovado pela Secretaria de Gestao e Inovagédo

Identidade visual pela Secretaria de Gest&o e Inovagao

Atualizagado: NOV/2024

1
Sel o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por DANILO LOPES DE CARVALHO, Agente
Administrativo(a), em 13/01/2025, as 15:14, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no
art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015 .

1.
Selk o
assinatura
eletronica

Documento assinado eletronicamente por VANESSA MARIA DE PAULA PESSOA REZENDE,
Agente de Policia Federal, em 13/01/2025, as 15:15, conforme horario oficial de Brasilia, com
fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n° 8.539, de 8 de outubro de 2015 .

4= A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
https://sei4.pf.gov.br/sei/controlador_externo.php?

Referéncia: Processo n® 08204.001233/2024-21 SEI n° 39114577


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
https://sei4.pf.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0&cv=39114577&crc=E6E3A336

SERVICO PUBLICO FEDERAL
MISP - POLICIA FEDERAL
DIRETORIA DE ENSINO DA ACADEMIA NACIONAL DE POLICIA

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR

Processo n° 08204.001233/2024-21

1. INFORMACOES BASICAS

1.1. Prestacdo de forma continua, do servigo de alimentagdo, com preparo e fornecimento de refei¢Ges, lanches e bebidas nio
alcodlicas, a fim de atender as demandas de restaurante e lanchonete, diarios e sob demanda, na Academia Nacional de Policia, em
Brasilia/DF.

1.2. Trata-se de uma contratagdo aparentemente simples, no que diz respetio a disponibilizacdo do espago mediante pagamento
de rateio de despesas para utilizagdo do local para fornecimento de refeicdes conforme ocorre na grande maioria dos 6rgdos publicos
sediados nesta Capital Federal.

1.3. Ocorre que pela singularidade das condigdes de acesso restrito ao publico externo, bem como a localizagdo, o fluxo de
servidores que almogam no local fora de época de realizagdo de cursos sobretudo o curso de formagao policial, a contratagdo em comento
vem se demonstrando ao longo dos anos como desafiadora no que diz respeito a manutengdo da sua sustentabilidade para funcionamento
do restaurente de forma ininterrupta.

1.4. As licitagdes anteriores esbarraram nas mesmas situagdes: a) que durante o curso de formagao ou cursos de grande volume
e prazo de realizagdo a implementacdo do restaurante e da lanchonete para atender a demanda se mostra vantajoso sob o aspecto
econdmico, tanto para Administra¢do quanto para o liciatnte selecionado, mantendo-se sutentavel do ponto de vista da sua continudiade
durante esses periodo e; b) Fora dos cursos de formacdo profissional ministrados na instituigdo a contratacdo esbarra em uma baixa
procura de servidores para utilizagdo do restaurante o que torna a sua manutencdo insustentavel para as empresas que acabam solicitando
rescisdo contratual.

Na ultima contratag@o realizada no ano de 2017 conforme processo SEI N° 08204.002334/2017-90 foi realizado o exercicio de se visitar e
analisar as contratagdes anteriores conforme quadro abaixo estraido do TIC - ETP - Estudo Técnico Preliminar Contratagdo (7117572) do
processo supracitado:

3—DA ANALISE DA CONTRATACAO ANTERIOR

Descri¢do Entidade

Anadlise sobre a contratagdo anterior para averiguar sugestoes de melhorias no processo de contrata¢io
TIPO |do servigo de alimentagio para o restaurante e lanchonete, com preparo e fornecimento de refeicoes,
lanches e bebidas néo alcodlicas.

Academia Nacional de Policia/DGP/PF




A licitagdo anterior foi dividida em 02 (dois) itens, restaurante e lanchonete, seguindo a divisdo dos itens
conforme Sumula n°278 do TCU quando o objeto possa ser divisivel.

“ E obrigatéria a admisséo da adjudicacdo por item e nio por preco global, nos editais das licitagées para
a contratagdo de obras, servigos, compras e alienagoes, cujo objeto seja divisivel, desde que ndo haja
prejuizo para o conjunto ou complexo ou perda de economia de escala, tendo em vista o objeto de propiciar
a ampla participagdo de licitantes que, embora ndo dispondo de capacidade para a execugado, fornecimento
ou aquisi¢do da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relagdo a itens ou unidades autonomas, devendo
as exigéncias de habilitagdo adequar-se a essa divisibilidade.”

Ocorre que durante a fase de execugdo contratual a separagdo dos itens se tornou inviavel para as
empresas fazendo com que a vencedora do item restaurante ndo se interessasse pela renovagdo contratual
prevista no art. 57, Il da Lei 8.666 de 1993 e a vencedora do item lanchonete abandonasse a prestacdo do
servigo antes mesmo do encerramento contratual.

®  Processo SEI n°08204.000792/2015-22 referente ao restaurante:

®  Contrato com vigéncia 31/12/2016 prorrogado até 31/12/2017, no entanto a empresa ndo mostrou
interesse na renovagdo do contrato.

Andlise ® Processo SEI n°08204.000237/2016-81 referente a lanchonete:

® Contrato com vigéncia 19/05/2017 prorrogado até 19/05/2018, porém a empresa abandonou as
instalagées da Academia Nacional de Policia em outubro de 2017.

As empresas alegaram dificuldades no cumprimento das obrigagées pactuadas nos contratos devido a
realidade diaria da Academia Nacional de Policia fora do periodo em que os cursos de formagao estdo
sendo ministrados.

Um fator importante e decisivo é a localizagdo da Academia Nacional de Policia que fica em uma drea mal
servida de transporte publico, o que dificulta o acesso dos prestadores de servigo.

Solugdo 1: Que seja estabelecido no termo de referéncia a obrigagdo de fornecimento de alimentos para o
restaurante e lanchonete pela mesma empresa, na tentativa de garantir que o contrato seja viavel e
exequivel.

Solugio 2: Que seja estabelecido no termo de referéncia que o modelo adotado na contratagdo sera a
execugdo continuada com a possibilidade de mobilizagdo e desmobilizagdo dos servigos, solicitada com
antecedéncia minima pré-fixada pela Academia Nacional de Policia quando da realizag¢do de cursos de
formagdo ou demais cursos ninistrados nas instalagoes da institui¢do..

Solugio 3: Inclusdo dos itens de lanches e refeigdo, por pessoa conforme pedido sob demanda visando
atendimento aos cursos ou eventos ndo abrangidos pelo modelo adotado nos contratos anteriores.

1.5. Assim sendo faz-se interessante a observagdo langada nos autos conforme as solugdes 1, 2 ¢ 3 indicadas acima.
2. DESCRICAO DA NECESSIDADE
2.1. Contratacao da prestacdo de servico de alimentagdo, com preparo e fornecimento de refei¢des, lanches e bebidas ndo

alcodlicas, a fim de atender as demandas de restaurante e lanchonete, diarios e sob demanda, na Academia Nacional de Policia, em
Brasilia/DF, principalmente quanto a execugao dos cursos de formagao previstos a se realizarem a partir do inicio do ano de 2025.

3. AREA REQUISITANTE

3.1 COORDENACAO DE ADMINISTRACAO E LOGISTICA - CLOG/DIREN-ANP/PF

3.2. Responsavel pela Demanda: TARCISIO JOSE DA SILVA JUNIOR

4. DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. A contratagio devera se dar através da escolha da proposta mais vantajosa, na modalidade de¢ PREGAO ELETRONICO,

pelo tipo MAIOR DESCONTO, critério de julgamento MAIOR DESCONTO POR GRUPO para a contratagao servigo de alimentagao,
com preparo e fornecimento de refeicdes, lanches e bebidas ndo alcodlicas, a fim de atender as demandas de restaurante e lanchonete,
diarios e sob demanda, na Academia Nacional de Policia, em Brasilia/DF, de natureza continuada.

4.2. A contratagdo devera atender aos padrdes de qualidade estabelecidos pelo Conselho Federal de Nutrigdo e incluir opgdes
veganas e saudaveis (light), entre as refei¢des oferecidas.

4.3. Que seja estabelecido no termo de referéncia a obrigacdo de fornecimento de alimentos para o restaurante e lanchonete pela
mesma empresa, na tentativa de garantir que o contrato seja viavel e exequivel.

4.4, Que seja estabelecido no termo de referéncia que o modelo adotado na contratagdo sera a execugdo continuada com a
possibilidade de mobilizacdo e desmobilizagdo dos servigos, solicitada com antecedéncia minima pré-fixada pela Academia Nacional de
Policia quando da realizacdo de cursos de formacdo ou demais cursos.

4.5. Inclusdo dos itens de lanches e refei¢do, por pessoa conforme pedido sob demanda visando atendimento aos cursos ou
eventos ndo abrangidos pelo modelo adotado nos contratos anteriores.

5. LEVANTAMENTO DE MERCADO
5.1. Restaurante do Anexo do Ministério da Justica (2 de maio de 2024)
5.1.1. A equipe, composta pelos Agentes de Policia Federal Tarcisio José da Silva Junior, Gutemberg Menezes Silva Junior e

Vanessa Rezende, visitou o restaurante localizado no prédio do Ministério da Justiga, que funciona como Escola de Gastronomia do



SENAC. O objetivo foi obter informagdes para a contratagdo do restaurante da Academia Nacional de Policia. A visita ocorreu entre 12h e
13h, quando o restaurante atende exclusivamente aos servidores do Ministério, e a partir de 13h30 quando atende também ao publico
externo.

5.1.2. O restaurante tem capacidade para 220 pessoas, oferecendo pratos com acompanhamento nutricional, incluindo carnes,
saladas, acompanhamentos, bebidas, e sobremesas, com opgdes vegetarianas e veganas. A limpeza do local é destacada, com funcionarios
uniformizados e utilizando toucas e luvas. Os pagamentos sdo realizados em quatro caixas, com o custo das refei¢des calculado por peso
(RS 43,33/kg). A entrada é controlada por tarjetas magnéticas. H4 um balcéo de lanches na antessala. A equipe obteve informagdes de
contato dos responsaveis pela contratacdo do restaurante.

5.2. Restaurante da ENAP (8 de maio de 2024)

5.2.1. Os Agentes de Policia Federal Tarcisio Jos¢ da Silva Junior (Chefe do CLOG/DIREN-ANP) e Vanessa Rezende
(Assessora do CLOG/DIREN-ANP) visitaram o restaurante da Escola Nacional de Administragdo Publica (ENAP) entre 12h e 13h,
acompanhados pelo gestor do contrato, Sr. Alysson Pinheiro. O restaurante atende servidores da ENAP, Policia Federal, Policia Civil,
Policia Militar, Corpo de Bombeiros do DF e funcionarios do Setor Hospitalar Sul.

5.2.2. Com capacidade para 180 pessoas, o restaurante possui areas internas com ar-condicionado e externas cobertas, além de
uma area reservada para autoridades. Oferece refeigdes variadas, incluindo carnes, saladas, opgdes vegetarianas e veganas, sobremesas ¢
bebidas, a um custo de R$ 53,24/kg. Funciona no sistema de self-service, com uma pessoa em cada fun¢do (pesagem, churrasqueira,
bebidas, limpeza e caixa). A cozinha é do tipo "open concept". Os pagamentos sdo feitos em dinheiro ou cartdes, € ha um freezer de
sorvetes e chocolates proximos ao caixa. Ha uma lanchonete separada para venda de lanches.

5.3. 3. Restaurante do STJ (10 de junho de 2024)

5.3.1. Os Agentes de Policia Federal Tarcisio José da Silva Junior e Vanessa Rezende visitaram o restaurante do Superior
Tribunal de Justica (STJ) entre 12h e 13h, acompanhados pelo gestor do contrato, Sr. Aldemir Mangabeira. O restaurante atende
servidores do STJ, TSE e outros 6rgdos publicos localizados nas proximidades.

5.3.2. Com capacidade para 361 pessoas, o restaurante tem areas internas com ar-condicionado e uma area para churrascos com
sistema de exaustdo eficiente. Oferece refeigdes variadas, incluindo carnes, saladas, opgoes fitness, sobremesas e bebidas, a um custo de
RS 46,18/kg. Funciona no sistema de self-service com dois funciondrios na pesagem dos pratos, um na churrasqueira, um na pesagem de
sobremesas e dois nos caixas. O local é limpo e os funcionarios utilizam toucas, luvas e roupas brancas. O restaurante também fornece
lanches durante o dia, e ainda conta com um buffet de lanches disponivel entre 16h e 18h no local onde era servido o almogo.

54. Alternativa a contratacdo seria a contratacdo de um restaurante para fornecimento de comida paga com recursos da Unido.
Todavia, diante do historico das contrata¢des realizadas bem como pelo fato de os alunos receberem bolsa durante o curso de formagao tal
alternativa foi descartada. Outra possibilidade seria o fornecimento de marmitex por restaurantes localizados fora da ANP, entretanto,
considerando que os cursos de formacdo possuem cronograma especifico e rigido de realizag@o das atividades, ndo se pode submeter os
alunos a situagdo de atraso no fornecimento do alimento, que poderia ocorrer devido ao deslocamento dos marmitex, sem considerar ainda
as questdes de controle sanitario que ficam prejudicadas no tipo de fornecimento.

5.5. Nesse sentido optou-se pela alternativa primeira, que ja vem sendo adotada ao longo dos anos nesta Academia de Policia,
que € a contratacdo de restaurante para fornecimento de comida no local, com o pagamento sendo efetuado pelos usuarios do restaurente,
cabendo ao restaurante custear o rateio das despesas e a a loca¢do do espago do restaurante que ¢ calculada por metro quadrado, sendo
pago via recolhimento de GRU mensalmente.

6. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

6.1. Contratacdo da prestacdo de servigo de alimentagdo, com preparo e fornecimento de refei¢des, lanches e bebidas ndo
alcoolicas, a fim de atender as demandas de restaurante e lanchonete, diarios e sob demanda, na Academia Nacional de Policia

6.2. Escolha da proposta mais vantajosa, na modalidade de PREGAO ELETRONICO, pelo tipo MAIOR DESCONTO, critério

de julgamento MAIOR DESCONTO POR GRUPO para a contratagdo servi¢o de alimentagao, com preparo e fornecimento de refeigoes,
lanches e bebidas ndo alcodlicas, a fim de atender as demandas de restaurante ¢ lanchonete, diarios ¢ sob demanda, na Academia Nacional
de Policia, em Brasilia/DF, de natureza continuada.

6.3. Considerando que no item lanchonete a lista de alimentos a serem forencidas ndo é exaustiva, entendeu-se em
utilizar o maior desconto que se tornara o referencial para mensuracio de eventual adicio de item na lanchonete como por
exemplo variedades de doces, chocolates, balas entre outros, que sofrerdo o desconto médio estipulado na fase de lances pelo
licitante vencedor.

6.4. A contratagdo sera de forma continuada, com prazo de 12 (doze) meses, prorrogaveis até o limite de 10 (dez) anos, tendo
em vista que a Academia Nacional de Policia desenvolve cursos de formacao e de capacitacdo profissional de forma continuada no bojo
de suas competéncias, bem como autoriza a utilizacdo de suas instalagdes para a realizacdo de cursos de formagdo profissional de outros
orgdos publicos e a disponibilizag@o de restaurante e de lanchonete durante a realizagdo destes eventos ¢é requisito essencial para o bom
desenvolvimento das atividades previstas, evitando deslocamentos externos e garantido, entre outros aspectos, a seguranga alimentar dos
alunos e profissionais envolvidos nas atividades de ensino.

6.5. A aquisi¢do deve abranger os seguintes itens a serem objeto de lance:

6.5.1. ALMOCO

6.5.2. JANTAR

6.5.3. SOBREMESA

6.5.4. CAFE DA MANHA

6.5.5. LANCHONETE

6.6. A contratagdo dar-se-a agrupada em item tnico visando a obtengdo de economia em escala e melhor proposta de precos

para o usudrio final tornando a contratagdo economicamente mais vantajosa e também mais equilibrada do ponto de vista da



sustentabilidade ao longo do tempo.

6.7. DO VALOR DA CESSAO DE USO E DO RATEIO DAS DESPESAS DE LOCACAO:

6.7.1. DA LANCHONETE

6.7.1.1. Area da lanchonete: 125,91 metros quadrados.

6.7.1.2. O valor mensal da cessdo de uso sera de R$ 1.457,93 (um mil quatrocentos e cinquenta e sete reais e noventa e trés
centavos).

6.7.1.3. Valor total mensal do rateio das despesas da lanchonete: R$ 339,26

6.7.2. DO RESTAURANTE:

6.7.2.1. Area da restaurante: 1.059,49 metros quadrados.

6.7.2.2. O valor mensal da cessdo de uso serd de R$ 9.994,77 (nove mil novecentos e noventa e quatro reais e setenta e sete
centavos).

6.7.2.3. Valor total mensal do rateio das despesas do restaurante: R$ 2.818,44

6.7.2.4. O valor total anual da Cessdo de Uso sera de R$ 137.432,45 (Cento e trinta e sete mil quatro centos e trinta e dois reais e

quarenta e cinco centavos). O valor mensal sera de R$ 11.452,70 (onze mil quatrocentos e cinquenta e dois reais e setenta centavos),
sendo R$ 9.994,77 (nove mil novecentos e noventa e quatro reais e setenta e sete centavos) destinado ao uso do restaurante ¢ R$ 1.457,93
(um mil quatrocentos e cinquenta e sete reais e noventa e trés centavos) ao uso da lanchonete.

6.8. Valor total mensal do rateio das despesas (d espesas mensais dos contratos de energia, dgua/esgoto, vigilancia armada,
manutencéo predial) lanchonete + restaurante: R$ 3.157,70. O valor do Rateio das despesas sera fixo e ndo sera objeto de lances.

6.9. O Rateio s6 sera pago efetivamente durante os meses em que a contratada estiver mobilizada e utilizando as dependéncias
desta Academia Nacional de Policia.

6.10. A critério da empresa em acordo com a Administragdo a empresa podera utilizar o restaurante da Academia como base para
preparagdo de refei¢des, marmitas e etc visando o fornecimento externo, ocasido em que permanecera a necesidade de pagamento do
rateio dos custos e despesa objeto desse subitem.

6.11. DA MOBILIZACAO E DESMOBILIZACAO:

6.12. A contratada sera informada com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias para o inicio dos cursos de grande capacidade, ou
seja, cursos com mais de 500 (quinhentaos) alunos e com minimo de duragdo de 60 (sesseta) dias para fins de mobilizacdo, através de OS
(Ordem de Servigo) que contera:

6.12.1. Local;

6.12.2. Data do Evento;

6.12.3. Duragao Prevista;

6.12.4. Servigos a serem disponibilizados.

6.13. Prazo para mobilizagdo do restaurante e da lanchonete para servicos visando atender cursos com até 499 (quatrocentos e

noventa e nove) alunos sera de 15 (quinze) dias, através de OS (Ordem de Servigo) contendo os dados do subitem 6.10, 6.11, 6.12 ¢ 6.13.

6.14. O prazo para mobilizagdo do restaurante e da lanchonete para servicos visando atender cursos com até 50 (cinquenta)
pessoas sera de 10 (dez) dias através de OS (Ordem de Servigo) contendo os dados do subitem 6.10, 6.11, 6.12 ¢ 6.13.

6.15. DA MANUTENCAO:

6.16. A Contratante entregara ao Contratado as dependéncias do(a) Restaurante/Lanchonete com todos seus equipamentos e
dispositivos em pleno funcionamento.

6.17. Por conta do historico de manutengdes e razdes que ensejaram tais atividades de conserto, ficara a Contratada responsavel
pela manuten¢do em todo periodo de contrato:

6.18. Do elevador de pequena carga;

6.19. Das rampas de alimentacao (fria e quente), assim como de todo seu sistema,;

6.20. Das camaras frias e todos seus sistemas;

6.21. Do sistema de encanamento de agua fria e esgoto.
6.22. Essa indicacdo se faz necessaria, pois na maioria dos contratos anteriores os contratados ndo faziam bom uso dos

equipamentos/sistemas e essa Contratante era onerada com a manutengao desses itens, mesmo nio dando causa.

7. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

7.1. A quantidade de servico de alimentacdo, com preparo e fornecimento de refei¢cdes, lanches e bebidas ndo alcodlicas a
serem contratados serdo definidas de acordo com as solicitagdes de mobilizagdo e desmobilizagdo, conforme entendimento da Academia
Nacional de Policia, sendo previsto:

1. Durante o curso de formacao profissional:
Desjejum: 500 refeigdes;

Almogo: 600 refeigoes;

Jantar: 500 refei¢des;

Lanchonete: 250 lanches.



2. Fora do periodo de curso de formacao profissional:
Almogo: 100 refeigoes;
Lanchonete: 50 lanches.
3. Itens sob demanda:

7.2. O quantitativo estimado foi extraido das médias de alunos dos ultimos cursos de formagdo em especial considerando o
documento SEI N° 38614415 que contem a quantidade de inscritos no ultimo curso de formagao regular. O arquivo SEI N° 38614423 ndo
foi levado em conta tendo em vista que o nimero de alunos matriculados foram apenas os remanescentes do concurso realizado em 2021 o
que nao corresponde a realidade de um curso de formagdo regular nesta ANP/PF.

7.3. Os itens acima sdo aproximados, podendo haver variagdo na quantidade de inscritos nos cursos.

7.4. Considerando que a contratagdo dar-se-4 no modelo em que a empresa licitante vendera os produtos diretamente para os
alunos, professores, servidores e colaboradores envolvidos, recebendo o pagamento direatamente por eles sem receber pagamento da
Administragdo Publica, a estimativa acima de quantitativo se da para mensuracdo da proposta objetivando a obtencdo de valor mais
vantajoso para o usuario mantendo a sustentabilidade do contrato durante o tempo de execug@o.

7.5. Por se tratar de item com possibilidade de inclusdo na contratagao, sera realizada consulta a Coordenacdo Escola Superior
de Policia - CESP/ANP/DGP/PF e a Divisdo de Execugdo de Cursos - DEEC/CGDE/DIREN -ANP/PF, para levantamento do quantitativo
de eventos com previsdo de pessoas que poderdo ser atendidas nessa nova modalidade.

8. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAC;\O
8.1. Os precos de referéncia foram estimados de acordo com a seguinte metodologia:
8.2. Foram pesquisadas contratacdes similares com outros 6rgdos da Administracdo Publica a fim de extrair pregcos médios de
mercado, para a contratagdo de servigo alimentagdo, composto por, no minimo, trés (03) contratagdes.
8.3. Os pregos extraidos estao nos itens 8.5; 8.6; 8.7 ¢ 8.8;
8.4. De posse destes pregos de mercado, obtivemos os valores médios e de referéncia para a contratagdo, constantes do item 9.2;
8.5. CONTRATACOES SIMILARES DE ALMOCO / JANTAR

Objeto Fonte de Consulta Valor do KG

Servi¢o de Alimentagéo Superior Tribunal de Justiga - STJ R$ 46,18

Servico de Alimentagdo ENAP R$ 53,24

Servico de Alimentagéo Ministério da Justi¢a - MJ R$ 43,33

Servigo de Alimentagao Presidéncia da Republica RS 35,48 (sem

churrasco)

Servigo de Alimentagdo Ministério do Planejamento e Or¢camento R$ 31,53

Servigo de Alimentacdo Mnistério do Trabalho e do Emprego e Ministério da Previdéncia Social R$ 32,91

almogo Painel de Pregos R$ 30,20

PRECO MEDIO RS 38,98

8.6. CONTRATACOES SIMILARES DE SOBREMESA COMPOSTAS DE DOCES ELABORADOS (pavés, tortas,
pudins, mousse, etc)

Objeto Fonte de Consulta Valor do KG

Servi¢o de Alimentagdo Superior Tribunal de Justiga - STJ R$ 41,60

Servi¢o de Alimentagéo Ministério dos Povos Indigenas, Ministério das Mulheres e Ministério da R$ 23,09

Igualdade Racial.

Servi¢o de Alimentagdo Presidéncia da Republica R$ 30,82

Servigo de Alimentagao Ministério do Planejamento e Or¢amento R$ 24,93

Servigo de Alimentacao Mnistério do Trabalho e do Emprego e Ministério da Previdéncia Social R$ 27,64

Painel de Pregos Nao encontrado R$ 0,00

R$ 29,62

PRECO MEDIO




8.7.

CONTRATACOES SIMILARES DE CAFE DA MANHA

Objeto Fonte de Consulta Valor do KG

Servigo de Alimentagao Ministério dos Povos Indigenas, Ministério das Mulheres e Ministério da R$ 27,68
Igualdade Racial.

Servigo de Alimentagdo Ministério da Agricultura e Pecuaria R$ 26,19

Servigo de Alimentagdo Superior Tribunal de Justica - STJ RS 43,16

R$ 28,78 (s frutas)

Servigo de Alimentagao Ministério do Planejamento e Or¢amento RS 28,58
Servigo de Alimentagao Ministério do Trabalho e do Emprego e Ministério da Previdéncia Social R$ 29,37
Café da manha Painel de Pregos R$ 18,21
PRECO MEDIO R$ 28,87
8.8. CONTRATACOES SIMILARES DE ITENS DE LANCHONETE
DESCRICAO UNIDADE | PRESIDENCIA | ENAP MJ - PADARIA | FEPCS | MAPA | Painelde | PRECO
DE DA SENAC | FLAMINGO precos MEDIO
MEDIDA | REPUBLICA
SUCOS 300ML R$ 6,10 R$ 7,60 R$ RS Nao RS 5,66
NATURAIS --- 5,00 3,97 econtrado
SUCO DE POLPA 300ML | —-=-ememeem- R$ RS 6,40 R$ 7,60 RS | - Nao R$ 6,37
7,00 4,50 -— econtrado
VITAMINA 400ML R4 8,25 RS RS Nao R$ 5,97
e 6,00 3,67 econtrado
SALADA DE 250G RS 7,34 RS 8,35 R$ | - Nao R$ 7,56
FRUTAS - 7,00 | ----- econtrado
SANDUICHE 1 R$ 5,00 RS R$ 6,10 | ------mommmee RS R$ Nio RS$ 5,35
QUENTE UNIDADE 6,00 --- 6,00 3,67 | econtrado
EMPADA | R R$ R$ 6,10 | ----m-mmemee- R$ | - Nao R$ 6,36
UNIDADE 8,00 -— 5,00 - econtrado
DE 120G
SALGADO | B RS R4 6,10 | ----------m-- RS R$ Nio R$ 5,43
UNIDADE 8,00 -—-- 4,50 3,14 | econtrado
DE 100G
PAO DE QUEIIO | R R$ R$ RS Nao R$ 3,35
UNIDADE 500 | - -— 3,50 1,57 | econtrado
DE 80G
OMELETE com 1 R4 9,00 RS RS Nao RS
recheios UNIDADE 16,00 11,09 |  -——- -—-- -— econtrado 12,03
SANDUICHES 1 R$ 7,76 | ------m-memme- R$ RS Nao R$ 5,80
NATURAIS UNIDADE | | e || e 6,00 3,66 | econtrado
REFRIGERANTES | RS R$ 6,43 | --mmmmeeee- RS R4 Nio R$ 5,40
UNIDADE 600 | | - 5,00 4,19 | econtrado
AGUA MINERAL 300 - 350 RS 5,54 R$ 4,00 RS RS Nao RS 3,76
COM GAS ML 3,40 2,13 | econtrado
AGUA MINERAL 500ML R$ 4,42 R$ 3,00 RS R$ Nio R$ 2,96
SEMGAS | | | e 2,50 1,89 | econtrado
CAFEESPRESSO | | —eeeee R$5,00 | --------- R$7,00 R$ RS Nao RS 4,66
------ 4,00 2,65 econtrado
CAFECOADO | | e R$3,00 | ------—--- R$ 2,20 R$ | - Nao R$ 2,06
------- 1,00 ----- | econtrado
CHA 300 ML R$ 7,21 R$ 4,70 RS | - Nao R$ 4,80
----- 2,50 e econtrado
TAPIOCA | RS R$ 4,99 R$500 | -—----m | —omeee- Nao R$ 5,33
UNIDADE 6,00 e econtrado
TAPIOCA 1 RS 7,99 RS RS 8,87 R$ 15,00 R$ | - Nao RS
RECHEADA UNIDADE 12,00 6,50 | --—--- econtrado 10,07
BOLO 1 FATIA R$ 6,10 | ------mmeeee- R$ RS Nao R$ 3,56
——————————— 2,50 2,10 econtrado




CHOCOLATE
QUENTE

200ML

RS R$ 6.56
8,00

--------------- RS
3,00 | -

Nao
econtrado

R$ 5,85

Obs.: Os pregos dos itens do cardapio de lanchonete foram langados de acordo com a disponibilidade de oferta de cada fonte de consulta,
pois a disponibilidade dos itens difere de local para local, de todo modo ¢ possivel verificar o preco de a0 menos trés fontes de referéncia

para cada um dos itens de lanchonete.

8.9. VALORES MEDIOS E DE'REFER]::NCIA DE ALMOCO / JANTAR (pregos de mercado:) R$ 38,98 (média dos precos
cotados em outros 6rgdos); VALORES MEDIOS E DE REFERENCIA DE SOBREMESA (pregos de mercado:) R$ 29.62 (média dos 5
pregos cotados em outros 6rgdos); VALORES MEDIOS E DE CAFE DA MANHA (pregos de mercado:) R$ 28,87 (média dos pregos

cotados em outros 6rgaos)

8.10. CARDAPIO SUGERIDO:

8.10.1. ALMOCO / JANTAR:

Item Composi¢do Minima a Ser Servida Diariamente
Saladas Alface, tomate e pepino diariamente

- Minimo de 3 tipos de molhos para saladas. Servidos
em molheiras separadas

- Azeite, limao, vinagre para temperar;

- Com excegdo dos folhosos, as saladas extras deverdo
ser expostas acondicionadas de forma a manter a
temperatura adequada

1. Vegetais folhosos;

2. 3 tipos de vegetais crus

3. 3 tipos de vegetais cozidos

4. 2 salada composta com mais de 3 ingredientes (cereais, leguminosas, frutas
secas, oleaginosas, kani kama, etc) e temperadas com molhos.

Acompanhamentos Quentes

- Arroz branco

- Arroz integral

- Arroz branco composto, risotos, arroz de carreteiro ¢ galinhada;

- Feijdo colorido e preto diariamente;

- Preparag@o a base de soja diariamente;

- Podendo ser acrescentado ao cardapio do dia: feijao tropeiro, tutu de feijao ou
ainda feijdo com proteina animal (linguica, bacon, charque...)

Pratos principais quentes

Opgao 1: Preparagdo com carnes vermelhas utilizando-se alternadamente
alcatra, maminha, contrafilé, coxdo mole, patinho e lagarto. Nao sera permitida
a inclusdo de cortes com 0sso

Opgao 2: Preparagdes com carnes de aves. Os tipos e cortes de aves permitidos
nessa op¢ao serdo: peito de frango sem osso, filé de peito de frango, coxa e
sobrecoxa desossadas

Opcao 3: Preparagdes com pescados. Os tipos de peixes permitidos serdo:
Badejo, pescada amarela, salmao, surubim, bacalhau, merluza, tilapia e robalo
que deverdo ser servidos alternadamente.

Opcao 4: Preparagdes com visceras, embutidos, carnes com 0sso, carnes
suinas, frutos do mar, feijoada

Pratos vegetarianos

Um tipo de preparacdo na qual ndo contenha carnes brancas (aves e peixes)
nem vermelhas (bovina, suina, caprina, etc), nem que visceras facam parte.
Deverao ser utilizadas proteinas provenientes de leite e derivados, ovos, soja e
gliten.

Ofertar pelo menos uma opgdo de alimento vegano, prato com alimentos de
origem ndo animal.

Guarnigoes — As trés opgdes deverdo ser programadas
de forma a combinar com os pratos principais de
forma harmoénica e obedecer a composi¢ao minima.

Opcao 1: Vegetal refogado (ndo tubérculo);

Opgao 2: Massa (talharim, espaguete, ravioli, nhoque, capelete, lasanha,
canelone, etc);

Opgao 3: Guarnigao a base de farinhas, tubérculos, frituras, etc

Sobremesas

Frutas: Pelo menos 2 variedades em porgdes embaladas individualmente;

Salada de fruta (embalada individualmente): composta, no minimo, de mamao,
banana, maca e laranja;

Doces Simples (embalados individualmente): 2 variedades (gelatina, frutas em
calda, doce de leite, goiabada com queijo, etc)

Doces elaborados deverdo ser embalados individualmente ou vendidos no kg:
2 variedades no minimo deverdo estar disponiveis (pavés, tortas, pudins,

mousse, etc);

Sobremesa dietética

8.10.1.1.

Especificagdes Gerais: Nao serdo considerados pratos principais preparagdes nas quais as carnes brancas ou vermelhas nao

sejam o ingrediente principal, tais como: arroz de carreteiro, paellas, galinhada, lasanha e outros.




8.10.1.2. Os pertences da preparagdo de feijoada deverdo ser servidos em réchauds separadamente.

8.10.1.3. A sobremesa sera paga a parte — por quilograma ou em embalagens individuais pesadas na presenga do usudrio
8.10.1.4. Sucos naturais de frutas in natura ou preparados a partir de polpas deverdo estar disponiveis.
8.10.1.5. E vedado o fornecimento de bebidas alcodlicas

8.10.2. CAFE DA MANHA VALOR NO KG - Composicao Minima a Ser Servida Diariamente

Bolos (3 opg¢des, sendo uma isenta de gliten, de lactose e sem adigdo de agtlicar);

Péo de forma, pao francés, pdo de forma integral, pao careca de cachorro-quente

Torradas

Bolachas de agua e sal

Presunto

Queijo mugarela

Salsicha no molho

Manteiga

Pao na chapa

Pao de queijo

Ovos mexidos

Cuscuz

Tapioca com manteiga

Omelete

Recheios para Cuscuz, Omelete e Tapioca, no minimo 4 op¢des diariamente (ovos, carne moida, carne seca
desfiada, frango desfiado, linguiga, queijo)

Salgados assados 4 opgdes

Café coado;

Caf¢ Expresso;

Chas quentes, no minimo 2 opgdes (erva doce, horteld. camomila, verde, preto, maracuja...)

Leite com achocolatado (leite integral, desnatado e zero lactose);

Leite com café (leite integral, desnatado e zero lactose;

Leite puro (integral, desnatado e zero lactose);

frutas variedades (in natura) no minimo 4 tipos dentre as seguintes: abacaxi (sem casca), banana, goiaba,
laranja (sem casca), macd, pera, mamao (sem casca e sem semente), melancia (sem casca), meldo (sem casca
e em semente), abacate (sem casca e sem carogo), manga (sem casca € sem carogo), morango, uva e
tangerina (sem casca).

Agua mineral com gas;

Agua mineral sem gas;

Sucos naturais de frutas in natura ou preparados a partir de polpas deverdo estar disponiveis (no minimo 3
opgoes);

Vitamina de frutas deverdo estar disponiveis (no minimo 2 opgdes)

Salada de frutas simples (composta, no minimo, de mamao, banana, maga e laranja);

Togurtes (no minimo dois tipos: integral e desnatado sem adi¢do de actcar);

Sucos, Vitaminas, logurtes e saladas de frutas poderdo ser fornecidos em embalagens individuais e pagos a
parte

LANCHONETE ( Composi¢cao Minima a Ser Servida Diariamente), Itens vendidos individualmente (ndo é por kg)



SUCOS NATURALIS: elaborados com laranja, abacaxi, goiaba, limdo mamao, maracuja ou melancia in
natura, servidos em copo de 300mL;

SUCO DE POLPA elaborados com polpa de frutas servidos em copo de 300 mL

VITAMINA elaborada com leite, (integral ou desnatado), fruta e/ou polpa, com acréscimo ou ndo de agucar
cristal ou adogante dietético, servida em copos de 400mL (quatrocentos mililitros)

SALADA DE FRUTAS sera acondicionada em embalagens descartaveis de 250mL (duzentos mililitros),
com tampa, composta de no minimo 05 (cinco) itens, dos quais 03 (trés) serdo laranja, banana e mamao.
SANDUICHE QUENTE: misto quente, presunto quente ou queijo quente

EMPADA: pesando no minimo 120g com prego igual ao do salgado:

SALGADO: conforme variedade (coxinha, quibe, esfirra e enroladinhos) com no minimo 120g

PAO DE QUEIIO: com no minimo 80g

OMELETE com recheios,com no minimo 3 op¢des de recheio (carne moida, carne seca desfiada, frango
desfiado, linguiga, queijo...)

SANDUICHES NATURAIS (no minimo 2 opgdes)

TAPIOCA SIMPLES servida sem recheio, somente com manteiga

TAPIOCA RECHEADA com no minimo 3 opgdes de recheio (ovos, carne moida, carne seca desfiada,
frango desfiado, linguica, queijo...)

BOLO (fatia)

REFRIGERANTES:

CHA

AGUA MINERAL COM GAS;

AGUA MINERAL SEM GAS;

CHOCOLATE QUENTE Leite com achocolatado (leite integral, desnatado e zero lactose);servido em copo
de 200 ml

CAFE COADO

CAFE EXPRESSO

9. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO

9.1. Considerando que a Instrugdo Normativa n® 13-DG/DPF de 2005, atribui a Academia Nacional de Policia, entre outras, as
seguintes competéncias, formar o pessoal selecionado por meio de cursos especificos e promover acdes de ensino, formagdo e
especializacdo focadas no desenvolvimento de profissionais de seguranga publica, por meio de cursos e eventos similares.

9.2. Considerando que os cursos de formagao profissional sdo realizados em regime de internato, onde o aluno se submete a
permanecer nas dependéncias da Academia Nacional de Policia dela ndo podendo se afastar sem prévia e motivada solicitagdo e qualquer
afastamento somente se dara mediante autorizacdo do Chefe do Servigo de Execu¢@o de Curso, nos termos da Portaria n® 770-GAB/ANP
de 2010.

9.3. Considerando que as normas internas da Academia Nacional de Policia adotadas nos cursos de formagdo em regime de
internato, constante do Caderno Didatico — Manual do Aluno, dispde que haja um restaurante terceirizado que ofereca café da manha,
almogo e jantar, sendo as refeigdes custeadas pelo usudrio. A lanchonete esta localizada no corredor interno do bloco J, onde séo vendidos
lanches rapidos, como salgados, sucos, refrigerantes e guloseimas. O restaurante esta localizado em um prédio de 02 (dois) pavimentos,
oferecendo servigos de multiuso como café da manha, almogo e jantar para atender alunos, professores, servidores e visitantes”

9.4. Considerando que o servigo de restaurante e lanchonete também visa atender as necessidades dos servidores lotados na
Academia Nacional de Policia e ainda alunos em cursos de capacitagdo continuada ou cursos especiais realizados por meio de convénios
com outros o6rgdos de seguranga publica e ainda aos professores que prestam servigo nesta casa de ensino, uma vez que pela localizag@o, o
deslocamento para o acesso a areas comerciais ou para residéncias dos servidores se torna dificil.

9.5. Considerando o carater imprescindivel da contratacdo dos servicos de empresa especializada para o fornecimento de
refeigdes, ¢ a falta do mesmo inviabiliza a realizagdo do curso de formagdo profissional em regime de internato, e por consequéncia
impedira a formacdo de novos policiais.

9.6. Considerando o sacrificio suportado pelos servidores lotados na Academia Nacional de Policia e professores que prestam
servigos educacionais dentro dos cursos de formacao profissional, na falta da prestagdo do servigo a ser contratado.

9.7. Considerando a sazonalidade dos eventos instituidos pela Academia Nacional de Policia, onde se observa uma grande
oscilacdo do publico consumidor que frequenta o restaurante da academia fora dos periodos em que ocorre curso formacao profissional,
justifica prestagdo do servigo de forma continuada com mobilizagdo e desmobilizagdo conforme definidas pela Academia Nacional de
Policia nos periodos de pequena demanda, amenizando os custos para manuten¢do do restaurante e garantindo a manutengao da qualidade
das refeigoes servidas.

9.8. Considerando a urgéncia do procedimento uma vez que o curso de formagdo profissional estd previsto para se iniciar no
inicio de 2025.
9.9. Considerando que o objeto principal da licitacdo consiste na prestagdo dos servigos de fornecimento de refei¢do e lanches

para viabilizar a realizagdo dos cursos instituidos pela Academia Nacional de Policia, compromisso assumido conforme consta no Manual
do Aluno e que a urgéncia da contragdo indicam que a modalidade Pregao Eletronico, previsto no artigo 1° da Lei n® 10.520/2002, seria a
mais adequada por aumentar a quantidade de participantes, ser a mais econdmica, além de ampliar a disputa licitatoria, tratando-se de uma
modalidade agil, transparente e que possibilita uma negociagao eficaz entre os licitantes, elementos essenciais dos principios norteadores
da contratagio publica.

9.10. Considerando que o objeto da contratagdo se enquadra na classificagdo de servico comum de acordo com o Paragrafo
Unico Art. 1° da lei 10.520 de 2002 c/c do Artigo 4° do Decreto 5.450, de 31 de maio de 2005.
9.11. Considerando que uma licitagdo para fornecimento de refeigdes e lanches como objeto abrangendo contratagdo tinica visa

otimizar e viabilizar a prestagdo do servigo por parte da empresa contratada.



9.12. Considerando que em contratos anteriores ficou demonstrada a inviabilidade financeira das empresas contratadas
separadamente, em manter o servigo funcionando de restaurante e lanchonete com a quantidade de servidores nos periodos sem cursos de
formag@o profissional.

9.13. Considerando que a Academia Nacional de Policia promoveu, durante varios anos, licitagdes com objeto abrangendo
contratagdo Unica, relativa ao fornecimento de refei¢des e lanches. Considerando Chamamento Publico realizado pela Escola Nacional de
Administragdo Publica - ENAP (7261362) publicado no D.O.U. em 12/03/2018 e ocorrido em 16/03/2018, no intuito de dar transparéncia
as acdes pertinentes a prestacdo dos servigos de restaurante, lanchonete, lanches e refeicdes sob demanda, itens similares aos pretendidos
por esta instituicdo de ensino, todas as empresas participantes foram unanimes em manter os itens no mesmo grupo no pregio a fim de
viabilizar a contratacdo tornando-a exequivel.

9.14. Tendo em vista que o objetivo geral dessa contratagdo ¢ a cessdo de area para exploracdo do servigo de restaurante e
lanchonete a fim de apoiar a Academia Nacional de Policia no desempenho de suas atividades de ensino e administrativas, por intermédio
da oferta de refeicdes e lanches nas melhores condigdes possiveis quanto a qualidade e preco, em suas instalagdes, sendo os valores
cobrados diretamente pela prestadora de servigo aos seus consumidores. Embora haja previsdo de contratacdo de itens sob demanda, a
indicacdo de quantitativo ndo constitui qualquer compromisso presente ou futuro por parte da Academia Nacional de Policia, que ndo
podera ser responsabilizada por variagdes na quantidade de refeicdes ou lanches a serem servidos pela empresa, mas garante a
possibilidade de solicitagdo e contratagdo a depender da necessidade dessa casa de ensino.

9.15. Diante das consideragdes acima, dada a imprescindibilidade e urgéncia da contratacdo para a continuidade do servigo
publico prestado por esta instituicdo, justifica-se o procedimento licitatéorio na modalidade de Pregdo Eletronico, pelo tipo Maior
Desconto, critério de julgamento Maior Desconto por Grupo nos termos da Lei n° 14.133 de 2021, Decreto n° 3.725 de 2001 e Decreto-
Lei n® 9.760 de 1946.

10. CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

10.1. Nio verifica-se contratagdes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratagdo desta demanda.

11. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATACAO E O PLANEJAMENTO

11.1. A contratagdo esta prrevista no Plano Anual de Contratagdes de 2024 da Academia Nacional de Policia, conforme Portal

nacional de Contratagdes Publicas.

Anexo DFD15_2023 (34962996)
Id pca PNCP: 00394494000136-0-000007/2024

Data de publicacao no PNCP: 20/05/2023

Local: Brasilia/DF

Fonte: Compras.gov.br

Id do item no PCA 182

Identificador da Futura Contratagdo: 200340-90023/2023
Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA
Valor total estimado:R$ 1,00

Data desejada: 31/12/2024

12. BENEFICIOS A SEREM ALCANCADOS COM A CONTRATACAO

12.1. Manutencio das condigdes necessarias para atendimento e prestacdo do servico de alimentagdo no restaurante e lanchonete,
diarios e sob demanda, da Academia Nacional de Policia.

13. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

13.1. AVALIACAO DAS NECESSIDADES DE ADEQUACAO PARA EXECUCAO CONTRATUAL

13.2. Composi¢ao de equipe para fiscalizacdo e gestdo contratual.

13.3. Proceder com investigagao social dos prestadores de servigos.

13.4. RECURSOS NECESSARIOS A CONTINUIDADE DE NEGOCIO DURANTE E APOS A CONTRATACAO

13.4.1. Recursos Materiais

13.4.2. Acido Para Obtencdo do Recurso Responsavel

13.4.3. Recurso 1 (Instalagdes): Disponibilidade: No local da prestacdo do servigo disponibilizar local e meios para execugdo do

servigo de alimentag@o.

13.4.4. Recurso 2 (Seguranga): Disponibilidade: No local da prestagdo do servigo disponibilizar crachd de identificagdo aos
prestadores de servigos apds conclusdo de investigagdo social.

RECURSOS HUMANOS
id Funcgéo Formacéo AtribuicGes
1 Gestor do Contrato Administrativa Definidas na IN 51/2011 — DG/PF e IN
05/2017 - MPOG




2 Fiscal Administrativo Administrativa Definidas na IN 51/2011 — DG/PF e IN
05/2017 - MPOG

3 Fiscal Requisitante Administrativa Definidas na IN 51/2011 — DG/PF ¢ IN
05/2017 - MPOG

4 Fiscal Técnico Administrativa Definidas na IN 51/2011 — DG/PF e IN
05/2017 — MPOG

14. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS
14.1. Nao existem impactos ambientais previstos para a presente contratagao.
15. DECLARACAO DE VIABILIDADE
15.1. Por todo o exposto, declaramos para os devidos fins a viabilidade da contratacéo.
16. RESPONSAVEIS
16.1. Equipe de Planejamento da Contratagdo (Titulares e Substitutos)
I- Responsavel pela Demanda: conforme documento SEI n° 34756092.

APF Tarcisio José da Silva Junior, Chefe da Coordenacdo de Administragdo e Logistica - CLOG/DIREN - ANP/PF
II - Integrante Requisitante Titular e Substituto (respectivamente): conforme documento SEI n° 34756092.

Tarcisio José da Silva Junior, Agente de Policia Federal, Matricula PF n°® 9890, tarcisio.tjsj@pf.gov.br

Vanessa Maria de Paula Pessoa Rezende, Agente de Policia Federal, Matricula PF n° 6314, vanessa.vmppr@pf.gov.br
III - Integrante Técnico Titular e Substituto (respectivamente): conforme documento SEI n° 34756092

Fabiano Mendes Fernandes, Engenheiro, Matricula PF n° 13333, fabiano.fmf@pf.gov.br

Maria Leonete Aratjo Pessoa, Agente Administrativo, Matricula PF n° 11.549, leonete.mlap@pf.gov.br
IV - Integrante Administrativo Titular e Substituto (respectivamente): conforme documento SEI n® 34977985.

Danilo Lopes de Carvalho, Agente Administrativo, Matricula PF n°® 12.530, danilo.dlc@pf.gov.br

Sheila Costa Bonfim, Agente Administrativo, Matricula PF n° 13.224, sheila.scb@pf.gov.br

Instrugdo Normativa n°® 40, de 22 de maio de 2020

Orgio: Ministério da Economia/Secretaria Especial de Desburocratizagdo, Gestio e Governo Digital/Secretaria de Gestio

Dispde sobre a elaborag@o dos Estudos Técnicos Preliminares - ETP - para a aquisi¢@o de bens e a contratagdo de servigos e obras, no ambito da Administragio
Publica Federal direta, autarquica e fundacional, e sobre o Sistema ETP digital.

-

Jell d Documento assinado eletronicamente por VANESSA MARIA DE PAULA PESSOA REZENDE , Agente de Policia Federal, em
assinatura , as 17:477, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, , do reto n tubr .
23/12/2024, as 17:47 f horario oficial de Brasili fund. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015

eletrbnica

-

3@" d Documento assinado eletronicamente por DANILO LOPES DE CARVALHO, Agente Administrativo(a), em 24/12/2024, as 14:02,
assinatura conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015 .

4 eletrbnica

-

3@" Llj Documento assinado eletronicamente por FABIANO MENDES FERNANDES, Chefe de Setor, em 26/12/2024, as 12:33, conforme
assinatura horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n® 8.539, de 8 de outubro de 2015 .

4 eletrbnica

Referéncia: Processo n° 08204.001233/2024-21 SEI n°® 38988137
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MISP - POLICIA FEDERAL

MINUTA DE CONTRATO

Processo n° 08204.001233/2024-21

CONTRATO ADMINISTRATIVO DE RECEITA N° ........ /..., QUE FAZEM ENTRE SI A UNIAO,
POR INTERMEDIO DA DIRETORIA DE ENSINO DA ACADEMIA NACIONAL DE POLICIA E

A Unido, por intermédio da DIRETORIA DE ENSINO DA ACADEMIA NACIONAL DE POLICIA ,
com sede na Rodovia DF 001, Km 2 Setor Habitacional Taquari - Lago Norte, na cidade de Brasilia/DF,
inscrita no CNPJ sob o n°® 00.394.494/0083-82, neste ato representada por sua Diretora, LUCIANA DO
AMARAL ALONSO MARTINS, Delegada de Policia Federal, nomeada pela Portaria n® 1.097, de 24 de
janeiro de 2023, do Ministro de Estado Chefe da Casa Civil da Presidéncia da Republica, publicada no
Diario Oficial da Unido, Secdo 2 do dia 24 de janeiro de 2023, e com a delegagdo de competéncia
conferida pela Portaria n° 17.403, de 26 de janeiro de 2023, do Diretor-Geral da Policia Federal, publicada
no Boletim de Servigo n° 019, de 26 de janeiro de 2023, doravante denominada CONTRATANTE, ¢ o(a)

.............................. ,inscrito(a) no CNPJMF sob o n° ............, sediado(a) na
................................... , €M eveveeceeeceeeeieeeneenn.. . doravante  designado CONTRATADO, neste ato
representado(a) por ............ccccceeeeeeenannnn. (nome e fun¢@o no contratado), conforme atos constitutivos da

empresa OU procuragdo apresentada nos autos, tendo em vista o que consta no Processo n°
08204.001233/2024-21 e em observancia as disposicdes da Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais
legislacao aplicavel, resolvem celebrar o presente Termo de Contrato de Receita, decorrente do Pregdo
Eletronico n. .../..., mediante as cldusulas e condi¢des a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA — OBJETO (art. 92, 1 e II)

1.1. O objeto do presente instrumento ¢ a contratacdo de servigos continuados comuns de alimentacdo, com
preparo e fornecimento de refei¢des, lanches e bebidas ndo alcodlicas, a fim de atender as demandas de
restaurante e lanchonete, diarios e sob demanda, na Diretoria de Ensino da Academia Nacional de Policia -
DIREN-ANP/PF, em Brasilia/DF, nas condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. A contratagdo abrange café da manha, almogo, jantar, sobremesas, lanches e itens sob demanda para o
atendimento de eventos.

1.3. Objeto da contratagéo:

Valor da Valor Total
.~ Unidade de Quantidade ~ Estimado da
Grupo | Item | Descricio | CATSER Medida estimada REFEICAO REFEICAO
por (Kg) cr .
(diario)
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Restaurante
— Café da Valor

1 manhi (self 15210 Quilograma 250 (Kg)
service) (Kg)
Restaurante Valor

2 — Almocgo 15210 Quilograma 350 (Kg)

1 (self service) (Kg)

Restaurante Valor

3 — Jantar 15210 Quilograma 175 (Kg)
(self service) (Kg)
Lanchonete
- Valor Valor médio de

4 médio de 15210 lanches 700 (lanches)
lanches

1.4. Os servigos serdao prestados no enderego abaixo:

Item Local da prestacdo do servigo Area em metros

quadrados
1 -Restaurante - Café da Restaurante da Academia Nacional de Policia,
manha. localizada na Rodovia DF-001, KM 02, Setor 1.059,49 metros
2 - Restaurante - Almocgo. Habitacional, Taquari - Lago Norte, Brasilia - quadrados.
3 - Restaurante - Jantar. DF, 71559-900.

Lanchonete da Academia Nacional de Policia,
localizada no bloco J, na Rodovia DF-001, KM | 125,91 metros
02, Setor Habitacional, Taquari - Lago Norte, quadrados.

Brasilia - DF, 71559-900.

2 - Lanchonete.

1.5. Vinculam esta contratagcdo, independentemente de transcri¢ao:
1.5.1. O Termo de Referéncia;
1.5.2. O Edital da Licitagao;
1.5.3. A Proposta do contratado;

1.5.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

CLAUSULA SEGUNDA — VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratacdo ¢ de 12 (doze) meses, contados da assinatura pela Contratada,
prorrogéavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 ¢ 107 da Lei n° 14.133, de 2021.
2.2. A prorrogacdo de que trata este item ¢ condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que as

condigdes € os precos permanecem vantajosos para a Administragdo, permitida a negociagdo com o
contratado, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

a) Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servigcos tem natureza
continuada;

b) Seja juntado relatério que discorra sobre a execucdo do contrato, com informagdes de que os
servigos tenham sido prestados regularmente;
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¢) Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administracio mantém interesse na
realizac¢do do servigo;

d) Haja manifestacdo expressa do contratado informando o interesse na prorrogacao;
e) Seja comprovado que o contratado mantém as condigdes iniciais de habilitagdo.
2.3. O contratado nao tem direito subjetivo a prorrogacgao contratual.
2.4. A prorrogacdo de contrato devera ser promovida mediante celebracio de termo aditivo.

2.5. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o contratado tiver sido penalizado nas sangdes de
declaracao de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicagdo.

CLAUSULA TERCEIRA — MODELOS DE EXECUCAO E GESTAO CONTRATUAIS (art. 92, 1V,
VII e XVIII)

3.1. O regime de execucdo contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como 0s prazos e
condigdes de conclusdo, entrega, observagdo e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA — SUBCONTRATACAO

4.1. Nao sera admitida a subcontratagdao do objeto contratual.

CLAUSULA QUINTA — PRECO (art. 92, V)

5.1. O valor total da contratagdo é de R$ 175.324,80 (cento ¢ setenta e cinco mil, trezentos e vinte e quatro
reais e oitenta centavos, a ser obtido com o pagamento de Guias de Recolhimento da Unido (GRUs) pela
Contratada, conforme item 5.19 do Termo de Referéncia.

5.1.1 O valor mensal da cessdao de uso da lanchonete sera de R$ 1.457,93 (um mil quatrocentos e
cinquenta e sete reais € noventa e trés centavos).

5.1.2. O valor total mensal do rateio das despesas da lanchonete sera de R$ 339,26 (trezentos e trinta e
nove reais e vinte e seis centavos).

5.1.3 O valor mensal da cessdo de uso do restaurante sera de R$ 9.994,77 (nove mil, novecentos € noventa
€ quatro reais € setenta e sete centavos).

5.1.4. O valor total mensal do rateio das despesas da lanchonete sera de R$ 2.818,44 (dois mil, oitocentos
e dezoito reais e quarenta e quatro centavos).

5.2. Quadro ilustrativo da receita.

Origem da Lanchonete Restaurante Valor Valor Total
Receita. (Area de 125,91 metros (Area de 1.059,49 metros Total Anual
quadrados). quadrados). Mensal Estimado
das das
Receitas. Receitas.
Valor Valor Valor Valor
Mensal Anual Mensal Anual
Estimado Estimado (A+B)* (C+D)*
(A)* (O B) * D) *
Cessdo de Uso RS RS RS RS RS RS
do Espaco. 1.457,93 17.495,16 9.994,77 119.937,24 11.452,70 137.432,40
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Rateio total das RS RS R$ R$ RS RS
despesas dos 339,26 4.071,12 2.818,44 33.821,28 3.157,70 37.892.40
contratos de

energia elétrica,
agua/esgoto,

vigilancia
armada,
manutencao
predial. *
Valor Total RS RS RS RS RS RS
Estimado das 1.797,19 21.566,28 12.813,21 153.758,52 14.610,40 175.324,80
Receitas *

* O valor total é estimativo.

5.3. A Contratada ¢ a unica responsavel pelo pagamento de todas as despesas ordinarias diretas e indiretas
decorrentes da execucao do objeto, inclusive tributos e/ou impostos sociais, trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais incidentes, taxa de administragdo, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento
integral do objeto da contratacao.

5.4. O valor do contrato ¢ estimativo, de forma que a Contratada pagara as GRUs pela cessdo de uso ¢
pelos rateios das despesas apenas referentes aos periodos em que efetivamente estiver mobilizada e
utilizando as dependéncias da DIREN-ANP/PF.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO (art. 92, V e VI)

6.1. O pagamento pelos bens e servicos consumidos serdo efetuados pelo usudrio 8 CONTRATADA, nas
formas e modalidades determinadas no Termo de Referéncia.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE (art. 92, V)

7.1. Os precos inicialmente contratados sdo fixos e irreajustdveis no prazo de um ano contado da data do
or¢amento estimado, em 26/08/2024 (data constante da Nota Técnica 37018981).

7.2. Ap6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os pregos iniciais serdo
reajustados, mediante a aplicacdo, pelo contratante, do indice indice Nacional de Pregos ao Consumidor (IPCA),
exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade .

7.2.1. O reajuste se refere aos precos assinalados na Clausula 1.3.

7.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos
financeiros do ultimo reajuste.

7.4. No caso de atraso ou nao divulgacgao do(s) indice (s) de reajustamento, o contratante pagara ao contratado a
importancia calculada pela Ultima variagcdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja(m)
divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.5. Nas aferi¢cdes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.6. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma nao
possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela
legislagéo entdo em vigor.

7.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.
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CLAUSULA OITAVA - OBRIGACOES DO CONTRATANTE (art. 92, X, XI e XIV)

8.1. Sao obrigagdes do Contratante:

8.2. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o contrato e seus
anexos;

8.3. Receber o objeto no prazo e condigbes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.4. Notificar o Contratado, por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorregbes verificadas no objeto fornecido, para
que seja por ele substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas;

8.5. Acompanhar e fiscalizar a execugao do contrato e o cumprimento das obrigagdes pelo Contratado;

8.6. A fiscalizagdo devera entregar ao Contratado as Guias de Recolhimento da Unido (GRUs) para pagamento,
conforme prazos e condi¢cbes estabelecidas no Termo de Referéncia.

8.7. Aplicar ao Contratado as sanc¢des previstas na lei e neste Contrato;

8.8. Cientificar o 6rgéao de representacgéao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogao das medidas cabiveis
quando do descumprimento de obrigagdes pelo Contratado;

8.9. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagbes e reclamagdes relacionadas a execugao do presente
Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatérios ou de nenhum
interesse para a boa execugdo do ajuste.

8.9.1. A Administracado tera o prazo de (90) noventa dias, a contar da data do protocolo do requerimento para
decidir, admitida a prorrogagdo motivada, por igual periodo.

8.10. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio economico-financeiro feitos pelo
contratado no prazo maximo de 90 (noventa) dias.

8.11. A Administracao nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros,
ainda que vinculados a execugéo do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de
ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - OBRIGACOES DO CONTRATADO (art. 92, XIV, XVI e XVII)

9.1. O Contratado deve cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos € as despesas decorrentes da boa e perfeita execucao do
objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

9.2. Manter preposto aceito pela Administracdo no local do servigo para representd-lo na execucdo do
contrato.

9.3. A indicag¢do ou a manuten¢do do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgdo ou entidade,
desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da atividade.

9.4. Atender as determinacdes regulares emitidas pelo fiscal do contrato ou autoridade superior (art. 137,
II) e prestar todo esclarecimento ou informacao por eles solicitados;

9.5. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das cldusulas deste contrato, com
habilitagdo e conhecimento adequados, fornecendo os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios
demandados, cuja quantidade, qualidade e tecnologia deverdo atender as recomendagdes de boa técnica e a
legislagdo de regéncia;

9.6. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorregoes
resultantes da execucdo ou dos materiais empregados;

9.7. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugao do objeto, de acordo com o Cédigo

de Defesa do Consumidor (Lei n® 8.078, de 1990), bem como por todo e qualquer dano causado a

Administragdo ou terceiros, nao reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagcdo ou o acompanhamento da
execucdo contratual pelo Contratante, que ficard autorizado a descontar dos pagamentos devidos ou da
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garantia, caso exigida no edital, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.8. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, conjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do contratante ou do fiscal ou gestor do
contrato, nos termos do artigo 48, paragrafo Uinico, da Lei n°® 14.133, de 2021;

9.9. Quando ndo for possivel a verificacdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o contratado devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizacdo do contrato, até o dia trinta do
més seguinte ao da prestacdao dos servigos, os seguintes documentos:

1) prova de regularidade relativa a Seguridade Social,
2) certiddo conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Unido;

3) certiddoes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicilio ou
sede do contratado;

4) Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e
5) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.

9.10. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengao, Dissidio
Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigagdes
trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributarias e as demais previstas em legislacdo especifica, cuja
inadimpléncia nao transfere a responsabilidade ao Contratante;

9.11. Comunicar ao Fiscal do contrato, no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, qualquer ocorréncia anormal
ou acidente que se verifique no local dos servigos.

9.12. Prestar todo esclarecimento ou informagdo solicitada pelo Contratante ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execugao do empreendimento.

9.13. Paralisar, por determinacdo do Contratante, qualquer atividade que ndo esteja sendo executada de
acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranca de pessoas ou bens de terceiros.

9.14. Promover a guarda, manuten¢ao e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario a
execucao do objeto, durante a vigéncia do contrato.

9.15. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local dos servicos e nas melhores
condig¢des de seguranca, higiene e disciplina.

9.16. Submeter previamente, por escrito, ao Contratante, para andlise e aprovacdo, quaisquer mudancas
nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento congénere.

9.17. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigdo de
aprendiz para os maiores de quatorze anos, nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito anos
em trabalho noturno, perigoso ou insalubre;

9.18. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas
as condicdes exigidas para habilitagdo na licitagdo;

9.19. Cumprir, durante todo o periodo de execucao do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislacao (art. 116);

9.20. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicacao dos empregados que preencheram as referidas vagas (art. 116, paragrafo inico);

9.21. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.22. Arcar com o Onus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos varidveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatorio para o atendimento do
objeto da contratacdo, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, II, d, da Lei n°
14.133, de 2021;
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9.23. Cumprir, além dos postulados legais vigentes de &mbito federal, estadual ou municipal, as normas de
seguranca do Contratante.

CLAUSULA DECIMA- OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD
10.1. As partes deverdo cumprir a Lei n° 13.709, de 14 de agosto de 2018 (LGPD), quanto a todos os

dados pessoais a que tenham acesso em razao do certame ou do contrato administrativo que eventualmente
venha a ser firmado, a partir da apresentacdo da proposta no procedimento de -contratagdo,
independentemente de declaragcdo ou de aceitacao expressa.

10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e de
acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses permitidas em Lei.

10.4. A Administragdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias uteis sobre todos os contratos de
suboperacao firmados ou que venham a ser celebrados pelo Contratado.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, ¢ dever do contratado elimina-
los, com excecdo das hipodteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade de
guarda de documentacao para fins de comprovagdo do cumprimento de obrigagdes legais ou contratuais e
somente enquanto ndo prescritas essas obrigagoes.

10.6. E dever do contratado orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O Contratado devera exigir de suboperadores e subcontratados o cumprimento dos deveres da
presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8. O Contratante podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa cldusula, devendo o
Contratado atender prontamente eventuais pedidos de comprovagao formulados. [

10.9. O Contratado devera prestar, no prazo fixado pelo Contratante, prorrogavel justificadamente,
quaisquer informagoes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive quanto a eventual
descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro
individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro
da finalidade, para efeito de responsabilizac¢do, em caso de eventuais omissoes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de
garantir a reutilizagdo desses dados pela Administra¢do nas hipdteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinides técnicas
ou recomendagoes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata 0 § 1° do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a
autoridade nacional.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUCAO (art. 92, XII)

11.1. Nao havera exigéncia de garantia contratual da execugao.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS ( art. 92
XI1V)

12.1. Comete infracao administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o contratado que:

a) der causa a inexecucao parcial do contrato;
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b) der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) der causa a inexecugao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentagao falsa ou prestar declaragao falsa durante a execugdo do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;
g) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
12.2. Serao aplicadas ao contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes sangdes:

12.2.1. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecug¢do parcial do contrato, sempre que
ndo se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n® 14.133, de 2021);

12.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“b”, “c” e “d” do subitem acima deste Contrato, sempre que ndo se justificar a imposicdo de
penalidade mais grave (art. 156, § 4°, da Lein® 14.133, de 2021);

12.2.3 Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas “b”,

“c” e “d”, que justifiquem a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §5° da Lei n°® 14.133, de
2021).

12.2.4. Multa:

12.2.4.1. Moratoéria de 0,1% (um décimo por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
da GRU ndo paga, até o limite de 30 (trinta) dias.

12.2..4.2. Moratoéria de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor total do contrato por dia de
atraso injustificado na execucdo do contrato,, at¢ o maximo de 2% (dois por cento), pela
inobservancia do prazo fixado.

12.2.4.3 O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a Administracdo a promover a extin¢ao do
Contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o
inciso I do art. 137 da Lein. 14.133, de 2021.

12.2.5. Compensatoria, para as infracdes descritas nas alineas “e” a “h” do subitem 12.1, de 30%
(trinta por cento) do valor do Contrato.

12.2.6. Compensatoria, para a inexecu¢ao total do objeto prevista na alinea “c” do subitem 12.1, de
25% (vinte e cinco por cento) do valor do Contrato.

12.2.7 Para infracdo descrita na alinea “b” do subitem 12.1, a multa sera de 20% (vinte por cento) do
valor do Contrato.

12.2.8 Para infragdes descritas na alinea “d” do subitem 12.1, a multa sera de 10% (cinco) do valor
do Contrato.

12.2.9 Para a infrag¢do descrita na alinea “a” do subitem 12.1, a multa sera de 15% (quinze por cento)
do valor do Contrato.

12.3. A aplicacdo das sangdes previstas neste Contrato ndo exclui, em hipdtese alguma, a obrigacdo de
reparacao integral do dano causado ao Contratante (art. 156, §9°, da Lei n°® 14.133, de 2021)

12.4. Todas as sangdes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa (art.
156, §7°, da Lein® 14.133, de 2021).

12.4.1. Antes da aplicagdo da multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias uteis, contado da data de sua intimagao (art. 157, da Lei n® 14.133, de 2021)

12.5. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera

descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, §8° da Lein® 14.133, de 2021).
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12.6. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa poderd ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, a contar da data do recebimento da
comunicag¢do enviada pela autoridade competente.

12.7. A aplicacdao das sancdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditorio e a
ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paradgrafos do art. 158 da
Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar ¢ de declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar.

12.8. Na aplicagdo das sangdes serdo considerados (art. 156, §1°, da Lei n® 14.133, de 2021):

a) a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
b) as peculiaridades do caso concreto;

¢) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implanta¢do ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes
dos 6rgaos de controle.

12.9. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitagdes e contratos da Administragao Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n°
12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

12.10. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso
do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para
provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes aplicadas a pessoa juridica serao
estendidos aos seus administradores e socios com poderes de administragao, a pessoa juridica sucessora ou
a empresa do mesmo ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado,
observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica
prévia (art. 160, da Lein® 14.133, de 2021)

12.11. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de aplicacao da
sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional de
Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n® 14.133,
de 2021)

12.12. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragdo de inidoneidade para licitar ou
contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lein® 14.133/21.

12.13. Os débitos do contratado para com a Administracao contratante, resultantes de multa administrativa
e/ou indenizacdes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou parcialmente, com os
créditos devidos pelo referido orgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos
administrativos que o contratado possua com o mesmo Orgdo ora contratante, na forma da Instrucdo
Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINCAO CONTRATUAL (art. 92, XIX)

13.1. O contrato sera extinto quando vencido o prazo nele estipulado, independentemente de terem sido
cumpridas ou nao as obrigacdes de ambas as partes contraentes.

13.2. O contrato podera ser extinto antes do prazo nele fixado, sem 6nus para o contratante, quando esta
nao dispuser de créditos orcamentarios para sua continuidade ou quando entender que o contrato nao mais
lhe oferece vantagem.

13.3. A extingdo nesta hipdtese ocorrerd na proxima data de aniversario do contrato, desde que haja a
notificacdo do contratado pelo contratante nesse sentido com pelo menos 2 (dois) meses de antecedéncia
desse dia.[A36

13.4. Caso a notifica¢do da ndo-continuidade do contrato de que trata este subitem ocorra com menos de 2
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(dois) meses da data de aniversdrio, a extingdo contratual ocorrerd apos 2 (dois) meses da data da
comunicac¢ao.[A37

13.5. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacdes nele estipuladas, ou antes do prazo
nele fixado, por algum dos motivos previstos noartigo 137 da Lei n® 14.133/21, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

13.5.1. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.5.2. A alteragdo social ou a modificagdo da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a
extingao se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.5.2.1. Se a operagdo implicar mudanca da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado
termo aditivo para alteragdo subjetiva.

13.6. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:
13.6.1.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.6.1.2. Relacdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.6.1.3. Indenizagdes e multas.

13.7. A extingdo do contrato ndo configura dbice para o reconhecimento do desequilibrio econéomico-
financeiro, hipdtese em que sera concedida indenizacao por meio de termo indenizatorio (art. 131, caput,

dalein®14.133, de 2021).

13.8. O contrato podera ser extinto caso se constate que o contratado mantém vinculo de natureza técnica,
comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou
com agente publico que tenha desempenhado funcao na licitagdo ou atue na fiscalizagao ou na gestdo do
contrato, ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau (art. 14, inciso IV, da Lei n.° 14.133, de 2021).

CLAUSULA DECIMA QUARTA —- DOTACAO ORCAMENTARIA (art. 92, VIII)

14.1. O objeto deste Contrato ndo ira gerar despesas para a Unido, pois é contratacao de receita.

1CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS (art. 92, I1I)

15.1. Os casos omissos serdao decididos pelo contratante, segundo as disposi¢des contidas na Lein® 14.133
de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposicoes contidas na Lei

n°® 8.078, de 1990 — Cédigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — ALTERACOES

16.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n°
14.133, de 2021.

2. S I i 1¢0 uai Ssci u su 0
16.2. O contratado ¢ obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, 0s acréscimos ou supressoes
que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato.

16.3. As alteragdes contratuais deverdo ser promovidas mediante celebracdo de termo aditivo, submetido a
prévia aprovagdo da consultoria juridica do contratante, salvo nos casos de justificada necessidade de
antecipacao de seus efeitos, hipotese em que a formalizagdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo de
I (um) més (art. 132 da Lei n°® 14.133, de 2021).

16.4. Registros que ndo caracterizam alteracdo do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragdo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA — PUBLICACAO


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art137
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art138
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art131
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art92
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art92
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l8078compilado.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art124
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art136

17.1. Incumbird ao contratante divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagdes
Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio
oficial na Internet, em aten¢do ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2° da Lei n.
12.527, de 2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO (art. 92, §1°)

18.1. Fica eleito o Foro da Justica Federal em Brasilia, Se¢ao Judicidria do Distrito Federal, para dirimir os
litigios que decorrerem da execugdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela

conciliagdo, conforme art. 92, §1° da Lein® 14.133/21.

Brasilia-DF,

(Data de assinatura: sera considerada a data assinada eletronicamente pela Contratante)

Assina eletronicamente pela Contratante:

LUCIANA DO AMARAL ALONSO MARTINS
Delegada de Policia Federal
Diretora de Ensino da Academia Nacional de Policia
Ordenadora de Despesas da UG 200340

Assina eletronicamente pelo Contratado:

Representante legal do Contratado
TESTEMUNHAS:
1-
2-

(sdo as duas signatarias, excetuando-se os representantes da Contratante e do Contratado)

&
~all
o e"‘ Llil! Documento assinado eletronicamente por HELENITA DE OLIVEIRA BOWEN, Administrador(a),

assinatura

eletrénica em 25/11/2024, as 10:13, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do
Decreto n® 8.539, de 8 de outubro de 2015 .



http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art94
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2011-2014/2011/lei/l12527.htm#art8%C2%A72
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2011-2014/2012/decreto/d7724.htm#art7%C2%A73
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art92%C2%A71
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art92%C2%A71
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm

Yt TR A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
N ok hittps://seid.pf.gov.br/sei/controlador_externo.php?

*ipw acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0&cv=38559252&crc=EO0D93F3A.
T Codigo verificador: 38559252 ¢ Codigo CRC: EOD93F3A.

Referéncia: Processo n° 08204.001233/2024-21 SEI n® 38559252


https://sei4.pf.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0&cv=38559252&crc=E0D93F3A

SERVICO PUBLICO FEDERAL
MIJSP - POLICIA FEDERAL
SERVICO DE LICITACOES E CONTRATOS - SELIC/CLOG/DIREN-ANP/PF

ANEXO Il - MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS

A
DIRETORIA DE ENSINO DA ACADEMIA NACIONAL DE POLICIA
Dispensa Eletronica n° 12024

Processo n°: 08204.001233/2024-21

Proposta que faz a empresa , inscrita no CNPJ n.° , para prestagio de
forma continua, do servigo de alimentacdo, com preparo e fornecimento de refeigdes, lanches e bebidas nao alcodlicas, a fim de atender
as demandas de restaurante e lanchonete, diarios e sob demanda, para atender as demandas da Diretoria de Ensino da
Academia Nacional de Policia, conforme condigdes, quantidades e exigéncias estabelecidas no Termo de Referéncia e
Seus anexos:

GRUPG| 1TEM | PESCRICAO DETALHADA DOS UNIDADE | QUANTIDADE|  VALOR PERCEDIETUAL
SERVICOS ESTIMADA UNITARIO DESCONTO
1 RESTAURANTE - CAFE DA MANHA KG 250
(Self-Service)
, |RESTAURANTE - ALMOGO (Self- KG 350
Service)
1 3 RESTAUMNTE - JANTAR (Self- KG 175
Service
4 LANCHONETE Und 700
VALOR TOTAL DA PROPOSTA RS

(*) O PREGO TOTAL, decorrente do detalhamento do item acima, € o que deve ser cadastrado no Sistema Comprasnet.

Valor total: R$ (VALOR POR
EXTENSO).

Esta proposta € valida por 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua apresentagao.

Declaramos que estamos de pleno acordo com todas as condigbes estabelecidas no Aviso de Dispensa e seus anexos,
bem como aceitamos todas as obriga¢des e responsabilidades especificadas no Termo de Referéncia.

Declaramos que nos precos cotados estido incluidas todas as despesas que, direta ou indiretamente, fagam parte da
prestacao dos servigos, tais como gastos da empresa com suporte técnico e administrativo, impostos, seguro, taxas, fretes,
ou quaisquer outros que possam incidir sobre gastos da empresa, sem quaisquer acréscimos em virtude de expectativa
inflacionaria e deduzidos os descontos eventualmente concedidos.

Dados da Empresa Dados do Representante Legal da Empresa




Razao
Social: NOME:
CNPJ/MF: Endereco:
Enderego: CEP: Cidade: UF
CEP: Cidade: UF CPF:
Fone: E-mail: CARGO/FUNCAO:
Banco: Agéncia: Identidade: Expedida
Conta Corrente n°: por:
Nacionalidade:
Naturalidade:

(Assinatura do Representante Legal)
NOME COMPLETO
(Local e data)

Documento assinado eletronicamente por MARSELE DE OLIVEIRA SANTOS DE SOUSA, Chefe de Servico, em 22/10/2024, as
15:43, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, § 1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015 .

BSSII"IBEIJIJ ﬂ
eletrénica

Referéncia: Processo n° 08204.001233/2024-21 SEI n°® 37901201


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_Ato2015-2018/2015/Decreto/D8539.htm
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SERVICO PUBLICO FEDERAL
MISP - POLICIA FEDERAL
SERVICO DE LICITACOES E CONTRATOS - SELIC/CLOG/DIREN-ANP/PF

ANEXO IV do Edital

MODELO DE DECLARACAO DE VISTORIA

Declaramos conhecer e compreender, por inteiro, o teor do Edital n® XX/2024-DIREN-
ANP/PF e seus anexos, cujo objeto ¢ a prestagdo de forma continua, do servico de alimentagdo, com
preparo e fornecimento de refeigdes, lanches e bebidas nao alcodlicas, a fim de atender as demandas de
restaurante e lanchonete, diarios e sob demanda, para atender as demandas da Diretoria de Ensino
da Academia Nacional de Policia.

Declaramos ter tomado conhecimento de todas as informagdes e condi¢des para o devido
cumprimento do objeto da contratacdo em pauta, bem como estar completamente de acordo com todas as
suas exigéncias.

Declaramos, ainda, ter vistoriado, por meio do Representante Credenciado da empresa,
abaixo identificado, o local de realizagdo dos servigos, localizado na Academia Nacional de Policia,
situada na Rodovia DF 001 Km 02 - Setor Habitacional Taquari - Lago Norte, CEP 71559-900 - Brasilia/
DF, e estar totalmente cientes das condigdes de realizacao dos servigos.

Empresa:
CNP1I:
Telefone:
E-mail:

Rep. Técnico / Rep. Administragdo:

Brasilia/DF de 20

Representante Credenciado da Empresa

POLICIA FEDERAL

ou



MODELO DE DECLARACAO DE CONHECIMENTO DAS CONDIGCOES

Declaramos, sob as penalidades da lei, no processo de contratacdo referente ao Edital n°
XX/2024-DIREN/ANP/PF e seus anexos, cujo objeto € a a prestacdo de forma continua, do servigo de
alimentacao, com preparo e fornecimento de refeigbes, lanches e bebidas nao alcodlicas, a fim de atender
as demandas de restaurante e lanchonete, didrios e sob demanda, para atender as demandas da
Diretoria de Ensino da Academia Nacional de Policia, que temos pleno conhecimento das condigdes
e peculiaridades inerentes a natureza dos trabalhos e assumimos total responsabilidade por esse fato, de
forma que a falta de conhecimento das condi¢des dos locais onde serdo executados os servicos, Academia
Nacional de Policia, situada na Rodovia DF 001 Km 02 - Setor Habitacional Taquari - Lago Norte, CEP
71559-900 - Brasilia/DF, nao serd utilizada para quaisquer questionamentos futuros que ensejem avencas
técnicas ou financeiras com a contratante.

Brasilia/DF, de 20

Assinatura do Representante da Licitante

Nome do Representante da Licitante (por extenso):
Cédula de Identidade:

Orgao Emissor: Telefone: () email:

_ eil . I Documento assinado eletronicamente por MARSELE DE OLIVEIRA SANTOS DE SOUSA , Chefe
.ﬂ.n.-.:u.:. ['ily de Servico, em 22/10/2024, as 15:43, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 6°, §
1°, do Decreto n°® 8.539, de 8 de outubro de 2015 .

eletrbnica

A= A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
L https:/seid.pf.gov.br/sei/controlador_externo.php?
acao=documento_conferir&id orgao acesso_externo=0&cv=37901231&crc=68D44E7F.

Referéncia: Processo n° 08204.001233/2024-21 SEI n°® 37901231
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