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SUBSECRETARIA GERAL DO SERVIGO EXTERIOR
DEPARTAMENTO DE ADMINISTRAGAO
DIVISAO DE SERVICOS GERAIS
UASG 240013

| CONTRATO DE CESSAO ONEROSA, DE USO DE ESPACO PUBLICO E SEU
| MOBILIARIO, SITUADO NO SUBSOLO DO ANEXO | DO MINISTERIO DAS
| RELAGOES EXTERIORES, QUE ENTRE S| FAZEM, COMO CONCEDENTE A
| UNIAO, E COMO CONCESSIONARIA A EMPRESA JOSE LUIZ PINHEIRO DE

AZEVEDO, PARA EXPLORAGAO COMERCIAL DE RESTURANTE NAS |
| DEPENDENCIAS DO MINISTERIO DAS RELAGOES EXTERIORES.

PROCESSO ADMINISTRATIVO INICIAL - PREGAO ELETRONICO N2 01/2014 -
N2 09013.000373/2013-12

PROCESSO ADMINISTRATIVO N2 09013.000157/2016-36 - REMANESCENTE
SERVIGO - DISPENSA DE LICITAGCAO N2 62/2016.

CONTRATO DE CONCESSAO ONEROSA DE USO DE AREA n2 23/2016

A UNIAO, por intermédio do MINISTERIO DAS RELAGOES
EXTERIORES, com sede na Esplanada dos Ministérios, Bloco "H", em Brasilia-
DF, CNPJ n? 00.394.536/0006-43, doravante denominado CONCEDENTE,
neste ato representado pelo Senhor Ministro UNALDO EUGENIO VIEIRA DE
SOUSA, Chefe da Divisdo de Servicos Gerais, conforme Portaria n2 613, de 15
de outubro de 2015, publicada no Diario Oficial da Unido n° 198, de 16 de
outubro de 2015, Carteira de identidade n? 10.650/MRE e CPF n°
265.068.075-04, e a empresa JOSE LUIZ PINHEIRO DE AZEVEDO - ME (JL
EVENTOS E CERIMONIAL), CNPJ/MF n® 14.925.328/0001-23, estabelecida na
Q Quadra 310 Conjunto 06 Casa 18, Samambaia Sul, BRASILIA-DF, CEP:
72.306-807, doravante denominada simplesmente CONCESSIONARIA, neste ato
representada pelo Senhor José Luiz Pinheiro de Azevedo, Empresario Individual,
Carteira de Identidade RG n? 2927276 - SESPDS/DF, CPF/MF n?
944.619.376-15, tem entre si justo e acordado celebrar o Termo de Permisséo
de Uso de Area Publica e seu Mobilidrio, Processo Administrativo DSG/MRE n®
09013.000373/2013-12 (Processo |Inicial) e Processo Administrativo DSG/MRE
Dispensa de Licitagdo n° 62/2016 (Remanescente do Servigo), que se regera pela
legislacao civil pertinente, pela Lei n? 10.520/2002, pela Lei n2 8.666/93, no
que couber; pela Lei 9.636/1998, pela Lei n? 8.987/1995, pelo Decreto n°
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3.725, de 10 de janeiro de 2001, Portaria/SPU n°® 05, de 31 de janeiro de
2001, bem como as clausulas e condicbes a seguir estipuladas e a todas as
normas legais, regulamentares, técnicas e administrativas aplicaveis.

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. Constitui  objeto do presente Contrato a concessdo administrativa onerosa de
espago publico e seu mobiliario, equipamentos e implementos, para exploragdo
comercial de restaurante nas dependéncias do Ministério das Relagdes Exteriores.

1.1.1. O espago publico é constituido por area total de aproximadamente 810 m°
(oitocentos e dez metros quadrados), dos quais 340 m’ sdo ocupados pelo
refeitorio e os restantes 470 m° abrigam a cozinha industrial e as demais
instalagoes de apoio.

1.1.1.1. Entende-se por "mobiliario, equipamentos e implementos":
1.1.1.1.1. A cé@mara frigorifica existente na area de apoio;
1.1.1.1.2. O expositor de alimentos instalado no refeitorio;

1.1.1.1.3. A tubulacdo de gas canalizadoe e dispositivos complementares
entre a cozinha e o respectivo tanque.

1.1.1.1.3.1. Todos o0s demais itens necessarios a exploragdo da
atividade em apre¢o deverdao ser fornecidos e providenciados pela
Concessionaria.

1.1.2. O refeitério tem capacidade aproximada para 130 (cento e trinta) assentos.

CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGAGOES DA CONCESSIONARIA

2.1, Cumprir fielmente os termos do Contrato de Concessdo, de forma que os
servigos sejam realizados como esmero e perfeicdo, executando-os sob sua inteira e
exclusiva responsabilidade.

2.2, Cumprir a legislagdo sanitaria em vigor, com énfase na abaixo relacionada,
restando certo que a paralisagdo das atividades ou a interdicdo das instalagbes em
decorréncia de Auto de Infragdo poderd constituir motivo suficiente para a rescisdo do
Contrato de Concessédo:

2.21. Lei n? 12.305, de 2 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de
Residuos Solidos, altera a Lei no 9.605, de 12 de fevereiro de 1998 e da
outras providéncias.

2.2.2. Decreto n? 7.404, de 23 de dezembro de 2010, que regulamenta a Lei
no 12.305, de 2 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de
. Residuos Solidos, cria o Comité Interministerial da Politica Nacional de Residuos
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Sélidos e o Comité Orientador para a Implantacdo dos Sistemas de Logistica
Reversa, e da outras providéncias.

2.2.3. Resolugdo ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispoe
sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo.

2.2.4. Resolugdo n® 33 da Comissdo Nacional de Normas e Padroes para
Alimentos (CNNPA)., de 9 de novembro de 1977, que estabelece os
principios gerais de higiene a serem observados na obtengao, manipulagao,
armazenagem, transporte e distribuicdo de alimento, sem prejuizo de normas
especificas de higiene a serem estabelecidas para cada espécie de alimento.

2.3. Sujeitar-se & mais ampla e irrestrita fiscalizagdo por parte do Ministério das
Relagdes Exteriores na execugdo dos servigos, prestando todos os esclarecimentos que
Ihe forem solicitados.

2.4. Facilitar a fiscalizacdo por parte dos orgdos competentes, cientificando o Ministério
das Relagoes Exteriores do resultado das inspegoes.

25. Firmar o Termo de Recebimento e Responsabilidade relativo ao mobiliario,
equipamentos e implementos, obrigando-se a devolvé-los em bom estado ao final da
vigéncia do Contrato ou a substitui-los por outros de caracteristicas e qualidades
similares, na hipotese de serem justificadamente recusados pelo Gerente do Contrato
de Concessao.

2.5.1. Todo e qualquer reparo ou conserto das instalacdes ou dos equipamentos
correra por conta da Concessiondria e sua necessidade deverd ser comunicada
por escrito e submetida, previamente, & analise técnica do Setor de Engenharia e
Arquitetura (SArq), que autorizard a intervengdo apenas se feita por empresas
especializadas no ramo.

2.6. Zelar pela conservagdo das instalagbes, moveis, equipamentos e utensilios
fornecidos, reparando-os ou substituindo-os as proprias expensas quando danificados
ou extraviados, restando certo que todo e qualquer reparo ou conserto devera ser
objeto de autorizagdo prévia por parte do Ministério das Relagbes Exteriores.

2.7. Manter quadro de pessoal suficiente para o atendimento aos servigos, sem
interrupgdo, seja por motivo de férias, descanso semanal, faltas ao servigo, licengas
ou demissdo de empregados, que ndo terdo, em hipotese alguma, qualquer relagdo
de emprego com o Ministerio das Relagbes Exteriores.




2.8. Empregar mao-de-obra preparada para o desempenho das fungbes, com
empregados portadores de carteira de salde atualizada e que serao submetidos a
exames medicos periodicos.

2.9. Manter os empregados devidamente uniformizados e identificados por cracha,

cuidando para que se sujeitem as normas de conduta do Ministério das Relagdes
Exteriores.

2.10. Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranga necessarios e
responsabilizar-se por todas as despesas referentes a encargos e obrigagbes sociais,

fiscais, trabalhistas e previdenciarios, bem como por quaisquer Onus relacionados 2
atividade.

2.11.  Responsabilizar-se por toda e qualquer exigéncia legal para o exercicio da
atividade objeto do Contrato de Concessdo, como também por quaisquer acidentes
que venham a vitimar seus empregados quando em servico, devendo fazer constar
em sua proposta declaragdo de cumprimento deste item.

2.12.  Substituir, sempre que exigido pelo Ministério das Relagdes Exteriores, qualquer
empregado cuja atuagdo, permanéncia ou comportamento  sejam  considerados
prejudiciais, inconvenientes ou insatisfatorios a disciplina do 6rgdo ou ao interesse da

Administracdo, ou ainda incompativeis com o exercicio das fungées que lhe foram
atribuidas.

2.13. Responder por quaisquer danos que venham a ser causados por seus
empregados ou prepostos a terceiros ou ao préprio Ministério das Relagoes
Exteriores, desde que comprovada a responsabilidade.

2.14. Fornecer aos empregados os uniformes e seus complementos, confeccionados com
material de boa qualidade, mantendo-os sempre em perfeitas condigbes e
substituindo-os imediatamente por outros novos quando apresentarem indicios de
desgaste.

2.15. Identificar todos os equipamentos e utensilios de sua propriedade, de forma a
ndo serem confundidos com similares de propriedade do Ministério das Relagbes
Exteriores.

2.16. Relatar ao Ministério das Relagdes Exteriores, de forma imediata, toda e qualquer
irregularidade observada nos servigos e/ou nas instalagdes objeto da concess




2.17. Manter, durante a execugcdo dos servigos e de forma compativel com as
obrigagbes assumidas, todas as condigbes de habilitagdo e qualificagdo exigidas no
processo licitatério.

2.18. Assumir a responsabilidade por todos os encargos de possiveis demandas nas
esferas trabalhista, civil ou penal relacionadas a execugdo do contrato, originariamente
ou vinculadas por prevengdo, conexdo ou continéncia.

2.19. Indicar um preposto para representa-la na execugdo do Contrato.

2.20. Manter em dia alvara, registros, cadernetas, licengas e outras formalidades
exigidas pelas autoridades competentes, sem quaisquer onus para o Poder
Concedente.

2.21. Efetuar o pagamento da retribuicdo mensal, por meio de recolhimento do valor
correspondente através de Guia de Recolhimento da Unido (GRU)., até o dia 10 de
cada més.

2.22. Efetuar o pagamento das quotas—partes relativas as despesas pelo uso do ramal
telefénico, pelo consumo de energia elétrica e de agua e esgoto, por meio de
recolhimento do valor correspondente através de Guia de Recolhimento da Unido
(GRU), até o dia 25 de cada més.

2.23. Responsabilizar-se pela seguranca, pela prevencdo de incéndios e pelo seguro
das instalagoes e dos equipamentos que ali se encontram, assim como pela limpeza,
dedetizagdo, desratizagdo e manutencdo do espaco sob concessédo e suas
adjacéncias, vedado o emprego de produtos quimicos nocivos ao ser humano ou
incompativeis com as atividades desenvolvidas no local.

2.24. Utilizar matérias—-primas de primeira qualidade, adquiridas de fornecedores iddneos,
assegurado ao Poder Concedente o direito de exercer plena e rigorosa fiscalizagdo
da variedade, qualidade, quantidade e higiene dos alimentos oferecidos.

2.25. Atender, em todas as etapas do preparo, as técnicas corretas de culinaria, de
modo que os alimentos sejam saudaveis e adequadamente temperados, respeitando
as caracteristicas proprias de cada ingrediente para assegurar a preservacao dos

nutrientes.

2.26. Manter géneros alimenticios em quantidade suficiente para o atendimento das
condigbes estabelecidas, evitando a falta de itens do cardapio.

2.27. Realizar diariamente e sempre que necessario a limpeza do local e dos
ut‘insilios, de forma a manté-los nas melhores condigbes higiénicas.




2.28. Acondicionar e transportar o lixo, as suas expensas, em estrita conformidade com
a legislagdo vigente e as exigéncias e conveniéncias do Orgdo, ndo sendo tolerados,
em hipotese alguma, o acimulo e a guarda em suas dependéncias.

2.29. Remover do local de preparacdo e das camaras frigorificas, diaria e
obrigatoriamente, os alimentos preparados e ndo servidos.

2.30. Complementar o mobiliario e os utensilios existentes, de forma a assegurar a
adequada exploragdo comercial do espago publico objeto da concesséo.

2.31. E vedado & Concessionaria:

2.31.1. Comercializar medicamentos, bebidas alcodlicas, produtos de tabaco e seus
derivados, loterias e jogos de azar, drogas de qualquer natureza ou quaisquer
outros produtos estranhos ao ramo de alimentacdo, sendo vedada ainda a
utilizagdo do espago concedido para qualquer outra atividade, assim como a sua
locacdo, sublocacdo ou transferéncia a terceiros.

2.31.2. Utilizar ou permitir a utilizagdo do espago para a veiculagio de qualquer
tipo de propaganda.

2.31.3. Instalar ou permitir a instalagdo ou funcionamento de aparelhos cujo volume
sSonoro extrapole a area de concessdo, bem como a realizacdo de jogos, festas
e confraternizagbes ruidosas.

2.31.4. Veicular publicidade acerca deste contrato, salvo prévia e expressa
autorizagdo do Poder Concedente — Ministério das Relagdes Exteriores.

2.31.5. Realizar subcontratagdo para a execucdo do objeto do Contrato de
Concessao.

2.31.6. Contratar qualquer servidor pertencente ao quadro de pessoal do Ministério
das Relagdes Exteriores durante a vigéncia do Contrato de Concesséo.

CLAUSULA TERCEIRA - DAS OBRIGAGOES DO PODER CONCEDENTE

3.1. Ceder a Concessionaria o espago publico, 0 mobiliario e os utensilios que
constituem o objeto da concessdo, que serdo recebidos mediarll\te assinatura de
, Termo de Recebimento e Responsabilidade. '




3.2. Proporcionar todas as facilidades necessarias a boa execugdo das tarefas,
permitindo o livre acesso dos empregados da Concessionaria ao local de execucao

dos servigos.

3.3. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do Contrato de Concessdo, por meio de
servidores especialmente designados, na forma prevista na Lei n? 8.666, de 21 de
junho de 1993;

3.4. Providenciar em tempo habil, por intermédio da Divisdo de Servigos Gerais ou, na
impossibilidade  desta, por unidade administrativa superior, as decisdbes que
ultrapassarem a competéncia do Gestor do Contrato de Concesséo.

3.5. Notificar por escrito a Concessionaria a ocorréncia de eventuais imperfeicbes na
execucdo do Contrato de Concesséo.

3.6. Comunicar & Concessionaria, por escrito e tempestivamente, qualquer mudanga na
sistematica de recolhimento da retribuicio mensal e/ou do ressarcimento por consumo
proporcional da energia elétrica e dos servicos de vigilincia e de conservagdo e
limpeza, bem como qualquer ocorréncia relacionada a execucdo do Contrato de
Concessao.

3.7. Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
Concessionaria no ambito do Contrato de concessao.

CLAUSULA QUARTA - DA RETRIBUIGAO MENSAL E RATEIO DE DESPESAS

4.1. A Concessionaria recolhera, a titulo de retribuigdo pelo uso de espago publico, o
valor de R$35.640,00 (trinta e cinco mil, seiscentos e quarenta reais) mensais,
preco estimado para locagdo de area de 810 m® (oitocentos e dez metros
quadrados ), segundo a "mediana do preco médio por metro quadrado do aluguel
de lojas, por tipo e cidade" referente & praga de Brasilia — DF, publicada pelo
Sindicato da Habitacdo — Secovi-DF (Boletim de Conjuntura Imobilidria, 382 Edigéo
Comercial, Agosto de 2013, p. 9), da ordem de R$44.,00 (quarenta e quatro
reais) mensais por metro quadrado.

4.1.1. A retribuigdo mensal nao inclui os custos de utlizagdo do ramal telefénico,
do consumo de gas de cozinha (GLP) e do consumo proporcional de energia
elétrica e de agua e esgoto.

4.1.1.1. O custo de utlizagdo do ramal telefénico sera aferido pela fatura de
servicos apresentada mensalmente pela operadora de telefonia.




41.1.2. O custo do consumo de gas de cozinha devera ser assumido
diretamente pela Concessionaria junto & fornecedora de sua escolha, através
de contratagdo especifica e compativel com o sistema de distribuicdo em via
de instalagéo pelo Ministério das Relagdes Exteriores.

4.1.1.3. O custo do consumo proporcional de energia elétrica equivalera ao valor
monetario referente a uma média mensal estimada a partir de medigdo da

carga dos implementos instalados no local, a ser determinada pelo Setor de
Arquitetura e Engenharia (SARQ).

4.1.1.4. O custo do consumo proporcional de agua e esgoto sera obtido pela
aplicagdo do percentual de 1,0015% (um inteiro e quinze milésimos por
cento) sobre o consumo individualizado total do Anexo I, que vem a ser a
razao entre a 4area concedida (810 m®) e a area total do edificio
(80.878,25 m?).

4.2. O valor referente & retribuigio mensal devera ser recolhido através de GRU (Guia
de Recolhimento da Unido) até o dia 10 (dez) do més subseqiiente.

4.2.1. O valor da retribuico mensal sera reajustado anualmente, para mais ou para
menos, com base na "mediana do prego médio por metro quadrado do aluguel
de lojas, por tipo e cidade" referente & praga de Brasilia — DF, publicada pelo
Sindicato da Habitagdo — Secovi-DF, considerada a data-base aquela da
assinatura do Contrato de Concessao.

4.3. Os valores referentes as quotas—partes do custo de utilizagdo do ramal telefénico e
ao consumo proporcional de energia elétrica e de &gua e esgoto, informados pelo
Gerente do Contrato de Concessdo, deverdo ser recolhidos através de GRU ( Guia
de Recolhimento da Unido) até o dia 25 (vinte e cinco) do més subseqiiente.

4.4. O valor da retribuicdo mensal podera ser objeto de desconto, caso as notas
obtidas na pesquisa de satisfagdo sejam satisfatorias, conforme definido nos itens 16
e 17 do respectivo Termo de Referéncia.

CLAUSULA QUINTA - DO DESCONTO SOBRE O VALOR DE RETRIBUIGAO MENSAL

5.1. A satisfagdo dos usuarios, aferida nos termos dos itens 15, 16 e 17 do Termo de
Referéncia, serd utilizada para o calculo da “Avaliagdo Técnica”,[cujo resultacfo
podera implicar a concessdo de descontos sobre o valor da retribuigéb mensal, caso
o valor do referido indice seja superior a 59,99, nos termos do itemr\J_? do\
de Referéncia — Clausula Sétima deste Contrato. '
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5.1.1. A Avaliagdo Técnica constitui o Unico critério para a concessdo de descontos
sobre o valor da retribuichio mensal, a ser aplicado no bimestre imediatamente
posterior ao em que foi aferida, sem prejuizo da aplicagéo de penalidades,
conforme tabela de multas, anexa a este TR.

5.1.2. A Avaliagdo técnica ndo interfere, de maneira alguma, sobre a fiscalizacdo do
contrato, a ser realizada pela Administragdo. Assim, ainda que satisfatoria a
Avaliagdo Técnica, em caso de descumprimento das obrigagoes contratuais, podera
ser aplicada sangdo a concessionaria.

CLAUSULA SEXTA - DO REAJUSTAMENTO DOS PREGOS

6.1. O preco consignado no contrato sera corrigido anualmente, observado o interregno
minimo de um ano, contado a partir da data limite para a apresentacao da
proposta, pela variagdo do indice de Pregos ao Consumidor Amplo (IPCA), Grupo
Alimentagdo e Bebidas, Item Alimentagdo Fora do Domicilio no Brasil, divulgado pelo
Instituto Brasileiro de Geografia Estatistica (IBGE).

6.1.1. Nos reajustes subseqlentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera
contado a partir dos efeitos financeiros do Ultimo reajuste.

6.1.2. A proposta de reajustamento, instruida com as correspondentes planilhas,
devera ser encaminhada ao Setor de Contratos (SCT) da Divisao de Servigos
Gerais (DSG), que processard o pedido no prazo de 30 (trinta) dias.

CLAUSULA SETIMA- DA AVALIAGAO TECNICA

7.1. A Avaliagao Técnica, que sera utilizada para a aplicagao de descontos sobre o valor da
retribuicdo mensal, sera obtida pelo seguinte calculo: média aritmética das pesquisas de
satisfagdo realizadas ao longo de um bimestre, sobre cujo resultado aplicar-se-a regra
de trés simples, de modo a gerar uma escala de 0 a 100, nos seguintes termos:

AVALIAGAO TECNICA | DESCONTO CONCEDIDO (%)
90,00 a 100,00 70
85,00 a 89,99 60
80,00 a 85,99 50
75,00 a 79,99 40
70,00 a 74,99 30
| 65,00 a 69,99 20
60,00 a 64,99 10
0 a 59,99 0

e



7.2. O resultado da avaliagdo implicara a concessdo ou a retirada de desconto sobre o
valor de retribuicdo mensal durante o bimestre seguinte ao igual periodo avaliado.

7.2.1. Os resultados da avaliagdo técnica comecardo a ter efeito, para fins de
desconto sobre o valor de retribuicdo mensal, a partir do terceiro més de
contratagdo.

7.3. Caso o desempenho da Concessionaria em um determinado intervalo bimestral de
avaliacdo n&o acarrete a aplicacdo de desconto, o valor da retribuigio mensal para
0 bimestre seguinte serd o valor total da retribuigdo mensal.

CLAUSULA OITAVA - DA FISCALIZAGAO

8.1. O Ministério das Relagbes Exteriores procedera, por intermédio de Servidor
designado para este fim, 2 competente fiscalizagdo do objeto contratado, a fim de
comprovar o fiel e correto cumprimento da execucdo contratual.

8.2. O Fiscal do Contrato podera exigir, comprovada a necessidade, o imediato
afastamento de qualquer empregado ou preposto da empresa que, por justas razdes,
venha a desmerecer a confianga, embaracar a fiscalizagdo ou se portar de modo
inconveniente ou incompativel com o exercicio das atribuicdes que lhe s&o préprias.

CLAUSULA NONA - DA RESCISAO DO CONTRATO DE CONCESSAO

9.1. A inexecucdo total ou parcial do Contrato de Concessado ensejard sua rescisdo
unilateral pelo Poder Concedente, na ocorréncia de quaisquer das hipdteses previstas
nos incisos | a Xll e XVII do art. 78, na forma do art. 79, ambos da Lei n?
8.666, de 21 de junho de 1993, sem prejuizo das sangbes previstas neste Termo
de Referéncia, no Contrato de Concessdo e na legislacdo pertinente.

9.2. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do
processo, assegurado o contraditorio e a ampla defesa.

9.3. A rescisdo administrativa ou amigavel deverd ser precedida de autorizagdo escrita e
fundamentada da autoridade competente.

9.4. Considerar-se-a rescindido o Contrato, independente de ato especial, retornando a
area concedida & posse do Poder Concedente, sem direito a Concessionaria de
reclamar qualquer indenizagdo — inclusive por benfeitorias realizadas — nos seguintes
casos:

9.4.1. Utilizagdo do espago publico, no todo ou em parte, de %_aqaira diversa
daquela estabelecida no Contrato de Concessao. NN
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9.4.2. Incbservancia do prazo previsto no ato autcrizativo da concesséo.
9.4.3. Inadimplemento de qualquer cldusula contratual.

9.4.4. Renuncia da Concessionaria & concessdo ou abandono das atividades
especificas.

9.4.5. Extingdo, liquidagdo ou faléncia da Concessionaria.

9.5. A rescisdo contratual motivada pela Concessionaria podera ensejar, além da
aplicagdo das penalidades previstas, a responsabilizagdo civil por perdas e danos
ocorridos.

CLAUSULA DECIMA - DA VIGENCIA DO CONTRATO DE CONCESSAO

10.1. O prazo de vigéncia do Contrato de Concessdo sera de 20 (vinte) meses,
contatos a partir da data da sua assinatura, prorrogaveis por periodos iguais e
sucessivos, limitada a sua duragdo até 16 de setembro de 2019, nos termos do
inciso 1l do art. 57 da Lei n? 8.666/1993, e do Processo 09013.000157/2016/36
— Dispensa de Licitagdo n? 59/2016.

10.2. A Concessionaria iniciara a prestagdo dos servicos no dia da publicacdo do
extrato do Contrato no Diario Oficial da Uniao.

10.3. O prazo de vigéncia foi determinado em razdc da necessidade de se dar tempo
ao concessionaric para a amortizacdo de seus investimentos, que serdo
substancialmente maiores que os feitos pela modalidade de contratacdo anterior.

10.4. Isso porque alterou-se o modelo utilizado no contrato pretérito, que incluia o
fornecimento de implementos e a manutengdo do espago pela prépria Administragao.
No futuro contrato, nenhum desses elementos estara presente, sendo a
concessionaria responsavel por fornecer todos os equipamentos, além de manter a
estrutura do ambiente por sua prépria conta.

10.5. Além disso, a forma de célculo da retribuigho mensal foi bastante alterada.
Antes, privilegiava-se a menor oneragdo possivel do usuéario, estabelecendo-se o
valor da retribuigho no menor patamar possivel, para que esses custos néo
refletissem indiretamente sobre o pulblico freqiientador. Contudo, considerando a
grande demanda interna pelo aumento da qualidade, estabeleceu-se como critério de
remuneragdo pelo uso do espago o valor real locagdo do espago, que podera ser
abatido apenas ao longo do contrato, caso o concessionario satisfaga a demanda do
puplico por maior qualidade.




10.6. Também se deve citar o fato de ser necessaria a adaptacdo do futuro
concessionario ao modelo de descontos sobre a retribuico mensal. O contratado
precisara de tempo para adequar suas atividades ao gosto dos usuérios do espaco,
como exige o novo modelo de concessao. Assim, somados os fatores supracitados
a auséncia de vinculagdo orgamentaria, como exige o art. 57 da Lei n? 8.666/93,
a Administragdo decidiu por fixar a vigéncia do contrato em 20 meses, ao invés
dos costumeiros 12 meses.

10.7. A Concedente providenciara a publicagdo resumida do extrato do contrato  na
imprensa oficial, de acordo com os termos do paragrafo Unico do art. 61, condigdo
indispensavel para sua eficacia.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS DISPOSIGOES GERAIS

11.1 O restaurante funcionara nos dias Uteis, das 11h30min as 15h0Omin.

11.1.1. O horario compreendido entre as 11h30min e as 13h30min sera reservado
ao atendimento do publico interno, assim entendidos os servidores, empregados
de empresas terceirizadas, estagiarios e eventuais visitantes que os

acompanhem, assim como o pessoal civii e/ou militar a servico da Presidéncia
da Republica.

11.1.2  Apés as 13h30min, o acesso ao restaurante poderd ser franqueado ao
publico externo.

11.1.3 O Poder Concedente podera, prévia e justificadamente, por intermédio do
Gerente do Contrato de Concessdo, determinar que o horario de funcionamento
seja reduzido ou estendido, em datas definidas, de forma a atender as
necessidades de servico ou a realizagdo de eventos especificos.

11.2 A Concessionaria devera comercializar refeicobes e sobremesas no sistema de
autosservico  ("self-service") por quilo, facultado o comércio de outros produtos
industrializados de alimentagdo, tais como bebidas envasadas ou a granel, doces,
balas, chocolates, biscoitos, salgadinhos, chicletes, picolés, sorvetes etc.

11.2.1  Sucos naturais de frutas in natura ou preparados a partir de polpas deverdo
estar disponiveis diariamente.

11.2.1.1 A Concessionaria deverd manter empregados em numero suﬁcieqte
para anotar e servir as bebidas solicitadas pelos clientes.




11.2.1.2. Devera ser oferecida agua, gratuitamente, em garrafdo de 20 (vinte)
litros sobre suporte adequado e copos descartaveis.

11.3. O preparo, a manipulagdo, o acondicionamento, o transporte, a exposigdo e o

descarte de alimentos deverdo atender as mais estritas regras de higiene emanadas
das autoridades sanitarias.

11.3.1 Os alimentos deverdo ser preparados com ingredientes de qualidade superior
e colocados & disposicdo do publico em expositor apropriado, cujo modelo tenha
sido aprovado pelos orgdos competentes.

11.3.2 A comercializagdo deverd ocorrer no mesmo dia do preparo, com o devido
descarte, ao fim do expediente, dos itens ndo comercializados.

11.3.3 Devera ser mantido estoque suficiente de géneros alimenticios para o
atendimento das condigdes estabelecidas, de forma que, durante o horario de
funcionamento, ndo falte nenhum dos itens do cardapio.

11.3.4 Deverdo ser colocados & disposicdo dos fregueses bandejas, pratos e
talheres reutilizaveis, estes em embalagens individuais lacradas.

11.3.5 A empresa colocara a disposicdo dos usuérios, em cada mesa, em
recipientes apropriados, guardanapos macios, crepados, de folhas duplas, e com
dimensbées minimas de 23 x 23 cm.

11.3.6 Deverdo ser colocados a disposicdo dos fregueses, em local de facil aceso
e com apresentagdo apropriada, o0s principais temperos (azeite de oliva,
vinagre, pimenta do reino, molho shoyo, farinha, pimenta, molho de pimenta e
orégano ). assim como outros considerados necessarios pela Concessionaria.

11.3.7 Deverdo ser removidos do local de preparagdo e das camaras frigorificas,
diaria e obrigatoriamente, os alimentos preparados e n&o servidos, que em
hipdtese alguma poderdo ser utlizados nos cardapios dos dias seguintes.

11.3.8 O lixo resultante do movimento do restaurante deverd ser acondicionado e
retirado diariamente do espago concedido, de acordo com as orientagbes a
sequir:

11.3.8.1. Efetuar sua remocdo quantas vezes forem necessarias e no horario
adequado, devidamente acondicionado em sacos plasticos, conforme normas
técnicas de higiene, com o objetivo de evitar a proliferagdo de insetos,
roedores, microorganismos e propagagdo de odores desagradaveis, cabendo
ao concessionario a disponibilizacdo de carrinhos e demais materiais

ad




necessarios a essas atividades, bem como de containeres ( contentores )
apropriados ao seu correto acondicionamento.

11.3.8.2. Separar por categorias (orgénico e seco), providenciando recipientes
e sacos de diferentes cores para cada tipo.

11.3.8.3. Disponibilizar 2 (dois) containers (contentores) méveis, de plastico,
no padréo aprovado pela Superintendéncia de Limpeza Urbana (SLU) do
Distrito Federal, para o acondicionamento dos dejetos seco e organico.

11.3.8.4. Responsabilizar-se pelo descarte do oleo proveniente das frituras em

local apropriado ou promover sua reciclagem, proibido o descarte na
tubulagdo de esgoto.

11.3.9 As atividades de higienizacdo, desinfeccdo e imunizagdo das areas e instalagdes
utilizadas deverao ser realizadas nos intervalos prescritos pelas autoridades sanitarias,
vedado o emprego de produto quimico nocivo a satide.

11.3.9.1. A aplicagdo de quaisquer produtos deverd ser cercada dos cuidados
necessarios a fim de preservar os alimentos de qualquer contaminacgao.

11.3.9.2. Deverdo ser mantidos registros dos procedimentos realizados, para fins de
fiscalizagdo.

11.3.9.3 E vedado a Concessionaria efetuar, permitir ou tolerar a comercializagdo
de medicamentos, bebidas alcodlicas, produtos de tabaco e seus derivados,
loterias e jogos de azar, drogas de qualquer natureza ou quaisquer outros
produtos estranhos ao ramo de alimentag&o.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS DISPOSIGOES ESPECIFICAS

12.1 O cardapio minimo exigido a ser servido diariamente sera o seguinte:

COMPOSIGAO MINIMA EXIGIDA A SER SERVIDA

TTEM DIARIAMENTE
Saladas Alface e tomate

- Trés tipos de molhos para saladas, servidos | 1 vegetal folhoso

em molheiras separadas; 3 tipos de vegetais crus

- Sementes de linhaga, girassol, queijo ralado | ? tipos de vegetais cozidos (nao tubérculo)

e aveia. 4 saladas compostas com mais de trés
Com excecao dos folhosos, as saladas extras ingredientes  ( cereais, leguminosas, frutas secas
deverdo ser expostas acondicionadas de forma e oleaginosas, kani kama, etc.) e temperadas
a manter a temperatura adequada. com molhos v\ \

? 5 /
Acomganhamentos quentes Arroz branco \ . \

\



Arroz integral

Arroz branco composto, risotos e paellas

Feijao colorido e preto alternadamente

12 opgdo: preparagbes & base de carnes
vermelhas utilizando-se alternadamente alcatra,
maminha, contrafilé, coxdo mole, miolo de
alcatra e lagarto. N&o serad permitida a incluséo
de cortes com o0sso.

22 opgdo: preparacbes a base de carnes de
aves. Os lipos de corte permitidos nessa opgao
serdo: peito de frango sem osso, filé de peito

Pratos Principais quentes
P q de frango, coxa e sobrecoxa desossadas.

32 opcdo: preparagbes a base de pescados. Os
tipos de peixe permitidos ser@o badejo, pescada
amarela, surubim, salmdo., bacalhau, congro rosa
e robalo, que deverao ser servidos
alternadamente.

42 opgdo: preparagbes a base de visceras,
embutidos, carnes com 0SS0, carnes suinas,
frutos do mar e feijoada.

Um tipo de preparacdc na qual as carnes
brancas (aves e peixes), vermelhas (bovina,
Prato vegetariano suina, caprina, etc..) e visceras ndo fagam
parte.

Deverdao ser utilizadas proteinas provenientes de
leite e derivados, ovos, soja e gluten.

Guarnigoes — As trés opgOes deverdo ser 12 opgao: vegetal refogado (ndo tubérculo)
programadas de forma a combinar com o0s 22 opgAo: massa (talharim espaguete, ravioli,
pratos principais e obedecer, em relagéo a nhoque, capelete, lasanha, canelone etc.).
composicdo, ao especificado na composi¢éo 32 opgdo: guarnigdo & base de farinhas,
minima. tubérculos, frituras etc.

Frutas: ao menos 2 variedades, em porgoes
embaladas individuais.

Salada de fruta: a4 base de maméao, banana,
maga e laranja.

Sobremesas Doces elaborados: 3 variedades (pavés, tortas,
pudins etc.)

Doces simples: 3 variedades (gelatina, frutas
em calda, doce de leite, goiabada com queijo,
etc. ).

Sobremesas dietéticas: 2 variedades.

12.1.1. A composicdo exata do carddpio a ser servido deverd ser informada ao

Gerente do Contrato de Concessdao todas as quintas-feiras da semana

1 precedente, em arquivo eletrénico proprio, de forma a permitir a necessaria e
te‘ﬂpestiva/d/ivulgagéo através dos sistemas internos de comunicagao.

=



12.1.2. Os cardapios deverdo ser apresentados juntamente com as especificagdes
dos componentes que fazem parte da receita das preparagdes compostas.

12.1.3. Nao serdo considerados pratos principais preparagdes nas quais carnes
brancas ou vermelhas nso sejam o ingrediente principal, tais como arroz de
carreteiro, paellas, galinhada, lasanhas, e outros.

12.1.4. Os pertences da preparagdo feijoada deverdo ser servidos separadamente,
em rechauds adequados.

12.1.5. Todas as preparagdes expostas no balcio de distribuicdo deverdo ser
identificadas por meio de prismas de acrilico, em formato igual ou maior que
150 x 100 mm, em texto com layout, fonte e corpo previamente aprovados
pelo Gerente do Contrato de Concessao.

12.1.5.1. Além do nome do prato e dos ingredientes  utilizados em sua
preparacdo, deverdo constar dos prismas as informagdes nutricionais
basicas, incluindo necessariamente o tamanho da porgdo tipica, o valor
energético (em calorias), as quantidades de carboidratos, proteinas,
gorduras (totais, saturadas e trans), fibra alimentar, ferro, sodio e demais
componentes relevantes encontrados em cada porgéo.

12.1.6. Com o objetivo de estimular a pratica da alimentagdo saudavel, devera ser
exposto diariamente, em expositor adequado e adjacente ao balcdo de
distribuicdo, um prato servido com preparagbes do dia e montado de acordo
com as necessidades nutricionais indicadas para a média da populagéo.

12.1.6.1 O prato supramencionado devera ser descrito em detalhes, que
incluirdo os ingredientes utilizados em sua preparagdo e sua respectiva iy
quantidade em porgbes, além o valor energético (em calorias), as /1
quantidades de carboidratos, proteinas, gorduras (totais, saturadas e I
trans), fibra alimentar, ferro, sodio e demais componentes relevantes. .f" l.'

12.1.7. Deverdo ser disponibilizados, até o Ultimo minuto do horario previsto para o
atendimento, todos os itens de refeigdo programados no cardapio do dia.

12.1.8. Ndo sendo possivel manter determinada preparagdo do inicio ao fim do
horario do almogo, a substituigio devera ser similar aquela constante dq cardahio
do dia, utilizando-se os mesmos ingredientes basicos.




12.1.9. O balcdo de distribuigho poderd ser utilizado para expor preparagoes
excedentes, desde que estejam acondicionadas sobre gelo ou em réchauds
adequados, caso sejam preparagdes frias ou quentes, respectivamente.

12.1.10. As preparagdes excedentes deverdo ser servidas do comego ao final do

horario de almogo.

12.1.11. Deverdo estar disponiveis no balcdo de distribui¢do, durante todo o horario
de atendimento, sachets individuais de agucar e de adogante artificial, bem
como de molhos ( ketchup, mostarda, pimenta, maionese) e palitos embalados

individualmente.

12.1.12. Nao serd permitido o uso de amaciantes industrializados para carmes em
nenhuma das preparagbes, nem tampouco de temperos compostos que

contenham pimenta.

12.1.13. As refeicbes serdo integral e exclusivamente preparadas no restaurante cuja
concessdo constitui o objeto do Termo de Referéncia, vedada qualquer

manipulagdo em ambiente externo.

12.1.13.1. Deverdo ser utilizados somente utensilios em ago inoxidavel para a
produgdo e a distribuigo dos alimentos.

12.1.13.2. O corte de carnes e vegetais deverd ser executado somente em

tabuas de polietileno.

12.1.13.3. Deverdo ser utilizadas tabuas distintas para o corte de carne crua,

carne cozida e vegetais.
CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - O CONTROLE DE QUALIDADE

13.1. Compete a Concessionaria, no que tange ao Controle de Qualidade:

13.1.1. Providenciar, por sua conta e risco, a conservagdo das refeigbes e dos
estoques de alimento in natura, a temperatura ambiente ou refrigerada, assim /i
como do material necessario a sua atividade normal. 1

|

13.1.2. Coletar, diariamente, amostra de todas as preparagdes servidas, em //
recipiente proprio e devidamente higienizado, devendo identifica-las de forma / /
adequada e conserva-las pelo intervalo minimo de 72 (setenta e duas) horas, |
dentro das condi¢cdes técnicas recomendadas. I.'r




13.1.2.1. Os recipientes para coleta de amostras deverdo ser descartaveis ou
que permitam a esterilizacdo adequada.

13.1.3. Responder pelas despesas decorrentes de analises microbiclégicas em
amostras  coletadas eventualmente exigidas pelo Poder Concedente diante de
suspeita fundada de qualquer irregularidade no produto analisado.

13.1.4. Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do
cardapio do dia que tenham sido considerados impréprios para o consumo por
parte da fiscalizagdo, sem prejuizo das penalidades administrativas cabiveis.

13.1.5. Descartar, impedindo sua utlizagdo em cardapios futuros, os géneros
preparados e ndo servidos, ou qualquer de seus componentes, para confecgdo
de produtos a serem comercializados, vedada sua manutencdo, ainda que
temporaria, nas geladeiras, freezers ou camaras frias da area concedida.

13.1.6. N&o permitr a presenca, nas dependéncias do restaurante, de itens com
prazo de validade vencido, sejam géneros alimenticios, produtos descartaveis ou
de limpeza.

13.1.7. Controlar a temperatura das preparacoes expostas no balcdo de distribuigdo
durante o almogo, de forma que nao esteja acima de 20°C para as
refrigeradas ou abaixo de 60°C para as quentes.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DO ATENDIMENTO AO PUBLICO

14.1 A Concessionaria dispora de empregados em numero suficiente para o
atendimento nos horarios de maior procura, que deverdo tratar os fregueses com
urbanidade e respeito, dispensando-lhe um atendimento cordial, rapido e eficiente.

14.1.1. Os empregados deverdo estar identificados por cracha.

14.1.2. Os empregados deverdo trabalhar uniformizados, com os cabelos presos e
cobertos.

14.1.3. Os empregados que tenham contato direto com os alimentos em qualquer
fase (preparo, acondicionamento, transporte e descarte) deverdo utilizar luvas e
mascaras descartaveis.

14.1.4. O ingresso nas é&reas de preparagdo e fornecimento de refeicbes serd
permitido somente aos empregados portadores de carteira de saldde atualizada e
devidamente uniformizados.

-
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14.1.4.1. A carteira de saude devera ser emitida por profissionais competentes
e contemplar exames clinicos e laboratoriais, conforme prevé a Norma
Regulamentadora n® 7, de 6 de julho de 1978, do Ministério do Trabalho
e Emprego, assim como as portarias n? 24, de 29 de dezembro de 1994,
do Ministério do Trabalho e Emprego; SVS/MS n? 326, de 30 de julho de
1997, e a Resoluggo RDC n2 275, de 23 de outubro de 2003, da
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

14.2. A Concessionaria empregard comandas individuais para as anotagbes de consumo

dos fregueses.

14.2.1. As balancas deverdo contar com impressoras e etiquetas apropriadas, para o
langamento automatico do peso e valor das refeicbes e sobremesas.

14.3. Os fregueses saldardo suas despesas na saida, junto ao caixa, podendo fazé-lo
em moeda corrente, cartdo de débito, cartdo de crédito ou vale-refeicdo, sendo
opcional o recebimento de cheques.

14.3.1. A sobremesa sera paga a parte, por quilograma, por unidade ou em
embalagens individuais.

14.3.2 A Concessiondria deverd dispor de troco suficiente para a realizagdo das
transagbes comerciais didrias quitadas em espécie.

14.3.3. No caso do pagamento através de vale-refeicdo, é vedada a aplicagdo de
qualquer desconto sobre o valor de face do instrumento.

14.3.4 A Concessionaria devera emitir cupom fiscal para todas as transacgdes
efetuadas, independentemente de solicitagéo do fregués, cumprindo todas as
exigéncias da Secretaria de Estado da Fazenda do Distrito Federal necessarias
ao atendimento da presente disposicéo.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - PESQUISA DE SATISFAGAO

15.1. O nivel de satisfacdo da freguesia serd objeto de avaliagdo constante, através de
pesquisas presenciais e remotas e impactardo diretamente no valor da retribuicdo a
ser paga pelo uso do espago, conforme descrito nos itens 15, 16 e 17 do
respectivo Termo de Referéncia.

15.1.1. As pesquisas presenciais serdo coordenadas pelo Gerente do Contrato de
Concessdo, em dias e horarios aleatérios, por meio de entrevista a fregueses
'l\ abordados no restaurante.

.!.




15.1.2

15.1.3. As pesquisas remotas serdo feitas atraves de formulario eletrénico proprio a
ser disponibilizado na rede e/ou encaminhado por e-mail ao publico interno do

Ministério das Relacdes Exteriores.

15.2.

15.2.1 Ambiente:

A pesquisa de satisfacdo medira os seguintes indicadores:

As pesquisas presenciais acontecerdo pelo menos uma vez por semana.

15.2.1.1 Estrutura: Adequacdo das instalagdes & atividade explorada.

15.2.2 Atendimento:

15.2.3 Alimentos:

15.2.4 Prego:

15.2.1.2 Limpeza: Higiene e salubridade das instalagdes.

15.2.1.3 Conforto: Sensacdo de bem-estar.

15.2.2.1. Balanga: Fluidez das filas e rapidez de atendimento.

15.2.2.2. Caixa: Rapidez na cobranga, funcionamento adequado dos meios de
emissdo do cupom

15.2.2.3. Espera para Servir: Fluidez da fila.

15.2.2.4. Eficiéncia da Reposi¢do: Presenca de todos os alimentos do cardapio.

15.2.3.1.
condimentos.

\}

pagamento eletrénico, existéncia de

e Tempero:

15.2.3.2. Qualidade
necessidades e expectativas.

oferta dos pratos.

15.2.4.1. Valor Cobrado: Percepgdo subjetiva de prego justo.
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15.2.3.3. Variedade do Cardépio: Abrangéncia e criatividade na elaboragéo e



15.3. Cada indicador sera avaliado segundo distintos graus de satisfagdo, aos quais
serdo atribuidas as seguintes notas:

15.3.1 Muito Satisfeito: 5 (cinco)
15.3.2 Satisfeito: 4 (quatro)
15.3.3 Razoavel: 3 (trés)

15.3.4 Insatisfeito: 2 (dois)
15.3.5 Muito Insatisfeito: 1 (um)

15.4. A nota média obtida nas pesquisas de satisfagdo realizadas ao longo de um ciclo
bimestral sera considerada para fins de calculo da retribuicdo pelo uso do espaco,
conforme descrito nos itens 15, 16 e 17 do Termo de Referéncia, sem prejuizo da
aplicacdo de penalidades, conforme a Tabela de Multas que constitui o Anexo Il do
respectivo Termo de Referéncia.

Modelo do Formulario de Pesquisa de Satisfagdo ¢ objeto do Anexo IV ao

respectivo Termo de Referéncia.
CLAUSULA DECIMA SEXTA - DAS DISPOSICOES ACERCA DO PESSOAL

16.1. Compete a Concessionaria:

16.1.1. Manter a presenca de profissional Nutricionista, da familia ocupacional "2237
—  Nutricionistas”, titulo "2237-10 — Nutricionista” segundo a Classificagédo
Brasileira de Ocupagdes (CBO), nas dependéncias do restaurante durante todo
o horario de funcionamento, conforme pardmetros quantitativos exigidos pelo
Conselho Regional de Nutricionistas da 12 Regiéo.

16.1.2. Manter o seu pessoal devida e completamente uniformizado, incluindo
calcados e protecdo para cabelos (toucas ou bibicos) e em adequado estado
de higiene pessoal, sem barba e/ou bigode, com unhas curtas e sem uso de
aderegos.

16.1.2.1 O uniforme do pessoal da producdo devera ser de cor branca.

16.1.2.2 O uniforme do pessoal da limpeza devera ser de cor clara
\ diferente da branca.




16.1.2.3 O uniforme do pessoal do atendimento ao publico devera ser de
cor clara diferente da branca e daquela utilizada pelo pessoal da limpeza.

16.1.2.3.1 N&o sera permitido o uso de boné como protecdo para
cabelos, nem o uso de calgas jeans como uniforme.

16.1.2.3.2 Os uniformes deverdo ser vestidos nas dependéncias do
restaurante, em vestiario proprio.

16.1.2.3.3 Os calcados deverdo ser do tipo fechado.

16.1.3 Manter pessoal capaz de atender as necessidades de servigo, sem
interrupcées. seja por motivo de ferias, licengas, faltas, dispensa, demissdo ou
por qualquer outra razdo.

16.1.4 Fornecer ao Setor de Contratos da Divisao de Servigos Gerais, antes da
assinatura do respectivo ajuste, a relagdo nominal, com a respectiva fungdo, da
equipe responsavel pelos servigos.

16.1.4.1  Qualquer alteracdo posterior da relagdo nominal de empregados devera
ser prévia e expressamente informada ao Gerente do Contrato  de

Concessdo, devendo o eventual substituto deter as mesmas qualificacdes do
substituido.

16.1.5 Indicar, por escrito, o nome de seu preposto ou de empregado detentor da
competéncia para manter entendimentos e receber comunicagdes ou transmiti-las
ao Gerente do Contrato de Concessdo ou a fiscalizagado.

16.1.5.1 O preposto deverda estar presente durante todo o  horaric de
funcionamento do restaurante.

16.1.6 Apresentar, no inicio de suas atividades e sempre que solicitado, Carteira ou
Atestado de Saldde, na forma legal, dos empregados designados para os
servicos nas dependéncias do restaurante, cuja validade sera conferida pelo
Gerente do Contrato de Concessdo, sendo obrigatéria a apresentagdo das
respectivas carteiras sempre que houver a inclusdo de novos empregados.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - DAS PENALIDADES

17.1. Nos termos do art. 72 da Lei n® 10.520, de 17 de Julho de 2002, aquele que,
convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo celebrar o contrato;
deixar de entregar ou apresentar documentacdo falsa exigida pata o certame; ensejar




fraudar na execucdo do contrato; comportar-se de modo inidéneo; bem como
cometer fraude fiscal, ficara impedido de licitar e contratar com a Unido, Estados,
Distrito Federal ou Municipios e sera descredenciado no SICAF ou nos sistemas de
cadastramento de fornecedores a que se refere o inciso XIV do art. 42 desta Lei,
pelo prazo de até 5 (cinco) anos, sem prejuizo das multas previstas em edital e
no contrato e das demais cominagdbes legais.

17.2. Pela inexecucdo total ou parcial do contrato a Administracdo podera, assegurada
a prévia defesa, aplicar a Concessionaria as seguintes sangoes:

17.2.1 Adverténcia.
17.2.2 Multa.

17.2.3 Suspensdo temporéria do direito de licitar e impedimento de contratar com o0
Ministério das Relacbes Exteriores pelo prazo de até 2 (dois) anos, a ser
fixada pela autoridade competente.

17.2.4 Declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracéo
Publica Federal, enquanto durarem os motivos determinantes da punigao ou até
que seja promovida a reabilitacdo, perante a propria autoridade que aplicou a
penalidade, que serd concedida sempre que a Concessionaria ressarcir a
Administragdo pelos prejuizos resultantes e depois de decorrido o prazo da
sangdo aplicada.

17.3. A sancdo estabelecida no subitem 17.2.4 é de competéncia exclusiva do Ministro
de Estado, facultada a defesa do interessado no respectivo processo, no prazo de
10 (dez) dias da abertura de vista, podendo a reabilitacdo ser requerida apos 2
(dois) anos de sua aplicagao.

17.4. A licitante vencedora que, convocada dentro do prazo de validade de sua
proposta, se recusar injustificadamente a firmar o Contrato, ficard impedida de licitar
e contratar com a Unido e sera descredenciada do SICAF pelo prazo de até 5
(cinco) anos, sem prejuizo da aplicagdo de outras penalidades cabiveis.

17.4.1 Configurada a hipétese acima, a sessdo sera retomada e os demais licitantes
chamados para fazé-lo, na ordem de classificacdo de sua proposta, apés
comprovagdo dos requisitos de habilitagdo e da realizagdo da competente
negociagao.

17.5. Na dosimetria da aplicagdo das sangdes estabelecidas no Termo de Referéncia,
sao hssim consideradas as possiveis faltas cometidas pela Concessionaria:
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17.5.1 FALTAS LEVES: puniveis com a aplicagdo das penalidades de adverténcia e
multa, caracterizando-se pelo inadimplemento parcial de obrigagbes de pequena
monta, assim entendidas aquelas que ndo acarretam prejuizos relevantes aos
servicos da Administracdo e a despeito das quais a regular prestacdo dos
servicos ndo reste inviabilizada.

17.5.2 FALTAS GRAVES: puniveis com a aplicagédo das penalidades de adverténcia e
multa, caracterizando-se pela inexecugdo parcial ou total de obrigagbes que
acarretem  prejuizos  aos  servicos da Administragdo, inviabilizando total ou

parcialmente a execugdo do contrato, notadamente em decorréncia de conduta
culposa da Concessionaria.

17.5.3 FALTAS GRAVISSIMAS: puniveis com a aplicagdo de multa e impedimento
de licitar e contratar com a Unido, o Distrito Federal, os Estados e os
Municipios pelo prazo de até 5 (cinco) anos, caracterizando-se por inexecugao
parcial ou total de obrigagées que acarretem prejuizos relevantes aos servicos
da Administragdo, inviabilizando a execugdo do contrato, em decorréncia de
conduta culposa ou dolosa da Concessionaria.

17.6. Ao longo do periodo contratual de 12 (doze) meses, o acumulo de condutas
faltosas cometidas de forma reiterada, de mesma classificagdo ou ndo, bem como
as reincidéncias, ensejara a aplicagdo, pela Administragdo, de penalidades
relacionadas as faltas de maior gravidade.

17.7. Rol exemplificativo das condutas omissivas e comissivas passiveis de multa
encontra-se elencado na tabela constante do Anexo Il ao Termo de Referéncia.

17.7.1 As condutas enumeradas na tabela constante do Anexo Il serdo punidas com
multa, através da aplicacdo dos percentuais 0,08% (oito décimos por cento),
0,42% (quarenta e dois décimos por cento), 0,83% (oitenta e trés décimos por
cento) e 1,65% (um inteiro e sessenta e cinco décimos por cento) sobre o
valor anual do contrato.

17.8.  As multas deverdo ser recolhidas no prazo maximo de 10 (dez) dias corridos,
contados da data do comprovado recebimento da comunicagdo enviada pelo
Ministério das Relagbes Exteriores.

17.9. As penalidades eventualmente cominadas terdo registro obrigatério no SICAF e, no
caso da aplicagdo da penalidade descrita no subitem 17.2.4 ., a apenada devera
ser descredenciada por igual periodo, sem prejuizo das multas previstas no Termo
de Referéncia e das demais cominagdes legais. \ :
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17.10. As sangdes previstas no Termo de Referéncia sdo independentes entre si,
podendo ser aplicadas isolada ou cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas
cabiveis.

17.11.  Em qualquer hipdtese, sera assegurado o direito ao contraditorio e a ampla
defesa.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — DO FORO

18.1. Sera competente a Justica Federal, Secdo Judiciaria do Distrito Federal, para dirimir
eventuais litigios ou questbes referentes ao presente Contrato, renunciando as partes a
qualquer outro, por mais privilegiado que o seja.

E, por estarem as partes, Poder Concedente e Concessionaria, justas e
acordadas, lavrou-se o presente Contrato de Concessdo de Uso de Area em duas vias
de igual teor, forma e validade que, lido e achado conforme, é assinado pelas mesmas
e pelas testemunhas a tudo presentes.

Brasilia, 06 de outubro de 2016.

PELO PODER CONCEDENTE:

S
V. -

(UNALDO EUGENIO VIEIRA DE SOUSA)
Chefe da Divisao de Sérvigos Gerais

PELA CONCESSIONARIA:

IRO DE AZEVEDO)

\Q (Proprietario)

TESTEMUNHAS: \ g,
1) Nc;me : Fabiola Cypriano do N. Santiago '2). Nome: (José Umberto da Silva)
CPF: 573.630.801-00  CPF: 091.374.831-53
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