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MINISTERIO DA EDUCAGAO
CONSELHO NACIONAL DE EDUCAGAO

MANTENEDORA/INTERESSADO: UF:
" Universidade Federal de Pelotas RS
ASSUNTO:

Reconhecimento do curso de Quimica de Alimentos, bacharelado

RELATOR(a) CONSELHEIRO(a):
Eunice R. Durham

PROCESSO N°: 23000.002097/99-02

PARECER N°: CAMARA OU COMISSAO: | APROVADO EM:
CES 003/2000 - CES \ 25/1/2000
| =RELATORIO E VOTO

A Universidade Federal de Pelotas solicita reconhecimento do curso de
bacharelado em Quimica de Alimentos, ministrado na cidade de Pelotas, RS.

A Comisséo de Avaliagao designada para a avaliagdo do curso recomendou o
reconhecimento, tendo entretanto oferecido diversas sugestdes para o seu aprimoramento.

S&o particularmente relevantes as seguintes:

— inclus@o, no nucleo basico, das seguintes disciplinas: Fisica, Quimica

Inorganica, Quimica Organica e Fisico-Quimica;

— suprimir a disciplina Metodologia de Pesquisa, abordando seu contelido nos

seminarios de alimentos e nas atividades experimentais;

— aumentar a participacdo de docentes com formagdo em Quimica, que hoje

constituem apenas 28% do corpo docente;

— instalar equipamentos de seguranca nos laboratérios e reformar as capelas.

Apesar destas deficiéncias, o curso alcangou o conceito B.

Tendo em vista estas consideragGes, voto favoraveimente ao reconhecimento do
curso de Quimica de Alimentos, ministrado pela Universidade Federal de Pelotas em
Pelotas, RS, pelo prazo de 5 (cinco) anos. As recomendacgdes da Comiss&o de Avaliagéo,
especialmente as listadas neste Parecer, devem ser observadas pela Universidade até a

data do recredenciamento.

Brasilia-DF, 25 de janeiro de 2000.

M Ol/vvvt'————\

Conselheira Eunice R. Durham - Relatora




Processo: 23000.002097/99-02

Il - DECISAO DA CAMARA

A Camara de Educagéo Superior acompanha o voto da Relatora.
Sala das Sessbes, em 25 de janeiro de 2000.

Conselheiros Roberto Claudio Frota Bezerra - Presidente

Arthur Roquete de Macedo - Vice-Presidepfe
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MINISTERIO DA EDUCACAO

- SECRETARIA DE EDUCACAO SUPERIOR
DEPARTAMENTO DE POLITICA DO ENSINO SUPERIOR
COORDENACAO GERAL DE SUPERVISAO DO ENSINO SUPERIOR

RELATORIO/SESw/COSUP N* 869/99

Processo n.*: 23000.002097/99-02

Interessada :  UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS
CGC : 92.242.080/0001-00
Assunto .. Reconhecimento do curso de Quimica de Alimentos, bacharelado, : i

ministrado pela Universidade Federal de Pelotas, com sede na
cidade de Pelotas, no Estado do Rio Grande do Sul.

I - HISTORICO

O Vice-Reitor da Universidade Federal de Pelotas, mantida pela ;
Q6/Ur1i€1o, solicitou a este Ministério o reconhecimento do curso de Quimica de '

Alimentos, ministrado por aquela Universidade.

A Universidade Federal de Pelotas foi criada pelo Decreto-Lei n®
750, de 08 de agosto de 1969, por transformagdo da antiga Universidade Federal |
Rural do Rio Grande do Sul. t

O curso de Quimica de Alimentos foi criado pela Portaria GR n.® '
247, de 13 de fevereiro de 1997, com base em Resolucido do Conselho Universitario '
de 17 de julho de 1996, para ser oferecido no turno diurno, com 20 (vinte) vagas {
totais anuais, e suas atividades tiveram inicio no primeiro semestre de 1997.

Para verificar as condicdes de oferta do curso, tendo em vista o
seu reconhecimento, a SESu/MEC, mediante a Portaria n.2 530, de 03 de maio de
1999, prorrogada pela Portaria n® 967/99, de 30 de junho de 1999, designou
Comissio de Avaliagao, constituida pelos professores Marina Uieara, da
Universidade Federal de Santa Catarina e Francisco Benedito Teixeira Pessine, da
Universidade Estadual de Campinas. A Comissao Avaliadora visitou a Universidade,
no periodo de 20 a 23 de julho de 1999, tendo apresentado relatério favoravel ao
reconhecimento do curso, atribuindo o conceito global “B” as condigdes de sua

oferta. gﬁ/
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II - MERITO

A Comissdo de Avaliacdo recomendou a adogdo das seguintes
providéncias: ‘

+ Incluir as seguintes disciplinas no nticleo basico: Fisica (60 h), Quimica
Inorganica (60h), Quimica Organica (60h), incluindo topicos sobre a Analise
Organica, € Fisico-Quimica (60h), incluindo tépicos sobre Cinética Quimica;

e Suprimir a disciplina Metodologia da. Pesquisa (30h), abordando o seu
conteado na disciplina Seminarios em Alimentos € nas atividades experimentais;
+ Suprimir a disciplina Protecao ao Consumidor (30h), abordando o seu
conteiido na disciplina Introducdo a Ciéncia e Tecnologia de Alimentos;

+ Suprimir a disciplina Utilizagdo de Microcomputadores, colocando-a como
uma possivel disciplina eletiva;

+ Substituir a disciplina Higiene e Controle Sanitario na Indastria de Alimentos
pela disciplina Higiene e Seguranca Industrial;

» Reduzir a carga horéria da disciplina Estatistica de 75 h para 60 h;

» Reduzir a carga horaria das disciplinas de Tecnologia de 75 h para 60 h;

o Reduzir a carga horaria da disciplina Analise Bromatologica I de 60 h para 45
h; :
» Aumentar a carga horéria da disciplina Analise Bromatologica II de 60 h para
75 h;

» Aumentar a participagdo de docentes com formagédo em Quimica (atualmente,
sormente 28 % dos docentes possuem €ssa formagao);

o Instalar chuveiros de seguranga, caixas de primeiros SOCOITOS € aparelhos
lava-olhos nos laboratérios de Quimica. As capelas desses laboratérios precisam
ser reformadas para atender as normas de seguranca;

+ Adequar a quantidade e variedade de vidraria e equipamentos dos laboratérios
em que sdo ministradas disciplinas experimentais. ‘

Esta Secretaria determina a Universidade que adote as
providéncias necessarias para atender as recomendacdes apontadas pela Comissdo de
Avaliagio, até a fase de verificacdo das condigoes de funcionamento do curso, com
vistas a renovacdo do seu reconhecimento.

Os elementos constantes do processo € do relatério da Comissao
Avaliadora indicam a conformidade da solicitagao com 0S requisitos exigidos pela
legisla¢do que disciplina o reconhecimento de cursos de graduagao.

Acompanham este relatorio 0s anexos:

A - Sintese das informagoes do processo € do relatério da

Comissio Avaliadora; B - Corpo docente: C - Curriculo pleno do curso. é@/
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IIT — CONCLUSAO

_ Encaminhe-se o presente processo 4 Camara de Educagdo Superior
do Conselho Nacional de Educacio, acompanhado do relatorio da Comissao
Avaliadora, que se manifestou favoravel ao reconhecimento do curso de Quimica de
Alimentos, bacharelado, com 0 conceito global B atribuido as condicdes de sua
oferta, ministrado pela Universidade Federal de Pelotas, mantida pela Unido, com
sede na cidade de Pelotas, no Estado do Rio Grande-do Sul, com 20 (vinte) vagas
totais anuais, no turno diurno, pelo prazo de cinco anos. o

A consideragao superior.
Brasilia, 24 de novembro de 1999.

SUSANA REGINA SALUM RAN EL
Coordenadora Geral de Supervisao do Ensino Superior
PES/SESu

_ LUIZ RO O LIZA CURI
Diretor do Departamento de olitica do Ensino Superior
DEPES/SESu

MC2097

ey



ANEXO A

SINTESE DAS INFORMACOES DO PROCESSO E DO RELATORIO DA COMISSAO DE AVALIACAO

A.1 - DADOS DE IDENTIFICACAO

N.2 do Processo: 23000.002097/99-02
Institui¢io: UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS

Curso Mantenedora Total Turno(s) de Regimede | Carga Tempo Tempo
Vagas Funcionamento Matricula | Horéria Minimo Maximo
Anuais Total de IC* de IC*
Quimica de Alimentos Unido 20 Diumno Semestral, | 3.030 h/a 04 anos 08 anos
' Por
Créditos
* Integralizagdo curricular
A.2 - CORPO DOCENTE
‘ QUALIFICACAO
Titulagdo Area do conhecimento Totais
Doutores Ciéncia dos Alimentos (3), Ciéncias Nutricionais e de Alimentagio, Engenharia de Seguranca de 08
Materiais, Estatistica e Experimentagdo Agrondmica (2), Quimica
Mestres Aquicultura, Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial (2), Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Economia 12
Doméstica (3), Quimica, Quimica dos Solos, Sanidade Animal, Tecnologia do Carvao, Veterinaria
Especialistas Economia, Informatica, Matematica, Metodologia do Ensino Superior (2), Microbiologia 06
Graduados Ciéncias Sociais 01
TOTAL 27

MC2097




A.3 - INFRA-ESTRUTURA FiSICA, INSTRUMENTAL TECNOLOGICO E DIDATICO-PEDAG()GICO

INSTALACOES FISICAS (Condigbes Gerais)

A Comissdo Avaliadora considerou a infra-estrutura fisica adequada quanto 2 condigdes de iluminagao e ventilagdo, salas e gabinetes para
professores € administracio, areas de lazer, circulagio e sanitarios, espago para estudo dos alunos, plano de expansao e facilidades de apoio
aos alunos e professores. '

LABORATORIOS

A Comissio de Avaliagdo considerou os laboratorios satisfatorios quanto a adequagio do espago fisico, a qualidade, tipos € quantidades de
equipamentos, a qualidade e quantidade de vidraria, a variedade e quantidade de reagentes € reposigdo, 2 disponibilidade de
microcomputadores, considerando-os, porém, insatisfatorios quanto as condigoes € normas de seguranga € & possibilidade de acesso a redes
de informagdo. Constatou, ainda, que oS laboratorios que atendem as disciplinas profissionalizantes estio mais bem equipados no tocante a

equipamentos do que aqueles nos quais sao realizadas as praticas das disciplinas da area basica.

BIBLIOTECA

A Comissdo Avaliadora constatou que 0S alunos utilizam, principalmente, duas bibliotecas setoriais: a de Ciéncias Agrarias e a de Ciéncia ¢
Tecnologia. Em ambas existem livros necessarios as disciplinas do curso, bem como servigos como 0 COMUT e o acesso eletronico remot
(via INTERNET) 4 base de dados e periddicos disponiveis em CD-ROM. O grau de informatizagdo das bibliotecas (como a existéncia d

-z

base de dados e de periédicos disponiveis em CD-ROM) e das consultas por acesso remoto ainda é timido e precisa ser ampliado.

MC2097




PROCESSO N. 23000.002097/99-02

ANEXO B - CORPO DOCENTE
ST A - . UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS

L | DEPARTAMENTO DE CIENCIA DOS ALIMENTOS
N ‘ : CURSO DE BACHARELADO EM QUIMICA DE ALIMENTOS

CADASTRO DOS DOCENTES DO CURSO DE BACHARELADO EM QUIMICA DE ALIMENTOS

S | _/ /
.- o \j NS TITULACAO

o ‘ PROFESSOR(A) DEP/UNID DISCIPLINA GRADUACAO / POS-GRADUACAO

RG.TR.

01. Rui C. Zambiazi DCA/FCD Fisico Quimica de Alimentos Quimico Industrial/Dr Food and Nutritional Science

‘ : Quimica de Alimentos I

' Seminario em Alimentos

Tecnologia de Oleos e Gorduras

: : Tecnol.Geléias, doces pasta e cristalizados

A ; Op.Unitarias na Industria de Alim. I

Op.Unitarias na Industria de Alim. Il
Quimica Bromatologica I

’ Quimica Bromatologica I1

02. Claire Tondo Vendruscolo DCA/FCD Microbiologia de Alimentos
o l Op.Unitarias na Industria de Alim. I
‘ ‘ : Op.Unitarias na Industria de Alim. II
Tecnol. Frutas e Hortaligas
| : , Tecnol. Geléias, Doces em Pasta e

Quimica Industrial/Dr. Ciéncia dos Alimentos

o Cristalizados
coe . Fermentagdes Industriais
| 03..Germano J. D. Soares DCTA/FAEM Tecnologia de Cames e Derivados Eng. Quimico/Dr Ciéncia dos Alimentos
M A 04. Eder Jodo Lenarddo DQAIIQG Quimica Analitica Qualitativa Bacharelado em Quimica/Dr Quimica
v . 05. RutNéia Teixeira Lessa | DQAIIQG Quimica Geral Eng. Quimica/Dr.Engenharia de seguran¢a de Materiais
: I 06. Paulo Silveira Junior DMEC/TFM Estatistica Agronomo/Dr.Estatistica ¢ Experimentagdo Agrondmica

- _ 07. Amauri Almeida Machado DMEC/IFM Métodos Estatisticos Agronomo/Dr . Estatistica e Experimentagdo Agrondmica
N ' 08. Wladimir Padilha DCTA/FAEM Tecnologia de Leite e Derivados Medicina Veterinaria / Dr Ciéncia dos Alimentos
i . Tecnologia de Carnes e Derivados Meslre e
: 09. Rogério Antonio Freitag 2DQO/ING Quimica Orgénica Quimicd/Doutorando em Quimica




10. Mirian R. Galvdo Machado DCA/FCD Bioquimica da Nutri¢do Nutricionista/MS Ciéncia e Tecnologia Agroindustrial DE
| Quimica de Alimentos II
Quimica Bromatologica 1
Quimica Bromatoldgica Il
11. Marcia Arocha Gularte DCA/FCD Aditivos Alimentares Economista Doméstica/MS Ciéncia e Tecnol. Alimentos DE
Analise Sensorial de Alimentos ' :
Tecnologia Massas e panificacio
12. Ana Paula Vieira DCA/FCD Microbiologia dos Alimentos Economista Doméstica/ MS Ciéncia e Tecnol. SUBST.
Higiene Contr. San. Ind. de Alimentos Agroindustrial 40H
Quimica Bromatoldgica 11
, Tecnologia de Pescados
13. Paulo R. Silva Martins DMP/IB Microbiologia Geral Medicina Veterinaria / MS Sanidade Animal DE
‘ 14 Urania Pereira Sperling DACON/FCD Protegdo do Consumidor Economista Doméstica/MS Economia Doméstica DE
15. Dalila Muller DACON/FCD Metodologia da Pesquisa Economista Doméstica/MS Economia Doméstica DE
o 16. Dalila Rosa Hallal DACON/FCD Administragio Economista Doméstica/MS Economia Domeéstica DE
l 17. Clovis Campos Alt DZG/IB Ecologia Bacharelado Oceanologia/MS aquicultura DE
18. Maria de Fatima Butierres DQAI/IQG Quimica Analitica Quantitativa Agronoma/MS Quimica dos solos DE
19. Alzira R. G. Filha DQAVIQG Quimica Geral Quimica Industrial/MS Tecnologia do Carvio DE
Quimica Bromatologica 1
20. Celso Medina DCTA/FAEM Tecnologia de Leite e Derivados Medicina Veterinaria/MS Veterinaria DE
Tecnologia de Cames e Derivados
21. Luis Alberto Bretas DM/IFM Calculo Diferencial Bacharelado em Matematica/Especializagdo em DE
| Calculo Integral Matematica
22. Amélia Peixoto Oliveira DCA/FCD |; Introdugdo a Ciéncia e Tecnol. de Alim. | Economista Doméstica/ Especializagdo em Metodologia do| DE
, - Tecnologia de Massas e Panificagdo Ensino Superior
23. Ubirajara R. Ribas DG/ICH Economia Ciéncias Econémicas/Especializacio em Economia DE
24. Paulo Pereira Cava DS/ISP Sociologia Cigndi s Socidis/ Sociologia (mestrande) DE
25. Marcus V. B. F. Ribeiro MEC/IFM Utilizagdo de Microcomputadores Tecnol.processamento de dados/Especializagdo em SUBST.
i ! | - Informatica 40H
~w=—126. Paulo Pereira cava DS/ISP Sociologia Bacharelado Ciéncias Sociais/Mestrando em Sociologia DE
| 26.|27. Breno Souto D'Oliveira DB/1QG Bioquimica Odontdlogo/Especialista em microbiologia DE
22.|28. Jane D. da Costa Cunha DCA/FCD Diregdo da FCD Economista Doméstica/ Especializagdo em Metodologia do| DE
Ensino Superior
——==-129. Paulo Renato Buchweitz DCA/FCD ( Afastado ) Eng.Agricola/Doutorando em Tecnologia de Alimentos 4 4 i
| werers [3() Rosane da Silva Rodrigues DCA/FCD ( Afastado / Agrénoma/Doutorando em Tecnologia de Alimentog

DEP/UN ID- Departamento/Unidade;

it %‘r
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PROCESSO N. 23000.002097/99-02
ANEXO C - GRADE CURRICULAR

3.7.1.2. DISCIPLINAS ELETIVAS

TECNOLOGIA DE SUCOS E:BEBIDAS"

C= créditos; T= nimero de horas tedricas semanais; E= nimero de horas de exercicios semanais; P= nimero
de horas praticas semanais; SEM= nimero de horas semestrais da disciplina, DEPTO/UNID=
Departamento/Unidade responsavel pela.disciplina.

3.7.2. ORGANIZAGCAO CURRICULAR

PRIMEIRO SEMESTRE CURRICULAR

INTRODUCAO A CIENCIA E TECNOLOGIA DE - 3/60 390038
ALIMENTOS. _ :

SOCIOLOGIA - 2/30 560043,

TOTAIS - 18/360

C= créditos; H= carga horéria semestral; COD= cédigo da disciplina.




|
IR

ARG

3
3

i 1 TSIl

PN
vl
RN

|

LUIVEEAN

S00000088880 ¢

P

SEGUNDO SEMESTRE CURRICULAR

QUIMICA ANALITICA QUALITATIVA 150007 . 375 150040

ALIMENTOS. 150007-100055

PROTECAO DO CONSUMIDOR

TOTAIS 19/360

C= créditos; H= carga horaria semestral; COD= cddigo da disciplina.

TERCEIRO SEMESTRE CURRICULAR

QUIMICA ANALITICA QUANTITATIVA 150007 3/60 150039

BIOQUIMICA DA NUTRIGCAO 160020 4/60 390039

OPERACOES UNITARIA NA INDUSTRIA DE 100057-390037
ALIMENTOS 1 :

TOTAIS 19/375

C= créditos; H= carga horaria semestral; COD= cédigo da disciplina.
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QUARTO SEMESTRE CURRICULAR

QUIMICA BROMATOLOGICA

ADITIVOS‘ALIMENTARES:

OPERAGOES " UNITARIA NA*INDUSTRIA" DE

100057-390037
ALIMENTOS 11 ‘ o

TOTAIS — o - 18/345

C= créditos; H= carga horéria semestral; COD= cédigo da disciplina; ***chdigos a serem confirmados.

QUINTO SEMESTRE CURRICULAR

3/60

390047

390066

TECNOLOGIA DE CARNE E DERIVADO 4/75

ADMINISTRAGCAO . . ' 100057 .

TOTAIS | o 20/360

C= créditos; H= carga horaria semestral; COD= cédigo da disciplina.




BOSBLEEEBEBBBBBLELELLAILIRURLLLLLIRRURNBIAIIE.

SEXTO SEMESTRE CURRICULAR

060105

TRATAMENTO DE RESIDUOS INDUSTRIAIS 150007-030028

3/60 390055

TOTAIS 22/405

C= créditos; H= carga horaria semestral; COD= codigo da disciplina.

SETIMO SEMESTRE CURRICULAR

TECNOLOGIA DE OLEOS E GORDURAS  390041-390044-390043-390040-390047 4/75 390054

ELETIVALI § ' 390041-390044-390043-390040-390047 4/75

EMBALAGENS DE ALIMENTOS 170002-390045 2/45 390048

TOTAIS 19/375

C= créditos; H= carga horaria semestral; COD= cddigo da disciplina.
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OITAVO SEMESTRE CURRICULAR

C= créditos; H= carga horaria semestral; COD= cddigo da disciplina.

A disposi¢do curricular também apresenta-se em fluxograma, no ANEXO VII.

3.7.3. EMENTAS DAS DISCIPLINAS COM RESPECTIVAS BIBLIOGRAFIAS

3.7.3.1. EMENTAS DAS DISCIPLINAS OBRIGATORIAS

DISCIPLINA: Quimica geral
PROFESSOR RESPONSAVEL: Ruth Néia Teixeira Lessa

EMENTA: Estrutura atémica. Classifica¢do periddica. FungGes inorgénicas. Oxidos. Acidos. Bases. Sais.
Ligagdes quimicas. Solugdes. Fundamentos de eletroquimica. Equilibrio quimico. Equilbrio idnico.

BIBLIOGRAFIA:

BARTHELMESS, A . Quimica Geral. Sao Paulo: Cortez, 1991. 243p.

BELTRAN, N. O . Quimica. Parana: Semeador, 1972. 200p.

PAULING, L. Quimica Geral. Rio de Janeiro: Livro Técnico, 1979.

RUSSEL, J. Quimica Geral. Sao Paulo: Makron Books, 1994.

SLABAUCH, W. H. Quimica Geral. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos, 1982. 267p.

VOGEL, A . Andlise quimica quantitativa. Rio de Janeiro: Livros Técnicos e Cientificos, 1982. 712p.




