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| - RELATORIO

O presente processo trata de pedido de autorizagao para o funcionamento do
curso de Engenharia, com habilitagdo em Engenharia de Alimentos, bacharelado, nos
termos da Portaria Ministerial 641/97, a ser ministrado pela Faculdade de Agronomia e
Zootecnia de Uberaba, na cidade de Uberaba, no Estado de Minas Gerais.

Na primeira etapa de analise do projeto, disposta no art. 4° da referida portaria,

. o mérito académico do projeto pedagégico do curso foi avaliado pela Comisséo de

Especialistas de Ensino de Engenharia que se manifestou favoravel ao seu
prosseguimento ( Parecer DEPES/SESU/MEC n® 1877/98).

Assinado o Termo de Compromisso pela Instituigdo junto & SESU/MEC, foi
designada Comissao Verificadora que realizou os trabalhos de verificagdo em dois
periodos distintos.

Na primeira visita, a Comissao constatou inconsisténcias no projeto mas, em
vista dos aspectos positivos identificados na Institui¢do, tais como sua tradigdo nessa
area do conhecimento, suas amplas e adequadas instalagoes, a qualificagéo adequada
do corpo docente, a interdisciplinaridade entre o curso proposto e Os cursos ja -
existentes de Agronomia e Zootecnia, sugeriu algumas alteragbes no projeto
pedagégico no sentido de compatibiliza-lo com a concepgao e o objetivo do curso
proposto.

As sugestdes foram acatadas pela Instituicdo e, numa segunda visita, a
Comissao finalizou relatério favoravel a autorizagdo para o funcionamento do curso,
atribuindo conceito global final B as condigdes iniciais existentes para sua oferta.

Il- VOTO DO RELATOR
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“PROCESSO N 23000.009446/98-19

Pelo exposto, conforme Relatério SESu/COSUP n<830/99, manifestamo-nos
favoravel a autorizagdo para o funcionamento do curso de Engenharia, com habilitagao
em Engenharia de Alimentos, bacharelado, com 80 vagas totais anuais, distribuidas em
2 turmas de 40 alunos, no turno diurno, em regime seriado semestral, a ser ministrado
pela Faculdade de Agronomia e Zootecnia de Uberaba, mantida pela Fundagéo
Educacional para o Desenvolvimento das Ciéncias Agrarias, na cidade de Uberaba, no -
Estado de Minas Gerais.

Brasilia-DF, 06 de dezembro de 1999

Conselheiro Arthur Roquete de Macedo —

[l - DECISAO DA CAMARA

A Camara de Educagdo Superior acompanha o voto do Relator.
Sala das Sessbes, 06 de dezembro de 1999.

Conselheiros Roberto Claudio FrotaBe;% Presidente
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Arthu Roquéte de Macedo- Vice-Presidgnte
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MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO SUPERIOR
DEPARTAMENTO DE POLITICA DO ENSINO SUPERIOR 2
COORDENACAO GERAL DE SUPERVISAO DO ENSINO SUPER,

RELATORIO SESw/COSUP N¢ 830 /99
Processo n® : 23000.009446/98-19

Interessada : FUNDAGAO EDUCACIONAL PARA O DESENVOLVIMENTO DAS CIENCIAS AGRARIAS
CGC . 18.599.472/0001-78
Assunto . Autorizacdo para o funcionamento do curso de Engenharia,

com habilitagio em Engenharia de Alimentos, bacharelado, a
ser ministrado pela Faculdade de Agronomia e Zootecnia de
) Uberaba, na cidade de Ubéraba, no Estado de Minas Gerais.

I - HISTORICO

A Fundacdo Educacional para o Desenvolvimento das
Ciéncias Agrarias solicitou a este Ministério, nos termos da Portaria
Ministerial n® 641/97, a autorizacdo para O funcionamento do curso de
Engenharia, com habilitagdo em Engenharia de Alimentos, a ser ministrado
pela Faculdade de Agronomia e Zootecnia de Uberaba, na cidade de Uberaba,
no Estado de Minas Gerais, com 80 vagas totais anuais.

Em atendimento do disposto na Portaria MEC n® 641/97, a

SESu/ MEC procedeu a anlise da adequacdo técnica e legal do processo,

. Informagio COTEC/SESu n? 107/99, e sugeriu a continuidade da sua

tramitacdo, com ressalvas, pois a Mantenedora deixou de atender as
exigéncias contidas nas alineas “e” e “g” do item I, do Art.2? da Portaria MEC
n® 641/97. A IES complementou a documentacdo posteriormente.

' A Comissio de Especialistas de Ensino de Engenharia
avaliou o mérito académico do projeto pedagogico do curso e, pelo Parecer
DEPES/SESWMEC n? 1877/98, se manifestou favoravel a continuidade de
sua tramitacdo, recomendando alteracdes na concepgdo do curso € na grade
curricular.

Em 12 de fevereiro de 1999, o Diretor Presidente da
Mantenedora assinou Termo de Compromisso, junto a esta Secretaria, de
acordo com o estabelecido no Artigo 6° da Portaria Ministerial n® 641/97.

A fim de verificar as condiges existentes para o
funcionamento do curso, a SESu/MEC designou Comissdo de Avaliagdo pela
Portaria 895, de 23 de junho de 1999, constituida pelos professores Ana
Maria de Mattos Juliano, da Universidade Federal de Santa Catarina, e Leticia
Soares de Vasconcelos Sampaio Suiié, da Universidade Federal da Bahia.

Os trabalhos de avaliagdo ocorreram no periodo de 23 a25
de agosto de 1999 e nos dias 09 e 10 de setembro do corrente ano. A

Comissdo Avaliadora apresentou relatério favoravel a autorizacdo para o Q
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funcionamento do curso, com 80 vagas totais anuais, divididas em duas
turmas de 40 alunos, no -turno diurno, com regime seriado semestral,
atribuindo o conceito global B as condigdes iniciais existentes para a sua

oferta.

II - MERITO

A Comissio Avaliadora esteve em visita a Instituicdo em dois
periodos distintos. Na primeira visita, constatou inconsisténcias no projeto
pedagogico do curso, a0 mesmo tempo em que identificou na Institui¢do,
aspectos positivos que indicavam grande potencialidade para o curso
pretendido, como: tradicdo de ensino na area de ciéncias agrarias, infra-
estrutura fisica com amplas instalagoes; percentual adequado de doutores e
mestres no corpo docente; coordenador para a implantacdo do curso com
formacdo em Engenharia de Alimentos; interdisciplinaridade entre o curso
proposto € os de Agronomia e Zootecnia.

Conforme o relatorio da Comissdo Avaliadora, a Instituicdo
acatou todas as sugestdes de alteragbes € 0 novo projeto pedagogico estd
compativel com a concepgdo e o objetivo do curso proposto, bem como
apresenta distribuicdo equilibrada na carga horaria das disciplinas.

No sentido de contribuir para uma melhoria continua da
qualidade do curso, a Comissdo apresentou as seguintes recomendagaes:

- que a Instituicdo faga um esforco no sentido de aumentar o percentual
do corpo docente em regime de trabalho continuo de 40 horas;

- modificar a forma de acesso ao acervo de livros na biblioteca,
tornando-o livre, principalmente no setor de periodicos;

- que a Instituigao priorize a meta de implantagao dos laboratédrios de
Fenomenos de Transporte, Operagdes Unitarias e Bioegenharia;

- instalar dispositivos de seguran¢a do trabalho nos laboratorios,
exemplo de lava-olhos e chuveiros;

-busque incorporar no corpo docente professores com experiéncia
profissional nao docente, principalmente para as disciplinas de cunho
profissionalizante.

Esta Secretaria determina que a Instituicio adote as
providéncias necessarias ao atendimento das recomendagdes da Comissao
Avaliadora, até a fase de verificacdo das condicdes de funcionamento do
curso, com vistas ao seu reconhecimento.

Acompanham este relatorio os anexos:

A - Sintese das informacdes do processo e do relatério da

Comissdo Avaliadora;
B - Corpo docente ; é/Q/

C - Grade curricular.
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"Il - CONCLUSAO

Encaminhe-se o presente processo 4 Camara de Educacao
Superior do Consetho Nacional de Educacio, acompanhado do relatorio da
Comissio Avaliadora, que se manifestou favoravel a autorizacdo para o
funcionamento do curso de Engenharia, com habilitacio em Engenharia de
Alimentos, bacharelado, com 30 vagas totais anuais, distribuidas em duas
turmas de 40 alunos, no turno diuno, em regime seriado semestral, com 0
conceito global B atribuido as condigdes iniciais existentes para a sua oferta,
a ser ministrado pela Faculdade de Agronomia e Zootecnia de Uberaba,
mantida pela Fundagdo Educacional para o Desenvolvimento das Ciéncias
Agrarias, na cidade de Uberaba, no Estado de Minas Gerais.
A consideragdo superior.
Brasilia, 08 de novembro de 1999.

f

SUSANA REGINA SALUM RANGEL
Coordenadora Geral de Supervisdo do Ensino Superior

Diretor do Departamento\ae.l,’.olitica do Ensino Superior
DEPES/SESu
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ANEXO A

SINTESE DAS INFORMACOES DO PROCESSO E DO RELATORIO DA COMIS

A.1 - DADOS DE IDENTIFICACAO

N2 do Processo: 23000.009446/98-19 i
Instituicdo: Faculdade de Agronomia e Zootecnia de Uberaba

SAO DE VERIFICACAO

Curso Mantenedora Total vagas/ Turno(s) Regime de Carga Tempo Tempo
anuais funcionamento | matricula horaria minimo | maximo
total de IC* de IC*
Engenharia de Fundagao Educacional para 80 Diurno Semestral 3.937h/a 04 08
Alimentos o Desenvolvimento das anos anos
Ciéncias Agrarias
« Integralizagdo curricular
A.2 - CORPO DOCENTE
QUALIFICACAO
Titulag@o Area do conhecimento Totais
Doutores Quimica Inorganica, Quimica Orgénica, Bioquimica, Ciéncias Biologicas, Ciéncia da Nutrigéo, 09
Quimica de Alimentos, Engenharia Mecanica, Tecnologia de Oleos e Gorduras, Engenharia de
Alimentos -
Mestres Microbiologia, Processamento de Produtos Agropecudrios, Microbiologia de Alimentos, Fitotecnia, 16
Tecnologia de Alimentos, Filosofia, Administragio de Agronegdcios (02), Informatica, Engenharia
Agricola (02), Mecénica dos Fluidos, Processamento de Produtos Agricolas, Engenharia Elétrica,
Controle de Qualidade(02)
Especialistas Matematica, Fisica, Citologia 03
Graduados Engenharia Metaliirgica, Engenharia de Alimentos (02), Engenharia Quimica 04
Total 32
Regime de Trabalho: E prevista a contratacio de quase totalidade do corpo docente em regime de tempo parcial horistas.
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3 - INFRA-ESTRUTURA FiSICA, INSTRUMENTAL TECNOLOGICO E DIDATICO-PEDAGOGICO

INSTALACOES FISICAS (condigdes gerais)

A Comissio Avaliadora considerou a infra-estrutura fisica disponivel adequada ao numero de alunos por turma e o mobilirio
confortavel, possibilitando o trabalho individual e em grupos. A Comissao atribuiu conceito B a este item.

LABORATORIOS (instalagdes e equipamentos)

Segundo a Comissdo, 0s equipamentos € materiais sdo adequados a proposta do curso. A informatizacao dos laborat6rios € 0 acesso
as redes de computadores atendem parcialmente as necessidades do curso. Foi atribuido a este item o conceito C.

BIBLIOTECA
(acervo disponivel, modernizagao operacional, instalagdes e gestao administrativa)

Os Avaliadores consideraram satisfatorio o espago fisico da biblioteca, bem como, a catalogagao do acervo. A forma de acesso ao
acervo, atende parcialmente as necessidades do curso. Os Avaliadores atribuiram conceito B a este item. ‘
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PROCESSO 23000.009446/98-19 ANEXO B

alunos, professores e convidados de exporem trabalhos cientificos inerentes as arggd A

correlatas aos cursos.

CENTRO ACADEMICO

A Faculdade de Agronomia e Zootecnia de Uberaba oferece aos seus alunos area
para o funcionamento dos centros académicos, equipada com computador, mobiliario,
telefone e sala de jogos, além de disponibilizar todas as outras instalagdes e servigos da
institui¢do. Existem atualmente em funcionamento os centros académicos de Agronomia e

Zootecnia.

EMPRESA JUNIOR

Com base nas experiéncias bem sucedidas de outras instituicdes de ensino de
Engenharia de Alimentos, notadamente a Universidade Federal de Vigosa e a Universidade
de Campinas, e na grande caréncia de profissionais especializados nesta area na regido do
Tridngulo Mineiro, pretende-se criar, a partir do terceiro ano de curso uma empresa de
consultoria. Tal empresa ira prestar servigos de consultoria tecnologica ¢ de engenharia a
industrias, servigos de alimentacdo e afins, utilizando-se da mao-de-obra dos alunos da

propria faculdade, sob a orientagdo dos professores do curso.

CORPO DOCENTE

O corpo docente previsto para ministrar as disciplinas do curso de Engenharia de
Alimentos da Faculdade de Agronomia e Zootecnia de Uberaba € descrito a seguir
juntamente da disciplina que ira ministrar e sua titulagdo. Os Curricula Vitarum encontram-

S€ em anexo.

Biologia Geral - Titular: Gisele Marilia Pianetti, Biologa. Mestre em Microbiologia.
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Cdlculo Diferencial e Integral I - Titular: Ester Rodrigues, Engenheira Agricolay; 165

-em Processamento de Produtos Agropecuarios.

Matemadtica (A’Igebra Linear e Geometria Analitica) - Titular: Alba Maria de Freitas,

Matematica e Pedagoga, Especialista em Matematica.
Desenho Técnico - Titular: Luiz Prospero Neto, Engenheiro Metalurgista. |

Quimica I (Inorgdnica e Analitica) - Titular: Vilma Reis Terra, Quimica, Mestre em

Quimica Analitica, Doutora em Quimica Inorgéanica.

Quimica II (Orginica) - Titular: Mauro Luiz Begnini, Quimico Industrial, Mestre em

Quimica Organica, Doutor em Quimica Orgdnica.

Introducdo @ Engenharia de Alimentos - Titular: Inés Helena Tristio, Engenheira de

Alimentos, Mestre em Controle de Qualidade/Microbiologia de Alimentos.

Bioquimica - Titular: Geraldo Thedei Junior, Biélogo, Mestre em Bioquimica, Doutor em

Bioquimica.

Cdlculo Diferencial e Integral II - Titular: Ester Rodrigues, Engenheira Agricola, Mestre

em Processamento de Produtos Agropecuarios.

Fisica Geral - Titular: André Luiz Alves da Silva, Fisico e Engenheiro Civil, Especialista

em Fisica. /

Matérias-Primas Agropecudrias - Titular: Paulo Veloso Rabelo, Engenheiro Agrénomo,

Mestre em Fitotecnia.

Estatistica - Titular: Alba Maria de Freitas, Matematica e Pedagoga, Especialista em

Matematica.

i
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Introdugcdo a Microbiologia - Titular: Maria Alice Figueiredo Martins Bonilh

Engenheira Agronoma, Mestre em Ciéncias Bioldgicas, Doutora em Ciéncias Biologicas.

Ciéncias do Ambiente - Titular: Elcio Campos Garcia, Licenciado em Histéria Natural,

Especialista em Citologia.

Cadlculo Diferencial e Integral III - Titular: Alba Maria de Freitas, Matematica e

Pedagoga, Especialista em Matematica.

Cidlculo Numeérico - Titular: Ester Rodrigues, Engenheira Agricola, Mestre em

Processamento de Produtos Agropecuarios.

Microbiologia de Alimentos - Tituldr: Ana Claudia Chesca, Engenheira Agronoma, Mestre

em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

Fisica Geral II - Titular: André Luiz Alves da Silva, Fisico e¢ Engenheiro Civil,

Especialista em Fisica. ,
Fisico-Quimica I - Titular: Patricia Helena Bittencourt Cravo, Engenheira de Alimentos. ,

Ciéncias Humanas e Sociais - Titular: José Sebastido de Figueiredo, Psicélogo, Mestre

em Filosofia.

Principios e Técnicas de Administracdo Aplicados a Indistria de Alimentos - Titular:
José Peres de Lima Neto, Engenheiro Civil, Mestre em Agribusiness Management

(Administragdo de Agronegocios).

Introducido a Economia - Titular: Claudio Nascimento de Oliveira, Economista,

Especialista em Anélise de Sistemas e Administragdo Financeira, Mestre em Informatica.
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Humana, Doutor em Ciéncia da Nutrigdo.

Fenomenos de Transferéncia - Titular: Luis César Dias Drumond, Engenheiro Agréonomo,

Mestre em Engenharia Agricola.
Fisico-Quimica II - Titular: Patricia Helena Bittencourt Cravo, Engenheira de Alimentos. ,

Mecanica - Titular: Anaximandro Rende, Engenheiro Agrénomo, Mestre em Mecanica

dos Fluidos.

Higiene, Legislacdo e Seguranca na Industria de Alimentos - Titular: Ricardo Gongalves

Coelho, Bioquimico, Mestre em Nutrigdo Humana, Doutor em Ciéncia da Nutric#o.

Quimica de Alimentos - Titular: Hércia Stampini Duarte, Nutricionista, Mestre em

Desenvolvimento de Novos Produtos, Doutora em Quimica e Bioquimica de Alimentos.

Termodinimica - Titular: Luis César Dias Drumond, Engenheiro Agronomo, Mestre em

Engenharia Agricola.

Ciéncia dos Materiais - Titular: Henner Alberto Gomide, Engenheiro Mecénico, Mestre

em Ciéncias de Engenharia Mecanica, Doutor em Engenharia Mecanica.

Andlise de Alimentos - Titular: Marco Tulio Coelho Silva, Engenheiro de Alimentos,

Mestre em Tecnologia de Alimentos, Doutor em Tecnologia de Oleos e Gorduras.

Bioquimica de Alimentos - Titular: Hércia Stampini Duarte, Nutricionista, Mestre em

Desenvolvimento de Novos Produtos, Doutora em Quimica e Bioquimica de Alimentos.

Fenomenos de Transferéncia de Calor — Titular: Celso Shiguetoshi Tanabe, Engenheiro

Agricola, Mestre em Engenharia Agricola..
22
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Resisténcia dos Materiais - Titular: Henner Alberto Gomide, Engenheiro Mec
Mestre em Ciéncias de Engenharia Mecinica, Doutor em Engenharia Mecanica. %
.\ ®/
\\_""07«""

Operagoes Unitarias I - Titular: Maria Inés Martins, Engenheira Quimica, Mestre em

Engenharia Quimica, Doutora Engenharia de Alimentos.

Processamento de Produtos de Origem Vegetal - Titular: José Cardoso Sobrinho,

Engenheiro Agricola, Mestre em Armazenamento e Processamento de Produtos Agricolas.

Bioengenharia - Titular: Geraldo Thedei Junior, Bidlogo, Mestre em Bioquimica, Doutor

em Bioquimica.

Fenomenos de Transferéncia de Massa — Titular: Celso Shiguetoshi Tanabe, Engenheiro

Agricola, Mestre em Engenharia Agricola.

Processamento de Leite e Derivados - Titular: Patricia Helena Bittencourt Cravo,

Engenheira de Alimentos.

Componentes Eletronicos e Automacdo Industrial — Titular: Romeu Toffano Janior,

Engenheiro Elétrico com énfase em Eletronica, Mestre em Engenharia Elétrica..

Operagoes Unitdrias II - Titular: Maria Inés Martins, Engenheira Quimica, Mestre em

Engenharia Quimica, Doutora em Engenharia de Alimentos.

Cinética Quimica e Cdlculo de Reatores — Titular: Vilma Reis Terra, Quimica, Mestre em

Quimica Analitica, Doutora em Quimica Inorgénica.

Processos da Indiustria de Alimentos - Titular: Inés Helena Tristdo, Engenheira de

Alimentos, Mestre em Controle de Qualidade/Microbiologia de Alimentos.

Instalagoes Industriais — Titular: Josemar Pereira da Silva, Engenheiro Quimico. {
23
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Operagées Unitdrias III - Titular: Maria Inés Martins, Engenheira Quimica, Mestre

Engenharia Quimica, Doutora em Engenharia de Alimentos. /';H-. n_5/ 5 9
;‘.
- A A
Planejamento de Projetos de Indistria de Alimentos I - Titular: Alessandro José Rios de
T

Carvalho, Engenheiro de Alimentos, Mestre em Agronegocios.

Processamento de Carne e Derivados - Titular: Mbnica Hitomi Okura, Engenheira de

Alimentos.

Andlise e Simulacdo de Processos - Titular: Josemar Pereira da Silva, Engenheiro

Quimico.

Andlise Sensorial de Alimentos - Titular: Flavia Della Lucia, Nutricionista, Mestre em

Controle de Qualidade e Analise Sensorial.

Controle de Qualidade - Titular: Guilherme Padua Rodrigues, Engenheiro de Alimentos,

Mestre em Controle de Qualidade na Industria de Alimentos.

Controle de Processos Industriais — Titular: Josemar Pereira da Silva, Engenheiro

Quimico.

Planejamento de Projetos de Indistria de Alimentos II - Titular: Alessandro José Rios de

Carvalho, Engenheiro de Alimentos, Mestre em Agronegocios.
De acordo com a titulagdo do Corpo Docente pode-se observar o seguinte: do total

de 32 professores, 9 sdo doutores (28,1%), 16 sdo mestres (50%), 2 sdo especialistas (6,3%)

e 5 sdo graduados (15,6%).
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PROCESSO 23000.009446/98-19

Faculdade de Agronomia e Zootecnia de Uberaba — FAZU

ANEXO C

CURRICULO PLENO DO CURSO DE
ENGENHARIA DE ALIMENTOS

12 Periodo

Disciplina Carga Hordria | Carga Hordria| Créditos Carga-
Semanal Semanal Horaria
Teorica Pratica Semestral
Biologia Geral (EA401) 2 2 4 68
Calculo Diferencial e Integral 4 0 4 68
(EA402) .
Matematica (Algebra Linear e 4 0 4 68
Geometria Analitica) (EA403)
Desenho Técnico (EA404) 4 4 68
Quimica I (Inorganica e Analitica) 2 6 102
(EA605)
Quimica IT (Orgénica) (EA406) 2 2 4 68
Introduc¢io 4 Engenharia de Alimentos 2 0 2 34
(EA207)
Total 28 476
2¢ Periodo
Disciplina Carga Hordria | Carga Hordria|{ Créditos Carga
Semanal Semanal Hordria
Teodrica Pratica Semestral
Bioquimica (EA408) 2 2 4 68
Calculo Diferencial e Integral II 4 0 4 68
(EA409)
Fisica Geral (EA410) 2 2 4 68
Matérias Primas Agropecuarias 2 2 4 68
(EA411)
Estatistica (EA412) 2 2 4 68
Introdugdo a Microbiologia 2 2 4 68
(EA413)
Ciéncias do Ambiente (EA214) 2 0 2 34
Total 26 442




32 Periodo

Disciplina Carga Hordria | Carga Hordria | Créditos Carga
Semanal Semanal Horaria
Tedrica Pratica Semestral
Calculo Diferencial e Integral IO 4 0 4 68
(EA415)
Calculo Numérico (EA416) 2 2 4 68
Microbiologia de Alimentos 2 2 4 68
(EA417)
Fisica Geral Il (EA418) 2 2 4 68
Fisico-Quimica I (EA419) 2 2 4 68
Ciéncias Humanas e Sociais (EA420) 4 0 4 68
Principios e Técnicas de 2 0 2 34
Administra¢io Aplicados a Industria
de Alimentos (EA221)
Introdu¢do & Economia (EA222) 2 0 2 34
Nutri¢io Humana (EA223) 2 0 2 34
Total 30 810
4 ¢ Periodo
Disciplina Carga Hor4ria | Carga Hordria | Créditos Carga
Semanal Semanal Horaria
Tedrica Pratica Semestral
Fenomenos de Transferéncia I 4 0 4 68
(EA424)
Fisico-Quimica 11 (EA425) 2 2 4 68
Mecéanica (EA426) 4 0 4 68
Higiene, Legisla¢do ¢ Seguranga na 2 2 4 68
Industria de Alimentos (EA427)
Quimica de Alimentos (EA428) 2 2 4 68
Termodinidmica (EA429) 4 4 68
Ciéncia dos Materiais (EA430) 4 0 4 68
Total 28 476
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5° Periodo

Disciplina Carga Hordria | Carga Hordria | Créditos Carga
Semanal Semanal Horaria
Tedrica Pratica Semestral

Analise de Alimentos (EA431) 1 3 4 68

Bioquimica de Alimentos (EA432) 2 2 4 68

Fenomenos de Transferéncia de 3 2 5 85

Calor (EAS533) L

Resisténcia dos Materiais (EA434) 2 2 4 68

Operagdes Unirarias I (EA635) 4 2 6 102

Processamento de Produtos de 2 2 4 68

Origem Vegetal (EA436)

Total 27 459

6* Periodo

Disciplina Carga Hordria | Carga Horaria | Créditos | Carga
Semanal Semanal Horidria
Tedrica Praitica Semestrail

Bioengenharia (EA437) 2 2 4 68

Fendmenos de Transferéncia de 2 2 4 - 68

Massa (EA438)

Processamento de Leite e Dertvados 2 2 4 68

(EA439)

Componentes Eletrénicos e 2 2 4 68

Automacdo Industrial (EA440)

Operacdes Unitarias 1T (EA641) 4 2 6 102

Cineética Quimica ¢ Célculo de 6 0 6 102

Reatores (EA642)

Processos da Industria de Alimentos 4 0 4 68

(EA443)

Eotal 32 544




7* Periodo

Disciplina Carga Horaria | Carga Horaria | Créditos Carga
Semanal Semanal Horiria
Tegrica Pritica Semestral
Instalagdes Industriais (EA444) 2 2 4 68
Operagdes Unitarias I (EA645) 4 2 6 102
Planejamento de Projetos de Tndustria 2 0 2 34
de Alimentos I (EA246)
Processamento de Carne e Derivados 2 2 4 68
(EA447)
Anilise e Simulag¢do de Processos 2 2 4 68
(EA448)
Estagio Obrigatorio Supervisionado - - ] 17
(EA149)
Topico Especial I (EA250) 2 0 2 34
Sub-Total - - 23 391
Disciplina Optativa - - 4 68
Total 27 459
8¢ Periodo
Disciplina Carga Hordria | Carga Horaria| Créditos Carga
Semanal Semanal Horaria
Teodrica Pritica Semestral
Anélise Sensorial de Alimentos 2 2 4 68
(EA45])
Controle de Qualidade (EA452) 2 2 4 68
Estagio Obrigatorio Supervisionado - - 1 17
(EA153)
Controle de Processos Industriais 2 2 4 68
(EA454)
Trabalho de Conclusio de Curso - - 2 34
(EA255)
Tépico Especial II (EA256) 2 0 2 34
Planejamento de Projetos de 2 0 2 34
Indistria de Alimentos II (EA257)
Sub-Total - - 19 323
Disciplina Optativa - - 4 68
Total 23 391




DISCIPLINAS OPTATIVAS

O aluno do curso de Engenharia de Alimentos devera, no intuito de

compiementar sua formagdo, cursar ,no minimo, duas das seguintes disciplinas optativas

a partir do 7° periodo de curso.

Disciplina Carga Horidria | Carga Horaria | Crédites | Carga
Semanal Semanal Horaria -
Tedrica Praitica Semestral
Recursos Naturais Renovaveis 4 0 4 68
(AG438)
Tecnologia de Oleos, Gorduras ¢ . 2 2 4 68
Margarinas (EA458)
Tecnologia de Moagem ¢ 2 2 4 08
Panificacdo (EA459)
Secagem e Armazenamento de 2 2 4 68
Grios (EA460)
Desenvolvimento de Novos 2 2 4 68
Produtos € Marketing (EA461)
Elaboragdo de Produtos 2 2 4 68
Desidratados (EA462)
Tratamento de Residuos (EA463) 2 2 4 68
2 2 4 68

Fisiologia e Manejo Pés-Colheita
(EA464)
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ESTAGIOS

Serdo exigidas dos alunos um total de 180 horas de estagio para a conclusdo do
curso. Tais estagios poderdo ser cumpridos durante as férias escolares e/ou durante os 2
altimos periodos do curso. E condigdo indispensavel a supervisdo de um professor durante
a realizacﬁo dos estagios, avaliando o desempenho do aluno e o rendimento do estagio

enquanto experiéncia profissional.

TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

Para a conclusdo do curso serdo exigidos dos alunos o desenvolvimento de projetos

de Engenharia de Alimentos aplicado a uma das areas de formag@o profissional. Para tanto,
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Com relagdo as cargas horarias das disciplinas temos a seguinte distribuigdo: 1717
horas-aula de disciplinas do nucleo de contetdos basicos (43,61%), 1292 horas-aula de
disciplinas do nucleo de contetidos profissionalizantes (32,82%) e 680 horas-aula de
disciplinas complementares ao nucleo de contetidos profissionalizantes (17.27%), incluindo
as duas disciplinas optativas. A carga horaria do curso equivale a 3689 horas-aula. A carga
horéria total do curso, incluindo os 02 créditos do trabalho de conclusio de curso (34 horas-
aula), os 02 créditos do estagio (34 horas-aula) e as 180 horas (no minimo) de atividades de

estagios € igual a 3937 horas-aula.

Totais de Horas-aula
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Conteudos Basicos Contetidos Complementares
Profissionalizantes

Com relagdo as cargas horarias correspondentes as aulas tedricas e praticas,
excetuando-se a carga horaria das disciplinas optativas, do trabalho de conclusio de curso e
de estagio tem-se a seguinte distribuigdo: 2346 horas-aula para aulas teoricas (66,03%) e
1207 horas-aula para aulas praticas (33,97%), estabelecendo uma relacdo bastante favoravel

a formacdo do profissional em Engenharia de Alimentos.
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