MINISTERIO DE DESENVOLVIMENTO E ASSISTENCIA SOCIAL, FAMILIA E COMBATE A FOME
SECRETARIA DE INCLUSAO SOCIOECONOMICA

PLANO DE TRABALHO DO TERMO DE EXECUGCAO DESCENTRALIZADA N2 01/2023 - MDS/SISEC

1. DADOS CADASTRAIS DA UNIDADE DESCENTRALIZADORA

1. Unidade Descentralizadora e Responsavel
Nome do érgdo ou entidade descentralizador(a): MINISTERIO DE DESENVOLVIMENTO E ASSISTENCIA SOCIAL, FAMILIA E COMBATE A
FOME - MDS
Nome da autoridade competente: SAUMINEO DA SILVA NASCIMENTO
Matricula: 1332711

Nome da Secretaria/Departamento/Unidade Responsédvel pelo acompanhamento da execu¢io do objeto do TED: Secretaria de
Inclusdo Socioeconémica - SISEC, Departamento de Apoio a Inser¢do no Trabalho - DAIT.

2. UG SIAFI
Numero e Nome da Unidade Gestora - UG/Gestdo que descentralizard o crédito: 550018/00001 - Secretaria de Inclusdo
Socioecon6mica

Ndmero e Nome da Unidade Gestora - UG/Gestdo Responsavel pelo acompanhamento da execuc¢io do objeto do TED: 550018/00001
- Secretaria de Inclusdo Socioeconémica

2. DADOS CADASTRAIS DA UNIDADE DESCENTRALIZADA

1. Unidade Descentralizada e Responsavel

Nome do 6rg3o ou entidade descentralizada: INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO PIAUJ - IFPI
Nome da autoridade competente: PAULO BORGES DA CUNHA
Matricula: 1288003

Nome da Secretaria/Departamento/Unidade Responsavel pela execucdo do objeto do TED: Pré-Reitoria de Extensdo

2. UG SIAFI
Ndmero e Nome da Unidade Gestora - UG/Gestdo que receberd o crédito: 158146 / 26431 - Instituto Federal de Educacéo, Ciéncia e
Tecnologia do Piaui - IFPI

Nidmero e Nome da Unidade Gestora - UG/Gestdo Responsavel pela execugdo do objeto do TED: 158146 / 26431 - Instituto Federal de
Educacdo, Ciéncia e Tecnologia do Piaui - IFPI

3. OBJETO

Apoio ao desenvolvimento do Projeto “Empreenda Social: Construindo Futuros Empreendedores”, que visa capacitar as pessoas de
baixa renda, inscritas no Cadastro Unico - CadUnico, como beneficidrias do Programa Bolsa Familia, de Teresina/Pl, na area de
producdo alimenticia, hospitalidade e lazer, contribuindo para o incentivo ao empreendedorismo e a geracdo de renda, visando
promover mudangas significativas na sociedade.

4. DESCRICAO DAS ACOES E METAS A SEREM DESENVOLVIDAS NO AMBITO DO TED:

METAS ACOES (ETAPAS)
META 1 - Realizar capacitagdo, na darea de|Etapa 1.1 - Divulgacdo da oferta de 150 vagas para os cursos de Confeiteiro,
producdo alimenticia, para 150 pessoas. Padeiro e Preparador de Doces e Conservas com carga horaria de 200h, cada

curso, na cidade Teresina - Campus Teresina Zona Sul.
Etapa 1.2 - Realizar curso de Confeiteiro com carga horaria de 200h, para 30
pessoas, 1 turma, na cidade Teresina - Campus Teresina Zona Sul.

Etapa 1.3 - Realizar curso de Padeiro com carga horaria de 200h, para 30
pessoas, 1 turma, na cidade de Teresina - Campus Teresina Zona Sul.




Etapa 1.4 - Realizar curso de Preparador de Doces e Conservas, com carga
horaria de 200h, para 60 pessoas, distribuidos em 2 turmas, na cidade de
Teresina - Campus Teresina Central

Etapa 1.5 - Realizar curso de Padeiro com carga horaria de 200h, para 30
pessoas, 1 turma, na cidade de Teresina - Campus Teresina Central

META 2 - Realizar capacitagdo, na area de
hospitalidade e lazer, para 90 pessoas.

Etapa 2.1 - Divulgacdo da oferta de 90 vagas para os cursos de Salgadeiro e
Pizzaiolo, com carga horaria de 160h, cada curso, na cidade de Teresina -
Campus Teresina Zona Sul

Etapa 2.2 - Realizar curso de Salgadeiro, com carga horaria de 160h, para 30
pessoas, 1 turma, na cidade de Teresina - Campus Teresina Zona Sul

Etapa 2.3 - Realizar curso de Pizzaiolo, com carga horaria de 160h, para 30
pessoas, 1 turma, na cidade de Teresina - Campus Teresina Zona Sul

Etapa 2.4 - Realizar curso de Salgadeiro com carga horéria de 160h, para 30
pessoas, 1 turma, na cidade de Teresina - Campus Teresina Central

META 3 -
Monitoramento,  Gestao
financeira do projeto.

Acompanhamento,
administrativa e

Etapa 3.1 - Gerenciamento administrativo e financeiro do projeto realizado pela
fundacdo de apoio

Etapa 3.2 - Acompanhamento e monitoramento das a¢Ges do projeto

META 4 - Desenvolver ag¢les voltadas para o
aumento da empregabilidade, apoio ao
empreendedorismo, com vistas a redugdo dos
niveis de pobreza de 360 beneficiarios do projeto.

Etapa 4.1 - Estruturar dois laboratérios de produgdo de alimentos e confeitaria,
um no Campus Teresina Central e outro no Campus Teresina Zona Sul, com
equipamentos necessarios para a realiza¢do dos cursos.

Etapa 4.2 - Realizar uma cerimoénia publica de certificagdo dos alunos formandos
com vistas a divulgagao desses profissionais com a participagdo das empresas
locais.

Etapa 4.3 - Estruturar um laboratério de produgdo de alimentos e confeitaria, no
Campus Teresina Central com equipamentos, necessarios para a realizagao
dos cursos.

META 5 - Realizar capacitagdo, na area de
producdo alimenticia, para 60 pessoas, na Regidao
de Santa Maria da Codipi, na cidade Teresina/PlI.

Etapa 5.1 - Divulgagdo da oferta de 60 vagas para os cursos de Confeiteiro e
Padeiro, com carga horaria de 200h, cada curso, na Regido de Santa Maria da
Codipi, na cidade de Teresina - Campus Teresina Central

Etapa 5.2 - Realizar curso de Confeiteiro com carga horaria de 200h, para 30
pessoas, 1 turma, na Regido de Santa Maria da Codipi, na cidade de Teresina -
Campus Teresina Central.

Etapa 5.3 - Realizar curso de Padeiro com carga horaria de 200h, para 30
pessoas, 1 turma, na Regido de Santa Maria da Codipi, na cidade de Teresina -
Campus Teresina Central.

META 6 - Realizar capacitagdo, na area de
hospitalidade e lazer, para 60 pessoas, na Regido
de Santa Maria da Codipi, na cidade Teresina/PlI.

Etapa 6.1 - Divulgacdo da oferta de 60 vagas para os cursos de Salgadeiro e
Pizzaiolo, com carga hordria de 160h, cada curso, na Regido de Santa Maria da
Codipi, na cidade de Teresina - Campus Campus Teresina Central.

Etapa 6.2 - Realizar curso de Salgadeiro com carga hordria de 160h, para 30
pessoas, 1 turma, na Regido de Santa Maria da Codipi, na cidade de Teresina -
Campus Teresina Central.

Etapa 6.3 - Realizar Curso de Pizzaiolo, com carga horaria de 160h, para 30
pessoas, 1 turma, na Regido de Santa Maria da Codipi, na cidade Teresina -
Campus Teresina Central.

5. JUSTIFICATIVA E MOTIVAGAO PARA CELEBRAGAO DO TED:

A premissa fundamental do Programa Empreendedor(a) Social é oportunizar a capacitagdo e qualificagdo com base no
desenvolvimento local e regional a partir de a¢Ges pedagdgicas somadas a praticas empreendedoras, com aplicagdo imediata no
mundo do trabalho.

Alinhada a essa premissa, uma das necessidades levantadas é a de capacitar as pessoas de baixa renda, beneficidrias de programas do
governo, com registro no Cadastro Unico - CADUNICO, na area de producdo alimenticia e hospitalidade e lazer, como forma de
incentivar o empreendedorismo e promover mudangas significativas na sociedade.

O Piaui é, em si, um Estado pouco industrializado, sendo um celeiro fornecedor de matéria prima e de prestacdo de servigos,
principalmente em sua capital. Teresina é uma cidade essencialmente prestadora de servigos de diversas naturezas. A area de
producdo alimenticia, hospitalidade e lazer compreende um segmento importante do setor de servicos no desenvolvimento
econOmico da cidade, gerando emprego, renda e compondo o espago no imaginario coletivo como uma das atividades tipicas da
capital. Com uma darea geografica cada vez mais crescente, impelindo o surgimento de areas periféricas cada vez mais distantes do
centro da cidade e, por consequente, fora do perimetro de determinados servigos tais como panificadoras, pizzarias e lanchonetes, o
que exige o fomento de criagdo de atividades voltadas para a satisfacdo de tais demandas reprimidas. O projeto Empreenda Social
surge como alternativa para preencher essa lacuna de servigos, além de permitir a geragdao de emprego, renda e movimentar os
arranjos produtivos da localidade em que serdo desenvolvidas suas atividades.

Refletindo a necessidade de capacitar e inspirar individuos de comunidades diversas, proporcionando-lhes habilidades
empreendedoras, conhecimentos praticos e ferramentas necessdrias para criar e desenvolver negdcios de impacto social, buscamos



fomentar uma cultura empreendedora que priorize a sustentabilidade, a inovacdo e a responsabilidade social, capacitando os
participantes a se tornarem agentes de mudanga em suas préprias vidas e em suas comunidades.

Com esse proposito o Programa Empreenda Social visa o protagonismo e o empreendedorismo de homens e mulheres que hoje se
encontram alijados da participagdo na cadeia produtiva e econdmica de suas localidades, permitindo-lhes a possibilidade de geracado
de renda e de trabalhabilidade voltados para o desenvolvimento sustentavel local e regional.

PUBLICO-ALVO

Pessoas em situacdo de vulnerabilidade social beneficidrias inscritas no Cadastro Unico para Programas Sociais do Governo Federal
(CadUnico), especialmente as da Bolsa Familia, de Teresina/PI.

PROBLEMA A SER RESOLVIDO

De acordo com a Pesquisa Nacional por Amostra de Domicilios (PNAD), a taxa de desemprego na regido Nordeste permanece a mais
alta em relagdo as demais regides do pais, com o percentual de 11,3%. Isso demonstra a crescente exclusdo de homens e mulheres
que hoje se encontram alijados da participagdo na cadeia produtiva e econdmica de suas localidades.

RESULTADOS ESPERADOS

e Promover aos participantes do projeto uma maior empregabilidade no mercado de trabalho proporcionando uma estabilidade
financeira a esta populagdo e consequentemente uma menor dependéncia de programa de assisténcia social disponibilizados
pelo governo;

e Reducdo dos niveis de desigualdade social existente, visto que a capacitacdo destas pessoas proporciona uma melhoria nas
perspectivas carreiras profissionais aumentando seus rendimentos e reduzindo a desigualdade de renda; e

e Elevagdo da autoestima e a confianga do individuo na busca por emprego, resultando em beneficios significativos para sua saude
mental e bem-estar.

RELAGAO ENTRE A PROPOSTA E OS OBJETIVOS E DIRETRIZES DO PROGRAMA

O Empreenda Social tem como missdo capacitar e inspirar individuos de comunidades diversas, proporcionando-lhes habilidades
empreendedoras, conhecimentos praticos e ferramentas necessdrias para criar e desenvolver negdcios de impacto social. Busca-se
fomentar uma cultura empreendedora que priorize a sustentabilidade, a inovagdo e a responsabilidade social, capacitando os
participantes a se tornarem agentes de mudanga em suas préprias vidas e em suas comunidades.

6. SUBDESCENTRALIZAGAO

A Unidade Descentralizadora autoriza a subdescentralizagdo para outro 6rgido ou entidade da administragdo publica federal?
()Sim
(X)Nao

7. FORMAS POSSIVEIS DE EXECUCAO DOS CREDITOS ORCAMENTARIOS:

A forma de execucdo dos créditos orcamentarios descentralizados podera ser:
( X') Direta, por meio da utilizagdo capacidade organizacional da Unidade Descentralizada.
( X') Contratagdo de particulares, observadas as normas para contratos da administragdo publica.

( X ) Descentralizada, por meio da celebragdo de convénios, acordos, ajustes ou outros instrumentos congéneres, com entes
federativos, entidades privadas sem fins lucrativos, organismos internacionais ou fundacGes de apoio regidas pela Lei n2 8.958, de 20
de dezembro de 1994.

8. CUSTOS INDIRETOS (ART. 8, §2°)

A Unidade Descentralizadora autoriza a realizagdo de despesas com custos operacionais necessarios a consecugao do objeto do TED?
(X)Sim

( ) Nao

De acordo com a Resolugdo Normativa n? 85/2021 - CONSUP/OSUPCOL/REI/IFPI, de 16 de novembro de 2021, sendo considerado até

15% do valor global pactuado, referente aos custos operacionais da Fundagdo Cultural e de Fomento a Pesquisa, Ensino, Extensdo e
Inovagdo (FADEX).

9. CRONOGRAMA FiSICO-FINANCEIRO

METAS / DESCRICI\O DA UNIDADE DE VALOR VALOR .
PRODUTOS ETAPA/PRODUTOS MEDIDA QUANTIDADE UNITARIO TOTAL INIcio FIM
_ Etapa 1.1 - Divulgacdo da Pessoas 150 50,00 7.500,00|20/12/2023 | 20/03/2025
METAI - Realizar | oferta de 150 vagas para| inscritas
capacitagéo, na area




de produgao

alimenticia, para 150

€Ssoas.

os cursos de Confeiteiro,
Padeiro e Preparador de
Doces e Conservas com
carga hordria de 200h, cada
curso, na cidade Teresina -
Campus Teresina Zona Sul.

Produto 1.1 - Inscricao e
matricula das 120 vagas
disponibilizadas

Etapa 1.2 - Realizar curso
de Confeiteiro com carga
hordria de 200h, para 30
pessoas, 1 turma, na cidade
Teresina - Campus Teresina
Zona Sul.

Produto 1.2 - 30 pessoas
capacitadas no curso
de Confeitaria, comprovac¢ao
por meio de Relatdrios
(contendo relato das
atividades, carga hordria,
materiais diddticos
utilizados, fotos, etc), listas
de presenga (contendo CPF
de cada participante, e-mail
e telefone), videos, fotos e
pesquisa de satisfacdo.

Turma
horas
capacitados

200
30

44.940,08

44.940,08

01/02/2024

30/06/2024

Etapa 1.3 - Realizar curso
de Padeiro com carga
horaria de 200h, para 30
pessoas, 1 turma, na cidade
de Teresina - Campus
Teresina Zona Sul.

Produto 1.3 - 30 pessoas
capacitadas no curso
de Padeiro, comprovagdo
por meio de Relatdrios
(contendo relato das
atividades, carga horaria,
materiais didaticos
utilizados, fotos, etc), listas
de presenga (contendo CPF
de cada participante, e-mail
e telefone), videos, fotos e
pesquisa de satisfagdo.

Turma
horas
capacitados

200
30

44.940,08

44.940,08

01/02/2024

30/06/2024

Etapa 1.4 - Realizar curso
de Preparador de Doces e
Conservas, com carga
horaria de 200h, para 60
pessoas, distribuidos em 2
turmas, na cidade de
Teresina - Campus Teresina
Central.

Produto 1.4 - 60 pessoas
capacitadas em no curso de

Preparador de Doces e
Conservas, comprovagao
por meio de Relatérios
(contendo relato das
atividades, carga horaria,

materiais didaticos

utilizados, fotos, etc), listas
de presenga (contendo CPF
de cada participante, e-mail

Turmas
horas
capacitados

400
60

44.940,08

89.880,16

01/02/2024

30/06/2024




e telefone), videos, fotos e
pesquisa de satisfagdo.

Etapa 1.5 - Realizar curso
de padeiro com carga
hordria de 200h, para 30
pessoas, 1 turma, na cidade
de Teresina - Campus
Teresina Central

Produto 1.5 - 30 pessoas
capacitadas no curso
de padeiro, comprovados
por meio de Relatdrios,
contendo Relato das
atividades, carga hordria,
materiais didaticos
utilizados, fotos, etc), listas
de presenga (contendo CPF
de cada participante, e-mail
e telefone), videos, fotos e
pesquisa de satisfacdo.

Turmas
horas
capacitados

200
30

44.940,08

44.940,08

01/02/2024

31/03/2025

META 2 - Realizar
capacitagdo, na area
de hospitalidade e
lazer, para 90
pessoas.

Etapa 2.1 - Divulgagdo da
oferta de 90 vagas para os
cursos de Salgadeiro e
Pizzaiolo, com carga horaria
de 160h, cada curso, na
cidade de Teresina - Campus
Teresina Zona Sul.

Produto 2.1 - Inscricdo e
matricula das 60 vagas
disponibilizadas

Pessoas
inscritas

90

50,00

4.500,00

20/12/2023

31/01/2024

Etapa 2.2 - Realizar curso de
Salgadeiro com carga
horaria de 160h, para 30
pessoas, 1 turma, na cidade
de Teresina - Campus
Teresina Zona Sul.

Produto 2.2 - 30 pessoas
capacitadas no curso de
Salgadeiro, comprovagao
por meio de Relatdrios
(contendo relato das
atividades, carga horaria,
materiais didaticos
utilizados, fotos, etc), listas
de presenga (contendo CPF
de cada participante, e-mail
e telefone), videos, fotos e
pesquisa de satisfagdo.

Turma
horas
capacitados

160
30

38.650,08

38.650,08

01/02/2024

30/06/2024

Etapa 2.3 - Realizar Curso
de  Pizzaiolo, com carga
hordria de 160h, para 30
pessoas, 1 turma, na cidade
de Teresina - Campus
Teresina Zona Sul.

Produto 2.3 - 30 pessoas
capacitadas no curso de
Pizzaiolo, comprovag¢do por
meio de Relatérios
(contendo relato das
atividades, carga horaria,

materiais didaticos
utilizados, fotos, etc), listas
de presenga (contendo CPF
de cada participante, e-mail

Turma
horas
capacitados

160
30

38.650,08

38.650,08

01/02/2024

30/06/2024




e telefone), videos, fotos e
pesquisa de satisfagdo.

Etapa 2.4 - Realizar curso
de salgadeiro, com carga
hordria de 160h, para 30
pessoas, 1 turma, na cidade
de Teresina - Campus
Teresina Central

Produto 2.4 - 30 pessoas

capacitadas no curso de Turma 1
salgadeiro, comprovados horas 160 38.650,08 38.650,08 | 02/05/2024 |31/03/2025
por meio de Relatdrios, | capacitados 30
contendo Relato das
atividades, carga hordria,
materiais didaticos
utilizados, fotos, etc), listas
de presenga (contendo CPF
de cada participante, e-mail
e telefone), videos, fotos e
pesquisa de satisfa¢do.
Etapa 3.1 - Gerenciamento
administrativo e financeiro
do projeto realizado pela
~ . un.
fundacgdo de apoio. Relatérios 1
. . 127.999,68| 127.999,68|20/12/2023|30/06/2025
(bimestrais) 6
Produto 3.1 - Entrega dos
META 3 - - . .
relatérios  bimestrais do
Acompanhamento, recurso financeiro do
Monltoramento, Projeto.
Gest:ac? . Etapa 3.2 -
administrativa e
. . Acompanhamento e
financeira do . .
projeto monltqramento das agoes
do projeto. Relatérios
. . 9 19.493,33 175.440,00 | 20/12/2023 | 30/06/2025
.. bimestrais
Produto 3.2 - Relatdrios
bimestrais das atividades
realizadas e indicadores de
desempenho
META 4 - Etapa 4.1 - Estruturar dois
Desenvolver a¢Ges | laboratérios de producdo de
voltadas para o alimentos e confeitaria, um
aumento da no Campus Teresina Central
empregabilidade, e um no Campus Teresina
apoio ao Zona Sul, com
empreendedorismo, | equipamentos, necessarios
com vistas para a realizagdo dos |Laboratdrios 2 90.950,00 181.900,00|20/12/2023|31/03/2025
a redugdo dos niveis | cursos.
de pobreza de 360
beneficiarios do Produto 4.1 - Laboratérios
projeto. de produgdo de alimentos
no Campus Teresina Central
e no Campus Teresina Zona
Sul.
Etapa 4.2 - Realizar uma
cerimonia publica de
certificados dos  alunos
formandos com vistas a
divulgagdo desses
profissionais com a
participacdo das empresas Evento 1 12.240,00 12.240,00|02/05/2024 | 30/06/2025

locais.

Produto 4.2 - Cerimonia de
certificagdo e apresentagdo
dos novos profissionais a
comunidade.




Etapa 4.3 - Estruturar um
laboratério de produgdo de
alimentos e confeitaria, um
no Campus Teresina Central,
com equipamentos,
necessarios para a
realizacdao dos cursos.

Produto 4.3 - Laboratério de
producdo de alimentos no
Campus Teresina Central

Laboratorio

90.824,91

90.824,91

02/05/2024

31/03/2025

META 5 - Realizar
capacitagdo, na area
de produgdo
alimenticia, para 60
pessoas, na Regiao
de Santa Maria da
Codipi, na cidade
Teresina/PI

Etapa 5.1 - Divulgagdo da
oferta de 60 vagas para os
cursos de Confeiteiro e
Padeiro, com carga-horaria
de 200h, cada curso, na
Regido de Santa Maria da
Codipi, na cidade de
Teresina - Campus Teresina
Central

Produto 5.1 -
matricula das
disponibilizadas.

Inscrigdo e
60 vagas

Pessoas
inscritas

60

50,00

3.000,00

02/05/2024

31/03/2025

Etapa 5.2 - Realizar curso
de Confeiteiro com carga-
hordria de 200h, para 30
pessoas, 1 turma, na Regido
de Santa Maria da Codipi, na
cidade de Teresina - Campus
Teresina Central

Produto 5.2 - 30 pessoas
capacitadas no curso de
Confeitaria, comprovagdo
por meio de Relatdrios
(contendo relato das
atividades, carga horaria,
materiais didaticos
utilizados, fotos, etc), listas
de presenga (contendo CPF
de cada participante, e-mail
e telefone), videos, fotos e
pesquisa de satisfagdo.

Turma
horas
capacitados

200
30

44.940,08

44.940,08

02/05/2024

31/03/2025

Etapa 5.3 - Realizar curso
de Padeiro com carga-
horaria de 200h, para 30
pessoas, 1 turma, na Regido
de Santa Maria da Codipi,
na cidade de Teresina -
Campus Teresina Central

Produto 5.3 - pessoas
capacitadas no curso de
Padeiro, comprovagao por
meio de Relatdrios
(contendo relato das
atividades, carga horaria,
materiais diddticos
utilizados, fotos, etc), listas
de presenga (contendo CPF
de cada participante, e-mail
e telefone), videos, fotos e
pesquisa de satisfagdo.

Turma
horas
capacitados

200
30

44.940,08

44.940,08

02/05/2024

31/03/2025

META 6 - Realizar
capacitagdo, na area
de hospitalidade e
lazer, para 60

Etapa 6.1 - Divulgacdo da
oferta de 60 vagas para os
cursos de Salgadeiro e
Pizzaiolo, com carga-horaria

Pessoas
inscritas

60

50,00

3.000,00

02/05/2024

31/03/2025




pessoas, na Regiao

de Santa Maria da
Codipi, em
Teresina/PI.

de 160h, cada curso, na
Regido de Santa Maria da
Codipi, na cidade de
Teresina - Campus Teresina
Central

Produto 6.1 -
matricula das
disponibilizadas.

Inscricdo e
60 vagas

Etapa 6.2 - Realizar curso de
Salgadeiro com carga-
horaria de 160h, para 30
pessoas, 1 turma, na Regido
de Santa Maria da Codipi, na
cidade de Teresina - Campus
Teresina Central

Produto 6.2 - 30 pessoas
capacitadas no curso de
Salgadeiro, comprovagao
por meio de Relatdrios
(contendo relato das
atividades, carga hordria,
materiais didaticos
utilizados, fotos, etc), listas
de presenga (contendo CPF
de cada participante, e-mail
e telefone), videos, fotos e
pesquisa de satisfacdo.

Turma
horas
capacitados

160
30

38.650,08

38.650,08 (02/05/2024

31/03/2025

Etapa 6.3 - Realizar Curso
de Pizzaiolo, com carga-
horaria de 160h, para 30
pessoas, 1 turma, na Regido
de Santa Maria da Codipi, na
cidade Teresina - Campus
Campus Teresina Central

Produto 6.3 - 30 pessoas
capacitadas no curso de
Pizzaiolo, comprovagdo por
meio de Relatérios
(contendo relato das
atividades, carga hordria,
materiais didaticos
utilizados, fotos, etc), listas
de presenga (contendo CPF
de cada participante, e-mail
e telefone), videos, fotos e
pesquisa de satisfacdo.

Turma
horas
capacitados

160
30

38.650,08

38.650,08 (02/05/2024

31/03/2025

VALOR TOTAL (RS 1,00)

1.114.235,55 -

10. CRONOGRAMA DE DESEMBOLSO

MES/ANO

VALOR

Dezembro/2023

RS 626.635,55

Maio/2024

RS 400.000,00

abril/2025

RS 87.600,00

TOTAL

RS RS 1.114.235,55

11. PLANO DE APLICACAO CONSOLIDADO - PAD

DESCRICAO DO ITEM

CUSTO INDIRETO

VALOR PREVISTO

33.90.39 - Servigos de Terceiros - Pessoa Juridica

Nao

RS 986.235,87

33.90.39 - Servigos de Terceiros Pessoa Juridica - Custos operacionais

Sim

RS 127.999,68

TOTAL

1.114.235,55




DETALHAMENTO DO PLANO DE APLICAGCAO

cODIGO

UNIDADE

VALOR

DESCRICAO DO ITEM NATUREZA DE QUANTIDADE | UNITARIO TO\'II'I;I;.C:FI;S
DA DESPESA | MEDIDA (R$)

1.1.1 - Servicos de construgdo da identidade visual dos cursos,
material grafico, anuncios on line, elaboragdo conteudo para 33.90.39 unidade 1 7.500,00 7.500,00
redes sociais e site.
1.2.1 - Aquisicdo de Kit aluno, composto por: Apostila, Caderno, .
Lapis, Ca(letacs, Borracha, Pastas, c;misetz. P 33.90.39 unidade 33 102,26 3.374,58
1.2.2 - Aquisicao de material grafico - Certificados 33.90.39 unidade 33 3,50 115,50
1.2.3 - Vale transporte para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 3.300 4,00 13.200,00
1.2.4 - Lanche para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 1.650 5,00 8.250,00
1.2.5 - Instrutor 33.90.39 hora 200 50,00 10.000,00
1.2.6 - Insumos para os participantes do curso de Confeiteiro,
conforme descritos na memdaria de célculo, constante no plano 33.90.39 unidade 1 10.000,00 10.000,00
de trabalho, SEI n2 14778753)
1.3.1 - Aquisicdo de Kit aluno, composto por: Apostila, Caderno, .
Lapis, Cacrl1etags, Borracha, Pastas, c:misetg. P 33.90.39 unidade 33 102,26 3.374,58
1.3.2 - Aquisicao de material grafico - Certificados 33.90.39 unidade 33 3,50 115,50
1.3.3 - Vale transporte para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 3.300 4,00 13.200,00
1.3.4 - Lanche para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 1.650 5,00 8.250,00
1.3.5 - Instrutor 33.90.39 hora 200 50,00 10.000,00
1.3.6 - Insumos para os participantes do curso de Padeiro,
conforme descritos na memoaria de célculo, constante no plano 33.90.39 unidade 1 10.000,00 10.000,00
de trabalho, SEI n2 14778753)
1.4.1 - Aquisicdo de Kit aluno, composto por: Apostila, Caderno, .
Lapis, Ca(:letacs, Borracha, Pastas, c:misetg. P 33.90.39 unidade 66 102,26 6.749,16
1.4.2 - Aquisi¢do de material grafico - Certificados 33.90.39 unidade 66 3,50 231,00
1.4.3 - Vale transporte para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 6.600 4,00 26.400,00
1.4.4 - Lanche para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 3.300 5,00 16.500,00
1.4.5 - Instrutor 33.90.39 hora 400 50,00 20.000,00
1.4.6 - Insumos para os participantes do curso de Doces e
Conservas, conforme descritos na memaria de célculo, constante 33.90.39 unidade 2 10.000,00 20.000,00
no plano de trabalho, SEI n2 14778753)
1.5.1 - Aquisicdo de Kit aluno, composto por: Apostila, Caderno, .
Lapis, Ca(zletacs, Borracha, Pastas, c:misetg. P 33.90.39 unidade 33 102,26 3.374,58
1.5.2 - Aquisi¢do de material grafico - Certificados 33.90.39 unidade 33 3,50 115,50
1.5.3 - Vale transporte para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 3.300 4,00 13.200,00
1.5.4 - Lanche para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 1.650 5,00 8.250,00
1.5.5 - Instrutor 33.90.39 hora 200 50,00 10.000,00
1.5.6 - Insumos para os participantes do curso de Padeiro,
conforme descritos na memoria de célculo, constante no plano 33.90.39 unidade 1 10.000,00 10.000,00
de trabalho, SEI n2 14778753)
2.1.1 - Servigos de construgdo da identidade visual dos cursos,
material grafico, anuncios on line, elaboragdo conteldo para 33.90.39 unidade 1 4.500,00 4.500,00
redes sociais e site.
2.2.1 - Aquisicao de Kit aluno, composto por: Apostila, Caderno, .
Lapis, Cac:'netai, Borracha, Pastas, c::’misetg. P 33.90.39 unidade 33 102,26 3.374,58
2.2.2 - Aquisicdo de material grafico - Certificados 33.90.39 unidade 33 3,50 115,50
2.2.3 - Vale transporte para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 2.640 4,00 10.560,00
2.2.4 - Lanche para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 1.320 5,00 6.600,00
2.2.5 - Instrutor 33.90.39 hora 160 50,00 8.000,00
2.2.6 - Insumos para os participantes do curso de Padeiro,
conforme descritos na memoria de célculo, constante no plano 33.90.39 unidade 1 10.000,00 10.000,00
de trabalho, SEI n2 14778753)
2.3.1 - Aquisicdo de Kit aluno, composto por: Apostila, Caderno, .
Lapis, Cac:metacs, Borracha, Pastas, c;misetg. P 33.90.39 unidade 33 102,26 3.374,58
2.3.2 - Aquisicdo de material grafico - Certificados 33.90.39 unidade 33 3,50 115,50
2.3.3 - Vale transporte para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 2.640 4,00 10.560,00
2.3.4 - Lanche para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 1.320 5,00 6.600,00
2.3.5 - Instrutor 33.90.39 hora 160 50,00 8.000,00




2.3.6 - Insumos para os participantes do curso de Padeiro,

conforme descritos na memdria de calculo, constante no plano 33.90.39 unidade 1 10.000,00 10.000,00
de trabalho, SEI n2 14778753)

2.4.1 - Aquisicdo de Kit aluno, composto por: Apostila, Caderno, .
Lapis, Cac:'netai, Borracha, Pastas, capmisetg. P 33.90.39 unidade 33 102,26 3.374,58
2.4.2 - Aquisicdo de material grafico - Certificados 33.90.39 unidade 33 3,50 115,50
2.4.3 - Vale transporte para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 2.640 4,00 10.560,00
2.4.4 - Lanche para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 1.320 5,00 6.600,00
2.4.5 - Instrutor 33.90.39 hora 160 50,00 8.000,00
2.4.6 - Insumos para os participantes do curso de Padeiro,
conforme descritos na memdria de célculo, constante no plano 33.90.39 unidade 1 10.000,00 10.000,00
de trabalho, SEI n2 14778753)
3.1.1 - Repasse a Fundagdo de Apoio 33.90.39 unidade 1 127.874,59| 127.999,68
3.2.1 - Contratacdao de Coordenador Geral 33.90.39 hora 240 75,00 18.000,00
3.2.2 - Contratagdo de Coordenador de Curso Eixo de Produgdo
Alimenticia — Cagmpus Teresina Zona Sul ; 33.90.39 hora 240 >4,00 12.960,00
3.2.3 - Contratacdo de Coordenador de Curso Eixo de
Hospitalidade egLazer — Campus Teresina Zona Sul 33.90.39 hora 240 >4,00 12.960,00
3.2.4 - Contratagao de Coordenador de Curso Eixo de Produgdo
Alimenticia — Cagmpus Teresina Central ; 33.90.39 hora 240 >4,00 12.960,00
;(.Jzn.z ;Elontratagao de Apoio de Secretaria do Campus Teresina 33.90.39 hora 240 27,00 6.480,00
i.ezr;tGr;lContratagao de Apoio de Secretaria do Campus Teresina 33.90.39 hora 240 27,00 6.480,00
3.2.7 Contratagdo do Supervisor Financeiro 33.90.39 hora 240 75,00 18.000,00
3.2.8 - Contratacdo de Coordenador Geral para o Campus
T e e e Nai P P 33.90.39 hora 200 75,00 15.000,00
3.2.9 - Contratagdo de Coordenador Adjunta — Santa Maria 33.90.39 hora 200 54,00 10.800,00
?:rél_c,?n-aczc;r:;astjfao de Coordenador de Curso Eixo — Campus 33.90.39 hora 200 54,00 10.800,00
i/éﬁal - Contratagdo de Coordenador de Curso Eixo — Santa 33.9039 hora 200 54,00 10.800,00
(’a’:gzr;qlpzu-siz:;g?;zgza;)n:esﬁrmo de Secretaria/Académico do 33.9039 hora 200 27,00 5.400,00
3.2.13 - Contratagdo de coordenador financeiro 33.90.39 hora 200 75,00 15.000,00
3.2.14 Apoio de laboratério Teresina Zona Sul 33.90.39 hora 200 27,00 5.400,00
3.2.15 Apoio de laboratério Santa Maria 33.90.39 hora 200 27,00 5.400,00
3.2.16 Coordenador do Workshop Empreendedorismo 33.90.39 hora 120 75,00 9.000,00
4.1.1 - Locagdo de 3 Geladeiras vertical industrial, com 4 portas 33.90.39 més 12 3.250,00 39.000,00
4.1.2 - Locacdo de 8 Liquidificadores doméstico na cor preta, 12
velocidades, 220 V, 1200W de poténcia e as funcdes Pulsar e N
Auto Limpeza. Copo em acrl’licc? resistente com ccapacidade de 3 33.90.39 mes 12 300,00 3.600,00
litros
4.1.3 - Locagdo de 5 Batedeiras planetdria — tigela em ago inox
com capacidade para 5l, cor preta, velocidade: 12 controles com
11 velocidades + velocidade turbo, batedores 3 pares(espiral, 33.90.39 més 12 1.770,83 21.250,00
raquete e globo), movimento dos batedores rotagdo, alimentar
acoplavel, bivolt ou 127 v, acompanha tampa antirrespingos).
4.1.4 - Locagdo de 4 Fog0es a gas centro 8 bocas duplas 500 —
Construido em ago inoxidavel AlSI 304, liga 18.8; Tampo superior
em aco inoxidavel; 08 Grelhas em ferro fundido medindo .
400xZOOmm; 08 Queimadores em ferro fundido tipo coroa 33.90.39 mes 12 4.910,83 >8.930,00
?295mm e cachimbo #100mm; Queimador duplo composto por
01 coroa e 01 cachimbo
4.1.5 - Locagdo de 2 Fornos combinado elétrico — Com comando
eletrénico e painel digital. Capacidade para, no minimo, 10 (dez) 33.90.39 més 12 4.926,66 59.120,00
Cubas Gastronorm (GN's) 1/1x65mm
4.2.1 - Aluguel de beca para os formandos, decoragdo, do
espaco, cerimonial, lanche, insumos para elaboragdo dos 33.90.39 unidade 1 12.240,00 12.240,00
produtos a ser apresentado pelos formandos.
4.3.1 - Locagdo de 1 Geladeiras vertical industrial, com 4 portas 33.90.39 més 12 1.083,33 13.000,00
4.3.2 - Locagdo de 4 Liquidificadores doméstico na cor preta, 12
velocidades, 220 V, 1200W de poténcia e as func¢des Pulsar e 33.90.39 més 12 150,00 1.800,00

Auto Limpeza. Copo em acrilico resistente com capacidade de 3
litros




4.3.3 - Locagdo de 4 Batedeiras planetdria — tigela em ago inox
com capacidade para 5l, cor preta, velocidade: 12 controles com

11 velocidades + velocidade turbo, batedores 3 pares(espiral, 33.90.39 més 12 1.416,66 16.999,97
raquete e globo), movimento dos batedores rotagdo, alimentar
acoplavel, bivolt ou 127 v, acompanha tampa antirrespingos).
4.3.4 - Locagdo de 2 FogGes a gas centro 8 bocas duplas 500 —
Construido em ago inoxidavel AISI 304, liga 18.8; Tampo superior
em ago inoxidavel; 08 Grelhas em ferro fundido medindo R
400xZOOmm; 08 Queimadores em ferro fundido tipo coroa 33.90.39 mes 12 2.455,42 29.464,98
?295mm e cachimbo #100mm; Queimador duplo composto por
01 coroa e 01 cachimbo
4.3.5 - Locagdo de 1 Fornos combinado elétrico — Com comando
eletrénico e painel digital. Capacidade para, no minimo, 10 (dez) 33.90.39 més 12 2.463,33 29.559,96
Cubas Gastronorm (GN's) 1/1x65mm
5.1.1 - Servigos de constru¢do da identidade visual dos cursos,
material grafico, anlncios on line, elaboragdo conteldo para 33.90.39 unidade 1 3.000,00 3.000,00
redes sociais e site.
5.2.1 - Aquisicdo de Kit aluno, composto por: Apostila, Caderno, .
Lapis, Ca?Ietai, Borracha, Pastas, capmisetg. P 33.90.39 unidade 33 102,26 3.374,58
5.2.2 - Aquisi¢cdo de material grafico - Certificados 33.90.39 unidade 33 3,50 115,50
5.2.3 - Vale transporte para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 3.300 4,00 13.200,00
5.2.4 - Lanche para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 1.650 5,00 8.250,00
5.2.5 - Instrutor 33.90.39 hora 200 50,00 10.000,00
5.2.6 - Insumos para os participantes do curso de Confeiteiro,
conforme descritos na memoria de célculo, constante no plano 33.90.39 unidade 1 10.000,00 10.000,00
de trabalho, SEI n2 14778753)
5.3.1 - Aquisicdo de Kit aluno, composto por: Apostila, Caderno, .
Lapis, Cac:'netai, Borracha, Pastas, c::’misetg. P 33.90.39 unidade 33 102,26 3.374,58
5.3.2 - Aquisicdo de material grafico - Certificados 33.90.39 unidade 33 3,50 115,50
5.3.3 - Vale transporte para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 3.300 4,00 13.200,00
5.3.4 - Lanche para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 1.650 5,00 8.250,00
5.3.5 - Instrutor 33.90.39 hora 200 50,00 10.000,00
5.3.6 - Insumos para os participantes do curso de Padeiro,
conforme descritos na memoria de célculo, constante no plano 33.90.39 unidade 1 10.000,00 10.000,00
de trabalho, SEI n2 14778753)
6.1.1 - Servigos de construc¢do da identidade visual dos cursos,
material grafico, anuncios on line, elaboragdo conteldo para 33.90.39 unidade 1 3.000,00 3.000,00
redes sociais e site.
6.2.1 - Aquisicdo de Kit aluno, composto por: Apostila, Caderno, .
Lapis, Cac:metacs, Borracha, Pastas, c;misetg. P 33.90.39 unidade 33 102,26 3.374,58
6.2.2 - Aquisicdo de material grafico - Certificados 33.90.39 unidade 33 3,50 115,50
6.2.3 - Vale transporte para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 2.640 4,00 10.560,00
6.2.4 - Lanche para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 1.320 5,00 6.600,00
6.2.5 - Instrutor 33.90.39 hora 160 50,00 8.000,00
6.2.6 - Insumos para os participantes do curso de Padeiro,
conforme descritos na memoria de calculo, constante no plano 33.90.39 unidade 1 10.000,00 10.000,00
de trabalho, SEI n2 14778753)
6.3.1 - Aquisicdo de Kit aluno, composto por: Apostila, Caderno, .
Lapis, Ca(letai, Borracha, Pastas, c;misetg. P 33.90.39 unidade 33 102,26 3.374,58
6.3.2 - Aquisicdo de material grafico - Certificados 33.90.39 unidade 33 3,50 115,50
6.3.3 - Vale transporte para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 2.640 4,00 10.560,00
6.3.4 - Lanche para os participantes dos cursos 33.90.39 unidade 1.320 5,00 6.600,00
6.3.5 - Instrutor 33.90.39 hora 160 50,00 8.000,00
6.3.6 - Insumos para os participantes do curso de Padeiro,
conforme descritos na memoria de calculo, constante no plano 33.90.39 unidade 1 10.000,00 10.000,00
de trabalho, SEI n? 14778753)

R$

TOTAL DO PROJETO (R$ 1,00)

1.114.235,55

12. PROPOSICAO

Teresina/Pl, na data da assinatura eletrdnica.

PAULO BORGES DA CUNHA




Reitor do IFPI

13. APROVACAO

Brasilia/DF, na data da assinatura eletrénica.

*assinatura eletrénica*
SAUMINEO DA SILVA NASCIMENTO
Diretor do Departamento de Apoio a Inser¢do no Trabalho

Se' Documento assinado eletronicamente por Paulo Borges da Cunha, Usuario Externo, em 28/03/2025, as 11:04, conforme horario
oficial de Brasilia, com fundamento no § 32 do art. 42 do Decreto n2 10.543, de 13 de novembro de 2020 da Presidéncia da

assinatura @
' eletrénica Republica. .

—

Sei Documento assinado eletronicamente por Saumineo da Silva Nascimento, Diretor(a), em 28/03/2025, as 11:30, conforme horario
H oficial de Brasilia, com fundamento no § 32 do art. 42 do Decreto n2 10.543, de 13 de novembro de 2020 da Presidéncia da

assinatura
eletrénica Republica. .

Referéncia: Processo n? 71000.073093/2023-34 SEI n2 16714005


https://sei.cidadania.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

