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ANEXO | - ENCARTE F

SERVICOS DE ALIMENTACAO
1. DA ESPECIFICACAO DO SERVICO DE ALIMENTACAO

1.1. O servico de alimentacdo consiste do fornecimeetalidhentos (almocgo, jantarpffee-breakagua,
café, cha, kit lanche, entre outros aliment® participantes credenciados nos eventos proosvid
e/ou apoiados pela CONTRATANTE.

1.1.10 servico de alimentacdo poderd ser prestado denino fora de ambiente hoteleiro
conforme o local de realizagédo do evento.

1.2 As especificacBes e as quantidades estimadasaenadis a ser fornecida € a constante da Tabela 1.

1.3 Sera devido o pagamento a CONTRATADA referenteuamstidades consumidas, conforme ordens
de servigos emitidas pela fiscaliza¢do, quandorestes forem realizados em ambiente hoteleiro ou
em restaurantes comercialmente estabelecidos en@radde participantes for inferior a 50
(cinquenta) pessoas (alimentandos).

1.4 Sera devido o pagamento a CONTRATADA referente @entidades fornecidas/disponibilizadas
nos quantitativos informados @RDEM DE SERVICO/FORNECIMENTO , quando os eventos
forem realizados fora de ambiente hoteleiro e tsta de alimentacao tiver sido criada/instalada
exclusivamente para atendimento ao evento ou, quimdealizado dentro do ambiente hoteleiro,
forem solicitadas mais de 50 refeigdes por per(atinogo ou jantar).

1.5 Deverdo estar incluidos no custo unitario de céela ios custos com o fornecimento de copos
descartaveis, copos de vidro, xicaras, acUcar,aattb@ demais materiais necessarios a prestacao
dos servicgos.

1.5.1. A CONTRATADA devera observar a especificagdas artefatos necessérios a realizagéo
das refeicbes por pessoas com deficiéncia no quge tas dimensdes e formatos de pratos, copos e
talheres, conforme orientacdes da CONTRATANTE.

1.6. Os cardapios a serem oferecidos no almogco famar deverdo ser previamente submetidos a
CONTRATANTE.

1.6.1. O cardapio deverd variar de uma refeicaa paira.

1.6.1.1 A CONTRATADA devera preparar cardapios efp®s para os participantes
celiacos, hipertensos e diabéticos.

1.6.2. Compete a CONTRATADA a montagem do salaoefleicdo contendo mesas forradas,
cadeiras, lougas, talheres e pessoal de apoicomer/ico de buffet (cozinheiras, copeiras, awdfade
cozinha, garconsnaitre e demais profissionais da area) em quantidadeietié para evitar formacéao de
filas, considerando a quantidade de pessoas dliEaréa as refeicdes.

1.6.2.1 Todas as mesas deverdo ser forradasaadhas de tecido, as quais deverdo ser
periodicamente vistoriadas e substituidas de faumesestejam sempre limpas.

1.6.2.2 A organizacdo do saldo do restauranterdesbservar a divisdo igualitaria de
mesas acessiveis para utilizacédo pelos cadeiralés;ma que ndo haja segregacédo das pessoas.
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1.6.3. Todos os insumos necessarios ao fornecimdas refeicbes (alimentos, guardanapos,
palitos, saleiros, etc.) deveréo ser providencigpets CONTRATADA e os custos deverao estar inclusos
NOS precos unitarios.

1.6.4. No caso de realizacao de refeicbes em igaaet superior ao previsto na ORDEM DE
SERVICO, sera devido a CONTRATADA o pagamento adial com base nos valores unitarios
cotados.

1.6.4.2. Quando a quantidade de participantes alandos for superior a 50 pessoas, a
CONTRATANTE emitirh a ordem de servico em até 48akodo inicio do evento, informando as
quantidades e o horario que as refei¢cbes deverdoreecidas.

1.6.4.3. Para o fornecimento de refeicGes paraogrimpferiores a 50 participantes, a
ordem de servico sera emitida até 4 horas antbsrdwio de realizacdo da refeicao.

1.6.5. As sobremesas deveréo ser fornecidas epmerges tipo tigela, copos ou cuias de forma a
facilitar o manuseio do utensilio e do alimentapessoa com deficiéncia visual.

1.7. Oscoffee-brealserdo fornecidos nos horéarios e locais indicadizsg@eganizacao do evento.

1.7.1. Oscoffee-break TIPO Heverdo conter café, cha, 2 (duas) variedadesiais € 2 (duas)
variedades de refrigerante, sendo um deles ligh#le,menos, 06 tipos de salgados e salada ds.fruta

1.7.2. Oscoffee-break TIPO Ideverdo conter chocolate quente, cappuccino, chf, 3 (trés)
variedades de sucos e 3 (trés) variedades dearinig, sendo um deles light, pelo menos 10 tigos d
salgados e salada de frutas.

1.7.3 Todos os alimentos deverdo ser preparadosnamglo o equilibrio nutricional dos
ingredientes, evitando-se frituras.

1.7.4 Deverao ser fornecidos, juntamente com asdédgbaclicar e adocante em sachés em
guantidade suficiente para atender a demanda.

1.7.5. Todas as bandejas de servigichaud deverdo ser identificadas com o nome e a
composicdo dos alimentos dando énfase aqueles @ptenbam ingredientes restritivos as pessoas
celiacas, diabéticas, hipertensas e com outrag;fest alimentares.

1.7.6. Dentre as variedades de alimentos fornscidocoffee-breakdevera ser observada a
gquantidade minima de 20% (vinte por cento) de gaxdque ndo contenham ingredientes restritivos as
pessoas celiacas, diabéticas, hipertensas e coas oestricdes alimentares.

1.7.6.1 Os alimentos que se enquadrarem na &duakterior deverdo ter uma placa
informando o seus ingredientes e alerta informagde sdo destinados as pessoas com restricdo
alimentar.

1.7.7. As bebidas e os alimentos deverdo serafim® em mesas ornamentadas com toalhas,
arranjo de flores, prataria e loucgas, nos locaisrdgénados pela organizacédo do evento.

1.7.8. A quantidade de alimentos e bebidas desar&ompativel com a quantidade de pessoas
indicadas na ordem de servi¢o, observando o teniponm de 50 (cinquenta) minutos de servi¢co, com
reposicao dos alimentos.

1.8. As garrafas de café e cha deverao ser digppaias nos locais indicados pela CONTRATANTE e
sua reposicao devera ocorrer conforme periodicidatieada pela mesma, mediante ordem de servico.
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1.8.1. Deverdo ser disponibilizadas xicaras dedqara o fornecimento de café nas salas VIP e
em outros locais indicados pela CONTRATANTE.

1.8.2. Deverdo ser disponibilizados copos desazigade café nos locais onde ocorrer o
autosservico em quantidade compativel com o prepita 0 consumo.

1.8.2.1 Os copos descartaveis deverdo ser dastypor, para total isolamento térmico e
para viabilizar a utilizagéo por pessoas que possliticuldade de movimentacdo das méaos.

1.9. Os garrafées de agua (20 litros) deveréo ispouibilizados conforme o consumo verificado nos
bebedouros e mediante autorizacéo da organizagéeeto.

1.9.1. Compete a CONTRATADA destacar dentre os $aacionarios aquele que verificara
periodicamente os garrafées de 4gua, garrafadée cha de autosservico que necessitam de reposica

1.9.1.1. Verificada a necessidade de reposi@aré ser contatado o Fiscal do Contrato
para fins de autorizacdo de reposicdo, por meioscatdrole (notas de fornecimento) a serem
providenciadas pela CONTRATADA, na qual se daréaala autorizacao.

1.9.1.2. Compete a CONTRATADA providenciar comasdde fornecimento, que
deverdo ser vistadas pelo Fiscal do Contrato afosdacimento de bebida.

1.9.1.2.1 Os pagamentos dessas bebidas serdadefettenforme a apuracdo dos
gquantitativos informados nas comandas vistadasfisglal do contrato ou pelo responsavel pelo evento
designado pela CONTRATANTE.
1.9.2. Previamente a colocacdo nos bebedourogawafbes deverdo ser higienizados pelo
funcionario da CONTRATADA com papel toalha, agudetergente, para se evitar a contaminacdo da
agua que estiver no recipiente do equipamento.

1.10. Os produtos deverdo ser preparados obsenraatatpslacdo vigente e a utilizacdo de ingredgente
de qualidade.

1.10.1. O acesso a cozinha devera ser franqueaeded que desejarem.

1.11. No caso de prévia comunicacdo a CONTRATADémM até 4 (quatro) horas de antecedéncia,
deverd ser providenciado o preparo de alimentagdecal as pessoas com restricao alimentar.

1.120 kit lanche devera ser fornecido em duas confgjies:
1.12.1Kit lanche comum:

1.12.1.1 1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 variedadk fruta entre maca,
banana, péra, goiaba, uva, melancia, mamao, lasarghacaxi;

1.12.1.2 1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml camadecade uma das
seguintes frutas: uva, maracuja, péssego, mangajou

1.12.1.3 1 (um) sanduiche de pé&o-de-forma, tamanho traditi@om alguma pasta,
com uma fatia de presunto e uma fatia de queijcarefa,

1.12.1.4 1 (um) guardanapo.

1.12.2 Kit lanche especial para pessoas com restricaeatan
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1.12.2.1 1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedadiedruta entre maca,
banana, péra, goiaba, uva, melancia, mamao, lacangbacaxi, sem adi¢do
de acuUcar ou qualquer outro ingrediente.

1.12.2.2 1 (um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml;
1.12.2.3 1 (uma) barra de cereal,
1.12.2.4 1 (um) sanduiche diet

1.12.30 kit devera ser fornecido em embalagem tipo caiaser disponibilizada pela
CONTRATADA, na proporcdo de uma embalagem para kida

1.12.40 custo da caixa (embalagem) devera estar inclous@lor unitario do kit lanche.

1.12.5As embalagens serdo diferenciadas por cor, pardifidar as que contém os produtos
destinados as pessoas com restricdo alimentar.

1.12.6Compete & CONTRATADA acompanhar, por meio do niatnista responsavel pelo
evento, o procedimento de composicdo dos kitspdea a assegurar que nao haja, em
hipétese alguma, equivocos de troca de alimentos.

1.12.7A identificacdo da embalagem consiste da inscri@®eu conteudo, data de preparo,
origem dos produtos, exceto dos produtos induiai@bs cujas informacdes ja estejam
contidas nas embalagens unitarias.

1.12.8urante o processo de producdo e de distribuic&okile os alimentos deverdo estar
devidamente acondicionados em recipientes clinddzade forma a garantir a
conservacao dos produtos.

1.12.9A CONTRATADA devera comprovar o prazo de validadies produtos que seréo
fatiados ou preparados (pao de forma, presuntgpqueassarela e molho).

1.12.9.1 Os demais produtos deverdo ter o prazalittade descrito nas embalagens
individuais, nos termos da legislacéo vigente.

1.12.10 A qualidade e as variedadssplodutos deverdo ser previamente submetidoél&en
da CONTRATANTE de forma a se averiguar a sua gqadéde sua aceitacdo pelos consumidores em
geral.

1.12.110s kits deverdo ser montados em ambiente sepacdldoal de entrega.

1.12.12 A CONTRATADA devera variac@nfiguracao do KIT LANCHE de um periodo para o
outro e providenciar para que a mesma configuragacse repita no periodo de até 2 dias.

1.13 O controle de acesso ao restaurante, para finagkmento, sera feito preferencialmente por meio
eletrénico/mecénico da leitura dos crachas e/anttega de voucher.

1.13.1. Caso néo seja realizado controle eletndmIdcCONTRATADA devera providenciar lista
nominal dos participantes que realizaram as refsicéendo uma lista para cada refeicdo (almoco ou
jantar).

1.13.2 Caso nao seja apresentado o comprovantalizacdo das refeicbes ndo sera efetuado o
pagamento respectivo a CONTRATADA.
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2. DA PROPOSTA COMERCIAL

2.1 A LICITANTE devera apresentar proposta comérolaservando os quantitativos descritos nas
tabelas seguintes:



Tabela 1 — Proposta Comercial para o Grupo/Lote Brasilia (DF)
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ALIMENTACAO FORA DO AMBIENTE HOTELEIRO

~ QUANTIDADE VALOR
ORDEM ITEM DESCRICAO UNIDADE ESTIMADA UNITARIO VALOR TOTAL
6.1 Agua Mineral em garrafas N 30 3Agua mineral, sem gas, em garrafas individuais, 800 Unidade 4800
ml (fora do ambiente hoteleiro)
o R L . . 1600
6.2 Copos individuais — 200 ml Copo individual dei@ mineral, sem gas - gelada ou natural Unidade
Agua Mineral — Garrafdo de 20 _Garrafoes de agua mineral de 29,I|t.ros e coposNadasrels tipo para . 800
6.3 . : uso em bebedouro. no prego unitario do garrafderdeastar agregados Unidade
(fora do ambiente hoteleiro) ; .
todos os custos acima descritos
P . | Maquina automatica para café expresso, cappucaho@late.
6.4 Maqumg de café EXpresso (fora Incluindo mesa, copos descartaveis, paletas mexgdaglcar, Unidade 48
do ambiente hoteleiro) o .
adocante, lixeiras e produtos para consumo de t80@essoas por dia.
a) Suco de fruta (02 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c¢) Coquetel de frutas e até 10 (dez) tipos dosisguitens : canapés
Coquetel (Tipo 1) (fora do frios variados, mousse de gorgonzola, mousse d&eafolhados de | 400
6.5 X ; . s . ~.| Por pessoa
ambiente hoteleiro) bacon com ameixa, mini quiche de espinafre, pasteldo de camaréaq,
trouxinhas de palmito, tarteletes com creme delbacgatarteletes com
creme de aspargos, delicia de queijo, cascatagodede codorna com
molho americano, croquetes de frangos com catusigestdes)
a) Suco de fruta (03 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c) até 06 (seis) tipos dos seguintes itens, comess@io: coquetel de
frutas sem alcool, canapés frios variados, mousgmoyonzola, mousse
Coquetel (Tipo 2) (fora do de salmao, folhados de bacon com ameixa, mini guiehespinafre, 800
6.6 4 P pastel assado de camarao, trouxinhas de palmitelete@s com creme | Por pessoa

ambiente hoteleiro)

de bacalhau, tarteletes com creme de aspargosiadele queijo,
cascatas de ovos de codorna com molho americagyeates de
frangos com catupiry. Observar em sua composiAequerimentos
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiadag portadores
de patologias especiais.
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6.7

Brunch (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

02 tipos de saladas, 02 tipos de torta ou quich&p6 de massa,
panqueca ou crepe, 02 tipos de frios, 02 tiposudad frescas fatiadas
01 tipo de sobremesa, cesto de paes, 02 tiposstlespagua, sucos
naturais de frutas, refrigerante, café.

Por pesso3

A

400

6.8

Brunch (Tipo 2) (fora do
ambiente hoteleiro)

03 tipos de saladas, 01 tipo de torta ou quich¢ipd® de massa,

panqueca ou crepe, 01 tipo de sanduiche de paeiie, ®4 tipos de
frutas frescas fatiadas, 02 tipos de sobremessts, de paes, 02 tipos ¢e
pastas, agua, sucos naturais de frutas, refrigereafe.

P

Or pessod

A

800

6.9

Garrafa de Café (fora do
ambiente hoteleiro)

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro cormsdpscartaveis,
acUcar e adogante em sachés pelo periodo dos gvento

Litro

1600

6.10

Garrafa de cha

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro cormsdpscartaveis,
aclcar e adocante em sachés pelo periodo dos gvento

Litro

800

6.11

Coffee Break (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Café, cha, suco de fruta (02 tipos); b) refagés (01 tipo tradiciona
e 01 tipo diet/light; e c) Pelo menos 6 (seis)gidos itens abaixo que
seguem como sugestdo: Pdo de queijo, pdo da vaedymgaro, pao
de batata com presunto e queijo, rosca calabresagde milho com
gergelim, enroladinho de queijo com orégano e tengtroladinho de
salsicha, enroladinho queijo e coco, religiosardegdo, mini sonhos,
mini croissants de queijo, mini croissants comefiveas, mini
croissants com gergelim e catupiry, mini sanduifteral, mini bom-
bocado, mini pudim, mini pizzas, mini rabanadagagtimha de frango
pastel milho de forno, biscoito de queijo palitsdoitos amanteigados,
frios variados fatiados, queijos variados fatiadosguinhas de leite
condensado, barquetes de legumes, bolos tipo jrigtésigueiro,
laranja, chocolate; queijadinha, quibe frito, creigs de carne, petit
fours doces e salgados, frutas variadas fatiadias,canapé. Observar
em sua composi¢ao, 0s requerimentos necessarm® ff@amecimento
de alimentagdo adequada a portadores de patokxpasiais;

Por pesso3

A

1600
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6.12

Coffee Break (Tipo 2)

a) Chocolate quente, cappuccino, café, cha, sufmi@e(03 tipos); b)
refrigerante (02 tipos tradicionais e 02 tipos/tigdtt), e c) Pelo menos
10 (dez) tipos dos itens abaixo discriminados: dR&iqueijo, pao da
vovo, pdo hangaro, pao de batata com presuntoip guesca
calabresa, broa de milho com gergelim, enroladd#queijo com
orégano e tomate, enroladinho de salsicha, ennladjueijo e coco,
religiosa de frango, mini sonhos, mini croissarsjdeijo, mini
croissants com ervas finas, mini croissants comedien e catupiry,
mini sanduiche natural, mini bom-bocado, mini pudinmi pizzas,
mini rabanadas, empadinha de frango, pastel mighforho, biscoito de
gueijo palito, biscoitos amanteigados, frios vasmthtiados, queijos
variados fatiados, rosquinhas de leite condendmiquetes de legume
bolos tipo inglés, formigueiro, laranja, chocolajagijadinha, quibe
frito, croquetes de carne, petit fours doces easlalg, frutas variadas
fatiadas, mini canapé. Observar em sua composiga®guerimentos
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiadag portadores
de patologias especiais;

Por pessos

»

A

2400

6.13

Almoco/Jantar (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Entrada: pao sirio ou pdezinhos integrais costage berinjela b)
Salada: vegetais folhosos, vegetais crus e coZidias da estagao — (
(duas) opgdes; ¢) Acompanhamentos: arroz brancomwegetais
(brécolis, cenoura, vagem, etc.). d) Feijdo simfdes farinhas ou
carnes tipos charque, calabresa, bacon, etc.jag)dprincipais: bife
acebolado grelhado, frango com legumes, carne assaftango
grelhado ou assado; f) Guarni¢des: batata assglankes sauté,
legumes cozidos. g) Sobremesas: salada de frutasrsene de leite e

leite condensado, gelatina sem creme de leitéeedendensado, frutas;

N

Por pessod

A

1200

6.14

Almoco/Jantar (Tipo 2) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Entrada: salpicéo de frango, salada russa,sstigpical e maionese
de legumes, salada de mariscos; b) Pratos priscipeidalh&o de filé
ao molho madeira, escalopinho ao molho mostardagesofe de filé,
supremo de frango, peito de peru a Califérnia diléilanesa, salméo a
molho tartaro, filé de badejo ao molho de maraeujé4 (quatro)
opcdes; ¢) Guarnigdes: arroz com passas, arroacafrio, arroz a
grega, arroz branco, batatas sauté, batatas fedisaes na manteiga -
04 (quatro) opgdes; d) Sobremesas: sorvete conmtoodesalada de
frutas com chantily, pudim de leite, pavé, tortdrdéas; e) Canapés:
espetinho de meldo, presunto e cereja, kani coiijogdamasco com
creme de queijo — Opcional; f) Refrigerante, sdedruta, &gua com o
sem gas, ou coquetel de frutas sem alcool 300ml.

10

| Por pessog

A

1600
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Biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscjequenos rechead

oS

6.15 Petit Four (fora do ambiente com geleias, bolos diversos, pdo de queijo, enth®s, nos sabores | Por pessoa 800
hoteleiro)
doce e salgado.
1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 varieslagefruta entre
magca, banana, pera, goiaba, uva, melancia, maaraajd ou abacaxi;
Kit lanche para café da manha/| 1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml condcade uma das 1600
6.16 |lanche - COMUM (fora do seguintes frutas: uva, maracuja, péssego, mangajou Por pessoa
ambiente hoteleiro) 1 (um) sanduiche de pao-de-forma, tamanho traditicom uma fatia
de presunto e uma fatia de queijo mussarela,
1 (um) guardanapo.
1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedalgefsuta entre macé,
Kit lanche para café da manha/| banana, pera, goiaba, uva, melancia, mamao, laoargbacaxi, sem
6.17 lanche - para pessoas com adicao de agucar ou qualquer outro ingrediente. Por pessod 800
) restricdo alimentar (fora do 1 (um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml; P y
ambiente hoteleiro) 1 (uma) barra de cereal;
1 (um) sanduiche diet
TOTAL ALIMENTACAO FORA DO AMBIENTE HOTELEIRO
ALIMENTACAO EM AMBIENTE HOTELEIRO
X QUANTIDADE VALOR
ORDEM ITEM DESCRICAO UNIDADE ESTIMADA UNITARIO VALOR TOTAL
A i —| « . . o . 6000
6.17 éggaml\fmeral em garrafas Agua mineral, sem gas, em garrafas individuais, 800 Unidade
6.18 | Copos individuais — 200 ml Copo individual&dgia mineral, sem gas - gelada ou natura Unidade 2400
Agua Mineral — Garrafio de Garrafdes de agua mineral de 20 I|tro.s,e_ coposadmmzs tipo _ 480
6.19 20L para uso em bebedouro. no preco unitario do garddéiem Unidade
estar agregados todos os custos acima descritos
Maquina automética para café expresso, cappucaho@late.
6.20 | Maquina de café expresso Incluindo mesa, copos descartaveis, paletas mexgdaglcar, Unidade 48

adocante, lixeiras e produtos para consumo de tB0feasoas
por dia.
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6.21

Coquetel (Tipo 1)

a) Suco de fruta (02 tipos);

b) Refrigerante (02 tipos);

c) Coquetel de frutas e até 10 (dez) tipos dosiseguitens :
canapés frios variados, mousse de gorgonzola, malgss
salméo, folhados de bacon com ameixa, mini quiehe d
espinafre, pastel assado de camaréo, trouxinhpalahto,
tarteletes com creme de bacalhau, tarteletes cemecde
aspargos, delicia de queijo, cascatas de ovosdigracom
molho americano, croquetes de frangos com catufgingestdes

Por
pessoa

2000

6.22

Coquetel (Tipo 2)

a) Suco de fruta (03 tipos);

b) Refrigerante (02 tipos);

c) até 06 (seis) tipos dos seguintes itens, comgesséio: coquets
de frutas sem alcool, canapés frios variados, neodiss
gorgonzola, mousse de salmao, folhados de bacoranwmixa,
mini quiche de espinafre, pastel assado de camaoaxjnhas
de palmito, tarteletes com creme de bacalhauatagtecom
creme de aspargos, delicias de queijo, cascamsodale
codorna com molho americano, croquetes de frangms c
catupiry. Observar em sua composi¢éo, 0s requetiraen
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiada
portadores de patologias especiais.

Por
pessoa

800

6.23

Brunch (Tipo 1)

02 tipos de saladas, 02 tipos de torta ou quichéipd de massg
panqueca ou crepe, 02 tipos de frios, 02 tiposudad frescas
fatiadas, 01 tipo de sobremesa, cesto de paemd¥®de pastas,
agua, sucos naturais de frutas, refrigerante, café.

Por
pessoa

800

6.24

Brunch (Tipo 2)

03 tipos de saladas, 01 tipo de torta ou quich¢ip@® de mass3
panqueca ou crepe, 01 tipo de sanduiche de paeiie, 94
tipos de frutas frescas fatiadas, 02 tipos de sadsas, cesto de
paes, 02 tipos de pastas, agua, sucos naturaistds, f
refrigerante, café.

L

Por
pessoa

1200

6.25

Garrafa de Café

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro corosop
descartaveis, agucar e adogante em sachés peldpeds
eventos;

Litro

3200

6.26

Garrafa de cha

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro comsop
descartaveis, aclcar e adocante em sachés padpédds
eventos;

Litro

2000
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6.27

Coffee Break (Tipo 1)

a) Café, cha, suco de fruta (02 tipos); b) refages (02 tipos
tradicionais e 02 tipos diet/light; e c) Até 6 &dipos dos itens
abaixo que seguem como sugestdo: Pao de queijolapaavo,
pao hungaro, pao de batata com presunto e quaesicar
calabresa, broa de milho com gergelim, enroladdequeijo
com orégano e tomate, enroladinho de salsichalagtimbo
gueijo e coco, religiosa de frango, mini sonhoyi groissants
de queijo, mini croissants com ervas finas, mioissants com
gergelim e catupiry, mini sanduiche natural, mégmkbocado,
mini pudim, mini pizzas, mini rabanadas, empadd&fango,
pastel milho de forno, biscoito de queijo palitscoitos
amanteigados, frios variados fatiados, queijosadas fatiados,
rosquinhas de leite condensado, barquetes de laglmles tipo
inglés, formigueiro, laranja, chocolate; queijadinguibe frito,
croquetes de carne, petit fours doces e salgadias fvariadas
fatiadas, mini canapé. Observar em sua composisao,
requerimentos necessarios para o fornecimentamerstbicéo
adequada a portadores de patologias especiais;

Por
pessoa

3200

6.28

Coffee Break (Tipo 2)

a) Chocolate quente, cappuccino, café, cha, subwide(03
tipos); b) refrigerante (02 tipos tradicionais etipds diet/light),
e c¢) De 06 até 10 (dez) tipos dos itens abaixagidistados: P&ao
de queijo, pdo da vové, pdo hungaro, pao de babatgpresuntg
e queijo, rosca calabresa, broa de milho com gengel
enroladinho de queijo com orégano e tomate, enrdladie
salsicha, enroladinho queijo e coco, religiosardedo, mini
sonhos, mini croissants de queijo, mini croissaats ervas
finas, mini croissants com gergelim e catupiry,ireanduiche
natural, mini bom-bocado, mini pudim, mini pizzasni
rabanadas, empadinha de frango, pastel milho de,fbiscoito
de queijo palito, biscoitos amanteigados, friosadws fatiados,
queijos variados fatiados, rosquinhas de leite ensado,
barquetes de legumes, bolos tipo inglés, formigudaranja,

chocolate; queijadinha, quibe frito, croquetes alme, petit fours

doces e salgados, frutas variadas fatiadas, miaipga Observa
em sua composi¢do, 0s requerimentos necessarms par
fornecimento de alimentag&o adequada a portaderes d

patologias especiais;

Por
pessoa

4000
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6.29

Almoco/Jantar (Tipo 1)

a) Entrada: pao sirio ou paezinhos integrais costege
berinjela b) Salada: vegetais folhosos, vegetais ercozidos,
frutas da estacdo — 02 (duas) opcdes; ¢) Acompaatitas
arroz branco ou com vegetais (brocolis, cenourgena etc.). d)
Feijdo simples (sem farinhas ou carnes tipos cleaicplabresa,
bacon, etc.). e) Pratos principais: bife acebotpr@thado, frangd
com legumes, carne assada ou frango grelhado adad}
GuarnigOes: batata assada, legumes sauté, legozide<: g)
Sobremesas: salada de frutas sem creme de leite e |
condensado, gelatina sem creme de leite e leitdecmado,
frutas;

Por
pessoa

2800

6.30

Almoco/Jantar (Tipo 2)

a) Entrada: salpicdo de frango, salada russa,zstiagical e
maionese de legumes, salada de mariscos; b) Pritiopais:
medalh&o de filé ao molho madeira, escalopinho @lban
mostarda, estrogonofe de filé, supremo de frangito ple peru 3
California, filé a milanesa, salmdo ao molho tértéité de
badejo ao molho de maracuja — 04 (quatro) opcdes; ¢
Guarnic¢des: arroz com passas, arroz com acafndz, algrega,
arroz branco, batatas sauté, batatas palha, leguanmaanteiga
04 (quatro) opcdes; d) Sobremesas: sorvete conttoode
salada de frutas com chantilly, pudim de leite &aerta de
frutas; e) Canapés: espetinho de melao, preswgceg, kani
com gueijo, damasco com creme de queijo — Opcidnal;
Refrigerante, suco de fruta, &gua com ou semogaspquetel
de frutas sem alcool 300ml.

Por
pessoa

4800

6.31

Petit Four

Biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscopequenos
recheados com geleias, bolos diversos, pao deogeeijre
outros, nos sabores doce e salgado.

Por
pessoa

1600

6.32

Kit alimentacao para café da
manhé/ lanche - COMUM

1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 varieslagefruta
entre macéd, banana, pera, goiaba, uva, melancidmaaranja
ou abacaxi;
1 1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml condoade

uma das seguintes frutas: uva, maracuja, péssegmatu caju;

1 (um) sanduiche de p&o-de-forma, tamanho traditioom
uma fatia de presunto e uma fatia de queijo mulssare
1 (um) guardanapo.

Por
pessoa

1200
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6.32

Kit alimentacdo para café da
manhé/ lanche - para pesso
com restricao alimentar

1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedalgefsuta entre

maca, banana, pera, goiaba, uva, melancia, maaraajd ou

abacaxi, sem adicdo de aclcar ou qualquer outrediente.
(um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml;

1 (uma) barra de cereal;

|

Por
pessoa

1 (um) sanduiche diet

1600

TOTAL - ITEM 6 - ALIMENTACAO EM AMBIENTE HOTELEIRO

TOTAL GERAL: GRUPO/LOTE 1 - ALIMENTAGCAO

Tabela 2 — Proposta Comercial para o Grupo/Lote Regido Sudeste

ALIMENTAGCAO FORA DO AMBIENTE HOTELEIRO

% QUANTIDADE VALOR
ORDEM ITEM DESCRICAO UNIDADE ESTIMADA UNITARIO VALOR TOTAL
6.1 Agua Mineral em garrafas ~ 30 3Agua mineral, sem géas, em garrafas individuais,r800 Unidade 2400
ml (fora do ambiente hoteleiro)
S R - . . 800
6.2 Copos individuais — 200 ml Copo individual de@ mineral, sem gas - gelada ou natural Unidade
Agua Mineral — Garrafio de 20 _Garrafoes de agua mineral de 2_0]|t_r03 e copos'glcteams tipo para _ 400
6.3 . : uso em bebedouro. no preco unitario do garrafderdeastar agregados Unidade
(fora do ambiente hoteleiro) ; .
todos os custos acima descritos
- . | Maquina automatica para café expresso, cappucahoelate.
6.4 Maqum_a de café EXpresso (forg Incluindo mesa, copos descartaveis, paletas mexgdagicar, Unidade 24
do ambiente hoteleiro) T .
adocante, lixeiras e produtos para consumo de t20@easoas por dia.
a) Suco de fruta (02 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c¢) Coquetel de frutas e até 10 (dez) tipos dosisguitens : canapés
6.5 Coquetel (Tipo 1) (fora do frios variados, mousse de gorgonzola, mousse d&eafolhados de Por pessod 200

ambiente hoteleiro)

bacon com ameixa, mini quiche de espinafre, pastgdo de camarag
trouxinhas de palmito, tarteletes com creme delbagatarteletes com
creme de aspargos, delicia de queijo, cascatasodede codorna com
molho americano, croquetes de frangos com catusiigestdes)
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a) Suco de fruta (03 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c) até 06 (seis) tipos dos seguintes itens, comess@io: coquetel de

frutas sem alcool, canapés frios variados, mousgmoyonzola, mousse

de salmao, folhados de bacon com ameixa, mini guiehespinafre,

6.6 Coqgetel (Tipo .2) (fora do pastel assado de camardo, trouxinhas de palmiteletas com creme | Por pessoa 400
ambiente hoteleiro) d » " -
e bacalhau, tarteletes com creme de aspargosiadele queijo,
cascatas de ovos de codorna com molho americagyetes de
frangos com catupiry. Observar em sua composiequerimentos
necessarios para o fornecimento de alimentacaaiadaa portadores
de patologias especiais.
02 tipos de saladas, 02 tipos de torta ou quich&p6 de massa,
6.7 Brunch (Tipo 1) (fora do panqueca ou crepe, 02 tipos de frios, 02 tiposuded frescas fatiadas Por pessod 200
) ambiente hoteleiro) 01 tipo de sobremesa, cesto de paes, 02 tiposstispagua, sucos
naturais de frutas, refrigerante, café.
03 tipos de saladas, 01 tipo de torta ou quichéipd2 de massa,
6.8 Brunch (Tipo 2) (fora do panqueca ou crepe, 01 tipo de sanduiche de paeitie, 94 tipos de Por pessoa 400
' ambiente hoteleiro) frutas frescas fatiadas, 02 tipos de sobremessts, de paes, 02 tipos de
pastas, agua, sucos naturais de frutas, refrigereafe.
6.9 Garrafa de Café (fora do Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro cornsdpscartaveis, Li 800
. . . . A . itro
ambiente hoteleiro) acUcar e adogante em sachés pelo periodo dos gvento
6.10 Garrafa de cha Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro cornsdpscartaveis, Litro 400

acUcar e adogante em sachés pelo periodo dos gvento
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6.11

Coffee Break (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Café, cha, suco de fruta (02 tipos); b) refagés (01 tipo tradiciona
e 01 tipo diet/light; e c) Pelo menos 6 (seis)gidos itens abaixo que
seguem como sugestdo: Pdo de queijo, pao da vaedmgaro, pao
de batata com presunto e queijo, rosca calabresade milho com
gergelim, enroladinho de queijo com orégano e tenpstroladinho de
salsicha, enroladinho queijo e coco, religiosardegdo, mini sonhos,
mini croissants de queijo, mini croissants comsfives, mini
croissants com gergelim e catupiry, mini sandufetaral, mini bom-
bocado, mini pudim, mini pizzas, mini rabanadagagtimha de frango
pastel milho de forno, biscoito de queijo palitscoitos amanteigados
frios variados fatiados, queijos variados fatiadosquinhas de leite
condensado, barquetes de legumes, bolos tipo jrigtésigueiro,
laranja, chocolate; queijadinha, quibe frito, creigs de carne, petit
fours doces e salgados, frutas variadas fatiadias,canapé. Observar
em sua composi¢do, 0s requerimentos necessarme ff@amecimento
de alimentacdo adequada a portadores de patokxpasiais;

Por pessoa

800

6.12

Coffee Break (Tipo 2)

a) Chocolate quente, cappuccino, café, cha, sufmi@de(03 tipos); b)
refrigerante (02 tipos tradicionais e 02 tipos/tigdtt), e c) Pelo menos
10 (dez) tipos dos itens abaixo discriminados: dR&iqueijo, pao da
vovo, pdo hangaro, pao de batata com presuntoip guesca
calabresa, broa de milho com gergelim, enroladd#queijo com
orégano e tomate, enroladinho de salsicha, ennladjueijo e coco,
religiosa de frango, mini sonhos, mini croissarsjdeijo, mini
croissants com ervas finas, mini croissants comeijen e catupiry,
mini sanduiche natural, mini bom-bocado, mini pudinmi pizzas,
mini rabanadas, empadinha de frango, pastel mighforho, biscoito de
gueijo palito, biscoitos amanteigados, frios vasmthtiados, queijos
variados fatiados, rosquinhas de leite condendmiquetes de legume
bolos tipo inglés, formigueiro, laranja, chocolajagijadinha, quibe
frito, croquetes de carne, petit fours doces easlalg, frutas variadas
fatiadas, mini canapé. Observar em sua composiga®guerimentos
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiadag portadores
de patologias especiais;

[

Por pessoa

1200




Encarte F — Pagina 16

6.13

Almoco/Jantar (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Entrada: pdo sirio ou pdezinhos integrais costepde berinjela b)
Salada: vegetais folhosos, vegetais crus e coZidias da estacdo — (
(duas) opgdes; ¢) Acompanhamentos: arroz brancomwegetais
(brécolis, cenoura, vagem, etc.). d) Feijdo simfdes farinhas ou
carnes tipos charque, calabresa, bacon, etc.jagsprincipais: bife
acebolado grelhado, frango com legumes, carne assaftango
grelhado ou assado; f) Guarni¢des: batata assglankes sauté,
legumes cozidos. g) Sobremesas: salada de frutasrsene de leite e

leite condensado, gelatina sem creme de leiteéeedendensado, frutas;

N

Por pessos

A

600

6.14

Almoco/Jantar (Tipo 2) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Entrada: salpicéo de frango, salada russa,sstigpical e maionese
de legumes, salada de mariscos; b) Pratos priscipeidalhdo de filé
ao molho madeira, escalopinho ao molho mostartiagemofe de filé,
supremo de frango, peito de peru a Califérnia diléilanesa, salméo &
molho tartaro, filé de badejo ao molho de maraeujé (quatro)
opcOes; ¢) Guarnigdes: arroz com passas, arroacafréo, arroz a
grega, arroz branco, batatas sauté, batatas pedjsanes na manteiga -
04 (quatro) opgoes; d) Sobremesas: sorvete conmtaodesalada de
frutas com chantily, pudim de leite, pavé, tortdrdéas; e) Canapés:
espetinho de meldo, presunto e cereja, kani coijogdamasco com
creme de queijo — Opcional; f) Refrigerante, stiedruta, agua com o
sem gas, ou coquetel de frutas sem alcool 300ml.

10

| Por pessoa

A

800

6.15

Petit Four (fora do ambiente
hoteleiro)

Biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscjtequenos rechead
com geleias, bolos diversos, pédo de queijo, enth®®, nos sabores
doce e salgado.

DS
Por pesso3

A

400

6.16

Kit lanche para café da manha/
lanche - COMUM (fora do
ambiente hoteleiro)

1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 varieslagefruta entre
maca, banana, pera, goiaba, uva, melancia, maaraajd ou abacaxi;
1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml cormdeade uma da
seguintes frutas: uva, maracuja, péssego, mangajou

1 (um) sanduiche de pao-de-forma, tamanho traditicom uma fatia
de presunto e uma fatia de queijo mussarela,

1 (um) guardanapo.

D
Por pessod

A

800
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Kit lanche para café da manha/

1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedaldeSuta entre maca,
banana, pera, goiaba, uva, melancia, mamao, lavarghacaxi, sem

6.17 lanche - para pessoas com adicdo de agucar ou qualquer outro ingrediente. Por pessod 400
' restricdo alimentar (fora do 1 (um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml; P 9
ambiente hoteleiro) 1 (uma) barra de cereal;
1 (um) sanduiche diet
TOTAL ALIMENTACAO FORA DO AMBIENTE HOTELEIRO
ALIMENTACAO EM AMBIENTE HOTELEIRO
~ QUANTIDADE VALOR
ORDEM ITEM DESCRICAO UNIDADE ESTIMADA UNITARIO VALOR TOTAL
6.17 égganl:fmeral em garrafas — Agua mineral, sem gés, em garrafas individuais, 800 Unidade 3000
6.18 | Copos individuais — 200 ml Copo individualadgia mineral, sem gas - gelada ou natura Unidade 1200
Agua Mineral — Garrafio de Garrafdes de agua mineral de 20 I|tro.s,e. coposadmm:s tipo _ 240
6.19 20L para uso em bebedouro. no preco unitario do garddéiem Unidade
estar agregados todos os custos acima descritos
Maquina automatica para café expresso, cappucaho@late.
6.20 | Maguina de café expresso Incluindo mesa, Copos descartaveis, paletas meagsdagucar, Unidade 24
adocante, lixeiras e produtos para consumo de tB0feasoas
por dia.
a) Suco de fruta (02 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
¢) Coquetel de frutas e até 10 (dez) tipos dosiseguitens :
canapés frios variados, mousse de gorgonzola, malgss Por 1000
6.21 | Coquetel (Tipo 1) salméo, folhados de bacon com ameixa, mini quiehe d
. ~ . : pessoa
espinafre, pastel assado de camaréo, trouxinhpalahto,
tarteletes com creme de bacalhau, tarteletes cermecde
aspargos, delicia de queijo, cascatas de ovosdigr@com
molho americano, croquetes de frangos com catujgingestdes)
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6.22

Coquetel (Tipo 2)

a) Suco de fruta (03 tipos);

b) Refrigerante (02 tipos);

c) até 06 (seis) tipos dos seguintes itens, corgest&o: coquete
de frutas sem &lcool, canapés frios variados, neodss
gorgonzola, mousse de salméo, folhados de bacoranwixa,
mini quiche de espinafre, pastel assado de camaoaajnhas
de palmito, tarteletes com creme de bacalhauatagtecom
creme de aspargos, delicias de queijo, cascaimsodale
codorna com molho americano, croquetes de frangos c
catupiry. Observar em sua composi¢ao, 0s requetiraen
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiada
portadores de patologias especiais.

Por
pessoa

400

6.23

Brunch (Tipo 1)

02 tipos de saladas, 02 tipos de torta ou quichép® de massg
panqueca ou crepe, 02 tipos de frios, 02 tiposudad frescas
fatiadas, 01 tipo de sobremesa, cesto de paemd¥®de pastas,
agua, sucos naturais de frutas, refrigerante, café.

Por
pessoa

400

6.24

Brunch (Tipo 2)

03 tipos de saladas, 01 tipo de torta ou quiché¢ip@® de mass3
pangueca ou crepe, 01 tipo de sanduiche de paeile, 94
tipos de frutas frescas fatiadas, 02 tipos de soésas, cesto de
pées, 02 tipos de pastas, agua, sucos naturaistds, f
refrigerante, café.

L!

Por
pessoa

600

6.25

Garrafa de Café

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro comsop
descartaveis, aclcar e adocante em sachés padpédds
eventos;

Litro

1600

6.26

Garrafa de cha

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro corosop
descartaveis, agucar e adogante em sachés peld@eds

eventos;

Litro

1000
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6.27

Coffee Break (Tipo 1)

a) Café, cha, suco de fruta (02 tipos); b) refages (02 tipos
tradicionais e 02 tipos diet/light; e c) Até 6 &dipos dos itens
abaixo que seguem como sugestdo: Pao de queijolapaavo,
pao hungaro, pao de batata com presunto e quaesicar
calabresa, broa de milho com gergelim, enroladdequeijo
com orégano e tomate, enroladinho de salsichalagtimbo
gueijo e coco, religiosa de frango, mini sonhoyi groissants
de queijo, mini croissants com ervas finas, mioissants com
gergelim e catupiry, mini sanduiche natural, mégmkbocado,
mini pudim, mini pizzas, mini rabanadas, empadd&fango,
pastel milho de forno, biscoito de queijo palitscoitos
amanteigados, frios variados fatiados, queijosadas fatiados,
rosquinhas de leite condensado, barquetes de laglimles tipo
inglés, formigueiro, laranja, chocolate; queijadinguibe frito,
croquetes de carne, petit fours doces e salgadias fvariadas
fatiadas, mini canapé. Observar em sua composisao,
requerimentos necessarios para o fornecimentamerstbicéo
adequada a portadores de patologias especiais;

Por
pessoa

1600

6.28

Coffee Break (Tipo 2)

a) Chocolate quente, cappuccino, café, cha, subwide(03
tipos); b) refrigerante (02 tipos tradicionais etipds diet/light),
e c¢) De 06 até 10 (dez) tipos dos itens abaixagidistados: P&ao
de queijo, pdo da vové, pdo hungaro, pao de babatgpresuntg
e queijo, rosca calabresa, broa de milho com gengel
enroladinho de queijo com orégano e tomate, enrdladie
salsicha, enroladinho queijo e coco, religiosardedo, mini
sonhos, mini croissants de queijo, mini croissaats ervas
finas, mini croissants com gergelim e catupiry,ireanduiche
natural, mini bom-bocado, mini pudim, mini pizzasni
rabanadas, empadinha de frango, pastel milho de,fbiscoito
de queijo palito, biscoitos amanteigados, friosadws fatiados,
queijos variados fatiados, rosquinhas de leite ensado,
barquetes de legumes, bolos tipo inglés, formigudaranja,

chocolate; queijadinha, quibe frito, croquetes alme, petit fours

doces e salgados, frutas variadas fatiadas, miaipga Observa
em sua composi¢do, 0s requerimentos necessarms par
fornecimento de alimentag&o adequada a portaderes d

patologias especiais;

Por
pessoa

2000
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6.29

Almoco/Jantar (Tipo 1)

a) Entrada: pao sirio ou paezinhos integrais costege
berinjela b) Salada: vegetais folhosos, vegetais ercozidos,
frutas da estacdo — 02 (duas) opcdes; ¢) Acompaatitas
arroz branco ou com vegetais (brocolis, cenourgena etc.). d)
Feijdo simples (sem farinhas ou carnes tipos cleaicplabresa,
bacon, etc.). e) Pratos principais: bife acebotpr@thado, frangd
com legumes, carne assada ou frango grelhado adad}
GuarnigOes: batata assada, legumes sauté, legozide<: g)
Sobremesas: salada de frutas sem creme de leite e |
condensado, gelatina sem creme de leite e leitdecmado,
frutas;

Por
pessoa

1400

6.30

Almoco/Jantar (Tipo 2)

a) Entrada: salpicdo de frango, salada russa,zstiagical e
maionese de legumes, salada de mariscos; b) Pritiopais:
medalh&o de filé ao molho madeira, escalopinho @lban
mostarda, estrogonofe de filé, supremo de frangito ple peru 3
California, filé a milanesa, salmdo ao molho tértéité de
badejo ao molho de maracuja — 04 (quatro) opcdes; ¢
Guarnic¢des: arroz com passas, arroz com acafndz, algrega,
arroz branco, batatas sauté, batatas palha, leguanmaanteiga
04 (quatro) opcdes; d) Sobremesas: sorvete conttoode
salada de frutas com chantilly, pudim de leite &aerta de
frutas; e) Canapés: espetinho de melao, preswgceg, kani
com gueijo, damasco com creme de queijo — Opcidnal;
Refrigerante, suco de fruta, &gua com ou semogaspquetel
de frutas sem alcool 300ml.

Por
pessoa

2400

6.31

Petit Four

Biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscopequenos
recheados com geleias, bolos diversos, pao deogeeijre
outros, nos sabores doce e salgado.

Por
pessoa

800

6.32

Kit alimentacao para café da
manhé/ lanche - COMUM

1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 varieslagefruta
entre macéd, banana, pera, goiaba, uva, melancidmaaranja
ou abacaxi;
1 1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml condoade

uma das seguintes frutas: uva, maracuja, péssegmatu caju;

1 (um) sanduiche de p&o-de-forma, tamanho traditioom
uma fatia de presunto e uma fatia de queijo mulssare
1 (um) guardanapo.

Por
pessoa

600
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6.32

Kit alimentacdo para café da
manhé/ lanche - para pesso
com restricao alimentar

maca, banana, pera, goiaba, uva, melancia, maaraajd ou

abacaxi, sem adicdo de aclcar ou qualquer outrediente.
(um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml;

1 (uma) barra de cereal;

1 (um) sanduiche diet

|

1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedalefsuta entre

Por
pessoa

800

TOTAL - ALIMENTAGCAO EM AMBIENTE HOTELEIRO

TOTAL GERAL: GRUPO/LOTE 2 - ALIMENTAGCAO

Tabela 3 — Proposta Comercial para o Grupo/Lote BRegido Sul

ALIMENTACAO FORA DO AMBIENTE HOTELEIRO

% QUANTIDADE VALOR
ORDEM ITEM DESCRICAO UNIDADE ESTIMADA UNITARIO VALOR TOTAL
Agua Mineral em garrafas — 300 ; . . Lo . 600
6.1 ml (fora do ambiente hoteleiro) Agua mineral, sem gas, em garrafas individuais,r800 Unidade
S R - . . 200
6.2 Copos individuais — 200 ml Copo individual de@ mineral, sem gas - gelada ou natural Unidade
Agua Mineral — Garrafio de 20 _Garrafoes de agua mineral de 2_0]|t_r03 e copos'glcteams tipo para _ 100
6.3 . : uso em bebedouro. no preco unitario do garrafderdeastar agregados Unidade
(fora do ambiente hoteleiro) ; .
todos os custos acima descritos
Magquina de café expresso (forz Maquina automatica para café expresso, cappucahoalate. 6
6.4 quine P 9 Incluindo mesa, copos descartéaveis, paletas mexedagticar, Unidade
do ambiente hoteleiro) T .
adocante, lixeiras e produtos para consumo de t20@easoas por dia.
a) Suco de fruta (02 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c¢) Coquetel de frutas e até 10 (dez) tipos dosisguitens : canapés
6.5 Coquetel (Tipo 1) (fora do frios variados, mousse de gorgonzola, mousse d&eafolhados de Por pessod 50

ambiente hoteleiro)

bacon com ameixa, mini quiche de espinafre, pastgdo de camarag
trouxinhas de palmito, tarteletes com creme delbagatarteletes com
creme de aspargos, delicia de queijo, cascatasodede codorna com
molho americano, croquetes de frangos com catusiigestdes)
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a) Suco de fruta (03 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c) até 06 (seis) tipos dos seguintes itens, comess@io: coquetel de

frutas sem alcool, canapés frios variados, mousgmoyonzola, mousse

de salmao, folhados de bacon com ameixa, mini guiehespinafre,

6.6 Coqgetel (Tipo .2) (fora do pastel assado de camardo, trouxinhas de palmiteletas com creme | Por pessoa 100
ambiente hoteleiro) d » " -
e bacalhau, tarteletes com creme de aspargosiadele queijo,
cascatas de ovos de codorna com molho americagyetes de
frangos com catupiry. Observar em sua composiequerimentos
necessarios para o fornecimento de alimentacaaiadaa portadores
de patologias especiais.
02 tipos de saladas, 02 tipos de torta ou quich&p6 de massa,
6.7 Brunch (Tipo 1) (fora do panqueca ou crepe, 02 tipos de frios, 02 tiposuded frescas fatiadas Por pessod 50
) ambiente hoteleiro) 01 tipo de sobremesa, cesto de paes, 02 tiposstispagua, sucos
naturais de frutas, refrigerante, café.
03 tipos de saladas, 01 tipo de torta ou quichéipd2 de massa,
6.8 Brunch (Tipo 2) (fora do panqueca ou crepe, 01 tipo de sanduiche de paeitie, 94 tipos de Por pessoa 100
' ambiente hoteleiro) frutas frescas fatiadas, 02 tipos de sobremessts, de paes, 02 tipos de
pastas, agua, sucos naturais de frutas, refrigereafe.
6.9 Garrafa de Café (fora do Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro cornsdpscartaveis, Li 200
. . . . A . itro
ambiente hoteleiro) acUcar e adogante em sachés pelo periodo dos gvento
6.10 Garrafa de cha Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro cornsdpscartaveis, Litro 100

acUcar e adogante em sachés pelo periodo dos gvento
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6.11

Coffee Break (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Café, cha, suco de fruta (02 tipos); b) refagés (01 tipo tradiciona
e 01 tipo diet/light; e c) Pelo menos 6 (seis)gidos itens abaixo que
seguem como sugestdo: Pdo de queijo, pao da vaedmgaro, pao
de batata com presunto e queijo, rosca calabresade milho com
gergelim, enroladinho de queijo com orégano e tenpstroladinho de
salsicha, enroladinho queijo e coco, religiosardegdo, mini sonhos,
mini croissants de queijo, mini croissants comsfives, mini
croissants com gergelim e catupiry, mini sandufetaral, mini bom-
bocado, mini pudim, mini pizzas, mini rabanadagagtimha de frango
pastel milho de forno, biscoito de queijo palitscoitos amanteigados
frios variados fatiados, queijos variados fatiadosquinhas de leite
condensado, barquetes de legumes, bolos tipo jrigtésigueiro,
laranja, chocolate; queijadinha, quibe frito, creigs de carne, petit
fours doces e salgados, frutas variadas fatiadias,canapé. Observar
em sua composi¢do, 0s requerimentos necessarme ff@amecimento
de alimentacdo adequada a portadores de patokxpasiais;

Por pessoa

200

6.12

Coffee Break (Tipo 2)

a) Chocolate quente, cappuccino, café, cha, sufmi@de(03 tipos); b)
refrigerante (02 tipos tradicionais e 02 tipos/tigdtt), e c) Pelo menos
10 (dez) tipos dos itens abaixo discriminados: dR&iqueijo, pao da
vovo, pdo hangaro, pao de batata com presuntoip guesca
calabresa, broa de milho com gergelim, enroladd#queijo com
orégano e tomate, enroladinho de salsicha, ennladjueijo e coco,
religiosa de frango, mini sonhos, mini croissarsjdeijo, mini
croissants com ervas finas, mini croissants comeijen e catupiry,
mini sanduiche natural, mini bom-bocado, mini pudinmi pizzas,
mini rabanadas, empadinha de frango, pastel mighforho, biscoito de
gueijo palito, biscoitos amanteigados, frios vasmthtiados, queijos
variados fatiados, rosquinhas de leite condendmiquetes de legume
bolos tipo inglés, formigueiro, laranja, chocolajagijadinha, quibe
frito, croquetes de carne, petit fours doces easlalg, frutas variadas
fatiadas, mini canapé. Observar em sua composiga®guerimentos
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiadag portadores
de patologias especiais;

[

Por pessoa

300
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6.13

Almoco/Jantar (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Entrada: pdo sirio ou pdezinhos integrais costepde berinjela b)
Salada: vegetais folhosos, vegetais crus e coZidias da estacdo — (
(duas) opgdes; ¢) Acompanhamentos: arroz brancomwegetais
(brécolis, cenoura, vagem, etc.). d) Feijdo simfdes farinhas ou
carnes tipos charque, calabresa, bacon, etc.jagsprincipais: bife
acebolado grelhado, frango com legumes, carne assaftango
grelhado ou assado; f) Guarni¢des: batata assglankes sauté,
legumes cozidos. g) Sobremesas: salada de frutasrsene de leite e

leite condensado, gelatina sem creme de leiteéeedendensado, frutas;

N

Por pessos

A

150

6.14

Almoco/Jantar (Tipo 2) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Entrada: salpicéo de frango, salada russa,sstigpical e maionese
de legumes, salada de mariscos; b) Pratos priscipeidalhdo de filé
ao molho madeira, escalopinho ao molho mostartiagemofe de filé,
supremo de frango, peito de peru a Califérnia diléilanesa, salméo &
molho tartaro, filé de badejo ao molho de maraeujé (quatro)
opcOes; ¢) Guarnigdes: arroz com passas, arroacafréo, arroz a
grega, arroz branco, batatas sauté, batatas pedjsanes na manteiga -
04 (quatro) opgoes; d) Sobremesas: sorvete conmtaodesalada de
frutas com chantily, pudim de leite, pavé, tortdrdéas; e) Canapés:
espetinho de meldo, presunto e cereja, kani coijogdamasco com
creme de queijo — Opcional; f) Refrigerante, stiedruta, agua com o
sem gas, ou coquetel de frutas sem alcool 300ml.

10

| Por pessoa

A

200

6.15

Petit Four (fora do ambiente
hoteleiro)

Biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscjtequenos rechead
com geleias, bolos diversos, pédo de queijo, enth®®, nos sabores
doce e salgado.

DS
Por pesso3

A

100

6.16

Kit lanche para café da manha/
lanche - COMUM (fora do
ambiente hoteleiro)

1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 varieslagefruta entre
maca, banana, pera, goiaba, uva, melancia, maaraajd ou abacaxi;
1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml cormdeade uma da
seguintes frutas: uva, maracuja, péssego, mangajou

1 (um) sanduiche de pao-de-forma, tamanho traditicom uma fatia
de presunto e uma fatia de queijo mussarela,

1 (um) guardanapo.

D
Por pessod

A

200
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Kit lanche para café da manha/

1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedaldeSuta entre maca,
banana, pera, goiaba, uva, melancia, mamao, lavarghacaxi, sem

6.17 lanche - para pessoas com adicdo de agucar ou qualquer outro ingrediente. Por pessod 100
' restricdo alimentar (fora do 1 (um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml; P 9
ambiente hoteleiro) 1 (uma) barra de cereal;
1 (um) sanduiche diet
TOTAL ALIMENTACAO FORA DO AMBIENTE HOTELEIRO
ALIMENTAQAO EM AMBIENTE HOTELEIRO
X QUANTIDADE VALOR
ORDEM ITEM DESCRICAO UNIDADE ESTIMADA UNITARIO VALOR TOTAL
6.17 égganl:fmeral em garrafas — Agua mineral, sem gés, em garrafas individuais, 800 Unidade 750
6.18 | Copos individuais — 200 ml Copo individualadgia mineral, sem gas - gelada ou natura Unidade 300
Agua Mineral — Garrafio de Garrafdes de agua mineral de 20 I|tro.s,e_ coposadmmzs tipo _ 60
6.19 20L para uso em bebedouro. no preco unitario do garddéiem Unidade
estar agregados todos os custos acima descritos
Maquina automatica para café expresso, cappucaho@late.
6.20 | Maguina de café expresso Incluindo mesa, Copos descartaveis, paletas meagsdagucar, Unidade 6
adocante, lixeiras e produtos para consumo de tB0feasoas
por dia.
a) Suco de fruta (02 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
¢) Coquetel de frutas e até 10 (dez) tipos dosiseguitens :
canapés frios variados, mousse de gorgonzola, malgss Por 250
6.21 | Coquetel (Tipo 1) salméo, folhados de bacon com ameixa, mini quiehe d
. ~ . : pessoa
espinafre, pastel assado de camaréo, trouxinhpalahto,
tarteletes com creme de bacalhau, tarteletes cermecde
aspargos, delicia de queijo, cascatas de ovosdigr@com
molho americano, croquetes de frangos com catujgingestdes)
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6.22

Coquetel (Tipo 2)

a) Suco de fruta (03 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c) até 06 (seis) tipos dos seguintes itens, corgest&o: coquete
de frutas sem &lcool, canapés frios variados, neodss
gorgonzola, mousse de salméo, folhados de bacoranwixa,
mini quiche de espinafre, pastel assado de camaoaajnhas
de palmito, tarteletes com creme de bacalhauatagtecom
creme de aspargos, delicias de queijo, cascaimsodale
codorna com molho americano, croquetes de frangos c
catupiry. Observar em sua composi¢ao, 0s requetiraen
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiada
portadores de patologias especiais.

Por
pessoa

100

6.23

Brunch (Tipo 1)

02 tipos de saladas, 02 tipos de torta ou quichép® de massg
panqueca ou crepe, 02 tipos de frios, 02 tiposudad frescas
fatiadas, 01 tipo de sobremesa, cesto de paemd¥®de pastas,
agua, sucos naturais de frutas, refrigerante, café.

Por
pessoa

100

6.24

Brunch (Tipo 2)

03 tipos de saladas, 01 tipo de torta ou quiché¢ip@® de mass3
pangueca ou crepe, 01 tipo de sanduiche de paeile, 94
tipos de frutas frescas fatiadas, 02 tipos de soésas, cesto de
pées, 02 tipos de pastas, agua, sucos naturaistds, f
refrigerante, café.

L!

Por
pessoa

150

6.25

Garrafa de Café

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro comsop
descartaveis, aclcar e adocante em sachés padpédds
eventos;

Litro

400

6.26

Garrafa de cha

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro corosop
descartaveis, agucar e adogante em sachés peld@eds

eventos;

Litro

250
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6.27

Coffee Break (Tipo 1)

a) Café, cha, suco de fruta (02 tipos); b) refages (02 tipos
tradicionais e 02 tipos diet/light; e c) Até 6 &dipos dos itens
abaixo que seguem como sugestdo: Pao de queijolapaavo,
pao hungaro, pao de batata com presunto e quaesicar
calabresa, broa de milho com gergelim, enroladdequeijo
com orégano e tomate, enroladinho de salsichalagtimbo
gueijo e coco, religiosa de frango, mini sonhoyi groissants
de queijo, mini croissants com ervas finas, mioissants com
gergelim e catupiry, mini sanduiche natural, mégmkbocado,
mini pudim, mini pizzas, mini rabanadas, empadd&fango,
pastel milho de forno, biscoito de queijo palitscoitos
amanteigados, frios variados fatiados, queijosadas fatiados,
rosquinhas de leite condensado, barquetes de laglmles tipo
inglés, formigueiro, laranja, chocolate; queijadinguibe frito,
croquetes de carne, petit fours doces e salgadias fvariadas
fatiadas, mini canapé. Observar em sua composisao,
requerimentos necessarios para o fornecimentamerstbicéo
adequada a portadores de patologias especiais;

Por
pessoa

400

6.28

Coffee Break (Tipo 2)

a) Chocolate quente, cappuccino, café, cha, subwide(03
tipos); b) refrigerante (02 tipos tradicionais etipds diet/light),
e c¢) De 06 até 10 (dez) tipos dos itens abaixagidistados: P&ao
de queijo, pdo da vové, pdo hungaro, pao de babatgpresuntg
e queijo, rosca calabresa, broa de milho com gengel
enroladinho de queijo com orégano e tomate, enrdladie
salsicha, enroladinho queijo e coco, religiosardedo, mini
sonhos, mini croissants de queijo, mini croissaats ervas
finas, mini croissants com gergelim e catupiry,ireanduiche
natural, mini bom-bocado, mini pudim, mini pizzasni
rabanadas, empadinha de frango, pastel milho de,fbiscoito
de queijo palito, biscoitos amanteigados, friosadws fatiados,
queijos variados fatiados, rosquinhas de leite ensado,
barquetes de legumes, bolos tipo inglés, formigudaranja,

chocolate; queijadinha, quibe frito, croquetes alme, petit fours

doces e salgados, frutas variadas fatiadas, miaipga Observa
em sua composi¢do, 0s requerimentos necessarms par
fornecimento de alimentag&o adequada a portaderes d

patologias especiais;

Por
pessoa

500
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6.29

Almoco/Jantar (Tipo 1)

a) Entrada: pao sirio ou paezinhos integrais costege
berinjela b) Salada: vegetais folhosos, vegetais ercozidos,
frutas da estacdo — 02 (duas) opcdes; ¢) Acompaatitas
arroz branco ou com vegetais (brocolis, cenourgena etc.). d)
Feijdo simples (sem farinhas ou carnes tipos cleaicplabresa,
bacon, etc.). e) Pratos principais: bife acebotpr@thado, frangd
com legumes, carne assada ou frango grelhado adad}
GuarnigOes: batata assada, legumes sauté, legozide<: g)
Sobremesas: salada de frutas sem creme de leite e |
condensado, gelatina sem creme de leite e leitdecmado,
frutas;

Por
pessoa

350

6.30

Almoco/Jantar (Tipo 2)

a) Entrada: salpicdo de frango, salada russa,zstiagical e
maionese de legumes, salada de mariscos; b) Pritiopais:
medalh&o de filé ao molho madeira, escalopinho @lban
mostarda, estrogonofe de filé, supremo de frangito ple peru 3
California, filé a milanesa, salmdo ao molho tértéité de
badejo ao molho de maracuja — 04 (quatro) opcdes; ¢
Guarnic¢des: arroz com passas, arroz com acafndz, algrega,
arroz branco, batatas sauté, batatas palha, leguanmaanteiga
04 (quatro) opcdes; d) Sobremesas: sorvete conttoode
salada de frutas com chantilly, pudim de leite &aerta de
frutas; e) Canapés: espetinho de melao, preswgceg, kani
com gueijo, damasco com creme de queijo — Opcidnal;
Refrigerante, suco de fruta, &gua com ou semogaspquetel
de frutas sem alcool 300ml.

Por
pessoa

600

6.31

Petit Four

Biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscopequenos
recheados com geleias, bolos diversos, pao deogeeijre
outros, nos sabores doce e salgado.

Por
pessoa

200

6.32

Kit alimentacao para café da
manhé/ lanche - COMUM

1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 varieslagefruta
entre macéd, banana, pera, goiaba, uva, melancidmaaranja
ou abacaxi;
1 1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml condoade

uma das seguintes frutas: uva, maracuja, péssegmatu caju;

1 (um) sanduiche de p&o-de-forma, tamanho traditioom
uma fatia de presunto e uma fatia de queijo mulssare
1 (um) guardanapo.

Por
pessoa

150
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6.32

Kit alimentacdo para café da
manhé/ lanche - para pesso
com restricao alimentar

maca, banana, pera, goiaba, uva, melancia, maaraajd ou

abacaxi, sem adicdo de aclcar ou qualquer outrediente.
(um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml;

1 (uma) barra de cereal;

1 (um) sanduiche diet

|

1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedalefsuta entre

Por
pessoa

200

TOTAL - ALIMENTACAO EM AMBIENTE HOTELEIRO

TOTAL GERAL: GRUPO/LOTE 3 - ALIMENTAGCAO

Tabela 4 — Proposta Comercial para o Grupo/Lote Regidao Nordeste

ALIMENTACAO FORA DO AMBIENTE HOTELEIRO

% QUANTIDADE VALOR
ORDEM ITEM DESCRICAO UNIDADE ESTIMADA UNITARIO VALOR TOTAL
6.1 Agua Mineral em garrafas ~ 30 3Agua mineral, sem géas, em garrafas individuais,r800 Unidade 1200
ml (fora do ambiente hoteleiro)
S R - . . 400
6.2 Copos individuais — 200 ml Copo individual dei@ mineral, sem gas - gelada ou natural Unidade
Agua Mineral — Garrafio de 20 _Garrafoes de agua mineral de 2_0]|t_r03 e copos'glcteams tipo para _ 200
6.3 . : uso em bebedouro. no preco unitario do garrafderdeastar agregados Unidade
(fora do ambiente hoteleiro) ; .
todos os custos acima descritos
- . | Maquina automatica para café expresso, cappucahoelate.
6.4 Maqum_a de café EXpresso (forg Incluindo mesa, copos descartaveis, paletas mexgdagicar, Unidade 12
do ambiente hoteleiro) T .
adocante, lixeiras e produtos para consumo de t20@easoas por dia.
a) Suco de fruta (02 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c¢) Coquetel de frutas e até 10 (dez) tipos dosisguitens : canapés
6.5 Coquetel (Tipo 1) (fora do frios variados, mousse de gorgonzola, mousse d&eafolhados de Por pessod 100

ambiente hoteleiro)

bacon com ameixa, mini quiche de espinafre, pastgdo de camarag
trouxinhas de palmito, tarteletes com creme delbagatarteletes com
creme de aspargos, delicia de queijo, cascatasodede codorna com
molho americano, croquetes de frangos com catusiigestdes)
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a) Suco de fruta (03 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c) até 06 (seis) tipos dos seguintes itens, comess@io: coquetel de

frutas sem alcool, canapés frios variados, mousgmoyonzola, mousse

de salmao, folhados de bacon com ameixa, mini guiehespinafre,

6.6 Coqgetel (Tipo .2) (fora do pastel assado de camardo, trouxinhas de palmiteletas com creme | Por pessoa 200
ambiente hoteleiro) d » " -
e bacalhau, tarteletes com creme de aspargosiadele queijo,
cascatas de ovos de codorna com molho americagyetes de
frangos com catupiry. Observar em sua composiequerimentos
necessarios para o fornecimento de alimentacaaiadaa portadores
de patologias especiais.
02 tipos de saladas, 02 tipos de torta ou quich&p6 de massa,
6.7 Brunch (Tipo 1) (fora do panqueca ou crepe, 02 tipos de frios, 02 tiposuded frescas fatiadas Por pessod 100
) ambiente hoteleiro) 01 tipo de sobremesa, cesto de paes, 02 tiposstispagua, sucos
naturais de frutas, refrigerante, café.
03 tipos de saladas, 01 tipo de torta ou quichéipd2 de massa,
6.8 Brunch (Tipo 2) (fora do panqueca ou crepe, 01 tipo de sanduiche de paeitie, 94 tipos de Por pessoa 200
' ambiente hoteleiro) frutas frescas fatiadas, 02 tipos de sobremessts, de paes, 02 tipos de
pastas, agua, sucos naturais de frutas, refrigereafe.
6.9 Garrafa de Café (fora do Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro cornsdpscartaveis, Li 400
. . . . A . itro
ambiente hoteleiro) acUcar e adogante em sachés pelo periodo dos gvento
6.10 Garrafa de cha Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro cornsdpscartaveis, Litro 200

acUcar e adogante em sachés pelo periodo dos gvento
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6.11

Coffee Break (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Café, cha, suco de fruta (02 tipos); b) refagés (01 tipo tradiciona
e 01 tipo diet/light; e c) Pelo menos 6 (seis)gidos itens abaixo que
seguem como sugestdo: Pdo de queijo, pao da vaedmgaro, pao
de batata com presunto e queijo, rosca calabresade milho com
gergelim, enroladinho de queijo com orégano e tenpstroladinho de
salsicha, enroladinho queijo e coco, religiosardegdo, mini sonhos,
mini croissants de queijo, mini croissants comsfives, mini
croissants com gergelim e catupiry, mini sandufetaral, mini bom-
bocado, mini pudim, mini pizzas, mini rabanadagagtimha de frango
pastel milho de forno, biscoito de queijo palitscoitos amanteigados
frios variados fatiados, queijos variados fatiadosquinhas de leite
condensado, barquetes de legumes, bolos tipo jrigtésigueiro,
laranja, chocolate; queijadinha, quibe frito, creigs de carne, petit
fours doces e salgados, frutas variadas fatiadias,canapé. Observar
em sua composi¢do, 0s requerimentos necessarme ff@amecimento
de alimentacdo adequada a portadores de patokxpasiais;

Por pessoa

400

6.12

Coffee Break (Tipo 2)

a) Chocolate quente, cappuccino, café, cha, sufmi@de(03 tipos); b)
refrigerante (02 tipos tradicionais e 02 tipos/tigdtt), e c) Pelo menos
10 (dez) tipos dos itens abaixo discriminados: dR&iqueijo, pao da
vovo, pdo hangaro, pao de batata com presuntoip guesca
calabresa, broa de milho com gergelim, enroladd#queijo com
orégano e tomate, enroladinho de salsicha, ennladjueijo e coco,
religiosa de frango, mini sonhos, mini croissarsjdeijo, mini
croissants com ervas finas, mini croissants comeijen e catupiry,
mini sanduiche natural, mini bom-bocado, mini pudinmi pizzas,
mini rabanadas, empadinha de frango, pastel mighforho, biscoito de
gueijo palito, biscoitos amanteigados, frios vasmthtiados, queijos
variados fatiados, rosquinhas de leite condendmiquetes de legume
bolos tipo inglés, formigueiro, laranja, chocolajagijadinha, quibe
frito, croquetes de carne, petit fours doces easlalg, frutas variadas
fatiadas, mini canapé. Observar em sua composiga®guerimentos
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiadag portadores
de patologias especiais;

[

Por pessoa

600
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6.13

Almoco/Jantar (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Entrada: pdo sirio ou pdezinhos integrais costepde berinjela b)
Salada: vegetais folhosos, vegetais crus e coZidias da estacdo — (
(duas) opgdes; ¢) Acompanhamentos: arroz brancomwegetais
(brécolis, cenoura, vagem, etc.). d) Feijdo simfdes farinhas ou
carnes tipos charque, calabresa, bacon, etc.jagsprincipais: bife
acebolado grelhado, frango com legumes, carne assaftango
grelhado ou assado; f) Guarni¢des: batata assglankes sauté,
legumes cozidos. g) Sobremesas: salada de frutasrsene de leite e

leite condensado, gelatina sem creme de leiteéeedendensado, frutas;

N

Por pessos

A

300

6.14

Almoco/Jantar (Tipo 2) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Entrada: salpicéo de frango, salada russa,sstigpical e maionese
de legumes, salada de mariscos; b) Pratos priscipeidalhdo de filé
ao molho madeira, escalopinho ao molho mostartiagemofe de filé,
supremo de frango, peito de peru a Califérnia diléilanesa, salméo &
molho tartaro, filé de badejo ao molho de maraeujé (quatro)
opcOes; ¢) Guarnigdes: arroz com passas, arroacafréo, arroz a
grega, arroz branco, batatas sauté, batatas pedjsanes na manteiga -
04 (quatro) opgoes; d) Sobremesas: sorvete conmtaodesalada de
frutas com chantily, pudim de leite, pavé, tortdrdéas; e) Canapés:
espetinho de meldo, presunto e cereja, kani coijogdamasco com
creme de queijo — Opcional; f) Refrigerante, stiedruta, agua com o
sem gas, ou coquetel de frutas sem alcool 300ml.

10

| Por pessoa

A

400

6.15

Petit Four (fora do ambiente
hoteleiro)

Biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscjtequenos rechead
com geleias, bolos diversos, pédo de queijo, enth®®, nos sabores
doce e salgado.

DS
Por pesso3

A

200

6.16

Kit lanche para café da manha/
lanche - COMUM (fora do
ambiente hoteleiro)

1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 varieslagefruta entre
maca, banana, pera, goiaba, uva, melancia, maaraajd ou abacaxi;
1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml cormdeade uma da
seguintes frutas: uva, maracuja, péssego, mangajou

1 (um) sanduiche de pao-de-forma, tamanho traditicom uma fatia
de presunto e uma fatia de queijo mussarela,

1 (um) guardanapo.

D
Por pessod

A

400
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Kit lanche para café da manha/

1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedaldeSuta entre maca,
banana, pera, goiaba, uva, melancia, mamao, lavarghacaxi, sem

6.17 lanche - para pessoas com adicdo de agucar ou qualquer outro ingrediente. Por pessod 200
' restricdo alimentar (fora do 1 (um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml; P 9
ambiente hoteleiro) 1 (uma) barra de cereal;
1 (um) sanduiche diet
TOTAL ALIMENTACAO FORA DO AMBIENTE HOTELEIRO
ALIMENTAQAO EM AMBIENTE HOTELEIRO
X QUANTIDADE VALOR
ORDEM ITEM DESCRICAO UNIDADE ESTIMADA UNITARIO VALOR TOTAL
6.17 égganl:fmeral em garrafas — Agua mineral, sem gés, em garrafas individuais, 800 Unidade 1500
6.18 | Copos individuais — 200 ml Copo individualadgia mineral, sem gas - gelada ou natura Unidade 600
Agua Mineral — Garrafio de Garraf6es de agua mineral de 20 I|tro_s,e_ coposadaw:Hs tipo _ 120
6.19 20L para uso em bebedouro. no prec¢o unitario do gardsgiem Unidade
estar agregados todos os custos acima descritos
Maquina automética para café expresso, cappucaho@late.
6.20 | Maguina de café expresso Incluindo mesa, copos descartaveis, paletas meagdagucar, Unidade 12
adocante, lixeiras e produtos para consumo de tZ0@essoas
por dia.
a) Suco de fruta (02 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c¢) Coquetel de frutas e até 10 (dez) tipos dosiseguitens :
canapés frios variados, mousse de gorgonzola, malgss Por 500
6.21 | Coquetel (Tipo 1) salmao, folhados de bacon com ameixa, mini quiehe d
. ~ . . pessoa
espinafre, pastel assado de camarao, trouxinhpalohito,
tarteletes com creme de bacalhau, tarteletes cemecde
aspargos, delicia de queijo, cascatas de ovosdigracom
molho americano, croquetes de frangos com catugsingestes)
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6.22

Coquetel (Tipo 2)

a) Suco de fruta (03 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c) até 06 (seis) tipos dos seguintes itens, corgest&o: coquete
de frutas sem &lcool, canapés frios variados, neodss
gorgonzola, mousse de salméo, folhados de bacoranwixa,
mini quiche de espinafre, pastel assado de camaoaajnhas
de palmito, tarteletes com creme de bacalhauatagtecom
creme de aspargos, delicias de queijo, cascaimsodale
codorna com molho americano, croquetes de frangos c
catupiry. Observar em sua composi¢ao, 0s requetiraen
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiada
portadores de patologias especiais.

Por
pessoa

200

6.23

Brunch (Tipo 1)

02 tipos de saladas, 02 tipos de torta ou quichép® de massg
panqueca ou crepe, 02 tipos de frios, 02 tiposudad frescas
fatiadas, 01 tipo de sobremesa, cesto de paemd¥®de pastas,
agua, sucos naturais de frutas, refrigerante, café.

Por
pessoa

200

6.24

Brunch (Tipo 2)

03 tipos de saladas, 01 tipo de torta ou quiché¢ip@® de mass3
pangueca ou crepe, 01 tipo de sanduiche de paeile, 94
tipos de frutas frescas fatiadas, 02 tipos de soésas, cesto de
pées, 02 tipos de pastas, agua, sucos naturaistds, f
refrigerante, café.

L!

Por
pessoa

300

6.25

Garrafa de Café

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro comsop
descartaveis, aclcar e adocante em sachés padpédds
eventos;

Litro

800

6.26

Garrafa de cha

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro corosop
descartaveis, agucar e adogante em sachés peld@eds

eventos;

Litro

500
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6.27

Coffee Break (Tipo 1)

a) Café, cha, suco de fruta (02 tipos); b) refages (02 tipos
tradicionais e 02 tipos diet/light; e c) Até 6 &dipos dos itens
abaixo que seguem como sugestdo: Pao de queijolapaavo,
pao hungaro, pao de batata com presunto e quaesicar
calabresa, broa de milho com gergelim, enroladdequeijo
com orégano e tomate, enroladinho de salsichalagtimbo
gueijo e coco, religiosa de frango, mini sonhoyi groissants
de queijo, mini croissants com ervas finas, mioissants com
gergelim e catupiry, mini sanduiche natural, mégmkbocado,
mini pudim, mini pizzas, mini rabanadas, empadd&fango,
pastel milho de forno, biscoito de queijo palitscoitos
amanteigados, frios variados fatiados, queijosadas fatiados,
rosquinhas de leite condensado, barquetes de laglmles tipo
inglés, formigueiro, laranja, chocolate; queijadinguibe frito,
croquetes de carne, petit fours doces e salgadias fvariadas
fatiadas, mini canapé. Observar em sua composisao,
requerimentos necessarios para o fornecimentamerstbicéo
adequada a portadores de patologias especiais;

Por
pessoa

800

6.28

Coffee Break (Tipo 2)

a) Chocolate quente, cappuccino, café, cha, subwide(03
tipos); b) refrigerante (02 tipos tradicionais etipds diet/light),
e c¢) De 06 até 10 (dez) tipos dos itens abaixagidistados: P&ao
de queijo, pdo da vové, pdo hungaro, pao de babatgpresuntg
e queijo, rosca calabresa, broa de milho com gengel
enroladinho de queijo com orégano e tomate, enrdladie
salsicha, enroladinho queijo e coco, religiosardedo, mini
sonhos, mini croissants de queijo, mini croissaats ervas
finas, mini croissants com gergelim e catupiry,ireanduiche
natural, mini bom-bocado, mini pudim, mini pizzasni
rabanadas, empadinha de frango, pastel milho de,fbiscoito
de queijo palito, biscoitos amanteigados, friosadws fatiados,
queijos variados fatiados, rosquinhas de leite ensado,
barquetes de legumes, bolos tipo inglés, formigudaranja,

chocolate; queijadinha, quibe frito, croquetes alme, petit fours

doces e salgados, frutas variadas fatiadas, miaipga Observa
em sua composi¢do, 0s requerimentos necessarms par
fornecimento de alimentag&o adequada a portaderes d

patologias especiais;

Por
pessoa

1000
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6.29

Almoco/Jantar (Tipo 1)

a) Entrada: pao sirio ou paezinhos integrais costege
berinjela b) Salada: vegetais folhosos, vegetais ercozidos,
frutas da estacdo — 02 (duas) opcdes; ¢) Acompaatitas
arroz branco ou com vegetais (brocolis, cenourgena etc.). d)
Feijdo simples (sem farinhas ou carnes tipos cleaicplabresa,
bacon, etc.). e) Pratos principais: bife acebotpr@thado, frangd
com legumes, carne assada ou frango grelhado adad}
GuarnigOes: batata assada, legumes sauté, legozide<: g)
Sobremesas: salada de frutas sem creme de leite e |
condensado, gelatina sem creme de leite e leitdecmado,
frutas;

Por
pessoa

700

6.30

Almoco/Jantar (Tipo 2)

a) Entrada: salpicdo de frango, salada russa,zstiagical e
maionese de legumes, salada de mariscos; b) Pritiopais:
medalh&o de filé ao molho madeira, escalopinho @lban
mostarda, estrogonofe de filé, supremo de frangito ple peru 3
California, filé a milanesa, salmdo ao molho tértéité de
badejo ao molho de maracuja — 04 (quatro) opcdes; ¢
Guarnic¢des: arroz com passas, arroz com acafndz, algrega,
arroz branco, batatas sauté, batatas palha, leguanmaanteiga
04 (quatro) opcdes; d) Sobremesas: sorvete conttoode
salada de frutas com chantilly, pudim de leite &aerta de
frutas; e) Canapés: espetinho de melao, preswgceg, kani
com gueijo, damasco com creme de queijo — Opcidnal;
Refrigerante, suco de fruta, &gua com ou semogaspquetel
de frutas sem alcool 300ml.

Por
pessoa

1200

6.31

Petit Four

Biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscopequenos
recheados com geleias, bolos diversos, pao deogeeijre
outros, nos sabores doce e salgado.

Por
pessoa

400

6.32

Kit alimentacao para café da
manhé/ lanche - COMUM

1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 varieslagefruta
entre macéd, banana, pera, goiaba, uva, melancidmaaranja
ou abacaxi;
1 1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml condoade

uma das seguintes frutas: uva, maracuja, péssegmatu caju;

1 (um) sanduiche de p&o-de-forma, tamanho traditioom
uma fatia de presunto e uma fatia de queijo mulssare
1 (um) guardanapo.

Por
pessoa

300
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6.32

Kit alimentacdo para café da
manhé/ lanche - para pesso
com restricao alimentar

maca, banana, pera, goiaba, uva, melancia, maaraajd ou

abacaxi, sem adicdo de aclcar ou qualquer outrediente.
(um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml;

1 (uma) barra de cereal;

1 (um) sanduiche diet

|

1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedalefsuta entre

Por
pessoa

400

TOTAL - ALIMENTACAO EM AMBIENTE HOTELEIRO

TOTAL GERAL: GRUPO/LOTE4 - ALIMENTAGAO

Tabela 5 — Proposta Comercial para o Grupo/Lote Regidao Norte

ALIMENTACAO FORA DO AMBIENTE HOTELEIRO

% QUANTIDADE VALOR
ORDEM ITEM DESCRICAO UNIDADE ESTIMADA UNITARIO VALOR TOTAL
Agua Mineral em garrafas — 300 ; . . Lo . 600
6.1 ml (fora do ambiente hoteleiro) Agua mineral, sem gas, em garrafas individuais,r800 Unidade
S R - . . 200
6.2 Copos individuais — 200 ml Copo individual dei@ mineral, sem gas - gelada ou natural Unidade
Agua Mineral — Garrafio de 20 _Garrafoes de agua mineral de 2_0]|t_r03 e copos'glcteams tipo para _ 100
6.3 . : uso em bebedouro. no preco unitario do garrafderdeastar agregados Unidade
(fora do ambiente hoteleiro) ; .
todos os custos acima descritos
Magquina de café expresso (forz Maquina automatica para café expresso, cappucahoalate. 6
6.4 quine P 9 Incluindo mesa, copos descartaveis, paletas meaedagtcar, Unidade
do ambiente hoteleiro) T .
adocante, lixeiras e produtos para consumo de t20@easoas por dia.
a) Suco de fruta (02 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c¢) Coquetel de frutas e até 10 (dez) tipos dosisguitens : canapés
6.5 Coquetel (Tipo 1) (fora do frios variados, mousse de gorgonzola, mousse d&eafolhados de Por pessod 50

ambiente hoteleiro)

bacon com ameixa, mini quiche de espinafre, pastgdo de camarag
trouxinhas de palmito, tarteletes com creme delbagatarteletes com
creme de aspargos, delicia de queijo, cascatasodede codorna com
molho americano, croquetes de frangos com catusiigestdes)
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a) Suco de fruta (03 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c) até 06 (seis) tipos dos seguintes itens, comess@io: coquetel de

frutas sem alcool, canapés frios variados, mousgmoyonzola, mousse

de salmao, folhados de bacon com ameixa, mini guiehespinafre,

6.6 Coqgetel (Tipo .2) (fora do pastel assado de camardo, trouxinhas de palmiteletas com creme | Por pessoa 100
ambiente hoteleiro) d » " -
e bacalhau, tarteletes com creme de aspargosiadele queijo,
cascatas de ovos de codorna com molho americagyetes de
frangos com catupiry. Observar em sua composiequerimentos
necessarios para o fornecimento de alimentacaaiadaa portadores
de patologias especiais.
02 tipos de saladas, 02 tipos de torta ou quich&p6 de massa,
6.7 Brunch (Tipo 1) (fora do panqueca ou crepe, 02 tipos de frios, 02 tiposuded frescas fatiadas Por pessod 50
) ambiente hoteleiro) 01 tipo de sobremesa, cesto de paes, 02 tiposstispagua, sucos
naturais de frutas, refrigerante, café.
03 tipos de saladas, 01 tipo de torta ou quichéipd2 de massa,
6.8 Brunch (Tipo 2) (fora do panqueca ou crepe, 01 tipo de sanduiche de paeitie, 94 tipos de Por pessoa 100
' ambiente hoteleiro) frutas frescas fatiadas, 02 tipos de sobremessts, de paes, 02 tipos de
pastas, agua, sucos naturais de frutas, refrigereafe.
6.9 Garrafa de Café (fora do Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro cornsdpscartaveis, Li 200
. . . . A . itro
ambiente hoteleiro) acUcar e adogante em sachés pelo periodo dos gvento
6.10 Garrafa de cha Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro cornsdpscartaveis, Litro 100

acUcar e adogante em sachés pelo periodo dos gvento
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6.11

Coffee Break (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Café, cha, suco de fruta (02 tipos); b) refagés (01 tipo tradiciona
e 01 tipo diet/light; e c) Pelo menos 6 (seis)gidos itens abaixo que
seguem como sugestdo: Pdo de queijo, pao da vaedmgaro, pao
de batata com presunto e queijo, rosca calabresade milho com
gergelim, enroladinho de queijo com orégano e tenpstroladinho de
salsicha, enroladinho queijo e coco, religiosardegdo, mini sonhos,
mini croissants de queijo, mini croissants comsfives, mini
croissants com gergelim e catupiry, mini sandufetaral, mini bom-
bocado, mini pudim, mini pizzas, mini rabanadagagtimha de frango
pastel milho de forno, biscoito de queijo palitscoitos amanteigados
frios variados fatiados, queijos variados fatiadosquinhas de leite
condensado, barquetes de legumes, bolos tipo jrigtésigueiro,
laranja, chocolate; queijadinha, quibe frito, creigs de carne, petit
fours doces e salgados, frutas variadas fatiadias,canapé. Observar
em sua composi¢do, 0s requerimentos necessarme ff@amecimento
de alimentacdo adequada a portadores de patokxpasiais;

Por pessoa

200

6.12

Coffee Break (Tipo 2)

a) Chocolate quente, cappuccino, café, cha, sufmi@de(03 tipos); b)
refrigerante (02 tipos tradicionais e 02 tipos/tigdtt), e c) Pelo menos
10 (dez) tipos dos itens abaixo discriminados: dR&iqueijo, pao da
vovo, pdo hangaro, pao de batata com presuntoip guesca
calabresa, broa de milho com gergelim, enroladd#queijo com
orégano e tomate, enroladinho de salsicha, ennladjueijo e coco,
religiosa de frango, mini sonhos, mini croissarsjdeijo, mini
croissants com ervas finas, mini croissants comeijen e catupiry,
mini sanduiche natural, mini bom-bocado, mini pudinmi pizzas,
mini rabanadas, empadinha de frango, pastel mighforho, biscoito de
gueijo palito, biscoitos amanteigados, frios vasmthtiados, queijos
variados fatiados, rosquinhas de leite condendmiquetes de legume
bolos tipo inglés, formigueiro, laranja, chocolajagijadinha, quibe
frito, croquetes de carne, petit fours doces easlalg, frutas variadas
fatiadas, mini canapé. Observar em sua composiga®guerimentos
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiadag portadores
de patologias especiais;

[

Por pessoa

300
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6.13

Almoco/Jantar (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Entrada: pdo sirio ou pdezinhos integrais costepde berinjela b)
Salada: vegetais folhosos, vegetais crus e coZidias da estacdo — (
(duas) opgdes; ¢) Acompanhamentos: arroz brancomwegetais
(brécolis, cenoura, vagem, etc.). d) Feijdo simfdes farinhas ou
carnes tipos charque, calabresa, bacon, etc.jagsprincipais: bife
acebolado grelhado, frango com legumes, carne assaftango
grelhado ou assado; f) Guarni¢des: batata assglankes sauté,
legumes cozidos. g) Sobremesas: salada de frutasrsene de leite e

leite condensado, gelatina sem creme de leiteéeedendensado, frutas;

N

Por pessos

A

150

6.14

Almoco/Jantar (Tipo 2) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Entrada: salpicéo de frango, salada russa,sstigpical e maionese
de legumes, salada de mariscos; b) Pratos priscipeidalhdo de filé
ao molho madeira, escalopinho ao molho mostartiagemofe de filé,
supremo de frango, peito de peru a Califérnia diléilanesa, salméo &
molho tartaro, filé de badejo ao molho de maraeujé (quatro)
opcOes; ¢) Guarnigdes: arroz com passas, arroacafréo, arroz a
grega, arroz branco, batatas sauté, batatas pedjsanes na manteiga -
04 (quatro) opgoes; d) Sobremesas: sorvete conmtaodesalada de
frutas com chantily, pudim de leite, pavé, tortdrdéas; e) Canapés:
espetinho de meldo, presunto e cereja, kani coijogdamasco com
creme de queijo — Opcional; f) Refrigerante, stiedruta, agua com o
sem gas, ou coquetel de frutas sem alcool 300ml.

10

| Por pessoa

A

200

6.15

Petit Four (fora do ambiente
hoteleiro)

Biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscjtequenos rechead
com geleias, bolos diversos, pédo de queijo, enth®®, nos sabores
doce e salgado.

DS
Por pesso3

A

100

6.16

Kit lanche para café da manha/
lanche - COMUM (fora do
ambiente hoteleiro)

1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 varieslagefruta entre
maca, banana, pera, goiaba, uva, melancia, maaraajd ou abacaxi;
1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml cormdeade uma da
seguintes frutas: uva, maracuja, péssego, mangajou

1 (um) sanduiche de pao-de-forma, tamanho traditicom uma fatia
de presunto e uma fatia de queijo mussarela,

1 (um) guardanapo.

D
Por pessod

A

200
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Kit lanche para café da manha/

1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedaldeSuta entre maca,
banana, pera, goiaba, uva, melancia, mamao, lavarghacaxi, sem

6.17 lanche - para pessoas com adicdo de agucar ou qualquer outro ingrediente. Por pessod 100
' restricdo alimentar (fora do 1 (um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml; P 9
ambiente hoteleiro) 1 (uma) barra de cereal;
1 (um) sanduiche diet
TOTAL ALIMENTACAO FORA DO AMBIENTE HOTELEIRO
ALIMENTAQAO EM AMBIENTE HOTELEIRO
X QUANTIDADE VALOR
ORDEM ITEM DESCRICAO UNIDADE ESTIMADA UNITARIO VALOR TOTAL
6.17 égganl:fmeral em garrafas — Agua mineral, sem gés, em garrafas individuais, 800 Unidade 750
6.18 | Copos individuais — 200 ml Copo individualadgia mineral, sem gas - gelada ou natura Unidade 300
Agua Mineral — Garrafio de Garrafdes de agua mineral de 20 I|tro.s,e_ coposadmmzs tipo _ 60
6.19 20L para uso em bebedouro. no preco unitario do garddéiem Unidade
estar agregados todos os custos acima descritos
Maquina automatica para café expresso, cappucaho@late.
6.20 | Maguina de café expresso Incluindo mesa, Copos descartaveis, paletas meagsdagucar, Unidade 6
adocante, lixeiras e produtos para consumo de tB0feasoas
por dia.
a) Suco de fruta (02 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
¢) Coquetel de frutas e até 10 (dez) tipos dosiseguitens :
canapés frios variados, mousse de gorgonzola, malgss Por 250
6.21 | Coquetel (Tipo 1) salméo, folhados de bacon com ameixa, mini quiehe d
. ~ . : pessoa
espinafre, pastel assado de camaréo, trouxinhpalahto,
tarteletes com creme de bacalhau, tarteletes cermecde
aspargos, delicia de queijo, cascatas de ovosdigr@com
molho americano, croquetes de frangos com catujgingestdes)
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6.22

Coquetel (Tipo 2)

a) Suco de fruta (03 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c) até 06 (seis) tipos dos seguintes itens, corgest&o: coquete
de frutas sem &lcool, canapés frios variados, neodss
gorgonzola, mousse de salméo, folhados de bacoranwixa,
mini quiche de espinafre, pastel assado de camaoaajnhas
de palmito, tarteletes com creme de bacalhauatagtecom
creme de aspargos, delicias de queijo, cascaimsodale
codorna com molho americano, croquetes de frangos c
catupiry. Observar em sua composi¢ao, 0s requetiraen
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiada
portadores de patologias especiais.

Por
pessoa

100

6.23

Brunch (Tipo 1)

02 tipos de saladas, 02 tipos de torta ou quichép® de massg
panqueca ou crepe, 02 tipos de frios, 02 tiposudad frescas
fatiadas, 01 tipo de sobremesa, cesto de paemd¥®de pastas,
agua, sucos naturais de frutas, refrigerante, café.

Por
pessoa

100

6.24

Brunch (Tipo 2)

03 tipos de saladas, 01 tipo de torta ou quiché¢ip@® de mass3
pangueca ou crepe, 01 tipo de sanduiche de paeile, 94
tipos de frutas frescas fatiadas, 02 tipos de soésas, cesto de
pées, 02 tipos de pastas, agua, sucos naturaistds, f
refrigerante, café.

L!

Por
pessoa

150

6.25

Garrafa de Café

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro comsop
descartaveis, aclcar e adocante em sachés padpédds
eventos;

Litro

400

6.26

Garrafa de cha

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro corosop
descartaveis, agucar e adogante em sachés peld@eds

eventos;

Litro

250
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6.27

Coffee Break (Tipo 1)

a) Café, cha, suco de fruta (02 tipos); b) refages (02 tipos
tradicionais e 02 tipos diet/light; e c) Até 6 &dipos dos itens
abaixo que seguem como sugestdo: Pao de queijolapaavo,
pao hungaro, pao de batata com presunto e quaesicar
calabresa, broa de milho com gergelim, enroladdequeijo
com orégano e tomate, enroladinho de salsichalagtimbo
gueijo e coco, religiosa de frango, mini sonhoyi groissants
de queijo, mini croissants com ervas finas, mioissants com
gergelim e catupiry, mini sanduiche natural, mégmkbocado,
mini pudim, mini pizzas, mini rabanadas, empadd&fango,
pastel milho de forno, biscoito de queijo palitscoitos
amanteigados, frios variados fatiados, queijosadas fatiados,
rosquinhas de leite condensado, barquetes de laglmles tipo
inglés, formigueiro, laranja, chocolate; queijadinguibe frito,
croquetes de carne, petit fours doces e salgadias fvariadas
fatiadas, mini canapé. Observar em sua composisao,
requerimentos necessarios para o fornecimentamerstbicéo
adequada a portadores de patologias especiais;

Por
pessoa

400

6.28

Coffee Break (Tipo 2)

a) Chocolate quente, cappuccino, café, cha, subwide(03
tipos); b) refrigerante (02 tipos tradicionais etipds diet/light),
e c¢) De 06 até 10 (dez) tipos dos itens abaixagidistados: P&ao
de queijo, pdo da vové, pdo hungaro, pao de babatgpresuntg
e queijo, rosca calabresa, broa de milho com gengel
enroladinho de queijo com orégano e tomate, enrdladie
salsicha, enroladinho queijo e coco, religiosardedo, mini
sonhos, mini croissants de queijo, mini croissaats ervas
finas, mini croissants com gergelim e catupiry,ireanduiche
natural, mini bom-bocado, mini pudim, mini pizzasni
rabanadas, empadinha de frango, pastel milho de,fbiscoito
de queijo palito, biscoitos amanteigados, friosadws fatiados,
queijos variados fatiados, rosquinhas de leite ensado,
barquetes de legumes, bolos tipo inglés, formigudaranja,

chocolate; queijadinha, quibe frito, croquetes alme, petit fours

doces e salgados, frutas variadas fatiadas, miaipga Observa
em sua composi¢do, 0s requerimentos necessarms par
fornecimento de alimentag&o adequada a portaderes d

patologias especiais;

Por
pessoa

500
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6.29

Almoco/Jantar (Tipo 1)

a) Entrada: pao sirio ou paezinhos integrais costege
berinjela b) Salada: vegetais folhosos, vegetais ercozidos,
frutas da estacdo — 02 (duas) opcdes; ¢) Acompaatitas
arroz branco ou com vegetais (brocolis, cenourgena etc.). d)
Feijdo simples (sem farinhas ou carnes tipos cleaicplabresa,
bacon, etc.). e) Pratos principais: bife acebotpr@thado, frangd
com legumes, carne assada ou frango grelhado adad}
GuarnigOes: batata assada, legumes sauté, legozide<: g)
Sobremesas: salada de frutas sem creme de leite e |
condensado, gelatina sem creme de leite e leitdecmado,
frutas;

Por
pessoa

350

6.30

Almoco/Jantar (Tipo 2)

a) Entrada: salpicdo de frango, salada russa,zstiagical e
maionese de legumes, salada de mariscos; b) Pritiopais:
medalh&o de filé ao molho madeira, escalopinho @lban
mostarda, estrogonofe de filé, supremo de frangito ple peru 3
California, filé a milanesa, salmdo ao molho tértéité de
badejo ao molho de maracuja — 04 (quatro) opcdes; ¢
Guarnic¢des: arroz com passas, arroz com acafndz, algrega,
arroz branco, batatas sauté, batatas palha, leguanmaanteiga
04 (quatro) opcdes; d) Sobremesas: sorvete conttoode
salada de frutas com chantilly, pudim de leite &aerta de
frutas; e) Canapés: espetinho de melao, preswgceg, kani
com gueijo, damasco com creme de queijo — Opcidnal;
Refrigerante, suco de fruta, &gua com ou semogaspquetel
de frutas sem alcool 300ml.

Por
pessoa

600

6.31

Petit Four

Biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscopequenos
recheados com geleias, bolos diversos, pao deogeeijre
outros, nos sabores doce e salgado.

Por
pessoa

200

6.32

Kit alimentacao para café da
manhé/ lanche - COMUM

1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 varieslagefruta
entre macéd, banana, pera, goiaba, uva, melancidmaaranja
ou abacaxi;
1 1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml condoade

uma das seguintes frutas: uva, maracuja, péssegmatu caju;

1 (um) sanduiche de p&o-de-forma, tamanho traditioom
uma fatia de presunto e uma fatia de queijo mulssare
1 (um) guardanapo.

Por
pessoa

150
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6.32

Kit alimentacdo para café da
manhé/ lanche - para pesso
com restricao alimentar

1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedalgefsuta entre

maca, banana, pera, goiaba, uva, melancia, maaraajd ou

abacaxi, sem adicdo de aclcar ou qualquer outrediente.
(um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml;

1 (uma) barra de cereal;

|

Por
pessoa

1 (um) sanduiche diet

200

TOTAL - ALIMENTACAO EM AMBIENTE HOTELEIRO

TOTAL GERAL: GRUPO/LOTE 5 - ALIMENTAGAO

Tabela 6 — Proposta Comercial para o Grupo/Lote Regido Centro-Oeste

ALIMENTAGAO FORA DO AMBIENTE HOTELEIRO

% QUANTIDADE VALOR
ORDEM ITEM DESCRICAO UNIDADE ESTIMADA UNITARIO VALOR TOTAL
6.1 Agua Mineral em garrafas ~ 30 3Agua mineral, sem géas, em garrafas individuais,r800 Unidade 1200
ml (fora do ambiente hoteleiro)
S R - . . 400
6.2 Copos individuais — 200 ml Copo individual dei@ mineral, sem gas - gelada ou natural Unidade
Agua Mineral — Garrafio de 20 _Garrafoes de agua mineral de 2_0]|t_r03 e copos'glcteams tipo para _ 200
6.3 . : uso em bebedouro. no preco unitario do garrafderdeastar agregados Unidade
(fora do ambiente hoteleiro) ; .
todos os custos acima descritos
- . | Maquina automatica para café expresso, cappucahoelate.
6.4 Maqum_a de café EXpresso (forg Incluindo mesa, copos descartaveis, paletas mexgdagicar, Unidade 12
do ambiente hoteleiro) T .
adocante, lixeiras e produtos para consumo de t20@easoas por dia.
a) Suco de fruta (02 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c¢) Coquetel de frutas e até 10 (dez) tipos dosisguitens : canapés
6.5 Coquetel (Tipo 1) (fora do frios variados, mousse de gorgonzola, mousse d&eafolhados de Por pessod 100

ambiente hoteleiro)

bacon com ameixa, mini quiche de espinafre, pastgdo de camarag
trouxinhas de palmito, tarteletes com creme delbagatarteletes com
creme de aspargos, delicia de queijo, cascatasodede codorna com
molho americano, croquetes de frangos com catusiigestdes)
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a) Suco de fruta (03 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c) até 06 (seis) tipos dos seguintes itens, comess@io: coquetel de

frutas sem alcool, canapés frios variados, mousgmoyonzola, mousse

de salmao, folhados de bacon com ameixa, mini guiehespinafre,

6.6 Coqgetel (Tipo .2) (fora do pastel assado de camardo, trouxinhas de palmiteletas com creme | Por pessoa 200
ambiente hoteleiro) d » " -
e bacalhau, tarteletes com creme de aspargosiadele queijo,
cascatas de ovos de codorna com molho americagyetes de
frangos com catupiry. Observar em sua composiequerimentos
necessarios para o fornecimento de alimentacaaiadaa portadores
de patologias especiais.
02 tipos de saladas, 02 tipos de torta ou quich&p6 de massa,
6.7 Brunch (Tipo 1) (fora do panqueca ou crepe, 02 tipos de frios, 02 tiposuded frescas fatiadas Por pessod 100
) ambiente hoteleiro) 01 tipo de sobremesa, cesto de paes, 02 tiposstispagua, sucos
naturais de frutas, refrigerante, café.
03 tipos de saladas, 01 tipo de torta ou quichéipd2 de massa,
6.8 Brunch (Tipo 2) (fora do panqueca ou crepe, 01 tipo de sanduiche de paeitie, 94 tipos de Por pessoa 200
' ambiente hoteleiro) frutas frescas fatiadas, 02 tipos de sobremessts, de paes, 02 tipos de
pastas, agua, sucos naturais de frutas, refrigereafe.
6.9 Garrafa de Café (fora do Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro cornsdpscartaveis, Li 400
. . . . A . itro
ambiente hoteleiro) acUcar e adogante em sachés pelo periodo dos gvento
6.10 Garrafa de cha Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro cornsdpscartaveis, Litro 200

acUcar e adogante em sachés pelo periodo dos gvento
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6.11

Coffee Break (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Café, cha, suco de fruta (02 tipos); b) refagés (01 tipo tradiciona
e 01 tipo diet/light; e c) Pelo menos 6 (seis)gidos itens abaixo que
seguem como sugestdo: Pdo de queijo, pao da vaedmgaro, pao
de batata com presunto e queijo, rosca calabresade milho com
gergelim, enroladinho de queijo com orégano e tenpstroladinho de
salsicha, enroladinho queijo e coco, religiosardegdo, mini sonhos,
mini croissants de queijo, mini croissants comsfives, mini
croissants com gergelim e catupiry, mini sandufetaral, mini bom-
bocado, mini pudim, mini pizzas, mini rabanadagagtimha de frango
pastel milho de forno, biscoito de queijo palitscoitos amanteigados
frios variados fatiados, queijos variados fatiadosquinhas de leite
condensado, barquetes de legumes, bolos tipo jrigtésigueiro,
laranja, chocolate; queijadinha, quibe frito, creigs de carne, petit
fours doces e salgados, frutas variadas fatiadias,canapé. Observar
em sua composi¢do, 0s requerimentos necessarme ff@amecimento
de alimentacdo adequada a portadores de patokxpasiais;

Por pessoa

400

6.12

Coffee Break (Tipo 2)

a) Chocolate quente, cappuccino, café, cha, sufmi@de(03 tipos); b)
refrigerante (02 tipos tradicionais e 02 tipos/tigdtt), e c) Pelo menos
10 (dez) tipos dos itens abaixo discriminados: dR&iqueijo, pao da
vovo, pdo hangaro, pao de batata com presuntoip guesca
calabresa, broa de milho com gergelim, enroladd#queijo com
orégano e tomate, enroladinho de salsicha, ennladjueijo e coco,
religiosa de frango, mini sonhos, mini croissarsjdeijo, mini
croissants com ervas finas, mini croissants comeijen e catupiry,
mini sanduiche natural, mini bom-bocado, mini pudinmi pizzas,
mini rabanadas, empadinha de frango, pastel mighforho, biscoito de
gueijo palito, biscoitos amanteigados, frios vasmthtiados, queijos
variados fatiados, rosquinhas de leite condendmiquetes de legume
bolos tipo inglés, formigueiro, laranja, chocolajagijadinha, quibe
frito, croquetes de carne, petit fours doces easlalg, frutas variadas
fatiadas, mini canapé. Observar em sua composiga®guerimentos
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiadag portadores
de patologias especiais;

[

Por pessoa

600
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6.13

Almoco/Jantar (Tipo 1) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Entrada: pdo sirio ou pdezinhos integrais costepde berinjela b)
Salada: vegetais folhosos, vegetais crus e coZidias da estacdo — (
(duas) opgdes; ¢) Acompanhamentos: arroz brancomwegetais
(brécolis, cenoura, vagem, etc.). d) Feijdo simfdes farinhas ou
carnes tipos charque, calabresa, bacon, etc.jagsprincipais: bife
acebolado grelhado, frango com legumes, carne assaftango
grelhado ou assado; f) Guarni¢des: batata assglankes sauté,
legumes cozidos. g) Sobremesas: salada de frutasrsene de leite e

leite condensado, gelatina sem creme de leiteéeedendensado, frutas;

N

Por pessos

A

300

6.14

Almoco/Jantar (Tipo 2) (fora do
ambiente hoteleiro)

a) Entrada: salpicéo de frango, salada russa,sstigpical e maionese
de legumes, salada de mariscos; b) Pratos priscipeidalhdo de filé
ao molho madeira, escalopinho ao molho mostartiagemofe de filé,
supremo de frango, peito de peru a Califérnia diléilanesa, salméo &
molho tartaro, filé de badejo ao molho de maraeujé (quatro)
opcOes; ¢) Guarnigdes: arroz com passas, arroacafréo, arroz a
grega, arroz branco, batatas sauté, batatas pedjsanes na manteiga -
04 (quatro) opgoes; d) Sobremesas: sorvete conmtaodesalada de
frutas com chantily, pudim de leite, pavé, tortdrdéas; e) Canapés:
espetinho de meldo, presunto e cereja, kani coijogdamasco com
creme de queijo — Opcional; f) Refrigerante, stiedruta, agua com o
sem gas, ou coquetel de frutas sem alcool 300ml.

10

| Por pessoa

A

400

6.15

Petit Four (fora do ambiente
hoteleiro)

Biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscjtequenos rechead
com geleias, bolos diversos, pédo de queijo, enth®®, nos sabores
doce e salgado.

DS
Por pesso3

A

200

6.16

Kit lanche para café da manha/
lanche - COMUM (fora do
ambiente hoteleiro)

1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 varieslagefruta entre
maca, banana, pera, goiaba, uva, melancia, maaraajd ou abacaxi;
1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml cormdeade uma da
seguintes frutas: uva, maracuja, péssego, mangajou

1 (um) sanduiche de pao-de-forma, tamanho traditicom uma fatia
de presunto e uma fatia de queijo mussarela,

1 (um) guardanapo.

D
Por pessod

A

400
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Kit lanche para café da manha/|

1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedaldeSuta entre maca,
banana, pera, goiaba, uva, melancia, mamao, lavarghacaxi, sem

6.17 lanche - para pessoas com adicdo de acucar ou qualquer outro ingrediente. Por pessod 200
' restricdo alimentar (fora do 1 (um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml; P 9
ambiente hoteleiro) 1 (uma) barra de cereal;
1 (um) sanduiche diet
TOTAL ALIMENTACAO FORA DO AMBIENTE HOTELEIRO
ALIMENTACAO EM AMBIENTE HOTELEIRO
~ QUANTIDADE VALOR
ORDEM ITEM DESCRICAO UNIDADE ESTIMADA UNITARIO VALOR TOTAL
6.17 égganl:fmeral em garrafas — Agua mineral, sem gés, em garrafas individuais, 800 Unidade 1500
6.18 | Copos individuais — 200 ml Copo individualadgia mineral, sem gas - gelada ou natura Unidade 600
Agua Mineral — Garrafio de Garraf6es de agua mineral de 20 I|tro_s,e_ coposadiaw:us tipo _ 120
6.19 20L para uso em bebedouro. no prec¢o unitario do gardsgiem Unidade
estar agregados todos os custos acima descritos
Maquina automética para café expresso, cappucaho@late.
6.20 | Maguina de café expresso Incluindo mesa, copos descartaveis, paletas meagdagucar, Unidade 12
adocante, lixeiras e produtos para consumo de tZ0@essoas
por dia.
a) Suco de fruta (02 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c¢) Coquetel de frutas e até 10 (dez) tipos dosiseguitens :
canapés frios variados, mousse de gorgonzola, malgss Por 500
6.21 | Coquetel (Tipo 1) salmao, folhados de bacon com ameixa, mini quiehe d
. ~ . . pessoa
espinafre, pastel assado de camarao, trouxinhpalohito,
tarteletes com creme de bacalhau, tarteletes cemecde
aspargos, delicia de queijo, cascatas de ovosdigracom
molho americano, croquetes de frangos com catugsingestes)
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6.22

Coquetel (Tipo 2)

a) Suco de fruta (03 tipos);
b) Refrigerante (02 tipos);
c) até 06 (seis) tipos dos seguintes itens, corgest&o: coquete
de frutas sem &lcool, canapés frios variados, neodss
gorgonzola, mousse de salméo, folhados de bacoranwixa,
mini quiche de espinafre, pastel assado de camaoaajnhas
de palmito, tarteletes com creme de bacalhauatagtecom
creme de aspargos, delicias de queijo, cascaimsodale
codorna com molho americano, croquetes de frangos c
catupiry. Observar em sua composi¢ao, 0s requetiraen
necessarios para o fornecimento de alimentacdaiada
portadores de patologias especiais.

Por
pessoa

200

6.23

Brunch (Tipo 1)

02 tipos de saladas, 02 tipos de torta ou quichép® de massg
panqueca ou crepe, 02 tipos de frios, 02 tiposudad frescas
fatiadas, 01 tipo de sobremesa, cesto de paemd¥®de pastas,
agua, sucos naturais de frutas, refrigerante, café.

Por
pessoa

200

6.24

Brunch (Tipo 2)

03 tipos de saladas, 01 tipo de torta ou quiché¢ip@® de mass3
pangueca ou crepe, 01 tipo de sanduiche de paeile, 94
tipos de frutas frescas fatiadas, 02 tipos de soésas, cesto de
pées, 02 tipos de pastas, agua, sucos naturaistds, f
refrigerante, café.

L!

Por
pessoa

300

6.25

Garrafa de Café

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro comsop
descartaveis, aclcar e adocante em sachés padpédds
eventos;

Litro

800

6.26

Garrafa de cha

Garrafas térmicas com capacidade de 1 litro corosop
descartaveis, agucar e adogante em sachés peld@eds

eventos;

Litro

500
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6.27

Coffee Break (Tipo 1)

a) Café, cha, suco de fruta (02 tipos); b) refages (02 tipos
tradicionais e 02 tipos diet/light; e c) Até 6 &dipos dos itens
abaixo que seguem como sugestdo: Pao de queijolapaavo,
pao hungaro, pao de batata com presunto e quaesicar
calabresa, broa de milho com gergelim, enroladdequeijo
com orégano e tomate, enroladinho de salsichalagtimbo
gueijo e coco, religiosa de frango, mini sonhoyi groissants
de queijo, mini croissants com ervas finas, mioissants com
gergelim e catupiry, mini sanduiche natural, mégmkbocado,
mini pudim, mini pizzas, mini rabanadas, empadd&fango,
pastel milho de forno, biscoito de queijo palitscoitos
amanteigados, frios variados fatiados, queijosadas fatiados,
rosquinhas de leite condensado, barquetes de laglmles tipo
inglés, formigueiro, laranja, chocolate; queijadinguibe frito,
croquetes de carne, petit fours doces e salgadias fvariadas
fatiadas, mini canapé. Observar em sua composisao,
requerimentos necessarios para o fornecimentamerstbicéo
adequada a portadores de patologias especiais;

Por
pessoa

800

6.28

Coffee Break (Tipo 2)

a) Chocolate quente, cappuccino, café, cha, subwide(03
tipos); b) refrigerante (02 tipos tradicionais etipds diet/light),
e c¢) De 06 até 10 (dez) tipos dos itens abaixagidistados: P&ao
de queijo, pdo da vové, pdo hungaro, pao de babatgpresuntg
e queijo, rosca calabresa, broa de milho com gengel
enroladinho de queijo com orégano e tomate, enrdladie
salsicha, enroladinho queijo e coco, religiosardedo, mini
sonhos, mini croissants de queijo, mini croissaats ervas
finas, mini croissants com gergelim e catupiry,ireanduiche
natural, mini bom-bocado, mini pudim, mini pizzasni
rabanadas, empadinha de frango, pastel milho de,fbiscoito
de queijo palito, biscoitos amanteigados, friosadws fatiados,
queijos variados fatiados, rosquinhas de leite ensado,
barquetes de legumes, bolos tipo inglés, formigudaranja,

chocolate; queijadinha, quibe frito, croquetes ame, petit fours

doces e salgados, frutas variadas fatiadas, miaipga Observa
em sua composi¢do, 0s requerimentos necessarms par
fornecimento de alimentag&o adequada a portaderes d

patologias especiais;

Por
pessoa

1000
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6.29

Almoco/Jantar (Tipo 1)

a) Entrada: pao sirio ou paezinhos integrais costege
berinjela b) Salada: vegetais folhosos, vegetais ercozidos,
frutas da estacdo — 02 (duas) opcdes; ¢) Acompaatitas
arroz branco ou com vegetais (brocolis, cenourgena etc.). d)
Feijdo simples (sem farinhas ou carnes tipos cleaicplabresa,
bacon, etc.). e) Pratos principais: bife acebotpr@thado, frangd
com legumes, carne assada ou frango grelhado adad}
GuarnigOes: batata assada, legumes sauté, legozide<: g)
Sobremesas: salada de frutas sem creme de leite e |
condensado, gelatina sem creme de leite e leitdecmado,
frutas;

Por
pessoa

700

6.30

Almoco/Jantar (Tipo 2)

a) Entrada: salpicdo de frango, salada russa,zstiagical e
maionese de legumes, salada de mariscos; b) Pritiopais:
medalh&o de filé ao molho madeira, escalopinho @lban
mostarda, estrogonofe de filé, supremo de frangito ple peru 3
California, filé a milanesa, salmdo ao molho tértéité de
badejo ao molho de maracuja — 04 (quatro) opcdes; ¢
Guarnic¢des: arroz com passas, arroz com acafndz, algrega,
arroz branco, batatas sauté, batatas palha, leguanmaanteiga
04 (quatro) opcdes; d) Sobremesas: sorvete conttoode
salada de frutas com chantilly, pudim de leite &aerta de
frutas; e) Canapés: espetinho de melao, preswgceg, kani
com gueijo, damasco com creme de queijo — Opcidnal;
Refrigerante, suco de fruta, &gua com ou semogaspquetel
de frutas sem alcool 300ml.

Por
pessoa

1200

6.31

Petit Four

Biscoitos finos de polvilho, amanteigados, biscopequenos
recheados com geleias, bolos diversos, pao deogeeijre
outros, nos sabores doce e salgado.

Por
pessoa

400

6.32

Kit alimentacao para café da
manhé/ lanche - COMUM

1 (uma) salada de fruta com, no minimo, 4 varieslagefruta
entre macéd, banana, pera, goiaba, uva, melancidmaaranja
ou abacaxi;
1 1(um) suco de frutas em embalagem de 200 ml condoade

uma das seguintes frutas: uva, maracuja, péssegmatu caju;

1 (um) sanduiche de p&o-de-forma, tamanho traditioom
uma fatia de presunto e uma fatia de queijo mulssare
1 (um) guardanapo.

Por
pessoa

300
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6.32

Kit alimentacdo para café da
manhé/ lanche - para pesso
com restricao alimentar

|

1 (uma) sala de fruta com, no minimo, 4 variedalgefuta entre¢

magca, banana, pera, goiaba, uva, melancia, maaraajd ou

abacaxi, sem adi¢&o de agUcar ou qualquer outrediente.
(um) suco de frutas diet em embalagem de 200ml;

1 (uma) barra de cereal;

1 (um) sanduiche diet

Por
pessoa

400




