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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
DEPOSITO DE SUBSISTENCIA DE SANTO ANGELO

EDITAL
CHAMADA PUBLICA N2 01/2025
Processo Administrativo 64460.000594/2025-81

Chamada publica n? 01/2025 para aquisicdo de géneros alimenticios de agricultores
familiares e empreendimentos familiares rurais conforme a Lei n? 11.326, de 24 de julho de 2006,
por meio da modalidade Compra Institucional do Programa de Aquisicao de Alimentos — PAA, com
dispensa de licitagdao, com fulcro no art. 82 da Lei n? 14.628, de 20 de julho de 2023, no inciso V do
art. 32 do Decreto n? 11.802, de 28 de novembro de 2023, e na Resolucdo GGPAA n2 8, de 30 de
julho de 2024.

O Depdsito de Subsisténcia de Santo Angelo, pessoa juridica de direito publico, com sede
na Rua Tiradentes, 1388, Centro, na cidade de Santo Angelo-RS, inscrita no CNPJ sob o n?®
09.578.069/0001-71, representado neste ato pelo Coronel CARLOS ERON DA COSTA SOUSA, no
uso de suas prerrogativas legais, e considerando o disposto no Art. 82 da Lei n2 14.628, de 20 de
julho de 2023, e na Resolucdao GGPAA n? 08, de 30 de julho de 2024, vem realizar Chamada Publica
para aquisicdo de géneros alimenticios de agricultores familiares e empreendimentos familiares
rurais conforme a Lei n? 11.326, de 24 de julho de 2006, por meio da Modalidade Compra
Institucional do Programa Aquisicdes de Alimentos, com dispensa de licitacdo, durante o ano
corrente.

DA ABERTURA DOS ENVELOPES

Os interessados deverdao apresentar a documentacdao para habilitacdo e
Proposta de Venda até o dia 30 de junho de 2025, as 09:00 horas (hordrio de Brasilia),
na Secdo de Aquisicoes LicitagcOes e Contratos (SALC) desta Organizacdo Militar.

1 OBIETO

1.1 O objeto da presente Chamada Publica é a de aquisicdo de géneros alimenticios de
agricultores familiares, por meio da modalidade de Compra Institucional do Programa
de Aquisicdo de Alimentos, conforme especificagcdes abaixo:

1.2 O objeto da contratagao esta previsto no Plano de Contratagdes Anual 2025, conforme
detalhamento a seguir:
1.2.1. ID PCA no PNCP: 00394452000103-0-000371/2025;
1.2.2. Data de publicagdo no PNCP: 14/05/2024;
1.2.3. Id doitem no PCA: 124 a 175;
1.2.4. Classe/Grupo: 8920, 8955, 8945, 8910, 8905;
1.2.5. Identificador da Futura Contratagdo: 160426-87/2025.



Item

Descrigao

CATMAT

Und

Req min
Kg/Un

Req
max
Kg/Un

Qtde
total
Kg/Un

Preco (RS)

Preco Total (RS)

Arroz beneficiado e
polido branco, tipo |,
de acordo com o
BT30.404 20

458904

Kg

8.000

32.000

32.000

RS 5,00

RS 160.000,00

Arroz beneficiado e
parboilizado, tipo |, de
acordo com o
BT30.404-20

458908

Ke

8.000

32.000

32.000

RS 5,19

RS 166.080,00

Café torrado e moido,
de acordo com o
BT30.404-26

463578

Kg

2.500

6.500

6.500

RS 57,84

RS 375.960,00

Feijao preto, tipo |, de
acordo com o
BT30.404-21

464552

Kg

8.000

30.500

30.500

RS 6,89

RS 210.145,00

Feijao cores (carioca),
tipo |, de acordo com o
BT30.404-21

464553

Kg

3.000

10.000

10.000

RS 8,28

RS 82.800,00

Leite em pd
instantaneo, integral,
de acordo com o
BT30.404-18

446019

Kg

5.000

19.000

19.000

RS 42,30

RS 803.700,00

Macarrao com ovos,
tipo espaguete, de
acordo com o
BT30.404-25

458951

Kg

2.500

7.500

7500

RS 6,88

RS 51.600,00

Macarrao com ovos,
tipo fusilli ( parafuso),
de acordo com o
BT30.404-25

458974

Kg

2.500

6.500

6.500

RS 7,48

RS 48.620,00

Oleo de soja refinado,
tipo I, de acordo com o
BT30.404-33

463692

Fras
co
900

6.000

16.500

16.500

RS 8,02

RS 132.330,00

10

Coxao mole bovino
desossado congelado,
sem capa, de acordo
com o BT30.404-04

447431

Kg

6.000

18.000

18.000

RS 36,03

RS 648.540,00

11

Patinho bovino
desossado congelado,
de acordo com o

447448

Kg

6.000

18.000

18.000

RS 35,84

RS 645.120,00




BT30.404-04

12

Coxao duro bovino
desossado congelado,
de acordo com o
BT30.404-04

447439

Kg

5.000

10.000

10.000

RS 33,70

RS 337.000,00

13

Coxa com sobrecoxa
de frango congelada,
de acordo com o
BT30.404-11

447636

Kg

10.000

30.000

89.000

RS 10,27

RS 914.030,00

14

Filé de Peito de frango
congelado, de acordo
com o BT30.404-36

447581

Kg

5.000

15.000

15.000

RS 20,60

RS 309.000,00

15

Sassami de frango
congelado, de acordo
com o BT30.404-12

447618

Kg

5.000

15.000

15.000

RS 19,63

RS 294.450,00

16

Lombo suino
desossado congelado,
de acordo com o
BT30.404-14

447518

Kg

5.000

15.500

15.500

RS 21,22

RS 328.910,00

17

Pernil suino desossado
congelado, de acordo
com o BT30.404-14

447525

Kg

5.000

15.500

15.500

RS 18,18

RS 281.790,00

18

Filé de tilapia
congelado, sem pele,
de acordo com o
BT30.404-17

448953

Kg

2.000

5.500

5.500

RS 51,90

RS 285.450,00

Valor total estimado

RS 6.075.525,00

2 FONTE DE RECURSOS

2.1 As despesas decorrentes da aquisi¢cdo, objeto desta licitacdo, correrdo a conta dos recursos
consignados no Or¢camento Geral da Unido, a serem descentralizados pelo Comando
Logistico/Diretoria de Abastecimento, Orgdo do Ministério da Defesa/Exército Brasileiro.

Gest3o/Unidade: 00001/160426;

Fonte: 1000000000;

Programa de Trabalho: 171397,

Elemento de Despesa: 339030 07; e
Pl: EGSUPLJA2QS

3 PRECO

3.1 3.1. Adefinigdo dos pregos observou o art. 82 da Resolugao GGPAA N2 8, de 2024, o prego
médio pesquisado conforme consta no Relatdrio de Pesquisa de Preco e no Termo de

Referéncia, anexos a este processo.

3.2 Nao serdo aceitas as propostas de venda com valores divergentes (superiores ou inferiores)
do preco estabelecido para cada objeto.




4 HABILITAGAO E PROPOSTA DE VENDA

4.1. As contratagOes realizadas no ambito da modalidade Compra Institucional deverao
observar a participa¢do minima de cinquenta por cento de mulheres fornecedoras,
conforme § 12 do Art. 42 da Resolu¢cao GGPAA N2 8, de 2024.

4.2 Tanto os beneficiarios fornecedores quanto as organizacbes fornecedoras deverdo
apresentar dois envelopes distintos para a participacdo na Chamada Publica, um deles

contera os documentos de habilitagdo e o outro, sua proposta de venda.

4.3 Os documentos de habilitagdo deverdo ser identificados conforme modelo abaixo.

DEPOSITO DE SUBSISTENCIA DE SANTO ANGELO
ENVELOPE N° 01: DOCUMENTOS DE
HABILITACAO CHAMADA PUBLICA N° 01/2025
A/C - SALC

Razdo Social do Fornecedor:
CPF/CNPJ:
Telefone/Email:

4.4 Os Beneficiarios Fornecedores deverdao apresentar, em envelope (envelope n2 01,
conforme modelo), os documentos abaixo relacionados, sob pena de inabilitagdo:

| - Os Beneficidrios Fornecedores
a) Inscricao no Cadastro de Pessoa Fisica — CPF

b) extrato da DAP Fisica do agricultor familiar participante, ativa;

c) declaragdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo oriundos de producdo

prépria, relacionada na proposta de venda (modelo Anexo VI)

d) declaracdo de conformidade com Art. 62 da Lei 14.133/21;

e) Atendimento de requisitos higiénico-sanitarios previstos em normativas especificas, quando

for o caso;

Il - As OrganizagOes Formais Fornecedoras

a) Inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

b) Extrato da DAP Juridica ou CAF para associa¢des e cooperativas, ativa;

c) Prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridade Social e ao Fundo de
Garantia por Tempo de Servigo — FGTS;

d) Cdépia do Estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada no érgao
competente;



e) Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo produzidos pelos
associados/cooperados (modelo Anexo VII);

f) Declaracdo do seu representante legal de responsabilidade pelo controle do atendimento
do limite individual de venda de seus cooperados/associados;

g) Atendimento de requisitos higiénico-sanitarios previstos em normativas especificas, quando
for o caso;

lll. Demais grupos fornecedores:
a) Numero do Cadastro de Pessoa Fisica — CPF;
b) Extrato da DAP Fisica ou CAF de cada agricultor familiar participante, ativa;

c) Proposta de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar com assinatura de todos
os agricultores participantes;

d) Atendimento de requisitos higiénico-sanitarios previstos em normativas especificas, quando
for o caso; e

e) Declaracdo de que os géneros alimenticios a serem entregues sdo oriundos de producdo
propria dos agricultores e agricultoras participantes da proposta de venda (modelo anexo VIII).

4.4. Na mesma ocasido da apresentacdo dos documentos acima relacionados, deve ser
apresentada a Proposta de Venda, em envelope distinto (envelope n2 02), conforme anexo a
este edital.

a) Proposta de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar e/ou empreendedor
familiar rural com assinatura do agricultor participante (Beneficiarios Fornecedores);

b) Proposta de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar assinada pelo seu
representante legal (Organizagdes Formais Fornecedoras); e

c) Proposta de venda de produtos da agricultura familiar com assinatura de todos os
agricultores participantes (Demais grupos fornecedores).

DEPOSITO DE SUBSISTENCIA DE SANTO ANGELO
ENVELOPE N° 02: PROPOSTA DE VENDA
CHAMADA PUBLICA N° 01/2025
A/C - SALC

Razdo Social do Fornecedor:
CPF/CNPJ:
Telefone/Email:

OBJETO: aquisi¢do de alimentos de agricultores familiares

4.5. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdencidrios, trabalhistas, tributdrios, comerciais, frete e quaisquer outros que incidam
direta ou indiretamente no fornecimento dos bens.



4.6. A proposta deverd estar assinada e todas as suas folhas rubricadas, ndo devendo
apresentar rasuras que afetem sua idoneidade e entendimento.

4.7. Os interessados em participar do certame poderdo encaminhar seus representantes legais
para entregar os envelopes com a documentagcdo e as propostas, acompanhar o certame,
assinar documentos e representar a mesma nesta chamada publica. Os interessados poderdo
ainda, encaminhar a documentagao via Correio ou outro meio similar de entrega, atentando
para as datas e horarios finais para recebimento dos mesmos, constantes neste Edital. A
correspondéncia devera ser enderecada com aviso de recebimento para a Comissdo de
Licitacdo e conter os dois envelopes acima mencionados, com antecedéncia minima de 1
(uma) hora do momento marcado para abertura da sessao.

4.7.1. O representante legal deverd apresentar Procuracdo ou credenciamento (Anexo V) com
plenos poderes para este certame.

4.7.2. Os interessados que optarem por ndo enviar representante legal, devem informar junto
a documentacgdo, o contato telefonico da empresa/cooperativa para acompanhar as fases
deste certame.

4.8. A inobservancia de qualquer item deste edital, troca de envelope por proposta e
documentos de habilitacdo, serd critério de inabilitacdo do interessado e registrado em ata do
evento.

4.9. Além dos documentos listados acima, para o caso de participacdo nos itens abaixo,
deverao ser apresentados ainda:

4.10. Para proposta de venda de artigos de origem animal (pescados, carnes de gado, carne
suina, aves e leite), deverd ser apresentado o REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO FEDERAL
(SIF) do fornecedor (fabricante) ou o Registro no Servico de Inspe¢do Estadual com o Registro
no cadastro nos Sistemas Brasileiros de Inspec¢do de Produtos e Insumos Agropecudrios (SISBI-
POA).

4.10.1. N3o serdo aceitos produtos com Registro no Servico de Inspecdo Estadual sem
equivaléncia no SISBI-POA.

4.10.2. N3o serdo aceitos produtos com Registro no Servi¢co de Inspecao Municipal, ainda que
possuam equivaléncia no SISBI-POA.

4.11. Para proposta de venda de café torrado e moido, deverd apresentar
Certificado(s)/Laudo(s), para fins de reconhecimento da Avalia¢cdo da Qualidade Global do café
no padrdo “regular a excelente e nota de Qualidade Global igual ou maior que 4,5 pontos”,
ponto de torra e moagem, matérias estranhas macroscépicas e microscopicas, por
laboratdrios especializados em andlise de café, de algum lote da mesma marca a ser entregue,
contendo as especificagdes conforme previsto no Projeto Basico e seus anexos.

4.12. A aceitagdo dos produtos em simples analise documental ou ficha técnica ndo garantird a
aprovacdo dos itens por ocasido das entregas das quantidades que vierem a ser empenhadas /
contratadas, as quais estardo sujeitas a aprovacgdo apds andlise conforme anexos ao presente
Edital.

5 CRITERIOS DE PRIORIZAGAO DAS PROPOSTAS



5.1 Para a selecdo, as propostas de venda habilitadas deverao ser classificadas de acordo com a
seguinte ordem de prioridade pelos 6rgaos e entidade compradoras:
| — projetos de fornecedores do proprio municipio;

Il — projetos das regides geogrdficas imediatas;

Ill — projetos das regides geogrdficas intermedidrias;
IV — projetos da mesma Unidade da Federagdo (UF); e
V — projetos de outras Ufs.

5.1.1. Para organizagbes fornecedoras da agricultura familiar, o municipio
considerado serd aquele em que houver a maior quantidade, em nimeros
absolutos, de CAFs vdlidas integrantes da CAF juridica.

5.2 Para a aquisigdo dos alimentos, os drgdos ou entidades compradoras priorizardo os seguintes
grupos de beneficidrios fornecedores, conforme Art. 142 da Resolugéo n28, de 30 de julho de
2024, do GGPAA:
| — inscritos no CadUnico;

Il = povos indigenas;

Il — povos e comunidades tradicionais;

IV — assentos da reforma agrdria;

V — pescadores;

VI — negros;

VIl — mulheres;

Vil - jovens entre 18 e 29 anos;

IX — fornecedores de géneros alimenticios certificados como orgdnicos ou agroecoldgicos;

5.2.1. Para o calculo de prioridade, devera ser considerado o nimero ou porcentagem de
beneficiarios fornecedores elencados em cada um dos grupos, o qual sera informado
pela organizagao fornecedora.

5.2.2. Devem ser priorizadas as organizagdes cujos beneficidrios, fornecedores
enquadrem-se em mais de um grupo, conforme nimero ou porcentagem
informada pela organiza¢ao fornecedora.

5.2.3. No caso de empate entre organizagdes fornecedoras, tém prioridade as
organizagdes produtivas com maior porcentagem de associados e cooperados que
se enquadrem nestes grupos.

5.2.4. No caso de empate entre as demais organizag¢des fornecedoras, tém prioridade as
organizagdes produtivas com maior percentual de agricultores familiares e/ou
empreendedores familiares rurais no seu quadro de associados e cooperados,
conforme CAF juridica.

5.2.5. No caso de persisténcia do empate, deve ser realizado sorteio ou, em havendo
consenso entre as partes, poder-se-a optar pela divisdo no fornecimento dos
produtos a serem adquiridos entre as organizacoes finalistas.

6 DAS AMOSTRAS DOS PRODUTOS

6.1 N3do sera exigida amostra dos produtos para habilitacdo da proposta, apenas no momento de
execucdo contratual ou instrumento equivalente, conforme item 5 do Termo de Referéncia,
ANEXO | ao edital desta Chamada Publica.

7 LOCALE PERIODICIDADE DE ENTREGA DOS PRODUTOS

7.1 Os géneros alimenticios adquiridos deverao ser entregues no Depdsito de Subsisténcia de
Santo Angelo, situado na Rua Tiradentes, n2 1388, Centro, Santo Angelo - RS, nos dias de
expediente da Unidade, de segunda-feira a quarta-feira, em dias uteis, das 08:00 as
11:30 horas (ou conforme agendamento realizado com a Organizagdo Militar) e conforme
solicitacdo e demais critérios elencados no Termo de Referéncia, pelo periodo de vigéncia desta



Chamada Publica, na qual se atestard o seu recebimento.

PAGAMENTO

7.2 O pagamento serd realizado pelo Depésito de Subsisténcia de Santo Angelo, responsavel pelo
pedido, devendo a Nota Fiscal ser emitida a favor do requisitante.

7.3 Com fulcro no § 2° do Art. 12 da lei n2 14.628, de 20 de julho de 2023, para a efetivacao do
pagamento, sera admitido, como comprovac¢ao da entrega e da qualidade dos produtos,
termo de recebimento e aceitabilidade (Anexo 1V), atestado por representante da entidade
que receber os alimentos e referendado pela unidade executora, conforme o regulamento.

7.4 O pagamento sera realizado no prazo maximo de 30 (trinta) dias apds a ultima entrega do més,
mediante apresentac¢do da nota fiscal correspondente ao fornecimento efetuado em
determinado periodo, conforme procedimento previsto no item 8.2, por meio de Ordem
Bancdria (OB) para crédito em banco, agéncia e conta-corrente, indicados pelo contratado, ou
por meio de fatura com utilizagdo do cddigo de barras OB/FATURA, mediante apresentac¢do de
documento fiscal correspondente ao fornecimento efetuado.

7.5 O pagamento somente sera autorizado depois de efetuado o “atesto” pelo servidor
competente, representante da Unidade Gestora Gerenciadora, na nota fiscal
apresentada.

7.6 Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou dos documentos pertinentes a contratacao,
ou, ainda, circunstancia que impeca a liquidacao da despesa, o pagamento ficara
sobrestado até que o Contratado providencie as medidas saneadoras. Nesta hipdtese, o
prazo para pagamento iniciar-se-a ap6s a comprovacdo da regularizacdo da situacdo, ndo
acarretando qualquer 6nus para o Contratante.

7.7 Na hipdtese de pagamento por meio de organizacdes fornecedoras, os custos operacionais de
transporte, armazenamento, beneficiamento ou processamento poderdo ser deduzidos do
valor a ser pago aos beneficiarios fornecedores, desde que previamente acordados com estes
beneficiarios. (art. 13, Decreto n2 7.775/2012).

8 DAIMPUGNAGAO E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

8.1 Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicacao
da Lei devendo protocolar o pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do
certame.

8.2 Aresposta a impugnagao ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletronico
no prazo de 3 (trés) dias Uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do
certame.

8.3 Aimpugnacado e o pedido de esclarecimento poderao ser realizados por forma eletronica,
pelos enderecos salc@dssa.eb.mil.br, logistica@dssa.eb.mil.br.

8.4 As impugnac0Oes e pedidos de esclarecimento ndo suspendem os prazos previstos no certame.

8.5 A concessao de efeito suspensivo a impugnacdo é medida excepcional e deverd ser motivada
pelo agente de contratagdo, nos autos de processo de licitagao.


mailto:salc@dssa.eb.mil.br
mailto:logistica@dssa.eb.mil.br

8.6 Acolhida a impugnacao, sera definida e publicada nova data para a realizacdo do certame.

9 DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

9.1 A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou
inabilitacdo observara o disposto no art. 165 da Lei n2 14.133, de 2021. O prazo recursal é de
3 (trés) dias Uteis, contados da intimacdo, devendo ser encaminhado pelo e-mail
salc@dssa.eb.mil.br, logistica@dssa.eb.mil.br.

9.2 Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo reconhecidos.

9.3 O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a
qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo,
encaminhar recurso para a autoridade superior, a qual deverd proferir sua decisdo no prazo
de 10 (Dez) dias uteis, contado do recebimento dos autos.

9.4 O prazo para apresentacdo de contrarrazdes ao recurso pelos demais participantes sera de 3
(trés) dias uteis, contados da data da intimacdo pessoal ou da divulgacdo da interposicdo do
recurso, assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

9.5 O recurso e o pedido de reconsideracao terao efeito suspensivo do ato da decisdo recorrida
até que sobrevenha decisdo final da autoridade competente.

9.6 O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

10 DISPOSICOES GERAIS

10.1 A presente Chamada Publica edital e seus anexos, poderao ser obtidos no Depdsito de
Subsisténcia de Santo Angelo, no hordrio das 08:00 horas as 12:00 e das 13:30 horas as 16:30
horas, de segunda a sexta-feira, através do email salc@dssa.eb.mil.br, ou através do Portal de
compras da Agricultura Familiar (https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/agricultura-
familiar/paa/chamadas-publicas-e-resultados/chamadas-abertas/regiao-sul/rio-grande-do-
sul), no endereco eletronico do Ministério do Desenvolvimento Agrario e Agricultura Familiar
(MDA).

10.2 Os géneros alimenticios deverdo atender ao disposto na legislacao de alimentos,
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/ Ministério da Saude e pelo
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

10.3 Os géneros alimenticios adquiridos devem ser de producdo prépria dos beneficiarios
fornecedores, observando que os géneros alimenticios in natura, processados, beneficiados ou
industrializados, resultantes das atividades dos agricultores familiares, das suas organizacées
sdo considerados producdo propria destes fornecedores.

10.4 Os beneficiarios fornecedoras podem contratar servicos de terceiros, em uma ou diversas
etapas do processo produtivo, para o fornecimento de géneros alimenticios beneficiados,
processados ou industrializados, sendo necessdria a apresentagao do contrato ou
instrumento congénere.

10.5 Os valores a serem pagos aos beneficiarios fornecedores correspondem aos pregos de
aquisicdo de cada género alimenticio, compativeis com os vigentes no mercado varejista
local e discriminados nesta chamada publica.


mailto:salc@dssa.eb.mil.br
http://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/agricultura-
mailto:logistica@dssa.eb.mil.br
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10.6 O limite individual de venda do Agricultor Familiar devera respeitar o valor maximo por
Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf - DAP ou Cadastro Nacional da Agricultura Familiar - CAF por
ano civil, por érgao comprador, previsto no Decreto N2 11.802 de 28 de novembro de 2023.

10.7 O limite de venda por organizagao fornecedora devera respeitar o valor maximo por DAP
ou CAF Pessoa Juridica, por ano civil, por 6rgao comprador

10.8 O limite individual de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar é de até RS
30.000,00 por Declara¢ao de Aptidao ao PRONAF - DAP ou Cadastro Nacional da Agricultura
Familiar - CAF, por ano civil, referente a sua producao, conforme a legislacdao do Programa
de Aquisicdo de Alimentos - modalidade Compra Institucional;

10.9 O limite de venda da organizacao fornecedora por érgao comprador deverd respeitar o
valor maximo de até RS 6.000.000,00, por Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf - DAP ou CAF
Pessoa Juridica, respeitados os limites por unidade familiar.

10.10Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

10.10.1. ANEXO | - Termo de referéncia;
10.10.1.1. Apéndice | - Estudo Técnico Preliminar
10.10.1.2. Anexo lll ao Termo de Referéncia: Catalogo de Alimentos do Exército

Brasileiro (EB40-C-30.403) (12 Edigdo 2020);

10.10.1.3. Anexo IV ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.403-01 (32 Edigdo 2021)
- Plano de Amostragem para Inspec¢ao dos Artigos de Subsisténcia;

10.10.1.4. Anexo V ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-20 (22 Edigao 2021)
— Especificagdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Arroz beneficiado;

10.10.1.5. Anexo VI ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-26 (32 Edigdo 2023)
— Especificagao Técnica de Artigo de Subsisténcia — Café torrado e moido;

10.10.1.6. Anexo VIl ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-21 (22 Edi¢ao
2021) - Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Feijao Comum;

10.10.1.7. Anexo VIIl ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-18 (22 Edi¢dao
2021) - Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Leite em pé instantaneo;

10.10.1.8. Anexo IX ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-25 (22 Edi¢dao 2021)
— Especificacdao Técnica de Artigo de Subsisténcia — Macarrao;

10.10.1.9. Anexo X ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-33 (32 Edi¢do 2021)
— Especificagdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Oleo de soja refinado;

10.10.1.10. Anexo Xl ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404.04 (32 Edigao 2021)
— Especificagao Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne bovina desossada congelada;

10.10.1.11.  Anexo Xll ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-36 (12 Edi¢do
2023) —Especificagdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Filé de peito de frango desossado
sem pele congelado;

10.10.1.12.  Anexo Xlll ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-12 (32 Edicao
2023) —Especificacdao Técnica de Artigo de Subsisténcia — Sassami de frango congelado;

10.10.1.13. Anexo XIV ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-11 (32 Edig¢do 2023)
—Especificacdao Técnica de Artigo de Subsisténcia — Coxa com sobrecoxa de frango
congelada.

10.10.1.14. Anexo XV ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-14 (32 Edigao
2023) —Especificagao Técnica de Artigo de Subsisténcia — Carne suina desossada congelada;

10.10.1.15.  Anexo XV ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-17 (32 Edigcao
2023) —Especificagao Técnica de Artigo de Subsisténcia — Peixe congelado em filé;

10.10.1.16.  Anexo XVI ao Termo de Referéncia: Instrugao Reguladora, EB40-IR-30.402
(12 Edicao 2020) — Instrugoes Reguladoras para Inspecdo de Alimentos e Bromatologia

10.10.2. ANEXO Il - Minuta do Termo de Contrato;

10.10.3. ANEXO Il - Modelo de Proposta de Venda;

10.10.4. ANEXO IV - Modelo de Termo de Recebimento e Aceitabilidade;



10.10.5.
10.10.6.
10.10.7.
10.10.8.
10.10.9.

10.10.10.
10.10.11.
10.10.12.
10.10.13.

ANEXO V — Modelo de credenciamento de Representante Legal;

ANEXO VI - Modelo de Declaragdo do Agricultor Familiar-Produg¢ao Prépria Para
Fornecedores Individuais;

ANEXO VII - Modelo de Declaragdo do Agricultor Familiar-Produc¢ao Prépria para
Organizag6es formais fornecedoras;

ANEXO VIII - Modelo de Declaragao do Agricultor Familiar-Produgao Prépria para
demais grupos fornecedores;

ANEXO IX - Declaragdo de responsabilidade/Cooperados; e

ANEXO X - Declaracdo de responsabilidade/Organiza¢do Fornecedora.

Santo Angelo, RS, 27 de maio de 2025.

CARLOS ERON DA COSTA SOUSA - Cel
Ordenador de Despesas
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Informacoées Basicas

Numero do

UASG Editado por Atualizado em
artefato
99/2025 160426-DEPOSITO DE SUBSISTENCIA SANTO PLINIO OMAR PEDROSO 08/05/2025 10:37
ANGELO/RS BEULK JUNIOR (v 1.0)
Status
ASSINADO

Outras informacoes

Categoria Numero da Contratacio Processo Administrativo

II - compra, inclusive por encomenda/Bens de consumo 64460.000594/2025-81

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Aquisicdo de géneros alimenticios, do Quantitativo de Subsisténcia (QS), oriundos da
Agricultura Familiar, incluindo despesas com embalagem, seguro, transporte dos materiais até o
local de entrega, assim como, carga e descarga no local indicado pela contratada, nos termos da
tabela abaixo, conforme condi¢bes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

VALOR
QTD

UND QTD MAX QTD UNITARIO

DE A '
irem| DESCRICAO! 10 tmaTl DE  [MINPI VALOR TO
ESPECIFICAGCAO ol PI TOTAL DE POR ITEM
MEDIDA PEDID ESTIMADA|REFERENCIA
PEDIDO
(RS)
Arroz
beneficiado e
1 | polidobranco, | ;o0q0, | g | 8.000 |32.000| 32.000 R$500 |R$ 160.0

tipo |, de acordo
com o BT30.404-
20

Arroz
beneficiado e
parboilizado, | \5aq08 | 1 | 8.000 |32.000]| 32.000 R$519 |R$ 166.0:
tipo |, de acordo
com o BT30.404-
20
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Café torrado e
moido, de acordo
com o BT30.404-

26

463578

kg

2.500

6.500

6.500

Termo de Referéncia 29/2025

R$ 57,84

R$

375.91

Feijao preto, tipo
|, de acordo com
0 BT30.404-21

464552

kg

8.000

30.500

30.500

R$ 6,89

R$

210.1.

Feijao cores (
carioca), tipo |,
de acordo com o
BT30.404-21

464553

kg

3.000

10.000

10.000

R$ 8,28

R$

82.8

Leite em po6
instantaneo,
integral, de
acordo com o
BT30.404-18

446019

kg

5.000

19.000

19.000

R$ 42,30

R$

803.7!

Macarrao com
ovos, tipo
espaguete, de
acordo com o
BT30.404-25

458951

kg

2.500

7.500

7.500

R$ 6,88

R$

51.6

Macarrao com
ovos, tipo fusilli (
parafuso), de
acordo com o
BT30.404-25

458974

kg

2.500

6.500

6.500

R$ 7,48

R$

48.6

Oleo de soja
refinado, tipo I,
de acordo com o
BT30.404-33

463692

Frasco
900 ml

6.000

16.500

16.500

R$ 8,02

R$

132.3

10

Coxao mole
bovino
desossado
congelado, sem
capa, de acordo
com o BT30.404-
04

447431

kg

6.000

18.000

18.000

R$ 36,03

R$

648.5
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11

congelado, de
acordo com o
BT30.404-04

447448

kg

6.000

18.000

18.000

Termo de Referéncia 29/2025

R$ 35,84

R$

645.1.

12

Coxao duro
bovino
desossado
congelado, de
acordo com o
BT30.404-04

447439

kg

5.000

10.000

10.000

R$ 33,70

R$

337.0

13

Coxa com
sobrecoxa de
frango
congelada, de
acordo com o
BT30.404-11

447636

kg

10.000

30.000

89.000

R$ 10,27

R$

914.0:

14

Filé de Peito de
frango
congelado, de
acordo com o
BT30.404-36

447581

kg

5.000

15.000

15.000

R$ 20,60

R$

309.01

15

Sassami de
frango
congelado, de
acordo com o
BT30.404-12

447618

kg

5.000

15.000

15.000

R$ 19,63

R$

294.4!

16

Lombo suino
desossado
congelado, de
acordo com o
BT30.404-14

447518

kg

5.000

15.500

15.500

R$ 21,22

R$

328.9:

17

Pernil suino
desossado
congelado, de
acordo com o
BT30.404-14

447525

kg

5.000

15.500

15.500

R$ 18,18

R$

281.7!

18

Filé de tilapia
congelado, sem
pele, de acordo
com o BT30.404-

17

448953

kg

2.000

5.500

5.500

R$ 51,90

R$

285.4!

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido
Modelo de Termo de Referéncia — Aquisi¢es — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n® 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagao
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagdo
Atualizagdo: ABR/2025

3de 27



UASG 160426 Termo de Referéncia 29/2025

TOTAL: R$ 6.075.525,(

1.2. Os bens objeto desta contratacdo sé@o caracterizados como comuns, conforme justificativa
constante do Estudo Técnico
Preliminar.

1.3. O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como bem de luxo, conforme Decreto n° 10.818,
de 27 de setembro de 2021.

1.4. O prazo de vigéncia da contratacdo serd até 31 de dezembro de 2025, na forma do artigo 105
da Lein® 14.133/2021;

1.5. O prazo de vigéncia sera automaticamente prorrogado, independentemente de termo aditivo,
guando o objeto nado for concluido no periodo firmado acima, ressalvadas as providéncias cabiveis
no caso de culpa do contratado, previstas neste instrumento;

1.6. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 6.075.525,00 (seis milhdes, setenta e cinco mil,
quinhentos e vinte e cinco reais), conforme custos unitarios apostos na tabela acima;

1.7. As quantidades informadas como requisicdo minima referem-se as quantidades minimas
solicitadas a cada entrega. As quantidades informadas como requisicdo maxima referem-se as
guantidades méximas solicitadas a cada entrega, considerando o intervalo de 30 (trinta) dias entre
as entregas de um mesmo item, podendo haver reducdo ou acréscimo das quantidades minimas ou
maximas respectivamente, a cada entrega, em caso de concorde entre a contratante e a contratada;

1.8. Os valores cotados na proposta pelos participantes deverao expressar a unidade de medida do
item indicada no numero 1.1 deste Termo de Referéncia, independentemente da quantidade da
embalagem primaria a ser entregue.

1.9. As caracteristicas dos artigos que devem ser fornecidos foram determinadas conforme o
Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro (EB40-C- 30.403) aprovado pela Portaria n°® 158-
COLOG, de 2 de outubro de 2020 e nos Boletins Técnicos correspondentes de cada artigo,
expedidos pela Ch Sup, (Chefia de Suprimento) anexos a este processo, discriminados abaixo e
disponiveis no seguinte endereco eletronico: http:/lwww.dabst.eb.mil.brlindex.phplclasses
Icategoryl6-subsistencia

1.9.1. Anexo lll ao Termo de Referéncia: Catdlogo de Alimentos do Exército Brasileiro (EB40-C-
30.403) (12 Edicéo 2020);

1.9.2. Anexo IV ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.403-01 (32 Edicdo 2021) - Plano de
Amostragem para Inspec¢éo dos Artigos de Subsisténcia;

1.9.3. Anexo V ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-20 (22 Edicao 2021) —
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Arroz beneficiado;

1.9.4. Anexo VI ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-26 (3% Edicdo 2023) —
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Café torrado e moido;

1.9.5. Anexo VIl ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-21 (2% Edicao 2021) —
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Feijao Comum;

1.9.6. Anexo VIII ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-18 (22 Edicdo 2021) —
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Leite em pé instantaneo;
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1.9.7. Anexo IX ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-25 (22 Edicdo 2021) —
Especificac@o Técnica de Artigo de Subsisténcia — Macarrao;

1.9.8. Anexo X ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-33 (32 Edicdo 2021) —
Especificacéo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Oleo de soja refinado;

1.9.9. Anexo Xl ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404.04 (32 Edicdo 2021) —
Especificac@o Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne bovina desossada congelada;

1.9.10. Anexo XII ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-36 (12 Edicdo 2023) —
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Filé de peito de frango desossado sem pele
congelado;

1.9.11. Anexo Xlll ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-12 (3% Edicdo 2023) —
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Sassami de frango congelado;

1.9.12. Anexo XIV ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-11 (3% Edicdo 2023) —
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Coxa com sobrecoxa de frango congelada.

1.9.13. Anexo XV ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-14 (32 Edicao 2023) —
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Carne suina desossada congelada;

1.9.14. Anexo XV ao Termo de Referéncia: Boletim Técnico BT30.404-17 (32 Edicdo 2023) —
Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia — Peixe congelado em filé;

1.9.15. Anexo XVI ao Termo de Referéncia: Instrugcdo Reguladora, EB40-IR-30.402 (12 Edicao
2020) — Instru¢cBes Reguladoras para Inspecdo de Alimentos e Bromatologia;

1.10. Em caso de dificuldades no acesso aos anexos acima, os documentos poderao ser solicitados
pelos interessados através do e-mail: “logistica@dssa.eb.mil.br”.

1.11. Em caso de divergéncias entre 0os anexos e este Termo de Referéncia, prevalecera este
ultimo.

1.12. No caso de recusa de qualquer artigo, ndo sera passivel de contestacéo o lote que apresentar
resultado ndo conforme nos ensaios microbioldgicos, toxicoldgicos ou apresentar matéria estranha
relacionada a qualidade higiénico-sanitaria.

1.13. O lote que apresentar ndo conformidade relacionada ao padrdo de identidade do alimento
podera, em carater extraordinario e a critério do Cmt/Ch do OP, ser passivel de uma nova analise
fiscal, estando restrita as seguintes situagdes:

| — unidade de medida conflitante com a descri¢cdo da rotulagem;
Il — padronizagéo de corte de produtos carneos e dos pescados;
Il — padronizacdo da embalagem primaria e/ou secundaria; e

IV — ensaios fisico-quimicos.

1.14. Em consonéancia ao item anterior, o fornecedor podera solicitar nova analise, atendendo aos
seguintes aspectos:

| — solicitagdo formal dentro dos prazos contratuais previstos;

Il — motivo justificavel da discordancia, comprovando-o, através de laudo de controle de qualidade
apresentado pela contratada; e
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1.14.1. realizacdo de repeticdo Unica e exata do ensaio laboratorial, através do mesmo método,
executado no LIAB, sendo facultada a presenca do representante da contratada.

1.15. Caso a nao conformidade seja confirmada no resultado obtido serdo observados o0s
procedimentos administrativos para reposi¢cao do lote recusado.

1.16. O item “6leo de soja refinado” devera ser entregue em embalagem primaria do tipo garrafa
plastica PET com 900 ml, e em embalagens secundéarias em caixa contendo 20 garrafas.

1.17. Os itens “arroz” e “feijao” deverdo ser entregues em embalagens primarias contendo 01, 02
ou 05 kg, e em embalagens secundarias contendo de 10 a 30 kg.

1.18. O item “leite em pé instantaneo integral” devera ser entregue em embalagens primarias
aluminizadas contendo de 400 g ou 01 kg e a embalagem secundaria devera ser caixa ou saco de
papelao devidamente lacrados.

1.19. Os itens “feijdo” deverdo apresentar validade vigente minima do produto de 08 (oito)
meses na data da entrega.

1.20. Os itens “macarrao” deverao ser entregues em embalagens primarias contendo 500 g ou 01
kg, e em embalagens secundarias contendo de 10 a 30 kg.

1.21. Os alimentos adquiridos deverdo ser entregues no Centro de Distribuicdo do Depdésito de
Subsisténcia de Santo Angelo situado na rua Tiradentes, n° 1388, Centro, na cidade de Santo
Angelo, RS, CEP: 98.803-410, adequadamente organizados conforme o empilhamento maximo de
cada tipo de artigo e respeitadas as normas sanitarias para o transporte de géneros alimenticios,
bem como as normas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria — ANVISA,;

1.22. O material deve ser entregue com Nota Fiscal, obrigatoriamente, em conformidade com o
edital e seus anexos. As Notas Fiscais deverdo ser emitidas em nome, endereco e CNPJ do
Contratante, sem erros, emendas ou rasuras, e com a discriminacdo do artigo de acordo com a
guantidade fisica do material entregue, e também conforme a Nota de Empenho e respectiva
proposta.

1.23. A chegada do material no Depoésito de Subsisténcia de Santo Angelo devera ocorrer de
segunda-feira a quinta-feira, em dias Uteis, das 08:00 as 12:00 horas. O transportador devera se
submeter ao cadastramento de seguranca da Organizacdo Militar e trajar calgca, camisa e sapato
/ténis, ndo podendo acessar o quartel com chinelo de dedo e/ou bermuda.

1.24. Todo artigo recebido provisoriamente serd submetido a analise pelo LIAB da Contratante e,
caso aprovado, sera descarregado apés a emissao do laudo.

1.24.1. O descarregamento do material podera ser efetuado antes da aprovagédo pelo LIAB,
mediante solicitacdo formal do contratado e devidamente autorizado pelo Chefe do Depdsito de
Subsisténcia de Santo Angelo.

1.24.2. O recebimento definitivo somente se dara apds a regular aprovacgdo do artigo, pelo LIAB, e
ateste da conferéncia do material realizado pela comissao de recebimento do QS.

1.24.3. Na hipétese do artigo ser descarregado e reprovado, a empresa tera o prazo maximo de 07
(sete) dias para a retirada, a contar do envio/recebimento do relatério de reprovagéo, sem prejuizo
das sancfes penais e administrativas cabiveis, conforme previsto nos Art. 119, 120 e 140, da Lei n°®
14.133/2021.
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1.25. Para fins de planejamento de entrega, pelas empresas, o tempo médio para a analise dos
artigos é de 72 (setenta e duas) horas.

1.26. O objeto sera rejeitado caso nao esteja em conformidade com o item 2 deste Termo de
Referéncia;

1.27. Caso o artigo seja recusado pelo LIAB ou pelo Laboratério de referéncia por ocasidao da
primeira tentativa de entrega, a contratada tera o prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis para a
segunda tentativa de entrega.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA
CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacdo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em
tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdao esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2025 e no Plano Diretor de
Logistica Sustentavel conforme prevé IR N° 81 de 25 de novembro de 2022.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O
CICLO DE VIDA DO OBJETO E ESPECIFICACAO DO PRODUTO

3.1. O formato a ser adotado sera a modalidade de compra institucional por meio do processo
administrativo denominado Chamada Publica para aquisicdo de géneros alimenticios oriundos da
Agricultura Familiar, por meio de créditos or¢camentarios, visando suprir parte da alimentacdo dos
militares das OM apoiadas pelo D Subs Santo Angelo.

3.2. A aquisicdo dos géneros alimenticios seguira o previsto no CAEB (Catalogo de Alimentos do
Exército Brasileiro), conforme prevé Art. 2° da Resolucdo GGPAA 8/2024 e art. 2° do Decreto n°
11.802, de 2023.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

4.1. A contratacdo devera observar os seguintes requisitos:

a. SO serd admitida a participagdo e oferta de produtos de agricultores familiares rurais e dos
demais beneficiarios da Lei n. 11.326, de 2006;

b. Os produtos devem estar adequados de acordo com os regulamentos vigentes (MAPA/Anvisa);

c. Devera ser garantido o percentual minimo de 50% de mulheres como fornecedoras.

Subcontratacado

4.2. Nao sera admitida a subcontratacdo do objeto contratual.
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Garantia da contratacao

4.3. Tendo em vista que o Laboratério de Inspecdo e Andalise Bromatolégica — LIAB realiza analise
em amostra representativa do lote, normalmente inferior a 2% da carga, a contratante fica obrigada,
pelo prazo de 6 (seis) meses apds o recebimento, a substituir no todo ou em parte, o lote que
apresentar qualquer problema oriundo de qualidade, producéo ou transporte do material.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Condicoes de Entrega

5.1. O prazo de entrega do material sera da seguinte forma:

5.1.1. O prazo de entrega dos géneros alimenticios é de 30 (trinta) dias corridos, contados do envio
da Nota de Empenho, pelo setor requisitante, podendo ser prorrogado por igual periodo mediante
solicitagdo a contratada, por no maximo duas vezes, ou conforme a necessidade mediante
solicitacdo do Depésito de Subsisténcia de Santo Angelo, de forma parcelada, e constante no
cronograma definido na assinatura do Termo de Contrato ou conforme solicitado por ocasiao da
entrega da nota de empenho.

5.1.2. Dependendo do nivel de estoque do artigo, as datas de que trata o paragrafo anterior
poderdo ser postergadas ou antecipadas pela Contratante, desde que a solicitagcdo (via e-mail)
ocorra com, no minimo, 05 (cinco) dias corridos da data firmada, visando néo interferir no
planejamento da Contratada.

5.2. Caso ndo seja possivel a entrega na data assinalada, o beneficiario ou organizacdo
fornecedora devera comunicar as razdes respectivas com pelo menos 2 (dois) dias de antecedéncia
para que qualquer pleito de prorrogacdo de prazo seja analisado, ressalvadas situacdes de caso
fortuito e for¢ca maior;

5.3. A aquisicao decorrente desta Chamada Publica podera ser adquirida na sua totalidade ou em
quantidades fracionadas de acordo com a necessidade deste Orgdo Provedor;

5.4. O resultado da Chamada Publica nao gera obrigacao de contratacdo por parte deste
Orgido Provedor, que verificara a necessidade de aquisicdo/compra dos itens de acordo com os
niveis de estoque, precos praticados no mercado, disponibilidade orcamentaria, e demais fatores
gue impliguem no planejamento para reposi¢ao do estoque de géneros classe |;

5.5. A adesao dos fornecedores, ao processo administrativo descrito, implica em aceitagédo implicita
a condicao do item anterior;

5.6. Os vencedores deverdo realizar a entrega dos itens contratados durante a vigéncia do
contrato. As entregas poderao ser fracionadas em quinzenas ou meses, conforme estabelecido no
termo de contrato ou informado por ocasido da entrega da nota de empenho;

5.7. Todas as entregas deverdo ser precedidas de confirmacdo com a Sec¢do de Suprimento do
Deposito de Subsisténcia de Santo Angelo, obrigatoriamente, pelo e-mail logistica@dssa.eb.mil.br
com, no minimo, 03 (trés) dias Uteis de antecedéncia.

5.8. Caso o0 material seja reprovado pelo LIAB ou por laboratério de referéncia apds 02 (duas)
tentativas de entrega, a contratada podera perder o direito de entrega, e sera, eventualmente,
convocada a segunda colocada da chamada publica, caso houver, sem prejuizo das sancdes
previstas em edital.
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5.9. Nos termos do “caput” do art. 118 da Lei n® 14.133/2021, a contratante devera manter preposto
aceito pela Administracdo no local da entrega, por ocasido da(s) entrega(s) a serem executadas
pela contratada, para representa-lo na execucao do contrato.

5.10. Os produtos alimenticios deverdo atender ao disposto na legislagdo de alimentos,
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/ Ministério da Saude e pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

5.11. Os alimentos adquiridos devem ser de producéo préopria dos beneficiarios e organizacdes
fornecedores, observando que os produtos in natura, processados, beneficiados ou industrializados,
resultantes das atividades dos agricultores familiares, das suas organizacdes e dos demais
beneficiarios da Lei n° 11.326, de 2006, sdo considerados producao prépria destes fornecedores.

5.12. Os beneficiarios e organiza¢fes fornecedoras podem contratar servicos de terceiros, em uma
ou diversas etapas do processo produtivo, para o fornecimento de produtos beneficiados,
processados ou industrializados, sendo necessaria a apresentacao do contrato ou instrumento
congénere.

5.13. Os valores a serem pagos aos beneficiarios e organizacdes fornecedores correspondem aos
precos de aquisicao de cada produto, compativeis com os vigentes no mercado e discriminados
nesta chamada publica.

5.14. O limite individual de venda do Agricultor Familiar devera respeitar o valor maximo de R$
30.000,00 (trinta mil reais), por Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf - DAP ou CAF por ano civil, por
6rgdo comprador.

5.15. O limite de venda por organizacao fornecedora devera respeitar o valor maximo de R$
6.000.000,00 (seis milhGes de reais) por DAP ou CAF Pessoa Juridica, por ano civil, por 6rgdo
comprador ou 3.000.000,00 (trés milhdes de reais) para projetos apresentados por outros grupos
fornecedores sem CNPJ.

OBRIGAQOES DA CONTRATANTE
5.16. S&ao obrigagbes da Contratante:
5.16.1. Receber o objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Edital e seus anexos;

5.16.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos
provisoriamente com as especificagdes constantes do Edital e da proposta, para fins
de aceitacdo e recebimento definitivo;

5.16.3. Comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicdes, falhas ou
irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou
corrigido;

5.16.4. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da Contratada, através
de comissao/servidor especialmente designado;

5.16.5. Permitir o acesso dos empregados da contratada para execucédo do presente
contrato, desde que devidamente identificados e trajados conforme as condi¢cbes
estabelecidas no presente Termo de Referéncia.

5.16.6. Prestar as informacdes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pelos
empregados da contratada.
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5.16.7. Indicar os locais e horarios em que devera ser entregue o objeto;

5.16.8. Efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do
objeto, no prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

5.16.9. A Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execucdo do presente Termo de
Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da
Contratada, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

OBRIGACOES DA CONTRATADA
5.17. ObrigacGes da Contratada:

5.17.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigacfes constantes no Edital, seus
anexos e sua proposta, assumindo como exclusivamente seus 0s riscos e as despesas
decorrentes da boa e perfeita execucédo do objeto e, ainda:

5.17.2. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especificacdes,
prazo e local constantes no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da
respectiva nota fiscal, na qual constardo as indicagdes referentes a: marca, fabricante,
procedéncia e prazo de validade.

5.17.3. Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo
de Referéncia, os géneros com vicios ou defeitos;

5.17.4. Prover todos 0s meios necessarios a garantia da plena operacionalidade do
fornecimento, inclusive considerados os casos de greve ou paralisacdo de qualquer
natureza.

5.17.5. A falta de quaisquer dos materiais cujo fornecimento incumbe ao vencedor da
chamada publica, ndo podera ser alegado como motivo de for¢ca maior para o atraso ou
inexecucdo da obrigacdo e ndo o eximira das penalidades a que esta sujeito pelo
descumprimento dos prazos e demais condi¢des estabelecidas.

5.17.6. Indicar preposto para representa-la durante a execucédo do contrato.

.

5.17.7. Comunicar imediatamente a Contratante qualquer alteracdo ocorrida no
enderecgo, conta bancéaria e outros considerados necessdarios para recebimento de
correspondéncia.

5.17.8. Manter seus empregados, quando nas dependéncias da Contratante,
devidamente identificados.

5.17.9. Arcar com as despesas com embalagem, seguro e transporte dos materiais até
o local de entrega.

5.17.10. Responder por todos os Onus referentes ao fornecimento contratado, tais
como impostos, taxas, encargos sociais e obrigacfes trabalhistas e civis, decorrentes
do objeto da ata de registro de precos.
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5.17.11. Comunicar o Chefe da Secao de Suprimento do Depésito de Subsisténcia de
Santo Angelo, por escrito, no prazo maximo de 5 (cinco) dias que antecedam o prazo
de vencimento da entrega, os motivos que impossibilite o seu cumprimento, para
adocdo de medidas cabiveis, bem como detalhar todo tipo de acidente que,
eventualmente, venha a ocorrer.

bY

5.17.12. Comunicar imediatamente a Contratante, por escrito, qualquer fato
extraordinario ou anormal que ocorra durante a entrega dos materiais, para adocéo de
medidas cabiveis.

5.17.13. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com
os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Caodigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de
1990) c/c os artigos 119 e 120, da (Nova) Lei de Licitacbes e Contratos Administrativos
(Lei n° 14.133, de 2021), substituindo-o no prazo maximo de 10 (dez) dias uteis,
contados da notificagéo que Ihe for entregue oficialmente.

5.17.14. Manter, durante toda a execucao do contrato, em compatibilidade com as
obrigacbes assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na
Chamada Publica;

5.17.15. Responder pelos danos e prejuizos de qualquer natureza, causados a
contratante, ao meio ambiente ou terceiros, por seus empregados, contratados,
subcontratados e prepostos, em decorréncia da execucdo do objeto contratado,
respondendo por si e por seus sucessores.

5.17.16. Arcar com todos os 6nus e as obrigacdes concernentes as legislacdes social,
trabalhista, previdenciaria, tributaria, fiscal, securitaria, comercial, civil e criminal, que
se relacionem direta ou indiretamente com seus funcionarios, motoristas, estivadores
(chapas), dirigentes, prepostos. Caso 0 pessoal ndo seja oriundo da empresa, a
contratada devera zelar por tais direitos ao efetuar a contratacdo do transporte e mao

de obra, ndo cabendo a contratante quaisquer responsabilidades trabalhista ou
previdenciaria.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias
de sua inexecucdo total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensédo do contrato, 0 cronograma de
execucdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicagdes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se 0 uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adogao de providéncias
gue devam ser cumpridas de imediato.

Fiscalizacao
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6.5. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos.

Fiscalizacdo Técnica

6.6. O fiscal técnico do contrato acompanhard a execuc¢do do contrato, para que sejam cumpridas
todas as condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a
Administracéo.

6.7. O fiscal técnico do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucao do contrato, com a descricdo do que for necessario para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados.

6.8. ldentificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira
notificacdes para a correcdo da execucdo do contrato, determinando prazo para a correcao.

6.9. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situagdo que
demandar decisdo ou adocdo de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as
medidas necessérias e saneadoras, se for o caso.

6.10. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢do do contrato nas datas aprazadas,
o fiscal técnico do contrato comunicard o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.11. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do
contrato sob sua responsabilidade, com vistas a renovagéo tempestiva ou a prorrogacao contratual.

Fiscalizacdo Administrativa

6.12. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencao das condi¢des de habilitagdo da
contratada, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacédo de
apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatoérios pertinentes,
caso necessario.

6.13. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato
atuara tempestivamente na solucao do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome
as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia.

6.14. Além do disposto acima, a fiscalizacao contratual obedecera as seguintes rotinas:

6.14.1. O contratado serd obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas
expensas, no total ou em parte, o objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes de sua execucdo ou de materiais nela empregados (Lei n® 14.133/2021, art.
119).

6.14.2. O contratado sera responséavel pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a
terceiros em razdo da execucado do contrato, e ndo excluira nem reduzira essa responsabilidade a
fiscalizacdo ou 0 acompanhamento pelo contratante (Lei n® 14.133/2021, art. 120).

6.14.3. Somente o contratado sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais
e comerciais resultantes da execucgéo do contrato (Lei n® 14.133/2021, art. 121, caput).

6.14.4. A inadimpléncia do contratado em relacdo aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais
nao transferird a Administracdo a responsabilidade pelo seu pagamento e ndo poderd onerar o
objeto do contrato (Lei n°® 14.133/2021, art. 121, 8§1°).
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6.14.5. As comunicacdes entre 0 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem
eletronica para esse fim (IN 5/2017, art. 44, §2°).

6.14.6. O Orgao ou entidade poderd convocar representante da empresa para adocdo de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato (IN 5/2017, art. 44, 31°).

6.14.7. Antes do pagamento da nota fiscal ou da fatura, devera ser consultada a situagdo do
beneficiario ou organizagéo fornecedora junto ao SICAF.

6.14.8. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, sera
providenciada sua notificagéo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situacéo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, a critério do contratante.

6.14.9. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla
defesa.

6.14.10. Havendo a efetiva execucgdo do objeto, os pagamentos seréo realizados normalmente, até
gue se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacéo junto ao
SICAF.

6.14.11. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento
provisoério, quando em desacordo com as especificagdes constantes no Termo de Referéncia e na
proposta, devendo ser substituidos no prazo de 15 (quinze) dias, a contar da notificacdo da
contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

6.15. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do
Contratado, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de
imperfeicdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade
inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes,
gestores e fiscais, de conformidade.

Gestor do Contrato
6.16. Cabe ao gestor do contrato:

6.16.1. coordenar a atualizacdo do processo de acompanhamento e fiscalizacdo do contrato
contendo todos os registros formais da execucéo no histérico de gerenciamento do contrato,
a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteragbes e das
prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificagdo da necessidade de
adequac®es do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracao.

6.16.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias
relacionadas a execucéo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a
autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia.

6.16.3. acompanhar a manutencédo das condi¢des de habilitacdo da contratada, para fins de
empenho de despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da
liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.

6.16.4. emitir documento comprobatério da avaliagcdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo Contratado,
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com mencdo ao seu desempenho na execucdo contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do
cadastro de atesto de cumprimento de obrigacoes.

6.16.5. tomar providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de
responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sangdes, a ser conduzido pela comissao de que
trata o art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia
para tal, conforme o caso.

6.16.6. elaborar relatorio final com informacBes sobre a consecucdo dos objetivos que
tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administracéo.

6.16.7. enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos
procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestao
nos termos do contrato.

7. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

7.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:

a) der causa a inexecuc¢éo parcial do contrato;

b) der causa a inexecucédo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo
justificado;

e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracdo falsa durante a execug¢do do
contrato;

f) praticar ato fraudulento na execucao do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

7.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes
sancgoes:

7.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucao parcial do contrato, sempre
gue nao se justificar a imposi¢éo de penalidade mais grave;

7.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas
alineas “b”, “c” e “d” do subitem acima, sempre que ndo se justificar a imposi¢do de
penalidade mais grave;

7.2.3. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas “e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”,
gue justifiqguem a imposicao de penalidade mais grave.

7.2.4. Multa:[Al]
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7.2.4.1. Morat6ria, para as infracdes descritas no item “d”, de 0,5% (cinco décimos por
cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (
trinta) dias

7.2.4.2. Morat6ria de 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o
valor total do contrato, pela inobservancia do prazo fixado para reposi¢do da garantia;

7.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacao, suplementacdo
ou reposicdo da garantia autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do
art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

7.2.4.3. . Compensatéria, para as infragbes descritas acima alineas “e” a “h” de 5% (cinco
por cento) a 25% (vinte e cinco por cento) do valor da contratacao.

7.2.4.4. Compensatoria, para a inexecugao total do contrato prevista acima na alinea “c”,
de 5% (cinco por cento) a 25% (vinte e cinco por cento) do valor da contratacao.

7.2.4.5. Compensatoria, para a infragdo descrita acima na alinea “b”, de 5% (cinco por
cento) a 25% (vinte e cinco por cento) do valor da contratacéo.

7.2.4.6. Compensatoéria, em substituicdo a multa moratéria para a infragdo descrita acima
na alinea “d”, de 5% (cinco por cento) a 25% (vinte e cinco por cento) do valor da
contratacéo.

7.2.4.7. Compensatoria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 5% (cinco por
cento) a 25% (vinte e cinco por cento) do valor da contratacéo.

7.3. A aplicacéo das sanc¢des previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hip6tese alguma,
a obrigacédo de reparacéo integral do dano causado ao Contratante.

7.4. Todas as sancgbBes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas
cumulativamente com a multa.

7.5. Antes da aplicacdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias Uteis, contado da data de sua intimacao.

7.6. Se a multa aplicada e as indeniza¢des cabiveis forem superiores ao valor do pagamento
eventualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

7.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a
contar da data do recebimento da comunicagdo enviada pela autoridade competente.

7.8. A aplicacdo das sancdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério
e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do
art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

7.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditrio, as notificacbes serdo enviadas
eletronicamente para os enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como
os cadastrados pela empresa no SICAF.

7.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF
serdo considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacado de
desconhecimento das comunica¢fes a eles comprovadamente enviadas.
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7.9. Na aplicacao das sanc¢fes serdo considerados:
7.9.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
7.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
7.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
7.9.4.0s danos que dela provierem para o Contratante; e

7.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagbes dos 6rgdos de controle.

7.10. Os atos previstos como infrag6es administrativas na Lei n® 14,133, de 2021, ou em outras leis
de licitagBes e contratos da Administracdo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos
na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei.

7.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a préatica dos atos ilicitos previstos neste
Termo de Referéncia ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das
sancOes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e s6cios com
poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagcao
de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, 0
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

7.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
aplicacdo da sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sanc¢des por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas
(CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal.

7.12.1. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

7.13. As sanc¢fes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou
contratar séo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizacdes, nao inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o Contratado possua com 0 mesmo 6rgéo ora Contratante, na
forma da Instru¢cdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

8. CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO

Recebimento

8.1. Os bens serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no ato da entrega, juntamente
com a nota fiscal ou instrumento de cobrangca equivalente, pelo(a) responséavel pelo
acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua
conformidade com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta.
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8.2. Os bens poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento
provisorio, quando em desacordo com as especificacfes constantes no Termo de Referéncia e na
proposta, devendo ser substituidos no prazo de 15 (quinze) dias, a contar da notificacdo da
contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicagcao das penalidades.

8.3. O recebimento definitivo ocorrera no prazo de 10 (dez) dias Uteis, a contar do recebimento da
nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente pela Administracdo, apds a verificagdo da
gualidade e quantidade do material e consequente aceitagdo mediante termo detalhado.

8.4. Para as contratacdes decorrentes de despesas cujos valores nao ultrapassem o limite de que
trata o inciso Il do art. 75 da Lei n° 14.133, de 2021, o prazo maximo para o recebimento definitivo
sera de até 10 (dez) dias Uteis.

8.5. O prazo para recebimento definitivo poderda ser excepcionalmente prorrogado, de forma
justificada, por igual periodo, quando houver necessidade de diligéncias para a afericdo do
atendimento das exigéncias contratuais.

8.6. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensado, qualidade e
quantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021, comunicando-se a
empresa para emissao de Nota Fiscal quanto a parcela incontroversa da execucao do objeto, para
efeito de liquidacéo e pagamento.

8.7. O prazo para a solugdo, pelo Contratado, de inconsisténcias na execugdo do objeto ou de
saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranca equivalente, verificadas pela
Administracéo durante a andlise prévia a liquidacao de despesa, nao sera computado para os fins
do recebimento definitivo.

8.8. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluira a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranga dos bens nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugéo do contrato.

8.9. As atividades de montagem, instalacdo e quaisquer outras necessarias para o funcionamento
ou uso do bem correrdo por conta do Contratado e séo condi¢do para o recebimento do objeto,
assim como demais condi¢des constantes neste Termo de Referéncia.

Liquidacao

8.10. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correrd o prazo de dez dias
Uteis para fins de liquidagdo, na forma desta secdo, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do
art. 7°, 83° da Instrugcdo Normativa SEGES/ME n° 77/2022.

8.11. O prazo de que trata o item anterior serd reduzido & metade, mantendo-se a possibilidade de
prorrogacdo, no caso de contratagGes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o
limite de que trata o inciso Il do art. 75 da Lei n® 14.133, de 2021.

8.12. Para fins de liquidagdo, o setor competente devera verificar se a nota fiscal ou instrumento de
cobranca equivalente apresentado expressa 0s elementos necessarios e essenciais do documento,
tais como:

8.12.1. o prazo de validade;

8.12.2. a data da emisséo;

8.12.3. os dados do contrato e do 6rgéo contratante;
8.12.4. o periodo respectivo de execuc¢do do contrato;

8.12.5.0 valor a pagar; e
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8.12.6. eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

8.13. Havendo erro na apresentacdo da nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente, ou
circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa, esta ficard sobrestada até que o Contratado
providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacdo da regularizacao
da situacao, sem 6nus ao Contratante;

8.14. A nota fiscal ou instrumento de cobranca equivalente devera ser obrigatoriamente
acompanhado da comprovacao da regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao
SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios
eletrdnicos oficiais ou a documentacdo mencionada no art. 68 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.15. A Administracdo devera realizar consulta ao SICAF para:
8.15.1 verificar a manutencéo das condi¢cfes de habilitacdo exigidas;

8.15.2. identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitacdo/contratacdo no
ambito do 6rgéo ou entidade, tais como a proibicdo de contratar com a Administragdo ou com
o Poder Publico, bem como ocorréncias impeditivas indiretas.

8.16. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, sera
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua
situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, a critério do Contratante.

8.17. Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante
deverd comunicar aos 0rgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal quanto a
inadimpléncia do Contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser efetuado, para
gue sejam acionados 0os meios pertinentes e necessarios para garantir o recebimento de seus
créditos.

8.18. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a
ampla defesa.

8.19. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até
gque se decida pela rescisdo do contrato, caso o Contratado ndo regularize sua situag¢do junto ao
SICAF.

Prazo de pagamento

8.20. O pagamento serd efetuado no prazo de até 10 (dez) dias Uteis contados da finalizagédo da
liquidacdo da despesa, conforme secdo anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME n°
77, de 2022.

8.21. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacéo,
mediante aplicacdo do indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo Especial (IPCA-E) de
correcao monetaria.

Forma de pagamento

8.22. pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e
conta corrente indicados pelo Contratado.
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8.23. Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancéria
para pagamento.

8.24. Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributaria prevista na legislacao aplicavel.

8.25. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo
retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacédo
vigente.

8.26. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar
n® 123, de 2006, ndo sofrera a retencgdo tributaria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos
por aquele regime. No entanto, o pagamento ficara condicionado a apresentacdo de comprovacao,
por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento tributario favorecido previsto na referida
Lei Complementar.

Cessdo de Crédito
8.27. As cessdes de crédito dependerdo de prévia aprovacdo do Contratante.

8.27.1. A eficacia da cessao de crédito, em relacdo a Administracao, esta condicionada a
celebragéo de termo aditivo ao contrato administrativo.

8.27.2. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de
todas as condi¢cbes de habilitacdo por parte do Contratado (cedente), a celebracdo do
aditamento de cessdo de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se
condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionério, bem como a certificacdo de
gue o cessionario nao se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico,
conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios,
direta ou indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n° 8.429, de 1992, nos termos do Parecer
JL-01, de 18 de maio de 2020.

a 7

8.27.3. O crédito a ser pago a cessiondria € exatamente aquele que seria destinado a
cedente (Contratado) pela execuc¢do do objeto contratual, restando absolutamente incélumes
todas as defesas e excec¢des ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao
direito comum aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos
administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de
pagamento pela efetiva comprovagéo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de
multas, glosas e prejuizos causados a Administracao.

8.27.4. A cessao de crédito ndo afetara a execucéo do objeto contratado, que continuard sob
a integral responsabilidade do Contratado.

8.28. O disposto nesta secao ndo afeta as operacfes de crédito de que trata a Instrucdo Normativa
SEGES/MGI n° 82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.

Reajuste

8.29. Os precos inicialmente contratados sédo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado da
data do orcamento estimado, em 24/04/2025.

8.30.Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir
dos efeitos financeiros do ultimo reajuste.

8.31. No caso de atraso ou nao divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagara
ao Contratado a importancia calculada pela Ultima variacdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tao logo seja(m) divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).
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8.32. Nas aferi¢cBes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s)
definitivo(s).

8.33. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de
qualquer forma nao possa(m) mais ser utilizado(s), sera(do) adotado(s), em substituicdo, o(s) que
vier(em) a ser determinado(s) pela legislacéo entao em vigor.

8.34. Na auséncia de previséo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice
oficial, para reajustamento do preco do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

8.35. O reajuste sera realizado por apostilamento.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E FORMA DE
FORNECIMENTO

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de contratacdo direta sob a
forma de Chamada Publica com adocao do critério de julgamento e forma de selecao
das proposta, em cumprimento o que determina a RESOLUCAO N° 8, DE 30 DE
JULHO DE 2024, conforme segue:

9.1.1. Para a selecao, as propostas de venda habilitadas serao classificadas de
acordo com a seguinte ordem de prioridade:

I - projetos de fornecedores do préprio municipio;

Il - projetos das regides geograficas imediatas;

1] - projetos das regides geograficas intermediarias;
v - projetos da mesma Unidade da Federacédo (UF); e
Vv - projetos de outras UFs.

9.2. Para organizac0fes fornecedoras da agricultura familiar, o municipio considerado
serd aquele em que houver a maior quantidade, em ndmeros absolutos, de CAFs
validas integrantes da CAF juridica.

9.3. Para a aquisicdo dos alimentos, serdo priorizados 0s seguintes grupos de
beneficiarios fornecedores, na ordem que segue:

| - inscritos no CadUnico;

lI- povos indigenas;

lll- povos e comunidades tradicionais;
IV- assentados da reforma agraria;

V- pescadores;

VI- negros;
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VIl- mulheres;
VIII- jovens entre 18 e 29 anos;

IX-fornecedores de géneros alimenticios certificados como organicos ou
agroecoldgicos;

9.4. No célculo de prioridade, sera considerado o nimero ou porcentagem de
beneficiarios fornecedores elencados em cada um dos grupos, o qual sera informado
pela organizagao fornecedora.

9.5. Serdo priorizadas organizacdes cujos beneficiarios fornecedores enquadrem-se
em mais de um grupo, conforme ndimero ou porcentagem informada pela organizagéo
fornecedora.

9.6. No caso de empate entre organizacdes fornecedoras, tém prioridade as
organizagOes produtivas com maior porcentagem de associados e cooperados que se
enquadrem nestes grupos.

9.7. No caso de empate entre as demais organizacfes fornecedoras, tém prioridade as
organizagdes produtivas com maior percentual de agricultores familiares e/ou
empreendedores familiares rurais no seu quadro de associados e cooperados,
conforme CAF juridica.

9.8. No caso de persisténcia do empate, sera realizado sorteio ou, em havendo consenso entre
as partes, poderse-a optar pela divisdo no fornecimento dos produtos a serem adquiridos entre
as organizacdes finalistas.

9.9. Os beneficiarios fornecedores que tiveram propostas de venda selecionadas
deverdo formalizar os contratos com o 6rgdo comprador, conforme modelo disposto em
anexo, neste Termo de Referéncia, devendo os mesmos serem publicados no Portal
Nacional de Contrata¢des Publicas (PNCP).

9.10. As propostas apresentadas terdo um prazo de validade de 60 (sessenta) dias,
contados a partir da data de sua apresentagao.

9.11. Durante o prazo de validade, as propostas serdo consideradas irretrataveis, nao
sendo permitidas alteracbes de precos, condicbes ou qualquer outro aspecto
substantivo, quantitativo ou qualitativo.

9.12. Ao proponente que, injustificadamente, recusar-se a honrar sua proposta dentro do prazo
de validade serdo aplicadas as sansdes de desclassificacdo e adverténcia formal.

Forma de fornecimento

9.13. O fornecimento do objeto serd de forma integral, em até 30 (trinta) dias corridos
contados do envio da Nota de Empenho, pelo setor requisitante, podendo ser
prorrogado por igual periodo mediante solicitacdo da contratada, por no maximo uma
vezes, ou parcelada mediante solicitacdo e necessidade do Depésito de Subsisténcia
de Santo Angelo.
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Critérios de aceitabilidade de precos

9.14. Em se tratando de contratacdo para compra institucional por meio do processo administrativo
denominado Chamada Publica, o célculo do preco para a aquisi¢cdo desta modalidade seguira a
metodologia conforme Art. 8 da RESOLUCAO N° 8, DE 30 DE JULHO DE 2024, em que o preco de
aquisicao a ser pago ao beneficiario fornecedor ou a suas organizacdes pelos alimentos tera como
referéncia o preco médio pesquisado.

9.15. Sera(ao) desclassificada(s) a(s) proposta(s), do(s) item(s) que apresentar valor(es) diferente
(s) ao(s) preco(s) de referéncia constante(s) na tabela do item 1.1. deste Termo de Referéncia.

9.15.1. As propostas de que trata o item anterior,

N&o serdo aceitas propostas de venda com precos diferentes ao estabelecido para cada item,
constante no Termo de Referéncia.

Exigéncias de habilitagcao
9.16. Para fins de habilitacdo, devera o interessado comprovar 0s seguintes requisitos:
Habilitacdo juridica

9.17. pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei,
tenha validade para fins de identificacdo em todo o territrio nacional;

9.18. empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta
Comercial da respectiva sede;

9.19. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacao ficard condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio
https://www.gov.br/lempresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

9.20. sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como
empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou
contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.21. sociedade empreséaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020;

9.22. sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do
local de sua sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.23. filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscricdo do ato constitutivo da
filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empreséria, respectivamente, no Registro Civil
das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbagéo
no Registro onde tem sede a matriz;

9.24. sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n°® 5.764, de 16 de
dezembro 1971.

9.25. Para o caso de participacdo nos itens abaixo, deverdo ser apresentados ainda:
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9.25.1. Para proposta de venda de artigos de origem animal (pescados, carnes de gado, suina,
aves e leite), devera ser apresentado o REGISTRO NO SERVICO DE INSPECAO FEDERAL (SIF)
/IDIPOA do fornecedor (fabricante).

9.25.2. Os servicos de inspecdo dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios que aderirem
aos Sistemas Brasileiros de Inspecado de Produtos e Insumos Agropecuarios, que possuam
reconhecimento da equivaléncia dos respectivos servicos junto ao Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento, poderdo realizar a inspecdo e a fiscalizacdo, seguindo as normas e
regulamentos federais e que atendam aos requisitos estabelecidos pelo Sistema Unificado de
Atencdo a Sanidade Agropecuaria (SUASA), conforme Instru¢cdo Normativa n° 36, de 20 de julho de
2011 (MAPA).

9.25.3. Para proposta de venda de café torrado e moido, devera apresentar Certificado(s)/Laudo(s),
para fins de reconhecimento da Avaliacdo da Qualidade Global do café no padrdo “regular a
excelente e nota de Qualidade Global igual ou maior que 4,5 pontos”, ponto de torra e moagem,
matérias estranhas macroscopicas e microscopicas, por laboratérios especializados em andlise de
café, de algum lote da mesma marca a ser entregue, contendo as especificagdes conforme previsto
no Projeto Basico e seus anexos.

9.26. A aceitagdo dos produtos em simples andlise documental ou ficha técnica ndo garantir a
aprovacdo dos itens por ocasido das entregas das quantidades que vierem a ser empenhadas /
contratadas, as quais estardo sujeitas a aprovacdo apés analise do LIAB e anexos ao presente
Edital.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

9.27. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas
Fisicas, conforme o caso;

9.28. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certidao
expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-
Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida
Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos
termos da Portaria Conjunta n° 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da Receita Federal
do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional;

9.29. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

9.30. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da
Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.31. Prova de inscrigcdo no cadastro de contribuintes Estadual ou Distrital relativo ao domicilio ou
sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.32. Prova de regularidade com a Fazenda Estadual ou Distrital do domicilio ou sede do
fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;

9.33. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual,
deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacéo de declaracdo da Fazenda respectiva do
seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

9.34. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os
beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estara
dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.
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Disposicdes gerais sobre habilitacdo

9.35. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que nao funcionem no Pais, as
exigéncias de habilitagdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente
apresentados em traducdo livre.

9.36. Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que ndo funcione no Pais, para
assinatura do contrato ou da ata de registro de pre¢os ou do aceite do instrumento equivalente, os
documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e
apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que
venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.37. Nao serdo aceitos documentos de habilitagcdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
agueles legalmente permitidos.

9.38. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o
fornecedor for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados
de capacidade técnica, e no caso daqueles documentos que, pela propria natureza,
comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.39. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de niumeros de
documentos pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizacdo do
recolhimento dessas contribuicdes.

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratacdo é de R$ 6.075.525,00 (seis milhdes,
setenta e cinco mil, quinhentos e vinte e cinco reais), conforme custos unitarios
apostos na tabela contida no item 1.1 acima.

10.2. Para restabelecer o equilibrio econémico-financeiro inicial do contrato, os prec¢os registrados
poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual reducéo dos precos praticados no
mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos servigos registrados, nas
seguintes situacoes:

10.2.1. em caso de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execuc¢éo da
ata tal como pactuada, nos termos do disposto na alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124
da Lei n® 14.133, de 2021;

10.2.2. em caso de criagdo, alteracdo ou extincdo de quaisquer tributos ou encargos legais
ou superveniéncia de disposi¢cfes legais, com comprovada repercussdo sobre os pregos
registrados;

10.2.3. serado reajustados os precos registrados, respeitada a contagem da anualidade e o
indice previsto para a contratacao; ou

10.2.4. poderao ser repactuados, a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a
contratacéo.
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11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orgcamento Geral da Unido.

11.2. A contratacao sera atendida pela seguinte dotacao:
I) Gestao/unidade: 00001/160426;

II) Fonte de recursos:1000000000;

IIl) Programa de trabalho: 171397;

IV) Elemento de despesa: 339030 07; e

V) Plano interno: EGSUPLJA2QS.

12. DISPOSICOES FINAIS

12.1. As informacdes contidas neste Termo de Referéncia ndo sao classificadas como sigilosas.

12.2. A presente Chamada Publica edital e seus anexos, poderdo ser obtidos no Depdsito de
Subsisténcia de Santo Angelo, no horério das 08:00 horas as 12:00 e das 13:30 horas as 16:30
horas, de segunda a quinta-feira, através do email licitacao@dssa.eb.mil.br, ou através do sitio
eletrénico oficial do governo federal (https://www.gov.br/mda/pt-br/acesso-a-informacao/acoes-e-
programas/programas-projetos-acoes-obras-e-atividades/programa-de-aquisicao-de-alimentos
/chamadas-abertas/regiao-sul).

12.3. Os produtos alimenticios deverdo atender ao disposto na legislacdo de alimentos,
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/ Ministério da Saude e pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

12.4. Os alimentos adquiridos devem ser de producao propria dos beneficiarios e organizagbes
fornecedores, observando que os produtos in natura, processados, beneficiados ou industrializados,
resultantes das atividades dos agricultores familiares, das suas organizacdes e dos demais
beneficiarios da Lei n°® 11.326, de 2006, sado considerados producao prépria destes fornecedores.

12.5. Os valores a serem pagos aos beneficiarios e organizagfes fornecedores correspondem aos
precos de aquisicdo de cada produto, compativeis com os vigentes no mercado e discriminados
nesta chamada publica.

12.6. O limite individual de venda do Agricultor Familiar deverd respeitar o valor maximo de R$
30.000,00 (trinta mil reais), por Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf - DAP ou CAF por ano civil, por
6rgdo comprador.

12.7. O limite de venda por organiza¢do fornecedora devera respeitar o valor maximo de R$
6.000.000,00 (seis milhdes de reais) por DAP ou CAF Pessoa Juridica, por ano civil, por 6rgéo
comprador ou 3.000.000,00 (trés milhdes de reais) para projetos apresentados por outros grupos
fornecedores sem CNPJ.

Santo Angelo, RS, 30 de abril de 2025.
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13. ANEXO I Regras aplicaveis ao instrumento substitutivo ao contrato

Conforme regras da minuta de contrato ou documento equivalente.

14. ANEXO II TERMO DE CIENCIA E CONCORDANCIA

Por meio deste INStrUMENLO, ....ccooiiiiiiiiiiiie e e (identificagcdo do
Contratado) declara que esta ciente e concorda com as disposi¢cdes e obrigagBes previstas no
Edital, no Termo de Referéncia e nos demais anexos a que se refere a Dispensa de Licitacao
N /2025, Chamada Publica n................. /2025, bem como que se responsabiliza, sob as
penas da Lei, pela veracidade e legitimidade das informa¢des e documentos apresentados durante
0 processo de contratacao.

Local-UF, ........ (o [ de 2025.

(Nome e Cargo do Representante Legal)

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

LUCAS MIGUEL AOSANI
Equipe de apoio

1Y
tf Assinou eletronicamente em 08/05/2025 as 10:28:11.

PLINIO OMAR PEDROSO BEULK JUNIOR
Equipe de apoio

1Y
tf Assinou eletronicamente em 08/05/2025 as 10:27:42.
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CARLOS ERON DA COSTA SOUSA

Autoridade competente

1Y
tf Assinou eletronicamente em 08/05/2025 as 10:37:25.
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Estudo Técnico Preliminar 13/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 64460.000594/2025-81

2. Objeto:

2.1. Estudo Técnico Preliminar(ETP) visando futura aquisicdo de material de consumo, géneros alimenticios da
agricultura familiar que se enquadra nas disposi¢des das Lei n® 11.326, de 24 de julho de 2006, Lei n® 14.628, de 20
de julho de 2023 do Decreto n°® 11.802, de 28 de novembro de 2023, e da Resolucdo Nr° 8, de 30 de julho de 2024
do Grupo Gestor do Programa de Aquisicdo de Alimentos (GGPAA) por meio procedimento administrativo
denominado chamada publica executado na modalidade Compra Institucional (Cl) do Programa de Aquisicdo de
Alimentos (PAA) em proveito do Deposito de Subsisténcia de Santo Angelo.

2.2. Ressalta-se que o Objeto constante neste ETP n&o se enquadra como sendo bem de luxo, conforme Decreto n°®
10.818, de 27 de setembro de 2021.

2.3. O objeto da contratagdo, deste ETP, esta alinhado ao Plano de Contrata¢gdes Anual 2025 e no Plano Diretor de Logistica
Sustentavel conforme prevé IR N° 58 de 8 de agosto de 2022.

3. Descricdo da necessidade

Chamada Publica para aquisicdo de géneros do Quantitativo de Subsisténcia para o Depdsito de Subsisténcia de
Santo Angelo (D Subs Santo Angelo), com o objetivo de atender aproximadamente 7.050 (sete mil e cinquenta
militares) nas mesorregides noroeste, centro ocidental e sudoeste do estado do Rio Grande do Sul, sendo que,
destes militares, aproximadamente 60,0% sdo Soldados do Efetivo Variavel, cumprindo o Servigo Militar Obrigatorio,
conforme previsdo constitucional contida no “caput” do art. 143 da Constituicdo Federal, de 05 de outubro de 1988
(CF/88). A necessidade de aquisicdo de géneros alimenticios de organizagdes da Agricultura Familiar para o
Depésito de Subsisténcia de Santo Angelo, da-se pelos seguintes motivos:

a: Adquirir géneros alimenticios do Quantitativo de Subsisténcia — QS, para atender as necessidades
diarias desta Organizag&o Militar tipo Orgdo Provedor Executor de Transporte, bem como das demais
28 (vinte e oito) Organizac¢des Militares apoiadas por este OP;

b: Realizar a inclusdo social e econdmica do homem no campo, um dos objetivos do Programa de
Aquisicdes de Alimentos (PAA);

c: Atender o previsto no Art 4° da Resolugdo Nr° 8, de 30 de julho de 2024 do Grupo Gestor do
Programa de Aquisicdo de Alimentos (GGPAA), na modalidade compra institucional, destinando,
sempre que possivel, o] valor aproximado de 30%
(trinta por cento) do total dos recursos destinados no exercicio financeiro.

1. A economicidade é a caracteristica que permite a conquista da efetividade, pois deve a Administracéo
Publica Militar ter capacidade de produzir o maximo de resultados com o minimo de recursos.

2. Portanto, o registro dos fornecedores da agricultura familiar ndo repercutird em direito adquirido. Tal qual
qualquer despesa publica, devera ser realizado criterioso planejamento.

3. Conforme o SEF 1 - Caderno de Orientacdes aos Agentes da Administragdo - Fundamentos da
Administracé@o Militar, 22 edicdo, de abril de 2022, em seu nimero 4.2. Planejamento, temos:

“O planejamento é um processo fundamental e que visa, em ultima analise,
dar suporte para o atingimento dos objetivos e metas fixados no Plano de
Gestéo da Organizagdo Militar.

(.)
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1. Levantar e priorizar as licitacbes, as aquisicbes e contratagbes que
poderéo ser realizados, de acordo com a realidade orgcamentaria vivida a
época e necessidades da unidade gestora.

2. Observar a série histérica do montante dos recursos efetivamente
descentralizados e das despesas executadas.

(.)

5. Uma vez definida a previsdo orgcamentaria, os procedimentos relativos a
fase interna das licitagbes programadas para 0 ano seguinte ja podem, e
devem, ser iniciados, observado o Plano de Contratagbes Anual.

(.)

A titulo de exemplificacdo, o bom PLANEJAMENTO é caracterizado pelo(a):

- Elaborag&o do Plano de Contratagbes Anual em A-1;

- Inicio da fase interna das licitacbes previstas para A+1, a partir do momento
em que houver a previsdo orgcamentaria inscrita no Projeto de Lei
Orcamentaria Anual;

(.)

- capacidade de o gestor antever demandas, ainda que pouco usuais,
estabelecendo a forma mais eficiente e econémica, dentro dos limites legais,
para atendé-las;

(.)

- alinhamento das solicitacbes de materiais e/ou servicos com o Plano de
Gestéao das OrganizacOes Militares; e

- previsdo da realizagcdo de licitagcbes de bens e servicos comuns, antes do
término de vigéncia das atas equivalentes.

4. Conforme o SEF 1 - Caderno de Orientacdes aos Agentes da Administracdo - Fundamentos da Administracao
Militar, 22 edic&io, de abril de 2022, em seu nimero 5. EFETIVIDADE NA GERACAO DE PODER DE COMBATE,

temos:

4. Area requisitante

Area Requisitante

“O conceito de efetividade diz respeito ao resultado concreto, envolvendo as
acbes que tornam possivel a consecugdo dos objetivos, atingindo as metas
desejadas.

(.)

A EFETIVIDADE engloba os conceitos de eficacia, eficiéncia, economicidade,
execucdo e exceléncia. Relaciona-se com a entrega, para a sociedade, dos
resultados esperados.

“ Prever para prover, com o suprimento certo, na hora certa, no lugar
desejado, na quantidade exata, na qualidade exigidas. " ”

Responsavel
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Secdo de Suprimento - D Subs Santo Angelo Lucas Miguel Aosani

5. Descricao dos Requisitos da Contratacao

Com a presente contratacdo eventual, espera-se atender os requisitos do Programa de Aquisicdo de Alimentos
(PAA), bem como adquirir alimentos de excelente qualidade e valor nutricional, a fim de contribuir para uma dieta
equilibrada e que favoreca o processo laboral dos militares pertencentes as OM apoiadas pelo D Subs Santo Angelo.

6. Levantamento de Mercado

Em cumprimento ao que prescreve o inciso IV, do art. 18, Lei 14.133/2021; inciso | e Il, do art. 8°, Resolucio Nr° 8,
de 30 de julho de 2024 de Grupo Gestor do Programa de Aquisicdo de Alimentos (GGPAA), e, Instru¢cdo Normativa
SEGES/ME N° 65, de 07/07/2021 O preco estimado para este procedimento foi obtido da seguinte forma:

1. definiram-se os valores do preco de referéncia a partir de pesquisa de precos realizada no Mercado Local,
formalmente solicitadas, por meio da pesquisa direta com fornecedores locais, para os itens: 01, 02, 03, 04,
05, 06, 07, 08, 09, 13, 15 e 18.

2. definiram-se os valores do preco de referéncia para os itens 14, 16 e 17, devido a impossibilidade da
pesquisa ser realizada, por completa, em ambito local, justificada pela auséncia de fornecedores locais que
ofertem os produtos de acordo com as caracteristicas que atendam a demanda deste OP, a pesquisa de
preco foi complementada em &mbito territorial, estadual ou nacional, nesta ordem, preferencialmente do
estado do Rio Grande do Sul, através do sistemas de Pesquisa de Precos, do Governo Federal
(https://pesqpreco.estaleiro.serpro.gov.br/pesquisa-precos-frontend/pesquisa)

3. definiram-se os valores do preco de referéncia para os itens 10, 11 e 12, devido a impossibilidade da
pesquisa ser realizada em ambito local, justificada pela auséncia de fornecedores locais que ofertem os
produtos de acordo com as caracteristicas que atendam a demanda deste OP, a pesquisa de prego foi
realizada em ambito territorial, estadual ou nacional, nesta ordem, preferencialmente do estado do Rio
Grande do Sul, através do sistemas de Pesquisa de Pregos, do Governo Federal (https://pesqgpreco.estaleiro.
serpro.gov.br/pesquisa-precos-frontend/pesquisa)

4. . Os orgcamentos obtidos ndo possuem prazo de realizagdo superior a 06 (seis) meses de antecedéncia da
data de divulgacdo do edital da presente Chamada Publica, e encontram-se anexo ao presente processo,
assim como o Relatério de Pesquisa de Preco.

7. Descricao da solugcao como um todo

Aquisicao de géneros alimenticios oriundos da Agricultura Familiar, visa suprir parte da alimentagdo dos militares
das OM apoiadas pelo D Subs Santo Angelo, quanto & aquisicdo dos géneros alimenticios integrantes do CAEB
(Catélogo de Alimentos do Exército Brasileiro).

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

8.1. Para chegar a estimativa das quantidades a serem contratadas utilizou-se como paradmetro o Fator de Consumo
Regional (FCR), conforme aditamento n°® 1/Cl | ao Boletim N° 12/2025 do Cmdo 3° Gpt Log, de 26 de marc¢o de
2025, em anexo a este processo, que publicou para o ano de 2025, o Fator de Consumo de cada artigo do QS para
as OM apoiadas por este Orgdo Provedor.

8.1.1 O FC é o resultado da média aritmética dos Ultimos doze meses de provisdo de cada artigo do QS, previsto no
item 5.4 do BT30.416-01 - Quantitativo de Subsisténcia (QS).

8.1.2 O FC de cada artigo do QS por OM reflete a realidade de arranchamento das OM, fruto do saque com base no
efetivo alimentado, no més.

8.1.3 O ressuprimento do QS realizado por este OP, baseia-se no Fator de Consumo de cada artigo por OM, e a
consolidagdo do consumo das OM, por artigo, refletem o valor do FCR.
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8.1.4 Apo6s estudo da estimativa para aquisi¢cdo de géneros alimenticios, com o objetivo de suprir as OM apoiadas,

utilizando-se o FCR como base, resultou ha demanda conforme quadro a seguir:

. e - Unidade de Quantidade total
Item Descricaol Especificacao . .
medida estimada

1 Arroz beneficiado e polido branco, tipo |, de acordo com o BT30.404- Kg 32.000
20

5 Arroz beneficiado e parboilizado, tipo |, de acordo com o BT30.404- Kg 32.000
20

3 |Café torrado e moido, de acordo com o BT30.404-26 Kg 6.500

4 [Feijao preto, tipo |, de acordo com o BT30.404-21 Kg 30.500

5 |Feijao cores (carioca), tipo |, de acordo com o BT30.404-21 Kg 10.000

6 |Leite em pé instantaneo, integral, de acordo com o BT30.404-18 Kg 19.000

7 |Macarrao com ovos, tipo espaguete, de acordo com o BT30.404-25 Kg 7.500

8 Macarrao com ovos, tipo fusilli (parafuso), de acordo com o BT30. Kg 6.500
404-25

9 |Oleo de soja refinado, tipo |, de acordo com o BT30.404-33 Frasco 900 ml 16.500

10 Coxdo mole bovino desossado congelado, sem capa, de acordo Kg 18.000
com o BT30.404-04

11 |Patinho bovino desossado congelado, de acordo com o BT30.404-04 Kg 18.000

12 Coxao duro bovino desossado congelado, de acordo com o BT30. Kg 10.000
404-04

13 Coxa com sobrecoxa de frango congelada, de acordo com o BT30. Kg 89.000
404-11

14 |Filé de Peito de frango congelado, de acordo com o BT30.404-36 Kg 15.000

15 |Sassami de frango congelado, de acordo com o BT30.404-12 Kg 15.000

16 |Lombo suino desossado congelado, de acordo com o BT30.404-14 Kg 15.500
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Kg

15.500

18

Filé de tilapia congelado, sem pele, de acordo com o0 BT30.404-17

Kg

5.500

9. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (RS$): 6.075.525,00

9.1. Chegou-se ao prego de referéncia para a presente aquisicdo o valor estimado de R$ 6.075.525,00 (seis
milhdes, setenta e cinco mil, quinhentos e vinte e cinco reais), conforme demonstrado abaixo.

i e Valor Quantidade total | Valor total por it
Item Descricaol Especificacdo timad RS
unitarioRg) | eStimada (RS)

1 Arroz beneficiado e polido branco, tipo I, de acordo R$ 500 32.000 R$  160.000,
com o BT30.404-20
Arroz beneficiado e parboilizado, tipo |, de acordo com

2 o BT30.404-20 R$ 5,19 32.000 R$  166.080,

3 |Café torrado e moido, de acordo com o BT30.404-26 R$ 57,84 6.500 R$  375.960,

4 |Feijao preto, tipo |, de acordo com o0 BT30.404-21 R$ 6,89 30.500 R$ 210.145,

5 Feijdo cores (carioca), tipo |, de acordo com o BT30. R$ 828 10.000 RS 82.800
404-21

6 Leite em pé instantaneo, integral, de acordo com o R$ 42,30 19.000 R$  803.700,
BT30.404-18
Macarrdao com ovos, tipo espaguete, de acordo com o

7 BT30.404-25 R$ 6,88 7.500 R$ 51.600
Macarrdao com ovos, tipo fusilli (parafuso), de acordo

R$ 74 . R 48.62

8 com o BT30.404-25 $ 8 6.500 $ 8.620

9 Oleo de soja refinado, tipo |, de acordo com o BT30. R$ 802 16.500 R$  132.330,
404-33
Coxao mole bovino desossado congelado, sem capa,

10 R$ 36,03 18.000 R 648.540,
de acordo com o BT30.404-04 $ 36, $ ‘
Patinho bovino desossado congelado, de acordo com

11 R ,84 18. R 45.120,
0 BT30.404-04 $ 35,8 8.000 $ 645.120,
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12 [Cox&@o duro bovino desossado congelado, de acordo| Rg 33,70 10.000 R$  337.000,
com o BT30.404-04
13 Coxa com sobrecoxa de frango congelada, de acordo R$ 10,27 89.000 R$  914.030,
com o BT30.404-11
Filé de Peito de frango congelado, de acordo com o
14 R$ 20,60 15.000 R 309.000,
BT30.404-36 $20 $ ‘
15 Sassami de frango congelado, de acordo com o BT30. R$ 19,63 15.000 R$  294.450,
404-12
Lombo suino desossado congelado, de acordo com o
1 R$ 21,22 15. R 28.910,
6 BT30.404-14 $ 21, 5.500 $  328.910,
17 Pernil suino desossado congelado, de acordo com o R$ 18.18 15500 R$  281.790,
BT30.404-14
Filé de tilapia congelado, sem pele, de acordo com o
18 5T30.404-17 R$ 51,90 5.500 R$  285.450,
Valor total: R$ 6.075.525,

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A licitacdo sera realizada por item tendo em vista o atendimento aos preceitos juridicos
patrios vigentes e a intencdo de alcancar um valor aceitavel tanto para a Administracéo quanto para o fornecedor,
facultando-se ao beneficiario fornecedor ou a organizacao fornecedora, a participagdo em tantos itens quantos forem

de seu interesse. Assim, esta Organizagdo Militar opta pela divisdo da solucéo, ou seja, por dividir a licitagdo em
itens.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

N&o se verifica contratagdes correlatas nem interdependentes para a viabilidade e contratagdo do caso concreto.

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

Os itens previstos nesta contratacéo estdo de acordo com o Planejamento Anual de Contratagcdes do Depdsito de
Subsisténcia de Santo Angelo para o ano de 2025.

13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Atender as necessidades diarias de alimentacdo desta Organizacdo Militar bem como das demais 28 (vinte e
oito) Organizacdes Militares apoiadas por este Orgdo Provedor, visando atender a Lei n® 14.628/2023, de 20 de
julho de 2023 e o] Decreto ne° 11.802, de 28/11/2023
no &ambito do Programa de Aquisicdo de Alimentos - PAA, na modalidade compra
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institucional destinando sempre que possivel
aproximadamente 30% (trinta por cento) do total dos recursos destinados no exercicio financeiro para a
aquisicao de géneros alimenticios.

14. Providencias a serem Adotadas

Esta contratac@o seguira as seguintes fase no procedimento:

a. Fase Preparatoria:

b. Fase de Divulgag&o do Edital:

c. Fase de Apresentacdo de Propostas:
d. Fase de Habilitacao:

e. Fase de Julgamento:

f. Fase Recursal:

g. Fase de Homologacéo:

15. Possiveis Impactos Ambientais

15.1. Visando a afetiva aplicacédo de critérios, acdes ambientais e socioambientais quanto a inser¢do de requisitos
de sustentabilidade ambiental nos editais de licitagdo promovidos pela Administragdo Publica, e em atendimento no
art. 5° e seus incisos da Instrugdo Normativa N° 1/2010 da SLTI/MPOG, o Deposito de Subsisténcia de Santo
Angelo, quando da aquisicéo de bens, podera exigir os seguintes critérios de sustentabilidade ambiental:

15.1.1. que os bens sejam constituidos, no todo ou em parte, por material reciclado, atoxico, biodegradavel,
conforme ABNT NBR — 15448-1 e 15448-2;

15.1.2. que sejam observados os requisitos ambientais para a obtengdo de certificacdo do Instituto Nacional de
Metrologia, Normalizagdo e Qualidade Industrial - INMETRO como produtos sustentaveis ou de
menor impacto ambiental em rela¢éo aos seus similares;

15.1.3. que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual adequada, com o
menor volume possivel, que utilize materiais reciclaveis, de forma a garantir a maxima
protegdo durante o transporte e o armazenamento; e

15.1.4. que os bens ndo contenham substancias perigosas em concentracdo acima da recomendada na diretiva

RoHS (Restriction of Certain Hazardous Substances), tais como mercurio (Hg), chumbo (Pb), cromo hexavalente (Cr
(V1)), cadmio (Cd), bifenil-polibromados (PBBs), éteres difenil-polibromados (PBDEs).

16. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.
16.1. Justificativa da Viabilidade

16.1. Apo6s este Estudo Preliminar verificou-se que esta Chamada Publica, faz-se economicamente viavel, ja que o
Depésito de Subsisténcia de Santo Angelo recebera créditos orcamentarios e necessita cumprir sua atividade fim
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como Orgéo Provedor de géneros alimenticios para 28 (vinte e oito) organizacdes militares apoiadas. Com a
metodologia observada neste ato serd possivel o atendimento adequado das necessidades da Administracdo
Publica conciliando a observagao aos regramentos legais pertinentes.

16.2. O demonstrativo da previsdo da contratacdo no PCA para 2025, encontra-se em anexo a este Estudo.

17. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horério oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543,
de 13 de novembro de 2020.

CARLOS ERON DA COSTA SOUSA

Autoridade competente

1Y
tf Assinou eletronicamente em 08/05/2025 as 10:36:33.

LUCAS MIGUEL AOSANI

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 08/05/2025 as 10:25:13.

PLINIO OMAR PEDROSO BEULK JUNIOR

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 08/05/2025 as 10:24:50.
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MINISTERIO DA DEFESA

EXERCITO BRASILEIRO

COMANDO LOGISTICO
DEPARTAMENTO MARECHAL FALCONIERI

PORTARIA D Abst/COLOG/C Ex N2 158 - COLOG, DE 2 DE OUTUBRO DE 2020.
EB: 64488.003179/2020-66

Aprova o Catalogo de Alimentos do Exército
Brasileiro (EB40-C-30.403).

O COMANDANTE LOGISTICO, no uso da atribuicdo que Ihe confere o inciso XI, do art. 14, do
Regulamento do Comando Logistico (EB10-R-03.001), aprovado pela Portaria do Comandante do
Exército n2 353, de 15 de margo de 2019, resolve:

Art.12 Aprovar o Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro (EB40-C-30.403), 12 Edicao,
que com esta baixa.

Art. 22 Determinar que esta Portaria entre em vigor em 12 de novembro de 2020.

Art. 32 Revogar a Portaria n2 40-COLOG, de 10 de abril de 2017.
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CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

1.1 FINALIDADE

O presente Catadlogo visa relacionar os géneros de alimentacdo bdsicos que devem ser recebidos,
estocados e distribuidos pela cadeia de suprimento, por intermédio dos Orgdos Provedores (OP), os
guais sdo definidos como Quantitativo de Subsisténcia (QS).

1.2 OBJETIVOS

1.2.1 Estabelecer as caracteristicas gerais dos géneros do QS, as quais constituem o conjunto de
atributos que envolvem a defini¢do do artigo e a sua obtencao.

1.2.2 Relacionar as especificacdes técnicas de cada género referente a avaliagdo organoléptica,
macroscopica, fisico-quimica e microbioldgica, conforme Boletim Técnico (BT) compatibilizado com a

legislacdo sanitaria e requisitos logisticos.

1.2.3 Orientar as Organizagcdes Militares, responsdveis pelos processos de aquisicdo do QS, na
padronizacdo dos requisitos de qualidade a serem utilizados nos termos de referéncia.
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CAPITULO Il
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

2.1 CARNE BOVINA
2.1.1 CARNE BOVINA DESOSSADA CONGELADA
2.1.1.1 Caracteristicas Gerais

2.1.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.1.1.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
nao incluidas as bases ¢sseas correspondentes, procedente de bovideos sdos, abatidos conforme
procedimentos que atendam aos requisitos de protecdo e bem-estar animal para animais de producao.

2.1.1.1.3 Entende-se por carne bovina desossada congelada a carne que, apds desossa, é fracionada em
cortes padronizados, embalada e submetida a processo tecnolégico de congelamento rapido.

2.1.1.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do Exército Brasileiro (EB), o
estabelecimento produtor de produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA); ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.1.1.2 Cortes

A aquisicdo de carne bovina desossada congelada deve ser realizada conforme as op¢des de cortes de
dianteiro e traseiro, abaixo relacionados:

ACEM
MIOLO DA PALETA
FILE-MIGNON SEM CORDAO
CONTRAFILE DE LOMBO
MAMINHA DA ALCATRA
FRALDINHA
PICANHA
MIOLO DA ALCATRA
LAGARTO
PATINHO
COXAO DURO
COXAO MOLE SEM CAPA

Tab 1 — Opc¢des de cortes de dianteiro e traseiro

DIANTEIRO

TRASEIRO
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2.1.1.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-04 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne bovina desossada congelada.

2.1.2 CARNE BOVINA PORCIONADA CONGELADA

2.1.2.1 Caracteristicas gerais

2.1.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.1.2.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
ndo incluidas as bases dsseas correspondentes, procedente de bovideos sdos, abatidos conforme
procedimentos que atendam aos requisitos de protecdao e bem-estar animal para animais de producao.

2.1.2.1.3 Entende-se por carne bovina porcionada congelada a carne que, apds desossa, é submetida a
um processo de fatiamento ou moagem; sendo o congelamento realizado pelo processo Individual
Quick Frozen (IQF) a fim de evitar a aglomeracdo do produto, obtendo o congelamento individual da
porgdo e permitindo o preparo imediato sem a necessidade de descongelamento prévio.

2.1.2.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB, o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.1.2.1.5 A aquisicao de carne bovina porcionada congelada deve ser realizada obedecendo os cortes e
tipo de porcionamento, abaixo relacionados:

CORTE APRESENTACAO
COXAO MOLE EM CUBOS
COXAO MOLE EM TIRAS

CORACAO DE ALCATRA EM BIFES
PATINHO MOIDO

Tab 2 — Opcgdes de corte e tipo de porcionamento

2.1.2.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-05 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne bovina porcionada congelada.
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2.1.3 CHARQUE BOVINO
2.1.3.1 Caracteristicas gerais

2.1.3.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.1.3.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham, ndo
incluidas as bases Osseas correspondentes, procedente de bovideos sdos, abatidos conforme
procedimentos que atendam aos requisitos de protecdo e bem-estar animal para animais de producao.

2.1.3.1.3 Entende-se por charque o produto originario da carne de bovino, desossada e adelgacada,
adicionada de sal e submetida ao processo de dessecacao.

2.1.3.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB, o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.1.3.1.5 A aquisicao de charque deve ser restrita a massas musculares provenientes do traseiro bovino.
2.1.3.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-06 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Charque bovino.

2.1.4 JERKED BEEF

2.1.4.1 Caracteristicas gerais

2.1.4.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.1.4.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
ndo incluidas as bases dsseas correspondentes, procedente de bovideos sdos, abatidos conforme

procedimentos que atendam aos requisitos de protecao e bem-estar animal para animais de producao.

2.1.4.1.3 Entende-se por Jerked Beef o produto carneo industrializado obtido da carne bovina,
adicionado de cloreto de sddio e sais de cura, submetido a processo de maturacdo e dessecacao.

2.1.4.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB, o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou
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b) comércio interestadual, sob Servico de Inspec¢dao Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspec¢do de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.1.4.1.5 A aquisicdo de jerked beef deve ser restrita a massas musculares provenientes do traseiro
bovino.

2.1.4.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-07 - Especificagao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Jerked Beef.

2.2 CARNE DE AVES
2.2.1 PEITO DE FRANGO DESOSSADO, SEM PELE, CONGELADO
2.2.1.1 Caracteristicas gerais

2.2.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricagdo.

2.2.1.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
ndo incluidas as bases dsseas correspondentes, procedente de aves do género Gallus, sas, abatidas
conforme procedimentos que atendam aos requisitos de protecdo e bem-estar animal para animais de
producao.

2.2.1.1.3 Entende-se por peito de frango desossado, sem pele, congelado a carne que, apds desossa, é
fracionada em corte padronizado, removida a pele, embalada e submetida a processo tecnolégico de
congelamento rapido. E considerado “peito de frango”, os tecidos musculares correspondentes a parte
da ave formada pelo esterno (quilha), clavicula e coracéides.

2.2.1.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspec¢do junto ao MAPA.

2.2.1.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-10 - Especificagdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Peito de frango desossado, sem pele, congelado.
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2.2.2 COXA COM SOBRECOXA DE FRANGO CONGELADA

2.2.2.1 Caracteristicas gerais

2.2.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.2.2.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
incluidas as bases dsseas correspondentes, procedente de aves do género Gallus, sas, abatidas
conforme procedimentos que atendam aos requisitos de protecao e bem-estar animal para animais de
producao.

2.2.2.1.3 Entende-se por coxa com sobrecoxa de frango congelada, a carne fracionada em corte
padronizado, embalada e submetida a processo tecnolégico de congelamento rapido. E considerado
“coxa com sobrecoxa de frango”, a parte da ave composta por coxa que é formada pelos ossos tibio
tarso e fibula e por sobrecoxa que é formada pelo osso fémur, ambas cobertas pelos tecidos musculares
correspondentes, com pele.

2.2.2.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecado junto ao MAPA.

2.2.2.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-11 - Especificacao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Coxa com sobrecoxa de frango congelado.

2.2.3 SASSAMI DE FRANGO CONGELADO

2.2.3.1 Caracteristicas gerais

2.2.3.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.2.3.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
procedente de aves do género Gallus, s3s, abatidas conforme procedimentos que atendam aos
requisitos de protecdo e bem-estar animal para animais de producao.

2.2.3.1.3 Entende-se por sassami de frango congelado a carne que, apds desossa, é fracionada em corte
padronizado, embalada e submetida a congelamento realizado pelo processo Individual Quick Frozen
(1QF) a fim de evitar a aglomeracdo do produto. E considerado “sassami de frango”, a parte muscular
retirada da parte interna do peito, formada pelo musculo supracoracdide.
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2.2.3.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspec¢do Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspec¢ao de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.2.3.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-12 - Especificagao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Sassami de frango congelado.

2.2.4 EMPANADO DE FRANGO CONGELADO (STEAK)

2.2.4.1 Caracteristicas gerais

2.2.4.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos que atende aos requisitos gerais de boas
praticas.

2.2.4.1.2 Entende-se por empanado de frango congelado o produto industrializado elaborado com carne
de frango, submetido a cozimento e revestido de cobertura apropriada que o caracterize, embalado e
submetido a processo tecnolégico de congelamento rapido.

2.2.4.1.3 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspec¢do Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspec¢do de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.2.4.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-13 - Especificacao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Empanado de frango congelado — Steak.

2.3 CARNE SUINA

2.3.1 CARNE SUINA DESOSSADA CONGELADA

2.3.1.1 Caracteristicas gerais

2.3.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
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abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.3.1.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham, ndo
incluidas as bases o&sseas correspondentes, procedente de suinos saos, abatidos conforme
procedimentos que atendam aos requisitos de protecao e bem-estar animal para animais de producao.

2.1.1.1.3 Entende-se por carne suina desossada congelada a carne que, apds desossa, é fracionada em
cortes padronizados, embalada e submetida a processo tecnolégico de congelamento rapido.

2.3.1.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecado junto ao MAPA.

2.3.1.2 Cortes

A aquisicdo de carne suina congelada desossada deve ser realizada conforme as opc¢Ges de cortes de
traseiro abaixo relacionados:

PERNIL
LOMBO

Tab 3 — Opg¢odes de cortes de traseiro

TRASEIRO

2.3.1.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-14 - Especificacao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne suina desossada congelada.

2.3.2 CARNE SUINA COM 0SSO CONGELADA
2.3.2.1 Caracteristicas gerais

2.3.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.3.2.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
incluidas as bases osseas correspondentes, procedente de suinos sdos, abatidos conforme
procedimentos que atendam aos requisitos de prote¢ao e bem-estar animal para animais de produgao.

2.3.2.1.3 Entende-se por carne suina com osso congelada a carne fracionada em cortes padronizados,
embalada e submetida a processo tecnolégico de congelamento rapido.

2.3.2.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:
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a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.3.2.2 Cortes

A aquisicdo de carne suina com osso congelada é restrita ao corte do traseiro denominado bisteca.

2.3.2.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-15 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne suina com osso congelada.

2.4 PESCADOS
2.4.1 PEIXE CONGELADO EM POSTA
2.4.1.1 Caracteristicas gerais

2.4.1.1.1 O produto deve ser produzido em Unidade de Beneficiamento de Pescado e Produtos de
Pescado que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacdo, cuja matéria prima é
proveniente de embarcagGes pesqueiras.

2.4.1.1.2 O produto é proveniente da captura de peixes de espécies diversas, manuseado de forma
adequada e armazenado sob refrigeracdo até o desembarque e/ou processamento em estabelecimento
industrializador.

2.4.1.1.3 Entende-se por peixe congelado em posta o produto eviscerado, sem cabeca e sem a
nadadeira caudal, cortado transversalmente a coluna vertebral do peixe, fracionado em postas,
embalado e submetido a processo tecnolégico de congelamento répido.

2.4.1.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspec¢dao de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.4.1.2 Espécies

A aquisicdo de peixe congelado em posta deve ser realizada conforme as opg¢des de espécies abaixo
relacionadas:
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APRESENTACAO ESPECIE
TAMBAQUI
POSTA BADEJO
PINTADO
FILHOTE OU PIRAIBA

Tab 4 — Opgdes de espécies de peixe em postas

2.4.1.3 Padrao de Qualidade e Identidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-16 - Especificagdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Peixe congelado em posta.

2.4.2 PEIXE CONGELADO EM FILE
2.4.2.1 Caracteristicas gerais

2.4.2.1.1 O produto deve ser produzido em Unidade de Beneficiamento de Pescado e Produtos de
Pescado que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricagcdo, cuja matéria prima é
proveniente de embarcagdes pesqueiras.

2.4.2.1.2 O produto é proveniente da captura de peixes de espécies diversas, manuseado de forma
adequada e armazenado sob refrigeracdo até o desembarque e/ou processamento em estabelecimento
industrializador.

2.4.2.1.3 Entende-se por peixe congelado em filé o produto eviscerado, com ou sem pele, sem cabeca e
sem espinhago, cortado longitudinalmente desde a parte imediatamente posterior da cabeca até o
pedunculo caudal, no sentido paralelo a coluna vertebral do peixe, embalado e submetido a processo
tecnoldgico de congelamento rapido.

2.4.2.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspec¢do Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecado junto ao MAPA.
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2.4.2.2 Espécies

A aquisicdo de peixe congelado em filé deve ser realizada conforme as op¢bes de espécies abaixo
relacionadas:

APRESENTACAO ESPECIE
MERLUZA
FILE PESCADA AMARELA
SALMAO
TILAPIA

Tab 5 — Opc¢des de espécies de peixe em filé

2.4.2.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-17 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Peixe congelado em filé.

2.5 LEITE E DERIVADOS

2.5.1 LEITE EM PO INSTANTANEO

2.5.1.1 Caracteristicas gerais

2.5.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de leite e derivados, classificado como
fabrica de laticinios, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.5.1.1.2 Entende-se por leite em pd o produto industrializado obtido por desidratacdo do leite de vaca
integral, desnatado ou parcialmente desnatado e apto para alimentagdo humana, mediante processo
tecnolégico adequado. Podera ser adicionado dos seguintes produtos lacteos para o ajuste do teor de
proteina: retentado de leite, permeado de leite e lactose.

2.5.1.1.3 O produto deve atender aos requisitos de umectabilidade e dispersabilidade que o
caracterizam como “instantaneo”.

2.5.1.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspeg¢do junto ao MAPA.

32/33



2.5.1.2 Classificagdo

EB40-C-30.403

A aquisicdo de leite em pd instantaneo deve ser realizada conforme o teor de gordura existente no

produto:

CLASSIFICACAO

TEOR DE GORDURA

INTEGRAL

>26,0%

PARCIALMENTE DESNATADO

>1,5% e <26,0%

DESNATADO

<1,5%

Tab 6 — Classificagdo do leite em po6 conforme teor de gordura

2.5.1.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-18 - Especificacao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Leite em po instantaneo.
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CAPITULO 1ll
PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL

3.1 ACUCARES
3.1.1 ACUCAR
3.1.1.1 Caracteristicas gerais

3.1.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.1.1.1.2 Entende-se por acglcar o produto obtido a partir da cana-de-acucar pertencente as cultivares
provenientes da espécie Saccharum officinarum L. através de processos tecnoldgicos adequados, para
obtencdo de cristais.

3.1.1.2 Classificagdo

A aquisicdo de acgucar esta restrita aos artigos com a seguinte classificacdo:
GRUPO CLASSE TIPO

I BRANCO CRISTAL
REFINADO OU REFINADO AMORFO

Tab 7 — Opcdes de aclcar conforme classificagdo vegetal

3.1.1.3 Padrdo de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-19 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Acucar.

3.2 GRAOS
3.2.1 ARROZ BENEFICIADO
3.2.1.1 Caracteristicas gerais

3.2.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacgao.

3.2.1.1.2 Entende-se por arroz beneficiado o produto proveniente de graos fisiologicamente maduros,
sdos e secos da espécie Oryza sativa L., submetido a processo tecnolédgico de beneficiamento.

3.2.1.2 Classificagao

3.2.1.2.1 A aquisicdo de arroz beneficiado esta restrita aos artigos com a seguinte classificacdo:
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GRUPO SUBGRUPO CLASSE TIPO
BENEFICIADO POLIDO LONGO FINO 1
PARBOILIZADO POLIDO LONGO FINO 1
PARBOILIZADO INTEGRAL LONGO FINO 1

Tab 8 — Opcdes de arroz conforme classificacdo vegetal

3.2.1.2.2 O recebimento do produto estd condicionado a apresentacdo, no ato de entrega, do
Certificado de Classificagdo do produto, emitido por pessoa fisica ou juridica devidamente habilitada e
credenciada na atividade de classificacdo de arroz com registro ativo no Cadastro Geral de Classificacao
do MAPA.

3.2.1.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-20 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Arroz beneficiado.

3.2.2 FEIJAO COMUM
3.2.2.1 Caracteristicas gerais

3.2.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.2.2.1.2 Entende-se por feijdo comum o produto proveniente de graos fisiologicamente maduros, saos
e secos da espécie Phaseolus vulgaris L., selecionados e embalados.

3.2.2.2 Classificagao

3.2.2.2.1 A aquisicao do feijdo comum estd restrita aos artigos com a seguinte classificacdo:
GRUPO CLASSE TIPO

I PRETO 1
FEIJAO COMUM

CORES 1

Tab 9 — Opcgdes de feijao conforme classificagdo vegetal

3.2.2.2.2 O recebimento do produto esta condicionado a apresentagdo, no ato de entrega, do
Certificado de Classificagdo do produto, emitido por pessoa fisica ou juridica devidamente habilitada e
credenciada na atividade de classificacdo de feijao com registro ativo no Cadastro Geral de Classificacao
do MAPA.

3.2.2.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-21 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Feijao comum.
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3.3 FARINHAS E MASSAS ALIMENTICIAS

3.3.1 FARINHA DE MANDIOCA
3.3.1.1 Caracteristicas gerais

3.3.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricac¢ao.

3.3.1.1.1.2 Entende-se por farinha de mandioca o produto obtido das raizes de mandioca do género
Manihot, sadias, devidamente limpas e submetidas a processo tecnoldgico adequado de fabricagao e
beneficiamento.

3.3.1.2 Classificagdo

3.3.1.2.1 A aquisicdo de farinha de mandioca esta restrita aos artigos com a seguinte classificacdo:

GRUPO CLASSE TIPO
SECA FINA 1
MEDIA 1
D’AGUA MEDIA 1
GROSSA 1

Tab 10 — Opgdes de farinha de mandioca conforme classificagdo vegetal
3.3.1.2.2 O recebimento do produto estd condicionado a apresentacdo, no ato de entrega, do
Certificado de Classificacdo do produto, emitido por pessoa fisica ou juridica devidamente habilitada e

credenciada na atividade de classificacdo de farinha de mandioca com registro ativo no Cadastro Geral
de Classificacdo do MAPA.

3.3.1.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-22 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Farinha de mandioca.

3.3.2 AMIDO DE MILHO

3.3.2.1 Caracteristicas gerais

3.3.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.3.2.1.2 Entende-se por amido de milho o produto amilaceo, extraido de graos de milho (Zea mayas L.)

selecionados, fisiologicamente desenvolvidos, maduros, sdos e secos, submetidos a processo
tecnoldgico adequado de fabricacao.
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3.3.2.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-23 - Especificagdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Amido de milho.

3.3.3 FARINHA DE MILHO FINA
3.3.3.1 Caracteristicas gerais

3.3.3.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.3.3.1.2 Entende-se por farinha de milho fina o produto obtido pela moagem de graos de milho (Zea

Mays) selecionados, fisiologicamente desenvolvidos, maduros, sdos e secos, desgerminados ou nao,
submetidos a processo tecnoldgico adequado de fabricacao.

3.3.3.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-24 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Farinha de milho fina.

3.3.4 MACARRAO
3.3.4.1 Caracteristicas gerais

3.3.4.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.3.4.1.2 Entende-se por macarrdo o produto ndo fermentado apresentado sob varias formas, obtido

pelo empasto e amassamento mecanico da sémola/semolina de trigo, submetido a processo tecnolégico
adequado de fabricacao.

3.3.4.2 Classificagao

A aquisicdo de macarrdo esta restrita aos artigos com as seguintes denominacgdes:

MASSA LONGA ESPAGUETE
TALHARIM
MASSA CURTA PENNE

FUSILI / PARAFUSO
Tab 11 — Opcgles de tipo de massa

3.3.4.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-25 - Especificacdo
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Técnica de Artigo de Subsisténcia - Macarrao.
3.4 CAFES

3.4.1 CAFE TORRADO E MOIDO

3.4.1.1 Carateristicas gerais

3.4.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.4.1.1.2 Entende-se por café torrado e moido o produto proveniente do endosperma beneficiado do
fruto maduro de espécies do género Coffea, submetido a tratamento térmico até atingir o ponto de
torra adequado e posteriormente ao processo de moagem.

3.4.1.2 Qualidade Global do Café

3.4.1.2.1. O recebimento do produto esta condicionado a apresentacdo, no ato de entrega, do Laudo da
Qualidade Global do Café, ponto de torra, moagem e matérias estranhas macroscépicas e
microscopicas, referente ao lote de entrega, emitido por laboratdrio especializado. N3o sera aceito
laudo de laboratdrio de Controle de Qualidade Interno da empresa produtora do café.

3.4.1.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-26 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Café torrado e moido.

3.5 CHOCOLATES

3.5.1 ACHOCOLATADO EM PO

3.5.1.1 Caracteristicas gerais

3.5.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de alimentos que atende
aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.5.1.1.2 Entende-se por achocolatado em pé o produto obtido pela mistura de cacau em pd e agucares,
podendo ser adicionado de leite em pd para obter maior solubilidade.

3.5.1.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-28 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Achocolatado em pé.
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3.6 BEBIDAS NAO-ALCOOLICAS

3.6.1 SUCO TROPICAL
3.6.1.1 Caracteristicas gerais

3.6.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal, classificado como fabricante.

3.6.1.1.2 Entende-se por suco tropical o produto obtido pela dissolugdo, em agua potavel, da polpa da
fruta polposa, obtida de frutas frescas, sas e maduras de origem tropical, por meio de processo
tecnolégico adequado, ndo fermentado, adicionado de acgucar.

3.6.1.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-29 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Suco tropical.

3.6.2 NECTAR DE FRUTA
3.6.2.1 Caracteristicas gerais

3.6.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal, classificado como fabricante.

3.6.2.1.2 Entende-se por néctar de fruta o produto obtido pela dissolugao, em agua potdavel, da parte
comestivel de fruta fresca, sa e madura e adicionado de agucares, por meio de processo tecnolégico
adequado, ndo fermentado, podendo ser adicionado de acidos.

3.6.2.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-30 - Especificagao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Néctar de fruta.

3.6.3 SUCO DE FRUTA INTEGRAL
3.6.3.1 Caracteristicas gerais

3.6.3.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal, classificado como fabricante.

3.6.3.1.2 Entende-se por suco de fruta integral o produto obtido das partes comestiveis da fruta fresca,

sda e madura, sem adicdo de agua e de aglcares, na sua concentracdao natural, submetido a processo
tecnolégico adequado.
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3.6.3.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-31 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Suco integral.

3.6.4 CONCENTRADO LIQUIDO PARA REFRESCO DE FRUTA ADOCADO
3.6.4.1 Caracteristicas gerais

3.6.4.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal, classificado como fabricante.

3.6.4.1.2 Entende-se por concentrado liquido para refresco adogado o produto que contém suco, polpa
ou extrato vegetal de sua origem e acglcar, acido citrico e aroma natural da fruta, adicionado de agua
potavel; submetido a processo tecnolédgico que permita sua conservacao a temperatura ambiente.

3.6.4.2 Concentragao

Somente serdo adquiridas as bebidas que atendam aos seguintes requisitos de concentracdo/dilui¢do:
FRUTA DILUICAO PREVISTA NA ROTULAGEM

LARANJA 1 (um) litro de produto concentrado acrescido de 6
(seis) litros de agua potavel, totalizando 7 (sete) litros
de refresco pronto para consumo.

UVA 1 (um) litro de produto concentrado acrescido de 5

(cinco) litros de dgua potavel, totalizando 6 (seis) litros

de refresco pronto para o consumo.
Tab 12 — Diluicdo do concentrado liquido para refresco

3.6.4.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-32 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Concentrado liquido para refresco de fruta adocado.

3.7 MARGARINAS E OLEOS

3.7.1 OLEO DE SOJA REFINADO

3.7.1.1 Caracteristicas gerais

3.7.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.7.1.1.2 Entende-se por éleo de soja refinado o produto obtido de sementes de Glycine max L., através
de processo tecnolégico adequado de extracdo e refino.
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3.7.1.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-33 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Oleo de soja refinado.

3.7.2 MARGARINA

3.7.2.1 Caracteristicas gerais

3.7.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.7.2.1.2 Entende-se por margarina o produto gorduroso em forma de emulsdo estdvel plastica, do tipo
agua em 6leo, composto por agua, dleos ou gorduras de origem animal ou vegetal, com ingredientes

opcionais; submetido a processo tecnolégico adequado de cristalizacao e solidificacado.

3.7.2.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-34 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Margarina.

3.7.3 OLEO DE MILHO REFINADO
3.7.3.1 Caracteristicas gerais

3.7.3.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.7.3.1.2 Entende-se por 6leo de milho refinado o produto obtido de sementes de Zea mayas L., através
de processo tecnoldgico adequado de extracdo e refino.

3.7.3.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrado de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-35 - Especificagdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Oleo de milho refinado.
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4.1 RACAO OPERACIONAL

4.1.1 CARACTERISTICAS GERAIS

CAPITULO IV
ALIMENTACAO EM CAMPANHA
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TIPO DE RAGAO

DEFINIGAO

Ragao Operacional de
Adestramento (RA)

E o conjunto de alimentos e acessérios fornecidos a

um militar com a finalidade de supri-lo durante um
periodo de seis horas; serda consumida como reserva
individual, durante exercicios e instrucdo militar.

Ragao Operacional de
Combate (R2)

E o conjunto de alimentos e acessérios fornecidos a
um militar com a finalidade de enfrentar situacdes
diversas por um periodo de vinte e quatro horas, em
situacOes que ndo permitam outra alternativa de
alimentacdo.

Ragao Operacional de
Emergéncia (R3)

E o conjunto de alimentos e acessérios fornecidos a
um militar com a finalidade de enfrentar situac¢des
diversas por um periodo de doze horas, em situacdes
gue ndo permitam outra alternativa de alimentacao.

4.1.2 ESPECIFICAGOES

4.1.2.1 Composigao

Tab 13 — Tipos de ragdo operacional

Combate (R2)

TIPO DE RAGCAO VALOR CALORICO COMPOSICAO
TOTAL (minimo)
Racgao Operacional de 1.000 kcal 01 refeicdo basica
Adestramento (RA) principal
Ragao Operacional de 3.300 kcal desjejum, almocgo,

jantar e ceia

Racdo Operacional de
Emergéncia (R3)

1.800 kcal desjejum/almoco ou
jantar/ ceia

Tab 14 — Valor caldérico e composigao por tipo de ragdo

4.1.2.1.1 Alimentos basicos:

formam a base das refeicdes principais (almogo

e jantar) e,

tecnologicamente, sdo alimentos termoprocessados, prontos para consumo, esterilizados em
embalagens laminadas flexiveis, de longa duracdo, sem necessidade de refrigeracao.

4.1.2.1.2 Itens complementares: destinam-se a atender o pleno suprimento nutricional sendo
compostos por alimentos liofilizados/desidratados de facil reconstituicdo, doces, biscoitos e/ou

suplementos alimentares.
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4.1.2.1.3 Acessorios: destinam-se a propiciar condi¢des adequadas de aquecimento e consumo dos
itens alimentares.

4.1.3 PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido nos seguintes Boletins Técnicos para cada tipo de
Ragao:

a) BT30.404-01 - Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Racao Operacional de Adestramento;
b) BT30.404-02 - Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Ragdo Operacional de Emergéncia; e
c) BT30.404-03 - Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Racdo Operacional de Combate.
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico (BT) tem por finalidade apresentar o plano de amostragem, a
ser adotado pelo Laboratério de Inspegfio de Alimentos e Bromatologia (LIAB), para
inspegio de artigos de subsisténcia que compde o Quantitativo de Subsisténcia (QS).

2. OBJETIVO
Este BT tem por objetivo padronizar os procedimentos de coleta de amostra dos
géneros do QS recebidos pelo Orgéo Provedor.

3. INTRODUGAO
A inspago por amostragem ¢ realizada principalmente em situagbes em que sejam
necessdrios ensaios destrutivos do produto.

Caracteriza-se pela utilizagio de uma fragho do lote de entrega, coletada
aleatoriamente, na qual sera verificada a conformidade das especificagdes
estabelecides na descrigéio de compra,

O plano de amostragem adotado neste Boletim visa adequar os custos da inspegao
executada pelos Orgéos Provedores e fornecer protegéo adequada no recebimento dos
lotes dos artigos de subsisténcia.

4. DEFINICOES

4,1 Lote: conjunto de unidades do produto de uma mesma natureza, com O Mesmo
acondiclonamento, e gque corresponde & quantidade de carga de um velculo de
transporte.

4.2 Tamanho da amostra: @ constitulda por um determinado nimero de unidades
amostrais (n), retiradas aleatoriamente de um mesmo lote, conforme estabelecido no
plano de amostragem constante na legislagfio especifica.

4.3 Unidade amostral: & o elementc de referéncia na inspegio, podendo ser
representado por uma unidade, um conjunto de unidades ou volume. A unidade
amostral pode ou n#o ser igual & unidade de compra ou de farnecimento.

5. PLANO DE AMOSTRAGEM

5.1 PROCEDIMENTOS GERAIS DA COLHEITA DE AMOSTRA

A colheita de amostras constitul a primeira fase do processo de Inspegdo e deve
seguir os seguintes critérios gerals:

a) coletar apenas 1(uma) unidade amostral de cada embalagem secundaria;
b) utilizar diferentes pontos da carga, do velculo de transporte, para escolha das

embalagens secundarias;
-
/
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c) néio coletar embalagens que néo apresentem prefeita integridade para fins de
execugdo de ensalo laboratorial; e

d) todas as unidades amostrais devem ser identificadas com dados que permitam a
rastreabllidade dos lotes recsbidos,

5.2 AMOSTRAGEM PARA ANALISE FISCAL
5.2.1 CARNE BOVINA DESOSSADA CONGELADA
5.2.1.1 Requisito da embalagem

TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAD
Embalagem primaria pega embalada & vécuo.
Embalagem secundaria caixa de com liquido entre 20 & 30 quilos.
56.2.1.2 Amostragem
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a25 2
26 a 150 3
PEGA 151 a 1.200 5
1.201 a 35.000 8
Acima de 35.000 | 13

5.2.2 CARNE BOVINA PORCIONADA CONGELADA

5.2.2.1 Requisito da embalagem
TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAO
Embalagem priméria saco de polietileno com pesc liquido até 5 quilos
Embalagem secundéria caixa de o |Iquido entre 10 @ 20 quilos.
5.2.2.2 Amostragem
[ UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA |
2a25 2
26 a 150 3
SACO 151 a 1.200 5
1.201 a 35.000 B
Acima de 35.000 13
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6.2.5.2 Amostragem
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a25 2
26a 150 3
SACO 1512 1.200 5
1.201 & 36.000 8
Acima de 35.000 13

5.2.6 COXA COM SOBRECOXA DE FRANGO CONGELADA

5.2.6.1 Requisito de embalagem
TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAO
Embalagem primara saco individual ou conjunto com peso Iiquido de até 5 qulles.
Embalagem sacundéria calxa de papelfo com peso liquido de até 20 quilos.
5.2.86.2 Amostragem
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a26 2
26a 150 3
SACO 151 @ 1.200 5
1.201 & 36.000 8
Acima de 35.000 13
5.2.7 SASSAMI DE FRANGO CONGELADO
5.2.7.1 Requisito de embalagem
TIPO DE EMBALAGEM DESCRICAQ
Embalagem priméria saco com peso liquido de 1 a 2 quilos.

§.2.3 CHARQUE BOVINO
56.2.3.1 Requisito de embalagem
TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAQ
Embalagem priméria pega embalada & vacuo com peso liquido de até 5 quilos.
Embalagem secundaria calxa de papelfio com peso liquide de até 30 quiles.
5.2.3.2 Amostragem
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a25 2
26a 150 3
PEGA 151 a 1.200 ]
1.201 a 35.000 ]
Acima de 35.000 13
5.2.4 JERKED BEEF
5.2.4.1Requisito de embalagem
TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAQ
| Embalagem priméria peca embalada & vécuo com peso liquido de até 5 quilos.
Embalagem secundaria calxa de papel&o com peso liquido de até 30 quilos.
5.2.4.2 Amostragem
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2825 2
26a 150 3
PEGA 151 a 1,200 [
1.201 a 35.000 8
Acima de 35.000 13
5.2,5 PEITO DE FRANGO, SEM PELE, DESOSSADO CONGELADO
5.2.5.1 Requisito de embalagem
TIPO DE EMBALAGEM DESCRICAQ
Embalagem priméaria saco Individual ou conjunto com peso liquido de até 5 quilos.
Embalagem secundéria calxa de papeldo com peso liquido de até 20 qullos.

Embalagem secundéaria caixa de papelio com peso liquido de até 20 quiles. |
5.2.7.2 Amos
UN AMO TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a26 2
262 150 3
SACO 1561 a1.200 5
1.201 a 35,000 8
Acima de 35.000 13
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5.2.8 EMPANADO DE FRANGO CONGELADO (STEAK)

5.2.10.2 Amostragem .
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2

§.2.8.1 Requisito de embalagem TV
TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAO 268 150 3
Embalagem primaria pega embalada indlvidualmente. CAIXA 7618 1,200 5
Embalagem secundéria calxa de papel&o com pasa llquido entre 3 a 10 quilos.
1.201 a 35.000 8
itk i g Acima de 35.000 13
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA A amostra seré constituida por uma fraglio retirada do nimero de caixas referentes ao tamanho da
2a26 2 amostra. Essa frago serd constituida por 05(cinco) unidades.
26 a 160 3 Ex: Lote eniregue; 10 ton (media 500 caixas)
PEGA 151 a 1.200 5 qé%!ﬁim%:io?i!guu::&gaum%n
1.201 a 35.000 8
Acima de 35.000 13
5.2.11 PEIXE CONGELADO EM POSTA
5.2.9 CARNE SUINA DESOSSADA CONGELADA 5.2.11.1 Requisito de embalagem
TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAO
5.2.9.1 Requisito de embalagem Embalagem primaria saco com capacidade de até § quilos ou pega individual.
TIPO DE EMBALAGEM DESCRICAO Embalagem secundaria caixa de papelic com peso liquido entre 20 e 30 quilos.
Embalagem priméria peca embalada Individuaiments.
Embalagem secundaria caixa de papelio com peso liquido entre 20 & 30 quics. 5.2.11.2 Amostragem _
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
5.2.9.2 Amostra - 2825 2
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE | TAMANHO DA AMOSTRA 268 150 3
2a25 2 SACOIPEGA 151 a 1.200 5
26a 150 q 1.201 a 35.000 8
PEGA 151 a 1.200 5 Acima de 35.000 13
1.201 a 35.000 | 8
_ Acima de 35.000 _ 13
5.2.12 PEIXE CONGELADO EM FILE
5.2.10 CARNE SUINA COM 0SSO CONGELADA 5.2.12.1 Requisito de embalagem
TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAO
5.2.10.1 Requisito de embalagem _ Embalagem priméria saco com capacidade de até 5 quilos ou peca individual.
TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAO Embalagem secundaria caixa de papelic com peso liquido entre 20 e 30 quilos,
Embalagem priméria a granel, interfolhado.
Embalagem secundaria calxa de papelio com peso liquido até 20 quilos. 5.2.12.2
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a25 2
26 a 150 3
SACO/PEGA 151 @ 1.200 5
8

_ 13
/ 8 | / 9
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6.2.15 ARROZ BENEFICIADO
5.2.13 LEITE EM PO INSTANTANEO
5.2.15.1 Requisito de embalagem
5.2.13.1 Requisito de embalagem TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAQ
TIPO DE EMBALAGEM DESCRICAO Embalagem primaria saco com peso liquido de § quilos.
Embalagem primaria saco aluminizado com capacidade de 1 quilo Embalagem secundaria fardo plastico com peso liquido de 30 quilos.
Embalagem secundéria caixa de papelao com peso liquido de 10 qullos.
5.2.15.2 Amostragem
TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAQ UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
Embalagem priméaria jata com peso liquido de 10 quilos. B 2a25 2
Embalagem secundéria calxa de liquido de 20 quilos. 28a 150 3
SACO 151 & 1.200 5
1.201 a 36,000 8
5.2.13.2 Amostragem Acima de 35,000 13
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a26 2 5.2.16 FEIJAO COMUM
28a 150 3
SACO 151 a 1.200 5 5.2.16.1 Requisito de embalagem
1.201 a 35.000 [} TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAO -
Acima de 35.000 13 Embalagem priméria saco com peso liquido de 1 a 2 qulios.
Embalagem secundaria fardo pléstico com peso liquido de 30 quilos.
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a25 1 56.2.16.2 Amostragem
28a 150 2 UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
LATA 1618 1.200 5 2a2b 2
1,201 a 35.000 5 268150 3
Acima de 35.000 8 SACO 151 a 1.200 5
1,201 a 35.000 8
Acima de 35.000 13
5.2.14 AGUCAR
5.2.14.1 Requisito de embalagem 5.2.17 FARINHA DE MANDIOCA
TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAO
_ Embalagem primaria saco com peso liquido de 5 quilos. ‘ uisito de embalagem
Embalagem secundéaria fardo plastico com peso [Iquido de 30 quilos. DESCRIGAO
Embalagem primaria saco com paso liquido de 1 quilo.
_6.2.14.2 Amosfragem Embalagem secundéria farda plastico com peso liquido de 30 quilos.
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a26 2 5.2.17.2 Amostragem
268150 3 UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
SACO 151 a 1.200 5 2a25 2
1.201 a 35.000 8 26 a 150 3
Acima de 35.000 13 SACO 161 a 1.200 5
1,201 a 35,000 a

’ Acima de 35.000 13
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5.2.18 AMIDO DE MILHO
TiPO DE EMBALAGEM DESCRIGAQ
Embalagem priméaria saco com peso liquido de 1 gullo.
Embalagem secundéria fardo pléstico com peso liquido de 30 quilos.
5.2.18.2 Amostragem
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a25 2
26 a 150 3
SACO 1561 a 1.200 5
1.201 & 35.000 8
Acima de 35,000 13
5.2.19 FARINHA DE MILHO FINA

fardo plastico com peso liquido antre 25 a 30 quilos.

|ii]]||1!I!J
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a26 2
2682150 3
SACO 161 a 1.200 ]
1,201 a 35.000 8
Acima de 35.000 13
§.2.20 MACARRAO
5.2.20.1 Requisito de embalagem_
TIPO DE EMBALAGEM DESCRICAQ
Embalagem priména Pacote pléstico com peso liquido de 600 gramas.
Embalagem secundaria fardo pidstico ou calxa com peso liquido de 10 quilos.
5.2.20.2 Amostragem
[ UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a2b 2
26a 150 3
PACOTE 161 a 1.200 ]
1.201 a 35.000 8
Acima de 35.000 13

J1-
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5.2.21 CAFE TORRADO E

moipo

5.2.21.1 uisito de embalagem

TIPO DE EMBALAGEM

BT30.403-01

DESCRIGAO

Embalagem priméria

pacols & vacuo com peso liquido de 500 gramas.

Embalagem secundaria calxa com peso liquido de 10 qulics.
5,2.21.2 Amostragem
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a25 2
26 a 150 3
PACOTE 1512 1.200 5
1.201 & 35,000 8

Acima de 35.000 13

5.2.22 ACHOCOLATADO EM PO

uisito de embalagem
DESCRICAQ

saco com

liguido de 1 quilo.
caixa ou fardo com peso liquido de 10 quilos.

TAMANHO DO LOTE

TAMANHO DA AMOSTRA
2

2a26

26a 150

3

151 a 1.200

5

1.201 a 35.000

Acima de 35.000

13

6.2.23 SUCO TROPICAL

5.2.23.1 Requisito de embalagem

TIPO DE EMBALAGEM DESCRICAO
Embalagem primaria caixa cartonada com capacidade minima de 1 litro,
Embalagem secundaria fardo ou caixa com capacidade para 12 litros.
5.2.23.2 Amostragem
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a2b 2
26a 150 3
GAIXA CARTONADA 151 & 1.200 5
1.201 a 35.000 8
Acima de 35.000 13

y/a

13
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5.2,24 NECTAR DE FRUTA
§.2.24.1Requisito de embalagem
TIPO DE EMBALAGEM DESCRICAO
Embalagem priméria caixa cartonada com capacidade de 1 litro.
Embalagem secundaria fardo ou caixa com capacidade para 12 litros.
5.2.24.2 Amostragem
[ UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA _|
2a25 2
GARRAFA ou CAIXA Jale :
CARTONADA 1.201 a 35.000 8
Acima de 35.000 13

5.2.25 SUCO DE FRUTA INTEGRAL

5.2.25.1 Requisito de embalagem

TIPO DE EMBALAGEM

Embalagem secundéria

DESCRIGAO

bag flexIvel capacidade de 5 litros.
caixa tipo box com capacidade para 1 unidade de bag.

uf“.nu-“ E
UNIDADE AMOSTRAL

TAMANHO DO LOTE

TAMANHO DA AMOSTRA

BAG

@ nika| —=

§.2.26 CONCENTRADO LIQUIDO PARA REFRESCO DE FRUTA ADOGADO

5.2.26.1 Requisito de emba

TIPO DE EMBALAGEM DESCRICAO
Embalagem priméria bag fiexivel capacidade de 5 litros.
| Embalagem secundaria calxa tipo box com capacidade para 1 unidade de bag.

14
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TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
_ 2a26 1
268a 150 2
BAG 151 a 1.200 5
1.201 a 35.000 &
Acima de 35.000 8
5.2.27 OLEO DE SOJA REFINADO
5.2.27.1 Requisito de embalagem
TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAO
4 Embalagem primaria garrafa tipo PET de 0,8 litros
galBio tipo PET de 6 ou 18 litros
.m.suora!:-ns&n- caixa com capacidade para 20 garrafas.
calxa com capacidade para 3 galdes de 6 litros. |
5.2.27.2 Amostragem
[ UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA |
2a2b 2
26a 150 3
GARRAFA 151 a 1.200 (-]
1,201 a 35.000 8
Acima de 35.000 _ 13
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHOC DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a25 1
26a 150 2
GALAO 151 a 1.200 5
1,201 a 35.000 5 ]
Acima de 35.000 8
5.2.28 MARGARINA
5.2.28.1Requisito de embalagem
TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAO
Embalagem primaria mw&ﬂlﬁnnmoomiaﬁo:Amin_

baide plastico de 3 ou 15 quilas,

Embalagem secundaria

caixa com peso liquido de 6 quilos para pote pléstico.

caixa com peso liquido de 18 quilos ra balde de 3 quilos.

\N »
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5.2.28.2 Amostragem
UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE | TAMANHO DA AMOSTRA |
2825 = 2
26a 150 3
POTE 151a 1.200 5
1.201 a 35.000 8
- Acima de 35.000 13
[ UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a25 - 1
68150 - 2 —
BALDE i 151a 1.200 | 5 o
1.201 a 35.000 5
L Acima de 35.000 8 |

5.2.29 OLEO DE MILHO REFINADO

5.2.29.1 Requisito de embalagem

TIPO DE EMBALAGEM DESCRIGAQ
Embalagem primaria garrafa tipo PET de 0.9 litros
galac tipo PET de 6 ou 18 litros
Embalagem secundarnia caixa com capacidade para 20 garrafas. a3 _
= | caixa com capacidade para 3 galdes de G litros. B
5.2.29.2 Amostragem
[ UNIDADE AMOSTRAL TAMANHO DO LOTE | TAMANHO DA AMOSTRA _|
2a2b 2
26a 150 3
GARRAFA 151 a 1.200 5
1201236000 | 8 ihg
L _| Acima de 35.000 | 13
—ONIDADE ANGSTRAL | TAMANHODOLOTE | TAMANHODAAMOSTRA_|
2a25 ) 1
[ 26a 150 2
GALAO [ 151a1200 5
: 1201235000 | 5
| Admade35000 ——
5.2.30 RAGAO OPERACIONAL
5.2.30.1Requisito de embalagem
TIPO DE EMBALAGEM [ “DESCRIGAO e
Embalagem primaria scodepolellens.
‘Embalagem secundaria | caixa de papel3o com capacidade variavel.

/.
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5.2.30.2 Amostragem oy
[ UNIDADE AMOSTRAL [ TAMANHO DO LOTE TAMANHO DA AMOSTRA
2a25 2
26 a 150 3
SACO 151 a 1.200 5
1.201 2 35.000 = i ]
o ~ Acimaded5000 | 13 SRRy

5.3 PLANO DE AMOSTRAGEM PARA PADRAO MICROBIOLOGICO

Conforme Resolugdo RDC n°® 331, de 23 de dezembro de 2019 e Instrug@o
Normativa n® 60, de 23 de dezembro de 2019, foram estabelecidos os padrbes
microbiolégicos aplicados aos alimentos prontos para o consumo.

Para fins de cumprimento do plano de amostragem, para atendimento do padréo
microbiolégice, o nimero de unidades amostrais(n) a serem coletadas aleatoriamente &
analisadas individualmente (exceto nos casos previstos de amostras compostas) serd
definido conforme as categorias dos alimentos abaixo relacionados:

[ UNIDADES
CATEGORIA CATEGORIA ESPECIFICA AMOSTRAIS(n)
Carne bovina desossada congelada 5
Came bovina porcionada congelada 5
CARNE BOVINA "Chargue bovino 5
= s [ Jerked Beef = === [ |
Peilc de frango sem pele desossado 5
congelado
CARNE DE AVES | Coxa com sobrecoxa d defrangocongelada | 5
Sassami de frango congelado I: 5
Empanado de congelado | 5
Carne suina desossada congelada ]
CARNE SUINA Came suina com 0sso congelada 5
Peixe congelado em posta 5
ﬂm.urwm_ . [ Peixe congelado em file e 5
[ETE E DERIVADGS | Leite em pé instantaneo == LT
ACUCARES Aglicar 5
Earinha de mandioca 5
FARINHAS E MASSAS Amido de milho 5
ALIMENTICIAS Farinha de milhe fina 5
L S Macarréo AT T Tl SR
GAFES | Caré tomadoe moido == ek 1NN
CHOCOLATES Achecclatado em pd 10 A
Suco tropical 5
BEBIDAS NAG [ NSotar de frute 5
ALCOOLICAS ["Suco de fruta integral . 5
Preparado/Concentrado liquido para preparo 5
de refresco
| MARGARINAS E OLEOS | Margarina = T L L ]
17
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A amostra a ser utilizada para as analises microbioldgicas deve estar Inserida no
plano de amostragem para as andlises fiscals excelo nos casos em que o (n) for maior

que o previsto neste plano.

Ex: LEITEEM PO

Lote entregus: 10 1on (média de 10000 sacos)

Tamanho da amostra fiscal: 08 sacos

Tamanhe da amosira para padriio microblolégico: 10 sacos
Amostra a sor retirada = 10 sacos

6. DISPOSIGOES FINAIS

6.1 Diretorla de Abastecimento podera emitir normas complementares a esta, de modo
a orlentar regular as particularidades de cada artigo de subsisténcia.

6.2 Este BT revoga o BT30.403-01 (2° Ed.) e esté sujeito a alteragdes vindouras, razéo
pela qual se solicita aos usuérios de mesma a apresentagfo de sugestdes que tenham
por objetivo aperfeigoé-lo ou que se destinem & supressBo de eventuals incorregdes.

6.3 As observacbes apresentadas devem conter comentérios apropriados para perfeito
entendimento ou sua Justificagio, mencionando-se a pégina, o paragrafo e a linha de
texto a que se referem.

8.4 A correspondéncia deve ser enviada & D Abst por intermédio do canal técnico.

Brasllia, DF () de AL/ o "
..k\\.._ ..\“\
\\\.\\\..M v

AL o

7
7

R Al R A
'HERMESON NOBREGA BARROS um%
Diretor de-Abastecimento

4
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrfes de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condi¢cdes minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do
artigo Arroz beneficiado.

3. LEGISLACAO
O arroz beneficiado deve atender aos requisitos estabelecidos nas seguintes
legislacdes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;

Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997,
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n.°9.972, de 25 de maio de 2000;

Instrucdo Normativa SARC n° 6, de 16 de maio de 2001.
Lei n°® 10.674, de 16 de maio de 2003;

Decreto n° 6.268, de 22 de novembro de 2007;

IN MAPA n°06, de 16 de fevereiro de 2009;
Portaria MAPA n° 381, de 28 de maio de 2009;

IN MAPA n° 2, de 6 de fevereiro de 2012;

IN MAPA n° 8, de 22 de abril de 2014;

IN MAPA n° 9, de 21 de maio de 2019;

IN MAPA n° 49, de 23 de outubro de 2019;

IN MAPA n° 23, de 25 de margo de 2020;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria/SDA n° 487, de 22 de dezembro de 2021;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
Decreto n® 11.130, de 11 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 722, de 1 de julho de 2022;
Portaria INMETRO n° 93, de 21 de marco de 2022;

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | Temperatura ambiente.
produto
Condicdes de | Auséncia de certificado de classificacdo merceologica.
recusa imediata Classificacao do produto na rotulagem divergente do produto
contratado.
Presenca de larvas e/ou insetos vivos.
Transporte Veiculo adequado para o transporte de alimentos.



http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/DEC%2011.130-2022?OpenDocument

5. VALIDADE

BT30.404-20

O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 10 (dez)
meses nas condi¢cdes de conservacgéo constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército Brasileiro,

sao as seguintes:

Embalagem primaria

Produto embalado em saco de polietileno
resistente, atoxico, com boa selagem e que
confira protecdo adequada ao produto
durante o periodo de estocagem.
Capacidade: 1, 2 ou 5 kg.

Embalagem secundaria

Conjunto de unidades primarias embalado
em fardo plastico, resistente, que confira
protecdo apropriada ao produto durante o
periodo de estocagem.

Capacidade: 30 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n2 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
eguipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Embalagem primaria

Informacdes obrigatorias:

- denominacao (nome) de venda;
- lista de ingredientes;

- conteudo liquido;

- identificacdo da origem,;

Impressa na|. identificacdo do grupo, subgrupo

embalagem aca grupo, subgrupo,
L classe e tipo;

primaria.

- nome ou razao social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;

- identificacao do lote;

- prazo de validade;

- informacgdao nutricional.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE
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7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Graos fisiologicamente maduros, S40s e secos.
Cor De acordo com o processo de beneficiamento.
Odor e sabor Caracteristico do produto.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO

N&o deve apresentar fermentacdo, mofo ou qualquer substancia nociva a
saude; sementes tratadas, sementes toxicas, insetos vivos, tais como carunchos ou
gorgulhos e outras pragas de grdos armazenados.

7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO
Umidade <14,0 %
5 =
Teste de coccao(1) 100_/0 (cem por cento) dos graos
cozidos.
o - Graos com hilo central macio e textura
Caracteristicas sensoriais solta

(1) ANEXO

8. CLASSIFICACAO DO PRODUTO
A aquisicao do arroz beneficiado deve ser realizada conforme a classificagao
do produto abaixo relacionada:

GRUPO SUBGRUPO CLASSE TIPO
BENEFICIADO | POLIDO LONGO FINO I
PARBOILIZADO POLIDO |LONGO FINO I
PARBOILIZADO INTEGRAL|LONGO FINO I

9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-20 (22 Ed) e esté sujeito a alteracdes, conforme
atualizacao da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 08 de outubro de 2024.

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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ANEXO

TESTE DE COCCAO DO ARROZ

1. Aplicacao
Arroz beneficiado.

2. Tempo de coccéao

Tempo minimo em que 100% (cem por cento) dos grdos da amostra,
submetidos ao teste de cocc¢ao estejam cozidos. Depende da variedade e do tipo de
beneficiamento do arroz.

3. Material Basico
3.1 Balanca.
3.2 Fonte de calor. Chapa de aquecimento para 300° C.
3.3 Béquer de 250 ml.
3.4 Proveta graduada de 100 ml.
3.5 Proveta graduada de 5 ml.
3.6 Vidro de relogio
3.7 CronOGmetro.

4. Procedimento

4.1 Pesar 40 g (quarenta gramas) da amostra em um béquer de 250 ml.

4.2 Medir 100 ml de 4gua destilada, em proveta.

4.3 Adicionar a agua destilada ao béquer com a amostra.

4.4 Medir 2 ml de 6leo de soja, em proveta.

4.5 Adicionar o 6leo de soja a amostra.

4.6 Tampar parcialmente o béquer com vidro de reldgio.

4.7 Aquecer em chapa de aquecimento a 300° C, até a ndo constatacdo de
agua residual.

4.8 Observar e avaliar as caracteristicas sensoriais do arroz.

5. Resultado

5.1 Graos cozidos: sé@o considerados cozidos aqueles que apresentarem o
hilo central macio e a textura solta.

5.2 Graos nao-cozidos: sdo considerados nao-cozidos aqueles que nao
apresentarem o hilo central macio e a textura solta.

5.3 Coccao adequada: quando, 100% (cem por cento) dos graos examinados
apresentam-se cozidos.

5.4 Coccéo inadequada: quando menos de 100% (cem por cento) dos graos
examinados nao se apresentam cozidos.

6. Concluséo do Teste
6.1 Aprovado, se o produto apresenta coc¢ao adequada.
6.2 Reprovado, se o produto apresenta cocc¢do inadequada.
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padroes de identidade e qualidade
minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela logistica
de subsisténcia.

2. OBJETIVO

Padronizar as condicbes minimas exigiveis para aquisigdo e recebimento do
artigo café torrado e moido.

3. LEGISLACAO
O café torrado e moido deve atender aos requisitos estabelecidos nas seguintes
legislagdes:

Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990;

RDC ANVISA n° 23, de 15 de margo de 2000;
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n® 10.674, de 16 de maio de 2003;

RDC ANVISA n° 07, de 18 de fevereiro de 2011;
RDC ANVISA n° 240, de 26 de julho de 2018;

IN MAPA n° 23, de 25 de margo de 2020;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020.
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021,
Portaria INMETRO n° 251, de 9 de junho de 2021;
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;
Portaria SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022
RDC ANVISA n® 716, de 1° de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 724, de 1° de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 727, de 1° de julho de 2022;

IN ANVISA n® 161, de 1° de julho de 2022;

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | temperatura ambiente.

produto

Condigbes de | classificagcdo do produto na rotulagem divergente do

recusa imediata produto contratado.
auséncia do Laudo de analises complementares previstas
nos Anexos |, Il, lll, IV, V e documento de Classificagao do
Café, previstos na Portaria SDA/MAPA n° 570, de 9 de
maioc de 2022 (devendo constar, em ambos,
obrigatoriamente, o nome do classificador e 0 seu nimero
de registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento).

Transporte veiculo adequado para o transporte de alimentos.

4
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41 DOCUMENTACAO OFICIAL DE CLASSIFICAGAO E ANALISES
COMPLEMENTARES

Em complemento ao especificado no subitem n® 3.4.1.2.1., do Catalogo de
Alimentos do Exercito Brasileiro (CAEB) - EB40-C-30.403 - (1® ed./ 2020), o
recebimento do produto esta condicionado a apresentagao, no ato de entrega:

411 do Documento de Classificagdo do Café, previsto na Portaria
SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022 (devendo constar, obrigatoriamente, o
nome do classificador € o seu numero de registro no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento); e

4.1.2 do Laudo de Analises Complementares, previstas nos Anexos |, II, |l
IV e V, da Portaria SDA/MAPA n°® 570, de 9 de maio de 2022 (devendo constar,

obrigatoriamente, o nome do classificador e o0 seu nimero de registro no Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento).

5. VALIDADE

O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 10 (dez) meses,
nas condigdes de conservagao constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificagbes dos tipos de materiais e da capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro sao as seguintes:

saco a vacuo puro, atéxico, resistente ao impacto, com
vedacéo forte e com alta barreira protetora a luz,
umidade e oxigénio.

Peso liquido: 250 g, 500 g e 1 kg

conjunto de unidades primarias embalado em caixa,
resistente, que confira protecao apropriada ao produto
durante o periodo de estocagem.

Capacidade: 10 kg.

Embalagem primaria

Embalagem secundaria

6.1.2 A embalagem primaria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA
n° 91, de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
equipamentos em contato com os alimentos e Portaria INMETRO n° 251, de 9 de
junho de 2021 que aprova o regulamento técnico metroldgico consolidado sobre

conteudos liquidos de mercadorias pré-embaladas.
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6.2 ROTULAGEM

6.2.1 A rotulagem deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 727, de 1°
de julho de 2022 que dispGe sobre a rotulagem dos alimentos embalados e Portaria
SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022 que estabelece o padrao oficial de
classificagdo do café torrado

Informacgdes obrigatorias:

- grupo(*);

- informacao da espécie(*);

- denominacgédo de venda;

- conteudo liquido;

- identificagéo da origem;

- identificacao do lote;

- prazo de validade;

- instrugdes de conservagao, preparo
e uso do alimento,

Embalagem primaria rotulagem

Informacgdes obrigatoérias:

- grupo(*)

etiqueta - identificagdo da origem:;

Embalagem secundaria gadeswa ot |, denominagao de venda;
impressaoc na 1 ) 5
i - identificagéo do lote;

- conteudo liquido;
- prazo de validade;

(*) Condigdes obrigatdrias somente a partir de 18 (dezoito) meses, a contar da data
da entrada em vigor da Portaria SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 PARAMETROS DE IDENTIDADE

PARAMETRO
Grupo Torrado e moido
Tipo Tipo unico

Informacéao da espécie | - 100% arabica; ou

- predominantemente arabica

7.2 CARACTERISTICAS SENSORIAIS, DE TORREFAGAO E MOAGEM

CATEGORIA PADRAO

Qualidade Global Regular a Excelente e nota de Qualidade
Global igual ou maior que 4,5 pontos

Moagem Meédia ou Fina

Ponto de torra Média ou clara

N° disco Agtron 55a75 &

<
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7.3 PARAMETROS DE QUALIDADE

PARAMETRO TIPO UNICO

Umidade <5,0%

Somatodrio de matérias estranhas e impurezas | Maximo 1,0% (um por cento)
Elementos estranhos Auséncia

Extrato Aquoso Minimo de 20%

7.4 CRITERIO MACROSCOPICO E MICROSCOPICO

741 Os artigos devem cumprir os limites de tolerancia para matérias
estranhas em alimentos, os principios gerais para o seu estabelecimento e os
métodos de analise para fins de avaliagao de conformidade, estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022.

DETERMINACOES PADRAO

| 60 em 25g
Metodologia Analitica AOAC -
988.16 b (16.02.02)

Fragmentos de insetos indicativos de
falhas das boas praticas

7.5 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.5.1 Os artigos devem cumprir os padrdes microbiolégicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n°® 724, de 1° de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 1° de julho de
2022.

Micro-organismo n c m M
Salmonella/25g 10 0 Aus -
Escherichia colilg o 2 10 102

n = numero de unidades a serem colhidas aleatoriamente de um mesmo lote e analisadas
individualmente.

m = limite que, em um plano de trés classes, separa ¢ lote aceitavel do produto ou lote
com qualidade intermediaria aceitavel;

M = limite que, em plano de duas classes, separa o produto aceitavel do inaceitavel.
Valores acima de M sdo inaceitaveis;

¢ = numero maximo aceitavel de unidades de amostras com contagens entre os limites de
m e M (plano de trés classes).

8. DISPOSICOES FINAIS

Este BT revoga o BT30.404-26 (22 Ed) e esta sujeito a alteragoes, conforme
atualizagao da legislacao sanitaria.

Brasilia, DF 24 de 2405 o~ de 2023.

S
Gen Bda RENATO CALDEIRA
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrées de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condi¢cdes minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do
artigo Feijao comum.

3. LEGISLACAO
O feijao comum deve atender aos requisitos estabelecidos nas seguintes
legislacdes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;

Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997,
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n.°9.972, de 25 de maio de 2000;

Instrucdo Normativa SARC n° 6, de 16 de maio de 2001.
Lei n°® 10.674, de 16 de maio de 2003;

Decreto n° 6.268, de 22 de novembro de 2007;

IN MAPA n° 12, de 28 de margo de 2008;

Portaria MAPA n° 381, de 28 de maio de 2009;

IN MAPA n° 56, de 24 de novembro de 2009;

IN MAPA n° 48, de 1 de novembro de 2011;

IN MAPA n° 8, de 22 de abril de 2014;

IN MAPA n° 9, de 21 de maio de 2019;

IN MAPA n° 49, de 23 de outubro de 2019;

IN MAPA n° 23, de 25 de marco de 2020;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria/SDA n° 487, de 22 de dezembro de 2021;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
Decreto n® 11.130, de 11 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 722, de 1 de julho de 2022;
Portaria INMETRO n° 93, de 21 de marco de 2022;

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | Temperatura ambiente.
produto
Condicdes de | Auséncia de certificado de classificacdo merceologica;
recusa imediata Classificacao do produto na rotulagem divergente do produto
contratado;
Presenca de larvas e/ou insetos vivos.
Transporte Veiculo adequado para o transporte de alimentos.



http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/DEC%2011.130-2022?OpenDocument

5. VALIDADE

BT30.404-21

O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacgéo constante na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército Brasileiro,

sdo as seguintes:

Embalagem primaria

Produto embalado em saco de polietileno resistente,
atoxico, com boa selagem e que confira protecédo
adequada ao produto durante o periodo de estocagem.
Capacidade: 1, 2 ou 5 kg.

Embalagem secundéria

Conjunto de unidades priméarias embalado em fardo
plastico, resistente, que confira protecdo apropriada ao
produto durante o periodo de estocagem.

Capacidade: 30 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n2 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os Critérios gerais para embalagens e

equipamentos em contato com os alimentos.

6.1 ROTULAGEM

Impressa
embalagem
primaria.

Embalagem primaria

na

Informacdes obrigatorias:

- denominacédo (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- conteudo liquido;

- identificacdo da origem;

- identificacdo do grupo, subgrupo,
classe e tipo;

- nome ou razdo social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- informagéao nutricional.
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7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Graos fisiologicamente maduros, S40s e secos.
Cor De acordo com a classe do produto.
Odor e sabor Caracteristico do produto.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO

N&o deve apresentar fermentacdo, mofo ou qualquer substancia nociva a
salude; sementes tratadas, sementes toxicas, bagas de mamona, insetos vivos, tais
como carunchos ou outras pragas de graos armazenados.

7.2 CRITERIO FiSICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO

Umidade <14,0%

Coccao(1) Pelo menos, 90% (noventa por cento) dos graos da
amostra submetidos ao teste de coccdo estédo
cozidos.

(1) ANEXO

8. CLASSIFICACAO DO PRODUTO
A aquisi¢ao do feijao comum deve ser realizada conforme a classificagéo do
produto abaixo relacionada:

GRUPO CLASSE TIPO

I PRETO I

FEIJAO COMUM CORES ,

9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o0 BT30.404-21 (22 Ed) e esta sujeito a alteracdes, conforme

atualizacao da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 08 de outubro de 2024.

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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ANEXO

TESTE DE COCCAO DO FEIJAO

1. Aplicagao
Feijdo comum.

2. Tempo de cocgéo
E aquele em que pelo menos 90% (noventa por cento) dos gréos da amostra,
submetidos ao teste de coccéo, estdo cozidos.

3. Material Basico

3.1 Balanca.

3.2 Utensilios, como concha e colher para manipular o produto cru e cozido,
respectivamente.

3.3 Fonte de calor. Pode ser fogao a gas ou elétrico ou fogareiro a gas.

3.4 Panela de pressao.

3.5 Panela de aluminio ou outro vasilhame com tampa, com capacidade para
2 litros.

3.6 Crondémetro.

3.7 Béquer de 500 ml.

3.8 Escorredor.

4. Procedimento

4.1 Pesar 300 g (trezentas gramas) da amostra e passar para o escorredor.

4.2 Lavar o feijao em agua corrente até que a agua fique limpa.

4.3 Escorrer o feijao.

4.4 Transferir 1,5 L (um e meio litros) de agua pura ou potavel para a panela
de aluminio ou outro vasilhame e adicionar a amostra.

4.5 Tampar a panela de aluminio ou outro vasilhame e deixar o feijao de molho
por 12 horas.

4.6 Transferir todo o contetido para uma panela de presséo e ajustar a tampa
e a valvula, adicionando mais agua pura ou potavel, se necessario.

4.7 Levar ao fogo e aquecer até o ponto em que ocorrer saida de vapor pela
valvula (esse momento correspondera ao tempo zero do teste de cocgao).

4.8 Continuar o aguecimento durante 30 minutos, comegando a contar o
tempo a partir do inicio da saida de vapor pela valvula (tempo zero).

4.9 Retirar a panela de pressédo do fogo e aguardar 15 (quinze) minutos, para
diminuir a pressao do vapor no interior da panela.

4.10 Mover a valvula, para verificar se ainda existe a saida de vapor sob
presséao.

4.11 Abrir a panela de pressao, se nao houver saida de vapor pela valvula.

4.12 Mexer com colher até misturar todo o feijao, tomando-se ao acaso pelo
menos 100 (cem) gréos, para apurar o grau de cocgao.

4.13 Comprimir os graos de feijdo, um a um entre os dedos polegar e
indicador, exercendo pressdo moderada e observar o aspecto do grao.

5. Resultado
5.1 Grao cozido: é considerado cozido aquele que cede facilmente a uma
pressdo moderada e apresenta uma consisténcia pastosa suave, que vai desde fina

7
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até ligeiramente grumosa; e/ou antes de ser comprimido o grdo apresenta-se
intumescido, a superficie fosca e a coloracdo da casca fica mais clara.

5.2 Grdo nao-cozido: apds comprimido, as por¢cdes mais internas do gréo
apresentam-se endurecidas em relacao as regides mais externas e o aspecto nao é
homogéneo, desintegrando-se facilmente em pequenas particulas; ou é considerado
nao-cozido aquele grdo que, ao ser comprimido, os seus cotilédones (bandinhas)
escapam ou fracionam em pedag¢os ndo grumosos.

5.3 Coccdo adequada: quando, no minimo, 90% (noventa por cento) dos
graos examinados apresentam-se cozidos.

5.4 Coccéo inadequada: quando menos de 90% (noventa por cento) dos
graos examinados ndo se apresentam cozidos.

6. Concluséo do Teste
6.1 Aprovado, se o produto apresenta coc¢cédo adequada.
6.2 Reprovado, se o produto apresenta cocg¢éo inadequada.
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrfes de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condi¢des minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do

artigo leite em p¢ instantaneo.

3. LEGISLACAO
O leite em po instantdaneo deve atender aos requisitos estabelecidos nas
seguintes legislagdes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;
Portaria MAA n2 368, de 4 de setembro de 1997;
RDC ANVISA n2 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n° 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n2 22, de 24 de novembro de 2005;

IN MAPA n° 69, de 13 de dezembro de 2006;
Decreto n° 9.013, de 29 de marc¢o de 2017;
RES/GMC/MERCOSUL n° 07/18, de 19 de abril de 2018;
IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

IN MAPA n° 53, de 1 de outubro de 2018;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Decreto n® 10.468, de 18 de agosto de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021,
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;

IN ANVISA n° 160, de 1 de julho de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 722, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 778, de 1 de marco de 2023;
Portaria MAPA n°® 672, de 8 de abril de 2024;

IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do produto | Temperatura ambiente.

Condicdes de recusa | Classificacdo do produto na rotulagem divergente do
imediata produto contratado.

Transporte Veiculo adequado para o transporte de alimentos.




5. VALIDADE
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O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacao constante na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do EXxército
Brasileiro séo as seguintes:

Embalagem primaria

Produto embalado em saco aluminizado
resistente, atoxico, hermético e que confira
protecdo adequada ao produto durante o
periodo de estocagem.

Capacidade: 1 kg.

Produto embalado em lata metalica de boa
qualidade, resistente, atoxica, isenta de avarias
ou ferrugem, hermética e que confira protecdo
adequada ao produto durante o periodo de
estocagem.

Capacidade: 10 kg.

Embalagem secundéaria

Caixa de papeldo resistente, lacrada com fita
adesiva ou cinta, resistente ao impacto e que |lhe
confiram uma protecdo apropriada durante todo

periodo de validade.

Capacidade da caixa para produto embalado em
saco aluminizado: 10 kg.

Capacidade da caixa para produto embalado em
lata metalica: 20 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n? 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os Critérios gerais para embalagens e
eguipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Embalagem primaria

InformagBes obrigatdrias:
- denominacao (nome) de venda;
- classificacédo do produto;

Impressa na | - lista de ingredientes;
embalagem - identificagdo da origem;
priméria - nome ou razado social, CNPJ e

endereco do estabelecimento;
- carimbo oficial de inspecéo;
- instru¢des sobre a conservacdo do

5
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produto;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- indicacdo da expresséao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob nN%----/-----"; (1) e

- instrugOes sobre o preparo e uso do
produto.

Etiqueta adesiva
OuU impressdo na
caixa

Embalagem
secundaria

Informag0des obrigatdrias:

- identificacdo da origem;

- denominacao de venda,;

- classificacéo do produto;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instrucdes sobre a conservacdo do
produto;

- indicacdo da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob n®-----/-----". (1)

(1) Nos casos de equivaléncia do servico de inspecao integrante do SISBI-Poa com
o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n° 672, de

8 de abril de 2024.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto

P¢ fino, uniforme e sem grumos.

Cor

Branco ou levemente amarelado.

Odor e sabor

Agradavel, ndo rancoso, semelhante ao leite fluido

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO

DETERMINACOES

PADRAO

Umidade % <5,0
Acidez titulavel (ml de NaOH 0,1N/10g

e ~ <18,0
solidos ndo gordurosos)
indice de insolubilidade (ml) <1,0
Particulas queimadas (max) Disco B
Pesquisa de amido Negativo

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO
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7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrées microbiolégicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho
de 2022.

n c m M
Enterotoxinas estafilocécicas (ng/g) 5 0 Aus -
Salmonella/25¢g 10 0 Aus -
Enterobacteriaceaelg 5 0 10 -
Estafilococos coagulase positiva/g 5 1 10 102
Aerébios mesdfilos/g 5 2 3x104 1x10°

n = numero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um
mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel;

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. DEFINICAO DO PRODUTO

O leite em pd é o produto que se obtém por desidratacdo do leite de vaca,
integral, desnatado ou parcialmente desnatado e apto para a alimentacdo humana,
mediante processos tecnologicamente adequados.

Sera aceito como aditivo, unicamente, a Lecitina como emulsificante para a
fabricacdo do leite instantdneo em uma propor¢gdo maxima de 5g/kg.



8.1. CLASSIFICACAO

8.1.1 Por teor de gordura:

BT30.404-18

CLASSIFICACAO

TEOR DE GORDURA

INTEGRAL (

226 %

PARCIALMENTE DESNATADO

>1,5 % e <26 %

DESNATADO

<1,5%

8.1.2 De acordo com a Umectabilidade e Dispersabilidade o leite em pd sera
classificado como “Instantédneo” ou n&o, se atender aos seguintes requisitos:

CLASSIFICACAO PADRAO
Dispersabilidade Umectabilidade
INTEGRAL > 85 % <60s
PARCIALMENTE DESNATADO > 90 % <60s
DESNATADO > 90 % <60s

9. DISPOSICOES FINAIS

Este BT revoga o BT30.404-18 (22 Ed) e esté sujeito a alteracdes, conforme

atualizacao da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 08 de outubro de 2024.

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrfes de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condi¢des minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do
artigo macarréao.

3. LEGISLACAO
O macarrdo deve atender aos requisitos estabelecidos nas seguintes
legislacdes:

Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990;

RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n°® 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 8, de 2 de junho de 2005;

IN MAPA n°® 9, de 21 de maio de 2019;

IN MAPA n° 49, de 23 de outubro de 2019;

IN MAPA n2 23, de 25 de margo de 2020;

RDC ANVISA n2 429, de 8 de outubro de 2020;
RDC ANVISA n° 487, de 26 de marco de 2021;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
Portaria INMETRO n° 251, de 9 de junho de 2021,
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;
RDC n° 711, de 1 de julho 2022;

IN ANVISA n° 160, de 1 de julho de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022,

RDC ANVISA n° 722, de 1 de julho 2022;

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho 2022;

RDC ANVISA n° 843, de 22 de fevereiro de 2024;
IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura  do | Temperatura ambiente.

produto

Condicdes de | Padronizacdo do produto.

recusa imediata Presenca de larvas e/ou insetos vivos.
Transporte Veiculo adequado para o transporte de alimentos.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 10 (dez)
meses nas condi¢cdes de conservacgao constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificagcbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro, sdo as seguintes:

Produto embalado em pacote plastico
transparente selado, resistente, atoxico e que
Embalagem priméria confira protecdo adequada ao produto durante o
periodo de estocagem.

Peso liquido: 500 gramas

Conjunto de unidades primarias embalado em
fardo plastico ou caixa, resistente, que confira
Embalagem secundaria protecdo apropriada ao produto durante o
periodo de estocagem.

Capacidades: 5 e 10 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
eguipamentos em contato com os alimentos.

6.1 ROTULAGEM

Informagdes obrigatdrias:

- denominacdo (nome) de
venda;

- lista de ingredientes;

- conteudo liquido;

- identificacéo da origem;

- identificacéo da variedade;

- nome ou razéo social, CNPJ
e endereco do
estabelecimento;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- informagéao nutricional.

Impressa na

Embalagem primaria L
embalagem priméria
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Informag0des obrigatorias:
- denominagcdo (nome) de

Embalagem Etiqueta adesiva ou | venda;
secundéria impressao na | - identificacdo da origem;
embalagem - identificacdo do lote;

- conteudo liquido;
- data de validade;

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Caracteristico.
Cor Caracteristica.
Odor e sabor Caracteristicos.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO E MICROSCOPICO

7.2.1 Os artigos devem cumprir os limites de tolerancia para matérias estranhas em
alimentos estabelecidos pela RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022.

7.2.2 E considerada matéria estranha: qualquer material ndo constituinte do
produto associado a condicbes ou praticas inadequadas na producao,
manipulagéo, armazenamento ou distribuigo.

7.2.2.1 Séo consideradas matérias estranhas macroscopicas, quando detectadas
por observacdo direta (olho nu), podendo ser confirmada com auxilio de
instrumentos Opticos.

7.2.2.2 Sao consideradas matérias estranhas microscopicas, quando detectadas
com auxilio de instrumentos opticos, com aumento minimo de 30 vezes.

7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO
Umidade e substancias volateis a | <13,0
105°C, g/100g da massa (%)

RMF- Cinzas na base seca (%) <14
Acidez - ml de soluggio N de <50
NaOH/100g da massa (%) =

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrbes microbiolégicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho
de 2022, com as respectivas alteracdes normativas.
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n c m M
Salmonella/25¢g 5 0 Aus -
Bacillus cereus presuntivo/g 5 1 10? 5x103
Estafilococos coagulase 5 2 103 5x103
positiva/g, somente nas massas
com 0ovosS
Escherichia coli/g 5 3 5x10 102

n = numero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um
mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediéria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o nimero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o niumero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZAQAO DO PRODUTO
A aquisicdo do macarrdo deve ser realizada conforme o tipo e variedade de
massa, abaixo relacionada:
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TIPO DE MASSA VARIEDADE
ESPAGUETE
LONGA
TALHARIM
PENNE
CURTA

FUSILLI/ PARAFUSO

9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-25 (22 Ed) e esta sujeito a alteracfes, conforme
atualizacdo da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 12 de novembro de 2024.

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrées de identidade e
qualidade minimos a que deverao observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condi¢cdes minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do
artigo oleo de soja refinado.

3. LEGISLACAO
O dleo de soja refinado deve atender aos requisitos estabelecidos nas
seguintes legislacoes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;

RDC ANVISA n® 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n° 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 49, de 22 de dezembro de 2006;
RDC ANVISA n° 240, de 26 de julho de 2018;

IN MAPA n° 23, de 25 de margo de 2020;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;

IN ANVISA n° 87, de 15 de margo de 2021;
Portaria INMETRO n° 251, de 9 de junho de 2021,
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de setembro de 2021;
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;
Portaria MAPA n° 418, de 30 de margo de 2022;
IN ANVISA n° 160, de 1 de julho de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 722, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 778, de 1 de marco de 2023.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | Temperatura ambiente.

produto

Condicdes de | Classificacao do produto na rotulagem divergente do produto
recusa imediata contratado.

Transporte Veiculo adequado para o transporte de alimentos.



http://ftp.inmetro.gov.br/legislacao/detalhe.asp?seq_classe=1&seq_ato=2775
javascript:LinkTexto('POR','00000418','000','2022','GM/MAPA','','','')

5. VALIDADE
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O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 7 (sete) meses
nas condi¢cdes de conservacdo constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército Brasileiro,

sao as seguintes:

Embalagem primaria

Garrafa tipo PET ou galdo tipo PET com alca, atoxico,
com volume variavel e com abertura na parte superior a
prova de violagao.

Capacidade: 0,9 litros, 6 litros ou 18 litros

Embalagem secundéaria

Conjunto de unidades primarias embalado em caixa
resistente, que confira protecdo apropriada ao produto
durante o periodo de estocagem.

Capacidade: 20 unidades de 0,9 litros ou 3 unidades de
6 litros.

6.1.2 A embalagem primaria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
equipamentos em contato com os alimentos.

6.1 ROTULAGEM

Embalagem primaria

Informacdes obrigatorias:

- denominacao de venda,;

- lista de ingredientes;

- rotulagem nutricional,

- conteudo liquido;

- identificacdo da origem;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- classificacdo do produto (tipo).

Etiqueta
adesiva

Embalagem
secundaria

Informagdes obrigatdrias:
Etiqueta - denominacao de venda;
adesiva ou | - identificagcdo da origem;
impressédo na | - identificacdo do lote;
caixa - conteudo liquido;

- prazo de validade;
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7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto a 25° C Limpido e isento de impurezas.
Cor Caracteristica do produto
Odor e sabor Caracteristicos do produto.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer matéria estranha ao produto.

7.3 CRITERIO FiSICO-QUIMICO

DETERMINACOES (1) PADRAO
indice de acidez (mg KOH/g) <0,20
indice de perdxido (meaq/kg) <25
indice de refracdo (nD40) > 1,466, < 1,470
Ponto de fumaca =210

(1) Parametros especificos ao produto Tipo I, conforme IN MAPA n° 49, de 22 de
dezembro de 2006 e Portaria MAPA n° 418, de 30 de marco de 2022.

8. CLASSIFICACAO DO PRODUTO
A aquisicdo de Oleo de soja refinado deve ser realizada conforme a
classificacao do produto abaixo relacionada:

OLEO VEGETAL TIPO
OLEO DE SOJA REFINADO I

9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-33 (42 Ed) e esté sujeito a alteracdes, conforme
atualizacdo da legislacao sanitaria.

Brasilia, DF, 08 de outubro de 2024.

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

BT30.404-04

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrées de identidade e
gualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos
pela logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO

Padronizar as condi¢cdes minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento
do artigo carne bovina desossada congelada.

3. LEGISLACAO

A carne bovina desossada congelada deve atender o0s requisitos
estabelecidos nas seguintes legislacdes:

Portaria MAA n2 05, de 8 de novembro de 1988;
Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990;
Portaria MAA n° 368, de 4 de setembro de 1997;
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n°® 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;
Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020;
RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021,
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
Portaria SDA n° 744, de 25 de janeiro de 2023;
RDC ANVISA n° 778, de 1 de marco de 2023;
Portaria SDA/MAPA n° 1.021, de 22 de fevereiro de 2024;
Portaria MAPA n°® 672, de 8 de abril de 2024;
Portaria INMETRO n° 262, de 9 de julho de 2024;
IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do
produto

Igual ou inferior a - 12°C (tolerancia de +2°C) no interior da
massa muscular.

Condicoes de
recusa imediata

Sinais de descongelamento e/ou recongelamento.

Transporte

Veiculo isotérmico com gerador de frio.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacgéo constante na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1. As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do EXxército
Brasileiro, séo as seguintes:

Plastico atoxico, transparente, de alta barreira ao
oxigénio e umidade, boa selagem térmica e boa
resisténcia mecanica. Peca embalada a vacuo,
individualmente, com etiqueta interna.

Embalagem primaria

Caixa de papelao reforcada (tipo caixa tampa e caixa
fundo), lacrada com fita adesiva ou cinta, resistente ao
Embalagem secundaria | impacto e as condicfes de estocagem em sistema de
congelamento, com etiqueta adesiva. Capacidade: de
10kg a 30kg.

6.2.1 A embalagem primaria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n2 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
eguipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Informacdes obrigatorias:

- denominacao (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- identificacéo da origem;

- denominacao do corte;

- nome ou razao social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;

- carimbo oficial de inspecéo;

- instrucdes sobre a conservacgao
do produto;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- indicacao da expressao "Registro
no Ministério da  Agricultura
SIF/DIPOA sob n®-----/-----"; (1) e

- instrugGes sobre o preparo e uso
do produto.

Etiqueta de
poliestireno para
contato direto
com o alimento.

Embalagem primaria
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Informacdes obrigatorias:

- identificacéo da origem,;

- denominacao de venda,

- denominacéao do corte;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instrugbes sobre a conservagao
do produto;

- indicacdo da expressao "Registro
no Ministério da  Agricultura
SIF/DIPOA sob n°-----/-----". (1)

(1) Nos casos de equivaléncia do servico de inspecao integrante do SISBI-Poa
com o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n°
672, de 8 de abril de 2024.

Etiqueta adesiva
Embalagem secundéaria | ou impressdo na
embalagem.

6.2.1 Os produtos pré-embalados carneos que, por sua natureza, ndo puderem ter
sua quantidade liquida padronizada, deverdo ter informados em seu roétulo o peso
da embalagem utilizada no produto em comercializagéo.

7.PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Uniforme, sem acumulo sanguineo, sem corpos estranhos,
pelos e couro, sem manchas, auséncia de limo na superficie;
aparéncia marmorea e brilhante. A gordura ndo deve
apresentar pontos hemorragicos. A excecdo da gordura de
cobertura, o produto deve ser livre de aponeuroses,
cartilagens, 0ssos, grandes vasos, coagulos, tenddes e demais
tecidos ndo considerados aptos ao consumo humano. A peca
embalada ndo deve apresentar acumulo de liquidos no interior
da embalagem ou cristais de gelo na superficie do produto,
sendo estes resultantes de  descongelamento e
recongelamento, respectivamente. Nao apresentar sinais de
gueimadura pelo frio, de rachadura na superficie, nem
tampouco perfuracoes.

Cor Variando do vermelho rosado ao vermelho pardo, uniforme.
Carne firme, compacta, elastica e ligeiramente Umida, isenta de
Consisténcia acumulo anormal de liquido, gelatinoso e sanguinolento, entre
as fibras musculares.

Odor e sabor Suave, agradavel, caracteristico e proprio.

Aspecto

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.
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7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO
. Auséncia de odor de ranco, amoniacal e
Teste de coccao o
metalico.
pH 5,3 a 6,4 no extrato aquoso
Reacio de Eber para gas sulfidrico | Negativo
Reac&o de Eber para amonia Negativo
Reacao de Kreis (1) Negativo
Pesquisa de formaldeido Negativo
Prova para sulfitos (qualitativa) Negativo
Presenca de nitritos (qualitativa) Negativo

(1) exceto para os cortes que nao apresentam gordura de cobertura.
7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrdes microbiologicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho
de 2022, com as respectivas alteragdes normativas.

n C m M
Salmonella/25¢g 5 0 Aus -
Escherichia coli/g 5 2 10 10?

n = nimero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de
um mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais
de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatério com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatorio com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;
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b) satisfatorio com qualidade intermediaria, quando o niumero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o niumero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade
amostral apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZACAO DOS CORTES DA CARNE BOVINA DESOSSADA
CONGELADA

8.1 ACEM

CORTE: Constituido das massas musculares
situadas entre o pescoco e o filé-da-
costela, limitando-se, em sua porcao
inferior, com o corte da costela-do-
dianteiro.

BASE OSSEA:

cinco primeiras vértebras toracicas e B o=

porcdo dorsal das cinco primeiras

costelas.

COMPONENTES MUSCULARES:
trapézio, rombdide, serratil ventral,
escaleno supracostal, serratil dorsal
cranial, iliocostal toracico, longo dorsal,
semi-espinhal toracico, elevadores das
costelas, intercostais, longo do pescoco.

GORDURA DE COBERTURA < 5% do peso da peca.

8.2 CORACAO DA PALETA

CORTE: Constituido da massa muscular
separada do peixinho, da raquete e
demais musculos da pa.

BASE OSSEA:
Escapula, umero e extremidade proximal

da ulna. ’ 1

COMPONENTES MUSCULARES:
Triceps braquial.

_—

GORDURA DE COBERTURA < 5% do peso da peca.




8.3 CONTRAFILE (FILE DE LOMBO)
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CORTE:

Constituido das massas musculares
compreendidas entre o filé-de-
costela e alcatra.

BASE OSSEA:

Trés ultimas vértebras toracicas (décima
primeira até a décima terceira) e seis
vértebras lombares, bem como a porcao
dorsal das costelas que permanecem no
corte(11% a 139).

COMPONENTES MUSCULARES:

Glateo médio, iliocostal lombar, longo
dorsal, espinhais dorsais, multifidos,
intercostais internos e externos,
intertransversos lombares, elevadores

das costelas e retrator da costela.

GORDURA DE COBERTURA

Homogénea,
10mm.

espessura de 6 a

8.4 COXAO DURO

CORTE: Constituido da massa muscular da
face lateral do coxdo, separado do
lagarto.

BASE OSSEA:

Fémur, iliaco, tibia e fibula.

®

COMPONENTES MUSCULARES:
Glateo biceps

=N

P/ e

ﬁi;s-ie ,

GORDURA DE COBERTURA

<5% do peso da peca.




8.5 COXAO MOLE
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CORTE: Constituido das massas musculares
da face interna do cox&o, separado
do patinho, do lagarto e do cox&o-
duro.

BASE OSSEA:

isquio, pubis, fémur e tibia (extremidade
proximal).

COMPONENTES MUSCULARES:
Sartério, reto interno (gracil), pectineo,
adutor, semimembranoso, gémeos,
obturador externo, obturador interno e
guadrado femoral.

GORDURA DE COBERTURA

Isento de gordura.

8.6 FRALDA

CORTE: Constituido da massa muscular
obtida do vazio, localizada
posteriormente a costela-do-traseiro
e na parte lateral (flanco) da
cavidade abdominal.

BASE OSSEA:

Nao ha.

COMPONENTES MUSCULARES:
Obliguo abdominal interno.

GORDURA DE COBERTURA

<5% do peso da peca.

10
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8.7 LAGARTO

CORTE: Constituido da massa muscular
localizada entre o coxao-duro e o
coxao-mole.

BASE OSSEA:

lliaco (tuberosidade isquidtica) e tarso
(tuberosidade calcanea).

COMPONENTE MUSCULAR:
Semi-tendinoso.

GORDURA DE COBERTURA

<5% do peso da peca.

8.8 FILE MIGNON SEM CORDAO

CORTE: Constituido das massas musculares
aderidas a face ventral das trés
Ultimas vértebras toracicas, seis
lombares, iliaco e fémur (terceiro
trocanter).

BASE OSSEA:

trés ultimas vértebras toracicas e porcéao
espinhal das costelas correspondentes,
vértebras lombares, iliaco e fémur.

LS i .

COMPONENTES MUSCULARES:
Psoas maior, iliaco e quadrado lombar.
Sem o musculo psoas menor (corddo).

GORDURA DE COBERTURA

Isento de gordura.

11



8.9 PICANHA
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CORTE:

OBS. Nao pode ter presenca de coxao
duro, para tanto, realizar a identificacdo a
partir da localizagcdo da terceira veia da
picanha (limite do corte).

Constituido das massas musculares
compreendidas entre o lombo e o
coxao, formado de parte do musculo
gluteo biceps.

BASE OSSEA:
Sacro, ja secionado longitudinalmente, e
iliaco (coxal).

COMPONENTE MUSCULAR:
Gluteo biceps (parte)

GORDURA DE COBERTURA

Homogénea,
10mm.

espessura de 6 a

8.10 MAMINHA DA ALCATRA

CORTE:

Constituido das massas musculares
compreendidas entre o lombo e o
coxao. Liberam-se as massas
musculares aderidas aos 0Sso0s
sacro e iliaco, a partir do trocanter
maior. A partir da preparacdo da
alcatra, pela separacdo natural do
muasculo tensor da fascia lata, a
partir do muasculo glateo médio,
separa-se a maminha-da-alcatra de

BASE OSSEA:
Sacro, ja secionado longitudinalmente, e
iliaco (coxal).

sua justaposicdo ao patinho.

COMPONENTE MUSCULAR:
Tensor da fascia lata

GORDURA DE COBERTURA

<5% do peso da peca.

12



8.11 CORACAO DA ALCATRA
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CORTE:

Constituido das massas musculares
compreendidas entre o lombo e o
coxdo. |. Na extremidade posterior,
faz-se um corte, a altura da
articulagcdo  sacrococcigea, em
direcdo ao trocanter maior. Liberam-
se as massas musculares aderidas
aos 0ssos sacro e iliaco, a partir do
trocanter maior. Retira-se a picanha
e a maminha.

BASE OSSEA:
sacro, ja seccionado longitudinalmente, e
iliaco (coxal).

COMPONENTES MUSCULARES:
Gluteo médio, gluteo acessorio e gluteo
profundo.

GORDURA DE COBERTURA

<5% do peso da peca.

8.12 PATINHO

CORTE: Constituido das massas musculares
da face anterior do coxao separado
do coxdo-mole, do coxdo-duro e da
maminha-da-alcatra.

BASE OSSEA:

FEémur e patela.

COMPONENTES MUSCULARES:
musculos reto femoral, vasto lateral, vasto
medial e vasto intermediario.

GORDURA DE COBERTURA

Isento de gordura.

13
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9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-04 (32 Ed) e esta sujeito a alteracOes,
conforme atualizacdo da legislacédo sanitaria.

Brasilia, DF, 19 de setembro de 2024.

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento

14
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrbes de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condicbes minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento
do artigo filé de peito de frango congelado.

3. LEGISLACAO
O file de peito de frango congelado deve atender aos requisitos
estabelecidos nas seguintes legislagdes:

Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990;

Portaria MAA n° 210, de 10 de novembro de 1998;
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n° 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;

IN MAPA n° 30, de 12 de agosto de 2014;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

Portaria n® 74, de 7 de maio de 2019;

Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020;

IN ANVISA n° 75, de 8 de outubro de 2020;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
Portaria n° 240, de 23 de julho de 2021;

RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022
Portaria n° 557, de 30 de marco de 2022;

Decreto n® 11.034, de 5 de abril de 2022;

Portaria n° 449, de 15 de junho de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022,

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
Portaria SDA n° 744, de 25 de janeiro de 2023;
Portaria SDA/MAPA n° 1.021, de 22 de fevereiro de 2024;
Portaria MAPA n° 672, de 8 de abril de 2024;
Portaria INMETRO n° 262, de 9 de julho de 2024;
IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do produto | Igual ou inferior a - 12°C (tolerancia de +2°C) no interior
da massa muscular.

Condicdes de recusa | Sinais de descongelamento e/ou recongelamento.
imediata

Transporte Veiculo isotérmico com gerador de frio.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacgéo constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
6.1 EMBALAGEM
6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das

embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro s&o as seguintes:

Saco plastico atoxico, transparente, com boa selagem térmica e
Embalagem boa resisténcia mecéanica. Peca embalada individualmente ou
primaria conjuntamente.

Capacidade: até 5 kg.

Caixa de papeldo envolta por plastico transparente, resistente
Embalagem ao impacto e as condi¢Oes de estocagem em sistema de
secundaria congelamento, com etiqueta adesiva.

Capacidade: até 20 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
equipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Informagdes obrigatérias:

- denominacado (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- identificacdo da origem;

- denominacao do corte;

- nome ou razdo social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;

Etiqueta adesiva ou | - carimbo oficial de inspecéo;
impressao na | - instrucdes sobre a conservacao do
embalagem. produto;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- indicacdo da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob
n%----/-----"; (1) e

- instrugdes sobre o preparo e uso do
produto;

Embalagem
primaria

Informacdes obrigatorias:
Etigueta adesiva ou | - identificagdo da origem;
Impresséo na | - denominacao de venda,
embalagem. - denominacéo do corte;
- identificacdo do lote,

Embalagem
secundaria
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- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instru¢cdes sobre a conservagao do
produto;

- indicacdo da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob

(1) Nos casos de equivaléncia do servi¢co de inspecao integrante do SISBI-Poa com
o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n° 672, de
8 de abril de 2024.

6.2.1 Os produtos pré-embalados carneos que, por sua natureza, ndo puderem ter
sua quantidade liquida padronizada, deverao ter informados em seu rétulo o peso
da embalagem utilizada no produto em comercializacéo.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Uniforme, sem acimulo sanguineo, sem corpos estranhos, sem
manchas escuras e sem evidéncias de processo inflamatorio,
auséncia de limo na superficie, sem sinais de perfuracbes na
superficie ou na intimidade muscular e sem acumulo de placas
de gelo entre as pecas.

Cor Amarelo-avermelhado ao amarelo-esbranquicado.
Consisténcia Firme, macia e ligeiramente Umida.
Odor e sabor Suave, agradavel, caracteristico e proprio.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO
Teste de coccao Auséncia de odores improprios ou alterados.
pH 5,3 a 6,4 no extrato aquoso.
Reacio de Eber para gas sulfidrico | Negativa.
Relacdo Umidade/Proteina < 4,02

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrbes microbioldgicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho
de 2022, com as respectivas alteragdes normativas.

Salmonella enteritidis/25g 5 0 Aus -
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Salmonella typhimurium/25g 5 0 Aus -

Escherichia coli/g 5 3 5x102 5x103

n = namero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um
mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel” daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZACAO DO ARTIGO

TIPIFICACAO DO CORTE
Considera-se “filé de peito de frango”, o corte

meio peito, constituido das partes do peito do N Y
frango, sem 0sso, sem cartilagem, sem pele e Sah X
sem sassami. %

BASE OSSEA:

esterno (quilha), clavicula e coracoides.

COMPONENTES MUSCULARES:
Pectoralis major, sem o Supracoracoideus (sem a—
sassami)
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9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-36 (12 Ed) e esta sujeito a alteracdes, conforme
atualizacdo da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 19 de setembro de 2024.

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE
Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrées de identidade e

qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condiges minimas exigiveis para aquisi¢cao e recebimento do
artigo sassami de frango congelado.

3. LEGISLACAO
O sassami de frango congelado deve atender aos requisitos estabelecidos
nas seguintes legislacoes:

Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990;

Portaria MAA n° 210, de 10 de novembro de 1998;
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n° 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;

IN MAPA n° 30, de 12 de agosto de 2014;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

Portaria n® 74, de 7 de maio de 2019;

Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020;

IN ANVISA n° 75, de 8 de outubro de 2020;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021,
Portaria n° 240, de 23 de julho de 2021;

RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022
Portaria n° 557, de 30 de marco de 2022;

Decreto n® 11.034, de 5 de abril de 2022;

Portaria n° 449, de 15 de junho de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022,

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
Portaria SDA n° 744, de 25 de janeiro de 2023;
Portaria SDA/MAPA n° 1.021, de 22 de fevereiro de 2024;
Portaria MAPA n° 672, de 8 de abril de 2024;
Portaria INMETRO n° 262, de 9 de julho de 2024;
IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do Igual ou inferior a - 12°C (tolerancia de +2°C).
produto

Condlgqes . de Sinais de descongelamento e/ou recongelamento.
recusa imediata

Transporte Veiculo isotérmico com gerador de frio.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacgéo constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
6.1 EMBALAGEM
6.1.1.As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das

embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro séo as seguintes:

Saco plastico atéxico, transparente, com boa selagem
térmica e boa resisténcia mecéanica, pecas embaladas
conjuntamente.

Capacidade: até 6 kg

Embalagem primaria

Caixa de papeldo envolta por plastico transparente,
resistente ao impacto e as condicOes de estocagem em
sistema de congelamento, com etiqueta adesiva.
Capacidade: até 20 kg.

Embalagem secundaria

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n2 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
eguipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

InformagBes obrigatdrias:

- denominacao (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- identificacdo da origem;

- denominacéao do corte;

- nome ou razdo social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;
Etiqueta adesiva ou |- carimbo oficial de inspecao;

Embalagem : ~ : ~ ~
priméria impresséo na |- mstrugoes sobre a conservagéo do
embalagem. produto;
- identificacao do lote;
- prazo de validade;
- indicacdo da expressao "Registro
no Ministério da  Agricultura
SIF/DIPOA sob n%----/-----"; (1) e
- instrucdes sobre o preparo e uso do
produto;
Embalagem Etigueta adesiva ou | Informacdes obrigatorias:
secundaria impressao na | - identificacdo da origem;
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embalagem. - denominacao de venda,

- denominacao do corte;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instrucdes sobre a conservagao do
produto;

- indicacdo da expressdo "Registro
no Ministério  da  Agricultura
SIF/DIPOA sob n°-----/-----". (1)

(1) Nos casos de equivaléncia do servico de inspecao integrante do SISBI-Poa com
o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n° 672, de
8 de abril de 2024.

6.2.1 Os produtos pré-embalados carneos que, por sua natureza, ndo puderem ter
sua quantidade liquida padronizada, deverao ter informados em seu rétulo o peso
da embalagem utilizada no produto em comercializag&o.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Uniforme, sem acumulo sangiiineo, sem corpos estranhos, sem
manchas escuras e sem evidéncias de processo inflamatério,
auséncia de limo na superficie, sem sinais de perfuracfes na
superficie ou na intimidade muscular e sem acumulo de placas
de gelo entre as pecas.

Cor Amarelo-avermelhado ao amarelo-esbranquicado.
Consisténcia Firme, macia e ligeiramente Umida.
Odor e sabor Suave, agradével, caracteristico e proprio.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO
Teste de coccao Auséncia de odores estranhos.
pH 5,3 a 6,4 no extrato aquoso.
Reac&o de Eber para gas sulfidrico |Negativo

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrdes microbiolégicos estabelecidos
pela RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de
julho de 2022, com as respectivas alteracdes normativas.
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n c m M
Salmonella enteritidis/25g 5 0 Aus -
Salmonella typhimurium/25g 5 0 Aus -
Escherichia coli/g 5 3 5x102 5x103

n = namero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um
mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel” daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o nimero de unidades

amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZACAO DO ARTIGO
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TIPIFICACAO DO CORTE

Considera-se sassami, mais conhecido como
filezinho de peito de frango, o corte das obtido
das partes especificas do supracoracoide do peito
do frango, sem 0sso, sem cartilagem, sem pele e
cortadas em pequenos bifes com 30 a 60g cada
unidade.

BASE OSSEA:
esterno (quilha), clavicula e coracoides.

COMPONENTES MUSCULARES:
- Supracoracoideus ou Pectoralis minor.

9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-12 (32 Ed) e esta sujeito a alteracdes, conforme
atualizacdo da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 19 de setembro de 2024.

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrdes de identidade e
gualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos
pela logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condicfes minimas exigiveis para aquisi¢cao e recebimento do
artigo coxa com sobrecoxa de frango congelada.

3. LEGISLACAO
A coxa com sobrecoxa de frango congelada deve atender aos requisitos
estabelecidos nas seguintes legislacoes:

Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990;

Portaria MAA n° 210, de 10 de novembro de 1998;
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n°® 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;

IN MAPA n° 30, de 12 de agosto de 2014;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

Portaria n® 74, de 7 de maio de 2019;

Decreto n® 10.468, de 18 de agosto de 2020;
RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
Portaria n°® 240, de 23 de julho de 2021;

RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022
Portaria n° 557, de 30 de marco de 2022;

Decreto n® 11.034, de 5 de abril de 2022;

Portaria n° 449, de 15 de junho de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 01 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 727, de 01 de julho de 2022;
Portaria SDA n° 744, de 25 de janeiro de 2023;
Portaria SDA/MAPA n° 1.021, de 22 de fevereiro de 2024;
Portaria MAPA n°® 672, de 8 de abril de 2024;
Portaria INMETRO n° 262, de 9 de julho de 2024;
IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do |Igual ou inferior a - 12°C (tolerancia de +2°C) no
produto interior da massa muscular.

Condicdes de recusa [ Sinais de descongelamento e/ou recongelamento.
imediata

Transporte Veiculo isotérmico com gerador de frio.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢des de conservacéo constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
6.1 EMBALAGEM
6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das

embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro séo as seguintes:

Saco plastico atéxico, transparente, com boa selagem térmica e
Embalagem boa resisténcia mecéanica. Peca embalada individualmente ou
primaria conjuntamente.

Capacidade: até 5 kg.

Caixa de papeldo envolta por plastico transparente, resistente ao
impacto e as condi¢cdes de estocagem em sistema de
congelamento, com etiqueta adesiva. Capacidade: até 20 kg.

Embalagem
secundaria

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os Critérios gerais para embalagens e
equipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Informagdes obrigatdrias:

- denominacao (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- identificacdo da origem;

- denominacao (nome) de venda;

- denominacao do corte;

- nome ou razdo social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;

- carimbo oficial de inspecéao;

- instrucbes sobre a conservacdo do
produto;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- indicacdo da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob
no-----/-----": (1) e

- instrucdes sobre o preparo e uso do
produto;

Etigueta adesiva ou
impressao na
embalagem.

Embalagem
primaria

Informacges obrigatorias:
- identificacéo da origem,;
- denominacao de venda,
- denominacéao do corte;

Etigueta adesiva ou
impressao na
embalagem.

Embalagem
secundaria
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- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instrucbes sobre a conservacdo do
produto;

- indicacdo da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob

(1) Nos casos de equivaléncia do servico de inspecédo integrante do SISBI-Poa
com o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n°
672, de 8 de abril de 2024.

6.2.1 Os produtos pré-embalados carneos que, por sua natureza, ndo puderem ter
sua quantidade liquida padronizada, deverao ter informados em seu rétulo o peso
da embalagem utilizada no produto em comercializag&o.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Uniforme, sem acumulo sanglineo, sem corpos estranhos, sem
manchas escuras e sem evidéncias de processo inflamatério,
auséncia de limo na superficie, sem sinais de perfuracdes na
superficie ou na intimidade muscular e sem acumulo de placas de
gelo entre as pecgas.

Cor Amarelo-avermelhado ao amarelo-esbranquicado.
Consisténcia | Firme, macia e ligeiramente Umida.

Odor e | Suave, agradavel, caracteristico e préprio.

sabor

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FiSICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO
~ Auséncia de odores impréprios ou
Teste de cocgao
alterados.
pH 5,3 a 6,4 no extrato aquoso.
Reacdo de Eber para gas sulfidrico Negativa.

PARAMETROS PARA AVALIACAO DO TEOR TOTAL DE AGUA CONTIDA EM
COXA COM SOBRECOXA DE FRANGO

Relacdo Umidade/Proteina <472

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO
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7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrbes microbioldgicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho
de 2022, com as respectivas alteragdes normativas.

n c m M
Salmonella enteritidis/25g 5 0 Aus -
Salmonella typhimurium/25g 5 0 Aus -
Escherichia coli/g 5 3 5x10:- 5x10s

n = namero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um
mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel” daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria® daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatério com qualidade inaceitavel: quando o niumero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZACAO DO ARTIGO

BASE OSSEA:

- tibiotarso, fibula e fémur (sem o dorso).

COMPONENTES MUSCULARES: 5 G

- correspondentes a base 6ssea;
- com presenca de pele sobre a massa muscular.
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9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o0 BT30.404-11 (32 Ed) e esta sujeito a alteracdes, conforme
atualizagéo da legislacéo sanitéaria.

Brasilia, DF, 19 de setembro de 2024.

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrdes de identidade e
gualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos
pela logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condicdes minimas exigiveis para aquisicdo e

recebimento do artigo carne suina desossada congelada.

3.LEGISLACAO
A carne suina desossada congelada deve atender os requisitos
estabelecidos nas seguintes legislagoes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;

Portaria MAA n2 368, de 4 de setembro de 1997;
RDC ANVISA n2 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n2 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;
Decreto n® 9.013, de 29 de marco de 2017;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020;
RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021,
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
Portaria SDA n° 744, de 25 de janeiro de 2023;
RDC ANVISA n° 778, de 1 de marco de 2023.
Portaria SDA/MAPA n° 1.021, de 22 de fevereiro de 2024;
Portaria MAPA n° 672, de 8 de abril de 2024;
Portaria INMETRO n° 262, de 9 de julho de 2024;
IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | Igual ou inferior a - 12°C (tolerancia de +2°C) no interior
produto da massa muscular.

Condicdes de recusa | Sinais de descongelamento e/ou recongelamento.
imediata

Transporte Veiculo isotérmico com gerador de frio.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacgéo constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro séo as seguintes:

Embalagem priméria Peca embalada individualmente em plastico atéxico,
transparente e com boa resisténcia mecanica e
fechamento adequado que permita a protecdo do
produto.

Embalagem secundaria | Caixa de papeldo reforcada (tipo caixa tampa e
caixa fundo), lacrada com fita adesiva ou cinta,
resistente ao impacto e as condi¢cdes de estocagem
em sistema de congelamento, com etiqueta
adesiva.

Capacidade: de 10 a 30 kg.

6.1.2 A embalagem primaria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n?
91, de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens
e equipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Informacdes obrigatorias:

- denominacédo (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- identificacéo da origem;

- denominacao do corte;

- nome ou razdo social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;
Etiqueta adesiva ou | - carimbo oficial de inspecéao;
impressao na | - instrucbes sobre a conservagao do
embalagem. produto;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- indicacao da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob n®-----/-----"; (1) e

- instrucdes sobre o preparo e uso do
produto.

Embalagem
primaria
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Informacdes obrigatorias:

- identificacédo da origem;

- denominacao de venda,;

- denominacao do corte;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instru¢des sobre a conservagao do
produto;

- indicacao da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob n®-----/-----" (1)

Etigueta adesiva ou
impressao na
embalagem.

Embalagem
secundaria

(1) Nos casos de equivaléncia do servi¢co de inspecao integrante do SISBI-Poa
com o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n°
672, de 8 de abril de 2024.

6.2.1 Os produtos pré-embalados carneos que, por sua natureza, nao puderem
ter sua quantidade liquida padronizada, deverao ter informados em seu rétulo o
peso da embalagem utilizada no produto em comercializacao.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Uniforme, sem acumulo sanguineo, sem corpos estranhos,
sem manchas escuras ou claras e sem evidéncias de
processo inflamatorio, auséncia de limo na superficie, sem
sinais de perfuragcbes na superficie ou na intimidade
muscular e sem acumulo de placas de gelo entre as pecas.

Cor Vermelho-réseo.

Consisténcia Firme, compacta, elastica e ligeiramente Umida.

Odor e sabor Suave, agradével, caracteristico e proprio.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FiSICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO

Teste de coccao Auséncia de odor de ranco ou metalico.
pH 5,3 a 6,4 no extrato aquoso

Reac&o de Eber para gas sulfidrico | Negativo

Reac&o de Eber para aménia Negativo

Reacédo de Kreis Negativo

Pesquisa de formaldeido Negativo
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7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padres microbioldgicos
estabelecidos pela RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA
n° 161, de 01 de julho de 2022, com as respectivas alteracdes normativas.

n C m M
Salmonella/25¢g 5 1 Aus -
Escherichia coli/g 5 3 102 103

n = namero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente
de um mesmo lote e analisadas individualmente;

C = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade
intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel® daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades
amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel;

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel”.

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado
em todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado
observado em qualquer unidade amostral for presenga ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado
em todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o numero de
unidades amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que c e
nenhuma unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitdvel: quando o numero de
unidades amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma
unidade amostral apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZACAO DOS CORTES




8.1 LOMBO
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TIPIFICACAO DO CORTE

Considera-se “lombo”, o corte constituido
das massas musculares que formam o
dorso da meia carcaca, de forma cilindrica
e equivale ao contrafilé, sem 0ssos e sem
pele.

BASE OSSEA:

Dez dultimas vértebras toracicas, porcéo
dorsal das costelas correspondentes e
vértebras lombares.

COMPONENTES MUSCULARES

Longo dorsal, iliocostais, espinhais dorsais,
multifidos, intercostais, serrato dorsal
caudal e intertransversos lombares.

GORDURA DE COBERTURA
Deve apresentar coloragcédo quase branca,
sem a presenca de pontos hemorragicos.

< 5% do peso da pega.

8.2 PERNIL

TIPIFICACAO DO CORTE

Considera-se “pernil’, o corte constituido
das massas musculares e bases 0Osseas
gque compdem a regido sacrococcigea,
pélvica e membro posterior, sem 0ssos e
sem pele.

BASE OSSEA:

isquio, ileo, pubis, sacro, duas primeiras
vértebras coccigeas, fémur, tibia, fibula,
tuberosidade calcanea (tarso) e patela.

.IE|[|.¢t'|EI'I":lH Lm_.

I 1 - {p
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COMPONENTES MUSCULARES:
Tensor da fascia lata, gluteo médio,
profundo e acessorio, biceps femoral,
sartorio, gracilis, pectineo, adutor femoral,
semimembranoso, gémeos, obturadores,
guadrado femoral, semitendinoso,
gastrocnémio, flexor digital superficial, reto
femoral, vasto lateral, medial, intermédio,
extensor digital, fibular longo, fibular
terceiro, extensor digital longo e popliteo.

GORDURA DE COBERTURA
Deve apresentar coloragéo quase branca,
sem a presenca de pontos hemorragicos.

< 6% do peso da peca.
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9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-14 (32 Ed) e estd sujeito a alteracdes,
conforme atualizacdo da legislagdo sanitaria.

Brasilia, DF, 19 de setembro de 2024.

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

BT30.404-17

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrbes de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia

2. OBJETIVO

Padronizar as condi¢des minimas exigiveis para aquisicédo e recebimento do
artigo peixe congelado em filé.

3. LEGISLACAO
O peixe congelado em filé deve atender aos requisitos estabelecidos nas
seguintes legislacoes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;
Portaria MAA n° 368, de 4 de setembro de 1997;
Portaria MAA n° 185, de 13 de maio de 1997;
RDC ANVISA n® 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n2 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;
Decreto n® 9.013, de 29 de marco de 2017;

IN MAPA n° 21, de 31, de maio de 2017;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020;
RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;

IN ANVISA n°® 161, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 778, de 1 de marco de 2023;
Portaria MAPA n° 570, de 23 de margo de 2023.
Portaria MAPA n°® 672, de 8 de abril de 2024;
Portaria INMETRO n° 262, de 9 de julho de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

recusa imediata

Temperatura do | Igual ou inferior a - 18°C (tolerancia de +2°C) no interior da
produto massa muscular.
Condicdes de | Sinais de descongelamento e/ou recongelamento.

Transporte

Veiculo isotérmico com gerador de frio.




5. VALIDADE
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O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacdo constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificagcbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército

Brasileiro séo as seguintes:

Embalagem primaria

File embalado individualmente em
envoltorio plastico ou conjuntamente em
saco plastico transparente, atoxico,
perfeitamente lacrado e resistente as
condi¢cOes de estocagem em sistema de
congelamento.

Capacidade: de até 5 kg.

Embalagem secundaria

Caixa de papelao reforcada (tipo caixa
tampa e caixa fundo), lacrada com fita
adesiva ou cinta, resistente ao impacto e
as condicOes de estocagem em sistema
de congelamento, com etiqueta adesiva.
Capacidade: de 10 a 30 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n2 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
eguipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Etiqueta

primaria (2).

Informacdes obrigatorias:

- denominacao (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- identificacéo da origem,;

- denominacao do corte;

- nome ou razdo social, CNPJ e
ou | endereco do estabelecimento;

Embalagem impressdo na embalagem | - carimbo oficial de inspecéo;

- instrugbes sobre a conservagéo
do produto;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- indicacdo da expresséo "Registro
no Ministério da  Agricultura
SIF/DIPOA sob n®-----/-----"; (2) e

- instrugcbes sobre o preparo e uso

5
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do produto;

Informacdes obrigatorias:

- identificacéo da origem,;

- denominacao de venda,

- denominacéao do corte;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instrucbes sobre a conservagéo
do produto;

- indicagdo da expresséo "Registro
no Ministério da  Agricultura
SIF/DIPOA sob no-----/-----", (2)
Deve conter a seguinte
adverténcia:

"ALERGICOS: CONTEM (NOME
COMUM DO PEIXE QUE CAUSA
ALERGIA ALIMENTAR)"

Embalagem Etiqueta adesiva ou
secundaria Impresséo na embalagem.

(1) Opcional para posta embalada individualmente em envoltorio plastico.

(2) Nos casos de equivaléncia do servico de inspecédo integrante do SISBI-Poa
com o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n°
672, de 8 de abril de 2024.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Uniforme, sem manchas, sem corpos estranhos ou parasitas no
interior da musculatura. Nao deve ter aparéncia repugnante,

Aspecto . :
anormalidades, nem textura gelatinosa, nem pastosa ou
esponjosa.
Limpa, com pigmentacdo caracteristica da espécie. Auséncia de
Superficie limo, de sinais de queima pelo frio, de desidratacdo excessiva,

de coloragédo anormal amarelada ou esbranquigada.

Firme e integra, caracteristica da espécie, que ndo se desprenda
facilmente das espinhas e coluna vertebral e preserve a
conformacdo dos miébmeros e mioseptos. Exsudacao
caracteristica da espécie.

Musculatura

Cor Caracteristica da espécie.

Suave, agradavel e caracteristico da espécie. Auséncia de odor

Odor : o ~
amoniacal, ranco ou indicativo de putrefacéo.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FiSICO-QUIMICO
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DETERMINACOES

PADRAO

Teste de coccéo (1)

Devera manter as caracteristicas proprias
da espécie, sem sabor ou
desprendimento de cheiro estranho ou

desagradavel.
<7,00
pH — .
<7,20 (familia Merluccidae)
Reac&o de Eber para gas sulfidrico Negativo
Reacéo de Eber para aménia Negativo

Bases Volateis Totais (BVT)

<30 mg/100g

<35 mg/100g (espécies das familias
Salmonidae e Merluccidae)

Limite de glaciamento

<12%

Relacéo entre o teor de
umidade/proteina na por¢cdo muscular

< 6,00

< 5,00 (Oreochromis spp. e espécies da
familia Salmonidae)

(1) Método descrito no item 1 do Anexo, da Portaria MAA n° 185, de 13 de maio

de 1997.

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrbes microbiolégicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho

de 2022.
n c m M
Salmonella/25¢g 5 0 Aus -
Estafilococos coagulase positiva/g 5 2 102 108
Escherichia coli/g 5 2 50 5x10?
Escherichia coli/g (espécies da 5 2 10 102
familia Salmonidae)

n = numero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um

mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel” daquelas de "Qualidade Inaceitavel";
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M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatério com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o nimero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o niumero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZACAO DOS CORTES

TIPIFICACAO DO CORTE

Considera-se “ilé”, o produto obtido a
partir de corte Unico longitudinal da
porcdo muscular desde a parte
imediatamente posterior da cabeca até o
pedunculo caudal, no sentido paralelo a
coluna vertebral.

Produto eviscerado, sem cabeca, sem
espinhaco, desprovido de espinhas e sem
pele, exceto os filés de Tambaqui e
Salmé&o, ambos com pele.

9. PADRONIZACAO DAS ESPECIES
A aquisicao de peixe congelado em filé esta restrita as seguintes espécies:



9.1 MERLUZA
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IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Gadiformes
FAMILIA: Merluccidae
GENERO: Merluccius
ESPECIE: Merluccius spp.

APRESENTACAO

COR E APARENCIA

Clara, variando da acinzentada rosada
com faixas amareladas creme, sem
pele.

9.2 PESCADA AMARELA

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Perciformes
FAMILIA: Sciaenidae
GENERO: Cynoscion
ESPECIE: Cynoscion acoupa

APRESENTACAO

-’v‘

{1 >

COR E APARENCIA

Parda amarelada, sem pele.

9.3 SALMAO

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Salmoniformes

FAMILIA: Salmonidae

GENERO: Salmo ou Oncorhynchus
ESPECIES: Salmo salar,
Oncorhynchus Keta

APRESENTACAO

s “—\',..“'

COR E APARENCIA

Alaranjada a alaranjada rosacea
influenciada pela dieta alimentar, com
pele.




9.4 TILAPIA

BT30.404-17

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

Ordem: Perciforme

Familia: Cichlidae

Género: Oreochromis
Espécies: Oreochromis niloticus

APRESENTAGAO v %
%&W’ﬂ\& Ty

Clara a rosada, com linhas rosaceas a

COR E APARENCIA avermelhadas de diferentes

intensidades, sem pele.

9.5 SURUBIM

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Siluriformes

FAMILIA: Pimelodidae

GENERO: Pseudoplatystoma
ESPECIE: Pseudoplatystoma fasciatum

APRESENTACAO

oy e e —

i

T,

COR E APARENCIA

Branca a ligeiramente rosécea,
podendo em alguns casos ser pouco
mais intensa, sem pele.

9.6 PIRARUCU

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Osteoglossiformes
FAMILIA: Osteoglossidae
GENERO: Arapaima

APRESENTACAO

ESPECIE: Arapaima gigas

- :
S A o
? - 2
. ¢ - )
’
X

COR E APARENCIA

Rosada, sem pele.
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9.7 TAMBAQUI

BT30.404-17

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Characiforme

FAMILIA: Characidae

GENERO: Colossoma

ESPECIE: Colossoma macropomum

APRESENTACAO

COR E APARENCIA

Rosada, com pele.

10. DISPOSICOES FINAIS

Este BT revoga o0 BT30.404-17 (32 Ed) e esté sujeito a alteracdes, conforme

atualizacao da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 19 de setembro de 2024.

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
COMANDO LOGISTICO
DEPARTAMENTO MARECHAL FALCONIERI

PORTARIA N¢ 149-COLOG, DE 24 DE AGOSTO DE 2020.
EB: 64488.000182/2020-28

Aprova as Instrucdes Reguladoras para Inspe¢ao
de Alimentos e Bromatologia (EB40-IR-30.402).

O COMANDANTE LOGISTICO, no uso da atribuicdo que lhe confere o inciso XI, do
art. 14, do Regulamento do Comando Logistico (EB10-R-03.001), aprovado pela Portaria do
Comandante do Exército n? 353, de 15 de margo de 2019, resolve:

Art.12 Aprovar as Instrugdes Reguladoras para Inspegao de Alimentos e
Bromatologia (EB40-IR-30.402), que com esta baixa.

Art. 22 Determinar que esta Portaria entre em vigor em 12 de setembro de 2020.

Art. 32 Revogar a Portaria N2 02-D Log, de 16 de outubro de 2008.

Gen Ex LAERTE DE SOUZA SANTOS
Comandante Logistico
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CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Secao |
Das legislagGes basicas

Art. 12 Estas InstrucGes estdo baseadas nas seguintes legisla¢des:

| — Regulamento de Administracdo do Exército (RAE) — R-3 (Decreto n? 98.820 del2 de
janeiro de 1990);

Il — Normas Administrativas Relativas ao Suprimento (NARSUP) — Portaria n2 09 — D Log
de 27 de junho de 2002;

[l — ASSOCIACAO BRASILEIRA DE NORMAS TECNICAS. ISO/IEC 17025:2017 — Requisitos
Gerais para Competéncia de Laboratérios de Ensaio e Calibracdo;

IV — Resolucdo RDC ANVISA n? 11, de 16 de fevereiro de 2012. Dispde sobre o
funcionamento de laboratérios analiticos que realizam analises em produtos sujeitos a Vigilancia
Sanitaria e da outras providéncias;

V — Doutrina de Alimentagdo e Nutri¢cdo — Portaria Normativa n? 13/MD de 23 de margo
de 2018.

Secgao Il
Da finalidade

Art. 22 As presentes Instrucdes Reguladoras (IR) tém por finalidade padronizar as
atividades de inspecdo e andlise bromatoldgica dos artigos de subsisténcia, executada pelos
Laboratdrios de Inspecdo de Alimentos e Bromatologia (LIAB) dos Orgdos Provedores (OP).

Secao lll
Dos objetivos

Art. 32 Permitir a adogdo de requisitos essenciais no controle de qualidade dos géneros
do quantitativo de subsisténcia (QS) recebidos e armazenados nos OP.

Art. 42 Assegurar a qualidade higiénico-sanitaria do provimento, dos géneros do QS as
Organizac¢Oes Militares (OM) apoiadas.
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Secao IV
Das conceituagdes

Art. 52 Principais conceitos adotados para as atividades relacionadas com o controle de
qualidade dos artigos de subsisténcia:

| — alimento — é toda substancia, ou mistura de substancias, no estado sdlido, liquido,
pastoso ou qualquer outra forma adequada, destinada a fornecer ao organismo humano os
elementos normais, essenciais a sua formagdo, manutencao e desenvolvimento;

Il — amostra — consiste em uma ou mais embalagens individuais e integras, do alimento,
coletadas do lote a ser inspecionado, de forma aleatdria. O nimero total de embalagens constitui
o tamanho da amostra;

lll — amostra analitica — corresponde a amostra preparada no laboratério, de acordo com
as caracteristicas da matriz alimentar, a partir da amostra coletada do lote inspecionado;

IV — amostragem — procedimento definido, pelo qual uma parte de uma substancia,
material ou produto é retirado para produzir uma amostra representativa ou requerida para
execugdo dos ensaios previstos;

V — animais sinantrépicos — sdo animais que se adaptaram a viver junto ao homem, a
despeito de sua vontade, podem transmitir doengas e causar agravos a saude do homem ou de
outros animais;

VI — bromatologia — ciéncia que estuda as propriedades fisicas, quimicas, toxicoldgicas,
além da presenca de adulterantes, contaminantes e fraudes nos alimentos;

VII — calibragdao — operacdao que estabelece, sob condi¢des especificadas, numa primeira
etapa, uma relacdo entre os valores e as incertezas de medicdo fornecido por padrdes e as
indicacdes correspondentes com as incertezas associadas; numa segunda etapa, utiliza esta
informacdo para estabelecer uma relagdo visando a obtencdo do resultado de medicdo a partir de
uma indicagao;

VIIl = condenagao — é o ato ou efeito de considerar insatisfatério para o consumo um
determinado artigo, quando em inspe¢do ou reinspecdo, através da constatacdo da presenca de

agentes nocivos a saude humana;

IX — conformidade — consiste no atendimento dos requisitos especificados para o
recebimento do artigo de subsisténcia adquirido;

X — controle de qualidade — atividade laboratorial que fornece evidéncia objetiva de que
o artigo de subsisténcia fornecido atende aos requisitos especificados;
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XI — ensaio — determinagcao de uma ou mais caracteristicas de um objeto de avalia¢do de
conformidade, de acordo com um procedimento especifico;

XIl - fraude — sdo alteragdes, adulteragbes e/ou falsificagdes intencionais, realizadas nos
alimentos, atribuindo requisitos que ndo possuem e que podem ou ndo afetar a saude do
consumidor;

XIll - inspegao laboratorial — processo de medir, ensaiar e examinar os artigos de
subsisténcia ou comparar suas caracteristicas com as especificacdes técnicas estabelecidas pela
Diretoria de Abastecimento;

XIV - inspetor — oficial médico veterinario com responsabilidade especifica para exercer
funcdo em laboratério quimico e microbioldgico e emitir parecer sobre a qualidade higiénico-
sanitaria dos artigos de subsisténcia;

XV - laboratério — local onde sdo realizadas atividades de avaliacdo da conformidade dos
artigos de subsisténcia;

XVI - laudo de inspegdo de alimentos — é um documento interno, emitido pelo LIAB, que
fornece os resultados obtidos, com exatidao, clareza e objetividade, apds inspecdo laboratorial;

XVII - lote — para fins de analise fiscal considera-se lote o conjunto de unidades do
produto de uma mesma natureza, com o mesmo acondicionamento, e que corresponde a carga de
um veiculo de entrega;

XVIll — matriz alimentar — refere-se as categorias de alimento a serem incluidas na
avaliacdo, de acordo com a utilizacdo pretendida do método;

XIX — ndo conformidade — quando um artigo de subsisténcia ndo atende a um ou mais
requisitos especificados, podendo ou ndo comprometer a saldde publica;

XX — Orgdo Provedor (OP) — é o Orgdo de Suprimento tipo Batalhdo/Depésito de
Suprimento (B Sup/D Sup), Base Logistica (BaLog) ou Depdsito de Subsisténcia destinado a
estocagem do nivel de suprimento prescrito pelos orgdos gestores, para distribuicdo aos
elementos a apoiar, cumprindo ainda atividades de obtengdo, recebimento e controle;

XXI — padrdo de identidade e qualidade (PIQ) — é o conjunto de atributos que identifica e
qualifica um produto. S3o normas que estabelecem a definicdo, designacdo do produto,
classificacdo, caracteristicas microbioldgicas, microscdpicas, macroscdpicas, sensoriais, fisico-
guimicas, informacdes sobre a embalagem, rotulagem e amostragem;

XXIl — reinspe¢do — é a realizacdo do controle de qualidade, a qualquer tempo, nos
artigos de subsisténcia armazenados no OP ou distribuidos no ambito do Exército Brasileiro (EB);

XXIIl — recolhimento — acdo a ser adotada pela empresa contratada, que visa a imediata e
eficiente retirada de lote(s) de produto(s) entregue no OP; e

11/48



EB40-IR-30.402

XXIV - rejeicdo — consiste em recusar o artigo de subsisténcia que, apds procedimento de
verificagdo, ndo atenda aos requisitos especificados.

CAPITULO Il
DAS ATRIBUICOES

Art. 62 Compete aos 6rgdos e agentes da administracdo que tenham atribuicdes
relacionadas as atividades de inspecao dos artigos de subsisténcia:

| — Comando Logistico (COLOG): prover os recursos orcamentarios necessarios para a
execucao das atividades de controle de qualidade dos artigos de subsisténcia nos LIAB;

Il — Diretoria de Abastecimento (D Abst):

a) elaborar e propor planos e alteracées das especificacdes técnicas, instrucdes, normas e
pareceres técnicos pertinentes as atividades de controle de qualidade dos artigos de subsisténcia;

b) coordenar e orientar o controle técnico normativo das atividades de inspecdo e analise
bromatoldgica executada pelos LIAB; e

c) disponibilizar recursos para suprir as necessidades de materiais, servigcos especializados
e equipamentos para os LIAB.

Il — Orgdo Provedor (OP):

a) aplicar os recursos orcamentarios de forma que possibilite a execucdo das atividades
analiticas de inspecdo dos artigos de subsisténcia, em conformidade com os principios das Boas
Praticas Laboratoriais; e

b) executar, através do LIAB, a inspecdo laboratorial dos géneros do QS recebidos e
armazenados no OP, conforme normas e orientagdes estabelecidas pela D Abst.

CAPITULO Il
DOS REQUISITOS TECNICOS

Secao |
Das instalagdes

Art. 72 As instalagdes e condicdes ambientais devem ser adequadas as atividades
laboratoriais e ndo podem afetar adversamente a validade dos resultados.

Paragrafo uUnico. Contaminacdao microbioldgica, poeira, radiacdao, umidade, alimentacao

elétrica, temperatura, som, vibracdo, distlurbios eletromagnéticos sdo influéncias que podem
afetar adversamente a validade dos resultados.
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Art. 82 Os requisitos construtivos basicos para o funcionamento do laboratdrio sdo:
| — dimensionamento: a 4rea deve ser suficiente para garantir a seguranga na circulagao
de pessoal e, a distribuicdo dos espacos internos, deve permitir a correta disposicao de
equipamentos e o correto acondicionamento de insumos e vidrarias;
Il — paredes, piso e forro: devem ser lisos, faceis de limpar, impermeaveis, resistentes aos
produtos quimicos e aos desinfetantes em geral; ndo propicie propagacdo de chama e apresente

bom estado de conservacgao;

Il — canos e tubos: quando visiveis devem estar fixados a parede de forma que permita a
limpeza adequada;

IV — iluminacdo: natural ou artificial, de maneira compativel a um funcionamento seguro,
evitando reflexos e luz ofuscante nas areas de trabalho;

V — ventilacdo e exaustdo: deve proporcionar o conforto térmico adequado e permitir a
renovacdo do ar nas areas de trabalho;

VI — bancadas: superficie lisa, ndo porosa, com poucas juntas, de material resistente a
acdo de produtos quimicos e calor moderado;

VIl — sistemas de seguranca: deve contar com equipamentos de protecdao contra o fogo e
emergéncias elétricas, além de equipamentos que permitam os primeiros socorros em caso de

contato com materiais quimicos; e

VIII — 34gua: quando utilizada nos setores analiticos e de lavagem de material do
laboratdrio deve apresentar conformidade com as especificacdes metodoldgicas pertinentes.

Art. 92 As areas de risco devem ser identificadas e sinalizadas, de acordo com as normas
de seguranca, e deve ser elaborado o mapa de risco que identifique os tipos de risco ambiental em
cada area do laboratério.

Art.102 O laboratdrio deve monitorar, controlar e registrar as condicdes ambientais de
acordo com as especificacdes, métodos e procedimentos pertinentes, ou quando estes
influenciarem a validade dos resultados.

Art. 11. Devem ser implementadas medidas de controle das instalacGes, dentre elas:

| — acesso e uso de areas que afetem as atividades laboratoriais;

Il — prevencdo de contaminacdo, interferéncia ou influéncias adversas nas atividades
laboratoriais; e

Il — separacdo efetiva entre adreas com atividades de laboratdrio incompativeis.
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Segao Il

Do pessoal

Art. 12. O Cmt/Chefe do OP é o responsavel pela designagdo dos militares, em
quantidade adequada, para as fungbes relacionadas a inspegdo laboratorial dos géneros de
subsisténcia.

Art. 13. O laboratério é o responsavel pela capacitacdo dos militares envolvidos na
atividade de inspecdo de alimentos, deve planejar e documentar os requisitos de treinamento do
efetivo, no minimo, nos seguintes aspectos:

| — segurancga no laboratério;

Il — manuseio de equipamentos e material quimico-bioldgico; e

IIl — execugao de procedimentos analiticos.

Secao lll
Dos equipamentos e insumos

Art. 14. O laboratdrio deve dispor de equipamentos, materiais, reagentes e consumiveis
adequados para a correta execugao do controle de qualidade e que possam influenciar o
resultado.

Art. 15. O laboratério deve ter um procedimento para manuseio, transporte, uso e
manutenc¢do dos equipamentos, a fim de assegurar seu correto funcionamento.

§ 12 Antes de serem colocados ou recolocados em servico deve ser realizada uma
verificagdao para comprovar a conformidade com os requisitos estabelecidos.

§ 292 A disposicdo e a instalacdo dos equipamentos e instrumentos deve atender os
requisitos de seguranca e nao deve afetar adversamente a validade dos resultados.

Art. 16. Equipamentos e instrumentos utilizados para medicdo devem ser capazes de
alcancar a exatiddo de medicdo e/ou a incerteza de medi¢do requeridas para fornecer um
resultado valido.

Art. 17. Os equipamentos e instrumentos de medi¢ao devem ser calibrados quando:

| — a exatiddo ou incerteza de medicdo afetar a validade do resultado analitico; e

Il — for necessdria a garantia da rastreabilidade dos resultados.
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Art. 18. O laboratério deve estabelecer um programa de calibracdo, o qual deve ser
ajustado, conforme necessario, a fim de manter a confianga na situacao de calibragao.

Art. 19. Todo equipamento que necessite de calibracdo e que tenha um periodo de
validade definido deve ser identificado inequivocamente, de maneira que o analista verifique
prontamente a situagdo de calibragao.

Art. 20. Devem ser retidos registros dos equipamentos que possam influenciar as
atividades de laboratério. Os registros devem incluir o seguinte, quando aplicavel:

| — nome do equipamento;

Il — identificacdo do fabricante, modelo, nimero de série ou outra identificacdo
inequivoca;

Il — evidéncia de verificacdo de que o equipamento estd em conformidade com os
requisitos estabelecidos;

IV —localizacdo do equipamento;

V — data e resultado das calibracbes, critérios de aceitacdo, ajustes e data da préxima
calibragdo; e

VI — informag¢dao de qualquer dano, mau funcionamento, modificacdo ou reparo do
equipamento.

Art. 21. O laboratério deve assegurar a confiabilidade dos resultados de medi¢do por
meio de calibracdo provida por um laboratério competente, preferencialmente, pertencente a
Rede Brasileira de Calibragdo (RBC).

Art. 22. Os reagentes e solugdes analiticas, os meios de cultura, as vidrarias e os
consumiveis, para atividade analitica, devem atender os requisitos exigidos para inspecao
laboratorial.

Art. 23. Devem ser previstos procedimentos adequados para aquisicdo, recebimento,
armazenamento, controle de estoque, utilizacdo e descarte de reagentes e solucGes analiticas,
meios de cultura e insumos, que atendam as normas de seguranca, a saude humana e ao meio
ambiente.

Art. 24. Cabe ao Chefe do LIAB exigir a utilizacdo de uniformes e equipamentos de
protecdo individual, adequados para as atividades que envolvam riscos quimicos, fisicos ou
bioldgicos.

Art. 25. A D Abst, anualmente, disponibilizard aos OP, dotados de LIAB, os recursos

necessarios para a provisao de material, insumos, servicos especializados, capacitacdo técnica e
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equipamentos, com o objetivo de garantir a confiabilidade dos resultados obtidos nos ensaios
laboratoriais.

Secao IV
Da seguran¢a ambiental

Art. 26. O laboratério deve implantar um plano de limpeza e desinfeccdo que englobe as
instalagbes, os equipamentos, os instrumentos e os materiais, sendo que a escolha dos
procedimentos e produtos para estas finalidades devem estar condicionadas ao potencial e risco
de contaminacao.

Art. 27. O laboratdrio deve elaborar um plano de gestdo de residuos, desde a geracdo até
a disposigao final, de forma a atender aos requisitos ambientais e de saude publica, assim como as
exigéncias legais.

Paragrafo uUnico. Os residuos gerados devem ser segregados, acondicionados e

identificados em local adequado, para a correta destinagdo.

CAPITULO IV
DA ATIVIDADE DE INSPECAO

Secao |
Da coleta da amostra

Art. 28. Em todos os lotes de entrega, inclusive decorrentes de reposi¢ao de material
rejeitado, havera o recolhimento de amostra para analise.

Art. 29. Para o procedimento de recebimento dos géneros de subsisténcia deve ser
nomeada uma Comissdao de Recebimento de Material, conforme estabelecido pelo Regulamento
de Administracdo do Exército (RAE).

Pardgrafo Unico. Com a finalidade de obedecer a segregacado funcional, o Chefe do LIAB e
demais inspetores de alimento ndo devem ser designados para compor a Comissdo de

Recebimento dos géneros de subsisténcia.

Art. 30. Cabe a Comissao de Recebimento avaliar a conformidade da entrega nos
seguintes quesitos:

| — as quantidades previstas na contratagdo e o tipo de objeto contratado;
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Il —as condigbes de transporte, conforme os requisitos exigidos para cada tipo de artigo;

Il — o estado geral da carga: presenca de sinais residuais de inseticidas, fumigenos,
pragas, a integridade de seu revestimento e sinais de fermentacao; e

IV — documentacao técnica prevista, se for o caso.

Art. 31. Cabe ao inspetor de alimentos e/ou seu auxiliar proceder a coleta de amostras,
por lote de entrega, apds a Requisicdo de Laudo (ANEXO A) emitida pelo Centro de Operacdes de
Suprimento (COS).

§12 E requisito basico para o procedimento de coleta da amostra o conhecimento técnico
ou capacitacdo adequada, tanto na parte tecnoldgica, quanto na analitica.

§ 29 O laboratdrio deve seguir o plano de amostragem estabelecido pela D Abst e
estabelecer para cada matriz alimentar o método de amostragem.

Art. 32. ApOs retirada da amostra, o responsavel emitira o Termo de Retirada da Amostra
(ANEXO B).

Art. 33. Os artigos armazenados no OP, em fase de andlise laboratorial, devem ser
identificados e sua distribuicdo e consumo deve ser restringida até emissao do Laudo de Inspecao
de Alimentos (ANEXO C).

Secao ll
Do preparo da amostra

Art. 34. O laboratério deve, apds a coleta da amostra, proceder a identificacdo e
acondicionamento adequado, de forma a resguarda-la de qualquer alteracdo e permitir a
rastreabilidade do lote.

§ 12 A identificacdo deve ser retida enquanto o artigo estiver sob responsabilidade do
laboratdrio.

§ 22 O sistema de identificacdo adotado deve assegurar que artigos iguais de lotes
diferentes ndo sejam confundidos fisicamente.

§32 Quando for necessaria a armazenagem da amostra sob condicdes ambientais
controladas, estas condicdes devem ser mantidas, monitoradas e registradas.

Art. 35. Os procedimentos para o preparo da amostra analitica devem ser documentados
de acordo com a matriz alimentar.
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Art. 36. A amostra analitica deve assegurar a realizacao de todos os ensaios laboratoriais
previstos.

Secao Il
Da inspeg¢do laboratorial

Art. 37. A amostra sera submetida, no LIAB, aos procedimentos de controle de qualidade,
conforme os pardmetros estabelecidos nas exigéncias contratuais previstas, em edital e na
legislacao.

Art. 38. O inspetor de alimentos, funcdo exercida pelo médico veterindrio, serd o
responsavel pela execucdo e emissao de resultados.

Art. 39. O laboratério deve utilizar métodos e procedimentos adequados para execucdo da
inspegao laboratorial.

§ 12 O método adotado deve estar documentado, de acordo com a matriz verificada e
assegurada a utiliza¢do da versao atualizada e vdlida.

§ 22 O laboratdrio deve verificar se é capaz de realizar métodos adequadamente, antes de
implanta-los em sua rotina, assegurando que possa alcancar o desempenho requerido.

Art. 40. Quando ndo houver a normatizagao do método, o laboratdrio deve proceder o
desenvolvimento do método e submeter a validagdo da D Abst.

Art. 41. O laboratério deve assegurar que os registros técnicos da inspecdo laboratorial
contenham as informagdes suficientes para possibilitar a identificacdo de fatores que afetem o
resultado de medigao.

§ 12 Dados e cdlculos originais devem ser registrados, pelo analista, no momento em que
sdo realizados e devem ser identificdveis ao ensaio especifico a que se referem.

§ 22 O registro técnico deve conter a data e identificacdo do analista responsavel pelo
ensaio realizado.

§ 32 A conferéncia dos dados e resultados deve ser executada por outro analista.
Secao IV
Do relato de resultados
Art. 42. Concluida a inspecao laboratorial do artigo de subsisténcia, o laboratério deve
fornecer o resultado através da emissdo do Laudo de Inspecdo de Alimentos (ANEXO C),

denominado laudo fiscal.
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Art. 43. O resultado, contido no laudo, deve ser analisado criticamente e autorizado pelo
Chefe do LIAB, antes de sua liberagao.

Art. 44. O laudo deve fornecer resultados com exatidao, clareza e objetividade, isento de
ambiguidade ou informagdes controversas.

§ 12 O prazo para emissao do laudo dependera da metodologia do ensaio laboratorial e
ndo devera exceder o prazo de dez dias Uteis, a contar da data constante no Termo de Retirada da
Amostra (ANEXO B).

§ 22 O prazo para remessa do laudo fiscal para a D Abst é de até cinco dias Uteis, apds sua
emissdo, a fim de andlise técnica e emissdo de parecer, se for o caso.

§ 32 O laudo de inspecdo deve conter numeracdo sequencial, identificacdo do inspetor
responsavel pelo ensaio e identificacdo do Chefe do LIAB que autorizou a liberacdo do laudo.

§ 42 Cabe ao inspetor emitir o parecer que define a conformidade ou ndo conformidade
do artigo de subsisténcia, de acordo com os requisitos estabelecidos no processo de aquisi¢do.

§ 52 O parecer do laudo deve indicar que os resultados se aplicam a amostra coletada.

Art. 45. No caso da ocorréncia de ndo conformidade, podera ser anexado, no laudo, o
registro fotografico do artigo em questdo e/ou outros documentos complementares que
comprovem o fato observado.

Art.46. O laboratério deve ser responsavel por todas as informacgdes fornecidas no laudo
fiscal, exceto quando as informacdes forem fornecidas por terceiros.

Paragrafo unico. Os documentos fornecidos por terceiros e que possam afetar a validade
dos resultados devem ser claramente identificados e anexados ao laudo fiscal.

SecaoV
Da declaragdo de conformidade

Art. 47. O laudo de inspecdo é o documento técnico que indica a conformidade ou nao
conformidade do artigo de subsisténcia e deve ser remetido para o Cmt/ Ch OP, responsavel pelo
aceite ou rejeicdo do lote.

Art. 48. Qualquer artigo de subsisténcia rejeitado deve ser substituido pelo fornecedor e

o lote de reposicdo deve ser submetido a inspecao laboratorial, dentro dos prazos legais previstos,
utilizando os mesmos procedimentos de controle de qualidade descrito nestas IR.
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Art. 49. No caso de recolhimento, por risco ou agravo a saude, serd emitido pelo OP o
Termo de Recolhimento (ANEXO D) e caberd a contratada obedecer aos dispositivos legais
estabelecidos pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

Paragrafo Unico. Apds o recolhimento do artigo, pela contratada, o Cmt/Chefe do OP
deve oficializar a comunicagao a Vigilancia Sanitaria Municipal.

Secao VI
Do relato de interpretagao do laudo

Art. 50. Caso a autoridade competente, responsavel pelo aceite ou recusa do lote,
necessitar de interpretacdes técnicas, o OP deve assegurar que somente o inspetor de alimentos
emita declaracdo a respeito dos resultados expressos no laudo fiscal.

§ 12 Qualquer interpretacgdo técnica deve ser baseada no resultado obtido a partir do lote
inspecionado.

§ 22 O laboratdrio deve documentar as bases legais nas quais as opiniGes e interpretacées
foram elaboradas.

Secao VII
Dos géneros considerados nao conformes

Art. 51. O OP deve ter um processo documentado para receber, avaliar e tomar decisdes
sobre contestacdes dos resultados obtidos na inspecao laboratorial.

Art. 52. Uma descricdao do processo deve estar disponivel a qualquer parte interessada e
convém ser registrada no processo de contratacao.

§ 12 N3o sera passivel de contestacdo o lote que apresentar resultado ndo conforme nos
ensaios microbioldgicos, toxicolégicos ou apresentar matéria estranha relacionada a qualidade
higiénico-sanitaria.

§ 22 O lote que apresentar ndo conformidade relacionada ao padrdo de identidade do
alimento poderd, em carater extraordinario e a critério do Cmt/Ch do OP, ser passivel de uma
nova analise fiscal, estando restrita as seguintes situacdes:

| — unidade de medida conflitante com a descri¢ao da rotulagem;

Il — padronizacdo de corte de produtos carneos e dos pescados;

IIl — padronizacdo da embalagem primaria e/ou secundaria; e

IV — ensaios fisico-quimicos.
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Art. 53. Cabe a administragdo definir os requisitos legais para execug¢dao dos
procedimentos, considerando os seguintes aspectos:

| — solicitacdo formal dentro dos prazos contratuais previstos;

Il — motivo justificavel da discordancia, comprovando-o, através de laudo de controle de
gualidade apresentado pela contratada; e

Il — realizagdo de repetigao Unica e exata do ensaio laboratorial, através do mesmo
método, executado no LIAB, sendo facultada a presenca do representante da contratada.

Art. 54. Caso a ndo conformidade seja confirmada no resultado obtido serdao observados
os procedimentos administrativos para reposicao do lote recusado.

Art. 55. Caso a ndo conformidade ndo seja confirmada, os resultados serdo registrados
em laudo complementar e realizado os procedimentos administrativos previstos.

Secao VIII
Da destinagdo da amostra

Art. 56. Ao término do processo administrativo do recebimento lote, cabe ao laboratério
realizar a correta destinacdo da amostra coletada e da amostra analitica utilizada.

Art. 57. A amostra coletada do lote considerado insatisfatdrio para o consumo devera ser
integralmente destruida, de modo a evitar risco de desvio ou reaproveitamento.

CAPITULO V
DA ATIVIDADE DE REINSPECAO

Art. 58. O género de subsisténcia armazenado no OP poderd ser reinspecionado, a
gualquer tempo, dentro do seu periodo de validade, para verificacdo do seu estado sanitdrio.

Pardgrafo Unico. Quando distribuido pelo OP e armazenado em qualquer OM da Forga
Terrestre poderd ser reinspecionado, pelo laboratdrio, mediante solicitagdao formal que deve
conter a justificativa para tal procedimento.

Art. 59. O laboratério deve ter um procedimento para a amostragem, coleta e transporte
da amostra para a atividade de reinspegao.

Art. 60. A reinspecdo visa somente verificar o padrdo de qualidade sanitaria do artigo,
sendo desnecessaria a verificacdo do padrdo de identidade, uma vez que na analise de inspecdo

este ja foi comprovado.

Paragrafo unico. No caso de remanejamento dos estoques entre os OP, a andlise de
reinspecao sera realizada no OP de destino da carga.
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Art. 61. O Laudo de Inspec¢ao de Alimentos (ANEXO C), denominado laudo de reinspecao,
é o documento técnico que indica a conformidade ou n3o conformidade do género
reinspecionado e deve ser remetido para autoridade competente, responsavel pela armazenagem
do lote.

Art. 62. No caso de deterioragao do lote ou vencimento do prazo de validade durante o
periodo de armazenagem, é responsabilidade do Cmt/Ch OP/OM a correta destinagdo e
destruicdo integral do lote, para que ndo haja risco de reaproveitamento.

§1° E vedada a realizac3o de qualquer ensaio laboratorial em género de subsisténcia com
o prazo de validade vencido, conforme prevé a legislagao sanitdria.

§22 Cabe ao gestor do armazém de viveres e camara frigorifica planejar e solicitar a
reinspecao dos géneros de subsisténcia armazenados no OP, quando necessario.

CAPITULO VI
DA DOCUMENTACAO

Art. 63. O acompanhamento, pela D Abst, do controle de qualidade dos artigos de
subsisténcia, serd realizado por meio dos seguintes documentos, expedidos pelo LIAB:

| — Laudo de Inspec¢do de Alimentos (ANEXO C);

Il — Escopo do Laboratdrio de Inspecdo de Alimentos e Bromatologia (ANEXO E);

[l — Mapa Anual de Inspecdo e Reinspecdo de Alimentos (ANEXO F); e

IV—Relatério Anual do Laboratério de Inspecao de Alimentos e Bromatologia (ANEXO G).

Art. 64. O Escopo do Laboratério de Inspecdo de Alimentos e Bromatologia (ANEXO E)
tem por finalidade indicar todos os ensaios ativos, por matriz alimentar.

Art. 65. O Mapa Anual de Inspe¢do e Reinspegdo de Alimentos (ANEXO F) visa fornecer
dados que permitam quantificar o recebimento dos artigos inspecionados pelo LIAB e detectar nao

conformidades na gestdo dos estoques e nas boas praticas de armazenagem do OP.

Art. 66. O Relatério Anual do Laboratério de Inspecdo de Alimentos e Bromatologia
(ANEXO G) visa acompanhar o gerenciamento das atividades laboratoriais.

Art. 67. A periodicidade da documentacdo, exceto dos laudos, serd anual e deve ser
encaminhada, a D Abst, até o décimo quinto dia util do més de janeiro, em A+1.

CAPITULO VII
DO CONTROLE DE QUALIDADE DA AGUA PARA CONSUMO

Art. 68. O LIAB podera realizar o controle microbiolégico da d4gua para consumo humano,
da rede de abastecimento, desde que atenda aos requisitos técnicos estabelecidos pela D Abst.
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Paragrafo Unico. Enquadra-se neste contexto somente a agua de consumo utilizada no
preparo das refeicdes do Setor de Aprovisionamento, das OM apoiadas.

Art.69. O laboratério deve documentar os procedimentos de coleta e transporte da
amostra e incluir no Escopo do Laboratério de Inspecdo de Alimentos e Bromatologia (ANEXO E)
0s ensaios realizados.

Art. 70. O resultado do controle microbiolégico serd expresso através do Relatério de
Analise (ANEXO H).

CAPITULO VIII
DO CONTROLE DE PRAGAS

Art. 71. Cabe ao oficial médico veterinario orientar tecnicamente o gestor dos armazéns
e camaras frigorificas quanto ao controle integrado de pragas através de acdes preventivas, para
impedir a atracdo, abrigo, acesso ou proliferacdo de animais sinantropicos.

Art. 72. A manipula¢do e a aplicagdo de produtos quimicos, destinados ao controle de
pragas, devem ser executadas por empresa prestadora de servico, licenciada em drgao
competente.

CAPITULO IX
DAS PRESCRICOES DIVERSAS

Art. 73. As exigéncias relativas as especificacdes dos artigos de subsisténcia constantes
em Edital ndo poderao ser conflitantes com os documentos técnicos expedidos pela D Abst, a fim
de ratificar o perfil do artigo adquirido.

Art. 74. E vedado ao LIAB realizar qualquer inspecdo laboratorial e emitir resultados de
produtos que nao seja os de alimentos.

Paragrafo Unico. E facultado ao laboratério a realizacdo e emissdo de parecer técnico
sobre os artigos de alimentacdo animal, desde que seja capaz de realizar os métodos oficiais
adequadamente e assegurar e desempenho requerido.

Art. 75. O Chefe do LIAB é o assessor do Cmt/Ch OP para assuntos ligados a sua atividade
técnica.

Art. 76. E recomenddvel, a critério da D Abst e dos Cmt/Ch OP, que o analista de

alimentos participe de atividades técnicas de atualizagdo cientifica e educagao continuada, dentro
de sua area de atuacdo, a fim de proporcionar o assessoramento técnico adequado.
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Art. 77. A gestdo de risco do OP deve estabelecer procedimentos para identificar,
eliminar ou minimizar riscos a imparcialidade na atividade laboratorial.

§1° E vedado o acesso de qualquer representante de empresa contratada pela
administracdo nas dependéncias do laboratério para acompanhamento das andlises fiscais, exceto
no caso de contestagdo de resultados prevista nesta IR.

§2° E vedado ao LIAB a execucdo de inspecdo laboratorial com a finalidade de
classificacdo ou desclassificacdo de propostas nos processos de aquisicdo de géneros do QS.

Art. 78. No caso de suspeita de fraude nao detectavel através do controle de qualidade

previsto, podera ser solicitada a execucdo de ensaio laboratorial na rede de laboratdrios
acreditados pelo Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia (INMETRO).
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ANEXO A

MODELO DE REQUISICAO DE LAUDO

MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO

NOME DA OM
(DENOMINAGAO HISTORICA)

REQUISICAO DE LAUDO Nr /[

PREGAO

Nr:

uG:

NOTA DE EMPENHO:
Marca:

NOTA FISCAL
Nr:

Data:
Quantidade:
Empresa:
Artigo:

IDENTIFICACAO DO ARTIGO
Marca:

LAUDO: ( ) FISCAL () REINSPECAO

Quartel em , de

Ch COSoucChCllI

de 20 .

EB40-IR-30.402
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ANEXO B

MODELO DE TERMO DE RETIRADA DE AMOSTRA

MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO

NOME DA OM
(DENOMINAGAO HISTORICA)

TERMO DE RETIRADA DE AMOSTRANr___/_

Ao(s) dia(s) do més de do ano de 20 , eu

, (Nome/Pst/Grad), coletei para fins de analise

fiscal, amostra do artigo , referente a Nota Fiscal n? de

S

Nr UNIDADES DO ARTIGO QUANTIDADE

NOME DO ARTIGO MARCA
(Kg/Lt)

Responsavel pela retirada

Membro da Comissdo de Recebimento
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MODELO DE LAUDO DE INSPECAO DE ALIMENTOS

MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
NOME DO OP
(DENOI(VIINAC/:\O H|ST)C')R|CA) Ch LIAB
LAUDO (1) ARTIGO: (2) LOTE: (3)
Nr_/
Empresa (4) Pregdo Nr (5)
Empenho (6)
Nota Fiscal (7)
COLETA DA AMOSTRA
TERMO DE COLETA DA AMOSTRA N°____
IDENTIFICACAO DO ARTIGO
Fabricante: (8)
Marca: (9) Data de validade: (10) N2 do lote: (11)
Data de fabricagao:
EMBALAGEM E ROTULAGEM
Embalagem primaria: (12)
Embalagem secunddria: (13)
Conteudo liquido: (14) Rotulagem: (15) Observacoes(16):
(Paprovado (Paprovado
(Preprovado (Preprovado

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS (17)

(Psem alteracdo
(Pcom alteracido:

ANALISE LABORATORIAL (18)

ANALISE (19)

RESULTADO (20)

PADRAO (21)

PARECER (22)

Quartel em

Data:

Inspetor
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INSTRUGOES PARA PREENCHIMENTO:

(1) Tipo de laudo conforme finalidade, FISCAL ou REINSPECAO. A numeracdo do laudo deve ser
sequencial, composta de trés algarismos seguido de barra e ano correspondente;

(2) Nome do artigo inspecionado conforme descricdo contida na rotulagem do produto;
(3) Quantidade recebida (kg/Lt), conforme Requisicdo de laudo;

(4) Nome da empresa contratada conforme Requisicdo de laudo;

(5) Identificacdo do Pregdo conforme Requisicdo de laudo;

(6) Identificacdo do nimero do empenho conforme Requisicdo de laudo;

(7) Numero e data da Nota Fiscal de recebimento do artigo conforme Requisi¢cdo de laudo;

(8) Identificar o nome do fabricante do produto, CNPJ e SIF, se for o caso, conforme rotulagem do
artigo;

(9) Identificar a marca do produto conforme rotulagem;
(10) Identificar a data de validade conforme rotulagem;
(11) Identificar o numero do lote, conforme rotulagem, se previsto na legislacdo;

(12) Descrever o tipo de material e unidade de medida da embalagem que entra em contato direto
com o alimento;

(13) Descrever o tipo de material e a capacidade da embalagem para acondicionamento das
embalagens primarias;

(14) Mensurar, utilizando instrumentos calibrados, o conteudo liquido da embalagem primaria e
comparar com as informagBes constantes na rotulagem emitindo parecer favoravel ou
desfavoravel;

(15) Verificar se as informacg&es obrigatdrias de rotulagem obedecem ao disposto na legislacdo em
vigor;

(16) No caso de desconformidade, relatar o fato;
(17) Analisar conforme caracteristicas de cada artigo e no caso de desconformidade relatar;

(18) Devera conter a relagdo de andlises laboratoriais previstas, com a indicacdo do resultado
obtido e do padrdo de referéncia;
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(19) Descrever o nome das anadlises fisico-quimica, microbioldgica e toxicoldgica previstas e
executadas;

(20) Quantificar ou qualificar o resultado obtido na analise, utilizando a unidade de referéncia

prevista;
(21) Identificar o padrdo de referéncia previsto pela D Abst;

(22) Emitido pelo analista apds a conclusdo da avaliagdo do artigo. O parecer sera padronizado com
os seguintes dados:

— identificacdo do artigo analisado;
—se 0 artigo é SATISFATORIO ou INSATISFATORIO para o consumo;

— se o artigo atende ou ndo atende as especificacdes técnicas requeridas nas condigdes
contratuais estabelecidas;
— caso o artigo apresente ndo conformidade, identifica-la e citar a exigéncia contratual.
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ANEXO D

MODELO DE TERMO DE RECOLHIMENTO

MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
NOME DA OM
(DENOMINAGAO HISTORICA)

TERMO DE RECOLHIMENTONr __ /

1. IDENTIFICACAO DA EMPRESA CONTRATADA
a. Nome da Empresa:
b. CNPJ:

2. IDENTIFICACAO DO PRODUTO RECOLHIDO
a. Artigo:
b. Nome do Fabricante:

Marca:

Registro no érgdao competente (SFC):

Data de validade:

Lote:

Caracteristicas da embalagem:

@ @ a0

3. IDENTIFICACAO DO LOTE RECOLHIDO
a. Quantidade (kg/Lt):
b. Nota Fiscal(Nr/data):

4, MOTIVO DO RECOLHIMENTO
— Descrigao detalhada da ndao conformidade.

A contratada se responsabiliza pelo recolhimento e destinacdo do produto conforme os
critérios previstos na RDC ANVISA n? 24, de 08 de junho de 2015.

Quartel em , de de 20__.

Presidente da Comissdo de Recebimento

Responsavel pela contratada
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MODELO DE ESCOPO DO LABORATORIO DE INSPECAO DE ALIMENTOS E BROMATOLOGIA

ESCOPO DO LABORATORIO DE INSPECAO DE ALIMENTOS E BROMATOLOGIA

Nome OP: Folha: / Ano:
MATRIZ . NORMA E/OU
CLASSE DE ENSAIO/ DESCRICAO DO ENSAIO
ALIMENTAR PROCEDIMENTO
(1) (2) (3)
Chefe LIAB: Revisado:

(1) Grupo de alimentos aos quais o ensaio, a ser descrito, se aplica. Ex: Produtos de origem animal;
(2) Descricdo do método oficial do ensaio;
(3) Legislagdo utilizada como referéncia.
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ANEXO F

MODELO DE MAPA DE INSPECAO E REINSPECAO DE ALIMENTOS

ARTIGOS INSPECIONADOS
INSPECIONADO APROVADO REJEITADO
Nr LAUD
rLAUDOS (Kg/Lt/Un) (Kg/Lt/Un) (Kg/Lt/Un)
TOTAL
ORIGEM ANIMAL
Nr ARTIGO QNT INSPECIONADO APROVADO REJEITADO CAUSAS DA REJEICAO
Ordem LAUDOS (Kg/Lt) (Kg/Lt) (Kg/Lt)
TOTAL
ORIGEM VEGETAL
Nr ARTIGO QNT INSPECIONADO APROVADO REJEITADO CAUSAS DA REJEICAO
Ordem LAUDOS (Kg/Lt) (Kg/Lt) (Kg/Lt)
TOTAL
RACAO OPERACIONAL
Nr QNT APROVADO o
Ordem ARTIGO LAUDOS INSPECIONADO (Un) (Un) REJEITADO (Un) CAUSAS DA REJEICAO
TOTAL
ARTIGOS REINSPECIONADOS
Nr ARTIGO QNT LAUDOS REINSPECIONADO APROVADO CONDENADO CAUSAS DA
Ordem (Kg/Lt) (Kg/Lt) (Kg/Lt) CONDENAGCAO
TOTAL
Quartel em , de de 20

Chefe do LIAB
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ANEXO G

MODELO DE RELATORIO ANUAL DO LABORATORIO DE INSPECAO DE ALIMENTOS E
BROMATOLOGIA

MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO

NOME DA OM
(DENOMINAGAO HISTORICA)

RELATORIO ANUAL DO LABORATORIO DE INSPEGAO DE ALIMENTOS E BROMATOLOGIA

1. EFETIVO
POSTO/GRAD PREVISTO EXISTENTE NOME FUNCAO

2. ARTIGOS INSPECIONADOS

ARTIGOS INSPECIONADOS
ORIGEM ANIMAL | ORIGEM VEGETAL RACAO
(kg/Lt) (kg/Lt) OPERACIONAL
ARTIGOS APROVADOS (Un)
ORIGEM ANIMAL | ORIGEM VEGETAL RACAO
(kg/Lt) (kg/Lt) OPERACIONAL
ARTIGOS REJEITADOS (Un)
TOTAL INSPECIONADO

3. LAUDOS EXPEDIDOS DO QS

TIPO DE LAUDO FISCAL REINSPECAO TOTAL
GERAL

QNT DE LAUDOS EXPEDIDOS

4. RELATORIOS DE ANALISE EXPEDIDOS (caso seja realizada anélise de dgua)
Nr RELATORIO EMITIDO DATA PARECER EMITIDO
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5. ATIVIDADE LABORATORIAL

a. Relagao de equipamentos calibrados

EQUIPAMENTO

DADOS DA CALIBRAGAO

Nr CERTIFICADO DATA

b. Aquisicdo de equipamentos

EQUIPAMENTO

ESPECIFICACAO
TECNICA

INCLUSAO EM CARGA

Nr Bl DATA

1. CAPACITACAO DE PESSOAL (citar os cursos realizados ou participacdo em eventos)

Quartel em

de de 20

Ch LIAB
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ANEXO H
MODELO DE RELATORIO DE ANALISE

MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
(NOME DO OP)

(DENOMINACAOQ HISTORICA) Ch LIAB
RELATORIO DE ANALISE Nr /20__
OM(1):
Endereco(2):
Documento de requisicao(3):
COLETA DA AMOSTRA
Data/Hora da coleta:(4) Responsavel: (6)

Ponto de coleta:(5)

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS
ENSAIO RESULTADO (7) PADRAO(8)
Escherichia coli
Coliformes totais
Método utilizado:

PARECER (9)

OBSERVAGCAO

O resultado desta analise tem significado restrito e se aplica tdo somente a amostra analisada.

Quartel em Data:

NOME/POSTO
Inspetor

INSTRUCOES PARA PREENCHIMENTO:

1) Nome da OM solicitante.

2) Endereco onde foi coletada a amostra.

3) Documento da OM que requisitou a analise microbiolégica da agua.

(

(

(

(4) Data e horario do procedimento de coleta da amostra.

(5) Identificar a localizagdo da torneira que foi realizada a coleta, dentro do Setor de Aprovisionamento da OM.

(6) Informar o nome do militar, pertencente ao OP, responsavel pela coleta da amostra.

(7) Indicar o resultado obtido, utilizando a unidade de quantificagdo de microrganismos, previsto na legislagdo em
vigor.

(8) Indicar o valor de referéncia do padrdo exigido pela Legislagdo em vigor.

(9) PARECER: Em conformidade/desconformidade com os pardmetros estabelecidos pela Portaria n? (indicar a

legislagdo vigente) para o padrdo microbiolégico destinado ao consumo humano.
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
DEPOSITO DE SUBSISTENCIA DE SANTO ANGELO

ANEXO II
MODELO DE CONTRATO

CONTRATO N.2 /2025

(NUP n2 64460.000594/2025-81)

CONTRATO DE AQUISICAO DE ALIMENTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

A Unido, pessoa juridica de direito publico, por meio do Depdsito de Subsisténcia de Santo
Angelo, com sede a Rua Tiradentes n2 1388 na cidade de Santo Angelo, inscrito no CNPJ/MF sob o
n2 09.578.069/0001-71, representado neste ato pelo, Coronel CARLOS ERON DA COSTA SOUSA,
Ordenador de Despesas do Depdsito de Subsisténcia de Santo Angelo, doravante denominado
CONTRATANTE, e por outro lado com sede a , n.2 , em

/UF, inscrita no CNPJ sob n.2 , doravante denominada
CONTRATADO, fundamentados nas disposicdes da Lei n.2 14.133, de 12 de abril de 2021, da Lei n.2
14.628, de 20 de julho de 2023, do decreto n° 11.802, de 28 de novembro de 2023, e da Resolugdo
do Grupo Gestor do Programa de Aquisicdo de Alimentos N2 8, de 2024, e tendo em vista o que
consta na Chamada Publica n.2 01/2025, resolvem celebrar o presente Contrato, mediante as
cldusulas que seguem.

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1.1. E objeto desta contratacdo a AQUISICAO DE ALIMENTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR, na
modalidade Compra Institucional, para atendimento da demanda dos drgdos e entidades da
administracdo publica federal de acordo com o edital da Chamada Publica n? 01/2025, o qual fica
fazendo parte integrante do presente Contrato, independentemente de anexagao ou transcrigao.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia da contratacdo e as regras referentes a vigéncia estdo estabelecidos no
item | do Termo de Referéncia.

CLAUSULA TERCEIRA

3.1. O CONTRATADO se compromete a fornecer os alimentos da Agricultura Familiar ao
CONTRATANTE conforme descrito na Proposta de Venda de Alimentos da Agricultura Familiar,
parte integrante deste Instrumento.



3.2. Discriminagao do objeto:

Unidade de valor
Item Descri¢do/Especificagdo Medida Quantidade unitario Valor Total
1
2
CLAUSULA QUARTA

4.1 O limite individual de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar é de até RS
30.000,00 por Declaragdo de Aptiddo ao PRONAF - DAP ou Cadastro Nacional da Agricultura Famili-
ar - CAF, por ano civil, referente a sua produgdo, conforme a legislagdo do Programa de Aquisi¢do
de Alimentos - modalidade Compra Institucional.

4.2 O limite de venda da organizacdo fornecedora por drgao comprador deverd respeitar o valor
maximo de até RS 6.000.000,00, por Declara¢do de Aptiddo ao Pronaf - DAP ou CAF Pessoa Juridi-
ca, respeitados os limites por unidade familiar.

CLAUSULA QUINTA

5.1 As despesas decorrentes desta contratacdo estdo programadas em dotacdo orcamentaria
propria, prevista no orcamento do Comando do Exército, para o exercicio de 2025, na classificacdo
abaixo:

Gestdo/Unidade:
Fonte:

Programa de Trabalho:
Elemento de Despesa:
PI:

CLAUSULA SEXTA

6.1 As Condicbes de entrega dos géneros alimenticios estao definidos no item 5.1 do Termo de Re-
feréncia.

6.2 A entrega de alimentos devera ser feita nos locais, dias e quantidades de acordo com o Edital
da Chamada Publica n2 01/2025.

6.3 O recebimento dos géneros alimenticios dar-se-a mediante apresentacao das Notas Fiscais de
Venda pela pessoa responsavel pela entrega daqueles, no local previamente ajustado.

CLAUSULA SETIMA

7.1 Pelo fornecimento dos alimentos, nos quantitativos descritos na Proposta de Venda de
Alimentos da Agricultura Familiar, o CONTRATADO recebera o valor total de RS

(. )
CLAUSULA OITAVA



8.1 No valor mencionado na clausula sétima estdo incluidas as despesas com frete, recursos
humanos e materiais, assim como com os encargos fiscais, sociais, comerciais, trabalhistas e
previdencidrios e quaisquer outras despesas necessdrias ao cumprimento das obriga¢des
decorrentes do presente contrato.

CLAUSULA NONA

9.1 O CONTRATANTE, apds receber os documentos descritos na clausula sexta, e apds a tramitacdo
do Processo para instrucdo e liquidacdo, efetuard o seu pagamento no valor correspondente as
entregas do més anterior.

9.2 Nao serd efetuado qualquer pagamento ao CONTRATADO enquanto houver pendéncia de
liquidagao da obrigagdo financeira em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

CLAUSULA DECIMA
10.1. S3o obriga¢cdes do CONTRATANTE:
10.1.1. Receber o objeto no prazo e condi¢bes estabelecidas no Edital de Chamada Publica;

10.1.2. Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos provisoria-
mente com as especificacdes constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitacdo e recebi-
mento definitivo;

10.1.3. Comunicar a CONTRATADA, por escrito, sobre imperfei¢des, falhas ou irregularidades verifi-
cadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido, no total ou em parte,
as suas expensas;

10.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execucdo do contrato e o cumprimento das obrigacdes da Con-
tratada;

10.1.5. Efetuar o pagamento a CONTRATADA no valor correspondente ao fornecimento do objeto,
no prazo e forma estabelecidos no Edital.

10.1.6. A Administracdo ndo responderd por quaisquer compromissos assumidos pela contratada
com terceiros, ainda que vinculados a execugdo do presente Termo de Contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados,
prepostos ou subordinados.

10.1.7. Aplicar ao Contratado as sancOes previstas na lei e neste Contrato;

10.1.8. Cientificar o 6rgdo de representacdo judicial da Advocacia-Geral da Unido para adoc¢do d
medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigacdes pelo Contratado;

10.1.9. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicita¢cdes e reclamacdes relacionadas a exe-
cucao do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, mera-
mente protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execucdo do ajuste.

10.1.10. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitati-
vos de sua proposta, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, Il, d, da Lei
n2 14.133, de 2021;

10.1.11. Cumprir rigorosamente o cronograma de execucdo estabelecido, de acordo com as datas
e prazos estipulados para a entrega dos géneros alimenticios da agricultura familiar;

10.1.12. Qualquer atraso ou descumprimento do cronograma por parte da CONTRATANTE devera
ser comunicado ao CONTRATADO com antecedéncia, por escrito, de forma a permitir negociacdes



para ajustar as datas, desde que tal ajuste seja vidvel e ndo cause prejuizos excessivos ao CONTRA-
TADO.

10.1.13. Exigir o cumprimento de todas as obriga¢des assumidas pelo Contratado, de acordo com o
contrato e seus anexos;

10.1.14. Permitir o acesso dos empregados da contratada para execucdao do presente contrato,
desde que devidamente identificados e trajados conforme as condi¢Oes estabelecidas no presente
Termo de Referéncia.

10.1.15. Prestar as informacgdes e esclarecimentos que venham a ser solicitados pelos empregados
da contratada.

10.2 S3o obrigacdes da CONTRATADA:

10.2.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigacdes constantes no Edital, seus anexos e sua pro-
posta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucdo do objeto e, ainda:

10.2.2. Efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢des, conforme especificagdes, prazo e local
constantes no Termo de Referéncia e seus anexos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual
constardo as indicacdes referentes a: marca, fabricante, procedéncia e prazo de validade.

10.2.3. Substituir, reparar ou corrigir, as suas expensas, no prazo fixado neste Termo de Referéncia,
0s géneros com vicios ou defeitos;

10.2.4. Prover todos os meios necessarios a garantia da plena operacionalidade do fornecimento,
inclusive considerados os casos de greve ou paralisagdo de qualquer natureza.

10.2.5. A falta de quaisquer dos materiais cujo fornecimento incumbe ao vencedor da chamada
publica, ndo podera ser alegado como motivo de forca maior para o atraso ou inexecucdo da obri-
gacdo e ndo o eximira das penalidades a que estd sujeito pelo descumprimento dos prazos e de-
mais condicOes estabelecidas.

10.2.6. Indicar preposto para representa-la durante a execuc¢do do contrato.

10.2.7. Comunicar imediatamente a Contratante qualquer alteracdo ocorrida no endereco, conta
bancaria e outros considerados necessarios para recebimento de correspondéncia.

10.2.8. Manter seus empregados, quando nas dependéncias da Contratante, devidamente identifi-
cados.

10.2.9. Arcar com as despesas com embalagem, seguro e transporte dos materiais até o local de
entrega.

10.2.10. Responder por todos os 6nus referentes ao fornecimento contratado, tais como impostos,
taxas, encargos sociais e obrigacdes trabalhistas e civis, decorrentes do objeto da ata de registro de
pregos.

10.2.11. Comunicar o Chefe da Secdo de Suprimento do Depésito de Subsisténcia de Santo Angelo,
por escrito, no prazo maximo de 5 (cinco) dias que antecedam o prazo de vencimento da entrega,
0s motivos que impossibilite o seu cumprimento, para ado¢do de medidas cabiveis, bem como de-
talhar todo tipo de acidente que, eventualmente, venha a ocorrer.

10.2.12. Comunicar imediatamente a Contratante, por escrito, qualquer fato extraordindrio ou
anormal que ocorra durante a entrega dos materiais, para ado¢do de medidas cabiveis.

10.2.13. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos
12, 13 e 17 a 27, do Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n2 8.078, de 1990) c/c os artigos 119 e
120, da (Nova) Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos (Lei n2 14.133, de 2021), substituindo-



o no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, contados da notificacdo que |he for entregue oficialmen-
te.

10.2.14. Manter, durante toda a execu¢ao do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes as-
sumidas, todas as condi¢des de habilitacao e qualificacdo exigidas na Chamada Publica;

10.2.15. Responder pelos danos e prejuizos de qualquer natureza, causados a contratante, ao meio
ambiente ou terceiros, por seus empregados, contratados, subcontratados e prepostos, em decor-
réncia da execucdo do objeto contratado, respondendo por si e por seus sucessores.

10.2.16. Arcar com todos os 6nus e as obrigacdes concernentes as legislacdes social, trabalhista,
previdencidria, tributaria, fiscal, securitaria, comercial, civil e criminal, que se relacionem direta ou
indiretamente com seus funciondrios, motoristas, estivadores dirigentes, prepostos. Caso o pessoal
ndo seja oriundo da empresa, a(chapas), contratada devera zelar por tais direitos ao efetuar a con-
tratacdo do transporte e mao de obra, ndo cabendo a contratante quaisquer responsabilidades tra-
balhista ou previdenciaria.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA
11.1. Comete infragcdo administrativa nos termos da Lei n.2 14.133, de 2021, a CONTRATADA que:
a) der causa a inexecugdo parcial do contrato;

b) der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administracdo ou ao funcio-
namento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo jus tifi-
cado;

e) apresentar documentacdo falsa ou prestar declarac¢do falsa durante a execugdo do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execuc¢do do contrato;

g) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n© 12.846, de 12 de agosto de 2013.

11.2 A CONTRATADA que cometer qualquer das infragdes discriminadas no subitem acima ficara su-
jeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sancdes:

11.2.1. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecuc¢ao parcial do contrato, sempre que
nao se justificar a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, §29, da Lei n2 14.133, de 2021);

11.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
"b", "c" e "d" do subitem acima deste Contrato, sempre que nao se justificar a imposicdo de penali-
dade mais grave (art. 156, § 49, da Lei n? 14.133, de 2021);

11.2.3. Declaragao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descri-
tas nas alineas "e", "f", "g" e "h" do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas "b", "c" e
"d", que justifiguem a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, §52, da Lei n? 14.133, de
2021).

11.2.4. Multa:

11.2.4.1. Moratoria, para as infracdes descritas no item “d”, de 0,5% (zero virgula cinco por cento)
por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;

11.2.4.2. Compensatéria, para as infragcdes descritas acima alineas “e” a “h” de 5% (cinco por cen-



to) a 25% (vinte e cinco por cento) do valor da contratacao;

11.2.4.3. Compensatodria, para a inexecugdo total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 5%
(cinco por cento) a 25% (vinte e cinco por cento) do valor da contratacao;

11.2.4.4. Compensatoria, para a infracdo descrita acima na alinea “b”, de 5% (cinco por cento) a
25% (vinte e cinco por cento) do valor da contratacdo;

11.2.4.5. Compensatéria, em substituicdo a multa moratdria para a infragcdo descrita acima na ali-
nea “d”, de 5% (cinco por cento) a 25% (vinte e cinco por cento) do valor da contratagado;

11.2.4.6. Compensatdria, para a infracdo descrita acima na alinea “a”, de 5% (cinco por cento) a
25% (vinte e cinco por cento) do valor da contratacao;

11.3. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a Administracdo a promover a extin¢gdo do contra-
to por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do
art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

11.4. A aplicacdo das sangdes previstas neste Contrato nao exclui, em hipdtese alguma, a obrigacao
de reparacado integral do dano causado ao Contratante (art. 156, §99, da Lei n? 14.133, de 2021)

11.5. Todas as sangdes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a
multa (art. 156, §79, da Lei n? 14.133, de 2021).

11.6. Antes da aplicacdo da multa serd facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze)
dias Uteis, contado da data de sua intimacgdo (art. 157, da Lei n2 14.133, de 2021).

11.7. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento even-
tualmente devido pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera des-
contada da garantia prestada ou serd cobrada judicialmente (art. 156, §82, da Lei n? 14.133, de
2021).

11.8. Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa podera ser recolhida adminis-
trativamente no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, a contar da data do recebimento da comuni-
cacdo enviada pela autoridade competente.

11.9. A aplicagdo das sangdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contradito-
rio e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos
do art. 158 da Lei n? 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e
de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

11.10. Na aplicacdo das san¢des serdo considerados (art. 156, §19, da Lei n2 14.133, de 2021):
a) a natureza e a gravidade da infracdo cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

c) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orienta-
¢Oes dos orgdos de controle.

11.11. Os atos previstos como infracdes administrativas na Lei n2 14.133, de 2021, ou em outras
leis de licitagBes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos le-
sivos na Lei n? 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, ob-
servados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

11.12. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada
com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste



Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢des aplica-
das a pessoa juridica serdao estendidos aos seus administradores e sécios com poderes de adminis-
tracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdao de coligacdo ou
controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o contraditorio,
a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160, da Lei n2 14.133, de 2021).

11.13. O Contratante deverd, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de apli-
cacao da sancgao, informar e manter atualizados os dados relativos as sang¢des por ela aplicadas, pa-
ra fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (Ceis) e no Cadas-
tro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (Art.
161, da Lei n? 14.133, de 2021).

11.14. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaracao de inidoneidade para licitar
ou contratar sdo passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n? 14.133/21.

11.15. Os débitos do contratado para com a Administracdo contratante, resultantes de multa admi-
nistrativa e/ou indenizag¢es, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total ou par-
cialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o contratado possua com o mesmo érgao ora contratante, na
forma da Instrugdo Normativa SEGES/ME n2 26, de 13 de abril de 2022.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA

12.1 O CONTRATADO devera guardar, pelo prazo de 5 (cinco) anos, cépias das Notas Fiscais de Ven-
da, ou congéneres, dos produtos participantes da Proposta de Venda de Alimentos da Agricultura
Familiar, as quais ficardo a disposicdo para comprovacao.

12.2 O CONTRATANTE se compromete em guardar, pelo prazo de 5 (cinco) anos, as Notas Fiscais de
Compra apresentadas nas prestacdes de contas, bem como a Proposta de Venda de Géneros Ali-
menticios da Agricultura Familiar, as quais ficardo a disposicao para comprovacao.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA

13.1 E de exclusiva responsabilidade do CONTRATADO o ressarcimento de danos causados ao CON-
TRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execu¢ao do contrato, ndo excluindo
ou reduzindo esta responsabilidade a fiscalizacdo efetuada pelo CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA QUARTA

14.1 A fiscalizacdo do presente Contrato ficara a cargo desta Organizacdo Militar.

CLAUSULA DECIMA QUINTA

15.1 O presente Contrato rege-se, ainda, pela Chamada Publica n? 01/2025, pela Resolu¢do do
Grupo Gestor do Programa de Aquisicao de Alimentos n.2 8, de 30 de julho de 2024, pela Lei n.2
14.628, de 20 de julho de 2023, e pela Lei n.2 14.133, de 1 de abril de 2021, em todos os seus
termos, a qual sera aplicada, também, onde o contrato for omisso.

CLAUSULA DECIMA SEXTA



16.1 Este Contrato podera ser aditado a qualquer tempo, mediante acordo formal entre as partes,
resguardadas as suas condi¢des essenciais.

CLAUSULA DECIMA SETIMA

17.1 O presente Termo de Contrato poderd ser rescindido nas hipdteses previstas nos arts. 137 e
138 da Lei n.2 14.133, de 2021, com as consequéncias indicadas no art. 139 da mesma Lei, sem
prejuizo das sancdes aplicaveis.

17.2 Os casos de rescisdao contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se ao CONTRATA -
DO o direito a prévia e ampla defesa.

17.3 A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo administrativa
prevista nos arts. 137 e 138 da Lei n.2 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA OITAVA

18.1 O presente Contrato vigorard da sua assinatura até a entrega total dos produtos
adquiridos, ou até 31/12/2025, o que ocorrer primeiro, salvo nos casos de empenhos realizados
até 31/12/2025 e inscritos em restos a pagar, previstos para serem entregues no ano subsequente.

CLAUSULA DECIMA NONA
19.1E competente o Foro da Subsecdo Judicidria de Santo Angelo - Justica Federal, para
dirimir qualquer controvérsia que se originar deste contrato.

E, por estarem assim, justos e contratados, assinam o presente instrumento, em trés vias de igual
teor e forma, na presenca de duas testemunhas.

Santa Angelo, de de 2025.

CONTRATANTE

CONTRATADO

TESTEMUNHA



TESTEMUNHA



MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
DEPOSITO DE SUBSISTENCIA DE SANTO ANGELO

ANEXO III

CHAMADA PUBLICA N2 01/2025
Processo Administrativo NUP: 64460.000594/2025-81

MODELO DE PROPOSTA DE VENDA

PROPOSTA DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

PROPOSTA DE ATENDIMENTO A CHAMADA PUBLICA N° 1/2023

I - IDENTIFICACAO DA ORGANIZACAO FORNECEDORA

1. Nome do Proponente 2. CNPJ:

3. Endereco 4. Municipio/UF 5. CEP

6. Nome do representante legal | 7. CPF 8. DDD/Fone

9. Banco 10. N° da Agéncia 11. N° Conta Corrente

I1 - RELACAO DE FORNECEDORES E PRODUTOS

1. Identificacdo do agricultor

2. Produto 3. Unidade

4. Quantidade | 5. Preco/Unidade | 6. Preco Total

familiar

Nome

CPF

N° DAP ou CAF Total
agricultor

Nome

CPF

N° DAP ou CAF Total
agricultor

Total da proposta

III - TOTALIZACAO POR PRODUTO

1. Produto

2. Unidade

3. Quantidade

4. Preco/Unidade 5. Preco Total por Produto

Total da Proposta:

IV - DESCREVER OS MECANISMOS DE ACOMPANHAMENTO DAS ENTREGAS DOS PRODUTOS

V — CARACTERISTICAS DO FORNECEDOR PROPONENTE (breve histérico niimero de sécios,
missao, area de abrangéncia)

Declaro estar de acordo com as condicdes estabelecidas nesta proposta e que as informacoes acima conferem com as
condic¢des de fornecimento.

Local e Data

Assinatura do Representante da Organizacdo Fornecedora Fone/E-mail:

CPF:
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
DEPOSITO DE SUBSISTENCIA DE SANTO ANGELO

ANEXO IV

CHAMADA PUBLICA N2 01/2025
Processo Administrativo NUP: 64460.000594/2025-81

MODELO DE TERMO DE RECEBIMENTO E ACEITABILIDADE
Programa de Aquisi¢do de Alimentos (PAA) — Agricultura Familiar

TERMO DE RECEBIMENTO

1. Atesto que o , inscrito no CNPJ sob o n® , lo-
calizado (endreco completo) , representada pelo ,
inscrito no CPF n2 , portador da Carteira de Identidade n? ,
recebeu em / / ou durante o periodo de / / a / /

do(s) nome(s) do(s) fornecedor(es)- os produtos

abaixo relacionados:

Produto Unidade Quantidade | Valor Unitario Valor total (*)

Total

(*) Anexar notas fiscais ou recibos validos

2. Nestes termos, os itens/produtos entregues estdo de acordo com o "Projeto de Venda" e totali-
zam o valor de RS ( ). Declaro,
ainda, sob as penas da Lei (art. 299 do Cédigo Penal), que o(s) produto(s) recebido(s) esta(do) de
acordo com os padrdes de qualidade aceitos por esta instituicdo, pelo(s) qual(is) concedemos a
aceitabilidade, conforme estabelecido no "Projeto de Venda. Durante o recebimento dos itens/
produtos, ocorreram as seguintes situacdes que gostariamos de registrar:

Local, de de

Assinaturas

Representante do Orgdo Comprador, Cargo e CPF

Responsavel pelo Orgdo Comprador, Cargo e CPF

Representante da organizacdo fornecedora ou beneficiar fornecedor, Cargo e CPF
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
DEPOSITO DE SUBSISTENCIA DE SANTO ANGELO

ANEXO V

CHAMADA PUBLICA N2 01/2025
Processo Administrativo NUP: 64460.000594/2025-81

MODELO DE CREDENCIAMENTO DE REPRESENTANTE LEGAL

Por meio da presente, Credencio 0(8) SF.()......cccerereririiriniinieieie e , porta-
dor(a) de Identidade n°. .........cccccoeveiieieeie e, € CPF/MF N, ..o, , @ participar
da Chamada Publica instaurada pelo Depésito de Subsisténcia de Santo Angelo, na qualidade de RE-
PRESENTANTE LEGAL, outorgando-lhe poderes para pronunciar-se em nome do Produtor Ru-

ral(___)/Empreendedor Familiar Rural(___ )/Organizagdes( )

visando declarar a intencdo de interposicdo de recurso, renunciar ao direito de interpor recursos e

praticar os demais atos inerentes ao certame.

Local, de de

___ (assinatura)

__(nome por extenso por representante legal da pessoa juridica/
e/ou do Produtor Rural da Pessoa Fisica)
__(CPF)_

___(cargo/Pessoa Juridica)

____(Razdo social da Associacdo/Cooperativa)
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
DEPOSITO DE SUBSISTENCIA DE SANTO ANGELO

ANEXO VI

CHAMADA PUBLICA N2 01/2025
Processo Administrativo NUP: 64460.000594/2025-81

DECLARAGAO DO AGRICULTOR FAMILIAR PARA BENEFICIARIOS FORNECEDORES (FORNECEDOR
INDIVIDUAL)

DECLARACAO DE PRODUGCAO PROPRIA

Eu, , CPF n2 e DAP ou CAF Fisica n® DE-

CLARO, para fins de participacdo na modalidade Compra Institucional, do Programa de Aquisi¢do
de Alimentos que os géneros alimenticios relacionados na proposta de venda em meu nome sao

oriundos de producdo prépria

Local, de de

Assinatura
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
DEPOSITO DE SUBSISTENCIA DE SANTO ANGELO

ANEXO VII

CHAMADA PUBLICA N2 01/2025
Processo Administrativo NUP: 64460.000594/2025-81

DECLARAGAO DE PRODUGAO PROPRIA DO AGRICULTOR FAMILIAR PARA ORGANIZAGOES FOR-
MAIS FORNECEDORAS

DECLARACAO DE PRODUGAO PROPRIA

Eu, representante da Cooperativa/Associacdo

, com CNPJ n® e DAP ou CAF Juridica n®

DECLARO, para fins de participa¢cdo na modalidade Compra Institu-

cional, do Programa de Aquisicao de Alimentos, que os géneros alimenticios relacionados na pro-
posta de venda sdo oriundos de producdo dos cooperados/associados que possuem DAP ou CAF

fisica e compdem esta cooperativa/associacdo.

Local, de de

Assinatura
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MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
DEPOSITO DE SUBSISTENCIA DE SANTO ANGELO

ANEXO VIl

CHAMADA PUBLICA N2 01/2025
Processo Administrativo NUP: 64460.000594/2025-81

DECLARAGCAO DE PRODUGAO PROPRIA DO AGRICULTOR FAMILIAR PARA DEMAIS GRUPOS FOR-
NECEDORES

DECLARACAO DE PRODUGAO PROPRIA

Eu, representante do grupo fornecedor, com CPF n? e DAP Fisica n® , DECLARO,
para fins de participacdo na modalidade Compra Institucional, do Programa de Aquisicao de Ali-
mentos, que os géneros alimenticios relacionados na proposta de venda sdo oriundos de produgao

dos agricultores listados na proposta de venda, que possuem DAP fisica.

Local, de de

Assinatura



MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
DEPOSITO DE SUBSISTENCIA DE SANTO ANGELO

ANEXO IX

CHAMADA PUBLICA N2 01/2025
Processo Administrativo NUP: 64460.000594/2025-81

DECLARAGAO DE RESPONSABILIDADE PELO CONTROLE DO ATENDIMENTO DO LIMITE INDIVIDU-
AL DE VENDA DOS COOPERADOS/ASSOCIADOS

O (A) (nome do Grupo Formal) , CNPJ n2, DAP ou CAF juridica n2 com sede , neste ato re-
presentado(a) por (nome do representante legal de acordo com a Proposta de Venda) , portador
(a) da Cédula de Identidade RG n2 , CPF n2, nos termos do Estatuto Social, declara que se respon-
sabilizard pelo controle do limite individual de venda de géneros alimenticios dos Agricultores e
Empreendedores de Base Familiar Rural que compdem o quadro social desta Entidade, no valor de
RS 30.000,00 (trinta mil reais) por DAP ou CAF/ANO CIVIL/ ORGAO COMPRADOR referente a sua
producdo, considerando os dispositivos da Lei n? 14.628, de 20 de julho de 2023, regulamentada
pelo Decreto n° 11.802, de 28 de novembro de 2023 e da Resolu¢dao GGPAA n° 08, de 30 de julho

de 2024, e demais documentos normativos, no que couber.

Local, de de

Assinatura



MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
DEPOSITO DE SUBSISTENCIA DE SANTO ANGELO

ANEXO X

CHAMADA PUBLICA N2 01/2025
Processo Administrativo NUP: 64460.000594/2025-81

DECLARAGAO DE RESPONSABILIDADE PELO CONTROLE DA ORGANIZAGAO FORNECEDORA
CHAMADA PUBLICA 01/2025

O (A) (nome do Grupo Formal) , CNPJ n2, DAP ou CAF juridica n2 com sede , neste ato re-
presentado(a) por (nome do representante legal de acordo com a Proposta de Venda) , portador
(a) da Cédula de Identidade RG n?2, CPF n?, nos termos do Estatuto Social, declara que ndo extra-
polou o limite de venda, por ano civil, das organizacdes fornecedoras, no valor de RS 6.000.000,00
(seis milhoes de reais), respeitados os limites individuais por unidade familiar, conforme letra b) do
inciso Il, b), do Art. 62 do Decreto n? 11.802/2023 e numero 13.3.2 do edital 1/2025 desta chama-

da publica.

Local, de de

Assinatura
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