MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
COMANDO DA 4* REGIAO MILITAR

(4° Distrito Militar / 1891)
REGIAO DAS MINAS DO OURO

ANEXO 1
EDITAL DA CHAMADA PUBLICA N° 2/2026

Chamada Publica N° 2/2026 para aquisi¢ao de géneros alimenticios de agricultores familiares e
empreendimentos familiares rurais (Géneros de alimentacdo do Quantitativo de Subsisténcia), confor-
me a Lei no 11.326, de 24 de julho de 2006, mediante Chamada Publica processada na Plataforma
Contrata+Brasil, por meio da modalidade Compra Institucional, no dmbito do Programa de Aquisi-
cao de Alimentos- PAA, com dispensa de licitagdo, com fulcro no art. 8° da Lei n° 14.628, de 20 de
julho de 2023, no inciso V do art. 3° do Decreto N° 11.802, de 28 de novembro de 2023, e na Resolu-
cao Grupo Gestor do Programa de Aquisi¢ao de Alimentos (GGPAA) N° 21, de 29 de julho de 2025,
publicada no DOU N° 144, de 1° de agosto de 2025.

A Unido, por intermédio do Comando da 4* Regido Militar, pessoa juridica de direito publico,
com sede na Avenida Raja Gabaglia, n® 450, bairro Gutierrez, Belo Horizonte—-MG, CEP: 30.441-070,
inscrita no CNPJ sob o n° 09.576.937/0001-84, representado neste ato pelo Tenente Coronel Pedro
Fornari, Ordenador de Despesas, no uso de suas prerrogativas legais, e considerando o disposto no
art. 8°, da Lei 14.628, de 2023, e na Resolugao GGPAA N° 21, de 29 de julho de 2025, por meio da
Base Administrativa/Secdo de Aquisicdes, Licitacdes e Contratos/Centro de Demandas, realiza
Chamada Publica para aquisicao de géneros alimenticios de agricultores familiares e empreendimentos
familiares rurais (Géneros de alimentagao do Quantitativo de Subsisténcia), conforme a Lei no 11.326,
de 2023, por meio da Modalidade Compra Institucional do Programa de Aquisicao de Alimentos, com
dispensa de licitacdo, para o ano de 2026.

A presente Chamada enquadra-se na modalidade de Compra Institucional do Programa de
Aquisigao de Alimentos, com dispensa de procedimento licitatorio, e sera realizada por meio da plata-
forma Contrata +Brasil.

PRAZO PARA RECEBIMENTO DE PROPOSTAS: 10 de junho de 2026.
LOCAL: Plataforma Contrata+Brasil (Link: https://contratamaisbrasil.sistema.gov.br)

1. OBJETO
O objeto da presente Chamada Publica ¢ a aquisi¢do de géneros alimenticios (Géneros de
alimentagdo do Quantitativo de Subsisténcia) de agricultores familiares ¢ empreendimentos
familiares rurais, conforme a Lei Nr 11.326, de 24 JUL 06, por meio da modalidade Compra
Institucional, no ambito do Programa de Aquisi¢do de Alimentos (PAA), com dispensa de licitagao,
com fulcro no Art 8° da Lei Nr 14.628, de 20 JUL 23, no inciso V do Art 3° do Decreto Nr 11.802,
de 28 NOV 23, e na Resolugdo GGPAA N° 21, de 29 JUL 25, publicada no DOU Nr 144, de 1°



AGO 25, conforme especificagdes da tabela do “Item 1. DO OBJETO” do Termo de Referéncia
anexo a este Edital.

2. FONTE DE RECURSOS:
2.1. Os recursos para a aquisi¢do de alimentos de que tratam esta Chamada Publica sdo
provenientes do orcamento da Unido, para o exercicio de 2026, na classificagdo abaixo:

I) Gestao/Unidade: 160118- CMDO 4°RM,;

IT) Fonte de Recursos: 1000000000;

IIT) Programa de Trabalho: 171397;

IV) Elemento de Despesa: 339030; e

V) Plano Interno: E6SUPLJA2QS. Outros, a critério do Cmdo Logistico.

3. PRECO: a definig¢ao dos precos observou o art. 13 da Resolu¢ado GGPAA n° 21, de 29 de julho de
2025, e teve como referéncia o preco médio pesquisado em 4 (quatro) mercados varejistas em
ambito da cidade de Juiz de Fora - MG, local definido para entrega dos géneros a serem adquiridos
na Chamada publica, conforme pesquisa anexa.

4. HABILITACAO E PROPOSTA DE VENDA:
4.1. A habilitagdo sera verificada por meio do Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores
(SICAF) em relagao aos documentos abrangidos pelo referido Sistema.

4.2. Os documentos exigidos para habilitacdo que nao estejam contemplados no SICAF serdo anexa-
dos na plataforma e verificados pelo 6rgao comprador.

4.3. As declaragdes previstas no art. 16 da Resolugdo GGPAA n° 21/2025 serdo registradas, conforme
0 caso, em campo proprio na plataforma Contrata+Brasil.
4.3.1. individuais - (de acordo com o Inciso I, art. 16 da Resolugao GGPAA n° 21/2025)
a) a Declaracdo de Produgdo Propria do Agricultor Familiar, conforme o Anexo III
desta Resolugio;

b) a Proposta de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar, com
assinatura do fornecedor, na forma do Anexo VII desta Resolugao;

c) o documento que comprove o atendimento de requisitos higi€nico-sanitarios
previstos em normas especificas, quando for o caso.

d) Alternativa NIS: Para indigenas e quilombolas sem CAF, ¢ aceito o Numero de
Identifica¢do Social (NIS) do CadUnico até 31/12/2027.

4.3.2. Organizagoes — (de acordo com o Inciso II, art. 16 da Resolugao GGPAA n° 21/2025)

a) regularidade com a Receita Federal, relativa a Seguridade Social ¢ ao Fundo de
Garantia por Tempo de Servigo (FGTS);

b) a declaragdo das organizagdes fornecedoras de que os produtos sdo de producao
propria dos agricultores familiares, na forma do Anexo IV desta Resolucao;

c¢) a proposta de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar, assinada pelo
seu representante legal, na forma do Anexo VII desta Resolugao;

d) a declaracao de responsabilidade pelo controle do atendimento do limite individual
de venda dos fornecedores, na forma do Anexo VIII desta Resolugao;



e) o documento que comprove o atendimento de requisitos higi€nico-sanitarios
previstos em normas especificas, quando for o caso;

f) a declaracdo conjunta de anuéncia das familias, quando se tratar de proposta coletiva
de venda.

§ 1° E permitida a apresentagio de propostas conjunta de venda, por grupo de
fornecedores individuais, como forma de garantir o atendimento das demandas
apresentadas pelo o6rgdo ou entidade compradora, sendo os documentos de
habilitagcdo, os constantes no inciso I deste artigo.

§ 2° Na auséncia do Cadastro Nacional da Agricultura Familiar - CAF ativo, no caso
de fornecedores identificados como indigenas, quilombolas e povos e comunidades
tradicionais, que atendam os critérios de enquadramento na forma definida no art. 3°
da Lei n° 11.326, de 24 de julho de 2006, sera aceita, alternativamente, at¢ 31 de
dezembro de 2027, a apresentacdo do Numero de Identificagdo Social - NIS do
CadUnico.

4.4. E vedado ao 6rgao comprador solicitar documentos adicionais além daqueles especificados neste
edital e seus anexos.

5. CRITERIOS DE PRIORIZACAO DAS PROPOSTAS: de acordo com as prioridades
estabelecidas no art. 18 da Resolu¢cao GGPAA n° 21/2025, quais sao abaixo:
5.1. - primeira etapa: (de acordo com o Inciso I, art. 18 da Resolugao GGPAA n° 21/2025)
a) do proprio municipio;
b) das regides geograficas imediatas;

c) das regides geograficas intermediarias;
d) das regides da mesma Unidade da Federagao (UF);
e) das regides de outras Unidades da Federagao.

5.2. - segunda etapa, somente se ocorrer empate na primeira etapa, devem ser classificadas
conforme a seguinte ordem de prioridade: (de acordo com o Inciso II, art. 18 da Resolucao
GGPAA n° 21/2025):

a) com maior porcentagem de povos indigenas, de comunidades quilombolas, de povos e
comunidades tradicionais, de assentados de reforma agraria, contabilizados pelo nimero
de CAF/NIS individual vinculados ao CNPJ da proponente, ndo havendo prioridade entre
estes;

b) com maior porcentagem de agricultores familiares vinculados ao CNPJ da proponente, que
produzam alimentos orgéanicos ou agroecoldgicos que constam na Chamada Publica, de
acordo com a Lei n° 10.831, de 23 de dezembro de 2003.

§ 1° O municipio a ser considerado para priorizacao das organizagdes fornecedoras sera aquele
com o maior percentual de CAF ou NIS validos de cada organizagao.

§ 2° No caso de persisténcia de empate, deve ser realizado sorteio ou, em havendo consenso
entre as partes, poder-se-a optar pela divisdo no fornecimento dos produtos a serem
adquiridos entre as organizagdes finalistas.

6. DAS AMOSTRAS DOS PRODUTOS DURANTE A CHAMADA
6.1. Nao ¢ o caso de solicitacdo das amostras dos produtos durante a fase da Chamada Publica.

6.1.1 Condicdes sobre amostras e laudos, durante a fase da entrega, serdo descritos no Item 7
deste Edital e no Termo de Referéncia.



7. LOCAL E PERIODICIDADE DE ENTREGA DOS PRODUTOS

7.1.

7.2.

7.3.

74.

7.5.

Os géneros alimenticios adquiridos deverdo ser entregues no seguinte endereco: Praca
Presidente Antonio Carlos, n° 140, Centro, CEP 36010-140, Juiz de Fora-MG.

Uma vez recebida a Nota de empenho, a contratada devera, obrigatoriamente, realizar o
agendamento em até 10 (dez) dias corridos, junto a Secdo de Planejamento do Centro de
Operagdes de Suprimento do 4° Depdsito de Suprimento, por meio do endereco eletronico (e-
mail): cos4dsup@gmail.com.br, ou pelo telefone (32) 3215-2033, ramal 215 ou ramal 214.

O prazo de entrega dos bens ¢ de 20 (vinte) dias, contados da data do agendamento, em
remessa unica ou parcelada.

No caso de produtos pereciveis, o prazo de validade na data da entrega devera estar de acordo
com o especificado no Boletim Técnico de cada item.

Caso nao seja possivel a entrega no prazo estabelecido no Subitem 7.3., a empresa devera
comunicar as razdes respectivas com pelo menos 3 (trés) dias de antecedéncia para que
qualquer pleito de prorrogacdo de prazo seja analisado, ressalvadas situagdes de caso fortuito e
forga maior.

Amostras e Condicoes de Recebimento dos Géneros

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

As quantidades a serem utilizadas para andlise, quando do recebimento dos géneros
empenhados, constam no Plano de Amostragem para Inspecao dos Artigos de Subsisténcia
Boletim Técnico (BT30.403-01) 3* edigao 2021, Apéndice XI ao Termo de Referéncia,
elaborado pelo Escaldo Superior, disponivel no seguinte enderego eletronico:
http://intranet.dabst.eb.mil.br/index.php/classes/category/200-2-boletim-tecnico-especificacoes-
tecnicas-dos-artigos-do-gs.

Os exemplares colocados a disposicdo da Administracdo serdo tratados como prototipos,
podendo ser manuseados pela equipe técnica responsavel pela analise, bem como sofrerem
cocgao ¢ demais testes necessarios, ou seja, as amostras, quando for o caso, serdo testadas
com base na sugestdo de preparo ou uso indicada pelo fabricante no rétulo do produto, a fim
de verificar se as caracteristicas da mesma cumprem os pré-requisitos estipulados pelo proprio
fabricante e pela Administragao.

Os licitantes deverdo colocar a disposicao da Administracao todas as condigdes indispensaveis
a realizacao de testes.

Os alimentos serdo inspecionados, no momento da recep¢ao dos mesmos, considerando-se o
padrao de identidade e qualidade previamente definido.

Serao observados:

I. Integridade e legibilidade da rotulagem;

II. Denominag¢ao de venda;
III. Data de validade;
IV. Lote;

V. Numero de registro no 6rgao oficial, quando obrigatorio;

VI. Identificagdo de origem: razdo social e endereco do fabricante, do distribuidor quando

proprietario da marca e do importador (se for o caso), para alimentos importados;



VII. Estar de acordo com as temperaturas de entrega dos produtos, em especial os itens

congelados, prevista nos Boletins Técnicos;

VIII. Propriedades organolépticas tais como: cor, brilho, paladar, odor e textura compativeis com

produtos frescos, indcuos (sem contaminagdo), bem manipulados e de boa procedéncia
(fabricagdo e conservacao).

[X. Cumprimento dos pré-requisitos estipulados pelo fabricante e pela Administragdo, apds a

realizacdo de testes (quando for o caso).

X. Cumprimento dos demais pré-requisitos constantes no respectivo Boletim Técnico referente

ao item.

7.10. O prazo minimo para exame de itens que possuem obrigatoriedade de analise microbiologica

de Salmonella sp (vide Boletins Técnicos especificos) ¢ de 72 (setenta e duas) horas
ininterruptas ou ao final de todas as andlises previstas no Edital. O prazo minimo para anélise
microbioldgica de itens (vide Boletins Técnicos especificos) para Escherichia coli, Aerdbios
mesofilos, Estafilococos coagulase positiva (somente nas massas com OVOS),
Enterobactériaceae, Coliforme, Bacillus cereus presuntivo, Bolores e leveduras pode variar de
24 (vinte e quatro) a 48 (quarenta e oito horas) ininterruptas ou ao final de todas as analises
previstas no Edital. Caso ndo haja tempo habil para realizar a andlise dentro da mesma
semana, esta sera iniciada na semana posterior.

7.11. Para os produtos arroz beneficiado, café torrado e moido, leite em pé instantaneo e feijao

7.12.

comum, dentre outros que o LIAB julgue necessario, sera exigido, para cada lote entregue, o
laudo de micotoxina de Laboratério externo, devidamente credenciados pelo Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA) ou pela Rede Brasileira de Laboratérios
Analiticos de Saude (habilitados pela vigilancia sanitdria) - REBLAS/ANVISA ou pelo
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia (Inmetro).

Para o fornecimento dos artigos carne bovina desossada congelada, carne de frango
congelado, carne suina congelada e carne de peixe congelado em filé:
7.12.1 a contratada deverd, por ocasido de cada entrega, apresentar o registro atualizado do

Servico de Inspecio Federal (SIF) do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento do fabricante do produto licitado.

7.13. Sera rejeitada a amostra que:

7.13.1. Apresentar indicios de descongelamento e recongelamento para produtos
congelados, tais como: amolecimento e deformagdes nos produtos, embalagens
molhadas ou deformadas, com camada de gelo, acumulo de liquidos ou cristais de
gelo.

7.13.1.1. REFERENTE A CARNE BOVINA, SERA REJEITADA A
AMOSTRA E TODO O CARREGAMENTO QUE NAO ESTEJA
DE ACORDO COM O PERCENTUAL DE GORDURA PREVISTO
NO RESPECTIVO BOLETIM TECNICO.

7.13.2. Nao apresentar as propriedades organolépticas tais como: cor, brilho, paladar, odor e
textura compativeis com produtos frescos, indcuos (sem contaminagdo), bem
manipulados e de boa procedéncia (fabricagdao e conservacao).



7.13.3. Possua a presenca ou vestigios de animais sinantropicos nas embalagens e nos
recipientes de transporte dos alimentos que comprometa a seguranca alimentar.

7.13.4. For observada que a embalagem ndo foi produzida e utilizada em conformidade com
as boas praticas, ndo sendo selada e com aberturas. A mesma devera ser adequada as
caracteristicas intrinsecas do alimento, conforme os regulamentos técnicos
especificos, com o objetivo de preservar os padrdes de identidade e qualidade do
produto. As embalagens ndo devem permitir a migracdo para os alimentos de
componentes indesejaveis, toxicos ou contaminantes em quantidades tais que
superem os limites maximos estabelecidos em legislacdo ou que possam representar
riscos para a saide humana ou ocasionar modificacdes ndo esperadas na composi¢ao
ou nas caracteristicas sensoriais dos alimentos.

7.13.5. A rotulagem dos alimentos nao apresentar-se integra, com caracteres perfeitamente
legiveis, conter os dados necessarios para garantir a sua rastreabilidade e fornecer
aos consumidores informagdes sobre suas caracteristicas. A rotulagem dos
alimentos embalados deve conter as informacdes exigidas pela legislacao geral,
contendo:

I. Lista de ingredientes em ordem decrescente de propor¢ao, quando for o caso;

II. Identificacdo de origem: razdo social e endereco do fabricante, do distribuidor
quando proprietario da marca e do importador, para alimentos importados;

III. Data de validade;
IV. Identificacao do lote;
V. Instrugdes para o preparo e uso do alimento, quando necessario;

VI. Indicagdo das precaucdes necessdrias para manter as caracteristicas normais do
alimento.

VII. Informagao nutricional, conforme legislacao vigente;
VIII. Registro, quando obrigatorio.

IX. Sera rejeitada a amostra que ndo constar no rétulo dados de identificacdo do
fabricante, instrugdes de uso, (se for o caso), nimero do lote, fabricagdo, validade
¢ telefone para contato com o servigo de Atendimento ao Consumidor (SAC), e
que preceitua os artigos 12, 13, 17 a 27 e 31, do Codigo de Defesa do Consumidor
(Lei n® 8.078, de 1990).

7.13.6. Nao cumprir os demais pré-requisitos constantes no respectivo Boletim Técnico
referente ao item.

7.13.7. Os resultados dos exames das amostras serdo devidamente formalizados em Parecer
emitido pelo LIAB 4° D Sup o qual serd devidamente autuado ao processo
licitatorio.



8. PAGAMENTO
O pagamento serd realizado em até 5 (cinco) dias uteis apos a Ultima entrega do més, apos a
confirmagao de recebimento dos produtos conforme o Termo de Recebimento e Aceitabilidade e/ou
nota fiscal.

9. DISPOSICOES GERAIS

9.1. A presente Chamada Publica poderd ser obtida, diretamente, na Secdo de Aquisicdes,
Licitagdes e Contratos (SALC), do Comando da 4* Regido Militar, situado na Avenida Raja
Gabaglia, n°® 450, Bairro Gutierrez, CEP 30.441-070, Belo Horizonte-MG, das 10h as 16h,
de segunda a quinta-feira, e na sexta-feira, das 09h as 11h, ou através dos sitios eletronicos
do orgdo comprador e do Ministério do Desenvolvimento Agrario e Agricultura Familiar
(MDA).

9.2. Os géneros alimenticios deverdo atender ao disposto na legislacdo de alimentos, estabelecida
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude e pelo Ministério da
Agricultura e Pecuaria.

9.3. Os géneros alimenticios adquiridos devem ser de produgdo prépria dos fornecedores,
observando que os géneros alimenticios in natura, processados, beneficiados ou
industrializados, resultantes das atividades dos agricultores familiares, das suas organizacdes
sao considerados produgao propria destes fornecedores.

9.4. Os fornecedores podem contratar servigos de terceiros, em uma ou diversas etapas do
processo produtivo, para o fornecimento de géneros alimenticios beneficiados, processados
ou industrializados, sendo necessaria a apresentagao do contrato.

9.5. Os valores a serem pagos aos fornecedores correspondem aos pregos de aquisi¢do de cada
género alimenticio, compativeis com os vigentes no mercado varejista local ou regional e
discriminados nesta Chamada Publica.

9.6. O limite individual de venda do Agricultor Familiar devera respeitar o valor maximo por
Cadastro Nacional da Agricultura Familiar - CAF por ano civil, por 6rgao comprador,
previsto no Decreto no 11.802, de 2023.

9.7. O limite de venda por organizacao fornecedora devera respeitar o valor maximo por CAF
Pessoa Juridica, por ano civil, por 6rgao comprador.

Belo Horizonte-MG, data da assinatura.

Assinado de forma digital por PEDRO
FORNARI:05360103744
Dados: 2026.05.07 10:54:45 -03'00'

PEDRO FORNARI - Cel
Ordenador de Despesas do Comando da 4* Regido Militar



Processo n° 64316.000149/2026-65

MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
COMANDO DA 4* REGIAO MILITAR
(4° Distrito Militar / 1891)

ANEXO IT

REGIAO DAS MINAS DO OURO

TERMO DE REFERENCIA

CHAMADA PUBLICA N°2/2026

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente Chamada Publica ¢ a aquisicdo de géneros alimenticios (Géneros de
alimentacdo do Quantitativo de Subsisténcia) de agricultores familiares e empreendimentos familiares
rurais, conforme a Lei Nr 11.326, de 24 JUL 06, por meio da modalidade Compra Institucional, no
ambito do Programa de Aquisi¢do de Alimentos (PAA), com dispensa de licitagdo, com fulcro no Art
8° da Lei Nr 14.628, de 20 JUL 23, no inciso V do Art 3° do Decreto Nr 11.802, de 28 NOV 23, ¢ na
Resolucdo GGPAA N° 21, de 29 JUL 25, publicada no DOU Nr 144, de 1° AGO 25, conforme
especificacdes abaixo:

Quanti-

EB40-C-30-403, 1* Ed 2020
e no BT 30.404-20, 3* Ed
2024).

Quan- Val
Descri¢io/Especificacio Cat | Unidadede | dade | tigaqe Un?tz’:):io Valor Total
Item ¢ Y ¢ Mat medida Minima | . (RS) (RY)
p/
Pedido
ARROZ BENEFICIADO,
classe: longo fino subgrupo:
polido qualidade: tipo. Emba-
lagemde 5
(Especificagdes detalhadas | 453904 (cinco) 3.450 | 6.900 33,17 228.873,00
1 [no Catdlogo de Alimentos quilo-
do Exército Brasileiro — gramas




Item

Descricao/Especificacao

Cat
Mat

Unidade de
medida

Quanti-
dade
Minima
p/
Pedido

Quan-
tidade
Total

Valor
Unitario

(R$)

Valor Total
(R9)

CAFE, apresentacao:
TORRADO E MOIDO,
Nota de Qualidade Global,
6,0.
média, tipo:
empacotamento:

no minimo,
Intensidade:
uanico,
validade

vacuo, prazo

minima: 10 meses.

(Especificagoes detalhadas
no Catdlogo de Alimentos
do Exército Brasileiro— EB
40-C-30-403, 1* Ed 2020 e
no BT 30.404-26, 3* Ed
2023. Fornecimento em
embalagem primaria:
pacote de 500 "quinhentos"
gramas).

606523

Embala-
gem de
500 (quin-
hentos)
gramas

8.084

16.168

38,60

624.084,80

CARNE BOVINA in
natura, tipo corte:
CONTRAFILE, estado
de conservagao:
congelado(a) apresentacao:
peca inteira.

(Especificagdes
detalha das no Catalogo
de Alimentos do
Exército  Brasileiro  —
EB40-C-30-403, 1* Ed
2020 ¢ no BT 30.404-04,
4* Ed 2024).

447461

Quilograma

4.500

25.000

57,98

1.449.500,00

CARNE BOVINA in
natura, tipo corte:
COXAO MOLE
Estadode conservagao :
congelado (a) apresentacao:
peca inteira

(Especificagdes

det a lhad as no Catalogo
de Alimentos do
Exército  Brasileiro —
EB40-C-30- 403, 1*
Ed 2020 e no BT30.404-
04, 4* Ed 2024).

447431

Quilograma

4.500

25.000

48,98

1.224.500,00




Quanti-
dade

Quan-

Valor

Item | Descricao/Especificacio ls/lizlltt Ul;iz?gade Minima | tidade | Unitario Val(&g)otal
p/ Total (RS)
Pedido

CARNE BOVINA in
natura, tipo corte:
MIOLO DA
ALCATRA, estado de
conservacao: congela do
(a) apresentacdo:  peca
inteira

5 447479 Quilograma | 4.500 | 14.880 58,23 866.462,40
(Especificagdes
det a lhad as no Catalogo
de Alimentos do
Exército  Brasileiro -
EB40-C-30- 403, 1*
Ed 2020 ¢ no BT30.404-
04, 4* Ed 2024).
CARNE BOVINA in
natura, tipo corte:
PATINHO estado de
conservacao: congelado
(a) apresentacdo: peca
inteira.

6 (Especificacdes 447448 | Quilograma | 2.400 | 11.000 46,73 514.030,00
detalhadas no Catalogo
de Alimentos do
Exército  Brasileiro —
EB40-C-30- 403, 1*
Ed 2020 e no BT30.404-
04, 4* Ed 2024).
CARNE BOVINA in
natura, tipo corte:
LAGARTO, estado de
conservacao: congelado
(a) apresentagdo:  peca
inteira.

7 (Especificacdes 447441 | Quilograma | 2.400 | 11.000 45,48 500.280,00
detalhadas no

Catalogo de Alimentos
do Exército Brasileiro —
EB40-C-30- 403, 1*
Ed 2020 ¢ no BT30.404-
04, 4* Ed 2024).




Item

Descricao/Especificacao

Cat
Mat

Unidade de
medida

Quanti-
dade
Minima
p/
Pedido

Quan-
tidade
Total

Valor
Unitario

(R$)

Valor Total
(R$)

CARNE DE AVE in
natura, tipo corte: FILE
DE PEITO,
Apresentacgao:Fatiado
Estado d e Conservagao:
Congelado(A)
Processamento:

Pele, Sem Osso.

Sem

(Especificagdes

det a lhad as no Catalogo
de Alimentos do
Exército  Brasileiro —
EB40-C-30- 403, 1*
Ed 2020 e no BT30.404-
36, 2* Ed 2024).

447581

Quilograma

9.600

19.200

26,48

508.416,00

CARNE DE AVE in
natura, tipo corte: COXA
COM SOBRECOXA
processamento: com
pele, com osso estado
de conservagao:
congelado(a) tipo
animal: FRANGO
apresentacdo: inteiro

(especificagdes
detalhad as no Catalogo
de Alimentos do
Exército Brasileiro —
EB40-C-30-403,1* Ed
2020 e no BT30.404-11, 4
Ed 2024).

447636

Quilograma

9.600

19.200

14,48

278.016,00

10

SUINA in
Tipo Corte:
Estado de

CARNE
natura,
LOMBO,
Conservagao:
Congelado(A)
Apresentacdo:
Inteira

Peca

(Especificagdes

det a lhad as no Catalogo
de Alimentos do
Exército  Brasileiro —
EB40-C-30- 403, 1*
Ed 2020 e no BT30.404-
14, 4* Ed 2024).

447518

Quilograma

2.700

5.400

27,23

147.042,00




Item

Descricao/Especificacio

Cat
Mat

Unidade de
medida

Quanti-
dade
Minima
p/
Pedido

Quan-
tidade
Total

Valor
Unitario

(R$)

Valor Total
(R$)

11

SUINA  in
tipo corte:

CARNE
natura,
PERNIL,
processamento: sem
0ss0, sem pele, estado de
conservacao: congelado
(a), apresentacdo: peca
inteira.

(Especificacdes

det a lhad as no Catalogo
de Alimentos do
Exército  Brasileiro -
EB40-C-30- 403, 1*
Ed 2020 e no BT30.404-
14, 4* Ed 2024).

447525

Quilograma

2.700

5.400

25,48

137.592,00

12

LEGUMINOSA, va-
riedade: FEIJAO
CARIOCA, tipo: tipo 1.

(Especificagdes

detalhadas no
Catdlogo de Alimentos
do Exército Brasileiro —
EB40-C-30- 403, 1*
Ed 2020 e no BT30.404-
21, 3* Ed 2024).

464553

Quilograma

7.200

14.400

10,63

153.072,00

13

LEGUMINOSA, 3
variedade: FEIJAO
PRETO tipo: tipo 1

(Especificacdes
detalhadas no
Catalogo de Alimentos
do Exército Brasileiro—
EB40-C-30-403, 1* Ed
2020 e no BT30.404-21, 3?
Ed 2024).

464552

Quilograma

2.700

5.400

6,00

32.400,00




Item

Descricao/Especificacao

Cat
Mat

Unidade de
medida

Quanti-
dade
Minima
p/
Pedido

Quan-
tidade
Total

Valor
Unitario

(R$)

Valor Total
(R$)

14

PEIXE in natura,
variedade:
TILAPIA,Tipo Corte:
FILE, Apresentagio: Sem
Pele, Estado de
Conservagao:
Congelado(A)

(Especificagdes

det alhad as no Catalogo
de Alimentos do
Exército Brasileiro—
EB40-C-30-403,1* Ed
2020 e no BT30.404-17, 4*
Ed 2024).

448953

Quilograma

1.800

1.800

55,96

100.728,00

15

LEITE EM PO
INSTANTANEO,
solubilidade: instantaneo
teor de gordura: integral
origem: de vaca.

(Especificagoes

det a lhad as no Catalogo
de Alimentos do
Exército  Brasileiro —
EB40-C-30-403,1* Ed
2020 eno BT30.404-18, 3*
Ed 2024).
Fornecimento em
embalagem primdria:
pacote aluminizado de 1
(um) quilograma.

446019

Quilograma

4.200

8.400

51,76

434.784,00

Valor total da Chamada Publica

7.602.692,20

1.2. O prazo de vigéncia da contratacdo ¢ de 12 (doze) meses, contados da assinatura, na forma do Art

105 da Lei n® 14.133, de 2021

1.3. O prazo de vigéncia sera automaticamente prorrogado, independentemente de termo aditivo,

quando o objeto ndo for concluido no periodo firmado acima, ressalvadas as providéncias cabiveis
no caso de culpa do contratado, previstas neste instrumento.

1.4. O custo estimado total da contratacdo ¢ de RS 7.602.692,20 (Sete milhoes, seiscentos e dois mil,

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

seiscentos e noventa e dois reais e vinte centavos), conforme custos unitarios apostos na tabela
acima.

2.1. A Fundamentagdo da Contratacao e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Topico

especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.



3. REQUISITOS DA CONTRATACAO
3. 1. A contratagdo devera observar os seguintes requisitos:

3.1.1. So sera admitida a participagao e oferta de produtos de agricultores familiares rurais e dos
demais beneficiarios da Lein. 11.326, de 2006;

3.1.2. Os produtos devem estar adequados de acordo com os regulamentos vigentes em especial os
requisitos higiénico-sanitarios;

3.1.3. Devera ser garantido o percentual minimo de 50% de mulheres como fornecedoras.

4. MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL

4.1.

4.2.

4.3.

44.

4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

4.9.

O prazo de entrega dos géneros alimenticios ¢ de 20 (vinte) dias corridos, contados da emissao do
recebimento da Nota de Empenho, para cada pedido, com agendamento obrigatdrio, junto ao
fornecedor, por integrante da Se¢ao de Planejamento do Centro de Operacdes de Suprimento do 4°
Deposito de Suprimento, por meio de mensagem eletronica (e-mail), telefone ou oficio, em
remessa unica ou parcelada.

Caso ndo seja possivel a entrega na data agendada, o beneficiaria ou organizacdo fornecedora
devera comunicar as razdes respectivas com pelo menos 3 (trés) dias de antecedéncia para que
qualquer pleito de prorrogacdo de prazo seja analisado, ressalvadas situacdes de caso fortuito e
forga maior

Os bens deverdo ser entregues no seguinte endereco: 4° Depdsito de Suprimento, situado na
Praca Presidente Antonio Carlos, n° 140, Centro, CEP 36010-140, Juiz de Fora-MG.

O prazo de validade minimo vigente, na data da entrega, estd definido, para cada artigo, nos
Boletins Técnicos em anexos.

Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de até 3 (trés) dias uteis, pelo(a) responsavel
pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, para efeito de posterior verificagdo de sua
conformidade com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as suas
especificacdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo serem substituidos no
prazo de 10 (dez.) dias, a contar da notificagdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da
aplicacao das penalidades.

Os bens serao recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias uteis, contados do recebimento
provisorio, apos a verificagdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitagdo
mediante termo circunstanciado.

Na hipotese de a verificagdao a que se refere o subitem anterior nao ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-& como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do
esgotamento do prazo.

O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada
pelos prejuizos resultantes da incorreta execu¢do do contrato.



4.10. No momento da recep¢ao de mercadorias, devem ser observadas as condi¢des de conservagao e

4.11.

4.12.

4.13.

4.14.

4.15.

limpeza dos veiculos de transporte, a higiene e a uniformizacao dos entregadores. As amostras
dos géneros resfriados/congelados deverao ser transportadas em veiculos com refrigeragcdo, ndo
podendo também misturar géneros que ndo sejam resfriados/congelados, assim como nao
poderao ser transportadas juntamente com materiais quimicos.

Os veiculos para transporte de alimentos, matérias-primas, ingredientes, descartaveis e
embalagens para alimentos devem apresentar-se em bom estado de conservagao, limpos,
organizados e livres de animais sinantropicos, produtos toxicos, substancias e objetos estranhos a
atividade, além de garantir a integridade e a qualidade dos produtos.

4.11.1. E expressamente proibido o transporte de produtos que representem risco a satide em
veiculos que transportem alimentos, matérias-primas, ingredientes e embalagens para
alimentos, mesmo que submetidos a lavagem e desinfeccao.

4.11.2. Os veiculos de transporte devem ser higienizados de acordo com as caracteristicas dos
compartimentos de carga e dos produtos transportados.

4.11.3. Os compartimentos de carga dos veiculos de transporte fechados devem ser revestidos de
material liso, resistente, impermeavel, atoxico e lavavel.

4.11.4. Os veiculos de transporte que necessitem de controle de temperatura devem ser providos
permanentemente de termometros calibrados e de facil leitura.
Todo o transporte a ser executado em fungao das entregas serd de unica e total responsabilidade

da firma fornecedora, correndo por sua conta e risco tal operagdo, inclusive carga e descarga,
seguro e demais despesas.

O fornecimento sera efetuado apds a notificacdo da Contratada pelo 4° Deposito de Suprimento
¢ agendamento obrigatério na Sec¢do de Planejamento do Centro de Operagdes de
Suprimento, telefone  (32) 3215-2033, ramal 215 ou ramal 214, e-mail
cos4dsup@gmail.com.br, sob risco de devolucao das cargas.

As notas fiscais deverdo ser emitidas em nome, endereco ¢ CNPJ da Contratante, Comando da
4* Regiao Militar, sem erros, emendas ou rasuras, ¢ com a discriminagdo dos bens, tudo de
acordo com a Nota de Empenho. As operagdes de recebimento dos bens no 4° D Sup estardo
condicionadas a apresentagdo das notas fiscais.

Todos os bens deverdo estar paletizados, conforme padrio PBR (ABRAS), em madeira de
eucalipto, e unificados com filme stretch THR (matéria prima de Polietileno, PEBDL e PEBD,
100% reciclavel), de largura 500 mm, de espessura 0.40 mm ¢ de alongamento de ruptura de
400%. A paletizacdo corresponde a juncao pallet e carga, formando o “mddulo-pallet”, o qual
estarda completamente estrechado (facultada a face horizontal inferior). A altura méxima do
“mddulo-pallet” ¢ de 1,30 m, gerando a figura do paralelepipedo perfeito (suas faces e arestas
nao poderao ter pontas vivas) de dimensdes H=1,30m, L=1m e C=1,20m, as duas ultimas sem
variacdao (PBR).



4.16.

O recebimento dos gé€neros de alimentacdo estara condicionado a observancia das
especificacdes técnicas, das embalagens e das instrugdes de recebimento, da uniformidade de
lote e da validade, cabendo a verificagdo a Comissao de Recebimento e Exame do 4° D Sup,
composta por 03 (trés) militares, observando-se o disposto no Termo de Referéncia e na
proposta, nos Boletins Técnicos, nas normas da ANVISA e do Ministério da Agricultura, além
dos laudos provenientes de amostras analisadas no Laboratério de Inspe¢ao de Alimentos e
Bromatologia (LIAB) no 4° Depdsito de Suprimentos.

4.17. Os meios de transporte empregados para transportar os Artigos de Subsisténcia até a sede do 4°

4.18.

Dep6sito de Suprimento sera de total responsabilidade da empresa vencedora do certame
licitatério, bem como a mao de obra utilizada para descarregar a carga.

O veiculo estacionara junto ao deposito, este local podera ser alterado conforme determinagao
do 4° D Sup;

4.18.1. Em caso de artigos congelados, os mesmos deverao ser transportados em veiculo tipo
bau frigorifico, de modo a conservar temperatura e a qualidade dos alimentos no ato
da entrega e o motorista ou o responsavel pela empresa contratada devera apresentar
também o relatorio do Termodgrafo (as temperaturas maximas obedecerdao aos
critérios de recebimento definidos nos Boletins Técnicos;

4.18.2. Em caso de artigo seco os géneros alimenticios deverdo ser transportados em veiculo
fechado (ndo sera aceito a utilizacdo de caminhao lonado), e os artigos deverdo ser
transportados devidamente paletizados.

4.18.3. O veiculo devera ser deslacrado na presenca do militar responsavel pelo recebimento
no 4° D Sup e aberto na presenca do motorista ou dos ajudantes;

4.18.4. O descarregamento dos produtos sera de responsabilidade e por conta do fornecedor,
sem nenhum Onus para a CONTRATANTE, por funcionarios proprios ou
sindicalizados, com apresentacao prévia de sua documentagao de contratagdo ao 4° D
Sup, para fins de fiscalizagao e controle de entrada e saida de pessoal.

4.18.5. A inspeg¢do do veiculo e a retirada da amostra serd a critério do 4° D Sup;

4.18.6. Apods a retirada da amostra, o caminhdo serd novamente lacrado na presenga do
motorista ou dos ajudantes;

4.18.7. O veiculo OBRIGATORIAMENTE permanecera lacrado e estacionado no patio do 4°
D Sup, até o término da analise das amostras pelo LIAB/4. Caso o conjunto cavalo
mecanico/ball permita o desatrelamento, sera permitida a liberacdo apenas do cavalo
mecanico, se o balt nao contiver qualquer abertura do tipo: janelas, escotilhas e etc.
No caso de géneros pereciveis, se o bal frigorificado necessitar do cavalo mecanico
para manter a temperatura interna baixa, o conjunto devera aguardar o término da
analise da amostra. Se o bal possuir sistema elétrico para o funcionamento dos
compressores, a autorizacao para ligar na rede elétrica fica a critério do 4° D Sup;

4.18.8. Veiculos que forem retirados do 4° D Sup e apresentarem danos nos lacres nao serao
descarregados;

4.18.9. Caso o veiculo saia do 4° D Sup, durante a andlise do LIAB/4, sem a devida
autorizagdo, toda a carga sera rejeitada, devendo o fornecedor apresentar um novo
lote de géneros, para fins de andlise. Pois, a amostra retirada anteriormente nao sera
mais aceita;



4.18.10. O descarregamento dos géneros de alimentacdo, a critério da Chefia do 4° D Sup,
podera ocorrer apds a emissao do parecer prévio, quando as condigoes fisicas do 4° D
Sup e do LIAB permitirem. O prazo necessario para o parecer conclusivo do laudo
fiscal ¢ de 08 (oito) dias, conforme previsto nas Normas de Inspecdo de Alimentos e
Bromatologia (NIAB). O carregamento devera permanecer nas dependéncias do 4° D
Sup, aguardando a emissdo do laudo fiscal (ou parecer prévio, quando for o caso),
sem Onus de fretes ou despesas de carregamentos para a Administracao.

4.18.11. Qualquer representante da Contratada, inclusive o motorista, ndo podera permanecer
nas dependéncias do 4° D Sup fora do horario de expediente. Contudo, a Contratada
podera solicitar a lacragdao das portas do veiculo, a fim de garantir a integridade dos
lotes, para retirada do veiculo das dependéncias do 4° D Sup.

4.18.12 Caso o artigo tenha sido descarregado e o laudo seja emitido com parecer recusando o
artigo, a contratada tera o prazo de 7 dias tteis para retirar o material conforme nos
art. 119, 120 e 140, § 1°, da Lei n® 14.133/2021. O ndo cumprimento deste prazo
acarretara as sanc¢des penais ¢ administrativas cabiveis e no descarte adequado do
artigo por parte da contratante.

5. DA GARANTIA DA CONTRATACAO
5. 1. Nao sera exigida garantia para a contratacio.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO
6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas avengadas e as

6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

6.6.

6.7.

6.8.

6.9.

normas da Lei n® 14.133, de 2021, e cada parte responderd pelas consequéncias de sua
inexecugao total ou parcial (Lei n® 14.133/2021, art. 115, caput).

Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execu¢do serd prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais
circunstancias mediante simples apostila (Lei n® 14.133/2021, art. 115, §5°).

A execucdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou
pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133/2021, art. 117, caput).

O fiscal do contrato anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas a execu¢ao do
contrato, determinando o que for necessario para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos
observados (Lei n° 14.133/2021, art. 117, §1°).

O fiscal do contrato informara a seus superiores, em tempo habil para a ado¢do das medidas
convenientes, a situacao que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua competéncia
(Lei n® 14.133/2021, art. 117, §2°).

O contratado sera obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas expensas,
no total ou em parte, o objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregoes
resultantes de sua execu¢ao ou de materiais nela empregados (Lei n°® 14.133/2021, art. 119).

O contratado sera responsavel pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros
em razao da execucdo do contrato, ¢ ndao excluira nem reduzird essa responsabilidade a
fiscalizagdo ou o acompanhamento pelo contratante (Lei n°® 14.133/2021, art. 120).

Somente o contratado sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais resultantes da execu¢do do contrato (Lei n® 14.133/2021, art. 121, caput).

A inadimpléncia do contratado em relacao aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais nao
transferird a Administracao a responsabilidade pelo seu pagamento € nao podera onerar o objeto
do contrato (Lei n® 14.133/2021, art. 121, §1°).



6.10.

6.11.

6.12.

6.13.

6.14.

6.15.

6.16.

6.17.

As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem
eletronica para esse fim (IN 5/2017, art. 44, §2°).

O orgao ou entidade poderd convocar representante da empresa para adogao de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato (IN 5/2017, art. 44, 31°).

Antes do pagamento da nota fiscal ou da fatura, devera ser consultada a situagdo do beneficiario
ou organizacao fornecedora junto ao SICAF.

Constatando-se, junto ao SICAF, a situacao de irregularidade do contratado, sera providenciada
sua notificagdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situagao ou,
no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, a critério do contratante.

Persistindo a irregularidade, o contratante deverd adotar as medidas necessdrias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a
ampla defesa.

Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até que se
decida pela rescisao do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacao junto ao SICAF.

Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento provisorio,
quando em desacordo com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na proposta,
devendo ser substituidos no prazo de 10 (dez) dias, a contar da notificagao da contratada, as suas
custas, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades.

Sao obrigacoes da Contratante:
a) receber o0 objeto no prazo e condicdes estabelecidas no Edital de Chamada Publica;

b) exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
contrato € seus anexos;

¢) verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos géneros alimenticios recebidos
provisoriamente com as especificagdes constantes do Edital e da proposta, para fins de
aceitacao e recebimento definitivo;

d) notificar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicoes, falhas ou irregularidades verificadas no
objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido; no total ou em parte, as
suas expensas;

e) acompanhar ¢ fiscalizar a execu¢do do contrato ¢ o cumprimento das obrigacdes pelo
Contratado;

efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente ao fornecimento do objeto, no
fet pag t Contratado d 1 pondent fi to do objet
prazo, forma e condigdes estabelecidos no presente Contrato e no Edital de Chamada Publica;

g) a Administragdao nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com
terceiros, ainda que vinculados a execucdo do presente Termo de Contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados,
prepostos ou subordinados;

h) aplicar ao Contratado as sancdes previstas em lei e neste Contrato;

1) cientificar o 6rgao de representagdo judicial (da Advocacia-Geral da Unido ou outro do
estado/municipio) para adog¢do das medidas cabiveis quando do descumprimento de
obrigacdes pelo Contratado;



6.18.

j) explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitacdes e reclamagdes relacionadas a
execucdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes,
meramente protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execugao do ajuste;

k) arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 11, d, da Lei no
14.133, de 2021.

1) cumprir rigorosamente o cronograma de execucdo estabelecido, de acordo com as datas e
prazos estipulados para a entrega dos géneros alimenticios da agricultura familiar;

m) qualquer atraso ou descumprimento do cronograma por parte da CONTRATANTE devera ser
comunicado ao CONTRATADO com antecedéncia, por escrito, de forma a permitir
negociacdes para ajustar as datas, desde que tal ajuste seja viavel e ndo cause prejuizos
excessivos a0 CONTRATADO.

Sao obrigacoes da Contratada:

a) efetuar a entrega do objeto em perfeitas condigdes, conforme especificagdes, prazo e local
constantes no Edital, acompanhado da respectiva nota fiscal,

b) substituir por objeto semelhante ou de mesmo género alimenticio acordado com a
contratante, as suas expensas, em prazo de 10 (dez) dias, a contar da sua notificacdo, o objeto
com vicios ou defeitos;

c) comunicar a Contratante, no prazo maximo de 02 (dois) dias que antecedem a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovacgao;

d) manter, durante toda a execu¢ao do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagao e qualificagdo exigidas na contratacao;

e) indicar responsavel para representa-la durante a execu¢ao do contrato;

f) cumprir os limites financeiros de participacdo por unidade familiar e por organizacao
previstos na alinea b, inciso I, art. 60 do Decreto no 11802, de 2023 e alinea b, inciso II, art. 6°
do referido Decreto, quando for o caso;

g) cumprir todas as obrigagdes constantes deste Contrato ¢ em seus anexos, assumindo como
exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucao do objeto,
observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas;

h) responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execu¢do do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado a Administracdo ou terceiros, nao reduzindo essa
responsabilidade a fiscalizagdo ou o acompanhamento da execucdao contratual pelo
contratante.

6.19 Comete infracdo administrativa, nos termos da Leino 14.133, de 2021, o contratado que:

a) der causa a inexecucao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucdao ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo
justificado;



e) apresentar documentacio falsa ou prestar declaracao falsa durante a execu¢do do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execucao do contrato;
g) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei no 12.846, de 2013.

6.20. Serao aplicadas ao contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes
sancoes:

6.20.1. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecu¢do parcial do contrato, sempre
que ndo se justificar a imposicdo de penalidade mais grave (art. 156, § 2°, da Lei no
14.133, de 2021);

6.20.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
"b", "¢" e "d" do subitem acima deste Contrato, sempre que ndo se justificar a
imposicao de penalidade mais grave (art. 156, § 4°, da Lei no 14.133, de 2021);

6.20.3. Declaraciao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas "e", "f", "g" e "h" do subitem acima deste Contrato, bem como
nas alineas "b", "¢" e "d", que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave (art.
156, § 5° da Lei no 14.133, de 2021).

6.20.4. Multa:
6.20.4.1. Moratoria de 0,5% (Zero virgula cinco por cento) por dia de atraso
injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta)
dias;
6.20.4.2. Moratoria de .....% ( por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
total do contrato, até o maximo de .....% (.... por cento), pela inobservancia do
prazo fixado para apresentagdo, suplementagdo ou reposi¢do da garantia.

6.20.4.3. O atraso superior a 30 (trinta) dias autoriza a Administracdo a promover a
extin¢do do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de
suas clausulas, conforme dispoe o inciso I do art. 137 da Lei n. 14.133, de
2021.

7. ADEQUACAO ORCAMENTARIA
7.1 As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Orcamento Geral da Unido.

7.2. A contratacio sera atendida pela seguinte dotacgao:

I) Gestao/Unidade: 160118- CMDO 4 RM;

I1) Fonte de Recursos: 1000000000;

IIT) Programa de Trabalho: 171397;

IV) Elemento de Despesa: 339030; e

V) Plano Interno: E6SUPLJA2QS. Outros, a critério do Cmdo Logistico.

7.3. A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apds aprovagao da Lei
Orgamentdria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.



8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
8.1 Com base no art. 18 da Resolucdo GGPAA n° 21, de 29 de julho de 2025.

Belo Horizonte-MG, data da assinatura

Integrante Admnr = ~*=ntirrn Ao Tiamnien A~ DI~e~insonto da Contratagdo

Documento assinado digitalmente

ub 'WESLEY BRITO TOSTA
g Data: 05/05/2026 16:51:10-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

WESLEY BRITO TOSTA — Cap
Membro da Comissao de Contratagao

Integrante Técnico da Equipe de Planejamento da Contratagao

Assinado de forma digital por PEDRO
FORNARI:05360103744
Dados: 2026.05.06 09:16:37 -03'00'

PEDRO FORNARI - Ten Cel
Autoridade Competente
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrfes de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condi¢cdes minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do
artigo Arroz beneficiado.

3. LEGISLACAO
O arroz beneficiado deve atender aos requisitos estabelecidos nas seguintes
legislacdes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;

Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997,
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n.°9.972, de 25 de maio de 2000;

Instrucdo Normativa SARC n° 6, de 16 de maio de 2001.
Lei n°® 10.674, de 16 de maio de 2003;

Decreto n° 6.268, de 22 de novembro de 2007;

IN MAPA n°06, de 16 de fevereiro de 2009;
Portaria MAPA n° 381, de 28 de maio de 2009;

IN MAPA n° 2, de 6 de fevereiro de 2012;

IN MAPA n° 8, de 22 de abril de 2014;

IN MAPA n° 9, de 21 de maio de 2019;

IN MAPA n° 49, de 23 de outubro de 2019;

IN MAPA n° 23, de 25 de margo de 2020;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria/SDA n° 487, de 22 de dezembro de 2021;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
Decreto n® 11.130, de 11 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 722, de 1 de julho de 2022;
Portaria INMETRO n° 93, de 21 de marco de 2022;

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | Temperatura ambiente.
produto
Condicdes de | Auséncia de certificado de classificacdo merceologica.
recusa imediata Classificacao do produto na rotulagem divergente do produto
contratado.
Presenca de larvas e/ou insetos vivos.
Transporte Veiculo adequado para o transporte de alimentos.



http://legislacao.planalto.gov.br/legisla/legislacao.nsf/Viw_Identificacao/DEC%2011.130-2022?OpenDocument

5. VALIDADE

BT30.404-20

O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 10 (dez)
meses nas condi¢cdes de conservacgéo constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército Brasileiro,

sao as seguintes:

Embalagem primaria

Produto embalado em saco de polietileno
resistente, atoxico, com boa selagem e que
confira protecdo adequada ao produto
durante o periodo de estocagem.
Capacidade: 1, 2 ou 5 kg.

Embalagem secundaria

Conjunto de unidades primarias embalado
em fardo plastico, resistente, que confira
protecdo apropriada ao produto durante o
periodo de estocagem.

Capacidade: 30 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n2 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
eguipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Embalagem primaria

Informacdes obrigatorias:

- denominacao (nome) de venda;
- lista de ingredientes;

- conteudo liquido;

- identificacdo da origem,;

Impressa na|. identificacdo do grupo, subgrupo

embalagem aca grupo, subgrupo,
L classe e tipo;

primaria.

- nome ou razao social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;

- identificacao do lote;

- prazo de validade;

- informacgdao nutricional.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE
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7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Graos fisiologicamente maduros, S40s e secos.
Cor De acordo com o processo de beneficiamento.
Odor e sabor Caracteristico do produto.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO

N&o deve apresentar fermentacdo, mofo ou qualquer substancia nociva a
saude; sementes tratadas, sementes toxicas, insetos vivos, tais como carunchos ou
gorgulhos e outras pragas de grdos armazenados.

7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO
Umidade <14,0 %
5 =
Teste de coccao(1) 100_/0 (cem por cento) dos graos
cozidos.
o - Graos com hilo central macio e textura
Caracteristicas sensoriais solta

(1) ANEXO

8. CLASSIFICACAO DO PRODUTO
A aquisicao do arroz beneficiado deve ser realizada conforme a classificagao
do produto abaixo relacionada:

GRUPO SUBGRUPO CLASSE TIPO
BENEFICIADO | POLIDO LONGO FINO I
PARBOILIZADO POLIDO |LONGO FINO I
PARBOILIZADO INTEGRAL|LONGO FINO I

9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-20 (22 Ed) e esté sujeito a alteracdes, conforme
atualizacao da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 08 de outubro de 2024.

RENATO CALDEIRA IGREJA:00761817743:

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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ANEXO

TESTE DE COCCAO DO ARROZ

1. Aplicacao
Arroz beneficiado.

2. Tempo de coccéao

Tempo minimo em que 100% (cem por cento) dos grdos da amostra,
submetidos ao teste de cocc¢ao estejam cozidos. Depende da variedade e do tipo de
beneficiamento do arroz.

3. Material Basico
3.1 Balanca.
3.2 Fonte de calor. Chapa de aquecimento para 300° C.
3.3 Béquer de 250 ml.
3.4 Proveta graduada de 100 ml.
3.5 Proveta graduada de 5 ml.
3.6 Vidro de relogio
3.7 CronOGmetro.

4. Procedimento

4.1 Pesar 40 g (quarenta gramas) da amostra em um béquer de 250 ml.

4.2 Medir 100 ml de 4gua destilada, em proveta.

4.3 Adicionar a agua destilada ao béquer com a amostra.

4.4 Medir 2 ml de 6leo de soja, em proveta.

4.5 Adicionar o 6leo de soja a amostra.

4.6 Tampar parcialmente o béquer com vidro de reldgio.

4.7 Aquecer em chapa de aquecimento a 300° C, até a ndo constatacdo de
agua residual.

4.8 Observar e avaliar as caracteristicas sensoriais do arroz.

5. Resultado

5.1 Graos cozidos: sé@o considerados cozidos aqueles que apresentarem o
hilo central macio e a textura solta.

5.2 Graos nao-cozidos: sdo considerados nao-cozidos aqueles que nao
apresentarem o hilo central macio e a textura solta.

5.3 Coccao adequada: quando, 100% (cem por cento) dos graos examinados
apresentam-se cozidos.

5.4 Coccéo inadequada: quando menos de 100% (cem por cento) dos graos
examinados nao se apresentam cozidos.

6. Concluséo do Teste
6.1 Aprovado, se o produto apresenta coc¢ao adequada.
6.2 Reprovado, se o produto apresenta cocc¢do inadequada.
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrdes de identidade e qualidade
minimos a que deverao observar os géneros alimenticios adquiridos pela logistica
de subsisténcia.

2. OBJETIVO

Padronizar as condi¢gdes minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do
artigo café torrado e moido.

3. LEGISLAGAO
O café torrado e moido deve atender aos requisitos estabelecidos nas seguintes
legislagdes:

Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990;

RDC ANVISA n° 23, de 15 de margo de 2000;
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n® 10.674, de 16 de maio de 2003;

RDC ANVISA n° 07, de 18 de fevereiro de 2011;
RDC ANVISA n° 240, de 26 de julho de 2018;

IN MAPA n° 23, de 25 de marcgo de 2020;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020.
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
Portaria INMETRO n° 251, de 9 de junho de 2021;
RDC ANVISA n° 623, de 9 de margo de 2022;
Portaria SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022
RDC ANVISA n° 716, de 1° de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 724, de 1° de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 727, de 1° de julho de 2022;

IN ANVISA n°® 161, de 1° de julho de 2022,

4. CONDIGOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | temperatura ambiente.

produto

Condigoes de | classificagdo do produto na rotulagem divergente do

recusa imediata produto contratado.
auséncia do Laudo de analises complementares previstas
nos Anexos |, 11, lil, IV, V e documento de Classificagdo do
Café, previstos na Portaria SDA/MAPA n° 570, de 9 de
maio de 2022 (devendo constar, em ambos,
obrigatoriamente, o nome do classificador e o seu numero
de registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento).

Transporte veiculo adequado para o transporte de alimentos.

ey

4
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41 DOCUMENTACAO OFICIAL DE CLASSIFICAGAO E ANALISES
COMPLEMENTARES

Em complemento ao especificado no subitem n°® 3.4.1.2.1., do Catalogo de
Alimentos do Exército Brasileiro (CAEB) - EB40-C-30.403 - (12 ed./ 2020), o
recebimento do produto esta condicionado a apresentagdo, no ato de entrega:

411 do Documento de Classificagcdo do Café, previsto na Portaria
SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022 (devendo constar, obrigatoriamente, o
nome do classificador e o seu nimero de registro no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento); e

4.1.2 do Laudo de Analises Complementares, previstas nos Anexos |, Il, I,
IV e V, da Portaria SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022 (devendo constar,
obrigatoriamente, o nome do classificador e o seu nimero de registro no Ministério
da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento).

5. VALIDADE

O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 10 (dez) meses,
nas condigées de conservagao constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacdes dos tipos de materiais e da capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro sao as seguintes:

saco a vacuo puro, atéxico, resistente ao impacto, com
vedacédo forte e com alta barreira protetora a luz,
umidade e oxigénio.

Peso liquido: 250 g, 500 g e 1 kg

conjunto de unidades primarias embalado em caixa,
resistente, que confira protegcdo apropriada ao produto
durante o periodo de estocagem.

Capacidade: 10 kg.

Embalagem primaria

Embalagem secundaria

6.1.2 A embalagem primaria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA
n° 91, de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
equipamentos em contato com os alimentos e Portaria INMETRO n° 251, de 9 de
junho de 2021 que aprova o regulamento técnico metrolégico consolidado sobre

conteudos liquidos de mercadorias pré-embaladas.



6.2 ROTULAGEM

BT30.404-26

6.2.1 A rotulagem deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 727, de 1°
de julho de 2022 que dispde sobre a rotulagem dos alimentos embalados e Portaria
SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022 que estabelece o padrdo oficial de

classificagdo do café torrado

Embalagem primaria rotulagem

Informacgdes obrigatorias:

- grupo(*);

- informacgao da espécie(*);

- denominacgéao de venda;

- conteudo liquido;

- identificacédo da origem;

- identificacao do lote;

- prazo de validade;

- instrugbes de conservagao, preparo
e uso do alimento,

etiqueta
adesiva
impressao
caixa

Embalagem secundaria

ou
na

Informagdes obrigatérias:
- grupo(*)

- identificagéo da origem;
- denominacgéao de venda;
- identificagcao do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

(*) Condicdes obrigatérias somente a partir de 18 (dezoito) meses, a contar da data
da entrada em vigor da Portaria SDA/MAPA n° 570, de 9 de maio de 2022.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 PARAMETROS DE IDENTIDADE

PARAMETRO
Grupo Torrado e moido
Tipo Tipo unico

Informacgao da espécie

- 100% arabica; ou

- predominantemente arabica

7.2 CARACTERISTICAS SENSORIAIS, DE TORREFAGAO E MOAGEM

CATEGORIA

PADRAO

Qualidade Global

Regular a Excelente e nota de Qualidade
Global igual ou maior que 4,5 pontos

Moagem Média ou Fina
Ponto de torra Média ou clara
N° disco Agtron 55a75 on

e




BT30.404-26
7.3 PARAMETROS DE QUALIDADE

PARAMETRO TIPO UNICO

Umidade <5,0%

Somatoério de matérias estranhas e impurezas | Maximo 1,0% (um por cento)
Elementos estranhos Auséncia

Extrato Aquoso Minimo de 20%

7.4 CRITERIO MACROSCOPICO E MICROSCOPICO

741 Os artigos devem cumprir os limites de tolerancia para matérias
estranhas em alimentos, os principios gerais para o seu estabelecimento e os
métodos de analise para fins de avaliagédo de conformidade, estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 623, de 9 de margo de 2022.

DETERMINAGCOES PADRAO

60 em 25¢g
Metodologia Analitica AOAC -
988.16 b (16.02.02)

Fragmentos de insetos indicativos de
falhas das boas praticas

7.5 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.5.1 Os artigos devem cumprir os padrées microbiolégicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 1° de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 1° de julho de
2022.

Micro-organismo n c m M
Salmonella/25g 10 0 Aus -
Escherichia colilg 5 2 10 102

n = numero de unidades a serem colhidas aleatoriamente de um mesmo lote e analisadas
individualmente.

m = limite que, em um plano de trés classes, separa o lote aceitavel do produto ou lote
com qualidade intermediaria aceitavel;

M = limite que, em plano de duas classes, separa o produto aceitavel do inaceitavel.
Valores acima de M sao inaceitaveis;

€ = numero maximo aceitavel de unidades de amostras com contagens entre os limites de
m e M (plano de trés classes).

8. DISPOSICOES FINAIS

Este BT revoga o BT30.404-26 (22 Ed) e esta sujeito a alteragcbes, conforme
atualizagao da legislagao sanitaria.

Brasilia, DF,Z_4 de agos %0 ~ de 2023.

@a- < —

Gen Bda RENATO CALDEIRAIGRE(3)
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrées de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condi¢cdes minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do
artigo Feijao comum.

3. LEGISLACAO
O feijao comum deve atender aos requisitos estabelecidos nas seguintes
legislacdes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;

Portaria SVS/MS n° 326, de 30 de julho de 1997,
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n.°9.972, de 25 de maio de 2000;

Instrucdo Normativa SARC n° 6, de 16 de maio de 2001.
Lei n°® 10.674, de 16 de maio de 2003;

Decreto n° 6.268, de 22 de novembro de 2007;

IN MAPA n° 12, de 28 de margo de 2008;

Portaria MAPA n° 381, de 28 de maio de 2009;

IN MAPA n° 56, de 24 de novembro de 2009;

IN MAPA n° 48, de 1 de novembro de 2011;

IN MAPA n° 8, de 22 de abril de 2014;

IN MAPA n° 9, de 21 de maio de 2019;

IN MAPA n° 49, de 23 de outubro de 2019;

IN MAPA n° 23, de 25 de marco de 2020;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria/SDA n° 487, de 22 de dezembro de 2021;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
Decreto n® 11.130, de 11 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 722, de 1 de julho de 2022;
Portaria INMETRO n° 93, de 21 de marco de 2022;

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | Temperatura ambiente.
produto
Condicdes de | Auséncia de certificado de classificacdo merceologica;
recusa imediata Classificacao do produto na rotulagem divergente do produto
contratado;
Presenca de larvas e/ou insetos vivos.
Transporte Veiculo adequado para o transporte de alimentos.
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5. VALIDADE
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O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacgéo constante na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército Brasileiro,

sdo as seguintes:

Embalagem primaria

Produto embalado em saco de polietileno resistente,
atoxico, com boa selagem e que confira protecédo
adequada ao produto durante o periodo de estocagem.
Capacidade: 1, 2 ou 5 kg.

Embalagem secundéria

Conjunto de unidades priméarias embalado em fardo
plastico, resistente, que confira protecdo apropriada ao
produto durante o periodo de estocagem.

Capacidade: 30 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n2 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os Critérios gerais para embalagens e

equipamentos em contato com os alimentos.

6.1 ROTULAGEM

Impressa
embalagem
primaria.

Embalagem primaria

na

Informacdes obrigatorias:

- denominacédo (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- conteudo liquido;

- identificacdo da origem;

- identificacdo do grupo, subgrupo,
classe e tipo;

- nome ou razdo social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- informagéao nutricional.
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7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Graos fisiologicamente maduros, S40s e secos.
Cor De acordo com a classe do produto.
Odor e sabor Caracteristico do produto.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO

N&o deve apresentar fermentacdo, mofo ou qualquer substancia nociva a
salude; sementes tratadas, sementes toxicas, bagas de mamona, insetos vivos, tais
como carunchos ou outras pragas de graos armazenados.

7.2 CRITERIO FiSICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO

Umidade <14,0%

Coccao(1) Pelo menos, 90% (noventa por cento) dos graos da
amostra submetidos ao teste de coccdo estédo
cozidos.

(1) ANEXO

8. CLASSIFICACAO DO PRODUTO
A aquisi¢ao do feijao comum deve ser realizada conforme a classificagéo do
produto abaixo relacionada:

GRUPO CLASSE TIPO

I PRETO I

FEIJAO COMUM CORES ,

9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o0 BT30.404-21 (22 Ed) e esta sujeito a alteracdes, conforme

atualizacao da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 08 de outubro de 2024.

sssssssssss te p

RENATO CALDEIRA IGREJA: e 303217610000125, O=Prsencil, OU=Cerifcado PF A3 CNARENATO
00761817743
Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA

Chefe de Suprimento
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ANEXO

TESTE DE COCCAO DO FEIJAO

1. Aplicagao
Feijdo comum.

2. Tempo de cocgéo
E aquele em que pelo menos 90% (noventa por cento) dos gréos da amostra,
submetidos ao teste de coccéo, estdo cozidos.

3. Material Basico

3.1 Balanca.

3.2 Utensilios, como concha e colher para manipular o produto cru e cozido,
respectivamente.

3.3 Fonte de calor. Pode ser fogao a gas ou elétrico ou fogareiro a gas.

3.4 Panela de pressao.

3.5 Panela de aluminio ou outro vasilhame com tampa, com capacidade para
2 litros.

3.6 Crondémetro.

3.7 Béquer de 500 ml.

3.8 Escorredor.

4. Procedimento

4.1 Pesar 300 g (trezentas gramas) da amostra e passar para o escorredor.

4.2 Lavar o feijao em agua corrente até que a agua fique limpa.

4.3 Escorrer o feijao.

4.4 Transferir 1,5 L (um e meio litros) de agua pura ou potavel para a panela
de aluminio ou outro vasilhame e adicionar a amostra.

4.5 Tampar a panela de aluminio ou outro vasilhame e deixar o feijao de molho
por 12 horas.

4.6 Transferir todo o contetido para uma panela de presséo e ajustar a tampa
e a valvula, adicionando mais agua pura ou potavel, se necessario.

4.7 Levar ao fogo e aquecer até o ponto em que ocorrer saida de vapor pela
valvula (esse momento correspondera ao tempo zero do teste de cocgao).

4.8 Continuar o aguecimento durante 30 minutos, comegando a contar o
tempo a partir do inicio da saida de vapor pela valvula (tempo zero).

4.9 Retirar a panela de pressédo do fogo e aguardar 15 (quinze) minutos, para
diminuir a pressao do vapor no interior da panela.

4.10 Mover a valvula, para verificar se ainda existe a saida de vapor sob
presséao.

4.11 Abrir a panela de pressao, se nao houver saida de vapor pela valvula.

4.12 Mexer com colher até misturar todo o feijao, tomando-se ao acaso pelo
menos 100 (cem) gréos, para apurar o grau de cocgao.

4.13 Comprimir os graos de feijdo, um a um entre os dedos polegar e
indicador, exercendo pressdo moderada e observar o aspecto do grao.

5. Resultado
5.1 Grao cozido: é considerado cozido aquele que cede facilmente a uma
pressdo moderada e apresenta uma consisténcia pastosa suave, que vai desde fina

7
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até ligeiramente grumosa; e/ou antes de ser comprimido o grdo apresenta-se
intumescido, a superficie fosca e a coloracdo da casca fica mais clara.

5.2 Grdo nao-cozido: apds comprimido, as por¢cdes mais internas do gréo
apresentam-se endurecidas em relacao as regides mais externas e o aspecto nao é
homogéneo, desintegrando-se facilmente em pequenas particulas; ou é considerado
nao-cozido aquele grdo que, ao ser comprimido, os seus cotilédones (bandinhas)
escapam ou fracionam em pedag¢os ndo grumosos.

5.3 Coccdo adequada: quando, no minimo, 90% (noventa por cento) dos
graos examinados apresentam-se cozidos.

5.4 Coccéo inadequada: quando menos de 90% (noventa por cento) dos
graos examinados ndo se apresentam cozidos.

6. Concluséo do Teste
6.1 Aprovado, se o produto apresenta coc¢cédo adequada.
6.2 Reprovado, se o produto apresenta cocg¢éo inadequada.
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrfes de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condi¢des minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do

artigo leite em p¢ instantaneo.

3. LEGISLACAO
O leite em po instantdaneo deve atender aos requisitos estabelecidos nas
seguintes legislagdes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;
Portaria MAA n2 368, de 4 de setembro de 1997;
RDC ANVISA n2 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n° 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n2 22, de 24 de novembro de 2005;

IN MAPA n° 69, de 13 de dezembro de 2006;
Decreto n° 9.013, de 29 de marc¢o de 2017;
RES/GMC/MERCOSUL n° 07/18, de 19 de abril de 2018;
IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

IN MAPA n° 53, de 1 de outubro de 2018;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Decreto n® 10.468, de 18 de agosto de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021,
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;

IN ANVISA n° 160, de 1 de julho de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 722, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 778, de 1 de marco de 2023;
Portaria MAPA n°® 672, de 8 de abril de 2024;

IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do produto | Temperatura ambiente.

Condicdes de recusa | Classificacdo do produto na rotulagem divergente do
imediata produto contratado.

Transporte Veiculo adequado para o transporte de alimentos.




5. VALIDADE
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O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacao constante na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do EXxército
Brasileiro séo as seguintes:

Embalagem primaria

Produto embalado em saco aluminizado
resistente, atoxico, hermético e que confira
protecdo adequada ao produto durante o
periodo de estocagem.

Capacidade: 1 kg.

Produto embalado em lata metalica de boa
qualidade, resistente, atoxica, isenta de avarias
ou ferrugem, hermética e que confira protecdo
adequada ao produto durante o periodo de
estocagem.

Capacidade: 10 kg.

Embalagem secundéaria

Caixa de papeldo resistente, lacrada com fita
adesiva ou cinta, resistente ao impacto e que |lhe
confiram uma protecdo apropriada durante todo

periodo de validade.

Capacidade da caixa para produto embalado em
saco aluminizado: 10 kg.

Capacidade da caixa para produto embalado em
lata metalica: 20 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n? 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os Critérios gerais para embalagens e
eguipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Embalagem primaria

InformagBes obrigatdrias:
- denominacao (nome) de venda;
- classificacédo do produto;

Impressa na | - lista de ingredientes;
embalagem - identificagdo da origem;
priméria - nome ou razado social, CNPJ e

endereco do estabelecimento;
- carimbo oficial de inspecéo;
- instru¢des sobre a conservacdo do
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produto;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- indicacdo da expresséao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob nN%----/-----"; (1) e

- instrugOes sobre o preparo e uso do
produto.

Etiqueta adesiva
OuU impressdo na
caixa

Embalagem
secundaria

Informag0des obrigatdrias:

- identificacdo da origem;

- denominacao de venda,;

- classificacéo do produto;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instrucdes sobre a conservacdo do
produto;

- indicacdo da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob n®-----/-----". (1)

(1) Nos casos de equivaléncia do servico de inspecao integrante do SISBI-Poa com
o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n° 672, de

8 de abril de 2024.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto

P¢ fino, uniforme e sem grumos.

Cor

Branco ou levemente amarelado.

Odor e sabor

Agradavel, ndo rancoso, semelhante ao leite fluido

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO

DETERMINACOES

PADRAO

Umidade % <5,0
Acidez titulavel (ml de NaOH 0,1N/10g

e ~ <18,0
solidos ndo gordurosos)
indice de insolubilidade (ml) <1,0
Particulas queimadas (max) Disco B
Pesquisa de amido Negativo

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO
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7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrées microbiolégicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho
de 2022.

n c m M
Enterotoxinas estafilocécicas (ng/g) 5 0 Aus -
Salmonella/25¢g 10 0 Aus -
Enterobacteriaceaelg 5 0 10 -
Estafilococos coagulase positiva/g 5 1 10 102
Aerébios mesdfilos/g 5 2 3x104 1x10°

n = numero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um
mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel;

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. DEFINICAO DO PRODUTO

O leite em pd é o produto que se obtém por desidratacdo do leite de vaca,
integral, desnatado ou parcialmente desnatado e apto para a alimentacdo humana,
mediante processos tecnologicamente adequados.

Sera aceito como aditivo, unicamente, a Lecitina como emulsificante para a
fabricacdo do leite instantdneo em uma propor¢gdo maxima de 5g/kg.
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8.1. CLASSIFICACAO

8.1.1 Por teor de gordura:

CLASSIFICACAO TEOR DE GORDURA
INTEGRAL ( =26 %
PARCIALMENTE DESNATADO >1,5 % e <26 %
DESNATADO <1,5%

8.1.2 De acordo com a Umectabilidade e Dispersabilidade o leite em pd sera
classificado como “Instantédneo” ou n&o, se atender aos seguintes requisitos:

CLASSIFICACAO PADRAO
Dispersabilidade Umectabilidade
INTEGRAL > 85 % <60s
PARCIALMENTE DESNATADO > 90 % <60s
DESNATADO > 90 % <60s

9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-18 (22 Ed) e esté sujeito a alteracdes, conforme
atualizacao da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 08 de outubro de 2024

RENATO CALDEIRA IGREJA:
00761817743
Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

BT30.404-04

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrées de identidade e
gualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos
pela logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO

Padronizar as condi¢cdes minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento
do artigo carne bovina desossada congelada.

3. LEGISLACAO

A carne bovina desossada congelada deve atender o0s requisitos
estabelecidos nas seguintes legislacdes:

Portaria MAA n2 05, de 8 de novembro de 1988;
Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990;
Portaria MAA n° 368, de 4 de setembro de 1997;
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n°® 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;
Decreto n° 9.013, de 29 de marco de 2017;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020;
RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021,
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
Portaria SDA n° 744, de 25 de janeiro de 2023;
RDC ANVISA n° 778, de 1 de marco de 2023;
Portaria SDA/MAPA n° 1.021, de 22 de fevereiro de 2024;
Portaria MAPA n°® 672, de 8 de abril de 2024;
Portaria INMETRO n° 262, de 9 de julho de 2024;
IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do
produto

Igual ou inferior a - 12°C (tolerancia de +2°C) no interior da
massa muscular.

Condicoes de
recusa imediata

Sinais de descongelamento e/ou recongelamento.

Transporte

Veiculo isotérmico com gerador de frio.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacgéo constante na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1. As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do EXxército
Brasileiro, séo as seguintes:

Plastico atoxico, transparente, de alta barreira ao
oxigénio e umidade, boa selagem térmica e boa
resisténcia mecanica. Peca embalada a vacuo,
individualmente, com etiqueta interna.

Embalagem primaria

Caixa de papelao reforcada (tipo caixa tampa e caixa
fundo), lacrada com fita adesiva ou cinta, resistente ao
Embalagem secundaria | impacto e as condicfes de estocagem em sistema de
congelamento, com etiqueta adesiva. Capacidade: de
10kg a 30kg.

6.2.1 A embalagem primaria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n2 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
eguipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Informacdes obrigatorias:

- denominacao (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- identificacéo da origem;

- denominacao do corte;

- nome ou razao social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;

- carimbo oficial de inspecéo;

- instrucdes sobre a conservacgao
do produto;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- indicacao da expressao "Registro
no Ministério da  Agricultura
SIF/DIPOA sob n®-----/-----"; (1) e

- instrugGes sobre o preparo e uso
do produto.

Etiqueta de
poliestireno para
contato direto
com o alimento.

Embalagem primaria
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Informacdes obrigatorias:

- identificacéo da origem,;

- denominacao de venda,

- denominacéao do corte;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instrugbes sobre a conservagao
do produto;

- indicacdo da expressao "Registro
no Ministério da  Agricultura
SIF/DIPOA sob n°-----/-----". (1)

(1) Nos casos de equivaléncia do servico de inspecao integrante do SISBI-Poa
com o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n°
672, de 8 de abril de 2024.

Etiqueta adesiva
Embalagem secundéaria | ou impressdo na
embalagem.

6.2.1 Os produtos pré-embalados carneos que, por sua natureza, ndo puderem ter
sua quantidade liquida padronizada, deverdo ter informados em seu roétulo o peso
da embalagem utilizada no produto em comercializagéo.

7.PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Uniforme, sem acumulo sanguineo, sem corpos estranhos,
pelos e couro, sem manchas, auséncia de limo na superficie;
aparéncia marmorea e brilhante. A gordura ndo deve
apresentar pontos hemorragicos. A excecdo da gordura de
cobertura, o produto deve ser livre de aponeuroses,
cartilagens, 0ssos, grandes vasos, coagulos, tenddes e demais
tecidos ndo considerados aptos ao consumo humano. A peca
embalada ndo deve apresentar acumulo de liquidos no interior
da embalagem ou cristais de gelo na superficie do produto,
sendo estes resultantes de  descongelamento e
recongelamento, respectivamente. Nao apresentar sinais de
gueimadura pelo frio, de rachadura na superficie, nem
tampouco perfuracoes.

Cor Variando do vermelho rosado ao vermelho pardo, uniforme.
Carne firme, compacta, elastica e ligeiramente Umida, isenta de
Consisténcia acumulo anormal de liquido, gelatinoso e sanguinolento, entre
as fibras musculares.

Odor e sabor Suave, agradavel, caracteristico e proprio.

Aspecto

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.
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7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO
. Auséncia de odor de ranco, amoniacal e
Teste de coccao o
metalico.
pH 5,3 a 6,4 no extrato aquoso
Reacio de Eber para gas sulfidrico | Negativo
Reac&o de Eber para amonia Negativo
Reacao de Kreis (1) Negativo
Pesquisa de formaldeido Negativo
Prova para sulfitos (qualitativa) Negativo
Presenca de nitritos (qualitativa) Negativo

(1) exceto para os cortes que nao apresentam gordura de cobertura.
7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrdes microbiologicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho
de 2022, com as respectivas alteragdes normativas.

n C m M
Salmonella/25¢g 5 0 Aus -
Escherichia coli/g 5 2 10 10?

n = nimero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de
um mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais
de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatério com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatorio com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;
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b) satisfatorio com qualidade intermediaria, quando o niumero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o niumero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade
amostral apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZACAO DOS CORTES DA CARNE BOVINA DESOSSADA
CONGELADA

8.1 ACEM

CORTE: Constituido das massas musculares
situadas entre o pescoco e o filé-da-
costela, limitando-se, em sua porcao
inferior, com o corte da costela-do-
dianteiro.

BASE OSSEA:

cinco primeiras vértebras toracicas e B

porcdo dorsal das cinco primeiras

costelas.

COMPONENTES MUSCULARES:
trapézio, rombdide, serratil ventral,
escaleno supracostal, serratil dorsal
cranial, iliocostal toracico, longo dorsal,
semi-espinhal toracico, elevadores das
costelas, intercostais, longo do pescoco.

GORDURA DE COBERTURA < 5% do peso da peca.

8.2 CORACAO DA PALETA

CORTE: Constituido da massa muscular
separada do peixinho, da raquete e
demais musculos da pa.

BASE OSSEA:
Escapula, umero e extremidade proximal

da ulna. ’

COMPONENTES MUSCULARES:
Triceps braquial.

=

GORDURA DE COBERTURA < 5% do peso da peca.




8.3 CONTRAFILE (FILE DE LOMBO)
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CORTE:

Constituido das massas musculares
compreendidas entre o filé-de-
costela e alcatra.

BASE OSSEA:

Trés ultimas vértebras toracicas (décima
primeira até a décima terceira) e seis
vértebras lombares, bem como a porcao
dorsal das costelas que permanecem no
corte(11% a 139).

COMPONENTES MUSCULARES:

Glateo médio, iliocostal lombar, longo
dorsal, espinhais dorsais, multifidos,
intercostais internos e externos,
intertransversos lombares, elevadores

das costelas e retrator da costela.

GORDURA DE COBERTURA

Homogénea,
10mm.

espessura de 6 a

8.4 COXAO DURO

CORTE: Constituido da massa muscular da
face lateral do coxdo, separado do
lagarto.

BASE OSSEA:

Fémur, iliaco, tibia e fibula.

4

COMPONENTES MUSCULARES:
Glateo biceps

‘Q-\

V4 W

2 e

GORDURA DE COBERTURA

<5% do peso da peca.




8.5 COXAO MOLE
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CORTE: Constituido das massas musculares
da face interna do cox&o, separado
do patinho, do lagarto e do cox&o-
duro.

BASE OSSEA:

isquio, pubis, fémur e tibia (extremidade
proximal).

COMPONENTES MUSCULARES:
Sartério, reto interno (gracil), pectineo,
adutor, semimembranoso, gémeos,
obturador externo, obturador interno e
guadrado femoral.

GORDURA DE COBERTURA

Isento de gordura.

8.6 FRALDA

CORTE: Constituido da massa muscular
obtida do vazio, localizada
posteriormente a costela-do-traseiro
e na parte lateral (flanco) da
cavidade abdominal.

BASE OSSEA:

Nao ha.

COMPONENTES MUSCULARES:
Obliguo abdominal interno.

GORDURA DE COBERTURA

<5% do peso da peca.

10
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8.7 LAGARTO

CORTE: Constituido da massa muscular
localizada entre o coxao-duro e o
coxao-mole.

BASE OSSEA:

lliaco (tuberosidade isquidtica) e tarso
(tuberosidade calcanea).

COMPONENTE MUSCULAR:
Semi-tendinoso.

S Xt

GORDURA DE COBERTURA

<5% do peso da peca.

8.8 FILE MIGNON SEM CORDAO

CORTE: Constituido das massas musculares
aderidas a face ventral das trés
Ultimas vértebras toracicas, seis
lombares, iliaco e fémur (terceiro
trocanter).

BASE OSSEA:

trés ultimas vértebras toracicas e porcéao
espinhal das costelas correspondentes,
vértebras lombares, iliaco e fémur.

COMPONENTES MUSCULARES:
Psoas maior, iliaco e quadrado lombar.
Sem o musculo psoas menor (corddo).

GORDURA DE COBERTURA

Isento de gordura.

11



8.9 PICANHA
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CORTE:

OBS. Nao pode ter presenca de coxao
duro, para tanto, realizar a identificacdo a
partir da localizagcdo da terceira veia da
picanha (limite do corte).

Constituido das massas musculares
compreendidas entre o lombo e o
coxao, formado de parte do musculo
gluteo biceps.

BASE OSSEA:
Sacro, ja secionado longitudinalmente, e
iliaco (coxal).

COMPONENTE MUSCULAR:
Gluteo biceps (parte)

GORDURA DE COBERTURA

Homogénea,
10mm.

espessura de 6 a

8.10 MAMINHA DA ALCATRA

CORTE:

Constituido das massas musculares
compreendidas entre o lombo e o
coxao. Liberam-se as massas
musculares aderidas aos 0Sso0s
sacro e iliaco, a partir do trocanter
maior. A partir da preparacdo da
alcatra, pela separacdo natural do
muasculo tensor da fascia lata, a
partir do muasculo glateo médio,
separa-se a maminha-da-alcatra de

BASE OSSEA:
Sacro, ja secionado longitudinalmente, e
iliaco (coxal).

sua justaposicdo ao patinho.

4

COMPONENTE MUSCULAR:
Tensor da fascia lata

GORDURA DE COBERTURA

<5% do peso da peca.

12



8.11 CORACAO DA ALCATRA
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CORTE:

Constituido das massas musculares
compreendidas entre o lombo e o
coxdo. |. Na extremidade posterior,
faz-se um corte, a altura da
articulagcdo  sacrococcigea, em
direcdo ao trocanter maior. Liberam-
se as massas musculares aderidas
aos 0ssos sacro e iliaco, a partir do
trocanter maior. Retira-se a picanha
e a maminha.

BASE OSSEA:
sacro, ja seccionado longitudinalmente, e
iliaco (coxal).

COMPONENTES MUSCULARES:
Gluteo médio, gluteo acessorio e gluteo
profundo.

GORDURA DE COBERTURA

<5% do peso da peca.

8.12 PATINHO

CORTE: Constituido das massas musculares
da face anterior do coxao separado
do coxdo-mole, do coxdo-duro e da
maminha-da-alcatra.

BASE OSSEA:

FEémur e patela.

COMPONENTES MUSCULARES:
musculos reto femoral, vasto lateral, vasto
medial e vasto intermediario.

GORDURA DE COBERTURA

Isento de gordura.

13



9. DISPOSICOES FINAIS

BT30.404-04

Este BT revoga o BT30.404-04 (32 Ed) e esta sujeito a alteracOes,

conforme atualizacéo da legislacéo sanitéaria.

Brasilia, DF, 19 de setembro de 2024.
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrdes de identidade e
gualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos
pela logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condicdes minimas exigiveis para aquisicdo e

recebimento do artigo carne suina desossada congelada.

3.LEGISLACAO
A carne suina desossada congelada deve atender os requisitos
estabelecidos nas seguintes legislagoes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;

Portaria MAA n2 368, de 4 de setembro de 1997;
RDC ANVISA n2 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n2 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;
Decreto n® 9.013, de 29 de marco de 2017;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020;
RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021,
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
Portaria SDA n° 744, de 25 de janeiro de 2023;
RDC ANVISA n° 778, de 1 de marco de 2023.
Portaria SDA/MAPA n° 1.021, de 22 de fevereiro de 2024;
Portaria MAPA n° 672, de 8 de abril de 2024;
Portaria INMETRO n° 262, de 9 de julho de 2024;
IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do | Igual ou inferior a - 12°C (tolerancia de +2°C) no interior
produto da massa muscular.

Condicdes de recusa | Sinais de descongelamento e/ou recongelamento.
imediata

Transporte Veiculo isotérmico com gerador de frio.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacgéo constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro séo as seguintes:

Embalagem priméria Peca embalada individualmente em plastico atéxico,
transparente e com boa resisténcia mecanica e
fechamento adequado que permita a protecdo do
produto.

Embalagem secundaria | Caixa de papeldo reforcada (tipo caixa tampa e
caixa fundo), lacrada com fita adesiva ou cinta,
resistente ao impacto e as condi¢cdes de estocagem
em sistema de congelamento, com etiqueta
adesiva.

Capacidade: de 10 a 30 kg.

6.1.2 A embalagem primaria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n?
91, de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens
e equipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Informacdes obrigatorias:

- denominacédo (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- identificacéo da origem;

- denominacao do corte;

- nome ou razdo social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;
Etiqueta adesiva ou | - carimbo oficial de inspecéao;
impressao na | - instrucbes sobre a conservagao do
embalagem. produto;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- indicacao da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob n®-----/-----"; (1) e

- instrucdes sobre o preparo e uso do
produto.

Embalagem
primaria
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Informacdes obrigatorias:

- identificacédo da origem;

- denominacao de venda,;

- denominacao do corte;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instru¢des sobre a conservagao do
produto;

- indicacao da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob n®-----/-----" (1)

Etigueta adesiva ou
impressao na
embalagem.

Embalagem
secundaria

(1) Nos casos de equivaléncia do servi¢co de inspecao integrante do SISBI-Poa
com o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n°
672, de 8 de abril de 2024.

6.2.1 Os produtos pré-embalados carneos que, por sua natureza, nao puderem
ter sua quantidade liquida padronizada, deverao ter informados em seu rétulo o
peso da embalagem utilizada no produto em comercializacao.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Uniforme, sem acumulo sanguineo, sem corpos estranhos,
sem manchas escuras ou claras e sem evidéncias de
processo inflamatorio, auséncia de limo na superficie, sem
sinais de perfuragcbes na superficie ou na intimidade
muscular e sem acumulo de placas de gelo entre as pecas.

Cor Vermelho-réseo.

Consisténcia Firme, compacta, elastica e ligeiramente Umida.

Odor e sabor Suave, agradével, caracteristico e proprio.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FiSICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO

Teste de coccao Auséncia de odor de ranco ou metalico.
pH 5,3 a 6,4 no extrato aquoso

Reac&o de Eber para gas sulfidrico | Negativo

Reac&o de Eber para aménia Negativo

Reacédo de Kreis Negativo

Pesquisa de formaldeido Negativo
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7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padres microbioldgicos
estabelecidos pela RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA
n° 161, de 01 de julho de 2022, com as respectivas alteracdes normativas.

n C m M
Salmonella/25¢g 5 1 Aus -
Escherichia coli/g 5 3 102 103

n = namero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente
de um mesmo lote e analisadas individualmente;

C = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade
intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel® daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades
amostrais de "Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel;

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel”.

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado
em todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado
observado em qualquer unidade amostral for presenga ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado
em todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o numero de
unidades amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que c e
nenhuma unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitdvel: quando o numero de
unidades amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma
unidade amostral apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZACAO DOS CORTES




8.1 LOMBO
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TIPIFICACAO DO CORTE

Considera-se “lombo”, o corte constituido
das massas musculares que formam o
dorso da meia carcaca, de forma cilindrica
e equivale ao contrafilé, sem 0ssos e sem
pele.

BASE OSSEA:

Dez dultimas vértebras toracicas, porcéo
dorsal das costelas correspondentes e
vértebras lombares.

COMPONENTES MUSCULARES

Longo dorsal, iliocostais, espinhais dorsais,
multifidos, intercostais, serrato dorsal
caudal e intertransversos lombares.

GORDURA DE COBERTURA
Deve apresentar coloragcédo quase branca,
sem a presenca de pontos hemorragicos.

< 5% do peso da pega.

8.2 PERNIL

TIPIFICACAO DO CORTE

Considera-se “pernil’, o corte constituido
das massas musculares e bases 0Osseas
gque compdem a regido sacrococcigea,
pélvica e membro posterior, sem 0ssos e
sem pele.

BASE OSSEA:

isquio, ileo, pubis, sacro, duas primeiras
vértebras coccigeas, fémur, tibia, fibula,
tuberosidade calcanea (tarso) e patela.

1:E‘|“I:f‘ﬂe':':':':w.
'.: e § I:.-'F'

COMPONENTES MUSCULARES:
Tensor da fascia lata, gluteo médio,
profundo e acessorio, biceps femoral,
sartorio, gracilis, pectineo, adutor femoral,
semimembranoso, gémeos, obturadores,
guadrado femoral, semitendinoso,
gastrocnémio, flexor digital superficial, reto
femoral, vasto lateral, medial, intermédio,
extensor digital, fibular longo, fibular
terceiro, extensor digital longo e popliteo.

w> 5

GORDURA DE COBERTURA
Deve apresentar coloragéo quase branca,
sem a presenca de pontos hemorragicos.

< 6% do peso da peca.
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9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-14 (32 Ed) e estd sujeito a alteracdes,
conforme atualizacdo da legislagdo sanitaria.

Brasilia, DF, 19 de setembro de 2024

RENATO CALDEIRA IGREJA:
00761817743
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DE\RA aREIA 0T 1817743
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Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrbes de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condicbes minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento
do artigo filé de peito de frango congelado.

3. LEGISLACAO
O file de peito de frango congelado deve atender aos requisitos
estabelecidos nas seguintes legislagdes:

Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990;

Portaria MAA n° 210, de 10 de novembro de 1998;
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n° 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;

IN MAPA n° 30, de 12 de agosto de 2014;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

Portaria n® 74, de 7 de maio de 2019;

Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020;

IN ANVISA n° 75, de 8 de outubro de 2020;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
Portaria n° 240, de 23 de julho de 2021;

RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022
Portaria n° 557, de 30 de marco de 2022;

Decreto n® 11.034, de 5 de abril de 2022;

Portaria n° 449, de 15 de junho de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022,

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
Portaria SDA n° 744, de 25 de janeiro de 2023;
Portaria SDA/MAPA n° 1.021, de 22 de fevereiro de 2024;
Portaria MAPA n° 672, de 8 de abril de 2024;
Portaria INMETRO n° 262, de 9 de julho de 2024;
IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do produto | Igual ou inferior a - 12°C (tolerancia de +2°C) no interior
da massa muscular.

Condicdes de recusa | Sinais de descongelamento e/ou recongelamento.
imediata

Transporte Veiculo isotérmico com gerador de frio.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacgéo constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
6.1 EMBALAGEM
6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das

embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro s&o as seguintes:

Saco plastico atoxico, transparente, com boa selagem térmica e
Embalagem boa resisténcia mecéanica. Peca embalada individualmente ou
primaria conjuntamente.

Capacidade: até 5 kg.

Caixa de papeldo envolta por plastico transparente, resistente
Embalagem ao impacto e as condi¢Oes de estocagem em sistema de
secundaria congelamento, com etiqueta adesiva.

Capacidade: até 20 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
equipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Informagdes obrigatérias:

- denominacado (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- identificacdo da origem;

- denominacao do corte;

- nome ou razdo social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;

Etiqueta adesiva ou | - carimbo oficial de inspecéo;
impressao na | - instrucdes sobre a conservacao do
embalagem. produto;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- indicacdo da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob
n%----/-----"; (1) e

- instrugdes sobre o preparo e uso do
produto;

Embalagem
primaria

Informacdes obrigatorias:
Etigueta adesiva ou | - identificagdo da origem;
Impresséo na | - denominacao de venda,
embalagem. - denominacéo do corte;
- identificacdo do lote,

Embalagem
secundaria
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- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instru¢cdes sobre a conservagao do
produto;

- indicacdo da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob

(1) Nos casos de equivaléncia do servi¢co de inspecao integrante do SISBI-Poa com
o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n° 672, de
8 de abril de 2024.

6.2.1 Os produtos pré-embalados carneos que, por sua natureza, ndo puderem ter
sua quantidade liquida padronizada, deverao ter informados em seu rétulo o peso
da embalagem utilizada no produto em comercializacéo.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Uniforme, sem acimulo sanguineo, sem corpos estranhos, sem
manchas escuras e sem evidéncias de processo inflamatorio,
auséncia de limo na superficie, sem sinais de perfuracbes na
superficie ou na intimidade muscular e sem acumulo de placas
de gelo entre as pecas.

Cor Amarelo-avermelhado ao amarelo-esbranquicado.
Consisténcia Firme, macia e ligeiramente Umida.
Odor e sabor Suave, agradavel, caracteristico e proprio.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO
Teste de coccao Auséncia de odores improprios ou alterados.
pH 5,3 a 6,4 no extrato aquoso.
Reacio de Eber para gas sulfidrico | Negativa.
Relacdo Umidade/Proteina < 4,02

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrbes microbioldgicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho
de 2022, com as respectivas alteragdes normativas.

Salmonella enteritidis/25g 5 0 Aus -
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Salmonella typhimurium/25g 5 0 Aus -

Escherichia coli/g 5 3 5x102 5x103

n = namero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um
mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel” daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZACAO DO ARTIGO

TIPIFICACAO DO CORTE
Considera-se “filé de peito de frango”, o corte

meio peito, constituido das partes do peito do e NN
frango, sem 0sso, sem cartilagem, sem pele e i X
sem sassami. Q\

BASE OSSEA:

esterno (quilha), clavicula e coracoides.

COMPONENTES MUSCULARES:
Pectoralis major, sem o Supracoracoideus (sem p—
sassami)
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9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-36 (12 Ed) e esta sujeito a alteracdes, conforme
atualizacdo da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 19 de setembro de 2024.
RENATO CALDEIRA & e S
IGREJA:00761817743  samiaaiug e

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrdes de identidade e
gualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos
pela logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condicfes minimas exigiveis para aquisi¢cao e recebimento do
artigo coxa com sobrecoxa de frango congelada.

3. LEGISLACAO
A coxa com sobrecoxa de frango congelada deve atender aos requisitos
estabelecidos nas seguintes legislacoes:

Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990;

Portaria MAA n° 210, de 10 de novembro de 1998;
RDC ANVISA n° 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n°® 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;

IN MAPA n° 30, de 12 de agosto de 2014;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

Portaria n® 74, de 7 de maio de 2019;

Decreto n® 10.468, de 18 de agosto de 2020;
RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
Portaria n°® 240, de 23 de julho de 2021;

RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022
Portaria n° 557, de 30 de marco de 2022;

Decreto n® 11.034, de 5 de abril de 2022;

Portaria n° 449, de 15 de junho de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 01 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 727, de 01 de julho de 2022;
Portaria SDA n° 744, de 25 de janeiro de 2023;
Portaria SDA/MAPA n° 1.021, de 22 de fevereiro de 2024;
Portaria MAPA n°® 672, de 8 de abril de 2024;
Portaria INMETRO n° 262, de 9 de julho de 2024;
IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do |Igual ou inferior a - 12°C (tolerancia de +2°C) no
produto interior da massa muscular.

Condicdes de recusa [ Sinais de descongelamento e/ou recongelamento.
imediata

Transporte Veiculo isotérmico com gerador de frio.
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5. VALIDADE
O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢des de conservacéo constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM
6.1 EMBALAGEM
6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das

embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército
Brasileiro séo as seguintes:

Saco plastico atéxico, transparente, com boa selagem térmica e
Embalagem boa resisténcia mecéanica. Peca embalada individualmente ou
primaria conjuntamente.

Capacidade: até 5 kg.

Caixa de papeldo envolta por plastico transparente, resistente ao
impacto e as condi¢cdes de estocagem em sistema de
congelamento, com etiqueta adesiva. Capacidade: até 20 kg.

Embalagem
secundaria

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n° 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os Critérios gerais para embalagens e
equipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Informagdes obrigatdrias:

- denominacao (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- identificacdo da origem;

- denominacao (nome) de venda;

- denominacao do corte;

- nome ou razdo social, CNPJ e
endereco do estabelecimento;

- carimbo oficial de inspecéao;

- instrucbes sobre a conservacdo do
produto;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- indicacdo da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob
no-----/-----": (1) e

- instrucdes sobre o preparo e uso do
produto;

Etigueta adesiva ou
impressao na
embalagem.

Embalagem
primaria

Informacges obrigatorias:
- identificacéo da origem,;
- denominacao de venda,
- denominacéao do corte;

Etigueta adesiva ou
impressao na
embalagem.

Embalagem
secundaria
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- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instrucbes sobre a conservacdo do
produto;

- indicacdo da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob

(1) Nos casos de equivaléncia do servico de inspecédo integrante do SISBI-Poa
com o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n°
672, de 8 de abril de 2024.

6.2.1 Os produtos pré-embalados carneos que, por sua natureza, ndo puderem ter
sua quantidade liquida padronizada, deverao ter informados em seu rétulo o peso
da embalagem utilizada no produto em comercializag&o.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto Uniforme, sem acumulo sanglineo, sem corpos estranhos, sem
manchas escuras e sem evidéncias de processo inflamatério,
auséncia de limo na superficie, sem sinais de perfuracdes na
superficie ou na intimidade muscular e sem acumulo de placas de
gelo entre as pecgas.

Cor Amarelo-avermelhado ao amarelo-esbranquicado.
Consisténcia | Firme, macia e ligeiramente Umida.

Odor e | Suave, agradavel, caracteristico e préprio.

sabor

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FiSICO-QUIMICO

DETERMINACOES PADRAO
~ Auséncia de odores impréprios ou
Teste de cocgao
alterados.
pH 5,3 a 6,4 no extrato aquoso.
Reacdo de Eber para gas sulfidrico Negativa.

PARAMETROS PARA AVALIACAO DO TEOR TOTAL DE AGUA CONTIDA EM
COXA COM SOBRECOXA DE FRANGO

Relacdo Umidade/Proteina <472

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO
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7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrbes microbioldgicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho
de 2022, com as respectivas alteragdes normativas.

n c m M
Salmonella enteritidis/25g 5 0 Aus -
Salmonella typhimurium/25g 5 0 Aus -
Escherichia coli/g 5 3 5x10:- 5x10s

n = namero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um
mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel” daquelas de "Qualidade Inaceitavel";

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria® daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatério com qualidade inaceitavel: quando o niumero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZACAO DO ARTIGO

BASE OSSEA:

- tibiotarso, fibula e fémur (sem o dorso).

COMPONENTES MUSCULARES: g

- correspondentes a base 6ssea;
- com presenca de pele sobre a massa muscular.
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9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o0 BT30.404-11 (32 Ed) e esta sujeito a alteracdes, conforme
atualizacéo da legislacdo sanitaria.

Brasilia, DF, 19 de setembro de 2024.

RENATO CALDEIRA

IGREJA:00761817743 &
Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA

Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

BT30.404-17

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrbes de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia

2. OBJETIVO

Padronizar as condi¢des minimas exigiveis para aquisicédo e recebimento do
artigo peixe congelado em filé.

3. LEGISLACAO
O peixe congelado em filé deve atender aos requisitos estabelecidos nas
seguintes legislacoes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;
Portaria MAA n° 368, de 4 de setembro de 1997;
Portaria MAA n° 185, de 13 de maio de 1997;
RDC ANVISA n® 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n2 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n° 22, de 24 de novembro de 2005;
Decreto n® 9.013, de 29 de marco de 2017;

IN MAPA n° 21, de 31, de maio de 2017;

IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020;
RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021;
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;

IN ANVISA n°® 161, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 778, de 1 de marco de 2023;
Portaria MAPA n° 570, de 23 de margo de 2023.
Portaria MAPA n°® 672, de 8 de abril de 2024;
Portaria INMETRO n° 262, de 9 de julho de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

recusa imediata

Temperatura do | Igual ou inferior a - 18°C (tolerancia de +2°C) no interior da
produto massa muscular.
Condicdes de | Sinais de descongelamento e/ou recongelamento.

Transporte

Veiculo isotérmico com gerador de frio.




5. VALIDADE

BT30.404-17

O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacdo constantes na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificagcbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do Exército

Brasileiro séo as seguintes:

Embalagem primaria

File embalado individualmente em
envoltorio plastico ou conjuntamente em
saco plastico transparente, atoxico,
perfeitamente lacrado e resistente as
condi¢cOes de estocagem em sistema de
congelamento.

Capacidade: de até 5 kg.

Embalagem secundaria

Caixa de papelao reforcada (tipo caixa
tampa e caixa fundo), lacrada com fita
adesiva ou cinta, resistente ao impacto e
as condicOes de estocagem em sistema
de congelamento, com etiqueta adesiva.
Capacidade: de 10 a 30 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n2 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os critérios gerais para embalagens e
eguipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Etiqueta

primaria (2).

Informacdes obrigatorias:

- denominacao (nome) de venda;

- lista de ingredientes;

- identificacéo da origem,;

- denominacao do corte;

- nome ou razdo social, CNPJ e
ou | endereco do estabelecimento;

Embalagem impressdo na embalagem | - carimbo oficial de inspecéo;

- instrugbes sobre a conservagéo
do produto;

- identificacdo do lote;

- prazo de validade;

- indicacdo da expresséo "Registro
no Ministério da  Agricultura
SIF/DIPOA sob n®-----/-----"; (2) e

- instrugcbes sobre o preparo e uso
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do produto;

Informacdes obrigatorias:

- identificacéo da origem,;

- denominacao de venda,

- denominacéao do corte;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instrucbes sobre a conservagéo
do produto;

- indicagdo da expresséo "Registro
no Ministério da  Agricultura
SIF/DIPOA sob no-----/-----", (2)
Deve conter a seguinte
adverténcia:

"ALERGICOS: CONTEM (NOME
COMUM DO PEIXE QUE CAUSA
ALERGIA ALIMENTAR)"

Embalagem Etiqueta adesiva ou
secundaria Impresséo na embalagem.

(1) Opcional para posta embalada individualmente em envoltorio plastico.

(2) Nos casos de equivaléncia do servico de inspecédo integrante do SISBI-Poa
com o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n°
672, de 8 de abril de 2024.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Uniforme, sem manchas, sem corpos estranhos ou parasitas no
interior da musculatura. Nao deve ter aparéncia repugnante,

Aspecto . :
anormalidades, nem textura gelatinosa, nem pastosa ou
esponjosa.
Limpa, com pigmentacdo caracteristica da espécie. Auséncia de
Superficie limo, de sinais de queima pelo frio, de desidratacdo excessiva,

de coloragédo anormal amarelada ou esbranquigada.

Firme e integra, caracteristica da espécie, que ndo se desprenda
facilmente das espinhas e coluna vertebral e preserve a
conformacdo dos miébmeros e mioseptos. Exsudacao
caracteristica da espécie.

Musculatura

Cor Caracteristica da espécie.

Suave, agradavel e caracteristico da espécie. Auséncia de odor

Odor : o ~
amoniacal, ranco ou indicativo de putrefacéo.

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FiSICO-QUIMICO
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DETERMINACOES

PADRAO

Teste de coccéo (1)

Devera manter as caracteristicas proprias
da espécie, sem sabor ou
desprendimento de cheiro estranho ou

desagradavel.
<7,00
pH — .
<7,20 (familia Merluccidae)
Reac&o de Eber para gas sulfidrico Negativo
Reacéo de Eber para aménia Negativo

Bases Volateis Totais (BVT)

<30 mg/100g

<35 mg/100g (espécies das familias
Salmonidae e Merluccidae)

Limite de glaciamento

<12%

Relacéo entre o teor de
umidade/proteina na por¢cdo muscular

< 6,00

< 5,00 (Oreochromis spp. e espécies da
familia Salmonidae)

(1) Método descrito no item 1 do Anexo, da Portaria MAA n° 185, de 13 de maio

de 1997.

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrbes microbiolégicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho

de 2022.
n c m M
Salmonella/25¢g 5 0 Aus -
Estafilococos coagulase positiva/g 5 2 102 108
Escherichia coli/g 5 2 50 5x10?
Escherichia coli/g (espécies da 5 2 10 102
familia Salmonidae)

n = numero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um

mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel” daquelas de "Qualidade Inaceitavel";
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M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatério com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o nimero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o niumero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. PADRONIZACAO DOS CORTES

TIPIFICACAO DO CORTE

Considera-se “ilé”, o produto obtido a
partir de corte Unico longitudinal da
porcdo muscular desde a parte
imediatamente posterior da cabeca até o
pedunculo caudal, no sentido paralelo a
coluna vertebral.

Produto eviscerado, sem cabeca, sem
espinhaco, desprovido de espinhas e sem
pele, exceto os filés de Tambaqui e
Salmé&o, ambos com pele.

9. PADRONIZACAO DAS ESPECIES
A aquisicao de peixe congelado em filé esta restrita as seguintes espécies:



9.1 MERLUZA
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IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Gadiformes
FAMILIA: Merluccidae
GENERO: Merluccius
ESPECIE: Merluccius spp.

APRESENTACAO

COR E APARENCIA

Clara, variando da acinzentada rosada
com faixas amareladas creme, sem
pele.

9.2 PESCADA AMARELA

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Perciformes
FAMILIA: Sciaenidae
GENERO: Cynoscion
ESPECIE: Cynoscion acoupa

APRESENTACAO

> i

il

<&

COR E APARENCIA

Parda amarelada, sem pele.

9.3 SALMAO

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Salmoniformes

FAMILIA: Salmonidae

GENERO: Salmo ou Oncorhynchus
ESPECIES: Salmo salar,
Oncorhynchus Keta

APRESENTACAO

COR E APARENCIA

Alaranjada a alaranjada rosacea
influenciada pela dieta alimentar, com
pele.




9.4 TILAPIA
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IDENTIFICACAO DA ESPECIE

Ordem: Perciforme

Familia: Cichlidae

Género: Oreochromis
Espécies: Oreochromis niloticus

APRESENTACAO

ity

0
"

r

COR E APARENCIA

Clara a rosada, com linhas rosaceas a
avermelhadas de diferentes
intensidades, sem pele.

9.5 SURUBIM

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Siluriformes

FAMILIA: Pimelodidae

GENERO: Pseudoplatystoma
ESPECIE: Pseudoplatystoma fasciatum

APRESENTACAO

e
NP

= -

COR E APARENCIA

Branca a ligeiramente rosécea,
podendo em alguns casos ser pouco
mais intensa, sem pele.

9.6 PIRARUCU

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Osteoglossiformes
FAMILIA: Osteoglossidae
GENERO: Arapaima

APRESENTACAO

ESPECIE: Arapaima gigas

¢
% )
:

COR E APARENCIA

Rosada, sem pele.
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9.7 TAMBAQUI

BT30.404-17

IDENTIFICACAO DA ESPECIE

ORDEM: Characiforme

FAMILIA: Characidae

GENERO: Colossoma

ESPECIE: Colossoma macropomum

APRESENTACAO

COR E APARENCIA

Rosada, com pele.

10. DISPOSICOES FINAIS

Este BT revoga o0 BT30.404-17 (32 Ed) e esté sujeito a alteracdes, conforme

atualizacao da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 19 de setembro de 2024.

RENATO CALDEIRA
IGREJA:00761817743

As:

IGREJ 00 s B 743

N; icad a, OU=0327: oou 25,
ou: NATG CA A IGREJA: ou 6 817743
R:

Lot
Dat

Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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1. FINALIDADE

Este Boletim Técnico(BT) visa estabelecer os padrfes de identidade e
qualidade minimos a que deverdo observar os géneros alimenticios adquiridos pela
logistica de subsisténcia.

2. OBJETIVO
Padronizar as condi¢des minimas exigiveis para aquisicdo e recebimento do

artigo leite em p¢ instantaneo.

3. LEGISLACAO
O leite em po instantdaneo deve atender aos requisitos estabelecidos nas
seguintes legislagdes:

Lei n2 8.078, de 11 de setembro de 1990;
Portaria MAA n2 368, de 4 de setembro de 1997;
RDC ANVISA n2 91, de 11 de maio de 2001;

Lei n° 10.674, de 16 de maio de 2003;

IN MAPA n2 22, de 24 de novembro de 2005;

IN MAPA n° 69, de 13 de dezembro de 2006;
Decreto n° 9.013, de 29 de marc¢o de 2017;
RES/GMC/MERCOSUL n° 07/18, de 19 de abril de 2018;
IN MAPA n° 30, de 26 de junho de 2018;

IN MAPA n° 53, de 1 de outubro de 2018;

RDC ANVISA n° 429, de 8 de outubro de 2020;
Decreto n® 10.468, de 18 de agosto de 2020;
Portaria INMETRO n° 249, de 9 de junho de 2021,
RDC ANVISA n° 623, de 9 de marco de 2022;

IN ANVISA n° 160, de 1 de julho de 2022;

IN ANVISA n° 161, de 1 de julho de 2022;

RDC ANVISA n° 722, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 727, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 724, de 1 de julho de 2022;
RDC ANVISA n° 778, de 1 de marco de 2023;
Portaria MAPA n°® 672, de 8 de abril de 2024;

IN ANVISA n° 313, de 4 de setembro de 2024.

4. CONDICOES DE RECEBIMENTO

Temperatura do produto | Temperatura ambiente.

Condicdes de recusa | Classificacdo do produto na rotulagem divergente do
imediata produto contratado.

Transporte Veiculo adequado para o transporte de alimentos.




5. VALIDADE

BT30.404-18

O artigo deve possuir, no minimo, prazo de validade vigente de 9 (nove)
meses nas condi¢cdes de conservacao constante na rotulagem.

6. REQUISITOS DE ARMAZENAGEM

6.1 EMBALAGEM

6.1.1 As especificacbes dos tipos de materiais e capacidade de carga das
embalagens que atendem ao sistema logistico de subsisténcia do EXxército
Brasileiro séo as seguintes:

Embalagem primaria

Produto embalado em saco aluminizado
resistente, atoxico, hermético e que confira
protecdo adequada ao produto durante o
periodo de estocagem.

Capacidade: 1 kg.

Produto embalado em lata metalica de boa
qualidade, resistente, atoxica, isenta de avarias
ou ferrugem, hermética e que confira protecdo
adequada ao produto durante o periodo de
estocagem.

Capacidade: 10 kg.

Embalagem secundéaria

Caixa de papeldo resistente, lacrada com fita
adesiva ou cinta, resistente ao impacto e que |lhe
confiram uma protecdo apropriada durante todo

periodo de validade.

Capacidade da caixa para produto embalado em
saco aluminizado: 10 kg.

Capacidade da caixa para produto embalado em
lata metalica: 20 kg.

6.1.2 A embalagem priméria deve obedecer aos requisitos da RDC ANVISA n? 91,
de 11 de maio de 2001 que estabelece os Critérios gerais para embalagens e
eguipamentos em contato com os alimentos.

6.2 ROTULAGEM

Embalagem primaria

InformagBes obrigatdrias:
- denominacao (nome) de venda;
- classificacédo do produto;

Impressa na | - lista de ingredientes;
embalagem - identificagdo da origem;
priméria - nome ou razado social, CNPJ e

endereco do estabelecimento;
- carimbo oficial de inspecéo;
- instru¢des sobre a conservacdo do
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produto;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- indicacdo da expresséao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob nN%----/-----"; (1) e

- instrugOes sobre o preparo e uso do
produto.

Etiqueta adesiva
OuU impressdo na
caixa

Embalagem
secundaria

Informag0des obrigatdrias:

- identificacdo da origem;

- denominacao de venda,;

- classificacéo do produto;

- identificacdo do lote;

- conteudo liquido;

- prazo de validade;

- instrucdes sobre a conservacdo do
produto;

- indicacdo da expressao "Registro no
Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob n®-----/-----". (1)

(1) Nos casos de equivaléncia do servico de inspecao integrante do SISBI-Poa com
o SIF, considerar os modelos de selo SISBI, conforme a Portaria MAPA n° 672, de

8 de abril de 2024.

7. PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

7.1 CRITERIO ORGANOLEPTICO

Aspecto

P¢ fino, uniforme e sem grumos.

Cor

Branco ou levemente amarelado.

Odor e sabor

Agradavel, ndo rancoso, semelhante ao leite fluido

7.2 CRITERIO MACROSCOPICO
Auséncia de qualquer corpo estranho.

7.3 CRITERIO FISICO-QUIMICO

DETERMINACOES

PADRAO

Umidade % <5,0
Acidez titulavel (ml de NaOH 0,1N/10g

e ~ <18,0
solidos ndo gordurosos)
indice de insolubilidade (ml) <1,0
Particulas queimadas (max) Disco B
Pesquisa de amido Negativo

7.4 CRITERIO MICROBIOLOGICO




BT30.404-18

7.4.1 Os artigos devem cumprir os padrées microbiolégicos estabelecidos pela
RDC ANVISA n° 724, de 01 de julho de 2022 e IN ANVISA n° 161, de 01 de julho
de 2022.

n c m M
Enterotoxinas estafilocécicas (ng/g) 5 0 Aus -
Salmonella/25¢g 10 0 Aus -
Enterobacteriaceaelg 5 0 10 -
Estafilococos coagulase positiva/g 5 1 10 102
Aerébios mesdfilos/g 5 2 3x104 1x10°

n = numero de unidades amostrais a serem coletadas aleatoriamente de um
mesmo lote e analisadas individualmente;

¢ = numero de unidades amostrais toleradas com qualidade intermediaria;

m = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Aceitavel' daquelas de "Qualidade
Intermediaria” e que, em um plano de duas classes, separa unidades amostrais de
"Qualidade Aceitavel" daquelas de "Qualidade Inaceitavel;

M = limite microbiolégico que, em um plano de trés classes, separa
unidades amostrais de "Qualidade Intermediaria” daquelas de "Qualidade
Inaceitavel".

As seguintes interpretacbes devem ser aplicadas para os resultados
analiticos:

1. no caso de planos de amostragem de duas classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for auséncia ou menor ou igual a m; ou

b) insatisfatério com qualidade inaceitavel, quando o resultado observado
em qualquer unidade amostral for presenca ou maior que m.

2. no caso de planos de amostragem de trés classes:

a) satisfatorio com qualidade aceitavel, quando o resultado observado em
todas as unidades amostrais for menor ou igual a m;

b) satisfatério com qualidade intermediaria, quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for igual ou menor que ¢ e nenhuma
unidade amostral apresentar resultado maior que M; ou

c) insatisfatorio com qualidade inaceitavel: quando o numero de unidades
amostrais com resultados entre m e M for maior que ¢ ou alguma unidade amostral
apresentar resultado maior que M.

8. DEFINICAO DO PRODUTO

O leite em pd é o produto que se obtém por desidratacdo do leite de vaca,
integral, desnatado ou parcialmente desnatado e apto para a alimentacdo humana,
mediante processos tecnologicamente adequados.

Sera aceito como aditivo, unicamente, a Lecitina como emulsificante para a
fabricacdo do leite instantdneo em uma propor¢gdo maxima de 5g/kg.
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8.1. CLASSIFICACAO

8.1.1 Por teor de gordura:

CLASSIFICACAO TEOR DE GORDURA
INTEGRAL ( =26 %
PARCIALMENTE DESNATADO >1,5 % e <26 %
DESNATADO <1,5%

8.1.2 De acordo com a Umectabilidade e Dispersabilidade o leite em pd sera
classificado como “Instantédneo” ou n&o, se atender aos seguintes requisitos:

CLASSIFICACAO PADRAO
Dispersabilidade Umectabilidade
INTEGRAL > 85 % <60s
PARCIALMENTE DESNATADO > 90 % <60s
DESNATADO > 90 % <60s

9. DISPOSICOES FINAIS
Este BT revoga o BT30.404-18 (22 Ed) e esté sujeito a alteracdes, conforme
atualizacao da legislacéo sanitaria.

Brasilia, DF, 08 de outubro de 2024

RENATO CALDEIRA IGREJA:
00761817743
Gen Bda RENATO CALDEIRA IGREJA
Chefe de Suprimento
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MINISTERIO DA DEFESA

EXERCITO BRASILEIRO

COMANDO LOGISTICO
DEPARTAMENTO MARECHAL FALCONIERI

PORTARIA D Abst/COLOG/C Ex N2 158 - COLOG, DE 2 DE OUTUBRO DE 2020.
EB: 64488.003179/2020-66

Aprova o Catalogo de Alimentos do Exército
Brasileiro (EB40-C-30.403).

O COMANDANTE LOGISTICO, no uso da atribuicdo que Ihe confere o inciso XI, do art. 14, do
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EB40-C-30.403

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

1.1 FINALIDADE

O presente Catadlogo visa relacionar os géneros de alimentacdo bdsicos que devem ser recebidos,
estocados e distribuidos pela cadeia de suprimento, por intermédio dos Orgdos Provedores (OP), os
guais sdo definidos como Quantitativo de Subsisténcia (QS).

1.2 OBJETIVOS

1.2.1 Estabelecer as caracteristicas gerais dos géneros do QS, as quais constituem o conjunto de
atributos que envolvem a defini¢do do artigo e a sua obtencao.

1.2.2 Relacionar as especificacdes técnicas de cada género referente a avaliagdo organoléptica,
macroscopica, fisico-quimica e microbioldgica, conforme Boletim Técnico (BT) compatibilizado com a

legislacdo sanitaria e requisitos logisticos.

1.2.3 Orientar as Organizagcdes Militares, responsdveis pelos processos de aquisicdo do QS, na
padronizacdo dos requisitos de qualidade a serem utilizados nos termos de referéncia.
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CAPITULO Il
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

2.1 CARNE BOVINA
2.1.1 CARNE BOVINA DESOSSADA CONGELADA
2.1.1.1 Caracteristicas Gerais

2.1.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.1.1.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
nao incluidas as bases ¢sseas correspondentes, procedente de bovideos sdos, abatidos conforme
procedimentos que atendam aos requisitos de protecdo e bem-estar animal para animais de producao.

2.1.1.1.3 Entende-se por carne bovina desossada congelada a carne que, apds desossa, é fracionada em
cortes padronizados, embalada e submetida a processo tecnolégico de congelamento rapido.

2.1.1.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do Exército Brasileiro (EB), o
estabelecimento produtor de produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (MAPA); ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.1.1.2 Cortes

A aquisicdo de carne bovina desossada congelada deve ser realizada conforme as op¢des de cortes de
dianteiro e traseiro, abaixo relacionados:

ACEM
MIOLO DA PALETA
FILE-MIGNON SEM CORDAO
CONTRAFILE DE LOMBO
MAMINHA DA ALCATRA
FRALDINHA
PICANHA
MIOLO DA ALCATRA
LAGARTO
PATINHO
COXAO DURO
COXAO MOLE SEM CAPA

Tab 1 — Opc¢des de cortes de dianteiro e traseiro

DIANTEIRO

TRASEIRO
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2.1.1.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-04 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne bovina desossada congelada.

2.1.2 CARNE BOVINA PORCIONADA CONGELADA

2.1.2.1 Caracteristicas gerais

2.1.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.1.2.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
ndo incluidas as bases dsseas correspondentes, procedente de bovideos sdos, abatidos conforme
procedimentos que atendam aos requisitos de protecdao e bem-estar animal para animais de producao.

2.1.2.1.3 Entende-se por carne bovina porcionada congelada a carne que, apds desossa, é submetida a
um processo de fatiamento ou moagem; sendo o congelamento realizado pelo processo Individual
Quick Frozen (IQF) a fim de evitar a aglomeracdo do produto, obtendo o congelamento individual da
porgdo e permitindo o preparo imediato sem a necessidade de descongelamento prévio.

2.1.2.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB, o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.1.2.1.5 A aquisicao de carne bovina porcionada congelada deve ser realizada obedecendo os cortes e
tipo de porcionamento, abaixo relacionados:

CORTE APRESENTACAO
COXAO MOLE EM CUBOS
COXAO MOLE EM TIRAS

CORACAO DE ALCATRA EM BIFES
PATINHO MOIDO

Tab 2 — Opcgdes de corte e tipo de porcionamento

2.1.2.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-05 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne bovina porcionada congelada.
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2.1.3 CHARQUE BOVINO
2.1.3.1 Caracteristicas gerais

2.1.3.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.1.3.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham, ndo
incluidas as bases Osseas correspondentes, procedente de bovideos sdos, abatidos conforme
procedimentos que atendam aos requisitos de protecdo e bem-estar animal para animais de producao.

2.1.3.1.3 Entende-se por charque o produto originario da carne de bovino, desossada e adelgacada,
adicionada de sal e submetida ao processo de dessecacao.

2.1.3.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB, o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.1.3.1.5 A aquisicao de charque deve ser restrita a massas musculares provenientes do traseiro bovino.
2.1.3.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-06 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Charque bovino.

2.1.4 JERKED BEEF

2.1.4.1 Caracteristicas gerais

2.1.4.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.1.4.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
ndo incluidas as bases dsseas correspondentes, procedente de bovideos sdos, abatidos conforme

procedimentos que atendam aos requisitos de protecao e bem-estar animal para animais de producao.

2.1.4.1.3 Entende-se por Jerked Beef o produto carneo industrializado obtido da carne bovina,
adicionado de cloreto de sddio e sais de cura, submetido a processo de maturacdo e dessecacao.

2.1.4.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB, o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou
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b) comércio interestadual, sob Servico de Inspec¢dao Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspec¢do de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.1.4.1.5 A aquisicdo de jerked beef deve ser restrita a massas musculares provenientes do traseiro
bovino.

2.1.4.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-07 - Especificagao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Jerked Beef.

2.2 CARNE DE AVES
2.2.1 PEITO DE FRANGO DESOSSADO, SEM PELE, CONGELADO
2.2.1.1 Caracteristicas gerais

2.2.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricagdo.

2.2.1.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
ndo incluidas as bases dsseas correspondentes, procedente de aves do género Gallus, sas, abatidas
conforme procedimentos que atendam aos requisitos de protecdo e bem-estar animal para animais de
producao.

2.2.1.1.3 Entende-se por peito de frango desossado, sem pele, congelado a carne que, apds desossa, é
fracionada em corte padronizado, removida a pele, embalada e submetida a processo tecnolégico de
congelamento rapido. E considerado “peito de frango”, os tecidos musculares correspondentes a parte
da ave formada pelo esterno (quilha), clavicula e coracéides.

2.2.1.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspec¢do junto ao MAPA.

2.2.1.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-10 - Especificagdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Peito de frango desossado, sem pele, congelado.
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2.2.2 COXA COM SOBRECOXA DE FRANGO CONGELADA

2.2.2.1 Caracteristicas gerais

2.2.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.2.2.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
incluidas as bases dsseas correspondentes, procedente de aves do género Gallus, sas, abatidas
conforme procedimentos que atendam aos requisitos de protecao e bem-estar animal para animais de
producao.

2.2.2.1.3 Entende-se por coxa com sobrecoxa de frango congelada, a carne fracionada em corte
padronizado, embalada e submetida a processo tecnolégico de congelamento rapido. E considerado
“coxa com sobrecoxa de frango”, a parte da ave composta por coxa que é formada pelos ossos tibio
tarso e fibula e por sobrecoxa que é formada pelo osso fémur, ambas cobertas pelos tecidos musculares
correspondentes, com pele.

2.2.2.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecado junto ao MAPA.

2.2.2.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-11 - Especificacao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Coxa com sobrecoxa de frango congelado.

2.2.3 SASSAMI DE FRANGO CONGELADO

2.2.3.1 Caracteristicas gerais

2.2.3.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.2.3.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
procedente de aves do género Gallus, s3s, abatidas conforme procedimentos que atendam aos
requisitos de protecdo e bem-estar animal para animais de producao.

2.2.3.1.3 Entende-se por sassami de frango congelado a carne que, apds desossa, é fracionada em corte
padronizado, embalada e submetida a congelamento realizado pelo processo Individual Quick Frozen
(1QF) a fim de evitar a aglomeracdo do produto. E considerado “sassami de frango”, a parte muscular
retirada da parte interna do peito, formada pelo musculo supracoracdide.
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2.2.3.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspec¢do Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspec¢ao de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.2.3.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-12 - Especificagao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Sassami de frango congelado.

2.2.4 EMPANADO DE FRANGO CONGELADO (STEAK)

2.2.4.1 Caracteristicas gerais

2.2.4.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos que atende aos requisitos gerais de boas
praticas.

2.2.4.1.2 Entende-se por empanado de frango congelado o produto industrializado elaborado com carne
de frango, submetido a cozimento e revestido de cobertura apropriada que o caracterize, embalado e
submetido a processo tecnolégico de congelamento rapido.

2.2.4.1.3 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspec¢do Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspec¢do de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.2.4.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-13 - Especificacao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Empanado de frango congelado — Steak.

2.3 CARNE SUINA

2.3.1 CARNE SUINA DESOSSADA CONGELADA

2.3.1.1 Caracteristicas gerais

2.3.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
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abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.3.1.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham, ndo
incluidas as bases o&sseas correspondentes, procedente de suinos saos, abatidos conforme
procedimentos que atendam aos requisitos de protecao e bem-estar animal para animais de producao.

2.1.1.1.3 Entende-se por carne suina desossada congelada a carne que, apds desossa, é fracionada em
cortes padronizados, embalada e submetida a processo tecnolégico de congelamento rapido.

2.3.1.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecado junto ao MAPA.

2.3.1.2 Cortes

A aquisicdo de carne suina congelada desossada deve ser realizada conforme as opc¢Ges de cortes de
traseiro abaixo relacionados:

PERNIL
LOMBO

Tab 3 — Opg¢odes de cortes de traseiro

TRASEIRO

2.3.1.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-14 - Especificacao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne suina desossada congelada.

2.3.2 CARNE SUINA COM 0SSO CONGELADA
2.3.2.1 Caracteristicas gerais

2.3.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de Carnes e Derivados, classificado como
abatedouro frigorifico, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.3.2.1.2 O produto é proveniente de massas musculares e dos demais tecidos que as acompanham,
incluidas as bases osseas correspondentes, procedente de suinos sdos, abatidos conforme
procedimentos que atendam aos requisitos de prote¢ao e bem-estar animal para animais de produgao.

2.3.2.1.3 Entende-se por carne suina com osso congelada a carne fracionada em cortes padronizados,
embalada e submetida a processo tecnolégico de congelamento rapido.

2.3.2.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:
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a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.3.2.2 Cortes

A aquisicdo de carne suina com osso congelada é restrita ao corte do traseiro denominado bisteca.

2.3.2.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-15 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Carne suina com osso congelada.

2.4 PESCADOS
2.4.1 PEIXE CONGELADO EM POSTA
2.4.1.1 Caracteristicas gerais

2.4.1.1.1 O produto deve ser produzido em Unidade de Beneficiamento de Pescado e Produtos de
Pescado que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacdo, cuja matéria prima é
proveniente de embarcagGes pesqueiras.

2.4.1.1.2 O produto é proveniente da captura de peixes de espécies diversas, manuseado de forma
adequada e armazenado sob refrigeracdo até o desembarque e/ou processamento em estabelecimento
industrializador.

2.4.1.1.3 Entende-se por peixe congelado em posta o produto eviscerado, sem cabeca e sem a
nadadeira caudal, cortado transversalmente a coluna vertebral do peixe, fracionado em postas,
embalado e submetido a processo tecnolégico de congelamento répido.

2.4.1.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspec¢dao de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecao junto ao MAPA.

2.4.1.2 Espécies

A aquisicdo de peixe congelado em posta deve ser realizada conforme as opg¢des de espécies abaixo
relacionadas:
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APRESENTACAO ESPECIE
TAMBAQUI
POSTA BADEJO
PINTADO
FILHOTE OU PIRAIBA

Tab 4 — Opgdes de espécies de peixe em postas

2.4.1.3 Padrao de Qualidade e Identidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-16 - Especificagdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Peixe congelado em posta.

2.4.2 PEIXE CONGELADO EM FILE
2.4.2.1 Caracteristicas gerais

2.4.2.1.1 O produto deve ser produzido em Unidade de Beneficiamento de Pescado e Produtos de
Pescado que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricagcdo, cuja matéria prima é
proveniente de embarcagdes pesqueiras.

2.4.2.1.2 O produto é proveniente da captura de peixes de espécies diversas, manuseado de forma
adequada e armazenado sob refrigeracdo até o desembarque e/ou processamento em estabelecimento
industrializador.

2.4.2.1.3 Entende-se por peixe congelado em filé o produto eviscerado, com ou sem pele, sem cabeca e
sem espinhago, cortado longitudinalmente desde a parte imediatamente posterior da cabeca até o
pedunculo caudal, no sentido paralelo a coluna vertebral do peixe, embalado e submetido a processo
tecnoldgico de congelamento rapido.

2.4.2.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspec¢do Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspecado junto ao MAPA.
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2.4.2.2 Espécies

A aquisicdo de peixe congelado em filé deve ser realizada conforme as op¢bes de espécies abaixo
relacionadas:

APRESENTACAO ESPECIE
MERLUZA
FILE PESCADA AMARELA
SALMAO
TILAPIA

Tab 5 — Opc¢des de espécies de peixe em filé

2.4.2.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-17 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Peixe congelado em filé.

2.5 LEITE E DERIVADOS

2.5.1 LEITE EM PO INSTANTANEO

2.5.1.1 Caracteristicas gerais

2.5.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento de leite e derivados, classificado como
fabrica de laticinios, que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

2.5.1.1.2 Entende-se por leite em pd o produto industrializado obtido por desidratacdo do leite de vaca
integral, desnatado ou parcialmente desnatado e apto para alimentagdo humana, mediante processo
tecnolégico adequado. Podera ser adicionado dos seguintes produtos lacteos para o ajuste do teor de
proteina: retentado de leite, permeado de leite e lactose.

2.5.1.1.3 O produto deve atender aos requisitos de umectabilidade e dispersabilidade que o
caracterizam como “instantaneo”.

2.5.1.1.4 Para atendimento do sistema logistico de subsisténcia do EB o estabelecimento produtor de
produtos de origem animal deve estar habilitado para o comércio:

a) internacional ou interestadual, sob Servico de Inspecdo Federal e registro de produto no
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal do MAPA; ou

b) comércio interestadual, sob Servico de Inspecdo Estadual, e registro de produto cadastrado no
Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem Animal, ou seja, com equivaléncia do servico de
inspeg¢do junto ao MAPA.
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A aquisicdo de leite em pd instantaneo deve ser realizada conforme o teor de gordura existente no

produto:

CLASSIFICACAO

TEOR DE GORDURA

INTEGRAL

>26,0%

PARCIALMENTE DESNATADO

>1,5% e <26,0%

DESNATADO

<1,5%

Tab 6 — Classificagdo do leite em po6 conforme teor de gordura

2.5.1.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-18 - Especificacao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Leite em po instantaneo.
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CAPITULO 1ll
PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL

3.1 ACUCARES
3.1.1 ACUCAR
3.1.1.1 Caracteristicas gerais

3.1.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.1.1.1.2 Entende-se por acglcar o produto obtido a partir da cana-de-acucar pertencente as cultivares
provenientes da espécie Saccharum officinarum L. através de processos tecnoldgicos adequados, para
obtencdo de cristais.

3.1.1.2 Classificagdo

A aquisicdo de acgucar esta restrita aos artigos com a seguinte classificacdo:
GRUPO CLASSE TIPO

I BRANCO CRISTAL
REFINADO OU REFINADO AMORFO

Tab 7 — Opcdes de aclcar conforme classificagdo vegetal

3.1.1.3 Padrdo de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-19 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Acucar.

3.2 GRAOS
3.2.1 ARROZ BENEFICIADO
3.2.1.1 Caracteristicas gerais

3.2.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacgao.

3.2.1.1.2 Entende-se por arroz beneficiado o produto proveniente de graos fisiologicamente maduros,
sdos e secos da espécie Oryza sativa L., submetido a processo tecnolédgico de beneficiamento.

3.2.1.2 Classificagao

3.2.1.2.1 A aquisicdo de arroz beneficiado esta restrita aos artigos com a seguinte classificacdo:
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GRUPO SUBGRUPO CLASSE TIPO
BENEFICIADO POLIDO LONGO FINO 1
PARBOILIZADO POLIDO LONGO FINO 1
PARBOILIZADO INTEGRAL LONGO FINO 1

Tab 8 — Opcdes de arroz conforme classificacdo vegetal

3.2.1.2.2 O recebimento do produto estd condicionado a apresentacdo, no ato de entrega, do
Certificado de Classificagdo do produto, emitido por pessoa fisica ou juridica devidamente habilitada e
credenciada na atividade de classificacdo de arroz com registro ativo no Cadastro Geral de Classificacao
do MAPA.

3.2.1.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-20 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Arroz beneficiado.

3.2.2 FEIJAO COMUM
3.2.2.1 Caracteristicas gerais

3.2.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.2.2.1.2 Entende-se por feijdo comum o produto proveniente de graos fisiologicamente maduros, saos
e secos da espécie Phaseolus vulgaris L., selecionados e embalados.

3.2.2.2 Classificagao

3.2.2.2.1 A aquisicao do feijdo comum estd restrita aos artigos com a seguinte classificacdo:
GRUPO CLASSE TIPO

I PRETO 1
FEIJAO COMUM

CORES 1

Tab 9 — Opcgdes de feijao conforme classificagdo vegetal

3.2.2.2.2 O recebimento do produto esta condicionado a apresentagdo, no ato de entrega, do
Certificado de Classificagdo do produto, emitido por pessoa fisica ou juridica devidamente habilitada e
credenciada na atividade de classificacdo de feijao com registro ativo no Cadastro Geral de Classificacao
do MAPA.

3.2.2.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-21 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Feijao comum.
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3.3 FARINHAS E MASSAS ALIMENTICIAS

3.3.1 FARINHA DE MANDIOCA
3.3.1.1 Caracteristicas gerais

3.3.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricac¢ao.

3.3.1.1.1.2 Entende-se por farinha de mandioca o produto obtido das raizes de mandioca do género
Manihot, sadias, devidamente limpas e submetidas a processo tecnoldgico adequado de fabricagao e
beneficiamento.

3.3.1.2 Classificagdo

3.3.1.2.1 A aquisicdo de farinha de mandioca esta restrita aos artigos com a seguinte classificacdo:

GRUPO CLASSE TIPO
SECA FINA 1
MEDIA 1
D’AGUA MEDIA 1
GROSSA 1

Tab 10 — Opgdes de farinha de mandioca conforme classificagdo vegetal
3.3.1.2.2 O recebimento do produto estd condicionado a apresentacdo, no ato de entrega, do
Certificado de Classificacdo do produto, emitido por pessoa fisica ou juridica devidamente habilitada e

credenciada na atividade de classificacdo de farinha de mandioca com registro ativo no Cadastro Geral
de Classificacdo do MAPA.

3.3.1.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-22 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Farinha de mandioca.

3.3.2 AMIDO DE MILHO

3.3.2.1 Caracteristicas gerais

3.3.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.3.2.1.2 Entende-se por amido de milho o produto amilaceo, extraido de graos de milho (Zea mayas L.)

selecionados, fisiologicamente desenvolvidos, maduros, sdos e secos, submetidos a processo
tecnoldgico adequado de fabricacao.
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3.3.2.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-23 - Especificagdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Amido de milho.

3.3.3 FARINHA DE MILHO FINA
3.3.3.1 Caracteristicas gerais

3.3.3.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.3.3.1.2 Entende-se por farinha de milho fina o produto obtido pela moagem de graos de milho (Zea

Mays) selecionados, fisiologicamente desenvolvidos, maduros, sdos e secos, desgerminados ou nao,
submetidos a processo tecnoldgico adequado de fabricacao.

3.3.3.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-24 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Farinha de milho fina.

3.3.4 MACARRAO
3.3.4.1 Caracteristicas gerais

3.3.4.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.3.4.1.2 Entende-se por macarrdo o produto ndo fermentado apresentado sob varias formas, obtido

pelo empasto e amassamento mecanico da sémola/semolina de trigo, submetido a processo tecnolégico
adequado de fabricacao.

3.3.4.2 Classificagao

A aquisicdo de macarrdo esta restrita aos artigos com as seguintes denominacgdes:

MASSA LONGA ESPAGUETE
TALHARIM
MASSA CURTA PENNE

FUSILI / PARAFUSO
Tab 11 — Opcgles de tipo de massa

3.3.4.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-25 - Especificacdo
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Técnica de Artigo de Subsisténcia - Macarrao.
3.4 CAFES

3.4.1 CAFE TORRADO E MOIDO

3.4.1.1 Carateristicas gerais

3.4.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.4.1.1.2 Entende-se por café torrado e moido o produto proveniente do endosperma beneficiado do
fruto maduro de espécies do género Coffea, submetido a tratamento térmico até atingir o ponto de
torra adequado e posteriormente ao processo de moagem.

3.4.1.2 Qualidade Global do Café

3.4.1.2.1. O recebimento do produto esta condicionado a apresentacdo, no ato de entrega, do Laudo da
Qualidade Global do Café, ponto de torra, moagem e matérias estranhas macroscépicas e
microscopicas, referente ao lote de entrega, emitido por laboratdrio especializado. N3o sera aceito
laudo de laboratdrio de Controle de Qualidade Interno da empresa produtora do café.

3.4.1.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-26 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Café torrado e moido.

3.5 CHOCOLATES

3.5.1 ACHOCOLATADO EM PO

3.5.1.1 Caracteristicas gerais

3.5.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de alimentos que atende
aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.5.1.1.2 Entende-se por achocolatado em pé o produto obtido pela mistura de cacau em pd e agucares,
podendo ser adicionado de leite em pd para obter maior solubilidade.

3.5.1.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-28 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Achocolatado em pé.
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3.6 BEBIDAS NAO-ALCOOLICAS

3.6.1 SUCO TROPICAL
3.6.1.1 Caracteristicas gerais

3.6.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal, classificado como fabricante.

3.6.1.1.2 Entende-se por suco tropical o produto obtido pela dissolugdo, em agua potavel, da polpa da
fruta polposa, obtida de frutas frescas, sas e maduras de origem tropical, por meio de processo
tecnolégico adequado, ndo fermentado, adicionado de acgucar.

3.6.1.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-29 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Suco tropical.

3.6.2 NECTAR DE FRUTA
3.6.2.1 Caracteristicas gerais

3.6.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal, classificado como fabricante.

3.6.2.1.2 Entende-se por néctar de fruta o produto obtido pela dissolugao, em agua potdavel, da parte
comestivel de fruta fresca, sa e madura e adicionado de agucares, por meio de processo tecnolégico
adequado, ndo fermentado, podendo ser adicionado de acidos.

3.6.2.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-30 - Especificagao
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Néctar de fruta.

3.6.3 SUCO DE FRUTA INTEGRAL
3.6.3.1 Caracteristicas gerais

3.6.3.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal, classificado como fabricante.

3.6.3.1.2 Entende-se por suco de fruta integral o produto obtido das partes comestiveis da fruta fresca,

sda e madura, sem adicdo de agua e de aglcares, na sua concentracdao natural, submetido a processo
tecnolégico adequado.
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3.6.3.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-31 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Suco integral.

3.6.4 CONCENTRADO LIQUIDO PARA REFRESCO DE FRUTA ADOCADO
3.6.4.1 Caracteristicas gerais

3.6.4.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal, classificado como fabricante.

3.6.4.1.2 Entende-se por concentrado liquido para refresco adogado o produto que contém suco, polpa
ou extrato vegetal de sua origem e acglcar, acido citrico e aroma natural da fruta, adicionado de agua
potavel; submetido a processo tecnolédgico que permita sua conservacao a temperatura ambiente.

3.6.4.2 Concentragao

Somente serdo adquiridas as bebidas que atendam aos seguintes requisitos de concentracdo/dilui¢do:
FRUTA DILUICAO PREVISTA NA ROTULAGEM

LARANJA 1 (um) litro de produto concentrado acrescido de 6
(seis) litros de agua potavel, totalizando 7 (sete) litros
de refresco pronto para consumo.

UVA 1 (um) litro de produto concentrado acrescido de 5

(cinco) litros de dgua potavel, totalizando 6 (seis) litros

de refresco pronto para o consumo.
Tab 12 — Diluicdo do concentrado liquido para refresco

3.6.4.3 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-32 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Concentrado liquido para refresco de fruta adocado.

3.7 MARGARINAS E OLEOS

3.7.1 OLEO DE SOJA REFINADO

3.7.1.1 Caracteristicas gerais

3.7.1.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.7.1.1.2 Entende-se por éleo de soja refinado o produto obtido de sementes de Glycine max L., através
de processo tecnolégico adequado de extracdo e refino.
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3.7.1.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-33 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Oleo de soja refinado.

3.7.2 MARGARINA

3.7.2.1 Caracteristicas gerais

3.7.2.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.7.2.1.2 Entende-se por margarina o produto gorduroso em forma de emulsdo estdvel plastica, do tipo
agua em 6leo, composto por agua, dleos ou gorduras de origem animal ou vegetal, com ingredientes

opcionais; submetido a processo tecnolégico adequado de cristalizacao e solidificacado.

3.7.2.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrdo de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-34 - Especificacdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Margarina.

3.7.3 OLEO DE MILHO REFINADO
3.7.3.1 Caracteristicas gerais

3.7.3.1.1 O produto deve ser produzido em Estabelecimento Industrializador de produto de origem
vegetal que atende aos requisitos gerais de boas praticas de fabricacao.

3.7.3.1.2 Entende-se por 6leo de milho refinado o produto obtido de sementes de Zea mayas L., através
de processo tecnoldgico adequado de extracdo e refino.

3.7.3.2 Padrao de Identidade e Qualidade

O Padrado de Identidade e Qualidade foi estabelecido no Boletim Técnico BT30.404-35 - Especificagdo
Técnica de Artigo de Subsisténcia - Oleo de milho refinado.
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4.1 RACAO OPERACIONAL

4.1.1 CARACTERISTICAS GERAIS

CAPITULO IV
ALIMENTACAO EM CAMPANHA
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TIPO DE RAGAO

DEFINIGAO

Ragao Operacional de
Adestramento (RA)

E o conjunto de alimentos e acessérios fornecidos a

um militar com a finalidade de supri-lo durante um
periodo de seis horas; serda consumida como reserva
individual, durante exercicios e instrucdo militar.

Ragao Operacional de
Combate (R2)

E o conjunto de alimentos e acessérios fornecidos a
um militar com a finalidade de enfrentar situacdes
diversas por um periodo de vinte e quatro horas, em
situacOes que ndo permitam outra alternativa de
alimentacdo.

Ragao Operacional de
Emergéncia (R3)

E o conjunto de alimentos e acessérios fornecidos a
um militar com a finalidade de enfrentar situac¢des
diversas por um periodo de doze horas, em situacdes
gue ndo permitam outra alternativa de alimentacao.

4.1.2 ESPECIFICAGOES

4.1.2.1 Composigao

Tab 13 — Tipos de ragdo operacional

Combate (R2)

TIPO DE RAGCAO VALOR CALORICO COMPOSICAO
TOTAL (minimo)
Racgao Operacional de 1.000 kcal 01 refeicdo basica
Adestramento (RA) principal
Ragao Operacional de 3.300 kcal desjejum, almocgo,

jantar e ceia

Racdo Operacional de
Emergéncia (R3)

1.800 kcal desjejum/almoco ou
jantar/ ceia

Tab 14 — Valor caldérico e composigao por tipo de ragdo

4.1.2.1.1 Alimentos basicos:

formam a base das refeicdes principais (almogo

e jantar) e,

tecnologicamente, sdo alimentos termoprocessados, prontos para consumo, esterilizados em
embalagens laminadas flexiveis, de longa duracdo, sem necessidade de refrigeracao.

4.1.2.1.2 Itens complementares: destinam-se a atender o pleno suprimento nutricional sendo
compostos por alimentos liofilizados/desidratados de facil reconstituicdo, doces, biscoitos e/ou

suplementos alimentares.
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4.1.2.1.3 Acessorios: destinam-se a propiciar condi¢des adequadas de aquecimento e consumo dos
itens alimentares.

4.1.3 PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

O Padrao de Identidade e Qualidade foi estabelecido nos seguintes Boletins Técnicos para cada tipo de
Ragao:

a) BT30.404-01 - Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Racao Operacional de Adestramento;
b) BT30.404-02 - Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Ragdo Operacional de Emergéncia; e
c) BT30.404-03 - Especificacdo Técnica de Artigo de Subsisténcia - Racdo Operacional de Combate.
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Orgao: Ministério do Desenvolvimento e Assisténcia Social, Familia e Combate a Fome/Secretaria Nacional de Seguranca
Alimentar e Nutricional/Grupo Gestor do Programa de Aquisicao de Alimentos

RESOLUGAO GGPAA N° 21, DE 29 DE JULHO DE 2025

Dispde sobre a execucao da modalidade Compra Institucional-
Cl, no ambito do Programa de Aquisicao de Alimentos - PAA.

O GRUPO GESTOR DO PROGRAMA DE AQUISICAO DE ALIMENTOS - GGPAA, no uso das
atribuicoes de que tratam o art. 2° da Lei n°® 14.628, de 20 de julho de 2023, e os arts. 25 e 26 do Decreto
n° 11.802, de 28 de novembro de 2023, resolve:

Art. 1° Fica regulamentada a execucao da modalidade Compra Institucional, no ambito do
Programa de Aquisicao de Alimentos, pelos orgaos e entidades da Administracao Publica Federal direta e
indireta, dos estados, do Distrito Federal e dos municipios, de que trata o inciso V do art. 3° do Decreto n°
11.802, de 2023.

§ 1° As aquisicoes de produtos da modalidade de que trata o caput deste artigo serao realizadas
com dispensa de licitagcao, conforme dispde o art. 4° da Lei n° 14.628, de 2023, por meio de procedimento
administrativo denominado Chamada Publica.

§ 2° A Chamada Publica, para fins desta Resolucao, € a acao administrativa voltada a selecao de
proposta especifica para aquisicdo de géneros alimenticios ou sementes ou de demais materiais
propagativos, provenientes da agricultura familiar ou de suas organizagdes para consumo ou para doagao
ao publico atendido pelo orgao comprador, observado o disposto nesta Resolugao.

§ 3° Para fins desta resolucao, os agricultores familiares e suas organizacoes de producao serao
denominados como "fornecedores”.

CAPITULO |
DA AQUISICAO DOS ALIMENTOS

Art. 2° Do total de recursos destinados, no exercicio financeiro, a aquisicao de géneros
alimenticios pelos orgaos compradores, nho minimo 30% (trinta por cento) sera destinado, sempre que
possivel, a aquisicao de produtos da agricultura familiar e de suas organizagoes.

Paragrafo unico. Os 6rgaos e as entidades compradoras somente poderao deixar de observar o
percentual previsto no caput deste artigo em uma das seguintes hipoteses:

| - ndo atendimento das especificagdes demandadas;

Il - insuficiéncia de fornecedores da agricultura familiar, preferencialmente, mediante emissao
de declaragcao emitida pelo 6rgao oficial de Assisténcia Técnica e Extensao Rural - ATER ou secretaria
municipal ou estadual de agricultura ou érgaos afins;

[ll - necessidade de aquisicoes esporadicas ou emergenciais que inviabilizem as aquisicoes dos
produtos diretamente dos fornecedores da agricultura familiar, devidamente justificadas.

Art. 3° As contratacdes dos fornecedores da agricultura familiar realizadas no ambito desta
modalidade deverao observar a participacao minima de 50% (cinquenta por cento) de mulheres entre os
fornecedores.

Art. 4° Para as aquisicoes dos produtos dos fornecedores da agricultura familiar deverao ser
atendidas, cumulativamente, as seguintes exigéncias:

| - o preco de aquisicao deve ser compativel com o vigente no mercado de varejo em ambito
local ou regional, aferido segundo metodologia instituida no art.13 desta Resolugao;

Il - o preco de aquisicao deve estar definido em Chamada Publica;
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lll - sejam observados os limites de participacao dos fornecedoras individuais e coletivos, por
orgao ou entidade compradora, da administragao publica direta ou indireta, conforme previsto no art. 6° do
Decreto n°® 11.802, de 2023;

IV - os produtos adquiridos atendam os requisitos de controle de qualidade dispostos nas
normas vigentes;

V - os produtos adquiridos sejam de producgao propria dos fornecedores, mediante Declaragao
de Producao Propria do Agricultor Familiar ou de suas organizagoes.

§ 1° Sao considerados de producgao propria os produtos estabelecidos no § 2° e 3° do art. 4° da
Lei 14.628, de 2023, resultantes das atividades dos fornecedores.

§ 2° No processamento, beneficiamento e industrializacao dos produtos a serem vendidos, os
fornecedores poderao adquirir os insumos e contratar a prestacao dos servicos necessarios, inclusive de
pessoas fisicas e juridicas ndao enquadradas como fornecedores desta modalidade.

§ 3° Quando os produtos forem disponibilizados por meio de organizagdes fornecedoras da
agricultura familiar, os custos operacionais de transporte, armazenamento, beneficiamento ou
processamento poderao ser deduzidos do valor a ser pago aos agricultores familiares, desde que
acordado entre as partes.

Art. 5° No caso de povos indigenas de recente contato e situacdes excepcionais de dificuldade
de acesso a documentacao civil, identificadas pela Fundacao Nacional dos Povos Indigenas - Funai, sera
permitida a participacao dos fornecedores no ambito de proposta apresentada por organizagao
fornecedora, sem necessidade de Cadastro de Pessoa Fisica - CPF do fornecedor individual, desde que
apresentada autodeclaracao contendo informacgdes da aldeia, terra indigena e municipio de residéncia.

§ 1° Para as propostas dispostas no caput deste artigo, a Funai podera formalizar instrumento
especifico que estabeleca a forma de remuneracao dos fornecedores, permitida a substituicao total ou
parcial do pagamento monetario por aquisicao e entrega de bens a estes.

§ 2° Quando a forma de remuneracao nao for monetaria, devera ser prevista na Chamada
Publica os respectivos valores dos itens e bens que poderao ser utilizados para o pagamento aos il
fornecedores indigenas.

§ 3° As propostas dispostas no caput deste artigo somente poderao ser formalizadas mediante
manifestacao formal prévia, de acordo com o projeto da Coordenacao-Geral de Etnodesenvolvimento -
CGETNO ou da Coordenacao-Geral de Povos Indigenas Isolados e de Recente Contato - CGIRC, da Funai.

CAPITULO Il
DAS OBRIGACOES AS EMPRESAS CONTRATADAS

Art. 6° O disposto nesta Resolucao aplica-se as contratagcdes realizadas pela administracao
publica federal direta e indireta em que houver aquisicao ou fornecimento de géneros alimenticios por
meio de contratacao de empresas terceirizadas, inclusive no caso da contratacao de servigcos de
fornecimento de refeicdes preparadas por terceiros.

Art. 7° A obrigacao da contratada de adquirir o percentual minimo de 30% (trinta por cento) dos
alimentos da agricultura familiar devera constar do Termo de Referéncia do processo licitatorio, e podera
ser realizada conforme disposicao contratual com administracao publica federal direta e indireta via:

| - recebimento dos alimentos através da contratacao direta realizada pelos érgaos ou
entidades compradoras, com realizagcao de Chamada Publica pelo 6rgao ou entidade compradora;

Il - realizacdao de Chamada Publica pelo 6érgao ou entidade compradora, para selecao de
agricultores familiares individuais e/ou de organizagdes da agricultura familiar, para que firmem contrato
com a empresa terceirizada;

[l - excepcionalmente, fica dispensada a realizagcdo de Chamada Publica, desde que
devidamente justificado, pelo credenciamento direto de fornecedores da agricultura familiar pela
contratada, seguindo os criterios de selegao dispostos no art. 18 desta Resolucao.
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Paragrafo unico. A comprovacao das aquisicoes devera ser realizada mediante apresentacao de
notas fiscais dos fornecedores e relatorios de controle de entregas dos alimentos ao 6rgao ou entidade
compradora.

Art. 8° O controle de limites de participacao por fornecedor de que trata o art. 6° do Decreto
11.802, de 2023, nos casos de contratacao de empresas pelo orgao ou entidade da administracao publica,
sera de responsabilidade:

| - da propria organizagao, no caso de propostas enviadas por associacoes ou cooperativas da
agricultura familiar, a qual deve ter registro do controle do limite individual de participagao dos agricultores
familiares fornecedores vinculados;

Il - da empresa contratada, no caso de contratacao de fornecedores individuais.
CAPITULO III
DA AQUISICAO DE SEMENTES E MATERIAIS PROPAGATIVOS

Art. 9° Os 6rgaos e as entidades da administracao publica federal, estadual, distrital e municipal,
na forma definida no art. 8’ Lei n* 14.628, de 2023, poderao utilizar-se da modalidade a que se refere esta
Resolugcao para adquirir sementes e materiais propagativos dos fornecedores de que trata art. 5° da
referida Lei.

Art. 10. As chamadas publicas para aquisicao de sementes e materiais propagativos deverao
conter, além do disposto no capitulo V desta Resolucao, as caracteristicas das sementes e materiais
propagativos a serem adquiridas, as quantidades e as especificagcdes e testes de qualidade a serem
apresentados pelos fornecedores.

Art. 11. As sementes adquiridas no ambito desta modalidade deverao cumprir as exigéncias das
normas vigentes, inclusive quanto a certificagao ou cadastro da cultivar do agricultor familiar ou de sua
organizagao, quando aplicavel.

Paragrafo Unico. No caso das aquisicdes de sementes de cultivar local, tradicional ou crioula
sao dispensadas a inscricao da cultivar no Registro Nacional de Cultivares- RNC, conforme art. 11 da Lei n°
10.711, de 5 de agosto de 2003, e a inscricao do produtor das sementes no Registro Nacional de Sementes
e Mudas - RENASEM, conforme art. 8 da mesma Lei.

Art. 12. E vedada a aquisicdo de sementes e materiais propagativos geneticamente modificados
no ambito desta modalidade.

CAPITULO IV
DA METODOLOGIA DE PRECO

Art. 13. Para o calculo do preco de aquisicao de produtos dos fornecedores, a critério do 6rgao
ou entidade contratante, poderao ser utilizados:

| - os precos disponibilizados pela Companhia Nacional de Abastecimento - Conab no ambito do
Programa de Aquisicao de Alimentos - PAA, quando houver compatibilidade com o produto, o periodo e a
regido pesquisada;

Il - o preco medio pesquisado em, no minimo, trés mercados varejistas em ambito local,
incluidos todos os custos operacionais, taxas e tributos para entrega em local definido na Chamada
Publica;

[l - no caso da aquisicao de produtos de consumo tradicional dos povos indigenas, quilombolas
e Povos e Comunidades Tradicionais - PCTs, poderao ser utilizados os precos praticados pelo Programa
Nacional de Alimentacao Escolar - PNAE.

§ 1° Na impossibilidade de a pesquisa ser realizada em ambito local, devera ser realizada ou
complementada em ambito das regides geograficas imediatas, intermediaria e estadual, nesta ordem,
conforme estabelece o Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica - IBGE, na Divisdo Regional do Brasil
em Regides Geograficas Imediatas e Regides Geograficas Intermediarias - 2017.

§ 2° Na impossibilidade de pesquisa de preco para a compra de géneros alimenticios organicos
ou agroecologicos, 0s precos poderao ser acrescidos em até 30% (trinta por cento) em relagao aos pregos
estabelecidos para produtos convencionais nos locais da pesquisa, conforme o § 1° do art. 4° da Lei n°
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14.628, de 2023.

§ 3° Os precos calculados de acordo com o disposto neste artigo deverao ser utilizados
também pela empresa contratada pela Administracao Publica, devendo os precos serem registrados em
Chamada Publica.

CAPITULO V
DA CHAMADA PUBLICA

Art. 14. A demanda de géneros alimenticios sera registrada na licitagcao, conforme o Anexo |
desta Resolugao, devendo constar, no minimo, as seguintes informacoes:

| - objeto a ser contratado;

Il - quantidade e especificacao dos produtos;

[l - locais, prazos e periodicidade de entrega;

IV - critérios para a selecao dos fornecedores individuais ou de suas organizagoes;

V - prazos e condigcoes para interposicao das impugnacgoes, pedidos de esclarecimento e de
recursos;

VI - condicdes contratuais, conforme o Anexo VI desta Resolucao;

VII - relagao de documentos necessarios para a habilitacao e prazo para o envio das propostas;
VIII - preco de aquisicao, condicdes de pagamento e critérios de reajustamento dos precos;

IX - vigéncia do contrato;

X - prazo e periodicidade de pagamento aos fornecedores por parte da contratante.

Paragrafo unico. Os 6rgaos ou entidades compradoras poderao solicitar o apoio da Conab, bem
como do 6rgao oficial de Assisténcia Técnica e Extensao Rural - ATER ou secretaria municipal ou estadual
de agricultura, para a identificacao da oferta de géneros alimenticios e a sazonalidade, bem como para a
identificacao de potenciais fornecedores.

Art. 15. O 6rgao ou a entidade compradora devera publicar os editais de Chamada Publica em
suas redes institucionais, em local publico de ampla circulagao, em jornais e radios locais e divulgar para
organizagoes locais da agricultura familiar e para entidades de assisténcia técnica e extensao rural do
municipio ou do estado, devendo ainda:

| - manter os editais abertos para o recebimento das propostas de venda por um periodo
minimo de 30 (trinta) dias;

Il - enviar os editais hos enderecos eletrénicos compras.af@mda.gov.br, pelo menos 30 (trinta)
dias antes do prazo de abertura das propostas, para sua divulgacao no sitio eletrénico oficial do Ministério
do Desenvolvimento Agrario e Agricultura Familiar e da Conab;

[l - enviar ao Ministério de Desenvolvimento Agrario e Agricultura Familiar para o endereco
eletrénico compras.af@mda.gov.br os respectivos resultados detalhados, contendo os valores, volumes e
fornecedores contratados, em até 30 (trinta) dias, a partir da data de assinatura do contrato.

§ 1° Na existéncia de sistema operacional disponibilizado pelo Ministério de Desenvolvimento
Agrario e Agricultura Familiar, fica o 6rgao ou entidade compradora obrigado a lancar as Chamadas
Publicas, seus resultados e prestacao de contas no referido sistema, ficando dispensado do envio das
exigéncias estabelecidas nos incisos Il e Il deste artigo.

§ 2° Cabera ao Ministério do Desenvolvimento Agrario e Agricultura Familiar dar publicidade aos
editais de Chamadas Publicas no seu sitio eletronico oficial.

§ 3° E vedada a insergao no edital de Chamada Publica clausula de obrigatoriedade de filiagao
da organizacao fornecedora a entidades de representacao nacionais ou estaduais.

CAPITULO VI
DA HABILITACAO DAS PROPOSTAS
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Art. 16. Para a habilitacao das propostas desta modalidade, serao exigidos os seguintes
documentos dos agricultores familiares fornecedores:

| - individuais:
a) a inscricao no CPF;

b) o extrato do Cadastro Nacional da Agricultura Familiar - CAF ativo do agricultor ou agricultora
participante;

c) a Declaracao de Produgao Propria do Agricultor Familiar, conforme o Anexo Il desta
Resolucao;

d) a Proposta de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar, com assinatura ndo
fornecedor, na forma do Anexo VIl desta Resolucao;

e) o documento que comprove o atendimento de requisitos higiénico-sanitarios previstos em
normas especificas, quando for o caso.

Il - organizagoes:
a) a inscricao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas - CNPJ;

b) o extrato do Cadastro Nacional da Agricultura familiar - CAF/CNPJ ativo para associacoes,
cooperativas e empreendimentos rurais da agricultura familiar;

c) regularidade com a Receita Federal, relativa a Seguridade Social e ao Fundo de Garantia por
Tempo de Servico (FGTS);

d) a declaracao das organizacdes fornecedoras de que os produtos sao de producao propria
dos agricultores familiares, na forma do Anexo IV desta Resolucao;

e) a proposta de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar, assinada pelo seu
representante legal, na forma do Anexo VIl desta Resolugao;

f) a declaracao de responsabilidade pelo controle do atendimento do limite individual de venda "
dos fornecedores, na forma do Anexo VIl desta Resolucao;

g) o documento que comprove o atendimento de requisitos higiénico-sanitarios previstos em
normas especificas, quando for o caso;

h) a declaracao conjunta de anuéncia das familias, quando se tratar de proposta coletiva de
venda.

§ 1° E permitida a apresentagcdo de propostas conjunta de venda, por grupo de fornecedores
individuais, como forma de garantir o atendimento das demandas apresentadas pelo 6rgao ou entidade
compradora, sendo os documentos de habilitagao, os constantes no inciso | deste artigo.

§ 2° Na auséncia do Cadastro Nacional da Agricultura Familiar - CAF ativo, no caso de
fornecedores identificados como indigenas, quilombolas e povos e comunidades tradicionais, que
atendam os critérios de enquadramento na forma definida no art. 3° da Lei n° 11.326, de 24 de julho de
2006, sera aceita, alternativamente, até 31 de dezembro de 2027, a apresentacao do Numero de
Identificacdo Social - NIS do CadUnico.

Art. 17. Serao consideradas habilitadas as propostas que apresentarem todos os documentos
exigidos na Chamada Publica, dentro do prazo e horarios previstos no edital.

CAPITULO VII
DA SELECAO E PRIORIZACAO DAS PROPOSTAS

Art. 18. As propostas de venda habilitadas serao classificadas e selecionadas pelos érgaos e
entidades compradoras de acordo com a seguinte ordem de prioridade:

| - primeira etapa:
a) do proprio municipio;
b) das regides geograficas imediatas;

c) das regides geograficas intermediarias;
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d) das regides da mesma Unidade da Federagao (UF);
e) das regides de outras Unidades da Federacao.

Il - segunda etapa, somente se ocorrer empate na primeira etapa, devem ser classificadas
conforme a seguinte ordem de prioridade:

a) com maior porcentagem de povos indigenas, de comunidades quilombolas, de povos e
comunidades tradicionais, de assentados de reforma agraria, contabilizados pelo numero de CAF/NIS
individual vinculados ao CNPJ da proponente, nao havendo prioridade entre estes;

b) com maior porcentagem de agricultores familiares vinculados ao CNPJ da proponente, que
produzam alimentos organicos ou agroecologicos que constam na Chamada Publica, de acordo com a Lei
n°10.831, de 23 de dezembro de 2003.

§1° O municipio a ser considerado para priorizagao das organizacoes fornecedoras sera aquele
com o maior percentual de CAF ou NIS validos de cada organizagao.

§2° No caso de persisténcia de empate, deve ser realizado sorteio ou, em havendo consenso
entre as partes, poder-se-a optar pela divisao no fornecimento dos produtos a serem adquiridos entre as
organizacoes finalistas.

Art. 19. As organizacdes fornecedoras poderao encaminhar propostas mediante apresentacao
do CNPJ regular e desde que todos os agricultores familiares cadastrados para entrega de produtos
possuam CAF ativo ou que se enquadrem no disposto no § 2° do art. 16 desta Resolugao.

Paragrafo unico. No caso de povos indigenas e povos e comunidades tradicionais € permitida a
contratacao de propostas coletivas, sendo o pagamento efetuado diretamente aos fornecedores
individuais.

Art. 20. O 6rgao e/ou entidade compradora deve formalizar os contratos com os fornecedores

que tiverem propostas de venda selecionadas, conforme modelo do Anexo VI desta Resolucao, devendo
os contratos serem publicados no Portal Nacional de Contratagdes Publicas - PNCP.

Paragrafo Unico. As propostas apresentadas terdo prazo de validade de 60 (sessenta) dias,
contados a partir da data de sua apresentacao e durante seu prazo de validade serao consideradas
irretrataveis, nao sendo permitidas alteracoes de precos, condicoes ou qualquer outro aspecto substantivo,
quantitativo ou qualitativo.

CAPITULO VIl
DOS CONTRATOS DE FORNECIMENTO
Art. 21. O contrato de fornecimento devera conter clausula com os seguintes dispositivos:

| - a ordem de compra devera ser emitida em até 5 (cinco) dias apos a publicacao do resultado
da Chamada Publica;

Il - o calendario das aquisicdes e pagamentos;
[l - a clausula de san¢ao no caso de atraso no pagamento;
IV - a clausula de sancao no caso de descumprimento unilateral do contrato.

Art. 22. Os pagamentos pelos produtos adquiridos no ambito desta modalidade serao realizados
diretamente aos fornecedores, em conta bancaria, apdés a confirmagao de recebimento dos produtos,
conforme o Termo de Recebimento e Aceitabilidade, constante no Anexo IX desta Resolucao.

§ 1° O pagamento pelos produtos adquiridos sera realizado em até 5 (cinco) dias uteis apos a
ultima entrega do més, por meio de documento fiscal correspondente ao fornecimento efetuado.

§ 2° No caso de propostas coletivas previstos no §2° do art. 7° do Decreto n°® 11.802, de 2023, o
pagamento tera que ser efetuado diretamente aos fornecedores individuais.

Art. 23. Os contratos firmados no ambito desta modalidade, no minimo 70% (setenta por cento)
do volume financeiro previsto nas Chamadas Publicas, devem ser executados no decorrer do exercicio
financeiro de cada 6rgao, empresa ou sociedade de economia mista.
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Paragrafo unico. O cumprimento do percentual descrito no caput deste artigo pode ser reduzido
no caso de comum acordo entre o contratante e a contratada ou se comprovada alguma das condigoes
previstas no art. 2° desta Resolucao, durante a vigéncia do contrato.

CAPITULO IX
DISPOSICOES FINAIS

Art. 24. As despesas com a execucao das agoes de que trata esta Resolugao serao realizadas
com recursos proprios do 6rgao ou entidade compradora.

Art. 25. A Declaracao de Aptidao ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura
Familiar (DAP) ativa de pessoa fisica ou juridica pode substituir o CAF como comprovacao do fornecedor
como agricultor familiar ou organizagao da agricultura familiar de que trata a Lei n* 11.326, de 2006.

Art. 26. Fica revogada a Resolucao GGPAA n° 8, de 2024.

Art. 27. Esta Resolucao entra em vigor na data de sua publicacao.

MONICA AVELAR ANTUNES NETTO
p/Ministério da Fazenda

KELMA CHRISTINA MELO DOS SANTOS CRUZ
p/Companhia Nacional de Abastecimento

ANA TERRA REIS
p/Ministério do Desenvolvimento Agrario e Agricultura Familiar

RAIMUNDO NONATO SOARES LIMA
p/Ministério do Desenvolvimento e Assisténcia Social, Familia e Combate a Fome
ANEXO |

CHAMADA PUBLICA N° /202x

Chamada Publica n°® /(ano) para aquisicao de géneros alimenticios de agricultores familiares e
empreendimentos familiares rurais conforme a Lei n°® 11.326, de 24 de julho de 2006, por meio da
modalidade Compra Institucional, no ambito do Programa de Aquisicao de Alimentos- PAA, com dispensa K
de licitacao, com fulcro no art. 8° da Lei n° 14.628, de 20 de julho de 2023, no inciso V do art. 3° do Decreto
N° 11.802, de 28 de novembro de 2023, e na Resolucao GGPAA N°, de 2025.

O (Orgao/Entidade Federal/Estadual ou Municipal), pessoa juridica de direito publico ou
privado, com sede (endereco), inscrita no CNPJ sob o n° , representado neste ato pelo (representante
legal), no uso de suas prerrogativas legais, e considerando o disposto no art. 8°, da Lei 14.628, de 2023, e
na Resolucao GGPAA N° , de 2025, atravées da (Secretaria/Departamento) (nome), realiza Chamada Publica
para aquisicao de géneros alimenticios (ou materiais propagativos) de agricultores familiares e
empreendimentos familiares rurais conforme a Lei n° 11.326, de 2023, por meio da Modalidade Compra
Institucional do Programa de Aquisicao de Alimentos, com dispensa de licitacao, durante o periodo de (dia)
a (més) e (ano). Os interessados deverao apresentar a documentacao para habilitacao e Proposta de Venda
até odia (__), as (___) horas, no (local onde devera ser entregue a proposta).

1. OBJETO: € a aquisicao de género alimenticios (ou materiais propagativos) de agricultores
familiares, por meio da modalidade Compra Institucional do Programa de Aquisicao de Alimentos,
conforme especificagdes abaixo:

ltem | Unidade de medida | Quantidade | Preco unitario (R$) | Preco Total (R$)

Valor Total da Chamada Publica

2. FONTE DE RECURSOS: os recursos para a aquisicao de alimentos (ou materiais propagativos)
de que tratam esta Chamada Publica sao provenientesdo _________________

3. PRECO: a definicao dos precos observou o art. 13 da Resolugao GGPAA n° , de 2025, (informar
qual metodologia utilizada).

4. HABILITACAO E PROPOSTA DE VENDA:

https://www.in.gov.br/web/dou/-/resolucao-ggpaa-n-21-de-29-de-julho-de-2025-645588488 7120



12/08/2025, 18:57 RESOLUCAO GGPAA N° 21, DE 29 DE JULHO de 2025 - RESOLUCAO GGPAA N° 21, DE 29 DE JULHO de 2025 - DOU - Imprensa Nacional
Os fornecedores deverao apresentar em envelope / ou enviar por meio do correio eletrénico
(___) / ou realizar protocolo mediante sistema (____) os documentos constantes no art. 16 da Resolucao
GGPAA n’ /72025, de acordo com os incisos | ou ll, quando for o caso.

5. CRITERIOS DE PRIORIZACAO DAS PROPOSTAS: de acordo com as prioridades estabelecidas
no art. 18 da Resolucao GGPAA n* /2025.

6. DAS AMOSTRAS DOS PRODUTOS

Apos a fase de habilitacao, deverao ser entregues amostras dos produtos no (endereco), do dia
XXX até o dia XXX (prazo), até as xx horas, para avaliacao e selecao do género alimenticio (ou material
propagativo) a ser adquirido, os quais deverao ser submetidas a testes necessarios, quando for o caso.

7. LOCAL E PERIODICIDADE DE ENTREGA DOS PRODUTOS

Os géneros alimenticios adquiridos deverao ser entregues no endereco (completo), as (dia da
semana e hora da entrega), (Quantidade) pelo periodo de _ a__, (periodicidade da entrega) na qual se
atestara o seu recebimento.

8. PAGAMENTO

O pagamento sera realizado em até 5 (cinco) dias uteis apds a ultima entrega do més, apos a
confirmacao de recebimento dos produtos conforme o Termo de Recebimento e Aceitabilidade e/ou nota
fiscal.

9. DISPOSICOES GERAIS

A presente Chamada Publica podera ser obtida no (local a ser definido pelo 6rgao) no horario de
XXXX de segunda a sexta-feira, ou através dos sitios eletrénicos do érgao comprador e do Ministério do
Desenvolvimento Agrario e Agricultura Familiar - MDA.

Os géneros alimenticios deverao atender ao disposto na legislacao de alimentos, estabelecida
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria do Ministério da Saude e pelo Ministério da Agricultura e

Pecuaria.

Os géneros alimenticios adquiridos devem ser de producdao propria dos fornecedores,
observando que os géneros alimenticios in natura, processados, beneficiados ou industrializados,
resultantes das atividades dos agricultores familiares, das suas organizacdes sao considerados producao
propria destes fornecedores.

Os fornecedores podem contratar servicos de terceiros, em uma ou diversas etapas do
processo produtivo, para o fornecimento de géneros alimenticios beneficiados, processados ou
industrializados, sendo necessaria a apresentagcao do contrato.

Os valores a serem pagos aos fornecedores correspondem aos precos de aquisicao de cada
género alimenticio, compativeis com os vigentes no mercado varejista local ou regional e discriminados
nesta Chamada Publica.

O limite individual de venda do Agricultor Familiar devera respeitar o valor maximo por Cadastro
Nacional da Agricultura Familiar - CAF por ano civil, por 6rgao comprador, previsto no Decreto n°® 11.802, de
2023.

O limite de venda por organizacao fornecedora devera respeitar o valor maximo por CAF Pessoa
Juridica, por ano civil, por érgao comprador.

Municipio/UF), aos dias do més de xxx de (ano).

Registre-se e publique-se. (no radio, jornal, didrio oficial do municipio, site ou outros) Orgao ou
entidade.

ANEXO Il
TERMO DE REFERENCIA
Processo n® /

1. DO OBJETO
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11 O objeto da presente Chamada Publica € a aquisicao de géneros alimenticios da Agricultura
Familiar, por meio da modalidade de Compra Institucional do Programa de Aquisicao de Alimentos,
conforme especificagdes abaixo:

o DG  VRBAREC GURTIIESMNM ounmonos vaow VST
1

2.

3.

4,

5.

6.

TOTAL

12 O prazo de vigéncia da contratacao € de (prazo por extenso), contados do (a) ........... na

forma do art. 105 da Lei n* 14.133, de 2021.

1.3 O prazo de vigéncia sera automaticamente prorrogado, independentemente de termo
aditivo, quando o objeto nao for concluido no periodo firmado acima, ressalvadas as providéncias cabiveis
no caso de culpa do contratado, previstas neste instrumento.

1.4 O custo estimado total da contratagdo € de R$ XXXXX (valor por extenso), conforme custos
unitarios apostos na tabela acima.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentacao da Contratacao e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em
Topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

3. REQUISITOS DA CONTRATACAO
3. 1. A contratacao devera observar os seguintes requisitos:

a) SO sera admitida a participacao e oferta de produtos de agricultores familiares rurais e dos
demais beneficiarios da Lei n. 11.326, de 2006;

b) Os produtos devem estar adequados de acordo com os regulamentos vigentes, em especial
0s requisitos higiénico-sanitarios;

c) Devera ser garantido o percentual minimo de 50% de mulheres como fornecedoras.
4. MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL

4. 1. O prazo de entrega dos géneros alimenticios € de X (XX) dias corridos, contados da emissao
do recebimento da Nota de Empenho, conforme pedido do setor requisitante, com aproximadamente X ()
entregas por semana.

42. Caso nao seja possivel a entrega na data assinalada, o beneficiario ou organizagao
fornecedora devera comunicar as razdes respectivas com pelo menos 2 (dois) dias de antecedéncia para
que qualquer pleito de prorrogacao de prazo seja analisado, ressalvadas situacoes de caso fortuito e forca
maior.

4.3. Os bens deverao ser entregues no seguinte endereco: ...,
5. DA GARANTIA DA CONTRATACAO

5. 1. Nao sera exigida garantia para a contratacao

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas
avencadas e as normas da Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua
inexecucao total ou parcial (Lei n® 14133, de 2021, art. 115, caput).

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagao ou suspensao do contrato, o cronograma
de execucao sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostila (Lei n° 14.133, de 2021, art. 115, §5°).
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6.3. A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscallis) do contrato,
ou pelos respectivos substitutos (Lei n° 14.133, de 2021, art. 117, caput).

6.4. O fiscal do contrato anotard em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas a
execugao do contrato, determinando o que for necessario para a regularizacao das faltas ou dos defeitos
observados (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 117, §1°).

6.5. O fiscal do contrato informara a seus superiores, em tempo habil para a adocao das medidas
convenientes, a situacao que demandar decisao ou providéncia que ultrapasse sua competéncia (Lei n°
14133, de 2021, art. 117, §2°).

6.6. O contratado sera obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a suas
expensas, no total ou em parte, o objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecoes
resultantes de sua execugao ou de materiais nela empregados (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 119).

6.7. O contratado serad responsavel pelos danos causados diretamente a Administragcao ou a
terceiros em razao da execugao do contrato, e nao excluira nem reduzird essa responsabilidade a
fiscalizacao ou o acompanhamento pelo contratante (Lei n° 14.133, de 2021, art. 120).

6.8. Somente o contratado sera responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais
e comerciais resultantes da execucao do contrato (Lei n° 14.133, de 2021, art. 121, caput).

6.9. A inadimpléncia do contratado em relagao aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais
nao transferira a Administragao a responsabilidade pelo seu pagamento e nao podera onerar o objeto do
contrato (Lei n°® 14.133, de 2021, art. 121, §1°).

6.10. As comunicagoes entre o 6rgao ou entidade e a contratada devem ser realizadas por
escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem
eletrénica para esse fim (IN 5/2017, art. 44, §2°).

6.11. O orgao ou entidade podera convocar representante da empresa para adogao de
providéncias que devam ser cumpridas de imediato (IN 5/2017, art. 44, 31°).

6.12. Antes do pagamento da nota fiscal ou da fatura, devera ser consultada a situagcao do
beneficiario ou organizacao fornecedora junto ao SICAF.

6.13. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacao de irregularidade do contratado, sera
providenciada sua notificacao, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias uteis, regularize sua situacao
Oou, N0 mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a
critério do contratante.

6.14. Persistindo a irregularidade, o contratante devera adotar as medidas necessarias a rescisao
contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao contratado a ampla
defesa.

6.15. Havendo a efetiva execucao do objeto, os pagamentos serao realizados normalmente, até
que se decida pela rescisao do contrato, caso o contratado nao regularize sua situagao junto ao SICAF.

6.16. Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, inclusive antes do recebimento
provisorio, quando em desacordo com as especificacdes constantes no Termo de Referéncia e na
proposta, devendo ser substituidos no prazo de ... (..) dias, a contar da notificacao da contratada, as suas
custas, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

6.17 Sao obrigacdes da Contratante:
a) receber o objeto no prazo e condigcdes estabelecidas no Edital de Chamada Publica;

b) exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
contrato e seus anexos;

c) verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos géneros alimenticios
recebidos provisoriamente com as especificacdes constantes do Edital e da proposta, para fins de
aceitacao e recebimento definitivo;

d) notificar a Contratada, por escrito, sobre imperfeicdes, falhas ou irregularidades verificadas no
objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido; no total ou em parte, as suas expensas;
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e) acompanhar e fiscalizar a execugao do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo
Contratado;

f) efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente ao fornecimento do objeto, no
prazo, forma e condigdes estabelecidos no presente Contrato e no Edital de Chamada Publica;

g) a Administracao nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada
com terceiros, ainda que vinculados a execucao do presente Termo de Contrato, bem como por qualquer
dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou
subordinados;

h) aplicar ao Contratado as sancoes previstas em lei e neste Contrato;

i) cientificar o 6rgao de representacao judicial (da Advocacia-Geral da Unidao ou outro do
estado/municipio) para adogcao das medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigacdes pelo
Contratado;

j) explicitamente emitir decisao sobre todas as solicitacdes e reclamacdes relacionadas a
execucao do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execucao do ajuste;

k) arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, Il, d, da Lei n°® 14133, de
2021,

1) cumprir rigorosamente o cronograma de execucgao estabelecido, de acordo com as datas e
prazos estipulados para a entrega dos géneros alimenticios da agricultura familiar;

m) qualquer atraso ou descumprimento do cronograma por parte da CONTRATANTE devera ser
comunicado ao CONTRATADO com antecedéncia, por escrito, de forma a permitir negociacoes para ajustar
as datas, desde que tal ajuste seja viavel e nao cause prejuizos excessivos ao CONTRATADO.

6.18 Sao obrigacoes da Contratada:

a) efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especificacdes, prazo e local

constantes no Edital, acompanhado da respectiva nota fiscal;

b) substituir por objeto semelhante ou de mesmo género alimenticio acordado com a
contratante, as suas expensas, em prazo de 10 (dez) dias, a contar da sua notificagao, o objeto com vicios
ou defeitos;

c) comunicar a Contratante, no prazo maximo de 02 (dois) dias que antecedem a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagao;

d) manter, durante toda a execucao do contrato, em compatibilidade com as obrigacoes
assumidas, todas as condi¢cdes de habilitacao e qualificacao exigidas na contratacao;

e) indicar responsavel para representa-la durante a execucao do contrato;

f) cumprir os limites financeiros de participacao por unidade familiar e por organizacao previstos
na alinea b, inciso |, art. 6° do Decreto n° 11802, de 2023 e alinea b, inciso Il, art. 6° do referido Decreto,
quando for o caso;

g) cumprir todas as obrigacoes constantes deste Contrato e em seus anexos, assumindo como
exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugcao do objeto,
observando, ainda, as obrigacoes a seguir dispostas;

h) responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado a Administracao ou terceiros, nao reduzindo essa responsabilidade a
fiscalizacao ou o acompanhamento da execucao contratual pelo contratante.

6.19 Comete infracao administrativa, nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021, o contratado que:
a) der causa a inexecugao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administragao ou ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;

https://www.in.gov.br/web/dou/-/resolucao-ggpaa-n-21-de-29-de-julho-de-2025-645588488

11/20



12/08/2025, 18:57 RESOLUGAO GGPAA N° 21, DE 29 DE JULHO de 2025 - RESOLUGAO GGPAA N° 21, DE 29 DE JULHO de 2025 - DOU - Imprensa Nacional

d) ensejar o retardamento da execucao ou da entrega do objeto da contratacao sem motivo
justificado;

e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracao falsa durante a execucao do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execucao do contrato;

g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 2013.

6.20 Serao aplicadas ao contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes
sancoes:

I. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre que nao
se justificar a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n°® 14.133, de 2021);

ii. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas "b", "c"
e "d" do subitem acima deste Contrato, sempre que nao se justificar a imposi¢cao de penalidade mais grave
(art. 156, § 4°, da Lei n°® 14.133, de 2021);

iii. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas
nas alineas "e", "f", "g" e "h" do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas "b", "c'e'd", que
justifiqguem a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §5°, da Lei n° 14.133, de 2021).

iv. Multa:

1. 1. Moratéria de ...% (... por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de ...... (.......) dias;

1. 2. Moratdria de ... % (..... por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do contrato,
até o maximo de ...% (... por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacao, suplementacao
ou reposicao da garantia.

I. O atraso superior a XXXXXX dias autoriza a Administragcao a promover a extingao do contrato
por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art. 137 da
Lei n. 14.133, de 2021.

7. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

7.1 As despesas decorrentes da presente contratagcao correrao a conta de recursos especificos
consignados no Orcamento Geral da Uniao.

7.2 A contratacgao sera atendida pela seguinte dotacao:
) Gestao/unidade: [..;

I) Fonte de recursos: [...];

[} Programa de trabalho: [..];

IV) Elemento de despesa: [..]; e

V) Plano interno: [...].

7.3 A dotacao relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apos aprovacao da
Lei Orcamentaria respectiva e liberacao dos creditos correspondentes, mediante apostilamento.

8. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR

8.1 Com base no art. 18 da Resolucao GGPAA n° XX, de 2025.
Municipio (UF), ... de ........... de ...,

ANEXO IlI

DECLARACAO DE PRODUCAO PROPRIA DO AGRICULTOR FAMILIAR PARA BENEFICIARIOS
FORNECEDORES (FORNECEDOR INDIVIDUAL)

CHAMADA PUBLICA N° ()
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________ e CAF/NIS n°___________, declaro, para fins de participacao na

modalidade Compra Institucional, do Programa de Aquisicao de Alimentos, que os géneros alimenticios
relacionados na proposta de venda em meu nome sao oriundos de producao propria.

Local e assinatura

ANEXO IV

DECLARACAO DE PRODUGAO PROPRIA DO AGRICULTOR FAMILIAR PARA ORGANIZACOES
FORMAIS FORNECEDORAS

CHAMADA PUBLICA N° ()

Eu, ___________, representante da Cooperativa/Associacao, com CNPJ n°® e CAF Juridica n°

_____________ declaro, para fins de participagcao na modalidade Compra Institucional, do Programa de
Aquisicao de Alimentos, que os géneros alimenticios relacionados na proposta de venda sao oriundos de
producao dos cooperados/associados que possuem CAF ou NIS e compdem esta
cooperativa/associacao.

Local e Assinatura

ANEXO V

DECLARACAO DE PRODUCAO PROPRIA DO AGRICULTOR FAMILIAR PARA DEMAIS GRUPOS
FORNECEDORES

CHAMADA PUBLICA N° ()

Eu, ___________ representante do grupo fornecedor, com CPFn®e CAFNn" ___________, declaro

para fins de participacdo na modalidade Compra Institucional, do Programa de Aquisicao de Alimentos,
que o0s géneros alimenticios relacionados na proposta de venda sao oriundos de producao dos
agricultores listados na proposta de venda, que possuem CAF ou NIS.

Local e Assinatura

ANEXO VI

CONTRATO DE AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR
CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ... /... QUE FAZEM ENTRE Sl (6rg&o), POR INTERMEDIO DO

O (Orgao Federal, Estadual ou Municipal), pessoa juridica de direito publico ou privado, com
sede a Rua, n.°, inscrita no CNPJ sob n.° , representada neste ato pelo (representante legal), o(a) Sr(a). ,
doravante denominado CONTRATANTE, e por outro lado (home do grupo formal ou agricultor individual ou
grupo coletivo) com sede a , n° , em /UF, inscrita no CNPJ sob n.° , doravante denominado
CONTRATADO(A), fundamentados nas disposicoes das Leis n° 14.628, de 2023 e n° 14133, de 2021, da
Resolucao do Grupo Gestor do Programa de Aquisicao de Alimentos N° XX, de 2025, e tendo em vista o
que consta na Chamada Publica n° xx, resolvem celebrar o presente contrato mediante as clausulas que
seguem:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O objeto do presente instrumento € a aquisicao de géneros alimenticios (ou materiais
propagativos) da agricultura familiar, na modalidade Compra Institucional, para atendimento da demanda
dos orgaos da administracao publica, (municipal, distrital, estadual ou federal), de acordo como edital da
Chamada Publica n° / (ano), o qual é parte integrante do presente contrato, independentemente de
anexacao ou transcricao.

CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA

O prazo de vigéncia da contratacao € de até XXX (prazo por extenso) dias, contados a partir da
data de assinatura do contrato ou da data de recebimento de instrumento equivalente (Nota de Empenho),
sendo prorrogavel nos termos do artigo 105 da Lei n* 14133, de 2021.

CLAUSULA TERCEIRA
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O CONTRATADO se compromete a fornecer os géneros alimenticios da agricultura familiar ao
CONTRATANTE conforme descrito na Proposta de Venda de géneros alimenticios da agricultura familiar,
parte integrante deste Instrumento. Discriminagao do objeto:

ITEM | DESCRICAO / ESPECIFICACAO | UNIDADE DE MEDIDA | QUANTIDADE | VALOR
1
2

CLAUSULA QUARTA

O limite individual de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar € de até R$
30.000,00 por Cadastro Nacional da Agricultura Familiar - CAF ou por Numero de Identificagao Social do
Cadunico - NIS, por ano civil, referente a sua producao, conforme a legislacao do Programa de Aquisicao
de Alimentos - modalidade Compra Institucional.

O limite de venda da organizacao fornecedora por érgao comprador devera respeitar o valor
maximo de até R$ 6.000.000,00, por CAF/Pessoa Juridica, respeitados os limites por unidade familiar.

CLAUSULA QUINTA

As despesas decorrentes desta contratacao estao programadas em dotagao orcamentaria
propria, prevista no orcamento dos orgaos compradores (ou Estados, DF, Municipios), para o exercicio de
(@ano), na classificacao abaixo:

Gestao/Unidade:
Fonte:

Programa de Trabalho:
Elemento de Despesa:

PI:

CLAUSULA SEXTA

O inicio da entrega dos géneros alimenticios se dara no prazo previsto no Edital de Chamada
Publica. A entrega dos géneros alimenticios devera ser feita nos locais, dias e quantidades de acordo com
o Edital da Chamada Publica. O recebimento dos géneros alimenticios dar-se-a mediante apresentacao
das Notas Fiscais de Venda pela pessoa responsavel pela entrega daqueles, no local previamente
acordado.

CLAUSULA SETIMA

Pelo fornecimento, nos quantitativos descritos na Proposta de Venda de Géneros Alimenticios
da Agricultura Familiar, o CONTRATADO recebera o valor total de R$ (xxxxx).

CLAUSULA OITAVA

No valor mencionado na clausula sexta estdao incluidas as despesas com frete, recursos
humanos e materiais, assim como com os encargos fiscais, sociais, comerciais, trabalhistas e
previdenciarios e quaisquer outras despesas necessarias ao cumprimento das obrigagoes decorrentes do
presente contrato.

CLAUSULA NONA

O CONTRATANTE, apos receber os documentos descritos na clausula sexta, e apos a tramitacao
do Processo para instrucao e liquidagao, efetuara o seu pagamento em até 5 (cinco) dias uteis apos a
ultima entrega do més, por meio de documento fiscal correspondente ao fornecimento efetuado.

Nao serd efetuado qualquer pagamento ao CONTRATADO enquanto houver pendéncia de
liuidacao da obrigagao financeira em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

CLAUSULA DECIMA
1. Das obrigacoes da Contratante:

a) receber o0 objeto no prazo e condi¢des estabelecidas no Edital de Chamada Publica;

https://www.in.gov.br/web/dou/-/resolucao-ggpaa-n-21-de-29-de-julho-de-2025-645588488 14/20



12/08/2025, 18:57 RESOLUCAO GGPAA N° 21, DE 29 DE JULHO de 2025 - RESOLUCAO GGPAA N° 21, DE 29 DE JULHO de 2025 - DOU - Imprensa Nacional
b) exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
contrato e seus anexos;

c) verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos géneros alimenticios
recebidos provisoriamente com as especificacdes constantes do Edital e da proposta, para fins de
aceitacao e recebimento definitivo;

d) notificar a Contratada, por escrito, sobre imperfei¢oes, falhas ou irregularidades verificadas no
objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido; no total ou em parte, as suas expensas;

e) acompanhar e fiscalizar a execucao do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo
Contratado;

f) efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente ao fornecimento do objeto, no
prazo, forma e condigdes estabelecidos no presente Contrato e no Edital de Chamada Publica;

g) a Administracao nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada
com terceiros, ainda que vinculados a execucao do presente Termo de Contrato, bem como por qualquer
dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou
subordinados;

h) aplicar ao Contratado as sancoes previstas em lei e neste Contrato;

i) cientificar o 6rgao de representacao judicial (da Advocacia-Geral da Uniao ou outro do
estado/municipio) para adogao das medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigagoes pelo
Contratado;

J) explicitamente emitir decisao sobre todas as solicitacdes e reclamacgdes relacionadas a
execucgao do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execucao do ajuste;

k) arcar com o dnus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de
sua proposta, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, II, d, da Lei n° 14133, de

2021:

1) cumprir rigorosamente o cronograma de execugao estabelecido, de acordo com as datas e
prazos estipulados para a entrega dos géneros alimenticios da agricultura familiar;

m) qualquer atraso ou descumprimento do cronograma por parte da CONTRATANTE devera ser
comunicado ao CONTRATADO com antecedéncia, por escrito, de forma a permitir negociagdes para ajustar
as datas, desde que tal ajuste seja viavel e nao cause prejuizos excessivos ao CONTRATADO.

2. Das obrigacoes da Contratada:

A Contratada deve cumprir todas as obrigagcdes constantes no Edital e na sua proposta,
assumindo exclusivamente seus riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucao do objeto e,
ainda:

a) efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢cdes, conforme especificacoes, prazo e local
constantes no Edital, acompanhado da respectiva nota fiscal;

b) substituir por objeto semelhante ou de mesmo género alimenticio acordado com a
contratante, as suas expensas, em prazo de 10 (dez) dias, a contar da sua notificacdo, o objeto com vicios
ou defeitos;

c) comunicar a Contratante, no prazo maximo de 02 (dois) dias que antecedem a data da
entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovagao;

d) manter, durante toda a execucdao do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢coes de habilitacao e qualificacao exigidas na contratacao;

e) indicar responsavel para representa-la durante a execugao do contrato;

f) cumprir os limites financeiros de participacao por unidade familiar e por organizacao previstos
na alinea b, inciso |, art. 6° do Decreto n° 11802, de 2023 e alinea b, inciso Il, art. 6° do referido Decreto,
quando for o caso;
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g) cumprir todas as obrigacdes constantes deste Contrato e em seus anexos, assumindo como
exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugcao do objeto,
observando, ainda, as obrigacoes a seguir dispostas;

h) responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execucao do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado a Administracao ou terceiros, nao reduzindo essa responsabilidade a
fiscalizagcao ou 0 acompanhamento da execugao contratual pelo contratante.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA
Comete infragcao administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o contratado que:
a) der causa a inexecucgao parcial do contrato;

b) der causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragcao ou ao
funcionamento dos servicos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execucao ou da entrega do objeto da contratacao sem motivo
justificado;

e) apresentar documentacao falsa ou prestar declaracao falsa durante a execugao do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execucao do contrato;
g) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 2013. Serao aplicadas ao contratado
que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sancoes:

I. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre que nao
se justificar a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n°® 14.133, de 2021);

ii. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas "b", “c"
e "d" do subitem acima deste Contrato, sempre que nao se justificar a imposi¢cao de penalidade mais grave "
(art. 156, § 4°, da Lei n°® 14.133, de 2021);

iii. Declaracao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas
nas alineas "e", "f", "g" e "h" do subitem acima deste Contrato, bem como nas alineas "b", "c"e'd", que
Jjustifiquem a imposicao de penalidade mais grave (art. 156, §5°, da Lei n° 14.133, de 2021).

iv. Multa:

1. 1. Moratéria de ....% (... por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor da parcela
inadimplida, até o limite de ...... (.......) dias;

1. 2. Moratédria de ....% (..... por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total do contrato,
até o maximo de ....% (.... por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacao, suplementacao
Oou reposicao da garantia.

I. O atraso superior a XXXXXX dias autoriza a Administracao a promover a extincao do contrato
por descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art. 137 da
Lei n. 14133, de 2021.

Todas as sancoes previstas neste Contrato poderao ser aplicadas cumulativamente com a multa
(art. 156, §7°, da Lei n° 14.133, de 2021).

Antes da aplicacao da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
uteis, contado da data de sua intimacao (art. 157, da Lei n°® 14.133, de 2021).

Previamente ao encaminhamento a cobranca judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de XX (XXXX) dias, a contar da data do recebimento da
comunicacao enviada pela autoridade competente.

A aplicacao das sancoes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditorio
e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158
da Lei n° 14133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declaragao de
inidoneidade para licitar ou contratar.
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Na aplicacao das sancoes serao considerados (art. 156, §1°, da Lei n°® 14.133, de 2021):
a) a natureza e a gravidade da infragao cometida;

b) as peculiaridades do caso concreto;

C) as circunstancias agravantes ou atenuantes;

d) os danos que dela provierem para o Contratante;

e) a implantacao ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e
orientagcoes dos orgaos de controle.

Os atos previstos como infracoes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras leis de
licitagdes e contratos da Administragao Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n°
12.846, de 2013, serao apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito
procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com
abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou
para provocar confusao patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢des aplicadas a pessoa juridica
serao estendidos aos seus administradores e socios com poderes de administragcao, a pessoa juridica
sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relagao de coligagcao ou controle, de fato ou de direito,
como Contratado, observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de
analise juridica prévia (art. 160, da Lei n°® 14.133, de 2021).

O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de aplicagao
da sancao, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de
publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas - CEIS e no Cadastro Nacional de
Empresas Punidas - CNEP, instituidos no ambito do Poder Executivo Federal. (art. 161, da Lei n°® 14.133, de
2021).

As sancoes de impedimento de licitar e contratar e declaragcao de inidoneidade para licitar ou
contratar sao passiveis de reabilitacao na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133/21.

Os débitos do contratado para com a Administragcao contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizagoes, nao inscritos em divida ativa, poderao ser compensados, total ou
parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6érgao decorrentes deste mesmo contrato ou de
outros contratos administrativos que o contratado possua com o mesmo 6rgao ora contratante, na forma
da Instrucao Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA

O CONTRATADO devera guardar pelo prazo de 05 (cinco) anos, copias das Notas Fiscais de
Venda, ou congéneres, dos produtos participantes da Proposta de Venda de Géneros Alimenticios da
Agricultura Familiar, as quais ficardo a disposicao para comprovagao.

O CONTRATANTE se compromete em guardar pelo prazo de 05 (cinco) anos as Notas Fiscais de
Compra apresentadas nas prestacoes de contas, bem como a Proposta de Venda de Géneros Alimenticios
da Agricultura Familiar, as quais ficarao a disposicao para comprovagao.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA

E de exclusiva responsabilidade do CONTRATADO o ressarcimento de danos causados ao
CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucao do contrato, nao excluindo
ou reduzindo esta responsabilidade a fiscalizagao efetuada pelo CONTRATANTE.

CLAUSULA DECIMA QUARTA

Em caso de descumprimento injustificado do cronograma de execucao ou da periodicidade dos
pedidos por parte da CONTRATANTE, o CONTRATADO tera o direito de notificar a CONTRATANTE por
escrito, solicitando a regularizagao da situacao. Caso a CONTRATANTE nao tome as medidas necessarias
para corrigir os atrasos ou nao justifique adequadamente eventuais atrasos, fica a contratante sujeito as
penalidades previstas na clausula décima primeira.

CLAUSULA DECIMA QUINTA
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O presente contrato rege-se, ainda, pela Chamada Publica N° /ANO, pela Resolucao do Grupo
Gestor do Programa de Aquisicao de Alimentos n.° XX, de 2025, pela Lei n.° 14.628, de 2023, e pela Lei n°
14133, de 2021, em todos os seus termos, a qual sera aplicada, também, onde o contrato for omisso.

CLAUSULA DECIMA SEXTA

Este Contrato podera ser aditado a qualquer tempo, mediante acordo formal entre as partes,
resguardadas as suas condigoes essenciais.

CLAUSULA DECIMA SETIMA

O presente Termo de Contrato podera ser rescindido nas hipoteses previstas no art. 78 da Lei n°
14133, de 2021, com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem prejuizo das sancoes
aplicaveis. Os casos de rescisao contratual serao formalmente motivados, assegurando-se a CONTRATADA
o direito a prévia e ampla defesa.

A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisao administrativa
prevista no art. 77 da Lei n°® 14133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA OITAVA

O prazo de vigéncia da contratacao vigorara a partir da data de sua assinatura até a entrega
total dos produtos adquiridos ou até de xx de xx de 20xx.

O contrato sera extinto quando cumpridas as obrigacdes de ambas as partes, ainda que isso
ocorra antes do prazo estipulado para tanto.

O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigacoes nele estipuladas, ou antes do
prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no art. 137 da Lei n° 14133, de 2021, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditorio e a ampla defesa.

CLAUSULA DECIMA NONA

E competente o Foro da Comarca de xxxx para dirimir qualquer controvérsia que se originar

deste contrato.

E. por estarem assim, justos e contratados, assinam o presente instrumento em trés vias de igual
teor e forma, na presenca de duas testemunhas.

(Municipio), de xx de xx 20xx.

CONTRATANTE

CONTRATADO

TESTEMUNHAS:

ANEXO VII

PROPOSTA DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

Proposta de atendimento a Chamada Publica n°

| - IDENTIFICACAO DA ORGANIZACAO FORNECEDORA

1. Nome do Proponente 2.CNPJ

3. Endereco 4. Municipio |5.CEP

6. Nome do representante legal 7. CPF 8. DDD/Fone

9. Banco 10. N° da Agéncia 11. N° da Conta Corrente

Il - RELAGAO DE FORNECEDORES E PRODUTOS

1. Identificacao do agricultor . . 5. 6. Preco

familiar 2. Produto | 3.Unidade | 4.Quantidade Preco/Unidade | Total

Nome

CPF

N° CAF Total
agricultor

Nome
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CPF
N° CAF Total
agricultor
Nome
CPF
N° CAF Total
agricultor
Nome
CPF
N° CAF Total
agricultor
Nome
CPF
N° CAF Total
agricultor
Total da proposta
] |
Il - TOTALIZACAO POR PRODUTO
1. Produto 2.Unidade 3.Quantidade 4 Preco/Unidade 5Valor Total por Produto
Total da proposta:
IV - DESCREVER OS MECANISMOS DE ACOMPANHAMENTO DAS ENTREGAS DOS PRODUTOS
V - CARACTERISTICAS DO FORNECEDOR PROPONENTE (breve histérico, nimero de sécios , missao, area
de abrangéncia)
Declaro estar de acordo com as condicdes estabelecidas nesta proposta e que as informagdes acima
conferem com as condicoes de fornecimento.
, o~ Fone/E-
Local e Data: | Assinatura do Representante da Organizacao Fornecedora mail
CPF:

ANEXO VI

DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE PELO CONTROLE DO ATENDIMENTO DO LIMITE
INDIVIDUAL DE VENDA DOS COOPERADOS/ASSOCIADOS

O (A) (nhome do Grupo Formal) , CNPJ n°______ e CAF juridica n° com sede____, neste ato
representado(a) por (nome do representante legal de acordo com a Proposta de Venda), portador (a) da
Cédula de Identidade RG n° nos termos do Estatuto Social, declara que se
responsabilizara pelo controle do limite individual de venda de géneros alimenticios dos Agricultores e
Empreendedores de Base Familiar Rural que compdem o quadro social desta Entidade, no valor de R$
30.000,00 (trinta mil reais) por CAF/ANO CIVIL/ ORGAO COMPRADOR referente a sua produgao,
considerando os dispositivos da Lei n° 14 628, de 20 de 2023, regulamentada pelo Decreto n"11.802, de
2023, e suas alteragcoes e da Resolugao GGPAA n° XX, de XXX/XXX/2024, e demais documentos
normativos, no que couber.

Local,/ /

Assinatura (apresentar a lista dos CPF e CAF de cada agricultor participante).
ANEXO IX

TERMO DE RECEBIMENTO E ACEITABILIDADE COMPRA INSTITUCIONAL
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1. Atesto que o (Orgao Comprador) _______
localizado (endere¢co completo) _________________________________ .
_________________________________ representado (a) pelo(a) Sr(a). (home do representante do Orgao

Comprador) ____________ o ____, CPF __ o _____, recebeu em

e e ou durante o periodode ____/____/______ a____/____/ ______ da Organizagao
Fornecedora/Agricultor(a) Familiar/Grupo Informal __________________________________ referente a
"Edital de Chamada Publica n® XX Contraton® XX ______, os produtos abaixo relacionados:
Produto/Item Unidade Quantidade Preco Unitario (R$) (Ff)rego Total (R$)
Totais

(") Anexar Notas Fiscais ou recibos validos

8. Nestes termos, os itens/produtos entregues estao de acordo com o "Projeto de Venda" e totalizam o
valorde R$_____ e )

Declaro, ainda, sob as penas da Lei (art. 299 do Codigo Penal), que o(s) produto(s) recebido(s) esta(ao) de
acordo com os padroes de qualidade aceitos por esta instituicao, pelo(s) quallis) concedemos a
aceitabilidade, conforme estabelecido no "Projeto de Venda.

Durante o recebimento dos itens/produtos, ocorreram as seguintes situagcdes que gostariamos de
registrar:

Local e Data
ASSINATURAS

Representante do Orgdo Comprador, Representante da organizagao fornecedora ou beneficiario
Cargo e CPF fornecedor, Cargo e CPF

Responsavel pelo Orgao Comprador,
Cargo e CPF

Este conteudo nao substitui o publicado na versao certificada.
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@ Compras.gov.or UASG 160118

COMANDO DA 4 REGIAO MILITAR/DIV EX

Estudo Técnico Preliminar 11/2026

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 64316.000149/2026-65

2. Objeto

Aquisicao de géneros alimenticios (Géneros de alimentacdo do Quantitativo de Subsisténcia)de agricultores
familiares e empreendimentos familiares rurais, conforme a Lei Nr 11.326, de 24 JUL 06, por meio da modalidade
Compra Institucional, no ambito do Programa de Aquisicao de Alimentos (PAA), com dispensa de licitacdo, com
fulcro no Art 8° da Lei Nr 14.628, de 20 JUL 23, no inciso V do Art 3° do Decreto Nr 11.802, de 28 NOV 23, e na
Resolucao GGPAA Nr 21, de 29 JUL 25, publicada no DOU Nr 144, de 1° AGO 25

3. Descricao da necessidade

3.1. Em decorréncia do direito dos militares a alimentacdo, assim entendida como as refeicdes fornecidas a todos
estes em atividade, conforme previsto no Art. 50, Inciso IV, alinea g) da Lei n° 6.880, de 9 de dezembro de 1980
(Estatuto dos Militares), e de modo a promover a satide do efetivo, por meio de uma alimentagdo nutricionalmente
balanceada, ou seja, que forneca nutrientes em quantidade e qualidade adequadas, para que cumpram sua missao
constitucional, o Comando da 4* Regido Militar necessita realizar a aquisicdo de géneros de alimentagdo do
Quantitativo de Subsisténcia, para efeito de atender a demanda de todas as Organiza¢des Militares apoiadas pela 4*
Regido Militar, em funcao do Fator de Consumo Regional (FC) de cada item de suprimento relacionado.

3.2. Considerando as orientacdes do Comando Logistico a respeito da necessidade de manutencao dos estoques e
dos Niveis de Seguranca de género de alimentacdo do Quantitativo de Subsisténcia no érgao Provedor para
ressuprimento das OrganizacOes Militares (OM).

3.3. A aquisicdo dos bens deste processo visa atender as necessidades de abastecimento das Organizacdes
Militares (OM) sediadas na area apoiada pela 4° Regiao Militar (RM).

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

4.1. Aquisicao de géneros de alimentagdo (Quantitativo de Subsisténcia — QS), de acordo com o previsto no Edital
e anexos da modalidade “Compra Institucional” do Comando da 4* Regiao Militar — UASG 160118, em Chamada
Publica, tudo no ambito do Programa de Aquisicao de Alimentos (PAA).

4.2. Nao ha necessidade de capacitagao ou credenciamento de militares para recebimento dos géneros a serem
adquiridos;

4.3. A contratada devera cumprir todas as obrigacdes previstas em Edital, seus anexos e proposta, assumindo
como exclusivamente seus riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucao do objeto contratado.

1de 15



5. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Escaldo Logistico do Comando da 4* Regido Militar Cel QEMA ANTONIO DALMI BIE JUNIOR

6. Levantamento de Mercado

O calculo do preco de aquisicdo a ser pago ao beneficiario fornecedor, ou a suas organizacdes, pelos alimentos,
teve como referéncia o preco médio pesquisado em quatro mercados varejistas em ambito da cidade de de Juiz de
Fora - MG, local definido para entrega na chamada publica.

7. Descricao da solucao como um todo

7.1. Aquisicao dos géneros de alimentacdo através de Chamada Publica da modalidade "Compra Institucional" no
ambito do Programa de Aquisicdo de Alimentos (PAA), considerando as necessidades de Quantitativo de
Subsisténcia (QS) a serem distribuidos para as OrganizacGes Militares da area de responsabilidade da 4° Regido
Militar.

7.2. Os géneros de alimentacdo a serem adquiridos deverdo estar de acordo com a padronizacdo descrita no Edital,
inclusive no que se refere ao prazo de validade e de entrega apds embalados, tudo conforme especificagdes
técnicas e requisitos de desempenho constantes no Catalogo de Alimentos do Exército Brasileiro (EB40-C-30.403)
e em cada Boletim Técnico especifico e anexado ao Edital.

8. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

Para o calculo das quantidades a serem adquiridas de cada item foram adotados critérios baseados nas normativas
estabelecidas pela Chefia de Suprimento do Comando Logistico (COLOG), utilizando como referéncia os
percentuais descritos no art 8° da Lei n° 14.628, de 20 de julho de 2023, bem como no art 2° da Resolucdo n° 21,
de 29 de julho de 2025, do Grupo Gestor do Programa de Aquisicao de Alimentos (GGPAA), publicada no DOU
n° 144, de 1° de agosto de 2025.

9. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 7.703.420,20

Quantidade |Quantidade | Preco

Descricao Cat Unidade de .. ... . |Preco Total
Item| /g opecificacio Mat medida fmima Total Unitario (RS)
P ¢ para pedido (R$)
ARROZ
BENEFICIADO,

classe: longo fino
subgrupo: polido
qualidade: tipo
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(especificacoes

d Embalagem

etalhadas no ]

Catélogo de 458904 de 5 (cinco) 3.450 6.900 33,17 | 228.873,00
g .

Alimentos do quilogramas

Exército

Brasileiro — EB40-

C-30-403, 1* Ed

2020 e no BT30.

404-20, 3°* Ed

2024).

CAFE,

apresentacao:

TORRADO E

MOIDO, Nota de

Qualidade

Global, no

minimo, 6,0.

Intensidade:

meédia, tipo:

anico,

empacotamento:

vacuo, prazo

validade minima:

10 meses Embalagem

(especificagdes |5 geng|  de 500 8.084 16.168 | 38,60 | 624.084,80

detalhadas no (quinhentos)

Catalogo de gramas

Alimentos do
Exército
Brasileiro— EB
40-C-30-403, 1°
Ed 2020 e no
BT30.404-26, 3*
Ed 2023.
Fornecimento em
embalagem
primaria: pacote
de 500
"quinhentos"
gramas).

CARNE
BOVINA in
natura, tipo corte:

CONTRAFILE,
estado de
conservacgao:
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congelado(a)

apresentacao:
peca ~ INEral 7461 Quilogramas |  4.500 25000 | 57,98 |1.449.500,00
(especificacoes
detalhadas no
Catalogo de
Alimentos do
Exército
Brasileiro — EB40-
C-30-403, 1* Ed
2020 e no BT30.
404-04, 4* Ed
2024).

CARNE
BOVINA in
natura, tipo corte:
COXAO MOLE
Estado de
conservacao
congelado (a)
apresentacao:
peca inteira
(especificacoes 447431| Quilogramas 4.500 25.000 48,98 [1.224.500,00
detalhadas no
Catalogo de
Alimentos do
Exército
Brasileiro —EB40-
C-30- 403, 1* Ed
2020 e no BT30.
404-04, 4* Ed
2024).

CARNE
BOVINA in
natura, tipo corte:
MIOLO DA
ALCATRA,
estado de
conservacgao:
congela do ( a )
apresentacao:
peca inteira
(especificacdes 447479 Quilogramas 4.500 14.880 58,23 | 866.462,40
detalhadas no
Cata logo de
Alimentos do
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Exército
Brasileiro —EB40-
C-30- 403, 1* Ed
2020 e no BT30.
404-04, 4* Ed
2024).

CARNE
BOVINA in
natura, tipo corte:

PATINHO
estado de
conservagao:
congelado (a)
apresentacao:
peca inteira
(especificacoes 447448| Quilogramas 2.400 11.000 46,73 | 514.030,00
detalhadas no
Catalogo de
Alimentos do
Exército
Brasileiro — EB40-
C-30- 403, 1a Ed
2020 e no BT30.
404-04, 4* Ed
2024).

CARNE
BOVINA in
natura, tipo corte:
LAGARTO,
estado de
conservacgao:
congelado (a)
apresentacao:
peca inteira
(especificacoes 447441| Quilogramas 2.400 11.000 45,48 | 500.280,00
detalhadas no
Catalogo de
Alimentos do
Exército

Brasileiro — EB40-
C-30- 403, 1* Ed
2020 e no BT30.
404-04, 4* Ed
2024).
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CARNE DE AVE
in natura, tipo
corte: FILE DE
PEITO,
Apresentacao:
Fatiado Estado de
Conservacgao:
Congelado(A)
Processamento:
Sem Pele, Sem
Osso
(especificacoes
detalhadas no
Catalogo de
Alimentos do
Exército
Brasileiro —EB40-
C-30- 403, 1* Ed
2020 e no BT30.
404-36, 2* Ed
2024)

447581

Quilogramas

9.600

19.200

26,48

508.416,00

CARNE DE AVE
in natura, tipo
corte: COXA e
SOBRECOXA
processamento:

com pele, com
osso estado de
conservagao:

congelado(a) tipo
animal: FRANGO

apresentacao:
inteiro
(especificacoes
detalhadas n
Catalogo d
Alimentos d
Exército Brasileiro -
EB40-C-30-403, 1

Ed 2020 e no BT30.
404-11, 4* Ed 2024),

447636

Quilogramas

9.600

19.200

14,48

278.016,00

CARNE SUINA
in natura, Tipo
Corte: LOMBO,
Estado de
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Conservacao:

Congelado(A)
Apresentagao:
Peca Inteira

10 |(especificacdes  1447518| Quilogramas 2.700 5.400 27,23 | 147.042,00
detalhadas no
Catalogo de
Alimentos do
Exército
Brasileiro —EB40-
C-30- 403, 1* Ed
2020 e no BT30.
404-14, 4* Ed
2024).

CARNE SUINA
in natura, tipo
corte: PERNIL,
processamento:
sem 0SSO, Ssem
pele, estado de
conservacgao:
congelado (a),
apresentacao:

11 |Pesa - IMTEa) 1 4o00s| Quilogramas 2.700 5.400 25,48 | 137.592,00
(especificacoes
detalhadas no
Catalogo de
Alimentos do
Exército
Brasileiro —EB40-
C-30- 403, 1* Ed
2020 e no BT30.
404-14, 4* Ed
2024).
LEGUMINOSA,
va-riedade:
FEIJAO
CARIOCA, tipo:
tipo 1
(especificacoes
detalhadas no

12 Ca.talogo de 464553| Quilogramas 7.200 14.400 10,63 | 153.072,00
Alimentos do
Exército

Brasileiro — EB40-
C-30- 403, 1* Ed
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2020 e no BT30.
404-21, 3* Ed
2024).

13

LEGUMINOSA,
variedade:
FEIJAO PRETO
tipo: tipo 1
(especificacoes
detalhadas no
Catalogo de
Alimentos do
Exército
Brasileiro—EB40-
C-30-403, 1* Ed
2020 e no BT30.
404-21, 3* Ed
2024).

464552

Quilogramas

2.700

5.400

6,00

32.400,00

14

PEIXE in natura,
variedade:
TILAPIA,Tipo
Corte: FILE,
Apresentacgao:
Sem Pele, Estado
de Conservagao:
Congelado(A)
(especificacoes
detalhadas no
Catalogo de
Alimentos do
Exército
Brasileiro— EB40-
C-30-403, 1* Ed
2020 e no BT30.
404-17, 4* Ed
2024).

448953

Quilogramas

5.400

10.800

55,96

604.368,00

LEITE EM PO
INSTANTANEO
, solubilidade:
instantaneo  teor
de gordura:
integral origem:
de vaca
(especificacoes

detalhadas no
Catalogo de
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15 |Alimentos  do|446019| Quilogramas 4.200 8.400 51,76 | 434.784,00
Exército

Brasileiro — EB40-
C-30-403, 1* Ed
2020 e no BT30.
404-18, 3* Ed
2024).
Fornecimento em
embalagem
primaria: pacote
aluminizado de 1
(um) quilograma.

Valor total da Chamada Publica 7.703.420,20

9.1. O valor total a ser destinado aos itens da Chamada Publica é definido a partir do total de recursos destinados,
no exercicio financeiro, a aquisicdo dos géneros alimenticios do Quantitativo de Subsisténcia (QS) deste 6rgao
comprador, de no minimo 30% (trinta por cento) sendo destinado, sempre que possivel, a aquisi¢cao de produtos de
agricultores familiares e de suas organizacoes.

9.2. Para o calculo do preco de aquisicdo desta modalidade a ser pago ao beneficiario fornecedor ou as suas
organizacoes pelos alimentos teve como referéncia o preco médio pesquisado em quatro mercados varejistas em
ambito da cidade de Juiz de Fora - MG, local definido para entrega dos itens desta chamada publica.

9.3. O parcelamento da solucdo fracionada é a regra, devendo a Chamada Publica ser realizada com
concorréncia por item, neste caso nao havendo prejuizo para o conjunto da solugdo, visando propiciar a ampla
participacdao de concorrentes que, possivelmente, ndao disponham de capacidade para execucao da totalidade do
objeto, possam fazé-lo com relacao aos itens.

10. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

10.1. O parcelamento da solucdo é a regra, devendo a Chamada Publica ser realizada por item, sempre que o
objeto for divisivel, desde que se verifique ndo haver prejuizo para o conjunto da solucdo ou perda de economia de
escala, visando propiciar a ampla participagao de licitantes, que embora ndao disponham de capacidade para
execucao da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relacdo a itens ou unidades auténomas.

10.2. A concorréncia entre fornecedores em apenas um grupo de itens ndo € interessante para a competitividade da
Chamada e, consecutivamente, para a reducao significativa do preco orcado como referéncia nos itens.

10.3. O cenario em que apenas um fornecedor detém o fornecimento de todos os itens da Chamada Publica é
perigoso a administracao, porque é possivel que, por algum motivo interveniente, a empresa perca a capacidade de
fornecer aqueles materiais, ou mesmo, seja punida por outro 6rgdo publico federal, impossibilitando entdo de
fornecer os materiais a serem adquiridos e basicamente “anulando” a Chamada Ptblica realizada.

11. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

O processo de contratacao por meio da "Compra Institucional”, anualmente, com previsao na Lei n° 11.326/2006,
na Lei n° 14.628, de 20 de julho de 2023, no Decreto n° 11.802/2023, tendo em vista a Resolugdo n° 21, de 29 de
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julho de 2025, do Grupo Gestor do Programa de Aquisicdo de Alimentos (GGPAA), publicada no Diario Oficial
da Unido n° 144, de 1° de agosto de 2025, neste caso, ndo se verifica contratagdes correlatas nem interdependentes
para a viabilidade e contratacdes do caso concreto.

12. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A Contratacdo se alinha com os objetivos estratégicos constantes no Plano de Gestdo do Comando da 4* Regido

Militar, conforme consta no item 2 do nimero 12.2 do Plano de Gestdo do Comando da 4? Regido Militar, 2024
/2027, uma vez que contribui para o aumento do nivel da operacionalidade e efetividade das OM apoiadas.

13. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

O principio constitucional da eficiéncia impde que a Administracdo planeje corretamente suas contratacoes,
adotando medidas adequadas para reduzir os seus riscos. Desta forma, com este processo de Chamada Publica
modalidade Compra Institucional (CI) do Programa de Aquisicdo de Alimentos (PAA) pretendemos alcangar
economicidade, eficacia e eficiéncia, proporcionando a presteza, celeridade, seguranca e pronto atendimento as
demandas de alimentacdo da tropa e aos Objetivos Estratégicos do Comando da 4® Regido Militar e das suas OM
sediadas na drea de jurisdicdo mas, principalmente, beneficiar agricultores familiares por meio da aquisicao de
seus géneros alimenticios, promovendo a inclusdo produtiva dos mesmos.

14. Providéncias a serem Adotadas

14.1. Seré designado um fiscal de contrato para acompanhar o recebimento dos materiais.

14.1.1. Recurso: Fiscal de contrato

14.1.2. Fungao: Dentre as principais atribui¢oes do fiscal de contrato, destacam-se:

14.1.2.1. Registrar as ocorréncias relacionadas com a execuc¢do do contrato pelo qual for responsavel;

14.1.2.2. Determinar as medidas necessarias ao fiel cumprimento do objeto do contrato, bem como a regularizacao
das faltas, defeitos ou incorrecdes observadas;

14.1.2.3. Atestar as faturas/notas fiscais correspondentes as etapas executadas apos a verificacdo da conformidade
do recebimento do material, para de pagamento (observada a comissdao de recebimento, nos casos de compras
previstas na Letra b do Inciso II, art 140 da lei 14.133, de 1° de abril de 2021.

14.1.2.4. Solicitar a contratada a indicacdo de seu preposto (pessoa de ligacdo entre a administracdo e a empresa);
14.1.2.5. Fiscalizar a quantidade e a qualidade dos produtos recebidos;
14.1.2.6. Incluir e excluir medicdes e conferéncias no SIASG/SICON (se for o caso); e

14.1.2.7. Verificar se o contrato respeita as normas pertinentes a seguranca do trabalho, quando for o caso.
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15. Possiveis Impactos Ambientais
15.1. Os critérios de sustentabilidade estardo com conformidade com o Guia Nacional de Licitagdes Sustentaveis.

15.2. O desenvolvimento sustentdvel estd conjugado em 3 (trés) esforcos primordiais: bem-estar social,
desenvolvimento econémico e preservacao do meio ambiente.

15.3. A fim do bem-estar social com a efetivacdo da satde publica, pode-se entender subsidiadas pela aquisicao
dos materiais aqui elencados, aumentara a qualidade da saude e do bem-estar dos militares no ambiente de
trabalho. O aumento da autoestima gerado favorece a prevencdo de diversas doencas associadas ao estresse e
depressao.

15.4. Assim, em todas as fases do processo licitatdrio estardo consideradas na integra as questdes socioambientais,
estando os participantes conscientizados de que todo o trabalho devera ser realizado sem gerar qualquer impacto
ao meio ambiente, com uma geracao baixa de residuo e com a expectativa de gerenciar os residuos corretamente,
resolvendo esse problema, prezando pelo equilibrio do ambiente.

16. Laudo

16.1. O participante classificado em primeiro lugar apresentara, dentro do prazo de 10 (dez) dias uteis contados
da solicitacdo, sob pena de ndo aceitacdo da proposta, laudo da anélise emitido por Laboratérios Externos
devidamente credenciados pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA) ou pela Rede
Brasileira de Laboratérios Analiticos de Satude (habilitados pela vigilancia sanitaria) - REBLAS/ANVISA ou pelo
Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia (Inmetro), para conferéncia do produto com os padroes
de qualidade, conforme itens e parametros listados no Termo de Referéncia.

16.2. Demais orientacOes e exigéncias referentes ao subitem anterior, serdao tratados no Termo de Referéncia ou
no Edital.

17. Amostras e Condicoes de Recebimento

Nao € o caso de solicitar AMOSTRAS apos a fase de habilitacao.

18. Entrega e critérios de aceitacdo

18.1. O prazo de entrega dos géneros alimenticios é de 20 (vinte) dias corridos, contados da emissdo do
recebimento da Nota de Empenho, para cada pedido, com agendamento obrigatério, junto ao fornecedor,
por integrante da Secdo de Planejamento do Centro de Operacoes de Suprimento do 4° Deposito de
Suprimento, por meio de mensagem eletronica (e-mail), telefone ou oficio, em remessa tnica ou
parcelada.

18.2. Caso ndo seja possivel a entrega na data agendada, o beneficidrio ou organizacdo fornecedora devera
comunicar as razoes respectivas com pelo menos 3 (trés) dias de antecedéncia para que qualquer pleito de
prorrogacao de prazo seja analisado, ressalvadas situagdes de caso fortuito e forca maior.

18.3. Os bens deverdo ser entregues no seguinte endereco: 4° Depésito de Suprimento, situado na Praca
Presidente Antonio Carlos, n° 140, Centro, CEP 36010-140, Juiz de Fora-MG.
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18.4. O prazo de validade minimo vigente, na data da entrega, estd definido, para cada artigo, nos Boletins
Técnicos em anexos.

18.5. Os bens serdo recebidos provisoriamente no prazo de até 3 (trés) dias tteis, pelo(a) responsavel pelo
acompanhamento e fiscalizacdo do contrato, para efeito de posterior verificacdo de sua conformidade com
as especificagoes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta.

18.6. Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as suas especificagoes
constantes no Termo de Referéncia e na proposta, devendo serem substituidos no prazo de 10 (dez.) dias, a
contar da notificacdao da contratada, as suas custas, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

18.7. Os bens serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias tuteis, contados do recebimento
provisorio, apés a verificacdo da qualidade e quantidade do material e consequente aceitacio mediante
termo circunstanciado.

18.8. Na hipdtese de a verificacdo a que se refere o subitem anterior ndo ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do
prazo.

18.9. O recebimento provisorio ou definitivo do objeto ndo exclui a responsabilidade da contratada pelos
prejuizos resultantes da incorreta execucao do contrato.

18.10. No momento da recepcdo de mercadorias, devem ser observadas as condi¢des de conservacao e
limpeza dos veiculos de transporte, a higiene e a uniformizacao dos entregadores. As amostras dos géneros
resfriados/congelados deverdo ser transportadas em veiculos com refrigeracdo, ndo podendo também
misturar géneros que ndo sejam resfriados/congelados, assim como ndo poderdo ser transportadas
juntamente com materiais quimicos.

18.11. Os veiculos para transporte de alimentos, matérias-primas, ingredientes, descartaveis e embalagens
para alimentos devem apresentar-se em bom estado de conservacao, limpos, organizados e livres de animais
sinantropicos, produtos téxicos, substancias e objetos estranhos a atividade, além de garantir a integridade e
a qualidade dos produtos.

18.11.1. E expressamente proibido o transporte de produtos que representem risco a satide em
veiculos que transportem alimentos, matérias-primas, ingredientes e embalagens para alimentos,
mesmo que submetidos a lavagem e desinfecgao.

18.11.2. Os veiculos de transporte devem ser higienizados de acordo com as caracteristicas dos
compartimentos de carga e dos produtos transportados.

18.11.3. Os compartimentos de carga dos veiculos de transporte fechados devem ser revestidos de
material liso, resistente, impermeavel, atoxico e lavavel.

18.11.4. Os veiculos de transporte que necessitem de controle de temperatura devem ser providos
permanentemente de termometros calibrados e de facil leitura.

18.12. Todo o transporte a ser executado em funcdo das entregas sera de unica e total responsabilidade da
firma fornecedora, correndo por sua conta e risco tal operacdo, inclusive carga e descarga, seguro e demais
despesas.

18.13. O fornecimento sera efetuado apds a notificacdo da Contratada pelo 4° Depésito de Suprimento e
agendamento obrigatério na Secdao de Planejamento do Centro de Operacoes de Suprimento, telefone (32)
3215-2033, ramal 215 ou ramal 214, e-mail cos4dsup@gmail.com.br, sob risco de devolugdo das cargas.
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18.14. As notas fiscais deverdo ser emitidas em nome, endereco e CNPJ da Contratante, Comando da 4*
Regido Militar, sem erros, emendas ou rasuras, e com a discriminacao dos bens, tudo de acordo com a Nota
de Empenho. As operagoes de recebimento dos bens no 4° D Sup estardo condicionadas a apresentacdo das
notas fiscais.

18.15. Todos os bens deverdo estar paletizados, conforme padrdao PBR (ABRAS), em madeira de eucalipto,
e unificados com filme stretch THR (matéria prima de Polietileno, PEBDL e PEBD, 100% reciclavel), de
largura 500 mm, de espessura 0.40 mm e de alongamento de ruptura de 400%. A paletizacdo corresponde a
juncdo pallet e carga, formando o “modulo-pallet”; o qual estara completamente estrechado (facultada a face
horizontal inferior). A altura maxima do “moddulo-pallet” é de 1,30 m, gerando a figura do paralelepipedo
perfeito (suas faces e arestas ndo poderdo ter pontas vivas) de dimensdes H=1,30m, L=1m e C=1,20m, as
duas ultimas sem variacao (PBR).

18.16. O recebimento dos géneros de alimentacdo estara condicionado a observancia das especificacGes
técnicas, das embalagens e das instrucoes de recebimento, da uniformidade de lote e da validade, cabendo a
verificacdo a Comissdo de Recebimento e Exame do 4° D Sup, composta por 03 (trés) militares, observando-
se o disposto no Termo de Referéncia e na proposta, nos Boletins Técnicos, nas normas da ANVISA e do
Ministério da Agricultura, além dos laudos provenientes de amostras analisadas no Laboratorio de Inspegdo
de Alimentos e Bromatologia (LIAB) no 4° Deposito de Suprimentos.

18.17. Os meios de transporte empregados para transportar os Artigos de Subsisténcia até a sede do 4°
Depdsito de Suprimento sera de total responsabilidade da empresa vencedora do certame licitatério, bem
como a mao de obra utilizada para descarregar a carga.

18.18. O veiculo estacionara junto ao deposito, este local podera ser alterado conforme determinagdo do 4°
D Sup;

18.18.1. Em caso de artigos congelados, os mesmos deverdo ser transportados em veiculo tipo bau
frigorifico, de modo a conservar temperatura e a qualidade dos alimentos no ato da entrega e o
motorista ou o responsavel pela empresa contratada devera apresentar também o relatorio do
Termoégrafo (as temperaturas maximas obedecerdo aos critérios de recebimento definidos nos Boletins
Técnicos;

18.18.2. Em caso de artigo seco os géneros alimenticios deverao ser transportados em veiculo fechado
(ndo sera aceito a utilizacdo de caminhdo lonado), e os artigos deverao ser transportados devidamente
paletizados.

18.18.3. O veiculo devera ser deslacrado na presenca do militar responsavel pelo recebimento no 4° D
Sup e aberto na presenga do motorista ou dos ajudantes;

18.18.4. O descarregamento dos produtos sera de responsabilidade e por conta do fornecedor, sem
nenhum onus para a CONTRATANTE, por funciondrios préprios ou sindicalizados, com
apresentacdao prévia de sua documentacdao de contratacdo ao 4° D Sup, para fins de fiscalizacao e
controle de entrada e saida de pessoal.

18.18.5. A inspecao do veiculo e a retirada da amostra sera a critério do 4° D Sup;

18.18.6. Ap6s a retirada da amostra, o caminhdo sera novamente lacrado na presenca do motorista ou
dos ajudantes;

18.18.7. O veiculo OBRIGATORIAMENTE permanecera lacrado e estacionado no patio do 4° D
Sup, até o término da analise das amostras pelo LIAB/4. Caso o conjunto cavalo mecanico/bat
permita o desatrelamento, sera permitida a liberacdo apenas do cavalo mecanico, se o bad ndo
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contiver qualquer abertura do tipo: janelas, escotilhas e etc. No caso de géneros pereciveis, se o bat
frigorificado necessitar do cavalo mecanico para manter a temperatura interna baixa, o conjunto
devera aguardar o término da analise da amostra. Se o bau possuir sistema elétrico para o
funcionamento dos compressores, a autorizagao para ligar na rede elétrica fica a critério do 4° D Sup;

18.18.8. Veiculos que forem retirados do 4° D Sup e apresentarem danos nos lacres ndo serdo
descarregados;

18.18.9. Caso o veiculo saia do 4° D Sup, durante a analise do LIAB/4, sem a devida autorizagao,
toda a carga sera rejeitada, devendo o fornecedor apresentar um novo lote de géneros, para fins de
analise. Pois, a amostra retirada anteriormente ndo sera mais aceita;

18.18.10. O descarregamento dos géneros de alimentacdo, a critério da Chefia do 4° D Sup, podera
ocorrer apos a emissdo do parecer prévio, quando as condi¢Oes fisicas do 4° D Sup e do LIAB
permitirem. O prazo necessario para o parecer conclusivo do laudo fiscal é de 08 (oito) dias, conforme
previsto nas Normas de Inspecao de Alimentos e Bromatologia (NIAB). O carregamento devera
permanecer nas dependéncias do 4° D Sup, aguardando a emissdo do laudo fiscal (ou parecer prévio,
quando for o caso), sem 6nus de fretes ou despesas de carregamentos para a Administracao.

18.18.11. Qualquer representante da Contratada, inclusive o motorista, ndo podera permanecer
nas dependéncias do 4° D Sup fora do horario de expediente. Contudo, a Contratada podera
solicitar a lacracdo das portas do veiculo, a fim de garantir a integridade dos lotes, para
retirada do veiculo das dependéncias do 4° D Sup.

18.18.12 Caso o artigo tenha sido descarregado e o laudo seja emitido com parecer recusando o
artigo, a contratada tera o prazo de 7 dias tuteis para retirar o material conforme nos art. 119,
120 e 140, § 1° da Lei n° 14.133/2021. O nao cumprimento deste prazo acarretara as sangoes
penais e administrativas cabiveis e no descarte adequado do artigo por parte da contratante.

19. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacdo.

19.1. Justificativa da Viabilidade

A aquisicdo de géneros alimenticios de agricultores familiares e empreendimentos familiares rurais, neste caso,
denominados Géneros de Alimentacdao do Quantitativo de Subsisténcia (QS), conforme a Lei n°® 11.326, de 24 de
julho de 2006, por meio da modalidade Compra Institucional, no ambito do Programa de Aquisicdao de Alimentos-
PAA, com dispensa de licitacao, com fulcro no art. 8° da Lei n° 14.628, de 20 de julho de 2023, no inciso V do art.
3° do Decreto N° 11.802, de 28 de novembro de 2023, e na Resolucao Grupo Gestor do Programa de Aquisi¢dao de
Alimentos (GGPAA) N° 21, de 29 de julho de 2025, visa atender a legislacdao pertinente e também a necessidade
de ressuprimento desses produtos a todas as Organizacoes Militares sob jurisdicao da 4* Regido Militar.

20. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de

2020.

Despacho: Integrante Administrativo da Equipe de Planejamento da Contratagdo.

Documento assinado digitalmente

ub WESLEY BRITO TOSTA
g Data: 05/02/2026 14:07:20-0300

Verifique em https://fvalidar.iti.gov.br
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WESLEY BRITO TOSTA

Membro da comissdo de contratagdo

Despacho: Integrante Técnico

Documento assinado digitalmente

“b LUIS FLAVIO SEBASTIAO DOS SANTOS BRUM
g Data: 04/02/2026 16:31:04-0300
Verifique em https://validar.iti.gov.br

LUIS FLAVIO SEBASTIAO DOS SANTOS BRUM

Membro da comissdo de contratagdo

Despacho: Integrante Administrativo da Equipe de Planejamento da Contratagdo.

LINELSON DA SILVA LIMA

Membro da comissdo de contratagdo

1Y
tf Assinou eletronicamente em 04/02/2026 as 15:30:29.

Despacho: Defiro o presente Estudo Técnico Preliminar

Dados:
LE\ANDRO DOS SANTOS ALVES - CEL

ORDENADOR DE DESPESAS ? 2026.02.05
JOCOMANDODA4§ REGIAO MILITAR 14:46:07 _03'00'

LEANDRO DOS SANTOS ALVES

Autoridade competente
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ANEXO IIT

MODELO DE DECLARACAO DE PRODUCAO PROPRIA DO AGRICULTOR
FAMILIAR PARA BENEFICIARIOS FORNECEDORES (FORNECEDOR INDIVIDUAL)

DECLARACAO DE PRODUCAO PROPRIA (CHAMADA PUBLICA N°1/2024 )

Eu, , CPF n° e
DAP ou CAF fisica n° , declaro, para fins de participagcdo na

modalidade Compra Institucional, do Programa Alimenta Brasil, que os géneros alimenticios

relacionados na proposta de venda em meu nome sdo oriundos de producdo propria.
Local, / /

Assinatura



ANEXO IV

MODELO DE DECLARACAO DE PRODUCAO PROPRIA DO AGRICULTOR
FAMILIAR PARA BENEFICIARIOS FORNECEDORES (FORNECEDOR INDIVIDUAL)

DECLARACAO DE PRODUCAO PROPRIA (CHAMADA PUBLICA N°1/2026)

Eu, , representante da Cooperativa/Associagdo, com CNPJ n® e CAF
Juridica n° , declaro, para fins de participacao na modalidade Compra Institucional,
do Programa deAquisi¢ao de Alimentos, que os géneros alimenticios relacionados na proposta de

venda sdo oriundos deprodugdo dos cooperados/associados que possuem CAF ou NIS e compdem
esta cooperativa/associacao.

Local, / / Assinatura




ANEXO V

DECLARACAO DE PRODUCAO PROPRIA DO AGRICULTOR FAMILIAR PARA
DEMAIS GRUPOS FORNECEDORES CHAMADA PUBLICA N° (012026)

Eu, representante do grupo fornecedor, com CPF n® e CAF n° , declaro,
para fins de participagdo na modalidade Compra Institucional, do Programa de Aquisi¢cdo de
Alimentos,que os géneros alimenticios relacionados na proposta de venda sdo oriundos de

produgdo dos agricultores listados na proposta de venda, que possuem CAF ou NIS.

Local e Assinatura



MINISTERIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO
COMANDO DA 42 REGIAO MILITAR
(4° Distrito Militar / 1891)
REGIAO DAS MINAS DO OURO

ANEXO VI

CONTRATO N.° /2026

CONTRATO DE AQUISIGCAO DE ALIMENTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° ........ /..., QUE FAZEM ENTRE Sl (6rgéo), POR

INTERMEDIO DO

O (Orgao Federal, Estadual ou Municipal), pessoa juridica de direito publico ou privado, com
sede a Rua , n.°, inscrita no CNPJ sob n.° , representada neste ato pelo (representante legal), o(a) Sr(a). ,
doravante denominado CONTRATANTE, e por outro lado (nome do grupo formal ou agricultor individual ou
grupo coletivo) com sede a , n° , em /UF, inscrita no CNPJ sob n.° , doravante denominado
CONTRATADO(A), fundamentados nas disposi¢bes das Leis n° 14.628, de 2023 e n° 14.133, de 2021, da
Resolucdo do Grupo Gestor do Programa de Aquisicao de Alimentos N° XX, de 2025, e tendo em vista o
que consta na Chamada Publica n® xx, resolvem celebrar o presente contrato mediante as clausulas que
seguem:

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento € a aquisicdo de géneros alimenticios da
agricultura familiar, na modalidade Compra Institucional, para atendimento da demanda dos 6rgaos da
administragéo publica, (municipal, distrital, estadual ou federal), de acordo com o edital da
Chamada Publica n.° / (ano), o qual & parte integrante do presente contrato, independentemente
de anexacdo ou transcrigao.

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA
2.1. O prazo de vigéncia da contratagdo é de até XXX (prazo por extenso) dias, contados a partir da
data de assinatura do contrato ou da data de recebimento de instrumento equivalente (Nota de
Empenho), sendo prorrogavel nos termos do artigo 105 da Lei n° 14.133/2021.

3. CLAUSULA TERCEIRA

3.1. O CONTRATADO se compromete a fornecer os géneros alimenticios da agricultura
familiar ao CONTRATANTE conforme descrito na Proposta de Venda de géneros alimenticios da
agricultura familiar, parte integrante deste Instrumento.

3.2. Discriminagao do objeto:



UNIDADE DE

ITEM DESCRIGAO/ ESPECIFICACAO MEDIDA

QUANTIDADE VALOR

4. CLAUSULA QUARTA

4.1. O limite individual de venda de géneros alimenticios da agricultura familiar é de até R$
30.000,00 por Cadastro Nacional da Agricultura Familiar - CAF ou por Numero de Identificagéo
Social do Cadunico - NIS, por ano civil, referente a sua produgéo, conforme a legislagdo do Pro-
grama de Aquisigao de Alimentos - modalidade Compra Institucional.

4.2. O limite de venda da organizagdo fornecedora por 6rgao comprador devera respeitar o valor
maximo de até R$ 6.000.000,00, por CAF/Pessoa Juridica, respeitados os limites por unidade familiar.

5. CLAUSULA QUINTA
5. 1. As despesas decorrentes desta contratagdo estdo programadas em dotagdo orcamentaria propria,
prevista no orgamento dos 6rgaos compradores ou Estados, DF, Municipios, para o exercicio de
(ano), na classificagéo abaixo:

Gestéo/Unidade:

Fonte:

Programa de Trabalho:

Elemento de Despesa:
PI:

6. CLAUSULA SEXTA

6.1. O inicio da entrega dos géneros alimenticios se dara no prazo previsto no Edital de
Chamada.

6.2. A entrega dos géneros alimenticios devera ser feita nos locais, dias e quantidades de
acordocom o Edital da Chamada publica.

6.3. O recebimento dos géneros alimenticios dar-se-a mediante apresentacdo das Notas Fiscais de
Venda pela pessoa responsavel pela entrega daqueles, no local previamente acordado

7. CLAUSULA SETIMA
7.1. Pelo fornecimento, nos quantitativos descritos na Proposta de Venda de Géneros Alimenticios da
Agricultura Familiar, o CONTRATADO recebera o valor total de R$ (xxxxx).

8. CLAUSULA OITAVA
8.1. No valor mencionado na clausula sexta estéo incluidas as despesas com frete, recursos humanos e
materiais, assim como com os encargos fiscais, sociais, comerciais, trabalhistas e previdenciarios
e quaisquer outras despesas necessarias ao cumprimento das obrigacdes decorrentes do presente
contrato.

9. CLAUSULA NONA

9.1. O CONTRATANTE, apo6s receber os documentos descritos na clausula sexta, e
apos a tramitagdo do Processo para instrugao e liquidagao, efetuara o seu pagamento no valor




correspondente as entregas do més anterior.

9.2. Nao sera efetuado qualquer pagamento ao CONTRATADO enquanto houver pendéncia de
liquidagéo da obrigacéo financeira em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

10. CLAUSULA DECIMA

10.1. Das obrigacdes da Contratante:

10.1.1. receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Edital de Chamada Publica;

10.1.2. exigir o cumprimento de todas as obrigagbes assumidas pelo Contratado, de acordo com o
contrato e seus anexos;

10.1.3. verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos géneros alimenticios recebidos
provisoriamente com as especificagbes constantes do Edital e da proposta, para fins de aceitagdo e
recebimento definitivo;

10.1.4. notificar a Contratada, por escrito, sobre imperfeigdes, falhas ou irregularidades verificadas no
objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido; no total ou em parte, as suas
expensas;

10.1.5. acompanhar e fiscalizar a execugado do contrato e o cumprimento das obrigagdes pelo
Contratado;

10.1.6. efetuar o pagamento ao Contratado do valor correspondente ao fornecimento do objeto,
no prazo, forma e condi¢cdes estabelecidos no presente Contrato e no Edital de chamada publica;

10.1.7.. a Administracdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada
com terceiros, ainda que vinculados a execugdo do presente Termo de Contrato, bem como por qualquer
dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou
subordinados;

10.1.8. aplicar ao Contratado as sancdes previstas em lei e neste Contrato;

10.1.9. cientificar o 6rgdo de representagdo judicial (da Advocacia-Geral da Unido ou outro
doestado/municipio) para adogcdo das medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigagcbes pelo
Contratado;

10.1.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagbes e reclamagdes relacionadas a
execugdo do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execucao do ajuste;

10.1.11. arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 1l, d, da Lei n° 14.133, de 2021;

10.1.12. cumprir rigorosamente o cronograma de execugdo estabelecido, de acordo com as datas e
prazos estipulados para a entrega dos géneros alimenticios da agricultura familiar;

10.1.13. qualquer atraso ou descumprimento do cronograma por parte da CONTRATANTE devera ser
comunicado ao CONTRATADO com antecedéncia, por escrito, de forma a permitir negociagdes para ajustar as
datas, desde que tal ajuste seja viavel e ndo cause prejuizos excessivos ao CONTRATADO.

10.2. Das obrigacdes da Contratada:

10.2.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigagcbes constantes no Edital e na sua
proposta, assumindo exclusivamente seus riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucédo do objeto e, ainda:

10.2.1.1. efetuar a entrega do objeto em perfeitas condigbes, conforme especificagcdes, prazo e
local constantes no Edital, acompanhado da respectiva nota fiscal;



10.2.1.2. substituir, as suas expensas, em prazo de 10 (dez) dias, a contar da sua notificagédo, o
objeto com vicios ou defeitos;

10.2.1.3. comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a
data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovacgao;

10.2.1.4 manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigagbes assumidas, todas as condigbes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na contratagao;

10.2.1.5. indicar preposto para representa-la durante a execugao do contrato;

10.2.1.6. cumprir os limites financeiros de participacdo previstos na alinea b), inciso I, Art. 6° do
Decreto n® 11802/2023 e alinea b), inciso Il, Art. 6° do referido Decreto, quando for o caso;

10.2.1.7. o Contratado deve cumprir todas as obrigagbes constantes deste Contrato e em seus
anexos, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita
execucao do objeto, observando, ainda, as obrigacdes a seguir dispostas;

10.2.1.8. responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execuc¢ao do objeto, bem como por
todo e qualquer dano causado a Administragdo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a
fiscalizagdo ou o acompanhamento da execugdo contratual pelo contratante, que ficara autorizado a
descontar dos pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos
sofridos.

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA
11.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o contratado que:
(a) 11.1.1. der causa a inexecugéo parcial do contrato;
(b) 11.1.2. der causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a
Administracédo ou ao funcionamento dos servigcos publicos ou ao interesse coletivo;
(c) 11.1.3. der causa a inexecuc¢éao total do contrato;
(d) 11.1.4. ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da contratagao
sem motivo justificado;
(e) 11.1.5. apresentar documentacgao falsa ou prestar declaragao falsa durante a execugéo do
contrato;
(f) 11.1.6. praticar ato fraudulento na execucéo do contrato;
(g) 11.1.7. Comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
(h) 11.1.8. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1° de agosto de 2013.

11.2. Serédo aplicadas ao contratado que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangoes:
11.2.1. Adverténcia, quando o contratado der causa a inexecugao parcial do contrato, sempre
que nao se justificar a imposi¢gao de penalidade mais grave (art. 156, §2°, da Lei n°
14.133, de 2021);
11.2.2. Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
"b", "c" e "d" do subitem acima deste Contrato, sempre que ndo se justificar a
imposicao de penalidade mais grave (art. 156, § 4°, da Lei n°® 14.133, de 2021);

11.2.3. Declaragao de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas
descritas nas alineas "e", "f", "g" e "h" do subitem acima deste Contrato, bem como
nas alineas "b", "c" e "d", que justifiquem a imposi¢do de penalidade mais grave (art.
156, §5°, da Lei n°® 14.133, de 2021).

11.2.4. Multa:
11.2.4.1. Moratéria de ..... % (..... por cento) por dia de atraso injustificado sobre o
valor da parcela inadimplida, até o limite de ...... (- ) dias;

11.2.4.2. Moratéria de .....% (. por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor
total do contrato, até o maximo de .....% (. por cento), pela inobservancia do prazo
fixado para apresentacdo, suplementagdo ou reposi¢céo da garantia.

11.2.4.2.1. O atraso superior a XXXXXX dias autoriza a Administragdo a
promover a extincgdo do contrato por descumprimento ou
cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispbe o
inciso | do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.



11.3. Todas as sancodes previstas neste Contrato poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa
(art. 156, §7°, da Lei n°® 14.133, de 2021).
11.4. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias
uteis, contado da data de sua intimagéao (art. 157, da Lei n°® 14.133, de 2021).

11.5. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida
administrativamente no prazo maximo de XX (XXXX) dias, a contar da data do recebimento da
comunicagao enviada pela autoridade competente.

11.6. A aplicagaéo das sangoes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério
e a ampla defesa ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos
do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar
e de declaracéo de inidoneidade para licitar ou contratar.

11.7. Na aplicagédo das sangdes serdo considerados (art. 156, §1°, da Lei n°® 14.133, de 2021):

11.7.1. a natureza e a gravidade da infragédo cometida;
11.7.2. as peculiaridades do caso concreto;

11.7.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

11.7.4. os danos que dela provierem para o Contratante;
11.7.5. a implantacéo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas
e orientacdes dos orgaos de controle.

11.8. Os atos previstos como infragdes administrativas na Lei n°® 14.133, de 2021, ou em outras
leis de licitagbes e contratos da Administragdo Publica que também sejam tipificados como atos
lesivos na Lei n° 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos,
observados o rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

11.9. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada
com abuso do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste
Contrato ou para provocar confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes
aplicadas a pessoa juridica serao estendidos aos seus administradores e socios com poderes de
administragcdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com relacdo de
coligagéo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos os casos, o
contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de andlise juridica prévia (art. 160, da Lei n°
14.133, de 2021).

11.10. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de
aplicagdo da sancdo, informar e manter atualizados os dados relativos as sangdes por ela
aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidbneas e Suspensas
(Ceis) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no &mbito do Poder
Executivo Federal. (Art. 161, da Lei n°® 14.133, de 2021).

11.11. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declaragao de inidoneidade para
licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133/21.

11.1. Os débitos do contratado para com a Administragdo contratante, resultantes de multa
administrativa e/ou indenizagdes, ndo inscritos em divida ativa, poderdo ser compensados, total
ou parcialmente, com os créditos devidos pelo referido 6rgao decorrentes deste mesmo
contrato ou de outros contratos administrativos que o contratado possua com o mesmo 6rgéo
ora contratante, na forma da Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de 2022.

12. CLAUSULA DECIMA SEGUNDA
12.1. O CONTRATADO devera guardar pelo prazo de 05 (cinco) anos, copias das Notas Fiscais de
Venda, ou congéneres, dos produtos participantes da Proposta de Venda de Géneros
Alimenticios da Agricultura Familiar, as quais ficaréo a disposi¢cao para comprovagao.



12.2. O CONTRATANTE se compromete em guardar pelo prazo de 05 (cinco) anos as Notas Fiscais
de Compra apresentadas nas prestagdes de contas, bem como a Proposta de Venda de
Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar, as quais ficarao a disposicao para comprovagao.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA
13.1. E de exclusiva responsabilidade do CONTRATADO o ressarcimento de danos causados ao
CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execucgdo do contrato,
nao excluindo ou reduzindo esta responsabilidade a fiscalizagao efetuada pelo CONTRATAN-
TE.

14. CLAUSULA DECIMA QUARTA
14.1. Em caso de descumprimento injustificado do cronograma de execugéo ou da periodicidade dos
pedidos por parte da CONTRATANTE, o CONTRATADO tera o direito de notificar a
CONTRATANTE por escrito, solicitando a regularizagao da situagdo. Caso a CONTRATANTE
néo tome as medidas necessarias para corrigir os atrasos ou nao justifique adequadamente
eventuais atrasos, fica a contratante sujeito as penalidades previstas na clausula décima
primeira.

15. CLAUSULA DECIMA QUINTA
15.1. O presente contrato rege-se, ainda, pela Chamada Publica N° /ANO, pela Resolugéo do Grupo
Gestor do Programa de Aquisicao de Alimentos n.° 8, de XX/XXXX, pela Lei n.° 14.628, de 20
de julho de 2023, e pela Lei n® 14.133, de 01 de abril de 2021, em todos os seus termos, a qual
sera aplicada, também, onde o contrato for omisso.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA
16.1. Este Contrato podera ser aditado a qualquer tempo, mediante acordo formal entre as partes,
resguardadas as suas condigdes essenciais.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA

17.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido nas hipoteses previstas no art. 78 da
Lei n® 14.133, de 2021, com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem
prejuizo das sangdes aplicaveis.

17.1.2. Os casos de rescisdo contratual serdao formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.

17.1.3. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo
administrativa prevista no art. 77 da Lei n® 14.133, de 2021.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA

18.1. O prazo de vigéncia da contratagdo vigorara a partir da data de sua assinatura até a
entrega total dos produtos adquiridos ou até de xx de xx de 20xx.

18.2. O contrato sera extinto quando cumpridas as obrigagcbes de ambas as partes, ainda que
isso ocorra antes do prazo estipulado para tanto.

18.3. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigagdes nele estipuladas, ou antes do
prazo nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133/21, bem
como amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

19. CLAUS!JLA DECIMA NONA
19.1. E competente o Foro da Comarca de xxxx para dirimir qualquer controvérsia que se originar
deste contrato.

E, por estarem assim, justos e contratados, assinam o presente instrumento em trés vias de igual teor e
forma, na presenca de duas testemunhas.

Belo Horizonte-MG, de de 2025 .

Assinaturas:
Pela CONTRATANTE:



Nome - Posto
Ordenador de Despesas do Comando da 42 Regigo Militar
Pela CONTRATADA:

Nome - fungao
Representante Legal

Testemunhas:
1 - Nome — Posto/Grad

2 - Nome — Posto/Grad



ANEXO VII

PROPOSTA DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

Proposta de atendimento a Chamada Publica n°

| - IDENTIFICAGAO DA ORGANIZAGAO FORNECEDORA

1. Nome do Proponente 2. CNPJ
3. Endereco 4. Municipio 5. CEP
6. Nome do representante legal 7. CPF 8. DDD/Fone

9. Banco

10. N° da Agéncia

11. N° da Conta Corrente

Il - RELACAO DE FORNECEDORES E PRODUTOS

g ~ . 5

1. Identificagcao do agricultor 2 Produto | 3.Unidade | 4.Quantidade Proco/Unidade 6. Preco Total

familiar G

Nome

CPF

N° DAP ou CAF Total
agricultor

Nome

CPF

N° DAP ou CAF Total
agricultor

Nome

CPF

N° DAP ou CAF Total
agricultor

Nome

CPF

N° DAP ou CAF Total
agricultor

Nome




CPF

N° DAP ou CAF

Total
agricultor

Total da proposta

Il - TOTALIZAGAO POR PRODUTO

1. Produto

2.Unidade

3.Quantidade

4 Preco/Unidade | 5.Valor Total por Produto

Total da proposta:

IV - DESCREVER OS MECANISMOS DE ACOMPANHAMENTO DAS ENTREGAS DOS PRODUTOS

V - CARACTERISTICAS DO FORNECEDOR PROPONENTE (breve histérico, numero de sdcios , missao,
area de abrangéncia)

Declaro estar de acordo com as condi¢cbes estabelecidas nesta proposta e que as informacgdes acima
conferem com as condi¢des de fornecimento.

Local e Data:

Assinatura do Representante da Organizagao

Fornecedora

Fone/E- mail:

CPF:




ANEXO VIII
DECLARACAO DE RESPONSABILIDADE PELO CONTROLE DO ATENDIMENTO DO
LIMITE INDIVIDUAL DE VENDA DOS COOPERADOS/ASSOCIADOS

O (A) (nome do Grupo Formal) , CNPJ n° e CAF juridica n° com sede , neste ato
representado(a) por (nome do representante legal de acordo com a Proposta de Venda), portador (a)
da Cédula de Identidade RG n° , CPF n° , nos termos do Estatuto Social, declara que se

responsabilizard pelo controle do limite individual de venda de géneros alimenticios dos
Agricultores ¢ Empreendedores de Base Familiar Rural que compdem o quadro social desta
Entidade, no valor de R$ 30.000,00 (trinta mil reais) por CAF/ANO CIVIL/ ORGAO
COMPRADOR referente a sua producao, considerando os dispositivos da Lei n® 14 628, de 20 de
2023, regulamentada pelo Decreto n°11.802, de

2023, e suas alteragdes e da Resolucdo GGPAA n° XX, de XXX/XXX/2024, ¢ demais documentos
normativos, no que couber.

Local, //
Assinatura (apresentar a lista dos CPF e CAF de cada agricultor participante).



ANEXO IX

TERMO DE RECEBIMENTO E ACEITABILIDADE COMPRA INSTITUCIONAL

1 Atesto que o (Orgao Comprador) ,CNPJ
, localizado (endereco completo) .
, representado (a) pelo(a) Sr(a). (home do representante do Orgao

Comprador) JCPF _______________ recebeu em

/ / ou durante o periodo de Va4 a___ /[ ______ da Organizacao
Fornecedora/Agricultor(a) Familiar/Grupo Informal referente a
"Edital de Chamada Publica n® XX Contrato n® XX ______, os produtos abaixo relacionados:
Produto/Item Unidade Quantidade Preco Unitario (R$) E;ego Total (R$)
Totais

(") Anexar Notas Fiscais ou recibos validos

8. Nestes termos, os itens/produtos entregues estao de acordo com o "Projeto de Venda" e totalizam o
valorde R$ ( ).

Declaro, ainda, sob as penas da Lei (art. 299 do Cédigo Penal), que ols) produto(s) recebido(s) estalao) de
acordo com os padroes de qualidade aceitos por esta instituicao, pelo(s) qual(is) concedemos a
aceitabilidade, conforme estabelecido no "Projeto de Venda.

Dur.a?te o recebimento dos itens/produtos, ocorreram as seguintes situagdes que gostariamos de
registrar:

Local e Data

ASSINATURAS

Representante do Orgao Comprador, Representante da organizacao fornecedora ou beneficiario
Cargo e CPF fornecedor, Cargo e CPF

Responsavel pelo Orgao Comprador,
Cargo e CPF
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