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Revalidacao do Saber Fazer Cajuina do Piaui: a que sera que se destina?

O parecer técnico apresenta uma série de reflexdes e proposicdes sobre
a Producdo Artesanal e as Praticas Socioculturais associadas a Cajuina no Piaui, com
0 objetivo de subsidiar o processo de reavaliacdo e consequente revalidacdo desse
bem enquanto Patriménio Cultural Brasileiro. Ressalta-se que esta andlise é condicao
imprescindivel para os procedimentos mencionados. O processo de revalidagdo
consiste em um tramite administrativo fundamentado, entre outros aspectos, em um
conjunto de consideracdes derivadas do trabalho continuo (ao longo de no minimo
dez anos) com determinado bem cultural, visando a sua promocdo e
sustentabildade. Esse processo € ainda enriquecido pela coleta e andlise de
informagdes e pelas acOes realizadas por outros agentes institucionais, os quais
contribuem para a vitalidade desse bem no contexto em que se encontra inserido.
Além disso, o processo em curso deve se basear em informagdes obtidas por meio
do didlogo com os detentores, com o intuito de compreender como eles se
apropriam do processo de reconhecimento patrimonial e quais tipos de (re)definicdes
0 bem cultural experienciou desde entao.

Diante do exposto, nossa andlise considerara os resultados obtidos no
processo de mobilizacdo de agentes envolvidos na producdo artesanal de cajuina em
todo o territério piauiense. Tomaremos como base de andlise o conjunto de dados
qualitativos e quantitativos coletados no campo entre os anos de 2022 e 2023,
periodo em que realizamos visitas técnicas a cerca de 12 unidades de producdo (1)
localizadas nos municipios de Monsenhor Gil, Valenga do Piaui, Inhuma, Picos, Oeiras,
Floriano, Amarante, Santo Ant6nio de Lisboa, Piripiri, Piracuruca, Parnaiba e Luis
Correia - Plano de Acdo/2023 - (2).

A escolha das unidades de unidades tradicionais de processamento de
cajuina visitadas deveu-se ao fato destas se apresentarem como tipologias
produtivas bastante particulares, que extrapolam os aspectos descritos no dossié de
registro de 2014(3). Para além de sua dimensdo artesanal, esses espagos produtivos
nos ajudaram a compreender as diferentes dinamicas espaco-temporais que
envolveram a prética de produzir cajuina nos Gltimos dez anos, incluindo algumas
permanéncias estruturais, mas principalmente suas principais transformacdes. Parte
dos municipios selecionados foi destacada pelos dados governamentais como polos
importantes de producdo dessa bebida no Piaui; outros, ainda invisibilizados (assim
como seus produtores) pelos dados oficiais, se destacam atualmente como espacos
pulsantes dessa producdo. Foram também considerados aspectos observados na
interagdo com produtores de todo o territério piauiense, por meio de reunides
presenciais e virtuais realizadas no primeiro semestre de 2024, além da aplicacdo de
cerca de oito enquetes tematicas, que abordaram questdes relacionadas ao estado
da arte e ao saber-fazer da cajuina no contexto contemporaneo.

Como j& mencionado, durante o processo de producdo de dados para a
elaboracao de nosso parecer técnico, buscamos dialogar com diversas instituices
que, ao longo dos ultimos dez anos, desenvolveram (ou buscaram desenvolver)
acoes em prol do sistema de produgdo artesanal/tradicional de Cajuina no Piaui. As
informacdes e conhecimentos periodicamente gerados por essas instituicbes
contribuem para uma compreensdo mais ampla dos tipos de didlogos estabelecidos
até o momento, além de ajudar a refletir sobre aqueles que ainda precisam ser
construidos para uma compreensao mais aprofundada e uma acdo mais eficaz em
prol da continuidade patrimonial da fabricagdo artesanal de Cajuina e das
sociabilidades a ela relacionadas. Esses momentos de interagdo foram igualmente
importantes para que os detentores pudessem acompanhar e participar diretamente
do processo em andamento. Além disso, representaram uma oportunidade para que
manifestassem sua anuéncia a continuidade do bem enquanto Patrimonio Cultural
Brasileiro.

Para isso, tentou-se seguir rigorosamente as recomendacdes da Nota
Técnica ne 11/CORER/CGIR/DPI (documento 4394327/processo SEI
01450.002296/2023-62), assinada pelos técnicos Rodrigo Ramassoti (antropdlogo),
Rafael Bello Klein (historiador) e Alana de Fatima Andrade Santos (analista ambiental),
com o objetivo de alcangar uma compreensdo comparativa e ampliada do Estado da
Arte da producdo artesanal de cajuina nos Ultimos dez anos. O trabalho de campo
também foi orientado pelas questdes destacadas no documento produzido
pelo Departamento de Patriménio Imaterial (DPI) do IPHAN. No entanto, além dos
aspectos apontados pela nota técnica, também foram considerados um conjunto de
elementos observados no contato direto com as especificidades deste bem cultural.
Diante dos diversos aspectos propostos para observacao, alguns se destacaram em



nossa analise: as redefinicoes na abrangéncia geografica do bem, sua continuidade
histérica ao longo das geracdes, as relacdbes de género envolvidas em sua
(re)producado, a interagao entre a dimensao artesanal e os diferentes processos de
modernizacdo, mecanizagdo e padronizacdo, e o papel das articulagdes institucionais
no processo de fortalecimento do bem em questéo.

Outras questdes surgiram no préprio trabalho de campo, no contato
direto com os produtores, que remetem a problemas ja identificados no dossié de
registro de 2014: a dificuldade em adquirir garrafas adequadas a dinamica da
producdo em escala média, a dificuldade dos produtores em fazer seus produtos
circularem para além de sua vizinhanca, as especificidades de cada unidade de
producdo frente a necessidade de construcao de parametros que favorecam a
implementacdo de politicas de incentivo a capacitagdo técnica e ao aprimoramento
produtivo, assim como a elaboracao de uma narrativa que evidencie a especificidade
e a alteridade em relagao, por exemplo, a cajuina produzida no estado do Ceard. O
sistema ao qual a cajuina se insere é uma produgdo material, mas, principalmente,
simbdlica, com muitas camadas.

Nossa apreciacdo também se fundamentard em um conjunto de
indicadores que consideram a dimensao espago-temporal dessa produgao, seus
aspectos atuais, assim como alguns caminhos que devem ser seguidos em prol de
sua promocdao e sustentabilidade. Determinados posicionamentos apresentados no
dossié de registro foram revisitados, com o intuito de explorar as dimensdes
cartograficas e arquitetbnicas de sua contemporaneidade. Nesse sentido,
compreendemos que é na dinamica de “fazer-se” piauiense (piauiensidade) — ao
observar atentamente como se desenvolvem as producdes no Ceard e, agora, no Rio
Grande do Norte — que uma parte significativa do titulo de Patriménio Cultural se
justifica nas narrativas dos detentores piauienses.

Do ponto de vista metodoldgico, na tentativa de compreender de forma
mais direcionada a relacdo desses detentores com a producdo artesanal de Cajuina,
foi elaborado um roteiro semiestruturado com questdes baseadas na nota técnica
mencionada anteriormente. O roteiro buscou seguir uma dinamica que permitisse
responder, da melhor forma possivel, as provocacdes trazidas por essa nota.
Baseamo-nos também nos aspectos recomendados pelo Roteiro Bésico para
Revalidacdo do Bem, anexo a Resolucao 05/2019, bem como em outros documentos
institucionais que orientam o trabalho com bens registrados como Patriménio
Cultural Brasileiro. Nesse processo, partimos de questdes apontadas pelo dossié de
registro, além de questdes que se (re)definiram e que contribuira para a manutencao
do bem como Patriménio Cultural Brasileiro. Isto abrange aspectos relacionados a
producgao, reprodugao e transmissao, conforme definido pelo artigo 22 da Resolucao
Iphan 05/2019. Esses elementos sdo considerados tanto no contexto em que o bem
cultural estd inserido quanto a luz de indicadores sociais que permitem refletir sobre
questdes como a autonomia cultural dos detentores e as diferentes condicdes de
transmissao geracional associadas ao bem em questdo.

Embora certas microrregides se sobreponham, é possivel afirmar que,
em todo o estado do Piaui, a producdo de cajuina ocorre de forma tradicional e
artesanal. Contudo, essa constatagao apresenta suas nuances: unidades produtivas
tradicionalmente associadas as elites piauienses coexistem com outras que surgiram
a partir das agdes de capacitacao promovidas pelo Sebrae e pelo governo do estado
do Piaui em meados dos anos 2000. Todas essas unidades se autodenominam
tradicionais e artesanais. Trata-se de um sistema complexo que, recortado em uma
geografia tanto administrativa quanto simbdlica, adquire diferentes tonalidades
espaciais, sociais e culturais. Nesse contexto, além da dimensdo mais objetiva,
adentramos o campo do sensivel, das sutilezas e das complexidades que esse saber-
fazer e as sociabilidades a ele relacionadas evocam. Esse sistema configura-se como
uma pratica cultural que vai além da simples producdo da bebida, integrando-se a
uma rede de relagdes de trabalho e afetos, conforme exposto no dossié de 2014.

Para expor de forma mais clara as argumentacdes que serao
apresentadas, nossa andlise também abrangeu as diretrizes fundamentais do
Decreto-lei n? 3.551/2000, particularmente seu artigo 72, bem como as normativas
que organizam o tratamento institucional dos bens culturais de natureza imaterial e
seus desdobramentos em termos de garantia de promocdo e sustentabildade.
Destacamos, em especial, a Portaria n? 299, de 17 de julho de 2015, que estabelece
o Termo de Referéncia para os procedimentos de execucdo de acbes e planos de
salvaguarda para bens registrados como Patriménio Cultural do Brasil, no ambito do
IPHAN. Além disso, baseamo-nos nas diretrizes expostas nas publicacdes Saberes,
Fazeres, Gingas e Celebracdes: Agdes para a Salvaguarda de Bens Registrados como
Patriménio Cultural do Brasil 2002-2018 e Manual de Elaboracdo de Planos de
Salvaguarda (2022), assim como em normativas especificas sobre temas como
propriedade intelectual e indicagao geografica.

Conforme afirmado em diversos documentos oficiais, entendemos que o
processo de (re)avaliacao e posterior revalidacdo de bens culturais de natureza
imaterial exige uma anélise cuidadosa da dinamica entre mudancas e permanéncias.
Nesse sentido, nossa abordagem sobre os processos serda pautada pela
preocupagcao em refletir sobre quais aspectos culturalmente relevantes, que
conferiram significado ao processo de patrimonializagao, permanecem e quais podem
ter sofrido algum tipo de mudanca estrutural. Também nos interessa refletir sobre a
introdugao de elementos que enriqueceram e sofisticaram o bem, sem que se
perdesse o fundamento do que I|he confere certa identidade e estabilidade
discursiva.

2. Do registro para ca: estratégias do Iphan Pl em prol da valorizacdo da
producao artesanal de Cajuina.

Oficialmente, os trabalhos relacionados ao processo de reavaliagcdo e
consequente revalidacdo do titulo de Patriménio Cultural da Produgao Artesanal e das
Praticas Socioculturais Associadas a Cajuina se iniciaram com a abertura do processo
SEl 1450.002296/2023-62. No entanto, no final de 2022, por iniciativa da



Superintendéncia do Iphan-Pl, teve inicio um mapeamento da fabricacdo artesanal de
cajuina no estado, com uma primeira viagem técnica aos municipios de Valenca,
Picos, Ipiranga e Santo Antbnio de Lisboa. Durante essa viagem, foram visitadas
unidades produtivas de pequeno e médio porte, e foi estabelecido um didlogo inicial
com a cooperativa de produtores de cajuina (COCAJUPI), localizada na cidade de
Picos-PIl. O objetivo dessas visitas técnicas foi servir de base para a construgdo de
estratégias institucionais voltadas para a salvaguarda da producao artesanal,
considerando que, nos anos de 2019, 2020 e 2021, ndo foi possivel desenvolver
estratégias mais efetivas devido a questdes sanitarias, orcamentarias e politicas. Com
a oficializacdo do inicio dos trabalhos para a reavaliacdo e revalidacdo do bem,
tornou-se necessario definir um cronograma efetivo de mapeamento das unidades
produtivas e de mobilizagao dos detentores.

No entanto, visando uma compreensdo mais ampla do histérico das
acOes realizadas ou incentivadas pela Superintendéncia do Iphan-PI em prol da
promocdo e da sustentabilidade da producao artesanal de cajuina, elaboramos um
roteiro basico dessas iniciativas ao longo dos Ultimos dez anos. Tal roteiro apontara
alguns caminhos buscados na perspectiva de uma agdo politico-institucional que,
desde

o inicio, primou pela tentativa de didlogo com a sociedade civil e com outros érgéos
que se dedicam aos aspectos relacionados ao saber-fazer da cajuina no territério
piauiense.

Histdrico de acdes:

Entre 2014 e 2016, foram realizadas diversas reunides entre o Iphan-PlI,
o Servigco Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas (Sebrae), a Cooperativa
de Produtores de Cajuina (CAJUESPI), a Empresa de Assisténcia Técnica e Extensao
Rural do Estado do Piaui (EMATER-PI) e outras entidades direta e indiretamente
vinculadas ao contexto da producgéo de cajuina. Nessas reunides, deliberou-se sobre
a realizacdo de pesquisas para mapear o sistema de producdo e os produtores de
cajuina no estado do Piaui. O conselho entdo existente também decidiu apoiar o
Festival de Cajuina, com a participacdo ativa da superintendéncia do Iphan-PI na
organizacao do evento. No entanto, houve baixa participacdo dos produtores de
cajuina do estado, que, por sua vez, consideraram o0 evento excessivamente
comercial. Essa auséncia prejudicou o éxito inicial da construcdo de um Plano de
Salvaguarda, devido a pouca adesao dos produtores ao evento.

A primeira acdo efetiva em prol da salvaguarda da producao artesanal da
cajuina no Piaui ocorreu entre os dias 10 e 11 de dezembro de 2015, com o apoio
direto da Superintendéncia do Iphan - PII na realizacdo do | Férum Estadual para a
Salvaguarda da Cajuina. Esse evento aconteceu durante a programacao do 3¢
Festival da Cajuina, em concomitédncia com a Exposicdo Agropecudria do Piaui e
contou com a participacao de produtores de varias regides do estado e do Servico
Brasileiro de Apoio as Micro e Pequenas Empresas (Sebrae). Ao buscar nos arquivos
fisicos da Superintendéncia do Iphan - Pl, ndo encontramos detalhes mais
consistentes sobre como ocorreu e suas consequéncias institucionais. As
referéncias mais relevantes foram encontradas nos arquivos digitais associados aos
trabalhos técnicos realizados pelo antropdlogo\go Marcelo Pereira (4).

Em 2016, a Superintendéncia do Iphan no Piaui apoiou a realizacédo do IV
Festival da Cajuina, promovido em Teresina pela Cooperativa dos Produtores de
Cajuina do Piaui e entidades parceiras. O evento possibilitou uma rica discussao sobre
estratégias de preservacao desse produto, além de incentivar sua producao e
comercializagdo. No entanto, devido a diferentes questdes, néo foi possivel

sistematizar os aspectos discutidos na ocasiao. Ainda assim, as primeiras interacdes
ja evidenciaram a necessidade de ampliar o alcance do mapeamento e da mobilizagao
entre os detentores, assim como ficou evidente a importancia de um didlogo
institucional mais aprofundado.

Foi nesse sentido que, entre os anos de 2015 e 2016, o Iphan, por meio
de uma parceria com a Organizacado das Nacgdes Unidas para a Educacao, a Ciéncia e
a Cultura (Unesco), contratou o antropdlogo j& apresentado aqui Marcelo Reges
Pereira. Este realizou trabalho de campo entre os meses de julho e dezembro de
2015, em unidades artesanais de producao de cajuina localizadas nos municipios de
Floriano, Ipiranga, Inhuma, Oeiras, Passagem Franca, Sao Raimundo Nonato,
Teresina e Luis Correia. O objetivo era elaborar um dossié complementar sobre a
producdo tradicional e as prdticas socioculturais associadas a cajuina do Piaui,
complementando as informagdes e andlises apresentadas no dossié de registro de
2014.

O texto e o material subsequente apresentados por Marcelo trazem, de
fato, novos elementos sobre as dimensdes histérico-culturais desse bem cultural. O
trabalho etnogréfico realizado pelo antropdlogo explorou sistemas artesanais de
producdo que ndo haviam sido contemplados no escopo do dossié de registro
anterior. Foram produzidos volumes expressivos de dados fotograficos e narrativos,
originados de entrevistas com produtores de diferentes municipios, além de andlises
sobre as relacdes socioecondmicas relacionadas a cajuina no Piaui.

Marcelo também destacou aspectos simbdlicos e ritualisticos da
produgdo, vinculados a ancestralidade indigena no territério piauiense, especialmente
no que tange as chamadas beberagens. Outro aspecto peculiar do trabalho foi a
preocupacdo com as dimensodes ecolégicas e etnobotanicas da produgao de cajuina.
O material apresentado por Marcelo é igualmente relevante para orientar futuras

acdes - orcamentdrias ou ndo - destinadas a salvaguarda dessa producao,
oferecendo uma perspectiva diferenciada da abordada no dossié original.



Por meio de comunicacdo direta com o pesquisador, foi possivel
recuperar todo o rico material de pesquisa, que inclui observacées de campo, videos
e imagens relacionadas. Esse material foi elaborado com o propésito de abordar
questdes ndo suficientemente exploradas no dossié de registro, como a area de
abrangéncia geogréfica do bem cultural, sua insercdo em um sistema mais amplo, em
que o caju desempenha papel central, além de aspectos como as relacdes

socioambientais associadas a cajucultura e a histéria da producao de cajuina no
estado.

De modo geral, o trabalho técnico de Marcelo identificou dois focos que
implicam agdes interinstitucionais:

1. Intervengao na Cajucultura:

1.1. Fomentar estudos interdisciplinares com o foco na identificagao das
formas tradicionais do manejo dos cajuais (nativos) para construir processos de
capacitacao que dialoguem com as técnicas ancestrais;

1.2. Mapear as areas de cajuais nativos e cultivados com a finalidade de
disponibilizar dados quantitativos para a implementacdo de politicas publicas para a
cajucultura e cajuinocultura no estado do Piaui;

1.3. Mapear as dareas produtoras de caju especificamente para a
producdo de Cajuina (pedunculo);

1.4. Estimular a implantagao de agroflorestas com foco na cajucultura,
vinculando a producdo sazonal do cajueiro (necessaria para a Cajuinocultura) com a
criacdo de um sistema produtivo sustentavel
baseado na agroecologia e na agricultura familiar.

1.5. Estimular a implantagao de cultivo conciliado (agropastoril) nas areas
dos cajuais com a finalidade de ampliar a produtividade da area e, com isto, impedir a
substituicdo por monoculturas como as da soja
(Glycine max) e do eucalipto (Eucalyptus camaldulensis);

1.6. Estimular a preservagao da biodiversidade do cajueiro, por meio da
manutencado extrativista sustentdvel de dreas de cajuais nativos e da implantacdo de
novos cajuais;

1.7. Incentivar a implantagdo de cajuais em areas degradadas;

1.8. Fortalecer e ampliar as politicas publicas voltadas para a cajucultura
com o financiamento publico para manutencdo dos cajuais existentes e para a
implantacdo de novos cajuais.

1.9. Estimular a producdo organica com o objetivo de fortalecer o
desenvolvimento agroecoldgico para a cajucultura com o foco nas exigéncias do
Ministério da Agricultura para a Certificacdo de
Produto Organico.

2. Intervencao na Producgdo Artesanal da Cajuina:

2.1 Ampliar e fortalecer as discussdes e as agOes propostas pelo
Conselho de Salvaguarda da Cajuina;

2.2. Incentivar a producao de pesquisas interdisciplinares sobre a
producdo artesanal e as praticas socioculturais associadas a Cajuina do Piaui com
foco cultural, educacional e comercial;

2.3. Valorizar por meio de registro audiovisual a diversidade de técnicas e
saberes associados a producdo artesanal da Cajuina como um patrimonio imaterial
importante para a garantia das expressdes culturais

vinculadas a ela (rituais de hospitalidade e comensalidade);

2.4. Elaborar estudos interdisciplinares com foco nas realidades
socioeconOmicas e praticas tradicionais com o objetivo de propor adaptacdes nas
normas exigidas para a aquisicao do Registro e da
Certificacdo no Ministério da Agricultura;

2.0. Estimular a formacédo de cooperativas nas areas de assentamento
visando a reestruturagao do sistema produtivo baseado no trabalho cooperativo de
mutirdo para a manutengdo dos cajuais e da producdo da
bebida;

2.6. Estimular a troca de experiéncia entre os produtores tradicionais por
meio de oficinas e capacitacdes que contratem os préprios produtores tradicionais
para ministrarem os cursos.

2.0. Fomentar a ampliacéo e a criacao de festivais, encontros regionais,
feiras para estimular a divulgacdo da Cajuina;

2.8. Fomentar pesquisas com foco nos usos gastrondmicos da Cajuina.

Em 2017, o Iphan PI participou da oficina de Concertacao das Praticas
Agricolas relacionadas a bens registrados (Produgdo Tradicional e Préticas
Socioculturais associadas a Cajuina, Modo Artesanal de Fazer Queijo de Minas,
Tradicdes Doceiras da Regido de Pelotas e Antiga Pelotas). Essa oficina foi realizada
em decorréncia do acordo de Cooperagcao Técnica nacional entre o Iphan e a
Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecuaria (Embrapa). Durante a realizacéo de tal
oficina, foram elaborados paréametros metodolégicos para o trabalho sistemético
com bens culturais diretamente vinculados a determinados sistemas agricolas e
alimentares.

Em junho de 2019, realizou-se em Brasilia o semindrio “Rocas e plantas
no campo do patrimdnio: os sistemas agricolas tradicionais em perspectiva”, na
unidade da Embrapa Recursos Genéticos e Biotecnologia. Participaram desse



semindrio agentes implementadores de politicas publicas, representantes de povos
indigenas, comunidades locais e pesquisadores de diversas instituicbes publicas. Na
ocasido, foram selecionados técnicos das superintendéncias com bens relacionados
aos Sistemas Agricolas Tradicionais (SATs), como € o caso da producdo artesanal de
cajuina no Piaui. Em continuidade ao seminario, foi realizada, no dia 10 de julho, uma
oficina para identificacdo, registro e salvaguarda de comunidades agricolas
tradicionais. A historiadora do Iphan-Pl, Patricia Alcantara, participou do evento,
representando as demandas especfficas da producgao artesanal de cajuina do Piaui.

Em meados de 2019, o Ministério Publico Federal solicitou
esclarecimentos a Superintendéncia do IPHAN no Piaui sobre a elaboracdo do Plano
de Salvaguarda da Producao Tradicional e das Préticas Associadas a Cajuina. Buscou-
se tomar algumas medidas nesse sentido. Em agosto de 2019, foi realizada uma
reunido por videoconferéncia entre os técnicos da superintendéncia estadual do Piaui
e do Departamento de Patrim6nio Imaterial (DPI). Na ocasido, foram debatidas
diversas acdes a serem realizadas em 2020, voltadas a promocao e sustentabilidade
da Producéo Tradicional de Cajuina. Infelizmente, devido a questdes orcamentérias e,
principalmente, em decorréncia da pandemia de Covid-19, nenhuma agdo dessa
natureza foi executada no ano de 2020. Nesse sentido, pretendia-se dar inicio ainda
em 2019 — com base na reunido realizada com os técnicos do DPI e mencionada
acima — a realizagdo de rodas de conversa com produtores de cajuina do estado do
Piaui, como ponto de partida para a construcdo do Plano de Salvaguarda. Para
alcancar esse objetivo, em 2020, estava previsto a realizacdo de um evento
especifico para discutir a salvaguarda da Cajuina. No entanto, nenhuma das duas
acoOes pode ser efetivamente concretizada.

Como ja foi exposto, a retomada dos trabalhos foi prejudicada pela
pandemia de COVID-19, que impossibilitou, entre 2020 e 2021, a realzagdo de
pesquisas de campo e reunides presenciais. Outro fator que contribuiu
negativamente para esse processo foi o drastico corte nos recursos destinados ao
Iphan durante esse periodo. Em relagdo a retomada das acbdes de salvaguarda em
nivel nacional, é importante relembrar o Decreto n? 9.759, de 11 de abril de 2019,
que extinguiu os colegiados da administracao publica federal, incluindo conselhos,
comités, comissdes, grupos, juntas e equipes. A partir de entdo, nao foi possivel
estabelecer oficialmente nenhum comité que representasse as demandas dos
produtores de cajuina do Piaui. Assim, a ideia de organizar um comité gestor da
cajuina teve que ser adiada por alguns anos.

No ano de 2022, foram retomados os didlogos com a Cajuespi, a
Embrapa Meio Norte, o Sebrae e a Ematetpi, com o objetivo de obter dados
concretos sobre a producdo de cajuina no Piaui e, assim, tracar estratégias para um
posterior mapeamento. As conversas com o presidente da Cajuespi, Lenildo Lima,
nos ajudaram a compreender algumas dinamicas em torno da relacdo entre o
surgimento de novas unidades de producgdo de cajuina no Piaui e a implementagdo de
determinados programas de capacitacdo técnica. Lenildo também explicou alguns
desdobramentos da cadeia produtiva da cajucultura que influenciaram a ampliagao do
mercado, ndo apenas para a cajuina, mas também para outros produtos derivados
do caju, como a cajuaca e o licor de caju. No entanto, nas instituicdes acima
mencionadas, nenhum dos técnicos consultados conseguiu nos fornecer dados
oficiais. A Unica resposta positiva que recebemos foi de um analista do Sebrae, que
nos forneceu a lista de marcas de cajuina que, na época, estavam registradas junto
ao Ministério da Agricultura e Pecudria (MAPA). As marcas em questdo eram: Lili
Doces, Ipiranga, Campo Belo, Dona Julia, Dona Jesus, Anjos do Sertdo,
Banzeirinho/Boa Vista, Cajuina Império, Cajuina Eurocaju, Cajuina Golden, Cajuina
Imperial, Cajuina Ouro do Piaui, Cajuina Sabor da Fruta, Brasucos e Kajuina. A partir
dessas primeiras informacdes sem resultados concretos, decidimos que era
necessério ir a campo.

No primeiro semestre de 2023, quando foi aprovado um P.A. (Plano de
Acdo) para a constituicdo de um mapeamento preliminar em areas estratégicas de
producdo de Cajuina no estado do Piaui (processo SEI 01402.000072/2023-91),
foram realizadas algumas reunides com técnicos da Coordenagao de Promocao e
Sustentabilidade (CGPS). A perspectiva era tracar estratégias para uma coleta mais
eficiente de dados, que fossem importantes para entender as dinamicas envolvendo
a producao artesanal de Cajuina, tanto em espacgos ja conhecidos quanto em novos
territérios. No entanto, iniciamos nossa primeira viagem técnica ainda no final de
2022, j@ com a perspectiva de construir um repertério de informagdes para um
futuro Plano de Salvaguarda.

No ano de 2022, foi estabelecido um convénio entre o Iphan e o Sebrae
(processo SEI 01450.003514/2022-03), que resultou, entre vérias acdes, na
realizacao de workshops em todas as regides do Brasil, envolvendo bens culturais
que pudessem se beneficiar da cooperacao com essa instituicdo. O objetivo era
integrar as equipes técnicas do Sebrae e do Iphan. As reunides ocorreram em uma
capital por regiao, sendo que a da regido Nordeste foi realizada na cidade de Recife,
no final de novembro de 2022. Durante essa oficina, e com a cooperacdo da unidade
do Sebrae no Piaui, foram pensadas acdes estratégicas para a producdo de cajuina
neste estado. Entre essas agdes, destacam-se capacitacbes para pequenos
produtores, incentivo a insercao da cajuina em um circuito estadual de economia
criativa, além de promocao turistica e publicitéria, entre outras, visando a melhoria na
producdo e circulagcdo da cajuina, ndo apenas em territério piauiense, mas também
em outros estados da federacao.

Além do mapeamento realizado entre o final de 2022 e 2023 (Processos
SEl n? 01402.000072/2023-91), também foram realizadas reunides nos meses de
junho, novembro e dezembro de 2024. Coletamos cerca de quarenta e cinco
depoimentos, baseados no roteiro semiestruturado elaborado para orientar nossas
observagdes de campo e interagbes com os detentores. Durante o mapeamento,
foram realizadas cerca de dez entrevistas. As restantes foram realizadas de modo on
line ou preenchidas e durante o Festival da Cajuina, que ocorreu entre os dias 06 e 08
de junho de 2024, na cidade de Teresina. O Festival da Caijuina representou um



momento simbdlico de pactuacdo entre entidades governamentais e os detentores
do saber, promovendo a continuidade do Saber-Fazer da Cajuina como Patriménio
Cultural Brasileiro. Além disso, foi uma oportunidade significativa para nos
aproximarmos desses sujeitos, compreendermos melhor seus territérios e
atendermos as suas demandas.

O titulo do evento em questdo foi “10 Anos de Patrimonio Cultural
Brasileiro” Sua realizagdo contou com a participacdo ativa da Superintendéncia do
Iphan PI, tanto na elaboracdo da programacao quanto na escolha das tematicas
abordadas, incluindo a proposta de realizagdo do Férum de Cajuina, um momento-
chave para o inicio dos trabalhos de elaboracdo do Plano de Salvaguarda da
producdo artesanal de cajuina e suas sociabilidades associadas. Cerca de trinta
produtores estiveram presentes na discussao sobre o processo de registro e foram
apresentados a eles e aos representantes institucionais os significados e as
implicacbes do processo de revaldacdo em curso. Vdrias instituicdes foram
convidadas e compareceram, como Embrapa Meio-Norte, Embrapa Agroindustria
Tropical, UESPI, UFPI, IFPI, o escritério estadual do Minc, SEMAR, Fundacao
Monsenhor Chaves e o Conselho Estadual de Cultura do Piaui, cujos representantes
se comprometeram oficialmente a integrar o grupo de trabalho (GT) para a
elaboracao do Plano de Salvaguarda. Nesse ultimo momento, buscou-se apresentar
aos detentores a estrutura deste plano e estabelecer um planejamento/cronograma
com as representacdes institucionais j@ mencionadas, além de uma série de
atividades a serem executadas nos préximos anos. (5)

Entre o final de maio e o inicio de junho de 2024, foi estabelecido um
canal de comunicacdo direta com produtores de cajuina de todo o territério
piauiense. A partir desse canal, conseguimos realizar algumas reunides explicativas
sobre os sentidos e as implicacdes do processo de revalidacdao da producao
artesanal de cajuina, além de destacar a necessidade de participacdo direta desses
produtores no processo em curso. A partir das interacdes durante o mapeamento,
das reunides realizadas online e do Festival da Cajuina e a partir da realizagdo de
varias enquetes virtuais, foi possivel perceber de maneira clara que o setor dessa
producdo ndo é homogéneo. Ao contrario, existem diversos nucleos organizacionais
espalhados por todo o estado, que ndo dialogam entre si e tém reivindicagdes
bastante distintas. Este é um dos maiores desafios para que suas demandas
cheguem aos espacos institucionais: a fragilidade de suas representagdes.

Diante do exposto, é possivel afirmar que houve diversas tentativas de
estabelecer um canal de comunicagao entre o IPHAN e outras instituicdes locais, com
o objetivo de promover e garantir a sustentabilidade da fabricacdo artesanal de
cajuina e das sociabilidades associadas a esse processo. No entanto, por razdes que
variam desde a falta de capacidade técnica e financeira por parte desta autarquia
federal até a orientacdo especffica de outras instituicbes para valorizar os saberes
dos produtores rurais, a dificuldade em alcancar efetividade nas acdes de didlogo nos
primeiros dez anos se torna compreensivel. Temos plena conviccdo de que é
necesséario reavaliar os caminhos adotados para estabelecer esses canais de
comunicacao e articulagdo. Contudo, mesmo sem um didlogo efetivo com o IPHAN,
essas instituicdes conseguiram implementar acdes impactantes, que redefiniram
tanto a geografia quanto a relevancia da producéo artesanal de cajuina no Piaui. Em
nossa perspectiva, essas acdes podem ser vistas como iniciativas em prol da
promocado e sustentabilidade deste bem cultural. A seguir, buscaremos demonstrar
como essas articulagbes institucionais se tornaram viaveis.

3. Mobilizacdo e articulagao institucional em prol da producdo artesanal de
Cajuina do Piaui: caminhos percorridos e a percorrer.

Como j& foi explicitado, um capitulo importante na reavaliacdo da
continuidade do titulo de Patriménio Cultural Brasileiro a determinado bem cultural é a
andlise da capacidade dos entes envolvidos em promover acdes institucionais
efetivas nos Gltimos dez anos em favor desse bem. Ao buscar dados quantitativos e
qualitativos produzidos por diferentes instituicoes localizadas no estado do Piaui, é
possivel perceber alguns movimentos significativos nesse sentido. Em primeiro lugar,
observa-se que, de maneira geral, as agdes efetivas em prol da produgao artesanal
de cajuina tém sido desenvolvidas principalmente por secretarias vinculadas a
agricultura ou ao conhecimento técnico-agricola.

Da mesma forma, o Sistema S — particularmente o Sebrae e o Senar —
é apontado pelos envolvidos como instituicoes que, embora de maneira pouco
sistematica, tém oferecido capacitacdes que auxiliam na reciclagem de produtores
antigos e na introdugcdo de novos atores nessa prética produtiva. Isso nos leva,
obviamente, a refletir sobre um certo deslocamento semantico e geografico da
concepcao de 'artesanal' e 'tradicional' presentes no dossié de registro de 2014. Em
contrapartida, e considerando o conjunto de pesquisas que tentamos realizar,
secretarias como as de turismo e cultura ndo se apropriaram, ao longo desses dez
anos, do sistema de producdo da cajuina como um elemento integrador de suas
politicas publicas. Consideramos isso problemético, pois essas pastas poderiam ser
responsaveis pela implementacdo de acdes voltadas a pesquisa, transmissdo e
circulacdo de saberes relacionados a essas préticas de produgdo alimentar e
cultural.

Considerando sua natureza institucional, as unidades da Embrapa (no
Piaui e no Ceard) foram os primeiros espacos nos quais buscamos estabelecer um
contato mais direto. Durante as primeiras visitas técnicas a Embrapa Meio Norte,
fomos informados de que as questdes relacionadas a cajuina eram gerenciadas pela

unidade localizada no estado do Ceard, a Embrapa Agroindustria Tropical. Embora
tenhamos conseguido estabelecer um didlogo extraoficial com pesquisadores dessa
unidade, que relataram acles de capacitacdo em territdrio piauiense em prol da
cajucultura, nunca conseguimos definir um didlogo formal e uma estratégia
institucional.



No entanto, conforme ja exposto, a retomada do processo de interacao
institucional ocorreu a partir do didlogo com a Cooperativa de Produtores de Cajuina
do Piaui (CAJUESPI), protagonista no processo de solicitacdo de registro da producao
artesanal de cajuina como Patriménio Cultural Brasileiro, no Livro dos Saberes. Desde
as primeiras interagdes, e considerando seu prestigio entre os produtores de cajuina
em todo o estado do Piaui, o atual presidente, Lenildo Lima, demonstrou-se
extremamente solicito em nos ajudar, em 2022, a compreender o estado da arte
desse saber fazer. Ele nos indicou caminhos a percorrer e intermediou contatos com
produtores de pequeno e médio porte. Além disso, auxiliou-nos a entender como,
desde 2014, foram estabelecidas politicas intersetoriais voltadas a promocao e a
sustentabilidade da producdo de cajuina. Nossa segunda viagem de mapeamento
contou com a presenca de Lenido J& na primeira visita a Associacdo de
Desenvolvimento do Assentamento Recanto das Palmeiras, no municipio de
Monsenhor Gil, ficou evidente o quanto as capacitacdes técnicas oferecidas por
Lenildo, por meio de projetos do Sebrae, sdo percebidas pelos produtores artesanais
de cajuina como momentos-chave para seu empoderamento econdmico e também
social. No entanto, o trabalho em campo também nos revelou que o protagonismo da
CAJUESPI tem dividido espaco com o surgimento de outras cooperativas, que
representam novos atores no processo produtivo e competitivo, como é o caso da
COCAJUPI - Central de Cooperativas de Cajucultores do Estado do Piaui, da Pro-
Cajuina e da Associacao Mulheres Guerreiras do Campo. Esses e outros coletivos tém
auxiliado os produtores a se organizarem e avangarem em suas lutas cotidianas pela
sobrevivéncia e pela inclusdo no circuito que reconhece seu saber-fazer tradicional.
De acordo com dados fornecidos pela CAJUESPI, entre produtores formais e
informais, estima-se que atualmente existam cerca de 3.000 produtores da bebida no
estado, um nUmero muito mais elevado do que o registrado no dossié de 2014 e
mencionado na Nota Técnica n® 11/CORER/CGIR/DPI (doc. 4394327/processo SEl
01450.002296/2023-62).

Neste sentido, como j& mencionado, o Sistema S (principalmente o
Sebrae e o Senar) tem desempenhado, ao longo dos Ultimos anos, um papel central
na comunicacdo e na oferta de capacitagdes técnicas, alcangando praticamente
todas as microrregides do estado do Piaui. Durante as visitas de campo e as reunioes
online, os produtores com quem conversamos ndo relataram qualquer tipo de
conflito entre os conhecimentos que j& possuiam e os adquiridos por meio dos
cursos que participaram. Pelo contrério, ficou evidente que os técnicos demonstram
grande respeito pelos conhecimentos tradicionais dos produtores. A principal
reclamacao, de fato, é a falta de continuidade desses processos de aprendizagem e
troca de experiéncias. Ndo conseguimos acessar dados concretos sobre a
periodicidade e o alcance geogréfico e territorial desses cursos. Nem os nucleos do
Sistema S no Piaui, nem os representantes institucionais do governo estadual
dispdem de dados quantitativos ou baseados em monitoramento sobre a producao
artesanal de cajuina no estado. As inUmeras reunides realizadas desde 2023 tém
destacado essa lacuna, especialmente diante da necessidade de uma abordagem
mais abrangente.

Outro ator institucional importante na promocao do saber-fazer da
cajuina nos Ultimos dez anos é a Camara Técnica da Cajucultura, composta por
representantes de diversas entidades governamentais, do Sistema S e por liderangas
dos produtores de cajuina no Piaui. Desde a sua criagao, esta camara tem sido
responsavel pela definicdo de estratégias e territérios prioritérios, com o objetivo de
implementar e dar continuidade as politicas publicas em favor da cadeia produtiva do
caju. Aspectos como a recomposicao da area plantada — que sofreu uma reducao
de aproximadamente 100 mil hectares entre 2011 e 2016 devido a seca prolongada
que atingiu a regidgo Nordeste — sao demandas importantes que precisam ser
discutidas e resolvidas por esta camara técnica. Ela também desempenha um papel
relevante ao dar visibilidade as diversas demandas dos produtores de cajuina.

Pela diversidade de sujeitos representados, a camara técnica em questao
também tem se mostrado, nos Ultimos anos, um espaco relevante para o debate
sobre as tensdes entre as dimensdes tradicionais e artesanais da producao de
cajuina e a urgéncia de tragar estratégias para modernizagao do manejo do caju. Em
conversa com um ex-pesquisador da Embrapa e um especialista com trinta anos de
experiéncia na cajucultura no Piaui, foi-nos afirmado que, se a producdo de

caju no estado nao atravessar um sério processo de modernizacdo, podera perder a
forca e a relevancia que possui atualmente. Segundo ele, o poder publico local ainda é
muito incipiente na implementacdo de polticas efetivas em favor dessa cultura
agricola. Esse entendimento foi reforcado por grande parte dos produtores com
quem tivemos contato durante nosso processo de mobilizagao.

Em 2023, tentamos estabelecer um didlogo sistémico com a SADA -
Secretaria de Assisténcia Técnica e Defesa Agropecudria (antiga EMATERPI).
Infelizmente, a instituicdo carece de dados oficiais sobre as politicas publicas
executadas nos ultimos anos em favor da cajuina. A mudancga constante na gestao
contribuiu significativamente para essas rupturas. No entanto, em reunido com a
equipe técnica, foi-nos fornecido um histérico de diversas acgdes institucionais,
incluindo empréstimos internacionais, como os recursos provenientes do FIDA -
Fundo Internacional de Desenvolvimento Agricola da ONU, que possibilitaram a
realizacdo de capacitacdes técnicas para diferentes perfis de produtores. Além disso,
foram relatadas acbes sistematicas de fomento ao processo de recomposicao de
mudas de caju, contribuindo para a resolugdo de probleméticas ambientais e
climdticas que podem afetar os planejamentos dos produtores. Essas iniciativas
ajudaram na redefinicao das delimitacdes cartogréaficas da producdo de cajuina nos
Ultimos dez anos. Municipios como Piracuruca, Cocal de Telha, Picos, Pio IX e Santo
Anténio de Lisboa, que anteriormente ndo eram destacados como éareas prioritarias
na producao artesanal de cajuina do Piaui, agora estdo incluidos na cartografia
institucional do governo estadual.

Nos Ultimos anos, foi criada no estado do Piaui a Secretaria de
Agricultura Familiar (SAF). Em meados de 2024 fomos ao encontro de seus técnicos



para buscar informagdes sobre as agdes realizadas por esta secretaria em favor dos
produtores de cajuina. Um dos técnicos que nos recebeu elencou algumas dessas
acOes, como a distribuicao anual de mudas de caju, que tem influenciado de forma
evidente a organizacdo de unidades de producdo doméstica de cajuina e a
manutencdo dessa pratica dentro da estrutura da agricultura familiar. Em 2023,
foram distribuidas 316.353 mudas, e em 2024 o numero chegou a 449.800. O
célculo governamental é de que, entre 2002 e 2018, foram distribuidas 11.076.909
mudas, beneficiando 31.313 famlilias piauienses. A distribuicdo geogréfica dessas
mudas, entretanto, ndo foi relatada, o que poderia ajudar a compreender a nova
configuracao territorial estabelecida ao longo de uma década.

No entanto, em reunido realizada em junho de 2024 com técnicos da
SADA e da SAF, foi relatado a realizacdo de um micromapeamento das familias
piauienses que produzem cajuina, inserido em um ciclo mais amplo que abrange
outras produgdes agricolas. A cajuina se destaca, contudo, pelo valor simbdlico e
patrimonial agregado, ja que seus rétulos geralmente incluem o nome das localidades
e das familias produtoras. Embora haja interesse por parte de alguns, esses
produtos nao circulam além das vizinhangas dos locais de produgdo. Também foi
mencionado, de forma superficial, que, nos ultimos anos, muitas emendas
parlamentares foram destinadas diretamente as familias produtoras de cajuina
artesanal. O processo de patrimonializacdo foi destacado pelos técnicos da SADA e
da SAF como um fator importante para o direcionamento de politicas publicas em
apoio a produgao artesanal de cajuina no Piaui.

Em continuidade, os técnicos da SAF informaram que esta secretaria
entregou cerca de cento e vinte kits para a producdo de cajuina. De acordo com o
técnico que consultamos, esses kits continham um moinho de caju em inox, uma
méquina capsuladora, um balde para a classificagdo do suco, um tambor destinado
ao banho-maria, uma jarra graduada e um filtro de tecido. No entanto, nao nos foi
informado como se deu a escolha das familias e dos locais a serem contemplados.
Também ndo conseguimos apurar com os produtores com os quais tivemos contato
se esse material doado substituiu antigos maquinarios de familias j& produtoras ou se
serviu para a constituicdo de novas unidades de produgéo.

Os técnicos da SAF também relataram que, como acdo em prol da
producdo artesanal da cajuina, estd em construgcdo um viveiro de mudas de caju
ando precoce no municipio de Teresina (Pl), além da construcdo, ainda em
andamento, de trés agroindUstrias de cajuina nos municipios de S&o Pedro, José de
Freitas e Lagoa do Sitio. Essas acdes contam com o apoio direto da Camara Técnica
da Cajucultura. No entanto, nao nos foi informado de onde vém os recursos, quais
sdo as condicbes dessas agroindUstrias, quais familias serdo beneficiadas ou os
critérios que determinaram a escolha desses municipios.

No entanto, como ja foi explicitado, é perceptivel o direcionamento
dessas acOes para o campo da producdo da cajuina em si. Apesar disso, é evidente
que esse foco influencia diretamente a promogao e a sustentabilidade desse bem
cultural, além de fortalecer os lacos territoriais e identitarios a ele relacionados.

Entretanto, no que diz respeito a dimens&o cultural e simbdlica desse bem, né&o
encontramos agdes efetivas sendo executadas nos Ultimos anos por secretarias
como as de Cultura e de Turismo. Nao houve a elaboracao de editais especificos para
os produtores de cajuina, nem a organizacdo de feiras de economia solidéria onde
essa bebida pudesse ser vendida a pregos justos, tampouco ag¢des de divulgacao
turistica que apresentassem a diversidade de modos de produzir e consumir a
cajuina artesanal piauiense. Na oficina de que participamos, junto a representantes da
unidade do Sebrae no Piaui, essas demandas foram expostas como urgentes e
provenientes dos préprios nulcleos produtores. Apesar das varias tentativas de
coletar dados concretos na unidade do Sebrae no Piaui, conseguimos apenas acesso
a lista de marcas registradas no Ministério da Agricultura. Ndo nos foram fornecidas
informagcdes sobre a quantidade de capacitacdes realizadas, nem sobre o
mapeamento das areas estratégicas escolhidas.

Entre os meses de novembro e dezembro de 2024, foram visitadas
novamente algumas instituicdes, como a SAF-P| e a SADA-PI, além de serem incluidas
novas instituicdes, como o INTERPI-PI. Também foram visitadas as sedes do IBGE,
MAPA, INCRA e SEBRAE no Piaui, com o objetivo de coletar mais dados quantitativos
sobre os produtores e a producdo de cajuina nesse estado. A perspectiva, como
veremos adiante, foi a de apresentar uma "cartografia social da cajuina" no Piaui.
Infelizmente, esses d&rgaos apresentam uma significativa caréncia de dados
consistentes, o que nos levou a compor um mosaico a partir das informagdes
fragmentadas fornecidas por eles, complementadas por dados coletados por meio
de enquetes respondidas diretamente pelos produtores. Essas enquetes abordaram
aspectos como a localizagdo geogréfica de suas unidades de fabricacdo de cajuina e
outros elementos essenciais para compreendermos o estado atual desse saber-
fazer. As interacdes permitiram concluir que a producao de cajuina ocorre em todas
as 12 macrorregides do estado. (6)



MAPEAMENTO
CAJUINA

REGIDES DE PRODUGAO DE CAJUINA NO ESTADO DO
PIAUI

) PLANICIE LITORANEA

ENTRE RIOS '

VALEDOS RIOS WS ~ ~
PIAUTEITAUEIRA SN =

TABULEIROS DO
ALTO PARNAIBA

- VALE DO
jva¥ RIO GUARIBAS

CHAPADA
VALE ITAIM

.
VALE DO

CANINDE

CHAPADA DAS MANGABEIRAS

Item 12 Itemn 1
Item 11 4.1% B.2%
8.2%

ENQUETE

2.7%
Item 9
2.7%

Item 2
12.3%

Item 8
6.8%

Item 3
1%

« Em que territério do Piaui eu produzo a Cajuina? 7,/

Item 6
13.7%

17.8%

Item 5
1%

Figura 1: Quadro de distribuicdo geogréfica dos produtores de cajuina no territério
piauiense.



Neste sentido, entre novembro e dezembro de 2024, foram realizadas
aproximadamente sete enquetes com os produtores reunidos no grupo de
WhatsApp vinculado ao processo de revalidacao do titulo de Patriménio Cultural do
saber-fazer da cajuina do Piaui. Os temas abordados nessas enquetes incluiram o
género dos participantes, a relacao de suas praticas com os espacos urbanos e
rurais (incluindo, nesse caso, a ocorréncia em assentamentos), e questdes
relacionadas a tradicionalidade, ao tempo de vinculo com essa producdo e as
intencbées de continuidade dessa préatica para as futuras geracdes. Esses
questionamentos e suas respectivas respostas sdo, para nds, pontos importantes
para refletirmos sobre o perfil atual do produtor de cajuina no Piaui e sua relagdo com
a transmissao de seus saberes para a posteridade.

Essas questdes foram selecionadas com base nos aspectos levantados
pela nota técnica do DPI e nos que consideramos relevantes para o processo de
(re)avaliacdo e revalidacdo do titulo de Patrimbnio Cultural do saber-fazer da cajuina
do Piaui. Também levamos em conta tépicos que emergiram durante as reunides de
mobilizacdo, as visitas técnicas a 6rgdos competentes e, por fim, a aplicacdo e andlise
de questionarios realizados presencialmente e de forma virtual. O grupo contava com
cerca de duzentos produtores. Contudo, apesar dos esforgos de mobilizacao,
apenas cerca de oitenta deles participaram ativamente das enquetes postas.

Desde o inicio dos trabalhos de coleta de dados sobre a producao
artesanal de cajuina no Piaui, constatamos a auséncia de informacdes estatisticas
mais consistentes e sisteméticas sobre os aspectos econdmicos, sociais, culturais,
turisticos e agrondémicos relacionados a essa atividade. Como ja mencionado,
realizamos duas visitas a sede da Embrapa Meio Norte, com o objetivo de discutir
com a diretoria da instituicdo questdoes relacionadas a producdo de dados
agronOmicos e sociais sobre a cajuina, além de abordar aspectos mais especificos
sobre a distribuicdo espacial de cajus geneticamente melhorados e como esses
fatores influenciam a sazonalidade da producdo de cajuina, bem como a docura e a
acidez do produto. No entanto, nenhum dado mais consistente e refinado foi
apresentado. Esses dados poderiam contribuir para a compreensao das dinadmicas
territoriais de produgdo e consumo relacionadas.

Outro fator que discutimos e que pesa diretamente nas acdes futuras
em prol da produgdo da cajuina, é a necessidade de estabelecer agdes sistémicas
com a

Embrapa AgroindUstria Tropical, sediada no Ceara. Essa instituicdo é responsavel
pelo desenvolvimento das duas variedades mais importantes de caju que circulam
entre os produtores do estado do Piaui. Segundo informacdes que recebemos, os
pesquisadores e técnicos da Embrapa também realzaram experimentos em
municipios piauienses da regigo de Picos, com o intuito de compreender como essas
variedades de caju se adaptam ao ambiente e a agricultura locais, especialmente suas
potencialidades produtivas e impactos na variacdo de sabor. Além disso, essa
unidade é responséavel pelos estudos mais relevantes no campo da producgao de
cajuina no Cearad. A propdsito, é amplamente aceito entre os representantes do
poder publico que existe uma distancia significativa entre as tipologias das unidades
produtivas no Ceard e aquelas em territério piauiense. Esse aspecto é um ponto
central no dossié de registro. Apesar de haver pontos de comunicacéo, no discurso
do poder publico do estado do Piaui, a produgao cearense, de modo geral, se
caracteriza como uma produgao industrial, com objetivos bastante distintos em
relacdo a fabricacdo artesanal e familiar do estado vizinho. No entanto, essa é uma
afirmativa que precisou se redefinir bastante a medida que nosso trabalho de campo
foi sendo concluido.

Outro aspecto que em dez anos vem sendo bastante discutido em
6rgaos como a Embrapa é a percepcdo da producao de cajuina dentro do contexto
da seguranca alimentar e nutricional. No didlogo estabelecido com a diretoria da
Embrapa Meio Norte, ficou evidente a necessidade de estabelecer uma cooperacao
técnica local entre o Iphan e esta instituicéo, considerando a producdo de pesquisas
que abordem ndo apenas a dimensao agronémica, mas também as dimensodes social
e cultural dessa producdo no territério piauiense. Além disso, é fundamental
investigar o papel dos nutrientes da cajuina na configuragdo alimentar das familias
evolvidas nessa produgao.

Diante do exposto e considerando o impacto que tais agdes institucionais
tiveram na constituicdo de modificacdes estruturais nos processos de fabricacdo
artesanal de cajuina do Piaui, podemos afirmar que as capacitacbes e
aprimoramentos técnicos oferecidos por érgaos publicos, assim como pelo sistema
S, contribuiram para a padronizacédo de determinados procedimentos técnicos
relacionados a esse modo de fazer. No entanto, os produtores relatam que os
cursos 'ensinam o béasico', mas, na pratica, cada unidade de producéo imprime seus
préprios valores e dinamicas.

Em todas as instituicbes com as quais tivemos contato, ficou explicito o
papel que o processo de patrimonializagao desempenhou para que elas se voltassem
de forma mais sistemdtica para os diversos aspectos da producdo artesanal de
Cajuina. No entanto, considerando processos complexos (exceto o que ocorre em
torno da Camera Técnica da Cajucultura), essas instituicdes tém trabalhado de forma
bastante isolada em suas acdes em prol dos produtores artesanais de Cajuina do
Piaui. As configuragdes politico-institucionais, bastante frageis, infelizmente
contribuem para que acbes estratégicas em favor da producao artesanal de Cajuina
sejam descontinuadas. H& uma evidente dificuldade dessas instituicoes em mapear e
produzir diagndsticos sobre suas préprias acdes governamentais. Cada instituicdo
age de forma pontual, sem que a dimensao mais holistica e complexa desse saber-
fazer seja efetivamente direcionada. Em termos institucionais, muito se tem apontado
para o futuro, para uma revisdo das acoes realizadas até entdo e tendo em vista um
didlogo, mas estreito entre entes envolvidos.

4. Estado da Arte e contemporaneidade da producao artesanal de Cajuina:



observacoes de campo e interacao com produtores.

A partir de agora, apresentaremos um conjunto de aspectos
relacionados a consolidagéo dos dados coletados a partir das observagdes de campo
realizadas entre os anos de 2022 e 2023, bem como das entrevistas com produtores
de cajuina realizadas durante nosso mapeamento e nas reunides virtuais ocorridas ao
longo do ano de 2024. Também levaremos em consideracéo o conjunto de dados
fornecidos pelos produtores de cajuina no segundo semestre de 2024 através da
realizacdao de enquetes virtuais. O objetivo é contribuir para o entendimento das
principais permanéncias e transformagdes da produgdo artesanal de cajuina e suas
sociabilidades culturais desde o registro dessa pratica no Livro de Saberes, em 2014
até o presente momento. Nosso roteiro de andlse de campo também se
fundamentou nas questdes indicadas pela Nota Técnica n® 11/CORER/CGIR/DPI (doc
4394327), assinada pelos técnicos Rodrigo Ramassoti (antropdlogo), Rafael Bello
Klein (historiador) e Alana de Fatima Andrade Santos (analista ambiental), com o
intuito de compreender as permanéncias, transformacdes e rupturas vivenciadas
pelo bem em questao.

Com base em uma observacdo minuciosa das respostas fornecidas pelos
produtores consultados, buscaremos explorar a constituicdo de elementos
culturalmente relevantes da producdo artesanal de cajuina do Piaui ao longo desta
década. Nesse sentido, como j& mencionado, daremos énfase especial aos aspectos
que tratam das redefinicbes na abrangéncia geografico-territorial do bem, das
especificidades de sua continuidade histérica ao longo de geracdes, das relacdes de
género envolvidas em sua (re)produgao material e simbdlica, das tensdes entre a
dimensado artesanal e os diferentes processos de modernizagao, mecanizagao e
padronizacdo, além dos impactos das acdes institucionais nos processos de
formatagéo ao longo dos ultimos dez anos. Também tomaremos como referéncia os
aspectos expostos na Resolugdo n® 5, de 12 de julho de 2019, e, consequentemente,
as diretrizes trazidas pelo "Roteiro basico para revalidagdo do bem", anexo a essa
resolugao.

O trabalho de campo realizado nos diferentes territérios onde se produz
Cajuina no Piaui, enquanto momento de mobilzacdo e pesquisa, nos permitiu
perceber muitos elementos que nao estavam presentes nas narrativas e dados
institucionais abordados. Esses elementos refletem a realidade do fazer em si, do
(re)cartografar territérios, de experimentar novas férmulas, da improvisacdo de
magquinarios e da reciclagem de garrafas de cerveja para serem utilizadas como
receptaculos de Cajuina (7), além da criatividade na invencdo de rétulos que
imprimem sentidos identitarios de determinadas familias e grupos sociais. Também se
observam as diferentes imagens (re)produzidas em torno do formato ideal do caju
para sua posterior transformacdo em suco clarificado.
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Figura 3: Roétulo - Cajuina Figura 3: Rétulo - Cajuina Sonho Dourado.
Cajupil.

Figura 2: Quadro 01 - Rétulos de Cajuinas.
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Neste sentido, é possivel afirmar que o dossié de registro nao
contemplou uma configuracdo que, no cendrio contemporaneo, julgamos
fundamental para ser devidamente mapeada: as diferentes estruturas da cultura
material relacionada ao modo artesanal/tradicional de fazer cajuina no Piaui, bem
como o conjunto de bricolagens inventadas pelos produtores dessa bebida, incluindo
0s magquindrios, a estética das fabricas, dos rétulos, das garrafas, e os modos de
comercializacédo e consumo que deles decorrem. Assim, quando a Nota Técnica n2
11/CORER/CGIR/DPI (doc 4394327) nos estimula a refletir sobre as redefinicdes da
organizacdo de sua légica produtiva, a luz do conjunto de dados analisados,
podemos afirmar que ndo é possivel estabelecer um parametro estreito e unissono
para a compreensdo dos modos de fazer cajuina no Piaui.
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Figura 1: Cajuina Ararinha. Figura 2: Cajuina Dona Olga. Figura 3: Cajuina Mulher  Figura 4: Cajuina Vo
do Campo. Teodora.

Figura 5: Cajuina Figura 6: Cajuina Figura 7: Cajuina Figura 8: Cajuina Imperial.
Esperanca. Capital do Caju. Mulheres Guerreiras.

Figura 9: Netinho da Figura 10: Cajuina da Figura 11: Cajuina Figura 12: Cajuina Mulher
Cajuina. Familia. Cristal. do Campo.

Figura 3: Diversidade de cajuinas no Piauf

O trabalho de campo realizado nos diferentes territérios onde se produz
Cajuina no Piaui, enquanto momento de mobilzacdo e pesquisa, nos permitiu
perceber muitos elementos que nao estavam presentes nas narrativas e dados
institucionais abordados. Esses elementos refletem a realidade do fazer em si, do
(re)cartografar territérios, de experimentar novas férmulas, da improvisacdo de
magquinarios e da reciclagem de garrafas de cerveja para serem utilizadas como



receptaculos de Cajuina, além da criatividade na invencao de rétulos que imprimem
sentidos identitérios de determinadas familias e grupos sociais. Também se observam
as diferentes imagens (re)produzidas em torno do formato ideal do caju para sua
posterior transformacdo em suco clarificado.

Considerando o exposto e buscando uma compreensdo formal e oficial
da estrutura que envolve esse modo de produgdo, solicitamos aos produtores de
cajuina (presentes no grupo do whatsapp da Revalidagdo) que apresentassem um
esquema das suas unidades produtivas. Um determinado produtor nos enviou um
arquivo com o que ele diz que é o “modelo” de uma unidade de produgéo tradicional
de cajuina. (e} resultado encontra-se exposto a seguir:

MAPEAMENTO
CAJUINA

UNIDADE DE PRODUGCAO DA CAJUINA
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Figura 4: Planta baixa da Unidade de processamento de Cajuina,
situada no Assentamento Santa Fé, no municipio de Pio IX- Piauf.

E justamente essa inventividade criadora uma das mais importantes
caracteristicas desse processo produtivo e um elemento estruturante em seu
processo de patrimonializagdo. O que ndo se modifica neste contexto sdo os
elementos estruturantes que diferenciam a producdo de Cajuina da producdo de
outras bebidas: a moagem do caju para separar o suco do bagaco, o processo de
clarificagcdo do suco de caju (o corte) e a emersao desse suco clarificado em banho-
maria. Os demais processos e instrumentos utilizados sao bastante contextuais,
dependendo fundamentalmente dos processos de aprendizagem, dos espacos de
fabricacdo, das condicoes econdOmicas de producdo, de consumo e de
comensalidade. E possivel afirmar que houve o emprego de novas técnicas e
instrumentos, principalmente a partir de alguns programas governamentais
executados em espagos rurais compartihados.

Para além do que apresenta o dossié de registro, compreendemos que
as sociabilidades vinculadas a cajuina nao se restringem ao ato de servir e
compartilhar a bebida em momentos especiais, mas também abrangem o conjunto
complexo de acdes e relagdes que esse sistema produtivo implica: da colheita coletiva
e festiva do caju ao compartilhamento de refeicdes durante a produgcdo do suco
clarificado, até o momento em que a garrafa fechada é oferecida ou vendida a
vizinhos e conhecidos. Sua producéo é indissocidvel dos contextos sociais que a
cercam. Ao produzir cajuina, também se (re)produzem sentidos de pertencimento e



autorrepresentacdo de ser piauiense.

No questionario preenchido online pelos produtores e a partir da coleta
de rétulos de cajuina de todo territério piauiense (conseguimos construir uma rede
de fornecedores espalhados em todas as 12 microrregides), conseguimos expandir a
geografia apresentada no dossié de registro, com base no trabalho técnico realizado
pelo pesquisador Marcelo Pereira em 2015. Além disso, superamos nosso
mapeamento inicial, incluindo municipios como Geminiano, Ribeiro Gongalves,
Francisco Santos, Colonia do Gurgueia, Tanque do Piaui, Jatoba do Piaui, Pio IX, Santo
Anténio de Lisboa (considerada a capital do caju), Barra, Ipiranga do Piaui, Caxingé,
Campo Maior, Castelo do Piaui, Dom Expedito Lopes, Cocal de Telha, Canto do Buriti,
Paulistana, Cabeceiras do Piaui, S&o José da Serra, Sdo Jodo da Varjota, Landri Sales,
Urucui, Sdo Miguel do Tapuio e Timon (j@ no Maranhdo). Esses sdo exemplos de
municipios onde encontramos diversas e dindmicas unidades produtivas de cajuina.
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Figura 05: Quadro 1 - Rétulos e sua distribuicdo espacial em territério piauiense.
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Figura 6: Quadro 2 - Rétulos e sua distribuigdo espacial em territdério piauiense.
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Figura 07: Quadro 3 - Rétulos e sua distribuicdo espacial em territérios piauiense.
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VALE DOS RIOS PIAUI E ITAUEIRA

Figura 25: Rétulo - Monte Belo.
Cidade: Canto do Buiriti - PI.
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Figura 26: Rotulo - Cajuina
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Cidade: Jerumenha- PI.

Figura 27: Rétulo - Cajuina Figura 28: Rétulo - Cajuina Sonho
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Figura 29: Rotulo - Cajuina
Colénia.
Cidade: Colénia do Gurgueia - PI.

Figura 8: Quadro 4 - Rétulos e sua distribuigdo espacial em territérios piauiense.



O raio de abrangéncia territorial da cajuina (e consequentemente do seu
saber-fazer) teve uma ampliagao significativa ao longo de uma década. Também pode
significar que parte das conclusdes apresentadas pelo dossié de registro estd
fortemente vinculada ao que foi observado de maneira restritiva ao local pesquisado
e aos estratos sociais escolhidos. Ao ampliar o raio geogréfico e o campo de
observagado, novos contextos de produgdo comegcam a surgir de fato. Uma outra
conclusdo derivada do mapeamento realizado é que a quantidade de unidades de
producdo, e, por conseguinte, o niumero de detentores, experimentou um aumento
substancial ao longo dos dez anos de reconhecimento oficial. Este processo se
desenrolou de forma vertiginosa, o que se torna evidente tanto durante a realizagdo
do trabalho de campo quanto nas interacdes com os detentores, por meio de
diversas enquetes.

Quantidade de anos que produz cajuina

B Mais de 10 anos B Menos de 10 anos

Gréfico 1: Quantidade de anos que produz cajuina.

Em todas as unidades produtivas em que estivemos, foi-nos oferecida
uma ou mais garrafas para apreciacdo imediata. Tinhamos que experimentar ali
mesmo, na residéncia dos produtores, e levar outra garrafa para casa. Todos faziam
questdo disso. As unidades produtivas eram improvisadas em cozinhas, quintais,
barracdes e até no meio de terreiros. Quando incitados a falar, todos reconheciam a
dimensao patrimonial da producao artesanal da cajuina, embora ndo conseguissem
associar essa afirmagdo a uma politica plblica especffica: a cajuina é patriménio
porque é algo ‘préprio’ do Piaui, que nos representa. Ela é um elemento de
demarcacéao territorial para esses produtores, tanto do Piaui em relacdo ao Ceara
quanto entre uma unidade produtiva e outra. Sempre que podiam, os produtores
faziam questao de afirmar a superioridade de sua cajuina em relagdo a fabricada no
territério cearense, mas também valorizavam suas producdes em relacdo as de seus

vizinhos e familiares. Todas as que experimentamos eram as melhores do Piaui, de
acordo com seus produtores.

Sobre o processo de Patrimonializacao:

Entendo que foi uma forma de valorizar o modo artesanal que fazermos a
cajuina, levando em consideracdo a nossa cultura, o saber popular, a experiéncia
adquirida  com os anos de produgdo e assim, consolidar a cajuina como uma
bebida genuinamente piauiense, agregando valor ao produto e
consequentemente, expandindo o seu consumo para outros estados e regides.
9)

Grosso modo, os detentores apontam o processo de patrimonializagdo
como imprescindivel para a valorizagdo do bem, embora também reconhegam que o
poder publico local ndo se esforcou para valorizar esse modo tradicional de fazer.
Essa constatacdo nos leva a pensar que o sentido de patrimonializacdo é muito
anterior a prépria chancela do IPHAN, em 2014. Além de qualquer acao publica de
promocdo, os detentores se apropriam desse titulo e o utiizam para aumentar o
valor agregado (como destacou A. de J. F, proprietéria da Cajuina Sitio Primavera) do
bem e construir novos caminhos de comercializagdo, incentivando o consumo “Apds
a patrimonializacdo da Cajuina, observou-se um aumento do consumo. A Cajuina
passou a ser ainda mais conhecida; além disso, passou a ser procurada...” afirmou o
proprietario da BraSucos, o senhor Ant6nio Valdenor Bezerra. Por sua vez, Euvaldo
José da Costa e Silva, produtor da Cajuina Aconchego, localizada no municipio de
Floriano, associa o processo de patrimonializacdo ao sucesso da musica de Caetano
Veloso: “Sim, com certeza, a partir da divulgacdo do produto através da musica de
Caetano Veloso, fez o Piaui se tornar o patenteador da bebida.” Em conversa com
um produtor de Teresina, anotamos também a ansiedade em utiizar um selo
patrimonial em suas Cajuinas para agregar valor ao produto. Em torno dessa
certificacdo patrimonial, um produtor de Colonia do Gurgueia afirma: “A aceitagcdo do



produto pelos clientes é essencial. Tem cliente que ndo compra caso ndo siga os
requisitos patrimoniais” (10). No entanto, n&o fica evidente quais sé&o esses requisitos
patrimoniais. O trecho também demonstra que os consumidores tém se apropriado
dessa tal dimensdo patrimonial. Aspecto demonstrado inUmeras vezes quando
abordamos consumidores de cajuina em supermercados, restaurantes e outros
pontos comerciais. Esse foi um aspecto

trazido a tona pelo dossié de registro, evidenciado em entrevistas realizadas por
Marcelo para seu trabalho técnico e novamente percebida de modo muito evidente
quando do nosso trabalho de campo.
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Figura 1: Rétulo - Cajuina Mulher Campo.

Figura 9: Quadro 2 - Rétulos e valorizagdo da dimens&o patrimonial da cajuina do Piaui

Como ja mencionado, muitos depoentes atribuem ao Sebrae e aos seus
cursos de aperfeicoamento técnico e produtivo o inicio de pequenas unidades de
fabricacdo doméstica. No entanto, hd um ponto importante a ser destacado: um
deslocamento do perfil da maior parte das unidades de fabricacdo apresentadas no
dossié de registro. Exceto as de médio e grande porte, que conseguem fornecer
garrafas para grandes redes de supermercados no Piaui e em outros estados, como
é o caso da Lili Doces, Dona Joana, Cajuina Cristal e BraSucos, a imensa maioria das
unidades produtivas com as quais tivemos contato localiza-se em territérios onde a
sobrevivéncia econémica depende, prioritariamente, da agricultura familiar.

Zonas em que se produz cajuina

B Urbana ™ Rural

Gréfico 2: Zonas em que se produz cajuina.

E no modo préprio de fazer e nas invencdes cotidianas que reside,
fundamentalmente, a compreensdo da artesanalidade e da tradicionalidade, que
fazem a diferenca em termos patrimoniais. Nesse sentido, até mesmo as grandes
fabricas de cajuina se apropriam da dimensao tradicional para valorizar sua
producdo: 'Fabricamos cajuina nos moldes antigos, extraimos o liquido do caju
maduro, aguecemos a uma alta temperatura e, em seguida, engarrafamos de forma
totalmente artesanal”. (11). A tradicionaldade é um elemento constituinte dos

Figura 2: Rétulo - Cajuina Colénia.




diferentes argumentos em torno desse modo de saber-fazer.

Identificagdo de sua produgdo como
tradicional

HSim EN3o

Grafico 3: Identificacdo de sua
produgado como tradicional

A producdo de cajuina ocorre entre os meses de agosto e outubro,
durante a safra de caju. Nos demais periodos do ano, os produtores se dedicam a
préticas agricolas e comerciais variadas. A perecibilidade do caju impede a produgao
continua de cajuina ao longo do ano, o que dificulta, em certa medida, a expansao do
mercado fornecedor. No entanto, esses produtores armazenam a bebida para
consumo proéprio, para momentos festivos e para doacles a vizinhos e visitas,
esperadas ou inesperadas.

Explicar o processo de fabricacdo e seus segredos exclusivos é um
aspecto sintomatico do papel que a cajuina desempenha na constituicdo da nogao de
identidade e territorialidade entre esses produtores. H& sempre um segredo nao
revelado. Cada unidade produtiva é um sistema préprio que responde a uma
territorialidade especffica, com dindmicas espaco-temporais bastante particulares.
Contudo, mesmo quando falam de suas préprias cajuinas, afirmam representar toda
a forca que essa bebida tem em relacdo ao estado onde é produzida.

Como observado na entrevista concedida pelo proprietério da Cajuina
Dona Julia (uma das mais importantes e antigas do estado), na sua fabrica, qualquer
trabalhador pode operar a fabricacdo da cajuina a qualquer momento. No entanto, ele
ndo pode ser o responsavel pela verificagdo do ponto certo da clarificagcdo do suco
de caju, denominado ‘corte’. Essa funcdo cabe exclusivamente ao proprietdrio,
devido ao seu conhecimento e experiéncia. Nesse sentido, Dona C., que fabrica
cajuina em sua residéncia em Teresina, nos afirma “(...) A gente pega e vai dar o
corte do caju, o corte, quem da o corte sé eu, s6 eu que dou o corte (...)". (12)

Em relagdo a transmiss&o dos saberes associados a producao, parte dos
produtores com os quais tivemos contato afirma que sua atividade faz parte de uma
tradicdo familiar geralmente ligada a figura de uma irma, mae, avé ou tia (como no
caso da Cajuina Dona Julia, Lili Doces, Cajuina V6 Teodora, Cajuina Dona Dita, Cajuina
Vé Francisca, Cajuina Vové Domingos, Cajuina Dona Cida, Cajuina Dona Cordulina,
Cajuina Aldenora, Cajuina Dona Olga e Cajuina Lucia Ramos).
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HOMENAGEM AS MATRIARCAS PIAUIENSES
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Figura 10: Homenagem as matriarcas piauienses.



Essa centralidade do feminino é um elemento culturalmente relevante
apresentado no dossi€; no entanto, dez anos depois, ele adquire novas nuances.
Esse dado gerou muitas duvidas sobre o equilibrio entre a quantidade de homens e
mulheres que se declararam produtores de cajuina. Nesse sentido, surpreendeu-nos,
durante a realizacdo de uma enquete, que a maioria dos participantes se
autodeclarasse do sexo masculino. Esse resultado nos leva a pensar que, embora a
maior parte dos produtores (os proprietérios das unidades de fabricacdo) seja do
sexo masculino, os sentidos simbdlicos (traduzidos no nome e na estética dos
rétulos) giram em torno do universo feminino, um aspecto explicitado no dossié de
registro e verificado em nossa andlise in loco.

Género dos produtores

B Masculino @ Feminino

Gréfico 4: Género dos produtores.

Neste sentido, nas narrativas de muitos outros produtores que ndo
possuiam um vinculo familiar tdo forte com a cajuina, a conexao se estabelece a
partir do surgimento de unidades produtivas ligadas a acdo governamental ou pela
curiosidade de aprender a produzir em casa. Esse aspecto pode ser verificado no
grafico que apresenta a resposta dos produtores sobre ha quanto tempo produzem
cajuina: se hd mais ou menos de dez anos. Como ja exposto, a maioria fabrica a
menos de dez anos.

Neste contexto, hd uma relagcao evidente entre os programas de crédito
fundidrio estabelecidos pelo governo do estado nos Ultimos dez anos, a emergéncia
de territérios compartihados e a pratica de produzir a prépria cajuina. Muitos
magquinarios permanecem na comunidade, como ocorre em um dos assentamentos
que visitamos na zona rural de Oeiras. Nesse assentamento, a produgao de cajuina,
assim como de outros produtos, é de propriedade coletiva. Ndo é propriedade de
ninguém. Todos trabalham na producdo e todos dividem os lucros. Esse é um dado
que encontramos em toda a vasta geografia piauiense. Esse aspecto é relevante
porque se distancia de uma interpretacdo apresentada no dossié de registro de
2014, que associa a producao artesanal de cajuina, prioritariamente, a meméria e as
herangas de familias tradicionais e elites do Piaui.

Zonas em que se produz cajuina

H Urbana ®Rural



Gréfico 05: Zonas em que se produz cajuina.

Um exemplo dessa (co)habitacdo entre unidades de producao mais
tradicionais e outras organizadas a partir de acdes governamentais relacionadas a
distribuicdo de terras no Piaui ocorreu no final de 2022, quando estivemos no
municipio de Ipiranga do Piaui. Na ocasido, inicialmente visitamos a sede da ja
conhecida e tradicional Cajuina Dona Julia, que é uma referéncia nesse processo. Os
relatos com os quais tivemos contato demonstram caminhos mais difusos de
aprendizagem e ancestralidade dessa prética, ndo necessariamente vinculados ao
papel desempenhado pela elite piauiense. Como consequéncia, pode-se afirmar que,
atualmente, diversos estratos sociais produzem cajuina em todo o territério
piauiense, motivados por razdes distintas: manter viva a memdria das matriarcas que
introduziram essa prética agricola-cultural, contribuir para a sobrevivéncia de familias
assentadas ou residentes em pequenas unidades rurais, consumi-la em momentos
festivos e de compartihamento simbdlico, vendé-la para vizinhos e moradores de
cidades préximas ou consumi-la no cotidiano como substituto de bebidas alcodlicas
ou gaseificadas. De toda forma, ndo ha duvida sobre a importancia da cajuina como
referéncia de identidade e meméria para os diferentes grupos sociais envolvidos em
sua produgao e consumo.

Durante a visita a fabrica de cajuina Ana Jdlia (em Ipiranga - Pl), uma
das mais antigas e relevantes do estado, observou-se uma estrutura complexa e
industrializada, apesar de o proprietario classificad-la como tradicional. O tradicional e
o artesanal transcendem métodos de fabricacdo, representando, sobretudo, formas
de operar discursivamente Além de nos mostrar as dependéncias do
estabelecimento, conversar sobre o processo produtivo e as estratégias de
expansdo do mercado fornecedor, o proprietério, José Adelmo, também nos
convidou a apreciar a “melhor Cajuina do Piaui”. Ele compartihou a histéria do
produto, que remete a meméria de sua mae, Dona Julia, e ao inicio da producéo ha
cinquenta anos.

Figura 1: Visita a unidade de produgao da Cajuina Dona Jalia. Figura 2: Cajuina Sao Francisco.

Figura 11: Visita a unidade de produgao de cajuina Dona Julia.

ApOs nossa saida, seguimos em busca de outras duas unidades de
producdo também localizadas em Ipiranga, cuja estrutura foi descrita como bastante
distinta da fébrica Dona JUlia A informagdo que recebemos indicava a existéncia de
duas opc¢des: uma mais distante, localizada em um assentamento, e outra dentro da
cidade. Pela proximidade, optamos por visitar a que estava na sede do municipio.
Apés uma busca que levou algum tempo, finalmente conseguimos encontra-la.
Apesar de terem sabores e designs de rétulo muito semelhantes, as duas cajuinas
apresentavam estruturas de producgao, condicdes sanitdrias e ambientes de trabalho
completamente diferentes. As condicOes de existéncia da segunda expunham-na a
um risco constante.

A partir da andlise dos questiondrios respondidos, tanto
presencialmente quanto virtualmente, foi possivel perceber que a questdao econémica
é um fator crucial para a continuidade ou o encerramento de determinadas unidades
de producdo de cajuina no Piaui. Como consequéncia, muitas dessas unidades
acabam fechando devido a dificuldade de se manterem sustentdveis sem apoio direto
de recursos governamentais. As que conseguem adaptar suas praticas e métodos
de comercializacdo da bebida pronta sobrevivem de forma incipiente. Outras
encerram suas atividades ndo por falta de empenho dos produtores, mas porque
ndo conseguem suportar as diversas pressdes a que estao sujeitas.

Tendo em vista o conjunto de visitas técnicas realizadas e o que foi
exposto no dossié de registro, percebe-se que, alinhadas ao Programa de Crédito
Fundidrio, estdo as capacitacbes técnicas do Sistema S, j& mencionadas



anteriormente: “O Sebrae da Porteira Pra Fora - Nos ensina a vender’ e ‘Projeto
Agronordeste e Sebrae Tec Senar da Porteira Pra Dentro - Nos ensina a produzir’,
que atuam no setor de acompanhamento técnico. Contudo, observa-se que alguns
beneficidrios de cursos do Sistema S j& mantinham contato com a fabricacdo
artesanal de cajuina por meio de vizinhos ou familiares produtores ha algum tempo,
mas foi somente por meio dos cursos oferecidos que tiveram acesso a
conhecimentos especializados para iniciar uma producéo prépria. Em uma visita
técnica a um assentamento no municipio de Piracuruca, relatou-se o recebimento de
magquinario proveniente de determinado programa governamental. No entanto, a falta
de assisténcia técnica adequada levou ao desgaste dessas unidades fabris, que
eventualmente pararam de funcionar. Esse maquinério deveria atender toda a
comunidade; contudo, diante do abandono, optou-se por improvisar com o0s
instrumentos ja existentes

Essas questdes podem ser apontadas como as principais dificuldades
enfrentadas por esses produtores para garantir uma produgcdo consistente de
cajuina artesanal. Possiveis melhorias incluem a implementacao de politicas publicas
voltadas para mitigar esses desafios, como a aquisicdo e manutengao de
magquinarios, o acesso a garrafas de vidro a precos acessiveis e a insercao da cajuina
no circuito da economia solidaria. Isso permitiria desvincular o produto das dinamicas
desfavoraveis impostas pelas grandes redes de supermercados.

Como ja exposto, os rétulos sdo um capitulo a parte nesse processo. De
modo geral, cada unidade de producéo cria seu rétulo utilizando os recursos

disponiveis, e cada um deles reflete a identidade do nucleo social ao qual estd
associado. Os rétulos narram as herancas familares, os lacos de vizinhanca e
evidenciam a interacao entre geracdes, ja que, frequentemente, filhos e netos, mais
familiarizados com o uso do computador, assumem a responsabilidade pela
producdo artesanal inicial. No processo de coleta e arquivamento dos rétulos de
cajuina, encontramos uma multiplicidade de histérias pessoais e coletivas
relacionadas. Conforme j& demonstrado, ha referéncias a meméria das matriarcas
locais, bem como a origem geogréfica e social desses sujeitos. Infelizmente, nao foi
possivel desenvolver algo que permitisse explicitar, ainda que minimamente, uma
memoria visual sobre esses rétulos e o papel que desempenham no processo de
fortalecimento identitério ao longo do tempo.

Conforme descrito no dossié de registro e ja ilustrado aqui, é bastante
comum que as cajuinas recebam nomes de matriarcas da familia ou de mulheres de
relevancia para a comunidade. Além disso, sdo frequentes as homenagens as
localidades onde a bebida é produzida, como em Cajuina Sao Quitaina, Cajuina
Fazenda Mata Fria, Cajuina S&o Primavera, Cajuina Salina, Cajuina Anoitecer, Cajuina
Ararinha e Cajuina Nova Alianca. Todo esse repertério de referéncias se manifesta
nos rétulos, enriquecendo o simbolismo do produto.



Figura 1: Cajuina Sitio Quitaina.
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Figura 4: Cajuina Ararinha.

Nova Alian’ca

Figura 5: Cajuina Nova Alianca.

Figura 12: Quadro 3 - Rétulos de cajuinas

E possivel observar, por exemplo, rétulos como o da Cajuiha S&o
Francisco, que declara Valenga do Piaui como a capital da cajuina. Outra cajuina
recebeu o titulo de Capital do Caju, em referéncia a Santo Ant6nio de Lisboa,
municipio onde é fabricada. Ja cajuinas como as da Fazenda Mata Fria e Sabor de Mel
evidenciam, em seus rétulos, sua natureza artesanal, enquanto a Cajuina Xiquexique
(vendida em shoppings de Teresina) se destaca pela sofisticacdo e pelo design
elaborado. Cada cajuina comunica signos, simbolos e mensagens identitérias. Além
disso, hd uma outra dimensdo do rétulo que merece destaque: muitos produtores
distinguem as cajuinas destinadas a venda daquelas para consumo préprio pela
presenca ou auséncia do rétulo.
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Figura 1: Cajuina Sao Francisco.
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Figura 2: Cajuina Capital do Caju. Figura 3: Cajuina Caseira Sabor de Mel.

Figura 13: Quadro 4 - Rétulos de cajuinas

Ainda que haja grande inventividade nas engenharias produtivas as quais
nos referimos, é possivel concluir que o modo tradicional de fazer cajuina nao se
restringe a um repertério especifico de materiais utilizados, mas esté profundamente
ligado a um conjunto de conhecimentos tradicionais transmitidos de geracdo em
geracdo, que orientam o momento certo de cada etapa do processo. Um exemplo
disso é o saber sobre o instante adequado para 'cortar' o liquido do caju misturado a
gelatina. Esses conhecimentos sdo influenciados pela dinamica de cada familia e
comunidade. De modo geral, esses saberes ndo sdo ensinados pelos técnicos do
Sebrae e do Senar; ao contrério, sdo aprendidos por esses profissionais quando
chegam as comunidades.

(...) eu ndo vou pelos minutos que deram para mim fazer quando foi feito o curso
aqui de cajuina, de meia hora, eu fico sempre olhando, sempre olhando, eu gosto
sempre de amarrar uma garrafa, deixar na bora do tambor e de vez quando eu
fico puxando para mim ver a qualidade da cajuina que vai sair (...)" (13).

Diante da dificuldade de articulagcdo entre os pequenos produtores, D. L.
D. S., produtor de cajuina em lpiranga do Piaui (marca Cajuina Dona Cida, em
homenagem a sua mae), aponta o cooperativismo e/ou associativismo como uma
solugcdo promissora para fortalecer esses agentes em um mercado cada vez mais
competitivo e excludente. Nesse contexto, sdo mencionadas associagcbes ja
existentes, como Cajuespi, Pro-Cajuina, Cocajupi, Cajucoop, Associacdo Mulheres
Guerreiras e a Cooperativa dos Cajucultores do P.A. Sao Benedito. Di. também
ressalta o papel do Senar como um agente relevante no aperfeicoamento técnico
relacionado a producdo de cajuina. O Senar Piaui oferece assisténcia técnica para
realizacdo de cursos de aperfeicoamento tanto na producdo quanto no
gerenciamento dessa atividade.
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CAPACITAGAO PARA PRODUTORAS DE CAJU NO
ASSENTAMENTO SAO BENEDITO, LANDRI SALES - PIAUI.

Em 2024, o curso de producdo de cajuina ocorrido no assentamento S&o Benedito, no
municipio de Landri Sales, Piaui, capacitou 15 produtoras, com destaque para a participagao
das mulheres. De acordo com as participantes, a iniciativa, realizada em parceria com a
SENAR, o Sindicato e a Secretaria Municipal de Agricultura, visa promover praticas agricolas
sustentaveis, aumentar a produtividade e fortalecer a agricultura familiar, gerando novas
oportunidades de desenvolvimento local e empoderamento feminino no campo.

TABULEIROS DO ALTO PARNAIBA Figura 1: Produtoras Figura 2: Selecao e preparagao

participam do curso de do caju. ,
producgo de cajuina. Figura 3: Extragédo do
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Figura 8: Exposi¢ao das
Cajuinas.

Figura 7: Cajuina
engarrafada.

Figura 14: Capacitacdo para produtoras de Cajuina - 2024.



D. ilustra bem a divisdo de trabalho por género em uma parte
significativa das unidades produtivas com as quais tivemos contato: 'Na manutencao
do pomar, a maior parte da mao de obra é masculina, composta por cerca de dois
homens. J& na producdo, predominam as mulheres, sendo trés responsaveis por
essa etapa, além de dois homens que também atuam na produgdo.' Dona C.,
proprietaria da Cajuina Rainha, também nos explicou como organiza a divisao de
tarefas entre homens e mulheres em sua unidade de fabricacao.

(...) os homens geralmente, vdo pegando mais caju, as mulheres vao
descastanhando os cajus e limpando. Como o caju é tudo pego na m&o ou numas
cestinhas que a gente ra com a vara bem longa, a gente ra os cajus dentro de uma
cestinha, ent&o eles vém tudo limpo. E dificil um cair no chao, se cair no chdo, cai em
cima das Folhas, ndo tem sujeira. Ai a gente vai descastanhando e limpando o caju.
Depois que descastanha o caju, a gente joga na maquina para moer, ai € um rapaz
que tem mais forga, porque a mulher que vai l& moendo o caju, ai cai o suco do caju
para um lado e o bagago para o outro. (..). (14).

Outro aspecto presente nas respostas fornecidas pelos produtores, e
que requer atencao em termos de politicas de salvaguarda, é a atual dificuldade em
suprir a demanda do mercado consumidor de cajuina, tanto no ambito interno
quanto externo. Essa observacdo esta alinhada com um ponto destacado na Nota
Técnica n® 11/CORER/CGIR/DPI (doc. 4394327/processo SEI 01450.002296/2023-
62), que trata da relagdo entre a produgao e o escoamento das garrafas.

A dificuldade em produzir uma quantidade suficiente de garrafas para
atender a elevada demanda é uma queixa praticamente unanime entre os produtores
entrevistados. Alguns atribuem esse aumento expressivo na procura por cajuina ao
processo de patrimonializacdo do produto. Mesmo os produtores médios e grandes,
como Cajuina Dona Julia e Lili Doces, reconhecem que nao conseguem atender ao
mercado consumidor de forma satisfatéria. Esse parece ser o 'efeito colateral' do
crescimento bastante expressivo da producdo e do consumo de cajuina nos ultimos
dez anos.

A variagao sazonal na producdo de caju e, por conseguinte, de cajuina,
junto a alta perecibilidade do fruto, sao fatores que agravam essa situacdo. Ademais,
a caracteristica artesanal do processo de fabricacdo, que difere da légica industrial,
também tem um impacto relevante na compreensao desse cenério.

Entre os variados nomes adotados pelos produtores, como ‘fabrica
artesanal' e 'unidade produtiva', um se destaca pela originalidade e pela abrangéncia
de seus valores associados: 'Unidade Artesanal de Processamento de Cajuina'. Esse
termo foi apresentado por F. R. da C., lider do grupo de agricultoras conhecido como
Mulheres Guerreiras, sediado no municipio de Cocal de Telha, renomado por sua
producdo de cajuina e outros alimentos oriundos da agricultura familiar:
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Figura 1: Rétulo - Cajuina Mulheres Guerreiras.

Figura 15: Rotulo Cajuina Mulheres Guerreiras.

A Associacdo Mulheres Guerreiras do Campo é uma referéncia em
empreendedorismo e empoderamento feminino. Composta por 22 mulheres, o grupo
possui sua prépria plantacdo de caju e todo o maquindrio necessério para a
producdo de cajuina. Pelo trabalho desenvolvido, a associacdo recebeu, em 2022,
recursos diretos do Banco Mundial em parceria com a Secretaria de Agricultura
Familiar (SAF) do estado do Piaui. Esses recursos foram destinados ao financiamento
rural e a assisténcia técnica especializada.

Em 2023, a Associacao Mulheres Guerreiras do Campo recebeu uma
visita técnica de representantes do Fundo Internacional de Desenvolvimento Agricola
(FIDA), que tinham como objetivo conhecer a produgdo artesanal de cajuina e
verificar a aplicacdo dos recursos destinados ao projeto. A Associacao dos Pequenos
Produtores Rurais do Assentamento Lama Preta, localizada no municipio de
Piracuruca, também foi contemplada com recursos provenientes do Banco Mundial.
Ambas as comunidades foram beneficiadas por meio do Programa de Geracdo de
Emprego e Renda do Meio Rural (PROGERE Il). Apesar dos esforgos para estabelecer
canais de didlogo entre os beneficidrios e o poder publico, de modo geral, pode-se
afirmar que essa comunicacao ainda é limitada e descontinuada.

M. de ). da Si., produtora da Cajuina Nova Alianca, no municipio de Pio X,

Figura 2: Cajuina
Mulheres Guerreiras.



contribui para uma melhor compreensao da dindmica entre a produgao artesanal de
cajuina e a emergéncia de politicas publicas voltadas para a defesa da terra e o
fortalecimento da agricultura familiar.

Iniciamos no ano de 2019, em um grupo de 10 pessoas no espago
comunitdrio da associacao da agrovia Nova Alianca, assentamento Paulo Freire,
municipio de Pio IX, todos recém-saidos de um curso de Produgdo de Cajuina
ofertado pelo SENAR. Utiizamos um liquidificador industrial, panela para
pasteurizacdo, encapsuladeira, todos equipamentos emprestados. Um ano depois o
grupo se organizou e comprou equipamentos basicos. A prensagem era manual e as
garrafas reutilizadas.

M. de J. explica que, por meio do Movimento dos Pequenos Agricultores
(MPA), sua comunidade ja realizou vendas para os municipios de Picos e para feiras
pontuais em Teresina. “Tenho a possibiidade de vender para parceiros dos
movimentos sociais, MPA e MST, nos estados do Piaui, Bahia e Minas Gerais.” (15)
Como mencionado anteriormente, foi comum nos relatos dos produtores a
afirmacao de que o interesse em produzir artesanalmente cajuina estd diretamente
relacionado ao surgimento de programas de crédito rural e a distribuicdo de terras
promovida pelo governo estadual do Piaui ao longo das Ultimas duas décadas. No
entanto, a producdo de cajuina, em diversos contextos, encontra-se profundamente
enraizada nas memodrias locais, as quais estdo intrinsecamente associadas a
referéncias familares e comunitédrias que antecedem a introducdo desses
programas.

Produtores de cajuina residentes em
assentamentos
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Gréfico 6: Produtores de cajuina em assentamentos.

Durante o mapeamento e os momentos de mobilzagdo, tornou-se
evidente a relacao entre a producdo artesanal de cajuina e a dinamica da agricultura
familiar. Compreender as mudangas vivenciadas por essa produgado nos Ultimos dez
anos é impossivel sem considerar o papel das politicas publicas voltadas aos
sistemas agricolas domésticos e a organizacdo de novos territérios produtivos.
Contudo, produtores e gestores publicos concordam quanto a insuficiéncia da
assisténcia técnica oferecida e a demora na distribuicdo de mudas aos agricultores,
que frequentemente as recebem j& em periodo avancado de chuvas, dificultando
todo o processo produtivo.

Observamos, no campo, que o sistema de producdo da cajuina esta
inserido em uma dinamica mais ampla e complexa, envolvendo a producao de outros
bens agricolas. Um exemplo disso é o relato frequente de que os mesmos individuos
que participam da producdo de cajuina também estdo envolvidos, periodicamente,
nas tradicionais farinhadas. Esses eventos sao momentos de celebracdo e
convivéncia entre familiares e vizinhos. Nos locais onde essas produgdes se integram
(cajuina e farinha), o calendério de producao desses dois alimentos demonstra uma
organizacao bastante estruturada. Durante as visitas técnicas realizadas, um ponto
que emergiu como questdo, mas que ndo foi possivel explorar de maneira
aprofundada e sistematica, diz respeito a possivel continuidade da dinamica de
'divisdo de trabalho por género'. Em particular, gostariamos de entender se o modelo
observado nas farinhadas, onde as tarefas sao atribuidas de acordo com o género,
também se reflete no processo produtivo da cajuina

Como j& exposto, embora a producao de cajuina ocupe um papel central
nas narrativas de produtores e consumidores, evidenciando sua dimensdo
patrimonial, ela integra um sistema complexo que demanda investigacdo mais
detalhada. Do caju, aproveita-se praticamente tudo: sua carne, que é usada em
pratos como pizza, além de produtos como mel de caju, carne de caju, doces em
calda, com castanha ou ndo, suco integral, licor, geleia, vinho, cajupinga e cajuaca. E,
claro, a castanha, que é amplamente conhecida. Assim, é possivel abordar o saber-
fazer da cajuina como parte de um sistema agroindustrial mais amplo onde o caju é o
protagonista. A diversificacdo da producdo de derivados do caju resulta, em parte,
das tradicdes familiares relacionadas a sazonalidade do fruto e a busca por



complementar a renda em cenérios de dificuldades econ6micas. Esse processo tem
sido impulsionado pel atuacdo das capacitacdes oferecidas pelo Sistema S e por
diversas iniciativas do governo.

Assim como ocorre com a organizacao das unidades produtivas, a
cajuina permanece um simbolo de hospitalidade para os piauienses, adaptando-se a
novas configuragdes sociais e culturais. Praticamente todos os restaurantes e
supermercados de Teresina e das grandes cidades do Piaui comercializam a bebida.
Em aniversérios, casamentos e eventos corporativos, a cajuina é servida como parte
de uma obrigacdo cerimonial. Esse é um aspecto culturalmente relevante que sé
cresceu e se sofisticou e se complexou em uma década.

Neste sentido, concordamos com o exposto no dossié de registro, que
ressalta os aspectos culturalmente relevantes dos lagos de solidariedade,
comensalidade e hospitalidade relacionados a producdo artesanal de cajuina.
Contudo, em nossa compreensao, esses aspectos transcendem o campo do
consumo da bebida em si e abrangem também o processo produtivo, bem como o
tempo e o espaco do fazer. A producao de cajuina, assim como as farinhadas, é um
momento de unido entre parentes e amigos, onde memorias e refeices sao
compartihadas. Quando o trabalho se estende até a noite, e acontece no terreiro,
fogueiras sdo acesas, prolongando as conversas e histdrias até altas horas.

De modo geral, diante do exposto e considerando as questdes
levantadas pelo Roteiro Basico para a Revalidagéo do bem, é possivel afirmar que, em
comparacao ao momento do registro da producdo artesanal de cajuina, nenhum
aspecto culturalmente relevante desapareceu ou foi substancialmente modificado nos
Ultimos dez anos. O que se observa, como exposto acima, sdo (re)definicbes em
termos de seus vinculos e apropriagdes por diferentes extratos sociais. A tradicao da
cajuina continua a existir de forma pulsante entre as familias tradicionais; no entanto,
percebe-se que essa tradicdo, transmitida de geracdo em geracdo, também integra
— de maneira contundente — o universo mnemonico de estratos populares
historicamente mais empobrecidos

Sucesso na transmissao do saber fazer
cajuina
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Gréfico 07: Sucesso na transmissao

do saber fazer cajuina do Piauf

Essa constatagdo contradiz o que é afirmado na parte introdutéria do
dossié de registro. Os conhecimentos desses homens e mulheres foram e continuam
sendo transmitidos ao longo das geracdes. Mesmo sem a posse da terra, eles
aprenderam, ha muitas décadas, a plantar e colher caju e, consequentemente, a
produzir uma bebida clarificada utiizada em momentos festivos. A dimensao de
constituicdo identitéria e de memdria permanece; apenas se redefiniu em funcdo das
novas configuracdes sociais vivenciadas ao longo desta década.

Nesse sentido, é necessério reconsiderar a afirmacao feita no inicio do
dossié de registro, que aponta que a Cajuina era “pouco conhecida pela populagdo
mais pobre” — uma afirmacdo que nao é conclusiva em relagéo ao recorte temporal
mencionado. Segundo o dossié, esse conhecimento teria se difundido
prioritariamente entre essas camadas sociais a partir da atuacdo do Sebrae e da
Ematerpi. No entanto, muitos produtores relatam que, embora tenham aprimorado
seus conhecimentos e técnicas por meio de oficinas e cursos, j& estavam
familiarizados com esse saber-fazer e fabricavam Cajuina ha bastante tempo.

Como j& mencionado, tanto entre as elites, onde a memdria e o
protagonismo de determinadas mulheres sao resgatados, quanto entre os grupos
socialmente empobrecidos, hd um recurso frequente as suas antepassadas para
legitimar o valor intrinseco desses saberes. Com base nos elementos observados,
pode-se concluir que os saberes sobre a producao artesanal de Cajuina continuam
fortemente ligados ao universo feminino. No entanto, hd uma assimilacdo de
aspectos menos conservadores quando comparados aos registrados no dossié de
uma década atras. Hoje, esses saberes nao se limitam as mulheres da elite. Existe um



nimero consideravel de Marias, Antdnias e Franciscas que desempenharam um papel
fundamental na disseminacdo desses conhecimentos no territério piauiense. Este
aspecto, na verdade, pode ser visto como um elemento que ndo foi devidamente
abordado ou apresentado de maneira completa no dossié de registro.

Em relagao as transformacgdes intergeracionais no modo de fazer, a narrativa de D. C.,
proprietdria da Cajuina Rainha, nos parece bastante sintomatica:

Eu ja tinha nogdo de como fazer cajuina porque 14 na minha cidade que eu nasci,
que fica em barras, aqui no Piaui, a minha familia fazia, eu era mocinha e até
ajudava a fazer, eu até tinha nogdo de como era, e apesar da cajuina, do
processo ter evoluido muito pouco. Evoluiu mesmo s6 na parte do produto que a
gente usa para fazer o corte do suco. Antigamente era uma cola que era usada,
e essa cola ndo é bem, ndo é muito saudavel ne? E na época que eu era
mocinha, que fazia, que ajudava a minha tia a fazer I& em Barras, ela fazia o
corte com essa cola, e agora ja ndao é mais, é com a gelatina, que é um produto
saudavel. Entdo, a evolugdo de como fazer a cajuina ndo mudou quase nada, sé
esse negdcio ai da cola, que nao é mais cola, é gelatina, porque o resto é o
mesmo que era a 100 anos atrds e minha histéria é essa (...)". (16)

Um ponto ausente nos dois dossiés produzidos sobre a Cajuina
piauiense, mas que merece destaque, é a necessidade de uma pesquisa histérica
sobre as primeiras fabricas de cajuina no Piaui. Essa investigacdo é indispensdvel
para uma compreensdao mais ampla e reflexiva acerca da "arqueologia desses
espacos de memdria" associados a producdo de cajuina no estado. Por meio dessa
arqueologia, torna-se possivel examinar as transformacdes vivenciadas por esse
saber-fazer ao longo do tempo, trazendo a tona os processos histéricos, culturais e
tecnolégicos que moldaram a identidade desse patriménio imaterial ao longo do
tempo.

Bem, quando era adolescente, préximo a minha casa tinha uma mini fabrica de
cajuina, uma das primeiras fabricas que havia no Piaui, a fabrica de Aurino
Guimardes, eu morava muito préximo a essa mini fabrica, e tinha muita vontade
de fazer cajuina, mais meu pai dizia que ndo era pra fazer, pq aquilo ndo
prestava. Entdo fui estudar e passei no concurso e fui viver minha vida, so que o
sonho da fabrica de cajuina permanecia em mim, até que um dia eu e meu
marido resolvemos aprender a fazer cajuina, e fomos no yutube, la tinha uma
pessoa que ensinava a fazer, compramos um balde de caju e fizemos 5 cajuinas.
No outro dia vendemos tudo para investir na fabricacdo de cajuina, e assim
comegou nossa tao sonha fabrica de cajuina classe-A (17).

Explorando aspectos relacionados aos elementos culturaimente
estruturantes da dimensdo patrimonial da cajuina piauiense, e com base nas
observacdes realizadas em campo e no didlogo com os produtores, pode-se afirmar
que, ao longo da Ultima década, houve um aumento considerdvel na demanda por
cajuina em diferentes estabelecimentos comerciais. No entanto, deve-se considerar
que 0s pequenos produtores ainda enfrentam dificuldades para se inserir nos
mercados mais competitivos. Esse é um dos aspectos mencionados na Nota Técnica
n2 11/CORER/CGIR/DPI (doc. 4394327/processo SEI 01450.002296/2023-62). Quase
todos os produtores com quem conversamos mencionam a dificuldade de expandir
suas atividades além do mercado local. Em muitos casos, esse mercado é tdo
limitado que mal conseguem atingir bairros vizinhos, muito menos municipios
préoximos. Em algumas situacdes, determinados produtores conseguem firmar
parcerias com restaurantes e pequenos supermercados, mas esses esforgos nao
geram uma expansao expressiva. Mesmo assim, nao ha desperdicio de cajuina: toda
a producao é comercializada ou consumida. Na verdade, hd uma sensacdo de que a
quantidade produzida estd sempre aquém da demanda.

Com base nos elementos observados em campo e nas interagdes
realizadas com os sujeitos entrevistados, presencial e virtualmente, pode-se afirmar
com seguranga que, embora o patenteamento da férmula quimica tenha sido
realizado por Rodolfo Tedfilo na segunda metade do século XIX( em territério
cearense), e apesar de alguns estudos apontarem para as bebidas indigenas —
presentes em uma territorialidade que transcende o atual estado do Piaui — como a
origem daquela producdo artesanal, foi (e é) o saber popular particularmente
piauiense — de maneira alguma restrito as elites — que (re)inventou e (re)inventa os
métodos de producdo e as sociabilidades relacionadas ao consumo e a apreciacao
dessa bebida/alimento. Em relacdo a outro ponto destacado na nota técnica do DPI,
que aborda os aspectos culturalmente significativos presentes no dossié de registro,
as narrativas dos produtores raramente mencionam qualquer vinculo ancestral entre
a cajuina e bebidas indigenas, como o mocororé dos Tremembés, por exemplo.
Produzir cajuina é uma maneira de lidar com as adversidades do semiarido, atribuindo
um significado criativo a vulnerabilidade existencial do caju.

A tradicionalidade e a artesanalidade do modo de fazer cajuina no Piaui
estdo vinculadas a uma série de fatores que, ao longo do tempo — especialmente na
segunda metade do século XX — a transformaram em uma referéncia cultural da
piauiensidade. Nesse processo, a abrangéncia geogréfica do bem e sua continuidade
histérica passaram por algumas redefinicbes, mas, ao mesmo tempo, apenas
fortaleceram seus tracos como simbolo cultural do Piaui. A principal questao que
defendemos neste parecer técnico é que o valor patrimonial desse saber-fazer se
estabelece, prioritariamente, na maneira como um conjunto de saberes e praticas
populares é mobilizado para a constituicdo da cadeia produtiva da cajuina no Piaui.
Esse conjunto de saberes, préticas e sociabilidades confere significado a formagao de
um sentimento de pertencimento entre os grupos sociais envolvidos nessa
producdo, mas ndo se limita a eles. Como mencionado anteriormente, a relacdo
cultural e memorial do povo piauiense com o0 caju e, conseguentemente, com a



cajuina manifesta-se na musica e outras formas de expressao artistica.

Figura 16: Obra Cajuina, de Nonato Oliveira.

No que se refere as disputas sobre a abrangéncia territorial do bem, nos
Ultimos dez anos, ndo houve contestacOes oficiais a dimensdo patrimonial limitada
exclusivamente ao territério piauiense tdo contundentes quanto as que ocorreram
durante o registro em 2014. Além disso, nao foi possivel estabelecer um didlogo
sistematico com a Superintendéncia do Iphan no Ceard. Consideramos, no entanto,
que, embora compreendamos as dinamicas distintas que caracterizam as relacdes
com a producgao artesanal de cajuina nos dois territérios, bem como os processos de
distribuicdo e consumo, é evidente a importancia cultural que o saber-fazer da
cajuina possui para o estado do Ceard. Esse aspecto precisa ser devidamente
reconhecido e levado em consideracao. Nesse sentido, em novembro de 2024,
fomos convidados pelo Mercado Alimenta (equipamento do governo do estado do
Ceard) para expor alguns caminhos metodolégicos que orientaram nosso trabalho de
campo, com o objetivo de elaborar o Parecer de Reavaliagdo do titulo de registro do
saber-fazer da cajuina como patriménio nacional. Nesse momento, além de técnicos
da Secult CE, também participaram do debate representantes do IPHAN CE. Foram
apresentados alguns dos caminhos tragados no sentido de revisitar o estado da arte
da producdo tradicional de cajuina no Piaui. Evidenciou-se como a dinamica entre
mudancas e permanéncias foi direcionada no trabalho de campo, de mobilizacdo e de
sistematizacao para o parecer de (re)avaliacdo. A partir das questdes apresentadas,
0s pesquisadores do mercado de alimentos e do IPHAN-CE identificaram algumas
possibilidades para promover um entendimento compartilhado sobre os intercambios
agro culturais entre os produtores de cajuina do Piaui e do Ceara.

Este primeiro momento rico foi complementado por uma visita a
EMBRAPA Agroindistria Tropical, com o objetivo de estabelecer uma conversa mais
sistematica com dois pesquisadores da area de producdo de cajuina, atuantes nas
zonas fronteiricas entre o Piaui e o Ceard. O segundo momento nos permitiu
repensar varios aspectos da relagcdo entre a producdo de cajuina e as disputas —
mas também os didlogos — entre os dois estados em questdo. Apresentaremos aqui
dois pontos apresentados que ajudam a entender a complexidade desse processo.
Primeiramente, durante duas décadas, a EMBRAPA Agroindlstria Tropical
vem desempenhando um papel crucial no desenvolvimento de variedades de caju.
Essas variedades tornaram-se fundamentais para a produgao do produto em todo o
estado, devido a caracteristicas como o teor de Brix (indicador de docura) e a
resisténcia a seca. Esses avancos foram fundamentais para garantir a qualidade e a
sustentabildade da producdo de cajuina, além de proporcionar maior eficiéncia aos
produtores que enfrentam condicdes climaticas adversas. O segundo ponto,
relacionado ao primeiro, diz respeito ao fato de que dois dos mais importantes
municipios produtores de caju e cajuina do Piaui — Sdo Anténio de Lisboa e Pio IX —
recebem forte atuacdo da EMBRAPA AgroindUstria Tropical, sendo considerados,
inclusive, nucleos experimentais dessa instituicdo. Por fim, na regido litorénea do
Piaui, que é geograficamente préxima ao Ceard, observa-se uma também significativa
producao de cajuina.

No entanto, esses aspectos — a producao de cajuina nas regides
fronteiricas entre o Ceard e o Piaui e o papel da Embrapa AgroindUstria Tropical —
ndo foram devidamente explorados no dossié de registro (2014), nem no estudo
técnico conduzido por Marcelo Pereira (2015-2016). Contudo, esses elementos
sdo fundamentais para entender a dinamica cultural e a expansao geogréfica da
producao artesanal de cajuina nos estados vizinhos.

A titulo de conclusdo sobre os aspectos relacionados a este tépico,
podemos considerar que todas as peculiaridades do saber-fazer da cajuina
contemporanea, embora reflitam uma série de (re)definicdes vivenciadas ao longo da
dinamica histérica e cultural desse bem, ndo se distanciam estruturalmente dos
aspectos culturalmente relevantes que conferem a esse bem o status de patrimdnio
cultural.

Por meio de trabalho de campo, andlise de documentos institucionais,
técnicos e académicos produzidos ao longo de uma década, didlogos com
representantes institucionais, bem como diversas reunides com detentores de
saberes e a construcao de metodologias voltadas para uma compreensao mais clara
da relagdo desses agentes com a producgao artesanal de cajuina, é possivel afirmar
que houve, primeiramente, uma significativa ampliacao geografica desse bem.

As trocas intergeracionais permanecem consistentes e dinamicas, com
importantes redefinices no entendimento da dimensdo de tradicionalidade desse
saber-fazer, incorporando novos conhecimentos e técnicas a um escopo mais amplo
dessa concepcdo. Observou-se também uma expressiva expansao no consumo,
tanto dentro quanto fora do estado do Piaui. Contudo, esse aumento no consumo
nao foi acompanhado por um crescimento significativo na produgao: atualmente,
consome-se mais cajuina do que se produz.



De modo geral, os produtores tém buscado construir espacos de
didlogo com as instituicdes responsdveis pela certificacdo agrondémica e sanitaria
desse alimento-bebida. Esses didlogos, embora graduais, vém se intensificando ao
longo do tempo. Embora a maioria dos produtores se autodeclare como do sexo
masculino, a cajuina é considerada um alimento feminino, associando-se a um
conjunto de simbolos e signos presentes nos nomes e nas imagens exibidas em seus

rétulos.

Diante dos aspectos expostos, apresentaremos no préximo tépico as
estratégias de curto, médio e longo prazo, com o objetivo de projetar perspectivas
futuras para a continuidade da producdo artesanal de Cajuina como referéncia

cultural para seus detentores, especialmente no que se refere a promocao e
sustentabildade. Para

tanto, também levaremos em consideragao os aspectos destacados na Nota Técnica
n2 11/CORER/CGIR/DPI (doc 4394327/processo SEI 01450.002296/2023 - 62), que,
além de abordar o estado da arte desse bem, aponta possibilidades estratégicas para
sua gestdo futura.

5. Recomendacodes, salvaguarda e perspectivas futuras para a producao
artesanal de Cajuina do Piaui

Como foi possivel observar acima, o universo da produgao e consumo da
cajuina artesanal do Piaui é bastante complexo e pouco mapeado em suas
especificidades microrregionais. Isso torna necessario um planejamento
programatico que considere, ao mesmo tempo, as demandas, o tempo e a dinamica
da gestdo publica, mas que também contemple as sutilezas espaco-temporais desse
saber-fazer.

Nesses cinco anos junto a superintendéncia do Iphan-PI, pudemos
vivenciar a grande dificuldade em concretizar agdes efetivas e de longo prazo em prol
de sua salvaguarda. A natureza do bem, que é complexa e dispersa por todo o
territério piauiense, assim como os processos sociais, politicos e, principalmente,
institucionais que o circundam, explicam alguns dos obstaculos na busca por acées

efetivas em prol de sua sustentabilidade e promocdo.

H4 dez anos, a Superintendéncia do IPHAN-PI vem se dedicando a
construir alternativas para a mobilizagdo social junto aos produtores de cajuina dos
12 territérios do estado. Apesar das dificuldades, é possivel afirmar que foi
estabelecida uma rede de didlogo eficiente e amplamente capilarizada. Mais
importante ainda, observa-se a formacdo de redes de solidariedade e
empoderamento, que tém auxiliado esses produtores a levar suas demandas as
diferentes esferas sociais e institucionais. Ao longo desse periodo, pode-se dizer que
os produtores se apropriaram de forma significativa da dimensao patrimonial do bem
que produzem.

A Nota Técnica n2 11/CORER/CGIR/DPI (doc 4394327/processo SEI
01450.002296/2023 - 62) aponta fragilidades nas ag6es mobilizadoras, que podem
ser atribuidas a diversos fatores. Entre eles, destacam-se: a escassez de recursos
humanos e financeiros nos Ultimos dez anos; as dificuldades de acesso ao campo
entre 2020 e 2021, em fungao das restricbes impostas pela COVID-19; a
necessidade de priorizar outras demandas relacionadas a bens culturais registrados
no Piaui; as tentativas sem sucesso de estabelecer um didlogo eficaz com a
administracao publica estadual; e as barreiras para construir uma rede de
comunicacdo com os produtores de cajuina no estado. Para alcancar os objetivos
desejados, serd imprescindivel revisar as estratégias institucionais nos préximos
anos.

Tendo em vista o exposto acima, é possivel afirmar que, embora nao
tenha sido viavel elaborar formalmente um Plano de Salvaguarda para a produgdo
artesanal de Cajuina no Piaui nesses primeiros dez anos, buscou-se, sob vdrias
perspectivas, promover acdes em prol de sua valorizacdo. No entanto, ao
projetarmos a estruturacao de um plano efetivo, essas recomendacdes podem ser
organizadas a partir de alguns eixos principais: capacitagao, pesquisa, difusao,
ampliacdo do mercado, transmissdo e circulacdo de saberes, e fruicdao. A partir
desses eixos, apresentaremos algumas possibilidades a curto, médio e longo prazo.
Esses eixos foram elaborados com base nas necessidades observadas in loco e no
didlogo com os detentores de conhecimento, assim como com o0s agentes
institucionais dos poderes publicos estadual e federal.

A expansao de uma produgao desequilibrada em relagdo ao consumo, a
necessidade de alcancar novos mercados, a auséncia do poder publico e da
assisténcia técnica constante, os conflitos sobre a padronizagdo (ou ndo) dos
métodos de producao e comercializacdo da cajuina, a burocracia para a obtencao de
crédito junto aos bancos, a rigidez das regras sanitdrias, a problematica da
sazonalidade do caju e a dificuldade em obter garrafas de vidro para atender a
crescente demanda por cajuina em todo o estado reforcam a necessidade de uma
pactuacdo para a gestdo compartilhada desse bem. Essa gestdo precisa contemplar
todo o sistema produtivo da cajuina (saberes, utensilios e instalacdes), assim como
0s processos de recepcdo e consumo dessa bebida/alimento. Entende-se por
sustentabilidade cultural a situacao na qual o bem registrado possui condicdes
socioecondmicas, politicas e ambientais adequadas, destituidas de ameacas diretas
para sua producado, reproducao e transmissao (18).

Diante das varias estratégias possiveis, optamos por iniciar com uma
questdo bastante complexa e recorrente nas reclamacgdes e ddvidas dos produtores:
conjunto de elementos governamentais e protocolares relacionados ao campo da
cultura alimentar e nutricional, a propriedade intelectual e industrial, aos sistemas
agroalimentares e as legislagcbes que regulam a circulacdo e o consumo de alimentos
tradicionais territorialmente localizados. Nesse contexto de disputas, uma das
principais probleméticas que aparecem com muita recorréncia é a da Indicacdo



Geogréfica (IG) e a necessidade de implementacdo de politicas eficientes para esse
fim.

Durante o Festival de Cajuina, ocorrido em junho de 2024, discutiu-se
amplamente a possibilidade de estabelecer um padrao para o modo de produgdo da
bebida. No entanto, como temos observado nos ultimos anos, os produtores se
dividem em diversas posicdes. Grosso modo, os de grande e médio porte defendem
a criacdo de parametros rigidos, principalmente porque as exigéncias do mercado
assim o demandam. J& os pequenos produtores, que preferem manter-se a margem
— por receio de qualquer indicio de fiscalizacdo e em razdo de uma relagao afetiva
com a producdo —, ndo se adequam aos padrdes estabelecidos e temem ser ainda
mais excluidos pelas autoridades. A riqueza do saber-fazer cajuina reside justamente
em sua diversidade operacional. Sua inventividade e seu fundamento como alimento
acabam sendo pressionadas a se ajustar aos padrdoes de mercado, as normas de
fiscalizagao sanitéria e as regulamentagdes governamentais. Dessa tensdo emerge o
mais complexo dilema na produgdo de cajuina atualmente: conciliar sua condicdo de
bem cultural com sua natureza alimentar.

Embora a seducdo do mercado e a necessidade de gerar lucro com a
producdo desse alimento se fagam presentes, os aspectos em questdo devem ser
orientados para a promoc¢ao de direitos culturais, assim como para a salvaguarda
dos direitos sociais, levando em consideracdo o conhecimento e a protecdo dos
distintos modos de vida dos seus legitimos detentores. Essas questdes evidenciam
os limites (ou até possiveis redefinicbes) do conceito de "tradicional' frente a
necessidade de solucionar desequilibrios em certos sistemas ligados a qualidade do
produto. Contudo, as declaragbes dos produtores deixam claro que essa
padronizacdo ndo pode, de maneira alguma, ser um empecilho para a continuidade
histérica de uma producdo que, acima de tudo, é caracterizada pela criatividade.

Em consequéncia, a questdo da certificacdo e regulamentacdo técnica
dos padroes de identidade e qualdade da cajuina, considerando a Instrucao
Normativa SDA n? 37, de 12 de outubro de 2018(19), merece atencdo, bem como a
proposicao de acdes mais contundentes por parte do poder publico, devido ao temor
e a inseguranca gerados entre os produtores. Nesse contexto, destacamos também
a iniciativa do Governo do Estado do Piaui, por meio da Agéncia de Defesa
Agropecudria do Estado do Piaui (ADAPI), no que se refere ao processo de adesdo e
equivaléncia deste 6rgao ao Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos de Origem
Vegetal (SISBI - POV). Essa adesao impacta diretamente a fabricacao artesanal da
cajuina e a diversidade de modos de producdo. Segundo a ADAPI, tal adesdo visa
"impulsionar o desenvolvimento da cadeia da cajucultura", ‘"registrar mais
estabelecimentos, destravando, na medida do possivel, o processo de registro",
"manter a cajuina como Patrimoénio Cultural do Brasil e sua IG" e "escalar mercados".
(20). Em especial, destacamos a afirmacdo "manter a cajuina como Patrimonio
Cultural do Brasil e sua IG", que sugere que a preservacao do titulo de Patrimonio
Cultural esta intrinsecamente vinculada a obtencao de indicacdo geogréfica pelas
unidades responséveis. Diante disso, torna-se urgente a criagdo de uma agenda
institucional para discutir os aspectos praticos desse processo, considerando que ele
afeta diretamente o regulamento técnico, o valor simbdlico, a diversidade dos modos
de fazer, a continuidade histérica do bem e sua sustentabilidade.

Tem um tal de um mapa, que para gente vender a cajuina para um restaurante
bom, restaurante chique, vocé tem que ter um mapa. E esse mapa é carissimo,
como é que um pequeno produtor sem financiamento, sem ajuda financeira do
governo vai ter dinheiro para fazer esse mapa. Esse mapa é um registro do
Ministério da Agricultura, eu acho que vocé deve saber o que é esse mapa. E
para vocé ter esse mapa exige tanta coisa, vocé tem que ter uma industria toda
dentro das normas |4 da Vigilancia Sanitéria, tudo, as pias, as bacias tém que ser
tudo de inox (...) (21).

Claramente, D. C, confundiu a sigla do Ministério da Agricultura, Pecuéria
e Abastecimento (MAPA) com algum tipo de registro especffico. A dificuldade de
comunicacdo e a desinformacado sobre o tema também foram observadas durante
nossas visitas técnicas ao campo, nas reunides online com os produtores e na
criacdo de um grupo de WhatsApp para discussdes diretas com eles. Houve uma
desconfianca generalizada de que nosso objetivo fosse fiscalizar suas unidades de
producgao e restringir (ainda mais) oportunidades de acesso ao mercado. Ao longo
dos anos, isso se tornou um fator complicador no processo de mobilizagao dos
detentores: a dificuldade em estabelecer uma comunicagao eficaz e propositiva com
eles.

Consideramos que a elaboragdao de um cronograma para discussdes
mais aprofundadas sobre as implicacbes dos processos ja apresentados aqui é uma
medida de médio prazo com potencial para gerar efeitos duradouros. E fundamental
debater os impactos concretos de algumas certificacdes em um horizonte mais
amplo. Esse tema, no entanto, divide opinides entre os produtores. Enquanto uma
parte acredita que a certificacdo pode tornar a Cajuina mais competitiva, outra parte
ndo enxerga seu trabalho como voltado prioritariamente para a comercializagdo. Por
isso, alguns recusam a ideia de colocar o rétulo em suas garrafas ou mesmo de
participar de circuitos comerciais mais amplos. Além disso, é importante ressaltar o
questionamento levantado por um produtor sobre a possibiidade de incluir nas
garrafas um selo de identificacao patrimonial. Esse selo poderia contribuir para o
processo de agregacao de valor as Cajuinas produzidas no territério piauiense.

Consequentemente, considerando os resultados em médio e longo
prazo, reconhecemos a necessidade de uma aproximacao mais sistematica com o
Ministério da Agricultura, Pecuédria e Abastecimento (MAPA), por meio da
Coordenacao de Incentivo a Indicacdo Geografica de Produtos Agropecuérios (CIG).
Esse esforco estd vinculado ao suporte técnico essencial para os processos de
obtencdo do registro de Indicacdo Geogréfica (IG) e de Propriedade Industrial,
especialmente no que se refere a Indicacdo de Procedéncia - IP - (22).

Além disso, essas questdes devem envolver o Instituto Nacional da
Propriedade Industrial (INPI), autarquia vinculada ao Ministério do Desenvolvimento,



IndUstria, Comércio e Servicos, responsavel pelas diretrizes e pelos procedimentos
especfficos para o exame de Indicacdes Geogréficas, bem como pelas orientacdes
relativas aos pedidos de registro e seu acompanhamento (23). Entretanto, essa
articulacdo institucional precisa estar alnhada a um processo de didlogo,
acompanhado da implementagao de acdes educativas e da mediagdo de interesses
junto aos detentores. O objetivo principal é garantir a anuéncia e o engajamento
desses atores ao longo de todo o processo.

Do ponto de vista estratégico, é fundamental adotar medidas que
valorizem a compreensao da singularidade e familiaridade do saber-fazer envolvido,
evitando situagdes constrangedoras na comercializacdo e circulagao de cajuinas fora
dos padrdes estabelecidos pelas autoridades competentes. Nesse contexto, o
mapeamento desponta como uma estratégia indispensavel. A expectativa é que as
politicas publicas deixem de focar exclusivamente nos produtos e passem a
considerar, de maneira mais efetiva, os sujeitos e sua relagdo com o territério.

Diante do exposto, uma das alternativas sugeridas pela Cémara
Técnica da Cajucultura, com potencial para implementacao futura, é a criacdo de um
Fundo Nacional de Apoio a Cajucultura. Esse fundo estaria alinhado a “conquista das
condicdes de atendimento as exigéncias regulatérias feitas pelo Ministério da
Agricultura” (24). Ele garantiria um compromisso interinstitucional capaz de viabilizar
politicas de longo prazo em beneficio de toda a cadeia produtiva da cajucultura,
abrangendo ndo apenas o estado do Piaui, mas também outros estados onde essa
cultura possa prosperar.

O fundo também poderia apoiar iniciativas como a distribuicao anual de
mudas de caju para pequenos produtores. Além disso, ajudaria a financiar pesquisas
e oferecer assisténcia técnica no enfrentamento de pragas e doencas que afetam as
plantacdes, como antracnose, oidio e resinose, por exemplo. Essas acdes seriam
essenciais para reduzir a escassez diante da crescente demanda por cajus. Muitos
produtores enfrentam desafios constantes para obter frutos de qualidade e em
quantidade suficiente, o que dificulta a produgéo de suas cajuinas artesanais.

(...) agora mesmo j& tem muita gente procurando a cajuina, porque no Lago
Verde, nesse periodo agora a gente j& costuma ter cajuina, s6 que esse ano ta
um atraso danado, sabe nem como vai ser essa produgdo de cajuina, pois os
cajus tao secando, as castanhas tdo empretando”(....). (25).

Como mencionado anteriormente, os produtores de cajuina no Piaui
enfrentam grandes desafios, especialmente relacionados a qualidade do caju
utilizado. Muitos pomares nao conseguem produzir frutos suficientes para atender a
demanda, enquanto doencas e pragas comprometem tanto a castanha quanto o
pedinculo. Além disso, o solo frequentemente estd empobrecido, carecendo de
nutrientes, e o periodo de chuvas é irregular, o que agrava ainda mais a situacéo.
Nos encontros institucionais realizados até agora com participacdo do IPHAN, ficou
claro que é fundamental implementar agées mais firmes e desenvolver estratégias
eficazes para impulsionar a cajucultura.

Dentro do contexto das politicas publicas voltadas a salvaguarda da
producdo local e ao fortalecimento da seguranca alimentar e nutricional, tém ganhado
destaque as iniciativas para a introducdo da cajuina na merenda escolar do Piaui.
Essas iniciativas incluem discussdes sobre a incorporacdo da bebida ao Programa
Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE). Grupos organizados de produtores vém se
mobilizando ha algum tempo para estabelecer um didlogo mais estruturado com o
governo estadual. Contudo, até o momento, nenhuma medida concreta foi
implementada.

Por ser uma bebida ndo alcodlica, isenta de aditivos quimicos e com
acUcares naturais provenientes dos préprios sucos, além de possuir alto teor de
vitamina C e baixo teor de gorduras saturadas e colesterol, a cajuina é considerada
saudavel. Além disso, ela desempenha um papel importante na valorizacao de
elementos identitérios. Inserir essa bebida na merenda escolar ndo é apenas uma
acdo que valoriza seu modo especffico de producdo, mas também uma forma de
incentivar um conjunto de sociabilidades associadas ao seu consumo.

A longo prazo, essa acdo estd relacionada aos eixos de difusao,
ampliacdo do mercado, transmissdo (e circulagcdo) de saberes e fruicdo. Além do
incentivo a introducdo da cajuina na merenda escolar, abre-se a possibilidade de
formular programas especificos que promovam o consumo dessa bebida em
espacos publicos. E importante lembrar que, had alguns anos, a cajuina foi
oficialmente reconhecida como a bebida do governo do Piaui, sendo consumida em
eventos governamentais.

Nessa perspectiva, ao considerar dois eixos (transmissao e
circulacdo) de saberes, e a partir do didlogo sistémico com o campo da Educacao
Patrimonial, chega-se a possibilidade de viabilizar acées em prol do mapeamento e da
transmissdo dos saberes de determinados mestres e mestras da Cajuina, sujeitos
que tém notoriedade em suas comunidades por possuirem conhecimentos e técnicas
fundamentais para essa transmissdo. O mapeamento em questdo também pode
auxiliar na constituicdo de espacos de visitagdo turistica, como ocorre, por exemplo,
com 0S museus organicos existentes no sul cearense. A ideia é construir um roteiro
que incentive a visitagdo em unidades de producdo de Cajuina que sejam referéncias
ndo apenas para suas localidades, mas também para todo o estado do Piaui.

Em conversa com a Secretaria de Cultura de Inhuma, foi relatado que o
municipio realizou, em 2023, um mapeamento préprio de seus produtores de
Cajuina, em cooperacdo com o Sebrae e visando o fomento ao turismo. Tivemos
acesso a este documento (Inventéario de Oferta Turistica), que contém informagdes
valiosas ndo apenas sobre o modo artesanal de produzir Cajuina, mas também sobre
outras praticas e espacos agro-culturais, como as Casas de Farinha, as Casas de
Cachaca e os Engenhos de produgdo de Rapadura, por exemplo.

Como observado nas configuracdes relacionadas as politicas culturais
sobre esse bem, identificamos a dificuldade dos 6rgdos gestores em reconhecer a



producdo de cajuina como uma pratica cultural. Nesse contexto, e conforme ja
exposto, os produtores enfrentam obstaculos para serem contemplados em editais
especificos que valorizem préticas e conhecimentos culturais ou que estejam
efetivamente vinculados ao incentivo ao turismo. As politicas especificas para esse
campo ndo conseguem abarcar um conjunto de sentidos simbdlicos que vé além de
uma perspectiva meramente agroindustrial. Parte desse problema também se deve a
auséncia de acles educativas nos proprios espacos publicos estaduais, que
poderiam esclarecer os significados e as implicagbes do processo de
patrimonializagdo do saber-fazer da cajuina, além de campanhas mididticas com o
mesmo objetivo. Os produtores tém reivindicado essas iniciativas, que foram
apresentadas como parte do planejamento estratégico durante a reunido técnica com
0 Sebrae, realizada em Recife, no ano de 2022. Essa Ultima acdo esta inserida nos
eixos de difusdo e ampliacdo de mercado.

A expectativa é que esses mapeamentos, integrados ao eixo de
pesquisa, contribuam para uma compreensao mais dinamica da producdo de cajuina,
além de oferecerem uma visdao mais detalhada dos “perfis” microrregionais dos
produtores. Tais mapeamentos também possibilitariam a elaboracdo de uma
cartografia mais abrangente sobre a produgdo e circulagdo da bebida no estado do
Piaui, permitindo reflexdes sobre as rotas de circulacdo das garrafas entre as
microrregides do estado e outras unidades administrativas.

Somente por meio de um mapeamento detalhado serd possivel
compreender as disparidades nos diferentes modos de produzir cajuina, bem como
0s mecanismos de transmissao e assimilagcdo envolvidos. Dessa forma, seria possivel
propor politicas que, ao abordar questdes sanitarias e normativas, preservem as
inventividades cotidianas desses sujeitos em vez de restringi-las. Em Ultima andlise, é
justamente essa inventividade, disseminada por toda a extensdo geogréfica do
territério piauiense, que justifica sua patrimonializacdo em detrimento da producao de
estados vizinhos. Com relacado a esse Ultimo assunto e considerando a avaliacdo dos
aspectos culturalmente relevantes do bem, é importante destacar que a produgao de
cajuina nao se restringe apenas aos estados do Piaui e Ceard. No municipio de Timon,
no Maranhao, vizinho a Teresina, também existem unidades de produgéo de Cajuina,
assim como no municipio de Urugui, que é fronteirico com o estado do Maranhdo.
Vale ressaltar que o estado do Rio Grande do Norte tem se destacado nos Ultimos
anos como um dos principais produtores de cajuina no Nordeste, especialmente nas
regides do Agreste e do Seridd, abrangendo municipios como Mossord, Assu e Serra
do Mel.

Como mencionado anteriormente, é igualmente importante explorar os
aspectos relacionados ao intercambio continuo entre os produtores de diferentes
estados e entre esses produtores e os diversos niveis de governo. A elaboracao de
politicas que fomentem esse intercambio e considerem seus impactos concretos
tora-se fundamental, sobretudo no que se refere as possiveis transformagdes nos
modos de producdo da cajuina no territério piauiense.

A partir das visitas de campo e do contato direto com as producdes
locais, surgiu, ainda de forma embriondria, a ideia de organizar uma publicagcdo no
formato de catdlogo, reunindo os rétulos de cajuina presentes em todo o territério
piauiense. Essa iniciativa, que poderd ser viabilizada em parceria com o Centro
Nacional de Folclore e Cultura Popular (CNFCP/IPHAN), tem como objetivo destacar a
diversidade e a riqueza dos rétulos produzidos na regido. Além de constituir um
excelente mecanismo de documentagao e divulgacao, abrangendo os eixos de
pesquisa e difusao, a publicagao se apresenta como um importante instrumento de
Educacdo para o Patriménio, alinhado ao eixo de transmissao e circulacdo de
saberes.

A Superintendéncia Estadual do IPHAN no Piaui j& possui um banco de
dados robusto dessas imagens, o que contribuird de forma significativa e duradoura
para a construcdo de uma memdria visual sobre a producéo de cajuina no territério
piauiense. Além da publicacdo proposta, podemos explorar a realizacdo de
exposicdes itinerantes que destaquem a criatividade e a diversidade presentes na
arte dos rétulos de cajuina. Em didlogo com o nucleo piauiense do Sebrae,
identificamos também a possibilidade de oferecer assisténcia e capacitacdo técnica
em design gréfico. Essa iniciativa busca ndo apenas aprimorar e diversificar a estética
dos rétulos, mas também fortalecer a identidade cultural e o valor comercial dessas
produgdes.

Ainda no contexto das publicacées, com foco nos eixos de pesquisa e
difus@o, e com o objetivo de aprofundar a compreensdo sobre a historicidade das
unidades de producdo de cajuina e as memorias de seus pioneiros no territério
piauiense, propomos o desenvolvimento de uma pesquisa histérica e etnografica que
aborde esses aspectos de maneira abrangente. Posteriormente, almejamos viabilizar
uma publicacdo que sirva como suporte para acdes de Educagdo Patrimonial, bem
como para o ensino da histéria local, destacando a relevancia desse saber-fazer e as
sociabilidades que a ele estdo intimamente associadas.

Outro ponto estratégico que merece destaque, frequentemente
apontado nas queixas dos produtores, diz respeito a necessidade urgente de
propostas que envolvam a reutilizacdo de garrafas de vidro, considerando tanto a
reciclagem quanto a sustentabilidade socioambiental. O elevado custo das garrafas
novas representa um grande obstaculo para os pequenos produtores, e, até o
momento, ndo ha programas de incentivo a reciclagem de vidro no Piaui. Nesse
cenario, muitos produtores tém demonstrado criatividade, reaproveitando garrafas
de refrigerantes e cervejas para as novas producdes de cajuina. Essa pratica nao
apenas contribui para a redugcdo dos custos, mas também estd em sintonia com os
objetivos de capacitagdo e expansao de mercado.

Durante o Férum de Cajuina, realizado em junho deste ano, estiveram
presentes representantes de instituicbes de destaque, como a Universidade Federal
do Piaui (UFPI), a Universidade Estadual do Piaui (UESPI), o Instituto Federal do Piauf
(IFPI1), @ Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria (Embrapa), a Secretaria de



Assisténcia Técnica e Defesa Agropecudria (SADA) e a Secretaria de Estado da
Agricultura Familiar (SAF). O evento propiciou um valioso intercambio de
conhecimentos e experiéncias, fortalecendo as parcerias entre as entidades
envolvidas. Além dos representantes das instituicoes mencionadas, busca-se
assegurar a participacdo de representantes microrregionais da produgao de cajuina,
com énfase na promocao da equidade de género entre todos os envolvidos. O
segundo semestre de 2024 foi marcado por uma série de reunides virtuais, nas quais
foram debatidos temas diretamente relacionados a revalidagao do titulo de Patrimonio
Cultural da cajuina e a necessidade de consolidar o conselho gestor responsdvel pela
preservacao desse bem cultural. J& foram alcancados avancos significativos neste
processo de organizagao.

Diante do exposto, e retomando outro documento técnico elaborado
sobre o saber-fazer da cajuina do Piaui, destacamos algumas consideracdes sobre as
estratégias de salvaguarda apresentadas no material produzido em 2015 pelo
pesquisador Marcelo Pereira, as quais precisam ser revistas:

2.3. Valorizar por meio de registro audiovisual a diversidade de técnicas e
saberes associados a produgdo artesanal da Cajuina como um patriménio
imaterial importante para a garantia das expressdes culturais vinculadas a ela
(rituais de hospitalidade e comensalidade); 2.4 Elaborar estudos interdisciplinares
com foco nas realidades socioeconémicas e praticas tradicionais com o objetivo
de propor adaptagdes nas normas exigidas para a aquisicdo do Registro e da
Certificagdo no Ministério da Agricultura; 2.5 Estimular a formagdo de
cooperativas nas areas de assentamento visando a reestruturagdo do sistema
produtivo baseado no trabalho cooperativo de mutirdo para a manutencao dos
cajuais e da producao da bebida; 2.6 Estimular a troca de experiéncia entre os
produtores tradicionais por meio de oficinas e capacitagdes que contratem os
préprios produtores tradicionais para ministrarem os cursos. 2.7. Fomentar a
ampliagdo e a criagao de festivais, encontros regionais, feiras para estimular a
divulgacao da Cajuina.

Todas as proposicdes apresentadas sao aqui compreendidas como
mecanismos de governanca, uma vez que fornecem diagndsticos, estratégias de
implementacdo e monitoramento das politicas institucionais do Iphan voltadas para
bens de natureza imaterial. Essas acdes sao fundamentadas, sobretudo, no didlogo
com os detentores, com o objetivo de projetar estratégias que contribuam para a
sustentabilidade e a promogao de valores culturalmente relevantes. Com base nas
experiéncias acumuladas ao longo dos primeiros dez anos, buscamos apresentar
caminhos possiveis para enfrentar os diversos desafios inerentes a natureza e a
complexidade dos bens registrados, bem como outros problemas que surgiram ao
longo do tempo.

6. Consideracgoes finais

Entre os meses de agosto e novembro, o cheiro de caju permeia o
territério piauiense: sdo os ventos (e o tempo) do caju, uma bela e poética referéncia
ao aspectos climaticos, ambientais, sociais e culturais que atravessam a geografia
deste estado no segundo semestre de cada ano. Esses ventos, que trazem consigo
a promessa de novos tempos, fazem com que homens e mulheres de quase todas
as 12 microrregides do estado despertem ao alvorecer e sigam até os cajuais, em
busca dos frutos mais valiosos.

Nesse processo, instrumentos de colheita sdo inventados: um cabo de
vassoura adaptado a uma garrafa PET permite colher os frutos mais distantes sem
danificé-los. Essa bricolagem é uma solucdo engenhosa para lidar com a delicadeza
do pseudofruto, que é extremamente sensivel e facil de se despedacar. Mais do que
isso e como ja exposto, trata-se de uma forma inventiva de conviver com o semiarido
e suas adversidades. Essa inventividade tem raizes histéricas e ndo se limita a adocao
de habitos introduzidos pelas familias abastadas do Piaui ou a mera ressignificacdo de
praticas e rituais indigenas ancestrais. Trata-se, antes de tudo, de uma forma sempre
contemporanea e criativa de interagir com as condicbes socioambientais,
transformando-as de maneira inovadora. E, enfim, um modo singular de ser e se
afirmar como piauiense.

A Cajuina é PatrimOnio desde sempre. Essa afirmacdo ressoou em
diversos encontros que tivemos o priviégio de participar. Para a maioria dos
produtores com os quais tivemos contato, o titulo de Patriménio Cultural é
indiscutivel; o IPHAN apenas o formalizou em 2014. Apds dez anos, é possivel
afirmar que sua producdo se encontra profundamente imersa em uma rede de
fraternidade, sociabilidade, afeto e memdria - aspectos destacados no dossié de
2014. No entanto, essa producdo também passou a incorporar questoes de
empoderamento, a luta pela terra e pelos direitos sociais.

Considerando as dezenas de mihdes de garrafas consumidas
anualmente, tanto dentro quanto fora do estado, podemos afirmar que a Cajuina é
Patriménio tanto para quem a produz quanto para quem a consome. No consumo,
existem diversos perfis e movimentos envolvidos: hd o consumidor que compra
diretamente do produtor para presentear amigos e parentes de outros estados,
assim como aquele que a adquire no supermercado. Este Ultimo também tem suas
marcas preferidas e é capaz de diferenciar o teor de brix de uma marca em relagéo a
outra, além de identificar se a cajuina é mais ou menos doce, clara ou acida. Em
ambos os casos, a Cajuina estd presente em momentos cerimoniais e no cotidiano.

Como jé destacado diversas vezes neste parecer, um dos aspectos mais
relevantes associados a essa bebida diz respeito a constituicdo de uma geografia
imaginativa para o estado do Piaui. A producao, distribuicao e consumo da cajuina
representam simbolos poderosos na busca por distingao geogréfica, especialmente
em relacdo ao Ceard, envolvendo processos complexos de disputa entre esses dois
estados (26). Nesse contexto, como discutido até aqui, a tradicionalidade e a
artesanalidade sdo dimensdes indispensdveis para sustentar a argumentagao sobre o
valor excepcional da cajuina do Piaui em comparacdo com outras territorialidades.
Isso ndo significa, entretanto, como também ja enfatizado neste parecer técnico, que
o intercambio cultural e suas implicagdes em termos de legitimidade territorial e



patrimonial devam ser reconsiderados. Torna-se preciso. Neste sentido, um dos
aspectos que, devido a amplitude da andlise, ndo foi possivel explorar de forma
efetiva, mas que merece maior atencdo em investigacdes futuras, refere-se as
dimensdes objetivas e (re)definidas do conceito de tradicionalidade e artesanalidade
(aspectos presentes nos rétulos das garrafas e nos materiais de divulgagao)
adotadas por esses sujeitos e a forma como tais apropriagées ocorreram ao longo

do tempo.

De acordo com as assertivas apresentadas no dossié de registro e ja
expostas aqui, é possivel concluir que a tradicionalidade no modo de fazer cajuina
ndo estd prioritariamente relacionada a sua longevidade temporal no territério
piauiense, mas sim ao modo como sao transmitidos conhecimentos e técnicas
bastante peculiares a esse contexto. Ja a artesanalidade parece estar ligada a uma
inventividade cotidiana, baseada nao apenas na sobrevivéncia ou convivéncia com o
territério, mas também na capacidade de produzir singularidade em relagéo a
produgdo de alimentos padronizados e artificiais. Em relagdo ao consumo, pode-se
afirmar que a cajuina é amplamente consumida em praticamente todo o territério
piauiense. Nao conseguimos obter dados concretos sobre tal consumo, mas este
aspecto pode ser aferido in loco, durante nosso trabalho de campo com este e
outros bens culturais. Essa producdo, embora se coloque em contraponto aos
modos de operagao capitalista, nao escapa da necessidade de uma constante
readequacao produtiva. Dai resultam parte dos dilemas e dificuldades na construcéo
de acdes mais efetivas com o Sebrae, por exemplo.

Além dos percalcos enfrentados ao longo deste parecer técnico sobre os
dez anos de registro da Producao Artesanal e das Praticas Socioculturais associadas
a Cajuina no Piaui, e considerando o trabalho realizado durante nossas visitas
técnicas as unidades de produgao, os didlogos institucionais, assim como as reunides
(e enquetes) realizadas online com diferentes detentores em todo o estado, é
possivel afirmar que o processo de registro, em 2014, se traduziu em um elemento
imprescindivel na producdo de valor simbdlico e identitério para a piauiensidade,
sendo claramente apropriado tanto pelos produtores quanto pelos consumidores.

No que diz respeito a pactuacao com os detentores para a avaliacdo do
bem, além das consultas indiretas realizadas durante o mapeamento, o encontro
presencial durante no Férum da Cajuina e as iniGmeras reunides realizadas online (via
Meet), também realizamos uma votacao virtual em um grupo de WhatsApp criado
para discutir a revalidacéo e a salvaguarda da Cajuina no Piaui. Além dos diversos
didlogos estabelecidos em campo e nas reunides, tanto presenciais quanto on-line,
realizadas para esclarecer o processo de (re)avaliacdo e (re)validacao do titulo de
Patriménio Cultural da Cajuina, promovemos uma enquete on-line com cerca de
duzentos produtores de todo o estado, cujo resultado foi altamente satisfatorio.

O desejo dos detentores de manter sua participacdo na politica de
reconhecimento da producdo artesanal da Cajuina como Patriménio Cultural Brasileiro
foi unanime entre todos os envolvidos no processo de mobilizacdo, seja diretamente
ou de forma indireta, através de reunides, preenchimento de questiondrios e visitas
técnicas as unidades de producdo espalhadas pelo Piaui. Como mencionado
anteriormente, também realizamos diversas enquetes com o intuito de ampliar a
participagao dos detentores nas etapas de avaliagdo em andamento.

Apoio a revalidacao do titulo de Patriménio
Cultural e Producao artesanal de cajuina no
Piaui

ESim HN3o HNdovotou

Gréfico 8: Apoio a revalidagao do titulo de

Patriménio Cultural a Produgdo artesanal de Cajuina do Piauf

Nado ha dividas sobre a contemporaneidade e a soberania dos valores
patrimoniais relacionados ao saber-fazer da cajuina do Piaui. Como j& exposto aqui,
ao longo desses dez anos, esse saber e as praticas socioculturais associadas se
expandiram de maneira vertiginosa em todo o territério piauiense, tanto em éareas
rurais quanto urbanas, abrangendo homens e mulheres, inclusive entre a elite, mas,



principalmente, estdo profundamente entrelacados no cotidiano de familias
socialmente empobrecidas. Como ja foi exposto ao longo deste texto, os usos dessa
pratica sdo dos mais diversos, sempre ultrapassando a dimensao puramente
comercial e econ6mica. Diante do exposto e conforme previsto no Decreto
3.551/2000, consideramos que a producdo artesanal e as praticas socioculturais
associadas a cajuina no Piaui continuam a ser uma referéncia importante para seus
detentores e para os diversos atores que a distribuem e consomem de diferentes
formas. Para concluir, e conforme o exposto em outro tépico, é possivel afirmar que
0s quatro elementos culturalmente relevantes apontados pela Nota Técnica n? 11
(doc 4394327 / processo SEI 01450.002296/2023 - 62) e mencionados no dossié de
registro continuam a prevalecer com grande vivacidade depois de uma década de
registro:

e Sua importancia na manutencao de lacos de solidariedade, comensalidade e
hospitalidade, reforcando vinculos de reciprocidade entre parentes, vizinhos e
contemporaneos;

e Sua relacdo com certos valores associados ao universo feminino, notadamente a
pureza, a higiene, a limpeza, o cuidado, a delicadeza, assim como o
empreendedorismo, a disposicdo para trabalhar, a capacidade de gerenciar
empregados, fazer multiplas tarefas ao mesmo tempo, estar ao lado do marido e
colaborar com o sustento da familia, entre outros;

e Sua relagdo com conhecimentos técnicos e com crencas populares,
especialmente aquelas de origem indigena;

e A valorizagao, por parte dos produtores, dos constantes aprimoramentos e
beneficios realizados.

No entanto, determinados aspectos que foram apresentados de maneira muito
timida no dossié de registro ganharam forga ao serem observados dez anos depois.
A ampliacdo da geografia desse saber-fazer, o desequilibrio entre producdo e
consumo, e o crescimento de unidades de fabricacdo em assentamentos e
propriedades compartihadas imprimem novas texturas aos elementos culturaimente
relevantes ja apresentados. Novos lacos de solidariedade, comensalidade e
hospitalidade sao estabelecidos, assim como novas inventividades fabris. Embora as
relagcdes sociais e de género tenham se redefinido em termos da produgdo do bem,
ao pensarmos nos nomes impressos nos roétulos, a simbologia do feminino como
elemento fundante e estruturante dessa prética cultural ainda prepondera, com a
introdugao de novas protagonistas que nao sao simbolizadas unicamente por
mulheres da elite local, mas também por mulheres que, por meio da producdo de
cajuina, conquistaram a possibilidade de empoderamento para si e para todo o nicleo
familiar e comunitério em que estao inseridas. Um dos exemplos mais significativos é
o da Associacdo Mulheres Guerreiras no Campo, do municipio de Cocal de Telha.
Outro exemplo acompanhado de perto por nés é o das produtoras residentes no
assentamento Ariranha, localizado nas proximidades de um dos mais importantes
territérios quilombolas do Piaui, 0 Mimbd.

Perante a possibilidade de reavaliagdo, com base em um conjunto de informacdes
institucionais ou nos frutos do didlogo participativo com produtores de cajuina e outros
interlocutores, manifestamos nossa posicao favoravel a revalidacado do titulo de
Patrimonio Cultural do Brasil a Producdo Artesanal e as Praticas Socioculturais
associadas a cajuina no Piaui, inscritas em 2014 no Livro dos Saberes do IPHAN. Este é
0 NOSSO parecer.
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Notas:

(1) O termo 'unidade de producdo de cajuina’ ou 'unidade tradicional de
processamento de cajuina' € amplamente utilizado tanto pelos produtores de cajuina
do Piaui quanto pelos representantes do poder publico local, demandando uma
tentativa de conceituacdo. Durante um didlogo com integrantes da Secretaria de
Agricultura Familiar do Piaui (SAF), ficou evidente que essa expressdo estd
intrinsecamente ligada a aspectos mais complexos, especialmente no que tange a
estruturacdo das unidades de producdo no contexto da agricultura familar. O
objetivo é criar espacos voltados para acdes que promovam o fortalecimento da
producdo agricola local, com foco na sustentabilidade econdmica. Esses espagos
estdo intrinsecamente conectados a uma organizacdo baseada no trabalho coletivo e
na cooperacao. De forma geral, e como exemplo, sua concepgao abrange tanto
aspectos infraestruturais quanto organizacionais, cobrindo as diversas etapas do
processo produtivo. No ambito da infraestrutura, a unidade de producdo de cajuina
dispOe de édreas especificas para recepcdo, lavagem, processamento, clarificagdo e
envase do suco. Os equipamentos utiizados sdo de aco inoxidavel ou de outros
materiais adequados ao contato com alimentos no que diz respeito as etapas de
produgdo, o0 processo segue as seguintes fases: Recepcdo e selecdo: os cajus
maduros sdo coletados e cuidadosamente selecionados; Lavagem: os frutos passam
por uma lavagem criteriosa para garantir a higiene; Extragao: realizada manualmente
ou com o auxilio de equipamentos especificos para retirar o suco.; Clarificacdo: nessa
etapa, residuos sdlidos sdo separados, resultando em um suco clarificado; Fittragem:
o suco é filtrado para remover eventuais impurezas; Adocamento (opcional): aglcar
pode ser adicionado conforme o gosto do consumidor; Esterilizacdo: o suco é
aquecido para eliminar micro-organismos e garantir sua seguranca.; Envase: o
produto é embalado em garrafas de vidro, prontas para distribuicdo. A escala de
producdo varia conforme o propdsito: algumas operacdes destinam-se ao consumo
familiar, comunitério ou local, enquanto outras conseguem expandir para atender
todo o territério piauiense e até mesmo alcangar mercados em outros estados. Um
aspecto curioso desse processo é que, enquanto os grandes produtores mantém
sua designagao tradicional, os pequenos e médios costumam se identificar como
agricultores. Dessa maneira, estes Ultimos transcendem a mera condicao de
comerciantes, assumindo uma identidade profundamente conectada ao campo, a
cultura agricola ancestral e a producdo de bens de consumo que impactam
positivamente as comunidades onde atuam. Sob a perspectiva cultural e social, as
unidades de producdo de cajuina tornam-se verdadeiros espacos de convivéncia,
celebragao e deliberagao, ultrapassando as fronteiras da produgao e comercializagao
para abarcar dimensdes mais amplas de interacdo comunitaria e decisao coletiva

(2) - Documento no 4244220/Processo SEI n? 01402.000072/2023-91
(3) - Processo SEI no 01450.014375/2

(4Pereira, Marcelo Reges. "Producdo artesanal e préticas socioculturais associadas a
Cajuina no Piaui", 2015. (Nao publicado)


https://www.gov.br/iphan/pt-br/assuntos/noticias/aberta-consulta-publica-sobre-o-modo-artesanal-de-fazer-queijo-minas-e-o-modo-de-fazer-a-viola-de-cocho/ParecertcnicoRevalidaoModoArtesanaldeFazerQueijoMinas.pdf/view
http://dx.doi.org/10.11144/Javeriana.cdr12-75.vpat

(5) - Os temas abordados no evento foram os mais variados, incluindo aspectos
relacionados a irrigacdo, adubacdo, doencas que afetam gravemente os cajuais,
avancos tecnoldgicos para a melhoria da agroindUstria do caju, certificacdo da cajuina
e melhoramento genético do cajueiro. Estiveram presentes nlcleos da Embrapa do
Piaui (Meio Norte), da Agroindistria Tropical (Ceard) e do Rio de Janeiro,
representantes da Secretaria de Assisténcia Técnica e Defesa Agropecuéria (SADA),
da Secretaria de Estado da Agricultura Familiar (SAF), além de representantes das
Universidades Federal e Estadual do Piaui, do Instituto Federal do Piaui, empresérios e
produtores de cajuina de todo o estado.

(6) - De acordo com os dados oficiais do governo do Piaui, este estado é dividido em
doze grandes regides: 1. Planicie Litoranea; 2. Cocais; 3. Carnaubais; 4. Entre Rios; 5.
Vale do Sambito; 6. Vales do Rio Piaui e Itaueira; 7. Tabuleiros do Alto Parnaiba; 8.
Vale do Rio Guaribas; 9. Chapada do Vale do Rio Itaim; 10. Vale do Canindé; 11. Serra
da Capivara; 12. Chapada das Mangabeiras.

(7) - https://redepiaui.com/blog/gestao-de-politicas-publicas/a-camara-setorial-da-
cajucultura/
(8) - Foi nesse municipio (em outra comunidade rural) que encontramos duas

senhoras (CajuinaUnico Sabor), que utilizam garrafas de cerveja de festividades locais
para engarrafar cajuina

(9) A. V. B., 65 anos, proprietario da BraSucos, municipio de Pio IX.
(10) F. A. A., 40 anos de idade, proprietario da Colonia Agroindustrial e Comércio.

(11) - R. A. d S. G. respondeu ao questionario de Produtor Individual, mas se
apresenta como colaborador na empresa Cajuina Cristal, localizada no municipio de
Parnaiba - PI

(12) M. d. C. B. d. O. s.S., 62 anos, produtora em Teresina - PI.

(13) - Trecho da entrevista com A. L. A. L., 56 anos, proprietaria da Cajuina da
Familia, localizada na comunidade rural Lago Verde (assentamento) no municipio de
Castelo do Piaui.

(14) M. d. C. B. d. O. s.S., 62 anos, produtora em Teresina - PI.

(15) https://mpabrasil.org.br/quem-somos/

(16) Depoimento prestado online pela senhora M. da C. B. de O. d. S. no dia 17 de
julho de 2024.

(17) A. M. d. C, produtora da Cajuina Classe - A.

(18) Manual de Elaboracao de Planos de Salvaguarda. Organizagao: Aline Miranda,
Rafael Bell6 Klein e Sara Santos Morais. - Dados eletrénicos (1 arquivo PDF). - Brasilia:
Iphan, 2022. - 16 p.

(19) Em seu primeiro artigo, sdo estabelecidos os parametros analiticos para suco e
polpa de frutas, assim como a lista das frutas e outros requisitos complementares
aos padroes de identidade e qualidade j& definidos pelo Ministro da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento, por meio da IN MAPA n? 49, de 26 de setembro de 2018,
para as seguintes bebidas: | - suco de fruta - Anexo I; e Il - polpa de fruta - Anexo II.

(20) Informagdes contidas no slide apresentado pelo gerente de Inspecao Vegetal
Ernando M. Cardoso sobre as acdes realizadas pela ADAPI.

(21) Relato da senhora M. d. C. B. d. O. d. S. via whatsapp em 18 de julho de 2024.

(22) BRASIL. Lei n. 9.279, de 14 de maio de 1996. Regula direitos e obrigacdes
relativos a propriedade industrial. Brasilia, DF: Presidéncia da Republica, Casa Civil,
Subchefia para Assuntos Juridicos, mai. 1996.

(23) Manual de Elaboracao de Planos de Salvaguarda. Organizacdo: Aline Miranda,
Rafael Belld Klein e Sara Santos Morais. Dados eletronicos (1 arquivo PDF). Brasilia:
Iphan, 2022. 60 p.

(24)https://redepiaui.com/blog/gestao-de-politicas-publicas/a-camara-setorial-da-
cajucultura/

(25) Entrevista com a senhora A. L., 56 anos, residente da comunidade Lago Verde,
municipio de Castelo do Piaui

(26) Referimo-nos a histérica disputa territorial entre Piaui e Ceard, centrada na
chamada 'zona de litigio', que compreende a Serra da Ibiapaba e seus arredores,
abrangendo uma area de aproximadamente trés mil quildometros quadrados. As
questdes relacionadas a essa disputa perduram hd mais de cem anos e, atualmente,
envolvem pesquisas conduzidas pelo Exército Brasileiro e pelo IBGE. O processo
encontra-se em tramitagdo no STF, aguardando decisao futura.
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