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‘ PROPRIEDADE
INDUSTRIAL

1. INDICACAO GEOGRAFICA

Pais de origem:

FICHA TECNICA DE
REGISTRO DE INDICACAO
GEOGRAFICA

| Brasil

Nome da Indicacio Geografica:

| Planalto Catarinense

Espécie: ()IP X)DO

Numero do registro no Brasil:

| BR412024000024-5

Data de concessio do registro:

| 23/06/2026

Publica¢do da concessio do registro:

| https://revistas.inpi.gov.br/pdf/Indicacoes Geograficas2894.pdf

Caderno de Especificagdes Técnicas:

https://www.gov.br/inpi/pt-br/servicos/indicacoes-geograficas/arquivos/cadernos-de-
especificacoes-tecnicas/PlanaltoCatarinense.pdf

Representacio figurativa/grafica:
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CATARINENSE

2. REQUERENTE DO REGISTRO

( ) Nio se aplica

Nome ou razio social:

Cooperativa Regional Agropecudria do Meio-Oeste Catarinense

CPF / CNPJ:

10.172.309/0001-12




Endereco: Rua Frontana, s/n - Nucleo Triticola

Cidade/UF: Frei Rogério/SC CEP: 89530-000
Telefone: + 5549 3241-7565 Fax: -

E-mail: agricolacopar@gmail.com

3. PROCURADOR (X) Nao se aplica

Nome do Procurador

4. AREA GEOGRAFICA

Delimitacio da area geografica:

A area geografica delimitada soma um total de 3.818 km2 e localiza-se entre as coordenadas
geograficas de latitudes e longitudes de: 26°36°28,294S, 51°27°8370 e 27°31°0,919 S,
50°25°55,8830; esta inserida totalmente nos territorios da municipalidade atualmente estabelecida
(2024) para os 7 municipios de Cacador, Lebon Régis, Fraiburgo, Monte Carlo, Brundpolis,
Curitibanos e Frei Rogério, que juntos definem o Planalto Catarinense, no estado de Santa Catarina.

5. DESCRICAO DO PRODUTO/SERVICO

Natureza: (X) Produto ( ) Servico

Nome: Alho roxo

Especificacoes e caracteristicas:

O alho roxo da DO Planalto Catarinense ¢ definido por 7 cultivares do Grupo CHONAN,
denominadas como: Cagador, Chonan, Contestado, Ito, Ito HF, Jonas e Quitéria.

As qualidades e caracteristicas do Alho Roxo do Planalto Catarinense que advém do meio geografico
podem ser identificadas pelos parametros fisico-quimicos, como:

1 - Umidade do Bulbilhos entre 59 > 73% de Umidade;

2 - Coloragao das tunicas dos bulbilhos avermelhada/arroxeada definidas pela Luminosidade (L*),
variando do preto até o branco na escala de 0 a 100 = 49,5 > 61,8; Medida Croma (C), variando do
cinza para a cor cromatica pura = 21,1 > 22,7; Angulo de Hue (h*), indicando a cor: vermelho,
alaranjado, amarelo, verde) = 0,69 > 1,05; Conjunto da analise L*C*ho, caracterizado como de
coloragdao = avermelhada/ arroxeada;

3 - Antocianinas que variam de 0,68 a 7,59 mg ECG por 100g de cascas de alho; 4 - Compostos
volateis, equivalente a 310,85 e 3413,17 ug de DADS (diallyldisulfide) por g de alho moido.




Relacido com area geografica:

As cultivares de alho pertencentes ao grupo roxo oriundas do Planalto Catarinense apresentam
elevada proximidade genética com materiais cultivados em outras importantes regides produtoras
do Brasil, como o Centro-Oeste e o Sudeste. Apesar dessa similaridade genética, a expressao
fenotipica, fisiologica e fitoquimica observada no alho roxo oriundo do Planalto Catarinense revela
que nesse produto ha qualidades e caracteristicas distintivas daquelas de alhos produzidos em outras
regides, as quais estdo claramente associadas ao meio geografico.

Estudos indicam que essas diferencas decorrem da interagdo continua entre fatores climaticos,
pedologicos (relacionados ao solo) e humanos caracteristicos do sistema produtivo regional. Como
fatores naturais destacam-se o clima subtropical frio de altitude, a elevada amplitude térmica, o
fotoperiodo das latitudes meridionais, a ocorréncia frequente de geadas, a dindmica atmosférica
regional e os solos subtropicais derivados de basalto presentes na area delimitada.

Além disso, os Nitossolos e Latossolos subtropicais do Planalto Catarinense apresentam
caracteristicas mineraldgicas, fisico-hidricas e térmicas distintas daquelas observadas nos Latossolos
altamente intemperizados predominantes nas regides Centro-Oeste e Sudeste, produtoras de alho
roxo. Essa condicdo influencia diretamente a dinadmica fisioldgica das plantas, favorecendo o
desenvolvimento metabdlico mais lento, além de ocasionar uma maior estabilidade do ambiente
radicular e gerar um maior acimulo de compostos fendlicos e sulfurados associados a coloracao,
aroma, pungéncia e qualidade funcional do alho roxo. Em outras palavras, os bulbos de alho
cultivados na regido do Planalto Catarinense apresentam uma coloragdo roxa mais intensa € uma
concentracao significativamente maior de compostos volateis, quando comparados com bulbos de
amostras da regido Centro-Oeste/Sudeste, por exemplo.

No que diz respeito ainda aos fatores naturais presentes no Planalto Catarinense, o meio geografico
atua diretamente sobre os processos relacionados a bulbificagdo, sintese de antocianinas,
metabolismo sulfurado e conservagao pos-colheita, influenciando de maneira decisiva a composi¢ao
fitoquimica e as caracteristicas sensoriais do produto final.

Paralelamente, o saber-fazer historicamente desenvolvido pelos agricultores locais, envolvendo
selecdo clonal, escolha de 4areas frias, manejo agricola e praticas tradicionais de cura e
armazenamento, integra-se ao ambiente natural na constru¢do das qualidades/caracteristicas
distintivas do alho roxo. Nesse sentido, estudos indicaram que o método de cura utilizado no Planalto
Catarinense esta associado ao aumento da produgdo e acimulo de compostos volateis (como a aliina,
que ¢ sintetizada nas folhas e translocada para os bulbos), resultando em um aroma mais intenso
para o alho curado. Tal caracteristica pode estar relacionada com a presenga das folhas, uma vez que
0s processos bioquimicos continuam a ocorrer durante a cura do alho.

O Alho Roxo do Planalto Catarinense ndo decorre da simples presenga de uma cultivar especifica,
mas da expressdo fisioldgica, fitoquimica e sensorial que essas cultivares adquirem quando
submetidas ao sistema pedoambiental subtropical de altitude caracteristico daquela regido.

6. ESTRUTURA DE CONTROLE

Controle feito por: Conselho Regulador
Observacdes: O conselho Regllador, _tecnlco e .CllﬁfntlﬁC(?, repr_es’entando 0s
interesses da cadeia produtiva e do territorio, sera constituido por:




a) 2 membros, eleitos pela Assembleia Geral dentre os produtores de
alho roxo habilitados a indicacdo geografica associados a COPAR;

b) 2 membros, indicados e aprovados pela Assembleia Geral dentre
empresas, produtores, associados ou ndo associados, efetivamente ou
por representacdao, habilitados a produgdo destinados a Indicagdo
Geografica;

¢) 2 membros representantes de instituigdes técnico-cientificas, com
conhecimento a producao destinados a Indicagcdo Geografica, também
indicados e eleitos pela Assembleia Geral Ordinéria;

d) 2 membros representante de instituicdo de desenvolvimento, e/ou
Governangas locais, e/ou do setor de producdo, e/ou do setor de
Turismo e Cultura também indicados e eleito pela Assembleia Geral
Ordinaria.




