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FICHA TÉCNICA DE 
REGISTRO DE INDICAÇÃO 

GEOGRÁFICA 

  
 

1. INDICAÇÃO GEOGRÁFICA  
  
País de origem: 

Brasil 
 

Nome da Indicação Geográfica:  
Capanema 

 

Espécie:  (  ) IP   (X) DO  
 

Número do registro no Brasil:  
BR412025000004-3 

 

Data de concessão do registro:  
20/10/2026 

 

Publicação da concessão do registro:  
https://revistas.inpi.gov.br/pdf/Indicacoes_Geograficas2911.pdf 

 

Caderno de Especificações Técnicas:  
https://www.gov.br/inpi/pt-br/servicos/indicacoes-geograficas/arquivos/cadernos-de-
especificacoes-tecnicas/Capanemameldeabelha.pdf 

 

Representação figurativa/gráfica:    (  ) Não se aplica  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
2. REQUERENTE DO REGISTRO 
  

Nome ou razão social:  
 

CPF / CNPJ:  
  

Endereço:  
  

Associação de Apicultores de Capanema e Região – APIC 

40.195.621/0001-92 

Linha Santa Ana 
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Cidade/UF:   

    

Telefone:  
  

E-mail:  
  
 
 
 
 
3. PROCURADOR        (X) Não se aplica  

 

Nome do Procurador  
  

 
4. ÁREA GEOGRÁFICA  
  
Delimitação da área geográfica:  

Município de Capanema, estado do Paraná. 
  

5. DESCRIÇÃO DO PRODUTO/SERVIÇO  
  
Natureza:  (X) Produto   (   ) Serviço  

 
  

Nome:  
 

Especificações e características:  
O mel de Capanema possui coloração clara única (Branco-Água a Extra-Branco, significativamente 
mais clara em comparação com as amostras das regiões vizinhas) e baixa condutividade elétrica. 
É um mel quimicamente menos mineralizados, que resulta em perfil sensorial mais leve, com doçura 
moderada e aroma menos pronunciado, características presentes no mel de Capanema. 
Além da cor clara, com perfil de coloração branco, o mel de Capanema apresenta baixa viscosidade, 
alta acidez (acidez média livre de 15,5 a 35,6) e pH ácido, bem como sabor suave com notas cítricas. 

 

 

 

Relação com área geográfica:  
A história da produção de mel em Capanema é marcada pela integração entre a agricultura familiar, 
a preservação ambiental do Parque Nacional do Iguaçu e a busca por um melhor posicionamento de 
mercado. Embora o manejo de abelhas já ocorresse tradicionalmente na zona rural do município, o 
desenvolvimento organizado da apicultura se fortalece a partir de 2018, através de parcerias 
institucionais. A partir daí, foram promovidas consultorias técnicas especializadas, treinamentos em 
Boas Práticas Apícolas, capacitação em associativismo, implantação de sistemas de rastreabilidade 
e a fundação da Associação que figura como requerente do presente pedido. 
A apicultura local, portanto, tornou-se uma atividade sustentável, baseada principalmente na 
agricultura familiar, para a diversificação de renda, com cerca de 90% dos apicultores do município 
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trabalhando em pequenas propriedades rurais com área de até 5 hectares. Capanema reúne 
apicultores distribuídos por diversas comunidades rurais, como Conciolândia, Linha Gaúcha, Santa 
Clara, Santa Ana, Cristo Rei e São Francisco. 
O processo de organização resultou em um crescimento produtivo e econômico consistente ao longo 
dos anos, de forma que, em 2022, a produção municipal atingiu 25,8 toneladas de mel, gerando um 
valor bruto de produção superior a R$ 452 mil. Nos anos seguintes, a média anual de produção saltou 
para cerca de 60 toneladas, movimentando aproximadamente R$ 675.000,00 na economia local e 
consolidando definitivamente o setor apícola regional. 
A identidade do mel de Capanema está ligada à preservação ambiental, especialmente pelo fato de 
o município possuir mais de 70 km de divisa contínua com o Parque Nacional do Iguaçu.  
O clima da região caracteriza-se como subtropical mesotérmico úmido, apresentando verões quentes 
(temperatura média acima de 22 °C), com tendência à concentração de chuvas, e invernos amenos 
(temperatura média abaixo de 18 °C), com ocorrência pouco frequente de geadas, sem estação seca 
definida. Essas características edafoclimáticas influenciam diretamente a flora nativa da Floresta 
Estacional Semidecidual, destacando-se o Cambará e o Louro-Branco.  
As pesquisas da UTFPR explicaram que a interação entre a essa flora nativa e o manejo artesanal 
resulta em um mel de coloração clara única (Branco-Água a Extra-Branco, significativamente mais 
clara em comparação com as amostras das regiões vizinhas) e baixa condutividade elétrica.  
A literatura científica demonstra que a cor do mel é guarda relação direta com sua composição 
mineral e fenólica, a qual, por sua vez, é determinada pela origem botânica e geográfica. As 
variedades florais de cores claras e menos pigmentadas contribuem diretamente para a produção de 
méis de cor mais clara e quimicamente menos mineralizados. Consequentemente, a menor presença 
dessas substâncias resulta em um perfil sensorial mais leve, com doçura moderada e aroma menos 
pronunciado, características presentes no mel de Capanema. 

 
6. ESTRUTURA DE CONTROLE  
 

Controle feito por: Conselho Regulador 

 

Observações: 

O exercício do controle da IG se dará pelo Conselho Regulador que 
será constituído de 03 (três) eleitos, sendo 2 (dois) produtores de mel 
de Capanema associados à Associação dos Apicultores de Capanema 
e Região e 1 (um) membro proveniente de entidade pública ou privada 
que atue direta ou indiretamente na cadeia produtiva do mel, para um 
mandato de 02 (dois) anos. 

 


