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1-INTRODUCAO

O Caderno de Especificagdes Técnicas € o conjunto de regras e requisitos que devem ser
cumpridos pelos cafeicultores, cujas propriedades estejam localizadas na regido delimitada
denominada “Matas de Rondénia”, para caracterizar café em grao “Robustas Amazénicos” da
espécie Coffea canephora de sua produgdo, como produto de Indicagdo Geogréfica.

Determina os procedimentos que o cafeicultor devera obedecer em sua propriedade, na
produgéo, no produto e em seu armazenamento, para obter a chancela de café de Indicagéo
Geogréfica, enquadrado nos padrées de qualidade definidos para caracterizar essa
diferenciagao.

Uma estrutura de controle constituida por classificadores de café, laboratérios de analise de
café, armazéns e auditorias especializadas, devidamente credenciadas pela CAFERON -
Cafeicultores Associados da Regido Matas de Rondénia e sob sua coordenagdo, serdo
responsaveis pelas orientagdes, apoio e controle da aplicagdo das regras e requisitos.

O presente Caderno de Especificagdes Técnicas foi elaborado pelo Conselho Regulador da
Indicagdo Geografica, instancia de gestdo que compde a estrutura de governanga da
CAFERON, e posteriormente aprovado em Assembleia Geral de seus associados, realizada
em 05.09.2019.

Nome Geografico - Matas de Rondénia

Denominagao do Produto — Café em grao Robustas Amazodnicos (Coffea canefora)
Delimitagao Geografica — Municipios de Alta Floresta D'Oeste, Alto Alegre dos Parecis,
Alvorada D’Oeste, Cacoal, Castanheiras, Espigdao D'Oeste, Ministro Andreazza, Nova
Brasilandia D’Oeste, Novo Horizonte do Oeste, Primavera de Ronddnia, Rolim de Moura,

Santa Luzia D'Oeste, Sao Felipe D’'Oeste, Sao Miguel do Guaporé e Seringueiras.

Modalidade de Indicagao Geografica - Denominacao de Origem

Descrigado das qualidades e caracteristicas intrisecas do café em grao produzido, que se
devem essencialmente ao meio geografico, fatores naturais e humanos e processo de

produgao:

Condicdes Edafoclimaticas - A Regido localiza-se numa faixa de transi¢gdo entre os dominios
morfoclimaticos Amazénico e Cerrado e sob suas influéncias determinando o seu clima, do tipo
Aw — Tropical, tem estagcdo seca de inverno. Cujas plantagbes de café encontram-se
implantadas em solos da ordem de latossolos, argilossolos e nitrossolos, profundos e
drenados, com boa capacidade de armazenamento de agua, situados em paisagem de relevos

de média e baixa declividade, facilitando a adogdo de mecanizagao.
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Atributos genéticos e humanos - A diferenciagéo de outras regides cafeeiras do Brasil, pelas
condigdes edafoclimaticas tipicas da Amazénia, alia-se ao fator primordial que é a base
genética das plantas, de natureza hibrida a partir de clones selecionados ao longo de anos
pelos produtores locais, que tem em sua histéria o vinculo com a selecdo de materiais
genéticos superiores e o saber fazer técnico. A combinacdo das condicdes edafoclimaticas,
genética, ambiente e manejo, realizada por cafeiculturos de inumeros perfis, familiar,
indigenas, organicos e empresarial, os tornaram protagonistas das acdes de desenvolvimento
e extensao rural que originaram um produto unico conhecido como Robustas Amazénicos, de
caracteristicas unicas de producgéo e qualidade da bebida.

Processo de producdo do saber fazer — A pratica da implementagdo do conjunto de
recomendagdes de manejo e de boas praticas agronémicas do plantio a colheita, quando
adotadas pelos cafeicultores, resultam na garantia da obtengdo de produtos com as
caracteristicas de qualidade definidas neste Caderno de especificagdes técnicas, que podem
requisitar o reconhecimento da Indicagdo Geografica com Denominagao de origem.

As principais etapas do sistema de produgao, aliadas aos fatores humanos do saber fazer s3o:

a) O cultivo é a partir de plantas originadas de mudas dos clones selecionados produzidos
pelos proprios produtores ou adquiridas de viveiristas especializados e oficialmente
registrados pela autoridade sanitaria estadual. O plantio deve ser efetuado nas epocas
adequadas e em espagamentos entre plantas orientados;

b) O manejo do solo deve ser de forma conservacionista, evitando-se erosées, lichiviagbes e
controle de ervas daninhas;

c) Manejo nutricional de forma equilibrada e orientada por amostragens de analises de solo e
foliar, no que se refere a calagem e adubagéo;

d) A condugdo das lavouras conduzidas por manejos de podas de formagéo das plantas e
podas de produgéo;

e) O controle de pragas e doengas, embora de lavouras pouco suscetiveis pelas condigdes
edafoclimaticas e plantas resistentes, quando necessario, sera implementado através de
controles quimicos e ou biologicos, sempre sob a prescricdo e orientagdo de técnico
competente, pautado pelo menor uso possivel de defensivos e colheitas respeitando os
periodos de caréncia das aplicagoes.

f) As irrigagdes quando ocorrerem, devem ter seu manejo racional, sempre sob orientacdo de
técnico competente e agua originada de uso autorizado por outorgas concedidas pelo
poder publico. .

g) Os procedimentos de colheita é recomendado que sejam iniciados quando os frutos verdes
na planta tenham o maximo de 10% a 15%, sendo o ideal abaixo de 5%. As colheitas
podem ser manual, semi-mecanizada ou mecanizada, seletivas ou ndo, com a
recomendagdo do uso de pano.
h)Pds colheita e secagem, devem ser evitados cafés fiquem acondicionados em sacas ou
amontoados na lavoura por mais de 6 horas, a fim de evitar fermentacdes indesejadas. No
processo seguinte sdo encaminhados de acordo com as estruturas de cada cafeicultor
podendo ser manejados em equipamento tais como lavadores, despolpadores, secadores,
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terreiros de secagem (de cimento, asfalto, ceramicas, suspensos).

Quando utilizado secadores mecanicos, estes devem ser de fogo indireto e sua
temperatura na massa, nunca deve ultrapassar a 50° celsius. A umidade final
recomendavel no grao dever se situar entre 10,5% a 12,5%.

h) A Armazenagem deve ser efetuada em instalagdes que propiciem em seu interior.
ocorréncia de temperaturas entre 20 °C e 25 °C e valores de umidade relativa proximos de
60%. Nao pode ser armazenado proximo a quaisquer outros tipos de produtos. O
acondicionamento dependera se o café estd em coco, pergaminho ou beneficiado,
podendo ser armazenados a granel em silos ou tulhas, ou de forma convencional,
acondicionados em sacarias ou big-bags. O ideal é que a armazenagem do café em coco
ou pergaminho, estenda-se por no minimo 15 dias, para entdo o produto ser beneficiado.
Pois, nesse periodo, ocorre estabilizagdo de transformagdes quimicas e de propriedades
fisico-quimicas associadas a qualidade da bebida.

Qualidades e caracteristicas intrisecas do grdo de café — O manejo e implementacdo adequada
e cuidadosa dos processos de produgéo, em combinagdo com os demais fatores elencados
acima, proporcionam as condigdes ideiais para obtengdo do perfil sensorial dos graos dos
cafés caracterizados pela presenca dos descritores: doce, chocolate, amadeirado, frutado,
especiaria, raiz e herbal e notas acima de 80 pontos baseados na metodologia da SCA —
Specialty Coffee Association. Caracterizando o seu diferencial de gréos produzidos em
ambiente de verdadeiro terroir amazénico.

2 - REGRAS E REQUISITOS

A CAFERON, entidade representativa dos cafeicultores, na condi¢cdo de substituto processual
junto ao INPI, responsavel pelo depdsito do pedido de registro da IG e pela sua gestéo, fara a
operacionalizagdo do cumprimento das regras e requisitos obrigatérios do presente Caderno de
Especificagbes Técnicas, pelos cafeicultores na obtengdo da Indicagdo Geografica na
modalidade Denominagdo de Origem e sob o acompanhamento, supervisdo e auditoria do
Conselho Regulador.

A adesdo ao uso da IG Denominagdo de Origem é de “carater voluntario” pelos cafeicultores
localizados na area geografica delimitada.

2.1 Produtor (a)

a) Ter a produgado de café localizada dentro da area da Indicagéo Geografica Matas de
Rondonia.

b) Cultivar cafés da espécie ‘Coffea canephora — Robustas Amazbnicos.

Espécie oficial da Indicagdo Geografica Matas de Rondonia.

: c) Se cadastrar no sistema de gerenciamento da Indicagdo Geografica Matas de
% Rondbdnia, da CAFERON.

\
%»‘ d) Assinar termo de compromisso em cumprir as regras estabelecidas no Caderno de
Especificagdes Técnicas da Indicagdo Geografica Matas de Rondénia.
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2.2 Propriedade

a) Registro da propriedade no Cadastro Ambiental Rural — CAR.
b) Estar inserida no Curriculo de Sustentabilidade da Plataforma Global do Café — GCP,
através do cadastramento no aplicativo CSC app e atender integralmente aos itens

mandatorios/proibidos do Curriculo, especificados no anexo 1 deste Caderno de
Especificagdes Técnicas.

c) Permitir a realizagdo de monitoramento e auditoria de verificagdo das regras do
Caderno de Especificagbes Técnicas.

2.3 Produto

a) Cafés com pontuagdo minima de 80 pontos baseados na metodologia da SCA —
Specialty Coffee Association.

b) Acondicionados em embalagens sempre novas de primeiro uso, identificadas com o
Selo da Denominagéo de Origem, podendo ser sacaria de juta, bag, de papel, papelao

ou similares.

c) Os cafés devem ser armazenados somente e exclusivamente em armazéns de
empresas e ou produtores, devidamente credenciados pela CAFERON.

3 - ESTRUTURAS DE CONTROLE

Estruturas e apoio de entidades parceiras envolvidas, com o objetivo de garantir a confianga
no cumprimento, aplicagdo e controle das normas deste Caderno de Especificagdes Técnicas.

3.1 Associacao CAFERON
a) Gestdo administrativa, financeira, operacional e juridica da indicagao geografica.
b) Manter banco de dados gerais de informag&o dos processos de enquadramento, dos
lotes certificados com a Indicagédo Geogréfica para controle, auditoria, rastreabilidade,
promog&o e comercializagdo dos produtos.

Manter amostras dos produtos certificados por dois anos.

Criar “website” na internet para acesso geral, dando maior transparéncia e
credibilidade as informagées.

e) Estabelecer convénios com organizagdes, entidades e empresas parceiras.
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Credenciar classificadores, laboratérios, auditorias, armazéns e prestadores de
servicos.

3.1.1 Conselho Regulador da Indicagdo Geografica - CAFERON
Regulamentar, ajustar, avaliar, recomendar, aplicar sansées e penalidades previstas,
alterar os normativos do Caderno de Especificagbes Técnicas da Indicagéo

Geografica Matas de Rondénia.

3.2 Classificadores de café

Assinar termo de credenciamento junto a CAFERON, com dados cadastrais
necessarios.

Possuir certificacédo de classificador R-Grader do CQI - Coffee Quality Institute, ou de
entidade representante no Brasil.

3.3 Laboratorios de classificacao de café

Possuir habilitagdo do Ministério da Agricultura e ou credenciamento pela ABIC .-
Associagdo Brasileira da Industria do Cafe.

Possuir classificadores que detenham os requisitos exigidos pela CAFERON.

Assinar termo de credenciamento junto a CAFERON, com dados cadastrais
necessarios, quando se tratar de laboratérios privados.

Assinar termo de Cooperacgéo junto 8 CAFERON, quando se tratar de laboratérios de
instituicdes publicas no caso, IFRO - Instituto Federal de Ronddnia e IDARON -
Agéncia de Defesa Sanitaria Agrosilvopastoril do Estado de Rondénia.

3.4 Armazéns

A Unidade armazenadora deve estar localizada dentro da area da Indicagéo
Geografica Matas de Ronddnia.

A Unidade devera ser credenciada junto a CONAB. Exceto armazém do préprio
produtor na propriedade. >

Estar devidamente regularizada nos érgéos municipais, estaduais e federais.

Apresentar condicoes de armazenagem adequadas para manter a boa conservacao
do produto com temperatura e umidade relativa adequadas, dotado de boa ventilagéo,
protecdo contra a luz natural, livre de goteiras, iluminagéo artificial e piso que ndo
permita a passagem de umidade.
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e) Possuir balanga para pesagem de caminhdes e balangas internas aferidas pelo INPM'.
Exceto armazém do proprio produtor na propriedade.

f) Os cafés devem ser armazenados sobre paletes a 10 cm do piso e ou sobre lona
plastica.

g) Local de armazenagem exclusivo para cafés do Programa de Indicagdo Geografica,
devidamente demarcados.

h) Os lotes de cafés assinalados com a Indicagdo Geografica, armazenados, devem ser
identificados com etiquetas, com informagées de produtor, propriedade, quantidade e
numero da certificagao.

i) Assinar termo de credenciamento junto a CAFERON, com dados cadastrais
necessarios. '

j) A verificagdo das condigdes, para o credenciamento junto a CAFERON sera realizada

por empresas ou profissionais indicados pela CAFERON e os custos envolvidos serdo
por conta dos proprietarios da unidade armazenadora

3.5 Auditorias
« Podergo ser realizadas através de convénio de cooperagao entre a CAFERON, com:
- EMATER e GCP - Plataforma Global do Café - Verificacdo dos cumprimentos
das regras de producéo e propriedade do Caderno de Especificacdes Técnicas
e Curriculo de Sustentabilidade.
-IDARON - Verificagao e auditoria de classificadores, laboratérios e armazéns.
- Qutros Institutos, empresas certificadoras e ou auditores credenciados -

auditoria da aplicagdo dos itens do Caderno de Especificagcdes Técnicas e
Curriculo de Sustentabilidade

! Instituto Nacional de Pesos e Medidas
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3.6 Entidades parceiras

Atuarao diretamente na operacionalidade das exigéncias do Caderno de Especificagoes

Técnicas.
GCP = Acompanhamento, assessoria ¢ capacitagio
= Extensio rural, capacitagies ¢ assessoria & auditoria das
EMATER . regras do cad de especificapbes téonicas referentes &
propriedade & produgio
* Peigquisa & desenvolvisnento de plantas e manejo &
EMBRAPA o
« Armaréns, Laboratdrios, dassificadores; processos de
IDARON auditagem e capacitacio
IFRO = Laboratdrios, classificadores & capacitacio
SEBRAE = Capacitacio ¢ treinamento em processos de gestio

4 - FLUXOGRAMAS

12 fase - se cadastrar

. Produtor acessa o site www.caferon.org.br

. Seleciona menu “Indicagdo Geografica Matas de Rondonia”

. Conhece as regras e condigbes

. Se decidir participar, faz o cadastramento*

. Opta por ser associado ou ndo

. Imprimir termo de compromisso de cumprimento das regras do Caderno de
Especificagdes Técnicas

7. Assina, escaneia e insere no sistema

*Em até 24 horas o.sistema autoriza o cadastramento

DO WN -

28 fase - como validar a indicacdo geografica do produto

1. Produtor acessa o site www.caferon.org.br

2. Seleciona menu “Validar a Indicagéo Geografica do lote de café*

3. Conhece orientagdes de procedimentos e de coleta de amostra

4. Verifica locais de envio: CAFERON, classificadores e ou laboratérios

5. Cadastra informagdes do lote e informa onde remeterd amostra — registra remessa*
*em até 7 dias recebe os resultados com laudo de classificagéo (anexo 2)

-

—
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