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Delimitagdo da area geografica: A area geogréfica delimitada para a Denominagdo de Origem, da 'Cachaga
e Aguardente de Luiz Alves', encontra-se entre os paralelos e meridianos 26°37'37,44S, 48°50'29,58W e
26°49'25,73S, 48°49'10,95W, abrangendo totalmente a area do municipio de Luiz Alves no estado de Santa

Catarina, Brasil, com area total de 260,08 km2.

Data do Depésito: 13/09/2022 Data de Concessédo: 06/08/2024

Requerente: Associa¢do dos Produtores de Cachaga Artesanal de Luiz Alves

Rio de Janeiro, 12 de agosto de 2024.

Thais Castro
Chefe de Sec¢éo
Portaria N° 199/2023
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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS
DA DENOMINACAO DE ORIGEM
“CACHACA E AGUARDENTE DE LUIZ ALVES”

INTERESSADO: APCALA - Associacdo dos produtores de Cachaca Artesanal de Luiz Alves;

ASSUNTO: A ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE CACHACA ARTESANAL DE LUIZ
ALVES - APCALA, nas atribuigdes que lhe confere, em seu Estatuto, conjuntamente com
seus associados produtores de Luiz Alves, e entidades representativas do setor e governanca
do territdrio, reuniram-se em assembleia geral da APCALA, realizada em Luiz Alves, em 20
de Fevereiro de 2024, aprovaram esta 3" versdo este Caderno de Especificagdes Técnicas e o
Plano de Controle e Protecdo da Denominagdo de Origem para 'Cachaca e Aguardente de

Luiz Alves'.

REFERENCIA: Caderno de Especificagdes Técnicas da Denominagio de Origem (DO) para
Cachacga ¢ Aguardente de Luiz Alves, a luz do Art. 16, inciso Il (Caderno de Especificagoes
Técnicas), da Portaria/INPI/PR n° 04/22, de 12 de Janeiro de 2022, para fins do "pedido do
registro das Indicagdes Geograficas", e o que dispde o Manual de Indicagdes Geograficas", e
aLlein® 9.279, de 14 de maio de 1996.

SUMARIO EXECUTIVO:
INDICACAO GEOGRAFICA: “ Luiz Alves”
ESPECIE: Denominagio de Origem
NATUREZA: Produto
PRODUTO: Cachaca e Aguardente!

(! Aguardente produzida da fermentacdo do caldo de cana de agucar concentrado, denominado

na regido por 'melado de cana');

DOCUMENTO ELABORADO POR: Grupo de Trabalho da Indicagdo Geografica da
Cachaca ¢ Aguardente de Luiz Alves, formado por produtores e representantes da cadeia
produtiva, outros representantes, técnicos e liderancas da Prefeitura Municipal de Luiz
Alves, Universidade Federal de Santa Catarina, Sebrae, Erpo Plan Cons Agropecuaria Ltda,
APCALA, Secretaria de Agricultura do Estado de Santa Catarina, especialistas convidados

ligados a Cadeia produtiva da Cachaga no estado de Santa Catarina.
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CAPITULO1
NOME GEOGRAFICO DA DENOMINACAO DE ORIGEM

Art. 1° O nome da regido geografica da Denominagao de Origem (DO) € “Luiz Alves”.

CAPITULO I
DESCRICAO DO PRODUTO DA DENOMINACAO DE ORIGEM
Art. 2° O produto da Denominagao de Origem (DO) ¢ “Cachaca e Aguardente”;

§ 1°. A Cachaca ¢ proveniente do caldo da cana de agtlicar, cultivada na regido do litoral norte do
estado de Santa Catarina; ¢ a Aguardente ¢ proveniente do caldo da cana de agticar concentrado,
denominado de " melado de cana" na forma de produgdo culturalmente trazida pelos imigrantes
europeus a regido de Luiz Alves. Com uso de leveduras 'selvagens' nativas e expontineas da
regido sdo mantidas por diversas geracdes de alambiqueiros, o que imprime qualidade tinica as
bebidas, que sdo reconhecidas pelos aromas e sabores persistentes e complexos, com particula-
ridades degustativas singulares em cada bebida, de cada alambique, que em geral persistem

aromas e sabores adocicados, harmonicos, com notas de améndoas e café;

§ 2°. O produto da Denominagdo de Origem (DO) sera identificado ¢ nominado como: “Cachaga e

Aguardente de Luiz Alves”;

CAPITULO III
AREA GEOGRAFICA DELIMITADA DA DENOMINACAO DE ORIGEM

Art. 3° A Area Geografica Delimitada da Denominacio de Origem da Cachaca e Aguardente de Luiz
Alves encontra-se entre os paralelos e meridianos 26°37°37,44”S, 48°50°29,58”W e 26°49°25,73™S,
48°49°10,95”W, abrangendo totalmente a drea do municipio de Luiz Alves no estado de Santa Catari-
na, Brasil, com area total de 260,08 km?2. A delimitacdo segue os limites legais dispostos na Lei n°
13.993, de 20 de marco de 2007, que consolida as divisas intermunicipais do Estado de Santa Catarina

para Luiz Alves.

Art.4° O mapa da Area Geografica Delimitada da DO para 'Cachaga e Aguardente de Luiz Alves', foi
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definido utilizando de Sistema de Informagdo Geografica, dados espaciais referenciados ao SIRGAS

2000 com projegao UTM zona 22S, mapa politico de Santa Catarina (SPG, 2013), delimitou-se a area

geografica de producdo da Cachaca e Aguardente de Luiz Alves, para uso da Denominacdo de Origem,

conforme ilustra o mapa com os limites ilustrados na figura 1.

Figura 1. Mapa da delimitacdo da DO da cachaga e aguardente de Luiz Alves. Fonte: erpo plan, Flori-

anopolis, 2020.
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Fonte: Adaptado de SPG (2013).

$ 1° A delimitagdo da area geogrdfica da IG segue os limites legais dispostos na Lei n° 13.993, de

20 de marco de 2007, que consolida as divisas intermunicipais do Estado de Santa Catarina,

que por fim sdo exatamente os limites politicos do municipio de Luiz Alves, como segue descri-

to;

a. A divisa com o municipio de Sio Jodo do Itaperiu, inicia na nascente do ribeirdo da Lagoa

Petigdo 870240029588, de 04/04/2024, pag. 10/35

(coordenada geografica aproximada - c.g.a. lat. 26°38°01”’S,
long. 48°51°13”W), segue pelo divisor de aguas entre os ribei-
roes da Lagoa, do Salto, ¢ corrego Morro Canoas, de um lado,
e rio Canoas, do outro, até encontrar o ponto de cota altimétri-
ca 226 m, na nascente de um afluente da margem direita do
corrego do Salto (c.g.a. lat. 26°39°26”S, long. 48°48°53”W);
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desce por este até sua foz no corrego do Salto (c.g.a. lat.

26°39°277S, long. 48°48°28”W); desce por este até sua foz no
corrego Brago da Serraria ou Vermelho (c.g.a. lat. 26°40°44”S,
long. 48°48°00”W).

b.A divisa com o municipio de Barra Velha, inicia na foz do coérrego do Salto, no coérrego
Brago da Serraria ou Vermelho (c.g.a. lat. 26°40°44”’S, long.
48°48°00”W), desce por este até sua foz no rio Novo ou Peixe;
desce por este até a foz do ribeirdo Jacaré Velho (c.g.a. lat.
26°42°43”S, long. 48°48°02”W).

c.A divisa com o municipio de Balneario Picarras, inicia na foz do ribeirdo Jacaré Velho, no
rio Novo ou Peixe (c.g.a. lat. 26°42°43”S, long. 48°48°02”W),
desce por este até a foz do ribeirdo Piaba (c.g.a. lat. 26°44°26”
S, long. 48°49°02”W).

d.A divisa com o municipio de Navegantes, inicia na foz do ribeirdo Piaba (c.g.a. lat.
26°44°26”S, long. 48°49°02”W), no rio Novo ou Peixe, desce
por este até sua foz no rio Luiz Alves; desce por este até a foz
do ribeirdo da Prata (c.g.a. lat. 26°49°22”S, long. 48°49°10”
W).

e.A divisa com o municipio de Ilhota, inicia no rio Luiz Alves, na foz do ribeirdo da Prata
(c.g.a. lat. 26°49°22”S, long. 48°49°10”W), sobe por este até
sua nascente (c.g.a. lat. 26°48°36”S, long. 48°50°13”W); se-
gue por linha seca e reta at¢ o morro da Prata ou das Laranjei-
ras no ponto de cota altimétrica 390 m (c.g.a. lat. 26°48°08”’S,
long. 48°50°39”W); segue por linha seca e reta passando pelo
Marco de Divisa - M.D. n°® 824 (c.g.a. lat. 26°47°13”S, long.
48°51°52”W), até o morro Azul, no ponto de cota altimétrica
636 m (c.g.a. lat. 26°45°43”S, long. 48°53°51”W); segue pelo
divisor de aguas entre os ribeirdes Bragco Serafim e Maximo,
de um lado, e ribeirdes do Bau e Brago do Bau, do outro, na
serra Luiz Alves até encontrar a nascente de um afluente da
margem esquerda do ribeirdo Belchior (c.g.a. lat. 26°48°25”’S,
long. 48°59°10”W).

f.A divisa com o municipio de Gaspar, inicia na nascente de um afluente da margem esquerda
do ribeirdo Belchior (c.g.a. lat. 26°48°25S, long. 48°59°10”
W), na serra Luiz Alves, segue pelo divisor de aguas entre os

ribeirdes Brago Serafim e Belchior até encontrar o morro do
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Petigdo 870240029588, de 04/04/2024, pag. 11/35



erpo plan
Cachorro (c.g.a. lat. 26°46°39”’S, long. 49°01°49”W), no ponto

de cota altimétrica 830 m.

g.A divisa como municipio de Blumenau, inicia no morro do Cachorro, no ponto de cota alti-
métrica 830 m (c.g.a. lat. 26°46°39”S, long. 49°01°49”W),
segue pelo divisor de 4guas entre os ribeirdes Braco Serafim e
Rothirs até a coordenada (c.g.a. lat. 26°46°19”S, long.
49°02°08”W).

h.A divisa com o municipio de Massaranduba, inicia no divisor de aguas entre os ribeirdes
Rothirs e Brago Serafim (c.g.a. lat. 26°46°19”S, long.
49°02°08”W), segue pelo divisor de aguas entre os ribeirdes
Brago Direito de Santa Luzia e Brago Seco, de um lado, e Bra-
¢o Serafim, do outro, até o ponto de cota altimétrica 190 m
(c.g.a. lat. 26°42°42”S, long. 48°57°22”W); segue por linha
seca ¢ reta até o ponto de cota altimétrica 185 m, no divisor de
aguas entre afluentes da margem esquerda do rio Luiz Alves
(c.g.a. lat. 26°42°18”S, long. 48°56°58”W); segue por este e
pelo divisor de aguas entre o rio Primeiro Brago do Norte e
ribeirdo Massarandubinha, de um lado, e ribeirdo Miguel e rio
Canoas, do outro, até a nascente do ribeirdo da Lagoa (c.g.a.
lat. 26°38°01”’S, long. 48°51°13”W).

CAPITULO IV

DESCRICAO DOS FATORES QUE CARACTERIZAM O PRODUTO E A QUALIDADE QUE
SE DEVE ESSENCIALMENTE AO MEIO GEOGRAFICO

Art. 5° O meio geografico de influéncia na qualidade e caracteristicas da Cachaga e da Aguardente de
Luiz Alves e que definem o seu renome, estdo exclusivamente ligadas a sua origem, que leva em conta
essencialmente os fatores humanos que tornaram a regido um centro renomado de produgdo desde o
século XIX, e os fatores naturais, que em conjunto transferem ao produto desta regido singular distin-
¢do sensorial, premiadas em diversos concursos nacionais e internacionais dos quais os produtos sdo

submetidos a avaliacao.

§ I°. As caracteristicas de qualidade desta bebida produzida em Luiz Alves, essencialmente sdo
provenientes dos fatores humanos e naturais que promoveram a fixagdo de leveduras ‘selva-
gens’ e expontaneas deste meio geografico, e que estabeleceram ao longo dos tempos as caracte-

risticas e qualidades unicas das cachagas ¢ aguardentes de de Luiz Alves; em geral caracteristi-
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cas de aromas e sabores singulares, persistentes e complexos, harmonicos e adocicados, com

tragos minerais, densos, equilibrados em acidez e alcool sensorial, amadeirados, persistem tra-
cos de améndoas e café, de uma bebida translucida, limpida, de coloracdo dmbar caracteristico
de longo periodo de envelheciment; cachagas e aguardentes que ainda podem apresentar outras
caracteristicas sensoriais singulares e Uinicas a cada uma das bebidas elaboradas, que sdo fun-
damentalmente atribuidas a origem da fermentagao do caldo de cana, com uso de uma ragas dis-

tintas de leveduras, em cada um dos alambiques da regiao;

§ 2°. Os Fatores do meio geografico que essencialmente caracterizam o produto e a sua qualidade,

que se destacam, seguem descritos abaixo:

L. O “saber fazer” da producdo da 'Cachaca e Aguardente de Luiz Alves’ esta presente nos

Alambiques, constituidos pelos imigrantes e colonizadores da regido, sdo como uma

'heranga' familiar', mantidos na mesma familia e passados de geracdo em geracao desde
0 inicio das primeiras Cachagas de Luiz Alves no inicio do século XX (1921).

II. A organizacdo sécio-produtiva da localidade se reflete na producdo de Cachaca e
Aguardente, fazendo o uso de leveduras nativas, naturais, que sdo mantidas e trocadas
entre produtores, exclusivamente de Luiz Alves, desde os primordios da produgdo até
os dias atuais € tradicional, s3o mantida por geragdes, que mantém o 'padrio' dos produ-

tos de Luiz Alves;

1. Os fatores geo-climaticos do ambiente de Luiz Alves, que promovem a surgéncia de le-

veduras nativas, selvagens, provenientes do ambiente local, natural, trazido ao processo

de produgdo por meio da cana de agucar de variedades ‘antigas’ cultivadas na regido, e
o ambiente dos alambiques, sdo passadas ao caldo da cana de acucar, quando transfor-

mado em mostro ou melado de cana para producdo da cachaga e aguardente pelos alam-

biques locais, transferem caracteristicas sensoriais proprias a cada uma das cachacas e

aguardente da regido;

Iv. O clima cfa - subtropical com verdes quentes, imido, que marcam Luiz Alves, favore-

cem o processo de envelhecimento da cachaga e aguardente, por longo periodo de tem-
po, de até 32 anos, em barricas de até 200 litros; O clima local é temperado umido com
verdo ameno (PANDOLFO et. al., 2002). A temperatura média anual ¢ de 19 graus Cel-
sius, com amplitude térmica que oscila entre 28 e 16 graus Celsius. A temperatura ame-
na pode ser favordvel ao envelhecimento, uma vez que reduz a evaporagdo da agua man-
tendo o teor alcodlico desejado. Outro aspecto favoravel ao envelhecimento das Cacha-
cas artesanais ¢ a umidade local. Luiz Alves apresenta um clima imido com precipitacio
anual variando entre 2500 a 2700 mm, o que também reduz a evaporagdo; pratica neste

ambiente singular que transfere a cachaca caracteristicas das madeiras ¢ da oxidacdo dos
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acucares que promovem sabor, aroma e densidade caracteristica aos produtos desta re-
gido.
V. O clima da regido é determinante ainda no processo de fermentagdo lenta, a baixa tem-

peratura média, registrada nesta regido, mantendo a qualidade do mostro e das leveduras

nativas, que transferem caracteristicas sensoriais de complexidade singular a cachaca e

aguardente desta regido.

VL As matérias primas locais utilizadas na producdo da Cachaca e a Aguardente de Luiz
Alves, apresentam caracteristicas singulares, a primeira delas € a utilizagdo do melado

de cana como matéria-prima para fermentagdo na producdo da Aguardente, na forma de
producdo culturalmente trazida pelos imigrantes europeus a regido de Luiz Alves € sin-
gular e unico neste territorio; e o caldo de cana-de-agucar (Saccharum officinarum L.)
fresco na producao da cachaga, de cana-de-actcar proveniente de Luiz Alves e munici-

pios limitrofes; fatores que transferem a identidade tinica, reconhecida pelos apreciado-

res da bebida, para os produtos de Luiz Alves;

VII. O uso de variedades de cana-de-agucar encontradas na regido, que perduram até os dias
de hoje, sdo variedades muito antigas, do Brasil Colonia, popularmente chamadas de
Havaiana, Coimbra, Paulista doida, Saracura, des-folhadeira, Capa-roxa, essencialmente

produzidas em Luiz Alves e regido norte de SC, transferem caracteristicas aromaticas

distintas.

VIII. Luiz Alves é marcado ainda geograficamente pela caracterizacdo da pedologia e geolo-

gia da localidade, tnica, pela formagao de Luiz Alves ou também conhecido 'Crato de

Luiz Alves', associada a proximidade geografica de Luiz Alves com o litoral de Santa

Catarina, traz a cana de acucar produzida na regido, e consequentemente transferem para

a cachaca e aguardente de Luiz Alves caracteristicas sensoriais de mineralidade e fres-

cor;

CAPITULOV
CONDICOES OU PROIBICOES DO USO DA DENOMINACAO DE ORIGEM

Art 6° As Condicdes ou Proibi¢cdes do Uso da Denominagao para cachaca e Aguardente, é orientado
pelo capitulo V, artigos 6° ao 13, deste Caderno de Especificagdes técnicas da DO da Cachaga e
Aguardente de Luiz Alves, atendendo a todo marco legal brasileiro sobre a matéria, em especifico da
producao, identidade e qualidade de Bebidas, regulamentadas para Cachaga e Aguardente, e ou com-

plementares, substitutas vigentes sobre a matéria.
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Art. 7° A producdo de Cachaca e Aguardente de Luiz Alves, deverd atender o disposto nos marcos
legais brasileiros que definem a caracterizacdo, qualidade e identidade de Bebidas (Cachaga e Aguar-

dente), ou complementares, regulatorias, substitutas vigentes sobre a matéria;

Paragrafo tnico - Na producao de cachaga o produtor deverd cumprir o Regulamento de Uso es-
tabelecido pela Resolugdo n°® 105 CAMEX, de 31 de outubro de 2016 ou substituta ¢ comple-

mentares vigentes sobre a matéria;

Art 8° O produtor de Cachaga da DO, seja associado ou ndo associado a qualquer organizacao de re-
presentacdo da classe do territorio € aquela cachacaria constituida como pessoa juridica, formalizada e

estabelecida na atividade economica de producao de Cachaga e Aguardente em Luiz Alves.

I. Os empreendimentos da DO sdo caracterizados por aqueles que tem como atividade econd-

mica principal a produgdo e comércio de bebidas destiladas, essencialmente de Cachaca e de
Aguardente, provenientes de alambiques conceituados como artesanais, isto €, com a destila-

¢do do mosto em alambiques de cobre, descontinuo ou por batelada.

II. A atividade de producdo da Cachaca e da Aguardente de Luiz Alves da DO inclui as ativida-

des, desde a aquisi¢ao ou origem da cana e, ou do melado de cana, passando pela extragdo do
Caldo da Cana e, ou processamento do melado de cana, fermentacdo do caldo, destilagdo,
seguida isoladamente ou em conjunto das atividades de estabilizacdo, padronizagdo, envelhe-

cimento, engarrafamento e Comercializacdo e Distribui¢cao do produto aos mercados;

II1.A producdo do mosto do caldo, devera ser exclusivamente fermentado com leveduras da es-

pécie Saccharomyces cerevisiae, exclusivamente de origem nativa, selvagens, expontineas da
localidade de Luiz Alves; de produgdo propria ou ter origem exclusivamente de cachacarias
de Luiz Alves.

Paragrafo unico - Qualquer alteragao destas normas sobre o sistema de producdo devera ter pare-

cer favoravel do Conselho Regulador e aprovacdo em assembleia dos produtores.

Artigo 9° A Area geografica de producio autorizada, da Cachaca e aguardente destinada a DO, é ex-
clusivamente aquela estabelecida na area geografica delimitada, descrito no Art. 3° e 4° deste, aten-

dendo os critérios complementares definidos para as etapas da producdo a seguir:

I. A Cana de Acucar para producdo do caldo empregado na producdo da Cachaca: devera ser

essencialmente originaria do municipio de LUIZ ALVES, da prépria propriedade, cachaga-
9/25
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rias, e ou de terceiros, podendo eventualmente ter origem nos municipios limitrofes e regido

do litoral norte do estado de SC;

II. A producdo do 'Melado', caldo de cana de acticar concentrado, empregado para producdo de

Aguardente, devera ser essencialmente originaria do municipio de LUIZ ALVES, da propria

cachacaria e, ou de terceiros, podendo eventualmente ter origem nos municipios limitrofes e

regido norte e Vales do Itajai no estado de SC onde se mantém a qualidade e caracteristicas

de melado de cana, tal qual foi adaptada pelos imigrantes europeus.

III. A producédo do Mosto. caldo obtido da moagem da cana de acucar, devera ser realizado ex-

clusivamente no municipio de LUIZ ALVES e na propria cachacgaria, ndo podendo ser ter-

ceirizado ou ter origem em cachagarias de terceiros e ou de fora de Luiz Alves.

IV. A producdo do Fermento, devera ser realizado exclusivamente no municipio de LUIZ AL-

VES, originario da fermentacao de leveduras Saccharomyces cerevisiae nativas, da propria

cachagaria ou de cachagarias de terceiros estabelecidos no municipio de Luiz Alves.

V. A producdo do Mosto fermentado, devera ser realizado exclusivamente no municipio de

LUIZ ALVES, na propria cachacaria, ndo podendo ser terceirizado ou ter origem em cacha-

carias de terceiros e ou de fora de Luiz Alves.

VI. O processo da produgdo da Cachaca e da Aguardente: A Fermentagdo do Caldo, a Destila-

¢do, a Estabilizagdo, o Envelhecimento, o Engarrafamento, devera ser realizado na propria

cachagaria e ou de terceiros, exclusivamente no municipio de LUIZ ALVES,

VII.O Engarrafamento e rotulagem: devera ser realizado na propria cachagaria, de modo artesa-

nal e ou terceirizado, devidamente rastreado, exclusivamente em LUIZ ALVES;
VIII.A distribuicdo: devera ser exclusivamente realizada a partir de LUIZ ALVES.

Paragrafo tinico - Qualquer alteracdo destas normas sobre a area geografica de producdo devera ter
parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovacao em assembleia dos produtores, mediante

fundamentac¢do de motivos.

Artigo 10 A producdo e as préaticas na producio, serdo orientadas e tornados publicos a cada safra pela
APCALA, e desde que atendidos o que dispde o marco regulatério do Brasil para produgao, identida-
de e qualidade de Bebidas (Cachaga e Aguardente), atendendo ainda o que define a APCALA e o Con-
selho Regulador da DO, observados as determinagdes do Plano de Controle da DO, e as condi¢des

complementares:
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A matéria prima cana-de-agticar, utilizada para a producdo da “Cachaca” deve ser originada

!—1

de cultivos em conformidade com a legislagdo ambiental vigente, observando ainda o que
definir a APCALA e o Conselho Regulador da DO, para as boas praticas agricolas e o Plano
de Controle da DO da Cachaga e Aguardente de Luiz Alves'.

II. As Variedades de Cana de Acucar empregadas na producdo da Cachaca e Aguardente de

Luiz Alves, sdo aquelas conhecidas como 'nativas', do género Saccharum spp., introduzidas

na regido a mais de 30 anos, e que perduram até os dias de hoje, variedades antigas, do Bra-
sil Coldnia, popularmente chamadas de Havaiana, Coimbra, Paulista doida, Saracura, des-
folhadeira, Capa-roxa, entre outras, eventualmente empregadas conjuntamente ¢ misturadas

com as variedades antigas.

III. _A produgdo do Melado para producdo da Aguardente; ¢ proveniente do caldo de cana de

agucar, concentrado, em taxo de cobre e ou inox, até um minimo de 65 ° BRIX; armazenado

na cachacaria.

IV. A produgdo do Fermento, pé de cuba: devera ser a partir de levedura “Sacaromices serevi-

se” nativas, selvagens, naturalmente obtidas no ambiente local; armazenada em TANQUES
inox, com as temperaturas controlados automaticamente ou nao; e, na propria cachagaria ou

de terceiros locais;

V. A produgdo do caldo obtido da moagem da cana de agticar, ap6s tratamento adequado, reali-

zado com uso de equipamento apropriado, automatizado ou nao;

VI. Fermentacdo do caldo : devera ser realizado na propria cachacgaria, de modo artesanal, em

tanques de cobre e ou inox, com as temperaturas controlados automaticamente ou nao;

VI

—

. A Destilagdo : devera ser realizado na propria cachagaria, de modo artesanal, em alambique
de cobre, em processo descontinuo ou em bateladas, com as temperaturas controlados au-
tomaticamente ou ndo; respeitando as porcentagens de alcool determinadas em lei para Ca-

chaga e Aguardente;

VIII._A Estabilizagdo; devera ser realizado na propria cachagaria, de modo artesanal, em tan-

ques INOX e ou Madeira, a temperaturas ambiente, em local apropriado;

IX. O_Envelhecimento: devera ser de modo artesanal em barricas pequenas, essencialmente

fabricadas com a madeira do CARVALHO (Frances, Americano, ou qualquer outra origem
que seja certificada), podendo ser barricas de madeiras Brasileiras quando especificado na
rotulagem; realizado em local apropriado, em temperatura e ambiente natural da localidade,
realizado na prépria cachacaria de Luiz Alves e ou terceirizado exclusivamente no munici-

pio de Luiz Alves.
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X. O uso de CHIP de Madeira ou outro artificio que possa imprimir aroma ¢ sabor caracteristi-

co de qualquer madeira que scja objeto da armazenagem e envelhecimento em barricas nao

¢ permitido.

XI. o Engarrafamento e rotulagem: devera ser realizado com uso de garrafas de vidro, propria
para cachaca e aguardente, de 1° uso, nao recicladas, com tipo e forma da garrafa a critério

da cachacaria.

§ 1°. A Cachagaria, devera se submeter a inspe¢ao do sistema de controle da DO bem como adotar
as praticas determinadas pela a APCALA ¢ o Conselho Regulador da DO, observado o que de-
fine o Plano de Controle da DO da 'Cachaca e Aguardente de Luiz Alves'.

§ 2°. Qualquer alteracdo destas normas de producdo e processos nas cachagarias devera ter parecer

favoravel do Conselho Regulador e aprovagao em assembleia dos produtores.

Artigo 11 O processamento ¢ as praticas agroindustriais, consideradas permitidas sdo aqueles que nao
alteram a qualidade reconhecida para a cachaga e a aguardente, definidos como artesanais, provenien-
tes da destilagdo artesanal em alambiques de cobre, nunca por meio do uso de destiladores de coluna e
ou do tipo condensadores, atendendo os requisitos estabelecidos nos art. 6° ao 12°, e as condigdes

complementares:

I. A produgdo e processamento devera ser registrado em arquivos especificos ao processamen-

to da cachaca e ou aguardente com DO,

II. A Cachacaria deverd ser registrada nos orgaos reguladores, de inspegdo e fiscalizacdo cor-

respondentes a atividade, e cadastrada no sistema de controle da DO.

III. O processamento devera garantir o uso de Boas Praticas de Fabricagdo, a inocuidade, quali-

dade e identidade do produto, atender ainda o que define a APCALA e o Conselho Regula-
dor da DO.

IV. A unidade de producdo da cachaga e da aguardente devera se submeter a inspe¢do do siste-

ma de controle da DO bem como adotar as praticas de processamento determinadas pelo

conselho regulador como minimas ou necessarias a qualidade e identidade do produto.

Paragrafo tinico - Qualquer alteragdo destas normas sobre o processamento e as praticas agroindus-
triais devera ter parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovagao em assembleia dos pro-

dutores.
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Art. 12 O Produto da DO, Cachaca e Aguardente de Luiz Alves, devera atender em especifico o que

dispde o marco regulatorio do Brasil para producdo, identidade e¢ qualidade de Bebidas (Cachaga ¢

Aguardente), ou a legislacdo vigente sobre a matéria; e as condi¢des complementares:

§ 1°. A Cachaga, ¢ proveniente exclusivamente da fermentagdo e destilacao do fer-
mentado do caldo da cana de agucar; para que possa ser denominada “Cachaga”, a aguardente
de cana devera ter graduagao alcoolica de 38% vol (trinta e oito por cento em volume) a 48%
vol (quarenta e oito por cento em volume) a 20°C (vinte graus Celsius), e ser obtida pela desti-
lagdo do mosto fermentado do caldo de cana-de-agticar com caracteristicas sensoriais peculia-

res, podendo ser adicionada de agucares até 30 g/ (trinta gramas por litro).

§ 2°. A Aguardente de Luiz Alves, ¢ proveniente exclusivamente da fermentagdo e destilagdo do
fermentado, mosto, do melado de cana obtido exclusivamente do concentrado do caldo da cana
de acticar; ndo ¢ aguardente da DO de Luiz Alves aquela obtida a partir de qualquer outro deri-

vado da cana de agucar, seja caldo de cana pouco concentrado, melago, e ou agticar de cana.

§ 3° O produto Cachaga e Aguardente deverdo atender integralmente ao padrdo de qualidade ¢

identidade conforme estabelecido no art. 13° deste caderno de especificagdes técnicas;

§ 4°. Qualquer alteragdo destas normas sobre a definicdo e caracterizacdo do produto Cachaca e
Aguardente de Luiz Alves devera ter parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovacao em

assembleia dos produtores.

Art. 13 S0 padrdes de qualidade e identidade do Produto da DO, Cachaga e Aguardente de Luiz Al-
ves a serem atendidos pelo produto da DO, sdo todos aqueles previstos no marco regulatério do Brasil
para produc¢do, identidade e qualidade de Bebidas (Cachaca e Aguardente), ou a legislacdo vigente
sobre a matéria e em especifico a este produto; bem como aqueles definidos pelo conselho regulador a
cada safra e ou periodo de producao determinado, orientados pelo Plano de Controle da DO da Cacha-

¢a e Aguardente de Luiz Alves' como DO.

§1°. As Etapas da verificagdo para o ateste de conformidade do produto e uso do “selo” de controle

da DO, serdo verificados por lote de produgdo do requerente, em trés etapas, sendo:

I. Etapa 1: Autocontrole, realizado pelo produtor, cachagaria requerente, em todos os lotes da
produgdo, devidamente registrados em arquivo proprio e orientado pela APCALA e ou or-

gdos reguladores da producao de bebidas.

I. Etapa 2: Verificagdo para o ateste da conformidade, realizado pelo Conselho regulador ou

seu preposto, nas cachacarias e seus anexos a estabilizacdo, padronizacdo, consolidagdo da

13/25

Petigdo 870240029588, de 04/04/2024, pag. 19/35



tn
o
gﬂ
m

erpo plan
produgdo e ou envelhecimento da cachaga, engarrafamento e rotulagem do produto para ser

destinados ao mercado.

§ 2°. A verificacdo dos padrdes de qualidade e identidade do produto cachaga e aguardente, para o
ateste de conformidade do produto da DO e a critério do conselho regulador ou o seu preposto,
devera ser implantado os PACs, procedimentos auditaveis de controle, e neste sentido podera
ser realizada ou solicitada amostragens e subsequente analise bromatologica do produto nas

unidades de produgao e cachagarias, como segue.

I. Etapa 1: Procedimentos auditaveis de controle por meio do autocontrole, devera ser adotado
na cachagarias por meio dos controles de riscos para qualidade e identidade do produto ca-
chaga e ou aguardente, devidamente registrados em formularios proprios de autocontrole do
processo mantidos em arquivos acessiveis; atendendo ainda os critérios definidos pelos or-
gdos oficiais reguladores de bebidas, podera ser solicitada as andlises fisico-quimicas dos
lotes processados, realizado em laboratorios indicados e ou credenciados junto a APCALA e

ou 6rgdos reguladores para o produto cachaca e aguardente.

II. Etapa 2: Procedimentos auditaveis de controle por meio do conselho regulador, ou preposto,
s30 adotados como medida protetiva e estratégica ao fortalecimento do renome da DO, des-
te modo poderdo ser repetidas quantas vezes forem entendidas necessarias e em % de segu-
ranga ao controle da qualidade da cachaca e aguardente da DO, a ser realizada em laborato-

rio credenciados junto ao sistema de controle da APCALA.

§3°. O Registro oficial da Cachagaria como unidade de producdo de cachaga e aguardente,
junto ao 6rgdo de inspegao oficial e publico de bebidas, seja municipal, ou estadual, ou fe-

deral, ¢ obrigatorio.

§4°. Em caso de duvida para a qualidade e identidade do produto, o produtor , cachacaria
requerente ou o conselho regulador poderdo recorrer a revisdo dos processos, por meio de
analise complementares, desde que atestadas por laboratdrio e ou instituicao publica ou pri-
vada credenciadas pelo Conselho Regulador da DO, realizada sempre a custa do demandan-

te.

§5°. Qualquer alterag@o destas normas de qualidade ou identidade devera ter parecer favo-

ravel do Conselho Regulador e aprovagdo em assembleia dos produtores.

Art. 14 Para o Embalamento e Rotulagem da Cachaga e Aguardente de Luiz Aves, quando denomina-
da "Cachaca e Aguardente de Luiz Alves" ou "Aguardente de Luiz Alves", quando forem para o mer-
cado deverdo obrigatoriamente utilizar o selo de controle do Conselho Regulador da DO Cachaca e

Aguardente de Luiz Alves, e o selo oficial Brasileiro da Denominagdo de Origem nos padrdes defini-
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dos pela Portaria INPI/PR n° 046, de 14 de outubro de 2021, ¢ atender as condi¢des complementares

descritas a seguir:

e

As embalagens do produto final deverdo ser apropriadas ao produto, conforme convencio-
nado e autorizado para embalamento de Cachaga e Aguardente, comprovadamente novas e

nunca reutilizadas, e que admitam rotulagem e ou lacre de fechamento apds o envase.

II. A identificagdo na garrafa como produto da DO ¢ obrigatoria, mediante aplicag¢do de 'grava-
ta' contendo o 'selo’ da DO, ou 'selo' da DO individual impresso e aplicado na garrafa, ou

'selo' da DO impresso no rétulo;

III. A identificacdo da embalagem secundéria do produto da DO, sera obrigatoria na embala-

gem, mediante a aplicagdo de 'selo' da DO;

IV. A defini¢do de 'selo' da DO, ¢ o conjunto de informagdes ordenadas, contendo a representa-
¢do grafica da DO o selo Oficial Brasileiro para DO, o n° de controle do CR, o QRCode de
identificagdo do produtor, ¢ ou informagdes de rastreabilidade complementares definidas
pelo Conselho regulador, ¢ conforme orienta o Manual de Identidade e uso da 'representa-

cdo grafica' da DO.

V. A identificagdo do produto da DO “Cachaca e Aguardente de Luiz Alves”, serd obrigatoria
na embalagem secundaria e no rétulo principal da garrafa, e facultativa no contra-rétulo a

critério da cachacaria.

VI. Normas de rotulagem, além das informagdes de rotulagem facultadas pelo conselho regula-
dor, a embalagem devera ser rotulada com todas as informacdes determinadas pelo marco

legal brasileiro definido para o segmento de produto da DO, cachaca e aguardente.

VII.Outras Informagdes de rotulagem, como pequeno texto alusivo a DO e caracteristicas da
producdo de Luiz Alves, poderdo ser determinadas pelo Conselho Regulador obrigatoérias e,
ou empregadas a critério do produtor requerente desde que aprovados pelo Conselho regu-

lador.

§1°. A “Cachaca" e ou "Aguardente" de "Luiz Alves”, que ndo tiver a atestacdo de conformidade
para uso da “DO Cachaga e Aguardente de Luiz Alves”, conforme previsto neste CET, ndo po-
dera utilizar o selo da IG, isto é, da 'DO' em questdo e ou qualquer identificacdo ou texto alusivo
a ORIGEM de Luiz Alves nos produtos das cachacarias da regido e ou de fora da regido, previs-

tas neste artigo.

§ 2° Qualquer alteragdo destas normas sobre o produto da DO devera ter parecer favoravel do

Conselho Regulador e aprovagdo em assembleia dos produtores.
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Art. 15 S3o Recomendacdes para a Sustentabilidade Ambiental na producdo de Cachaca e Aguarden-

te:

Os produtores de cachaca e ou de aguardente de Luiz Alves, buscardo implementar agdes visando a
adocao de Principios e uso de praticas sustentaveis em todas as etapas da cadeia produtiva, estimulan-
do acoes de fortalecimento da sustentabilidade social e econdmica, ¢ fundamentalmente ambiental do

territorio de Luiz Alves.

§1°. Cabe ao Conselho Regulador e seu preposto, articular, sensibilizar, mobilizar, promover junto
a cadeia produtiva e as cachacarias o uso de praticas, estratégias e planos de acdo para fortale-
cimento da sustentabilidade ambiental no 4&mbito do setor produtivo de destilados em Santa Ca-

tarina e na area de abrangéncia da DO da Cachaca e Aguardente de Luiz Alves.

§2°. As indicagdes geograficas de Luiz Alves, de Santa Catarina, do Brasil e exterior devem ser
respeitadas, e junto a cadeia produtiva local ser promovido o fortalecimento econémico, social e

setorial das IG Catarinenses, seus produtos e territorios.

§3°. O respeito e o alcance dos objetivos de desenvolvimento sustentavel estabelecidos pela ONU
(2030) serdo observados no desenvolvimento e fortalecimento da DO da Cachaca e Aguardente

de Luiz Alves.

CAPITULO VI

MECANISMO DE CONTROLE SOBRE OS PRODUTORES QUE TENHAM O DIREITO AO
USO DA DENOMINACAO DE ORIGEM, BEM COMO SOBRE O PRODUTO POR ELA
DISTINGUIDO

Art. 16 Do mecanismo de controle sobre os produtores

O mecanismo de controle visa verificar o atendimento aos requisitos do caderno de especificagdes

técnicas, de modo a assegurar a proteg@o e o devido uso da DO 'Cachaca e Aguardente de Luiz Alves'.

Art. 17 O Conselho Regulador

A Denominagdo de Origem (DO) da Cachaca e Aguardente de Luiz Alves serd gerida pelo Conselho
Regulador - Orgdo Social constituido no estatuto da APCALA - Associagdo de Produtores de Cachaga
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Artesanal de Luiz Alves, aprovado em AGO de 17 de setembro de 2021, onde estabelece os deveres e

as responsabilidades, a constituicdo e os membros representantes do territério no conselho, entre ou-
tras atribuicdes que lhe compete, fundamentalmente da protecdo dos produtores que tenham direito ao
uso da DO, do controle da qualidade do produto pela DO distinguido, da gestdo da DO, da defesa juri-
dica da DO, além da promocdo e fortalecimento da Denominagdo de Origem (DO) da Cachaga e
Aguardente de Luiz Alves', atuard segundo o seu regimento interno a ser estabelecido a partir da sua

constitui¢do.
§ 1°. O Conselho Regulador da DO tera apoio executivo e administrativo da APCALA.

§ 2°. O conselho regulador serd formado por representantes dos produtores e dos membros externos

da DO, com relevante atuagdo na cadeia produtiva da “Cachaga e Aguardente de Luiz Alves” e

Santa Catarina, a serem indicados pela APCALA na primeira reunido do conselho, como segue:

a.Quatro membros eleitos pela Assembleia Geral Ordinaria dentre os Produtores, efetivamente
ou por representacao, habilitados a producgdo de cachaga destinados a Indicagdo Geografi-

ca, na espécie da Denominagdo de Origem;

b.Dois membros representantes de instituicdes técnico-cientificas, com conhecimento em pro-

ducdo de cachaga, também indicados e eleitos pela Assembleia Geral Ordinéria;

c.Um membro representante de instituicdo de desenvolvimento ou divulgagdo ligada ao setor da

produgdo de Cachaga, também indicados e eleito pela Assembleia Geral Ordinaria.

§ 3° Os membros do Conselho deverdo reunir-se obrigatoriamente a cada seis meses ¢, mediante
convocacao, sempre que necessario. O Diretor Presidente da APCALA, sempre que julgar opor-
tuno, podera convocar reunido com os membros Conselho Regulador. Os membros do Conselho

Regulador terdo um mandato de 2 (dois) anos, podendo 2/3 serem reeleitos por igual periodo.

§ 4°. Os membros do conselho regulador serdo divididos em membros efetivos e suplentes, sempre
observando-se a representagdo paritaria dos produtores efetivamente ou de suas representagdes,
com as instituigoes externas da DO de apoio e desenvolvimento do setor ou do territorio. O nu-
mero de representantes, os setores representados ¢ a abrangéncia de atuacdo dos representantes
da DO, sera estabelecido em funcdo das demandas do setor de cachacas de Luiz Alves e o forta-

lecimento da DO a critério da APCALA com seus associados representantes da DO;

§ 5°. O Conselho Regulador, a qualquer momento e a seu critério ou demanda do processo de con-
trole e protecdo podera constituir conselhos de degustacdo e ou técnico-cientifico para aconse-
lhamento na avaliagdo da conformidade do produto da DO, para finalidades afins aos objetivos
e interesses do Conselho Regulador, da APCALA e da DO, formado entre seus membros ou

com a participacdo de membros externos de outras instituicdes renomadas na matéria.
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§ 6°. No caso da extensdo da APCALA, ou por motivos que desqualifiquem a mesma como gesto-

ra, ou outra motivagdo propria que promova a desisténcia desta entidade como gestora do pro-
cesso de controle, protecdo e fortalecimento da DO Cachaca e Aguardente de Luiz Alves; o
Conselho Regulador (CR) podera eleger e ou delegar a outra entidade local ou regional a funcao
de gestora da IG, desde que esta nova entidade seja aprovada com voto da maioria absoluta dos

membros do CR.

Figura 2: Organograma das relagdes dos atores no processo de Controle e Protecdo do produtor e do

produto da Denominag¢do de Origem (DO).

Conselho Regulador

| A
vi

APCALA

(Entidade Gestora)

Empresas - produtores de Cachaca e
Aguardente de Luiz Alves

fonte: APCALA, 2021

Art. 18 Plano de Controle.

O plano de controle da Denominagdo de Origem (DO) da Cachaga ¢ Aguardente de Luiz Alves, visa
verificar o atendimento aos requisitos do caderno de especifica¢des técnicas, para o ateste da confor-
midade de modo a assegurar a protecdo do produtor ¢ a qualidade do produto com o uso da DO. O
plano de controle e protecdo da Denominagdo de Origem (DO) da Cachaga e Aguardente de Luiz Al-
ves, sera complementado em documento préoprio a ser elaborado pelo conselho regulador, que tratara
especificamente dos procedimentos, arquivos auditaveis, dos padrdes da qualidade do produto, produ-
¢do, processamento, relagdes entre as partes envolvidas, direito uso da DO, complementar e em acordo
ao que determina este Caderno de especificagdo técnica (CET) da (DO) da Cachaga e Aguardente de

Luiz Alves' para o ateste da conformidade do produto da DO.

§1°. O Plano de Controle ¢ Prote¢do da Denominagédo de Origem (DO) da Cachaga e Aguardente de
Luiz Alves, é documento orientador do Conselho Regulador (CR), complementar a este CET da

DO, sera estabelecido a cada safra ou periodo de gestdo do CR a partir da sua constituicdo;
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a. O plano de controle e protecdo da referida DO podera ser adequado, reformulado, ou

complementado a critério do Conselho Regulador da DO, quando justificado essencial-
mente com a finalidade de promover melhoria, e ou desburocratizagdo, e ou inclusdo
produtiva, e ou transparéncia, ¢ ou economicidade, e ou controle, € ou protecdo, e ou

fortalecimento da DO;

b. toda alteracdo no plano de controle e protecdo da referida DO devera ser aprovado em

Assembléia de produtores e ou da area geografica de abrangéncia da DO.

§2°. O Controle da Denominagado de Origem (DO) da Cachaga e Aguardente de Luiz Alves', seguira

o fluxo de processo conforme apresentado na na figura 3 e incisos ‘i’ a ‘vi’ abaixo descritos.

Figura 3: Fluxo do processo de verificagdo da conformidade dos critérios do Caderno de Especifi-

cacdes Técnicas da (DO) da Cachaga e Aguardente de Luiz Alves';

i - produtor | - AUTOCONTROLE
| i - Requere direito ao Uso —|—>
v v
ii- APCALA
(entidade gestora) l Il.a - MONITORAMENTO

ii.a- Orienta o produtor e >
Abre o processo da DO

v

| Il.b - MONITORAMENTO
v

ii.b- Realiza Auditoria e »
v juntada de Doc.
v
li- Conselfio Regu- 1 lll - VERIFICA A CONFORMIDADE

iii- Analise do Pedido de >
uso da DO.

fonte: GT IG e APCALA, 2021
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I.Os produtores produzem o produto amparados pela DO, atendendo aos requisitos definidos no

Caderno de Especificacdes Técnicas da DO “Cachaca e Aguardente de Luiz Alves”, assu-

mindo a responsabilidade pelo Autocontrole.

II.LA APCALA assume o papel de entidade gestora, em nome do Conselho Regulador recebe dos
produtores, apicultores e empreendimentos os pedidos para a obtencdo do atestado da con-

formidade do produto com DO.

III.A Entidade Gestora implementa os controles para avaliagdo das conformidades, auditoria,
para verificar o cumprimento dos requisitos do Caderno de Especificagdes Técnicas, ampa-
rado técnicamente e por documentos de registros internos emitird o parecer conforme ou
ndo conforme; Pareceres nao conformes retornam ao produtor, cachacaria, empreendimento

requerente para contestagdo e/ ou procedimento corretivo.

IV.O parecer técnico da Entidade Gestora estara amparado em documentos da comprovagao dos
“pontos de controle”, seja do cadastro do produtor, do processamento, da rastreabilidade do
produto desde a origem, da qualidade e identidade laboratorial do produto sobre os lotes
comerciais, das recomendacdes da associagdo, entre outros que forem necessarios ao ateste

das informagdes.
V.0 Conselho Regulador, gerencia e viabiliza a operacionalizacdo do Plano de Controle.

VI.Para o produtor que atende ao estabelecido no Caderno de Especificagdes Técnicas, a partir
do parecer de conformidade emitido pela Entidade Gestora, o Conselho Regulador emite o
atestado de conformidade, para que o produtor possa fazer uso do selo da DO, numerados,

para o produto destinado ao mercado.

§ 3°. O cumprimento das condi¢des ou proibi¢cdes de uso da DO “Cachaga e Aguardente de Luiz
Alves”, estabelecidas no Capitulo V ¢ de responsabilidade dos produtores, através do Auto-

controle, e do Conselho Regulador, através do Controle Interno.

§ 4°. A metodologia, os instrumentos documentais, as responsabilidades e a operacionalizagdo
do Controle Interno, com vistas ao cumprimento das condi¢des ou proibigdes de uso da De-
nominagdo de Origem DO “Cachaca e Aguardente de Luiz Alves”, especificadas no Capitulo
V, sdo relacionados ao “Plano de Controle” da DO descrito neste artigo, que sera estabeleci-
do com normas internas e respectivos documentos complementares pelo Conselho Regulador

quando da sua constituicao.

§ 5°. Para subsidiar a operacionalizagdo do Plano de Controle, o Conselho Regulador mantera, en-

tre outros, os registros cadastrais atualizados relativos ao:

a. Cadastro dos produtores de Cachaca de Luiz Alves.

20/25

Petigdio 870240029588, de 04/04/2024, pag. 26/35



=

erpo plan
b. Cadastro dos produtores de Aguardente de Luiz Alves.

§ 6°. Os principais pontos de controle interno sob a gestdo do Conselho Regulador estdo relaciona-

dos abaixo.
PONTOS DO CONTROLE INTERNO
U Método tie verifica-
cao
Unidade Alambique Cachaca e ou Aguardente de Luiz Alves

Unidade Agroindustrial de produgdo de Cachacga, Alambique cadastrado a,b

Insumos utilizados, quantidades, volumes a, d

Rendimento por batelada/ alambicagem; a,b

Tipo e quantidade de produto destilado: lotes transitérios 1 a

Tipo e quantidade de produto padronizado: lotes consolidados 2

Local de padronizagao, armazenamento a, b

Padrdes de identidade e qualidade fisico-quimica a, c

Padrdes de identidade e qualidade organoléptica a

Tipo e Quantidade embalagens mantido / lotes estocado 1 a,b

Local de estocagem/ envelhecimento a,b

Padrdes de identidade e qualidade fisico-quimica 2 a, c

Padrées de identidade e qualidade organoléptica a

Tipo e Quantidade embalagens mantido / lotes estocado 1 a, b

Produtos embalados para os mercados

Tipo e quantidade embalagens, de produto embalado e

Padrées de Rotulagem do produto da DO e

Selo da DO/ lote embalado e

Outros Controles

Declaragao de produtos elaborados para DO d

Declaragéo de Autocontrole do Caderno de Especificagdes Técnicas d

Atendimento aos principios que definem a DO d

1Método de Avaliagdo: a - Controle Documental; b - Controle de Campo em caso de anormalidade ou amostragem;

¢ - Exame analitico; d - Termo de compromisso entre partes; e - controle documental ou de campo

CAPITULO VII
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DIREITOS E OBRIGACOES DOS PRODUTORES E SANCOES APLICAVEIS AOS PRO-
DUTORES PELA INFRINGENCIA DO DISPOSTO NOS CAPITULOS VE VL

Art. 19 Sio direitos dos produtores da DO “Cachaga e Aguardente de Luiz Alves”, fazer uso da DO

'Cachaca e Aguardente de Luiz Alves', distinguidos pela mesma;

Art. 20 Sao deveres dos produtores da DO 'Cachaca e Aguardente de Luiz Alves':
I. Zelar pela imagem da DO 'Cachaca e Aguardente de Luiz Alves';

I. Prestar as informagdes cadastrais previstas no Caderno de Especificagcdes Técnicas e no

Plano de Controle da DO 'Cachaga e Aguardente de Luiz Alves';

III. Executar o autocontrole visando o cumprimento do estabelecido no Caderno de Especifica-

¢oes Técnicas da DO 'Cachaga e Aguardente de Luiz Alves';

IV. Adotar as medidas normativas previstas no Plano de Controle da DO 'Cachaga e Aguardente
de Luiz Alves', bem como outras necessarias ao controle da produgdo estabelecidas pelo

Conselho Regulador.

Art. 21 Sao Principios da DO 'Cachaga e Aguardente de Luiz Alves', dos produtores da DO, o respeito

as Indicagoes Geograficas reconhecidas no Brasil e em outros paises.

I.  Assim, os produtores da DO 'Cachaga e Aguardente de Luiz Alves' ndo poderdo utilizar em
seu produto, sejam eles da DO 'Cachaca e Aguardente de Luiz Alves' ou outros produtos, o

nome de Indicagdes Geograficas reconhecidos no Brasil ou em outros paises.

Art. 22 Sao Infragdes DO 'Cachaca e Aguardente de Luiz Alves':

I. O descumprimento do estabelecido no Caderno de Especificagdes Técnicas e no Plano de

Controle da DO 'Cachaga e Aguardente de Luiz Alves'.

II. O descumprimento dos principios da DO 'Cachaga e Aguardente de Luiz Alves'.

Art. 23 S3o Penalidades para as infragdes a DO 'Cachaga e Aguardente de Luiz Alves', por parte dos

produtores:
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I. Adverténcia verbal;

II. Adverténcia por escrito;

III. Suspensdo temporaria da DO 'Cachaca e Aguardente de Luiz Alves'.

§ 1°. Compete ao Conselho Regulador estabelecer critérios objetivos de aplicagdo das penalidades
acima referidas. Sem prejuizo as penalidades acima, compete ao Conselho Regulador, igual-
mente, estabelecer outras providéncias para preservar a DO 'Cachaga e Aguardente de Luiz Al-
ves', incluindo a desqualificagao do Produto em processo de obtencgdo do atestado de conformi-
dade como produto da DO ou adotar providéncias visando o recolhimento do produto da DO
que tenha sido colocado no mercado sem a devida qualificacdo exigida para Cachaga e Aguar-
dente de Luiz Alves da DO.

§2°. A Suspensado temporaria do produtor, da DO 'Cachaca e Aguardente de Luiz Alves' seguira a

ordem de agravante abaixo descrita :

a. Penalidade leve, com o descumprimento do CET da DO, porém sem acarretar prejuizos
ao renome do DO 'Cachaga e Aguardente de Luiz Alves': 60 dias, mediante o atendimen-

to dos procedimentos corretivos estabelecidos pelo Conselho Regulador;

b. Penalidade media, com o descumprimento do CET da DO, que ainda acarretam prejui-
zos ao renome do DO 'Cachaca e Aguardente de Luiz Alves': 120 dias, mediante o aten-

dimento dos procedimentos corretivos estabelecidos pelo Conselho Regulador;

c. Penalidade Grave, com o descumprimento do CET da DO, que definem praticas da
usurpagao do uso do nome ¢ graves prejuizos ao renome do DO 'Cachaga ¢ Aguardente
de Luiz Alves': 1 ano, mediante o atendimento dos procedimentos corretivos estabeleci-

dos pelo Conselho Regulador;

d. Penalidade Gravissima, onde verifica-se a reincidéncia da mesma penalidade se aplicara
a penalidade em dobro, e, ou onde verifica-se uma segunda penalidade distinta da pri-

meira, se aplicara a maior penalidade em dobro.

§ 3°. Para cada penalidades aplicada em especifico, o Conselho regulador e a luz do Caderno de
Especificacdes Técnicas, estabelecerd as medidas corretivas a serem adotadas, estabelecendo ao
produtor da IG o direito a defesa, e subsequente direito de uso da IG somente se, sua defesa seja

deferida ou sejam cumpridas as medidas e penalidades respectivas a suspensao em questio;

a. A falta de resposta do produtor ao conselho regulador e ou sua defesa, e ou a adogao da
medida corretiva quando suspenso no periodo estabelecido a penalidade em questdo,
implicara na caracterizagdo de reincidéncia da penalidade e por isto considerado penali-

dade gravissima, e assim subsequentemente;
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ESTADO DE SANTA CATARINA

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, DA PESCA E DO
DESENVOLVIMENTO RURAL

GABINETE DO SECRETARIO

Parecer n° 002/2022 Florianépolis, 22 de julho de 2022.

Instrumento oficial que delimita
a Area da Indicagdo Geogréafica Cachaga
e Aguardente de Luiz Alves, para fins de
Indicagdo Geografica, na espécie de
Denominagao de Origem.

SUMARIO EXECUTIVO:

NOME GEOGRAFICO: LUIZ ALVES

ESPECIE: Denominagao de Origem

NATUREZA: Produto

PRODUTO: Cachaga e Aguardente*

(*de mosto concentrado, "melado”, de cana-de-agucar)

REPRESENTAGAO GRAFICA
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INTRODUGAO

O presente documento é o Instrumento Oficial que delimita geograficamente a
Area de Indicagdo Geogréafica (IG) na espécie de Denominagédo de Origem da area de
produgdo da Cachacga e Aguardente de Luiz Alves.

O documento refere-se ao pedido da expedigdo de instrumento oficial que delimita
a area geografica, enviado pela Associacdo dos Produtores de Cachaca Artesanal de Luiz
Alves (APCALA), em conformidade com o inciso VIII do artigo 16° da Portaria/INPI/PR n°®
04/22, assim como Portaria/INPI/PR n° 06/22 que estabelece condi¢des para o registro da
IG Cachaca, com a finalidade de atender ao pedido de registro da Indicacdo na Qualidade
de Denominagao e Origem (DO) para Cachaga e Aguardente de Luiz Alves, junto ao
Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI).

Para a construcdo do processo da IG, na espécie de DO da area de producdo da
Cachaga e Aguardente de Luiz Alves, diversas instituigbes se uniram, cada uma com sua
expertise, a fim de apresentar um estudo completo, contemplando todas as areas
necessarias para prestar assisténcia ao documento apresentado.

A base para a expedig¢ao deste Instrumento Oficial foi o documento elaborado pelos
seguintes profissionais: Rogério Ern, MSc. em Ciéncia de Alimentos, Engenheiro
Agronénomo; Daniel Heberle, Pedagogo, Engenheiro Agrobnomo, Técnico em Agrimensura,
MSc. em Planejamento Territorial e Desenvolvimento Socioambiental e Dr. em Ciéncia do
Solo, e Paola Rebollar, professora e Dr2. em Histéria.

A Secretaria de Estado da Agricultura, da Pesca e do Desenvolvimento Rural
(SAR), vem apoiando fortemente as iniciativas que visam a promog¢do dos produtos
agropecuarios que se destacam por estarem intrinsecamente relacionados com o territério,
com o saber-fazer, com o ambiente e com as qualidades especificas destes.
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1. CONTEXTUALIZAGAO

a) O projeto da DO da ‘Cachaca e Aguardente de Luiz Alves’.

O Estado de Santa Catarina é reconhecido pelos patrimdnios materiais e imateriais,
pela riqueza cultural e das tradigbes trazidas pelos imigrantes, que resultam nos dias de
hoje em produtos tipicos e uUnicos, e, na regidao da Foz do Itajai, com influéncias da
colonizagéo.

Exemplo disto € Luiz Alves, cujo nome foi em homenagem ao rio que leva o mesmo
nome e passa pelo Municipio. Este, por sua vez, foi assim chamado devido ao nome do
proprietario de terras localizada na barra do rio Itajai-Agu, na confluéncia do rio Luiz Alves
com este.

A colonizagdo do Municipio teve inicio em 1877 com imigrantes italianos. Logo
depois chegaram aleméaes, franceses, austriacos, belgas e poloneses. Antes, porém, ja
haviam descendentes de portugueses habitando as terras fora dos limites da colénia, hoje
pertencentes ao Municipio. Luiz Alves é conhecido como a “Capital Nacional da Cachacga”
devido ao grande volume de produgdo ainda de forma artesanal, além da cachacga
industrializada, que hoje ja sdo 34 edi¢cdes da Festa Nacional da Cachaga realizada todos
0S anos.

Além disso, o Municipio tem o apelido de “Paraiso Verde do Vale”, devido a grande
area verde de mata atlantica existente, que traz o alento da sustentabilidade para um setor
de extrema importancia econdmica para o Municipio. Luiz Alves pela proximidade de
outros grandes atrativos turisticos do estado, como os municipios de Penha e Balneario
Camboriu, atraem visitantes de varias partes do mundo procurando a cidade por sua
cachaca produzida de forma artesanal.

O periodo aureo da grande produgcdo e dos alambiques passou, mas os que
permaneceram produzem aguardente de 6tima qualidade, requisitada por especialistas e
apreciadores nacionais e internacionais.

A partir deste renome, em 2019, deu-se inicio ao projeto da |G da ‘Cachaga e
Aguardente de Luiz Alves’, com esforgos da Prefeitura Municipal de Luiz Alves e da
Associagdo dos produtores de Cachaga Artesanal de Luiz Alves (APCALA), ambos
preocupados em manter a valorizagdo do Municipio como centro nacional de producgéo
desta bebida com qualidade singular, e valorizando o seu saber fazer e maestria na
produgdo de cachacgas e aguardente de ‘melado’ (mosto do caldo da cana-de-agucar
concentrado) a partir de leveduras ‘selvagens’ e expontdneas do ambiente natural de Luiz
Alves, mantidas de geracdo em geragao e envelhecida em barricas de carvalho por 5
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(cinco) a 32 (trinta e dois) anos, conferindo a bebida caracteristicas Unicas e qualidade
‘premium’ a todos os produtos(res) da regido, como nenhuma outra localidade no Brasil.

Foram 9 (nove) empresas associadas a APCALA, juntamente com a Prefeitura
Municipal de Luiz Alves, que empreenderam financeiramente, com a participacdo e apoio
financeiro do SEBRAE/SC, e que muito trabalharam na construcédo do processo de pedido
de registro da referida 1G.

Ao longo do processo foi possivel contar com a participagdo e apoio da
Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC), e da Secretaria da Agricultura, da Pesca
e do Desenvolvimento Rural (SAR). O esforgo coletivo finalizou com a construgdo do
Dossié de reconhecimento da Denominagao de Origem (DO) para a ‘CACHACA e
AGUARDENTE de LUIZ ALVES’, como um produto singular, Unico e com caracteristicas
préprias estabelecidas neste meio geografico.

Por meio do levantamento do DIAGNOSTICO, da ORGANIZAQAO DA
GOVERNANCA, da confirmagdo do NOME GEOGRAFICO, da elaboracéo e definigdo do
CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS e da ORGANIZACAO DOCUMENTAL,
trazendo comprovagdes do nexo causal entre o produto e o meio geografico, definiu-se a
espécie da |G neste documento para uma DENOMINACAO de ORIGEM.

b) Retrato histérico da producao da 'Cachaca e Aguardente de Luiz
Alves’.

A producao da cachaga e da aguardente de Luiz Alves se confunde com a histéria
da regido, sendo esta colonizada no século XIX por imigrantes italianos, alemaes e
portugueses que se sucederam em diferentes levas (PIAZZA e HUBENER, 2003; DALLA
ALBA, 2008). O primeiro grupo chegou em 1877. Alguns dias depois chegaram mais 100
(cem) pessoas, também italianos. Dias depois, chegou o terceiro grupo composto por 51
(cinquenta e um) alemaes e austriacos (BOHN, 2007; MELCHIORETTO, 2007).

Segundo Rebollar (2020), no relato da histéria econébmica da cachaga e aguardente
de Luiz Alves,... “ em 1902, a Colbnia Luiz Alves, tornou-se uma Freguesia (divisdo
politica, administrativa e religiosa que consolida areas ja ocupadas) e em 1903 foi
incorporada a Itajai como um Distrito (divisdo administrativa de municipio ou cidade, que
pode compreender um ou mais bairros). Em 1938 tornou-se uma Vila (povoacédo de
categoria inferior a uma cidade) até que finalmente tornou-se municipio em 1958 (Lei
Estadual n° 348, de 21 de junho de 1958). Sobre a marcante economia local a época,
reporta ainda que ,..”. A prosperidade de Luiz Alves proveniente da Cachaga ficou
marcada nas edificacdes histéricas que se espalham por diferentes locais do Municipio e
constituem seu patrimonio arquitetdbnico. Dentre estas edificagbes destacam-se as
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moradias de familias tradicionais, bem como igrejas e capelas. E possivel citar as casas
Wruck, Fritzke, Klimkwski, Luciani, Tiedt, Dudalina e a Sede do Sindicato dos
Trabalhadores Rurais de Luiz Alves.

Cabe destacar, que desde o inicio da ocupagdao da regido de Luiz Alves por
imigrantes, a economia local foi centrada na atividade agricola, especialmente de cana-de-
agucar. Também com a produgdo de agucar mascavo e, ho mesmo engenho, com a
produgdo do melado, tipico e tradicional produto dos imigrantes desta regido, que tem a
producdo mantida até hoje.

O melado é obtido a partir do caldo de cana fervido até a evaporagédo da agua,
quando chega-se a uma substancia com consisténcia bem espessa e coloragdo marrom
escura. Importante saber que este produto era um excedente da producdo de acucar
mascavo que nao possuia valor comercial no inicio do século XX, quando alguns
produtores passaram entdo a utilizar o melado também para a producdo caseira de
Cachaca.

Viu-se a vantagem de empregar o melado na fabricagdo da Cachaga pela
possibilidade de estocar o insumo mantendo a produgao constante ao longo de todo o ano,
surgindo o inicio da fama deste produto de produgdo caseira, que era comercializada
localmente, o que permitiu o aprimoramento do sistema produtivo no que diz respeito aos
insumos e receitas, chegando aos dias atuais na renomada qualidade produtiva e
econdmica do Municipio.

Jodo Pedro Rech € mencionado entre os 39 (trinta e nove) produtores de
aguardente existentes em Luiz Alves no ano de 1921, no Anuario Comercial, Industrial,
Agricola, Profissional e Administrativo dos estados do Sul do Brasil em 1921-1922
(Almanak Laemmert). Wilibaldo van den Bylaardt foi conselheiro do Distrito na década de
1950 e foi prefeito de Luiz Alves em 1977. Era também produtor de agucar e comerciante.
Comprava a producgao local e a vendia em Itajai. Também era produtor de Cachacga. Seu
neto, Marcio Bylaardt (2020) relata que “em algum momento, Ia pelos anos 1930, meu avd
levou nossa Cachacga para ltajai e percebeu que havia demanda para este produto”. A
partir de entdo, o produto atravessou as fronteiras de Luiz Alves e comegou a ser
construida sua notoriedade.

Nas décadas de 1930 e 1940, a produgédo dos alambiques de Luiz Alves ja era
consideravel e passou a ser comercializada, junto com o agucar mascavo, em ltajai. Logo,
a demanda pela Cachacga superou o agucar e a partir de entao, os Alambiques passaram a
ser oficialmente registrados.
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c) O “saber fazer”, do inicio as geragcoes de hoje, envolvido na
produgao da 'Cachacga e Aguardente de Luiz Alves’.

Os relatos sobre o inicio das primeiras Cachacas de Luiz Alves remetem ao inicio
do século XX. “Meu bisavd, Anton Schoepping, fazia Cachaga aqui nesta mesma
propriedade em 1916” relata Paulo Sergio Schoepping, atual presidente da APCALA e
proprietario do Alambique Schoepping, localizado em Rio Canoas, Luiz Alves.

O primeiro Alambique de Luiz Alves a obter reqistro foi a Destilaria Rech, em 1938.
Destilaria Rech foi registrada por Roberto Rech. Sua experiéncia na produgdo de
Cachacgas Artesanais foi proveniente de seu pai, Pedro Roberto Rech, e seu avd Joao
Pedro Rech, que produziam agucar e melado em um engenho tradicional movido a tragéao
animal. O filho de Roberto Rech, Osmar Rech e seus filhos, Odilson e Orécio Rech, deram
continuidade a tradigao familiar, contando em 2020, com quatro geragdes de produtores de
Cachacga na familia. Produzem diferentes tipos de Cachagas Artesanais: prata, ouro, extra-
premium. Sua marca principal € a Cachaca SACCA, nome derivado do latim Saccharum,
género cana-de-agucar. As Cachacas Rech receberam premiagdes na Expocachaca
(medalha de ouro em 2018) e no Concurso Mundial de Bruxelas (medalha de ouro em
2019).

A Induastria e Comércio de Aguardente Wruck foi reqgistrada por Otto Wruck em
1942, na localidade chamada Francés. Esta € mais uma empresa que esta na quarta
geracado de produtores de cachaga. Adolar Wruck destaca que “ndo foi facil, tivemos
muitos altos e baixos ao longo de todos estes anos; em 1987 comegamos a agregar valor
aos nossos produtos, sempre com muito trabalho, muito empenho e com apoio da familia”.
O encarte de divulgagado da empresa também destaca seu carater tradicional e familiar:
“Ainda que o tempo passe diante dos nossos olhos, iremos sempre relembrar do passado
como algo que nos fez crescer ainda mais, nas experiéncias vividas, em momentos de
felicidade, lembrangas que ficardo marcadas para sempre”. Seus produtos receberam
prémios na Expocachaca (medalha de ouro em 2017 e medalha de prata em 2018) e no
Concurso Mundial de Bruxelas (medalha de ouro em 2018). As Cachagas Wruck podem
ser encontradas em lojas especializadas em diferentes locais do Brasil, no Chile e na
Europa.

No ano de 1943, a Industria e Comércio de Aguardente Bylaardt foi registrada
por Wilibaldo Van Den Bylaardt. Neste mesmo ano, esta empresa inovou dando inicio ao
processo de envelhecimento de suas Cachacas em barris de carvalho. Em 2020, Marcio
Bylaardt, neto do fundador passou a comandar a produgao: “nosso objetivo é produzir uma
Cachaga diferenciada, com qualidade e capricho, um produto nobre”. Produz diferentes
tipos de Cachacga: prata, ouro, premium com 10 (dez) anos de envelhecimento e extra-
premium envelhecida 18 (dezoito) anos. Seus produtos podem ser encontrados em lojas
especializadas.
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A Industria e Comércio de Aguardente Spézia foi reqistrada em 1949 por
Frederico Spézia. Vandrigo Agliberto Wust (2020), Diretor de Turismo da Prefeitura
Municipal de Luiz Alves, conta que: “Frederico Spézia foi um dos maiores responsaveis
pela construgao da notoriedade da Cachaca de Luiz Alves, sendo que seu esforgo pessoal
na divulgacdo dos produtos foi essencial’. Em 2020, a Spézia ja era uma das maiores
produtoras de Cachaca de Luiz Alves.

A Cachacas e Licores Morauer foi_registrada em 1955 por Arno Ferdinando
Morauer. A destilaria foi construida no centro da cidade e o produtor buscava o melado em
diferentes locais do municipio utilizando sua carroga e seus cavalos, hoje expostos na
frente da empresa. Arno Morauer empregou seu conhecimento na produgédo de Cachagas
artesanais de alta qualidade e empregou tonéis e barris de carvalho no armazenamento e
envelhecimento da bebida. Desde 2020, a terceira geracdo administra a Morauer
mantendo suas tradi¢cbes e o alto padrao de qualidade estabelecido por seu fundador.

O Alambique Schoepping foi registrado em 1956 por Leopoldo Schoepping, filho
de Anton Schoepping. Leopoldo foi prefeito de Luiz Alves, em 1963. Era também produtor
de acgucar e Cachacga artesanal. Deste Alambique vem a Schalangenwasser, tradicional
receita familiar que inclui acafrdo, gengibre, canela, cravo, artemisia, cidreira e hortela
acrescentadas na Cachaca. Segundo Paulo Sergio Schoeping (2020), sécio proveniente
da quarta geragdo de produtores na familia, “a Cachaga Schoepping é tradigdo e
qualidade, temos capricho na fermentacdo e destilagdo, procuramos insumos e matéria-
prima de qualidade”

Em 1964, Irineu Bompani iniciou a producdo de Cachacga Artesanal dando inicio a
Bompani Industria e Comércio de Licores localizada na Vila do Salto. Em 2020, é
administrada pela segunda geracdo de produtores. Seus produtos sdo conhecidos
regionalmente, especialmente suas Cachagas prata com destaque para as marcas
Purinha, Famosa e Peroba e as Cachacas envelhecidas Peroba e Luiz Alves.

Alguns poucos Alambiques de Luiz Alves sdo mais recentes, como a Cachacga
Artesanal Rossi. A familia Rossi produzia melado ha décadas em Luiz Alves. A partir de
2002, Valdir Rossi construiu seu alambique e iniciou a produgado de Cachaga Artesanal na
localidade Brago Bugre. Em 2020, Carlos Rossi, seu filho, passou a trabalhar com o pai,
dando inicio a segunda geracédo de produtores de Cachaga na familia. Ele conta que “a
histéria da Cachaga na nossa familia é mais antiga do que Alambique, meu bisavé Vitério
Rossi ja produzia sua propria cachaga de forma caseira, meu avé Domingos Rossi fornecia
o0 melado e trabalhou em diferentes Alambiques de Luiz Alves”.

Um destaque é a Flor da Cana Cachacgaria. Orécio Rech, que iniciou suas
atividades em 2015, € um dos herdeiros da tradicional Destilaria Rech, construiu seu
alambique proprio e criou a marca Rein Cachaga Artesanal. Esta construindo sua histéria
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com base em estudos, pesquisas e experimentagdes que permitem a elaboragcdo de
produtos diferenciados, como as Cachacas prata, ouro, premium Amburana, extra-
premium Carvalho. Ja nos primeiros anos de produgao, suas Cachacgas foram premiadas
na Expocachaca e no Concurso Mundial de Bruxelas.

d) Os critérios da delimitagcido da area geografica de producao da
Cachaca e Aguardente de Luiz Alves.

O renome da ‘Cachaca e Aguardente’ (de caldo do mosto da cana-de-agucar
concentrado “melado”) de Luiz Alves se baseia fundamentalmente na sua origem histérica
e economia passada e atual do municipio (descritas acima neste documento), assim como
a tipicidade do produto, intimamente ligado ao meio natural, com a cultura do consumo e a
tradigdo na produgdo a partir de uma receita genuinamente trazida e adaptada pelos
colonizadores desta regio.

Portanto, a area geogréfica delimitada de producdo da CACHACA e
AGUARDENTE proposta para o registro da DENOMINACAO de ORIGEM é o limite politico
geografico do municipio de LUIZ ALVES, que leva em conta, essencialmente, os fatores
humanos que tornaram a regido um centro renomado de produgédo desde o século XIX, e
os fatores naturais que trouxeram a fixagdo de leveduras ‘selvagens’ e expontaneas deste
meio, que em conjunto estabeleceram ao longo dos tempos as caracteristicas e qualidades
reconhecidas deste produto.

A delimitagdo de um Unico municipio, LUIZ ALVES, se deve primordialmente a
notoriedade da Cachaca de Luiz Alvez como um produto de qualidade singular e
diferenciada. Construida de geracdo em geracdo pela especializagdo em fabricar um
produto que desde o seu inicio, até os dias atuais, leva o nome das familias que deram
origem as cachacarias de Luiz Alves, trazendo nao sé o saber fazer, mas as caracteristicas
que a natureza do ambiente transferem ao produto, seja nas leveduras naturais-selvagem
locais ou no ambiente favoravel ao envelhecimento em pequenas barricas de madeira por
longo periodo de tempo. Notoriedade que foi construida a partir das décadas de 1930 e
1940 quando as bebidas passaram ser comercializadas em lItajai, polo urbano regional da
época.

Marcio Bylaardt (2020), neto de Wilibaldo Bylaardt que comprava as Cachagas dos
produtores e as revendia, relata que “nossas Cachagas eram esperadas pelos
comerciantes de ltajai, e assim que meu avd chegava com o produto, vendia tudo
rapidamente, mostrando a expectativa em torno da bebida”.

O reflexo desta notoriedade foi a expansao dos alambiques e destilarias no
Municipio entre os anos de 1950 e 1980. Segundo Vandrigo Wust (2020), “no periodo
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aureo da producéo de Cachacas Artesanais em Luiz Alves tivemos, entre os anos de 1950
e 1960, mais de 100 (cem) alambiques e destilarias estavam em funcionamento”.

A partir da década de 1970 e 1980, a Cachacga de Luiz Alves passou a enfrentar a
concorréncia das cachagas industrializadas. Estes produtos diferiam em sabor e paladar
da bebida artesanal, mas apresentavam precos inferiores. Por conta da concorréncia,
muitos alambiques foram desativados, mas a Cachaca de Luiz Alves continuou a ser
consumida pelo publico degustador, que valorizava suas caracteristicas especiais,
singulares, imprimidas pela forma de fabricacdo e ambiente da regido, segundo
Melchioretto (2007).

Em 1984 foi realizada a 12 Festa Nacional da Cachaga (FENACA). Rebollar (2020),
relata que o Sr. José Alberto Gonzaga Simao, prefeito na época, lembra que “nosso
objetivo foi reforgar o orgulho luizalvense pelo nosso produto tradicional e, a0 mesmo
tempo, divulgar e promover as marcas de Cachagas Artesanais produzidas no municipio;
os resultados foram otimos, Luiz Alves passou a ter mais visibilidade no cenario
catarinense e nacional; nossa Cachaga sempre teve fama, mas precisava ser divulgada; a
FENACA cumpriu este papel”.

Desde entdo a notoriedade da Cachaga de Luiz Alves pode ser observada a
partir das diversas mencdes ao produto presentes nos meios de comunicacio locais,
regionais e nacionais, especialmente a partir do ano 2000. Dentre elas, algumas fazem
referéncia a exceléncia da qualidade e caracteristicas particulares do produto de Luiz
Alves:

- A edicdo de julho do ano de 2000 do Jornal Correio do Povo Jaraguaense traz
a divulgacdo da 15* FENACA destacando que a festa “é a expressdo maxima da
valorizacdo dos pequenos produtores de Cachaca e o momento ideal para destacar as
potencialidades de Luiz Alves”;

- No ano seguinte, 2001, o Jornal do Comércio destacou que “Luiz Alves que é
conhecida como a Capital da Cachaca, recebeu este titulo por produzir a aguardente de
cana de excelente qualidade e reconhecida em todo o pais”. Na mesma edi¢do ha ainda
uma reportagem sobre as Cachacas envelhecidas Wruck.

- Em 2002, o Diario Catarinense, jornal de circulagao estadual destaca “Luiz Alves
municipio catarinense [é] reconhecido nacionalmente como ‘Cidade da Cachaca’.

- No mesmo ano, o Jornal A Noticia mencionou as caracteristicas historicas da
Cachaca de Luiz Alves fazer referéncia a importancia econémica do produto até os anos
1970.

- O Jornal do Comércio fez mencdo a Cachagca de Luiz Alves em 2003. A
reportagem diz que “‘enquanto alguns empresarios apostam na producdo em escala
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industrial para favorecer a maior disponibilizacdo do produto no _mercado nacional e
internacional, outros empresarios apostam na fabricacdo caseira _de alambiques, um
processo artesanal que prima pela qualidade do produto e n&o pela quantidade; € o caso
de Adolar Wruck, da Industria e Comércio de Aguardente Wruck situada em Luiz Alves”.

-No mesmo ano, o Jornal de Santa Catarina realizou mais uma reportagem
tratando da bebida: “a Cachaca de Luiz Alves, produto nobre do municipio com direito a
festa exclusiva em julho, esta ganhando o mundo; a Festa Nacional da Cachaca é a que
mais caracteriza Luiz Alves com a famosa aguardente catarinense”.

- Em 2004, a Folha de Sao Paulo publicou uma reportagem tratando sobre um
restaurante iconico da capital de Santa Catarina, Floriandpolis, que apresenta uma
Cachacga exclusiva com o nome do restaurante produzida em Luiz Alves: “além do préprio
restaurante, a cachaca do Box 32 tem sua fama; proveniente da cidade de Luis Alves, com
exclusividade para o Box, a bebida foi eleita a melhor cachaca artesanal do pais pela
revista ‘Vinho Magazine’ de outubro de 2003; ha 20 anos [...] comecou a comercializar a
bebida”.

- Ja_em 2005, o Jornal de Santa Catarina fez duas reportagens sobre as
Cachacas de Luiz Alves. Uma delas destaca que “a bebida [de Luiz Alves] € famosa em
todo o pais; a Festa Nacional da Cachaca (FENACA), criada em 1984, projetou a cidade e
deu-lhe o titulo de Capital da Cachaca”. A outra reportagem trata do Programa de Melhoria
da Cachaga Catarinense promovido pelo Servico Nacional de Aprendizagem Industrial
(SENAI). O jornal destaca que “dos 293 municipios catarinenses, 46 fabricam a bebida,
com destaque para Luiz Alves, considerado o maior produtor”.

- No mesmo ano de 2005, o Diario Catarinense reproduziu a mesma reportagem
destacando a notoriedade da Cachaca de Luiz Alves apontando o carater de heranca
cultural e familiar da bebida.

- A Folha de Sao Paulo relatou em 2008 os efeitos de tempestades ocorridas no
Estado de Santa Catarina e menciona que “em Luiz Alves, a falta de fornecimento atinge
18% da estrutura elétrica; o maior problema se concentra na Estrada da Cachaca’. E
interessante destacar que esta expressdo Estrada da Cachaga nao era oficial nesta
época, mas ja vinha sendo empregada para descrever os caminhos que passam pelos
Alambiques e Destilarias locais.

-Também o portal G1 fez mencdo a Cachaca de Luiz Alves destacando que a
“tradicdo é destaque na Rota da Cachaca Artesanal em Luis Alves; cachacarias
comecaram trabalhos na década de 1930, 1940 e 1950; nomes atuais sdo heranca dos
fundadores e marcam familias e regiao”.
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- A Rota da Cachaga também aparece em uma reportagem em video chamada
“‘Destino SC: Luiz Alves e a rota dos alambiques”, feita pela emissora NDTV filiada a Rede
Record sediada em lItajai 2017.

- A Cachaga de Luiz Alves foi mencionada nacionalmente em 2018, quando a
Revista Veja, em sua secdo de Cultura, apresentou uma lista com os melhores
restaurantes de comida brasileira de Curitiba, capital do Parana. Em um dos restaurantes
destacados “a clientela beberica uma caipirinha de Cachaca de Luiz Alves, limdo-rosa e
mexerica”.

Estas Mencbes, que destacam essencialmente os fatores humanos e naturais
preponderante na fabricacdo, quando direta ou indiretamente, se referem a qualidade
distinta, singular, tradicional da cachaga e aguardente de Luiz Alves, que estéo
considerados nesta delimitagdo da area geogréfica.

Para a delimitagdo da area geografica, portanto, adotou-se a sobreposi¢cao de
dados observados para os Fatores Humanos e os Fatores Naturais, resultando em um
mapa final que expressa a esséncia, a identidade da ‘Cachaca e Aguardente de Luiz Alves’
como uma Denominagao de Origem a ser registrada.

FATORES HUMANOS, sao definidos por mapas, tabelas e graficos: | - Origem da
Produgao, Il - Da Histéria da produgdo (Fundagao das Cachagarias), lll - da Tradigdo na
Produgédo (do Saber Fazer mantido, e do nome das familias nas cachagarias mantido por
geragdes, IV - Do Uso e Ocupacédo do Solo; V - Da produgdo de Cana-de-agucar da
regiao.

Nestes mapas, tabelas e graficos foram observados dados que nos remetem ao
que segue:

1) ORIGEM da CACHACA, de ‘Luiz Alves’, notoriamente reconhecida pelo
consumidor e reportada em diversos veiculos de informacgio expontaneos como centro de
produgdo de cachaca e aguardente de qualidade;

2) TRADIGAO histérica da produgio da CACHAGA e AGUARDENTE, desde os
imigrantes que aportaram na regido, na economia do Municipio observa-se a atividade
agricola, no principio da produgdo de cana-de-agucar, agucar mascavo € melado, da
cachaca caseira aos dias atuais;

3) HERANCA dos ALAMBIQUES na producdo da CACHACA e AGUARDENTE
de Luiz Alves, visivelmente observada nas marcas das cachacgarias com nomes das
familias dos imigrantes e pioneiros na produgdo da cachaga no municipio, nada copiado e
sim mantido pelas geracdes destes pioneiros até os dias atuais;
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4) SABER FAZER (1), na producao da Aguardente de Luiz Alves a partir do
melado, caldo da cana concentrado no lugar do mosto ou caldo da cana-de-agucar, ou
agucar mascavo utilizados na fabricagao do “rum”;

5) SABER FAZER (2), na produgao da Aguardente de Luiz Alves, com uso de
“leveduras nativas”, selvagens, que promovem um processo de fermentagdo lenta,
empregado desde os primordios e comprovado pelas pesquisas realizadas pela UFSC que
observou nenhum trago de leveduras industriais, mas sim uma levedura de raga diferente
em cada alambique demonstrando o verdadeiro teor de um “terroir’ e ‘savoi-fair” como
classificam os franceses para produtos genuinos de uma localidade.

FATORES NATURAIS, séo definidos pelos mapas do VIl - Clima, VIII - Geologia,
IX - Solos 1 e 2; nos quais busca-se o0 nexo causal para:

1) Presenga de LEVEDURAS nativas, na produ¢ao da Cachaga e Aguardente
de Luiz Alves, provenientes do ambiente natural, do caldo e do mosto fabricado a partir de
variedades de cana-de-agucar ‘antigas’, marcados pelas Cachacarias que utilizam e foram
amostradas as leveduras para as analises;

2) CLIMA da REGIAO, determinante no processo de fermentagio lenta, e na
manuten¢do das leveduras nativas e qualidade do mosto utilizado na destilagdo; marcado
geograficamente pelo clima cfa - subtropical com verdes quentes, quer dizer umido;

3) CLIMA da REGIAO, no processo de envelhecimento da cachaca e
aguardente, por longo periodo de tempo, 18 a 32 anos, em barricas de até 200 litros,
observado nos registros de produgdo e produtos dos alambiques da regido, marcados
pelos alambiques do territorio;

4) SOLO da REGIAO, na producdo da cana-de-aclcar, e surgimento das
leveduras nativas que promovem o processo de fermentagao do caldo da cana-de-acucar
em cachaga e aguardente de Luiz Alves, marcado geograficamente pela caracterizagao da
pedologia e geologia da localidade;
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2. ANALISE TECNICA

a) A espécie da IG (DO) e o nome geografico da : Luiz Alves.

O reconhecimento do produto da DO, Cachaca e a Aguardente de Luiz Alves,
apresenta varias peculiaridades em seu processo produtivo. A primeira delas é a utilizagao
do melado como matéria-prima para fermentagdo na produgédo da Aguardente, e o caldo
de cana-de-agucar (Saccharum officinarum L.) fresco, na produgao da cachaga, porém, da
cana-de-agucar proveniente de Luiz Alves e municipios limitrofes que originalmente foram
trazidas do estado de Sao Paulo no inicio do século XX. Segundo Paulo Sergio Schoeping
relatou a Rebollar (2020)...“as variedades de cana-de-agucar encontradas na regido, que
perduram até os dias de hoje, sdo variedades muito antigas, do Brasil Colbnia,
popularmente chamadas de Havaiana, Coimbra, Paulista doida, Saracura, des-folhadeira,
Capa-roxa, todas sdo variedades que ja foram plantadas em terras do Alambique
Schoepping”.

Outra caracteristica peculiar da Cachaga de Luiz Alves é o uso de leveduras
selvagens ou fermentos caipiras locais. Denilson Wruck destaca que “as leveduras de Luiz
Alves sdo unicas, ndo existem em outros lugares do Brasil”. A levedura € um organismo
vivo, unicelular e microscopico, que pertence ao reino dos fungos. As leveduras que
promovem processos de fermentagao pertencem a familia das Sacaromicetaceas e séo
amplamente empregadas na producédo de bebidas alcodlicas e na panificacdo. Por sua
importancia econémica sao produzidas industrialmente.

Mas, em Luiz Alves, as leveduras utilizadas para producdo de Cachacga Artesanal,
sdo obtidas naturalmente a partir da fermentagcdo do caldo de cana. O processo de
obtencdo e cultivo das leveduras & de extrema importancia e é feito com atencdo aos
detalhes. O sistema de cultivo é bastante semelhante em cada alambique, mas cada
produtor emprega caracteristicas especificas ao processo.

Paulo Sergio Schoepping do Alambique Schoepping destaca que “nossas
leveduras sao antigas e incorporam as trocas entre alambiques”.

Orécio Rech, da Flor da Cana Cachacaria aponta que “as leveduras nativas ou
caipiras sdo empregadas na producdo de cachaca de Luiz Alves; a produgdo destas
leveduras € muito particular, influenciada pelas questbes ambientais, como iluminagao,
umidade, temperatura, horario de alimentacdo, todas essas questbes afetam no
desenvolvimento destes micro-organismos”.
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Odilson Rech da Destilaria Rech relata que: “meu pai € muito cuidadoso com as
leveduras; sempre temos leveduras e cedemos para outros alambiques; produzir a
levedura é um saber-fazer especial; requer muito cuidado; sdo seres vivos sensiveis; a
higiene e a agua sdo elementos importantes; muitos ndo conseguem, suas leveduras
morrem”.

Marcio Bylaardt reforga:“ nossas leveduras séao produzidas por nés ha geragdes e
trocadas com outros alambiques; o controle da temperatura € muito importante porque
muito calor favorece o desenvolvimento de contaminantes; outro aspecto é a higiene”.

E interessante destacar que os produtores de Luiz Alves possuem o habito de
compartilhar suas leveduras. Todos afirmam ceder leveduras aos demais, promovendo um
processo coletivo de aprimoramento e selecdo das sacaromitaceas especificas que
caracterizam o produto de Luiz Alves. Nos estudos da UFSC, de ‘Caracterizagao biolégico-
molecular das leveduras responsaveis pela fermentacdo da cachaga e aguardente
artesanais de Luiz Alves/SC’, (STEFENON, V., ZAPPELINI, J., HERMANN, B.R., 2019),
conclui que: ...“As leveduras nativas utilizadas no mosto de fermentacdo da cachaca e
aguardente artesanais de Luiz Alves sdo compostas por Saccharomyces cerevisiae e, de
acordo com as analises moleculares de trés regides gendmicas (delta, ITS e LSU), sao
distintas da levedura comercial CA11, utilizada para a produgédo de cachaca e aguardente
no Brasil. Dessa forma, pode se confirmar que existente singularidade nas leveduras de
fermentagdo da cachaga e aguardente artesanais de Luiz Alves em comparagdo com a
levedura comercial. Este fato, por sua vez, aliado a forma de producdo desenvolvida ao
longo dos anos pelos alambiques do municipio, tem grande influéncia nas caracteristicas
organolépticas da bebida produzida. Além disso, observa-se também a existéncia de
diversidade entre as amostras nativas de cada alambique, fato que também proporciona o
diferencial entre as bebidas produzidas por cada estabelecimento”.

Outro fator humano do saber-fazer das cachacarias de Luiz Alves, intimamente
ligados ao ambiente local é a pratica do envelhecimento da cachaca, tradicional na regiao,
por longo periodo de tempo antes de destinar o produto aocs mercados. Como relato de
Rebollar (2020), sobre a histéria da cachaga de Luiz Alves, 'O envelhecimento em barris de
madeira altera a colorag&o, o sabor e 0 aroma das Cachagas. Historicamente, as cachagas
de Luiz Alves sao envelhecidas em barris de carvalhos europeus. Os Alambiques Bylaardt,
Wruck, Spézia e Rossi envelhecem suas cachagas exclusivamente neste tipo de barris. Ja
a Destilaria Rech, a Flor da Cana Cachagaria e o Alambique Schoepping vém inovando e
experimentando o envelhecimento em barris de madeiras nacionais como amburana,
jequitiba rosa, balsamo, cabrilva, ipé, acacia rosa ou canafistula'.
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O envelhecimento da Cachaga é uma estratégia para agregagao de valor. A bebida
obtida tem suas caracteristicas aprimoradas tornando-se mais fina em aroma e paladar. O
processo de envelhecimento das bebidas é realizado em muitas regides produtoras do
Brasil. No entanto, Luiz Alves apresenta caracteristicas climaticas diferenciadas, que
tornam o resultado do envelhecimento Unico. O clima local é temperado umido com verao
ameno (PANDOLFO et. al., 2002). A temperatura média anual é de 19 (dezenove) graus
Celsius, com amplitude térmica que oscila entre 28 (vinte e oito) e 16 (dezesseis) graus
Celsius. A temperatura amena pode ser favoravel ao envelhecimento, uma vez que reduz a
evaporagao da agua, mantendo o teor alcodlico desejado. Outro aspecto favoravel ao
envelhecimento das Cachagas artesanais é a umidade local. Luiz Alves apresenta um
clima umido com precipitagdo anual variando entre 2500 a 2700 mm, o que também reduz
a evaporagao. Por fim, vale destacar a insolagdo anual que varia entre 1600 e 1800 horas,
também favorecendo o processo de envelhecimento das bebidas.

Tradicdo e experiéncia familiar passada de geragdo em geragdo. Leveduras tipicas
cultivadas e compartilhadas pela comunidade. Cuidado na selecdo das matérias-primas.
Higiene rigorosa. Clima ameno e umido. Estas sdo as caracteristicas Unicas do processo
produtivo da Cachaga de Luiz Alves que tornam o produto diferenciado e proprio para o
registro de uma Denominagéo de Origem.

b) Os limites da area geografica de produgao da Cachaca e Aguardente
de Luiz Alves.

A delimitagdo da area geografica de produgao foi elaborada em acordo as
exigéncias da Instrugdo Normativa n°® 095/2018 do Ministério da Industria, Comércio
Exterior e Servigos, através do Instituto Nacional da Propriedade Industrial (INPI) que
estabelece as condigdes para o registro das Indicagdes Geograficas no Brasil. O método
utilizado parte de informacgdes dos critérios da delimitacdo da area (Origem, Saber-fazer,
Tradicdo, Produgdo Matéria Prima, Clima, Solo, Leveduras); informagdes alfa numéricas
projetadas em representagbes cartograficas, os mapas tematicos, que séo sobrepostos
para a geracao do mapa subsequente que delimita a area geografica de produgao para
registro da IG.

Apresenta como caracteristicas principais a acuracia dos dados e a facilidade da
comunicacgao das informacgbes apresentadas. Os mapas foram elaborados empregando as
normas do Sistema Cartografico Nacional vigente, utilizando como referencial geodésico o
Sistema de Referéncia Geocéntrico para as Américas (SIRGAS 2000) e coordenadas
projetadas no Sistema Universal Transverso de Mercator (UTM) em metros.
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A delimitagao da area geografica de produgao de cachaga, com qualidade distinta e
definida pelo territério, objeto da Indicacao Geografica na espécie de Denominagao de
Origem (DO), foram considerados como fatores HUMANOS, juntamente com as
caracteristicas e fatores NATURAIS, que estdo ambos, presentes no meio geografico do
municipio de Luiz Alves, localidade da DO proposta.

A seguir sdo apresentados as definicbes e caracterizacbes do meio geografico a
ser delimitado. Descritos nos MAPAS que seguem:

1 - DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA SOBRE FATORES HUMANOS.

Para este perfil de delimitagdo, a ORIGEM da CACHACA, de ‘Luiz Alves’, a
TRADICAO histérica da produgdo da CACHACA e AGUARDENTE, a HERANCA do
ALAMBIQUES na producdo da CACHACA e AGUARDENTE de Luiz Alves, o SABER
FAZER na producéo da Aguardente de Luiz Alves a partir do melado, e o SABER FAZER
na produgdo da Aguardente de Luiz Alves com uso de “leveduras nativas”, séo
representados pelos mapas a seguir:

| - MAPA da Origem da Produgéo (Figura 1).

As cachacarias de Luiz Alves apresentam idades desde suas fundacdes
tradicionais, na maioria antecedem a primeira metade do século passado com mais de 50
anos, uma com mais de 100 anos, e, mesmo as mais recentes, sido de descendentes dos
imigrantes que ja exerciam a atividade; E quando observado a atividade econémica atual
presente no Municipio e seu entorno, percebe-se a concentragao desta producdo em Luiz
Alvez, justamente pelo fator presente da tradicado mantida.
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Figura 1 — Mapa da Localizagdo das Cachagarias de Luiz Alves
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Fonte: Google Maps/ Aerolevantamento do Gov do Estado de SC(2011).

Il - TABELA do Histérico das Cachacgarias (Tabela 1).

Este mapeamento reporta a origem e data da fundacdo das cachagarias que
expressam a tradigdo na produgao no Municipio.

Rodovia Admar Gonzaga, 1486 — Itacorubi — 88034-001 — Floriandpolis, SC Fone (048) 3664-4400

www.agricultura.sc.gov.br  gabinete@agricultura.sc.gov.br

Petigdo 870220083711, de 13/09/2022, pag. 154/181

—h

© P4g. 17 de 37 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAR 00001402/2022 e o codigo Z4Y50ENG.



ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, DA PESCA E DO
DESENVOLVIMENTO RURAL
GABINETE DO SECRETARIO

Tabela 1 — Lista das unidades produtoras e data de criagao.

NOME DESDE ﬁg‘\?‘f’agg ENDERECO atual no Municipio de Luiz Alves
Cachaga Schoepping 1916 106 Rua Prefeito Leopoldo Shoepping, 8013
Destilaria Rech 1938 84 Rua Pedro Roberto Rech, 904
Cachaga Wruck 1942 80 Rua Vereador Otto Wruck, 2435
Cachaca Bylaardt 1943 79 Rua Prefeito Willybaldo Van Den Bylaardt, 6395
Cachaga Spézia 1949 73 Avenida Santa Paulina
Cachaca Morauer 1955 67 Rodovia SC 414 Km 27, 57
Bebidas Bompani 1964 58 Rua Vereador Crisostomo Gesser, 626
Alambique Rossi 2002 20 Estrada Geral Ribeirdo Bugre
Flor da Cana Cachacaria 2015 7 Rua Fratelli Signorelli, 411

lll - TABELA da Tradigdo na producgao (Tabela 2)

A origem do Saber Fazer, vem dos Imigrantes germanicos que colonizaram o Vale
do Itajai, ainda bastante presente nos descendentes que mantem o nome das cachacgarias
como na sua origem no inicio do século passado. Que também pode ser observado na
tradigdo familiar, na manutengdo dos nomes das familias dos pioneiros e imigrantes que
fundaram as cachagarias, nos nomes das empresas produtoras atualmente, e na tradicao
da sucessao familiar mantida de geragao em geragao, observado pelos nomes dos atuais

gestores.
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Tabela 2 — Lista das unidades produtoras, etnia dos fundadores das cachacgarias e
gestores atuais.

NOME ETNIA FUNDADOR da Cachagaria GESTOR atual
Familiar
Paulo Sergio Schoeping
Cachaga Schoepping Luxemburgo Leopoldo Schoepping (filho) e Djonatan G.
Schoeping (neto)
Destilaria Rech Alema Pedro R. Rech e Jo&do P.Rech Osmar Rech (filho) Odilson
Rech (neto)
Cachaga Wruck Alema Otto Wruck AdoI_Iar Wruck (filho),
Denilson e (netos)
Cachaga Bylaardt Belga Wilibaldo Van Den Bylaardt Marcio Bylaart (neto)
Cachaca Spézia Italiana Frederico Spézia Walmir Spézia (neto)
Cachaga Morauer Luxemburgo Arno Ferdinando Morauer Arno Morauer (filho)
Bebidas Bompani Italiana Irineu Bompani Irinei Bompani e filhos
Alambique Rossi Italiana Valdir Rossi Valdir Rossi e filho
Flor da Cana Alema Pedro R. Rech e Jo&do P.Rech Orécio Rech (neto)

IV - MAPA do uso da terra local (Figura 2)

O municipio de Luiz Alves caracteriza-se por ser essencialmente rural. Os principais
cultivos sdo de banana, arroz irrigado, palmeira real, cana-de-agucar e pinus/eucalipto.
Também sao cultivados hortaligas, milho, mandioca e fumo. A agricultura representa 30%
da area do Municipio, as areas de pastagens 11%, reflorestamento 7%, urbanizadas 1% e
vegetacao natural 50%. A exuberante cobertura vegetal ainda expressa uma das
identidades do municipio de “Vale Verde”, demonstrado na cultura da sustentabilidade dos
empreendedores atuais com a cultura do europeu imigrante, do convivio harménico com a
natureza. O setor industrial € pequeno, e a industria mais representativa em nimero € a
industria de bebidas, nesse caso representados pelas cachacarias, o que reforca a aptidao
humana sobre a atividade econémica.
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Figura 2 — Uso e ocupacgéao da terra do municipio de Luiz Alves
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Fonte: FATMA (2004).

V - GRAFICO da Produgao de Cana-de-Agucar (Figura 3)

O municipio de Luiz Alves possui uma producao de cana-de-agucar praticamente
constante nos ultimos anos, se mantendo praticamente estavel em area plantada desde
2004 (IBGE, 2020). Comparando a area plantada no municipio com a area plantada no
estado de Santa Catarina, pode-se notar que ha um decréscimo de areas plantadas nos
ultimos anos.
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Figura 3 — Area plantada de cana-de-acucar no Estado de Santa Catarina.
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Fonte: IBGE (2020).

Considerando a regido do municipio de Luiz Alves, a area de abrangéncia dos
municipios que fazem fronteira com Luiz Alves, a area plantada de cana-de-agucar no
municipio, tanto € maior, como é constante, se comparado os demais municipios.

Os municipios vizinhos que possuem area de cana-de-agUcar plantada sados os
municipios de Blumenau e Gaspar, ambos diminuiram a area de plantio nos ultimos anos.

Analisando o contexto, do comportamento do indicativo area plantada de cana-de-
acgucar, é possivel observar que o municipio de Luiz Alves possui ha muitos anos a
tradicdo de plantio de cana-de-agucar e producéo de cachaca.

Segundo a Prefeitura Municipal de Luiz Alves, em dados fiscais, em notas fiscais de
produtor de 01/01/2017 até 15/11/2020, foram comercializados cerca de 2 mil e cem
toneladas. E as variedades mais cultivadas sao: “Desfolhadeira”, “Baiana”, “Paulista”, ainda
‘importadas 'da Bahia e de Sao Paulo no inicio do século passado. E um levantamento em
algumas areas de produgdo, chegou-se a uma area aproximada de 110 (cento e dez)
hectares.

Mesmo neste cenario de queda na area plantada de cana-de-agucar no estado de
Santa Catarina e no entorno nos municipios vizinhos, como é o exemplo de Gaspar, e
Blumenau (Figura 5), o municipio de Luiz Alves se mantem firme na atividade agricola,
passando a ser 0 municipio com maior area plantada da cultura em 2018, caracterizando
novamente a aptiddo humana tradicional com a cultura e principalmente a aptiddo do
ambiente do meio geografico com esta.
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Figura 4 — Area planta de cana-de-acticar nos municipios de Luiz Alves, Blumenau
e Gaspar, no periodo de 2004 a 2019. Nos anos de 2010, 2011 e 2012 nao foram
encontrados registros.
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Fonte IBGE, (2020).

2 - DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA SOBRE FATORES NATURAIS.

Para esta delimitacdo sobre fatores naturais os mapas mapas VIl - Clima, VIII -
Geologia, IX - Solos 1 e 2, apresentam elementos os quais refletem o nexo causal, que
determina: 1) a presenga de LEVEDURAS nativas, na produgédo da Cachaga e Aguardente
de Luiz Alves, 2) o CLIMA da REGIAO, determinante no processo de fermentagéo lenta a
partir de leveduras nativas; 3) o CLIMA da REGIAO, no processo de envelhecimento da
cachaca e aguardente, por longo periodo de tempo, 18 a 32 anos; 4) o SOLO da REGIAO,
na producdo da cana-de-agucar, e surgimento das leveduras nativas que promovem o
processo de fermentacdo do caldo da cana-de-agucar em cachaga e aguardente de Luiz
Alves.

VI - MAPA do Clima do Municipio de Luiz Alves (Figura 5)

No Municipio Luiz Alves s&do observados duas classificagbes climaticas segundo
Koéppen: Cfa — clima subtropical com temperatura média no més mais frio inferior a 18°C,
denominado mesotérmico e temperatura média no més mais quente acima de 22°C, com
verdes quentes, geadas pouco frequentes e tendéncia de concentragdo das chuvas nos
meses de verdo, predominante em quase todo o territério do municipio. E Cfb — Clima
temperado com temperatura média no més mais frio abaixo de 18°C, com verdes fresco,
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temperatura média no més mais quente abaixo de 22°C e sem estagio seca definida, em
determinados pontos, de altitude elevada. Estes dois fendbmenos em uma mesma area
geografica indiretamente indica o relevo extremamente variavel, que varia de 30 a 800 m
acima do nivel do Mar, propiciando um microclima singular com manifestacbes
esséncialemente determinadas pelas correntes e variagdes climaticas vindas do Leste, do
mar, pela proximidade com o litoral.

Figura 5 — Mapa da Classificag&o climatica para regido do municipio de Luiz Alves

Coordnale System: GCS SIRGAS 2000 et ety ke
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Fonte: Alvares et al. (2013)
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As caracteristicas climaticas desta regido, sao resultantes da atuacao de sistemas
atmosféricos em associagdo com o relevo, a altitude, a continentalidade e a maritimidade.

O relevo influencia, especialmente, na distribuicdo dos totais de precipitacdo; a
altitude atua no comportamento da temperatura e os efeitos de continentalidade e
maritimidade, sao expressos no elemento climatico umidade (MONTEIRO E MENDONCA,
2006).

Os principais sistemas atmosféricos atuante podem ser divididos entre os
associado ao tempos instaveis, responsaveis pelas chuvas: frentes frias, vortices
ciclénicos, cavados em baixos, médios e altos niveis atmosféricos, baixas pressdes em
superficie, complexos convectivos de mesoecala, convecgao tropical, jatos médios e altos
niveis , circulagdo maritima (MONTEIRO, 2001) e aqueles estaveis, relacionados a tempo
bom, altas pressdes atmosféricas ou anticiclones (MONTEIRO E MENDONGCA, 2006).

Segundo dados de temperatura da Estagcdo meteorolégica de ltajai, apresentam
temperatura média anuais de 20,4°C, com variagdo sazonal entre os meses do verao e os
meses do inverno. Os valores absolutos podem chegar a 38,4°C no verao e -0,5°C no
inverno (SANTOS, 2012). A variagao sazonal das temperaturas € explicada, no verao, pela
posicdo do sol, que se apresenta em zénite no Tropico de Capricérnio, resultando em
ocorréncia de mais horas de insolagao e temperaturas mais elevadas. As massas de ar
tropical se caracterizam por relativa homogeneidade de temperatura, umidade e presséo
atmosférica. Sao as mais aquecidas e passam a predominar nesta época do ano. No
inverso, a atuagao de sucessivas massas de ar polar provenientes da Antartida resulta em
frentes frias, que se prolongam pelo interior do continente e provocam queda das
temperaturas (Monteiro, 2001; Monteiro e Mendonga, 2006). Na tabela 3 s&o apresentadas
as temperaturas médias maximas e minimas absolutas da Estagdo Meteoroldgicas de
Itajai analisados por Santos (2012).

Tabela 3 — médias mensais de temperatura para o municipio de Luiz Alves

Meses
Temperatura
Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez
Média 247 248 239 216 183 16,2 155 16,6 17,9 20,1 22,0 23,7
Maxima 372 37 36,8 358 346 32 312 36 37 358 358 384
Minima 12 13 11 7 1,5 0 02 -05 24 42 95 114

Fonte: Epagri-Ciram, 2012.

Rodovia Admar Gonzaga, 1486 — Itacorubi — 88034-001 — Floriandpolis, SC Fone (048) 3664-4400

www.agricultura.sc.gov.br  gabinete@agricultura.sc.gov.br

Petigdo 870220083711, de 13/09/2022, pag. 161/181

N

O Pag. 24 de 37 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAR 00001402/2022 e o codigo Z4Y50ENG.



ESTADO DE SANTA CATARINA

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, DA PESCA E DO
DESENVOLVIMENTO RURAL

GABINETE DO SECRETARIO

Figura 6 - Grafico de distribuicdo das médias mensais de temperatura e
precipitagdo para a regido de Luiz Alves.
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Fonte: Epagri-Ciram, 2012.

A precipitacdo média anual € de 1.806,1 mm na Estacdo Pluviométrica de Luiz
Alves. Bem distribuidos ao longo do ano, e variagdo sazonal das temperaturas entre os
meses de verao e inverno € acompanhada de variacdo nos totais de precipitacdo. Valores
mais elevados nos meses de verdo e redugdo nos meses de inverno. A atuacido da
convecgao tropical no verao resulta em pancadas de chuvas isoladas e tipicas de verao,
principalmente no periodo da tarde. Os efeitos sdo ampliados pelo vortice cicldnico, que
favorece a ocorréncia de temporais com chuvas intensas, ventos com rajadas fortes e
granizos (MONTEIRO 2001; MONTEIRO E MENDONGCA, 2006).

A dindmica atmosférica pode ser alterada quando ha interferéncias do fenémeno El
Nifo Sul, influenciando o ritmo climatico da regido, podendo causar chuvas e estiagens. O
deslocamento de frentes, também influencia nas temperaturas que tendem a
apresentarem-se mais altas em anos de El Nifio e mais baixas em anos de La Nifa
(MONTEIRO E MENDONCGCA, 2006). Os periodos de estiagem e periodos relativamente
chuvosos ocorrem na regido na regido, nao chega a mudar a caracteristicas quase
homogénea da precipitagdo (SANTOS, 2012).
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Este clima, de temperaturas médias sub tropicais associadas a alta umidade,
segundo 0s especialistas das cachagarias e técnicos locais, contribui excepcionalmente
para o envelhecimento natural da Cachaga em barricas de madeira, em especial a madeira
de Carvalho, a mais adotada pela regido. O envelhecimento natural, € um processo
artesanal, utilizado em outras partes do Brasil, contudo, na grande maioria, em clima do
Sudeste, Centro Oeste e Nordeste do Brasil, onde o clima é seco e ndo permite longos
periodos de envelhecimento, a exemplo do que proporciona o clima de Luiz Alves,
permitindo envelhecer o produto, tradicionalmente por mais de 10 (dez) anos e até 32
(trinta e dois) anos, como observado em alguns produtos comerciais, somadas as
caracteristicas organolépticas singulares, que o processo local de Luiz Alves, confere a
Cachaca e a Aguardente, o que tem proporcionado o reconhecimento do produto, com
distingdo nacional e internacional.

VII - MAPAS da Geologia e do Relevo (figuras 7 e 8)

O municipio de Luiz Alves esta inserido nos terrenos mais antigos do Estado, de
idade arqueana a proterozdica inferior, conhecidos como Complexo Granulitico de Santa
Catarina (SILVA E BORTOLUZZI, 1987), na por¢gédo denominada de Craton Luiz Alves.

O complexo Granulitico é formado por litologias granuliticas-migmatiticas
intensamente deformadas e metamorfizadas, de associagdo mafico-ultramaficas,
metasedimentar e enderbitica. O principal evento geoldgico associado a formagdo das
faces granuliticas ocorreu por volta de 2,1 Ga (bilhdes de anos), durante o Ciclo
Transamazonico. O complexo foi submetido a condigbes metamorfica de faceis anfibolito
(FORNARI. 1998).

A regiao do Craton Luiz Alves apresenta-se intensamente dobrada, fraturada e
falhada, com muitas feicdes da paisagem, como vales, cristas e drenagens, seguindo a
orientagdo estrutural. A regido apresenta deformagdes relacionadas a um surgimento
cristal @ mesma época em que houve a passagem de condicdo metamoérfica de faces
granulito para anfibolito também sobre a influéncia do Cinturdo Dom Feliciano sobre
Complexo Granulitico de Santa Catarina, gerando zonas de falhamentos que cortam o
complexo com diregdes preferenciais N-S e NNE (FORNARI, 1998).

Os depdsitos coluvio-aluvionares sao relativos ao Quaternario. Os depdsitos
coluviais se caracterizam pela disposicdo de sedimentos na base das encostas e meia
encostas, formando superficies semi-convexas, compostas por materiais terrigenos, sem
selegao granulométrica. Esses depositos da planicie de inundagao evidenciam o regime de
cheias, formados por sucessivas camadas que envoluem desde areia na base ao tipo
argiloso (SANTOS, 2012).
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Sobre esta formagédo Geoldgica singular, em especial o Craton Luiz Alves,
riquissimo em minerais, se encontram a grande parte dos canaviais ainda cultivados pelas
cachacarias, que resultam na Cachaca da Regido, ou no melado de cana, que resulta na
Aguardente de Luiz Alves, tdo reconhecida.

Figura 7 — Mapa da Geologia do Municipio de Luiz Alves
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Fonte: Fornari (1998).
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Figura 8 — Mapa do Relevo do Municipio de Luiz Alves

RELEVO DA REGIAD DA
CACHACA s AGLIARDENTE
de LUIZ ALVES

D

]
—
—

O - aw
 ETE:T
| ETEE

e ———
[ ]
Camsierupte Gypwes G5 SEGAH KN M THOR . wrpn pien s sgry iU
Datars S90AS J00 Ewcala
[AR — im0 e el
a LT 2s T N e T (0 Y] Degacrsivan aew i iagee.

Fonte: Aerolevantamento (2001).

VIII - MAPA dos Solos (Figura 9)

As litologias, clima e formas de relevo condicionaram o desenvolvimento de quatro
principais tipos de solo: Cambissolos, Argissolos, Gleissolos (EMBRAPA, 2004).

Os cambissolos s&o solos minerais, ndo hidromaérficos, com horizonte B incipiente
com as seguintes caracteristicas: CTC maior que 13 me/100g de argila, descontada a CTC
do carbono; relagdo silte/argila maior que 0,7; presenga de minerais intemperizaveis no
horizonte B como micas, feldspatos, augita, hornblenda, olivina; gradiente textural ausente
ou comumente inferior a 1,2. Normalmente tem sequéncia de horizontes A, Bi, C,
constatando-se variagdes quanto a profundidade dos solos, estrutura, cor e textura.

Os Argissolos sédo solos minerais, ndo hidromorficos, com horizonte B textural e
nitida diferenciagéo entre horizontes, com sequéncia A, Bt, C. Apresentam profundidade e
cores bastante variaveis, sendo a identificagdo dos horizontes relativamente facil, pois
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possuem caracteristicas morfologicas heterogéneas, tais como: diferenga de cor, textura e
estrutura, entre os horizontes, dentro do mesmo perfil. O horizonte A normalmente é
moderado, porém, pode ocorrer também do tipo proeminente; a estrutura comumente é
moderada pequena a média granular. O horizonte B é do tipo textural, apresentando
estrutura em blocos subangulares e angulares moderadamente desenvolvida. Quando a
textura é argilosa normalmente apresentam cerosidade moderada e comum. Estes solos
apresentam textura argilosa e média/argilosa e, em muitos casos com cascalhos ou
cascalhenta, normalmente com argila de atividade baixa. Situam-se em relevo ondulado e
forte ondulado, onde em geral estdo as culturas de cana-de-agucar do municipio.

Os gleissolos séo solos hidromorficos, desenvolvidos em areas mal drenadas, com
cores de redugdo a partir dos primeiros 60 cm da superficie, rasos e com sequéncia de
horizontes A, Cg. Podem apresentar argila de atividade tanto alta como baixa. A principal
limitacdo ao seu uso € a ma drenagem, ja que normalmente possuem média a boa
fertilidade. Ocorrem em relevo praticamente plano margeando rios, ou em locais de
depresséo, sujeitos a inundagdes.

Figura 9 - Mapa com os tipos de Solos da regido do municipio de Luiz Alves
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Fonte: EMBRAPA (2004).
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3. 0 NEXO CAUSAL E A DELIMITAGAO

Considerando a tradicdo em producdo e cachaga da regido, o reconhecimento
regional, o desenvolvimento da cadeia de produgao e turistica da regido na producédo e
consumo de cachaga, sendo reconhecido nacionalmente como a “terra da cachaga” do
Estado de Santa Catarina. Somadas aos fatores naturais, presentes no meio ambiente e
que tem relagao direta com as praticas, o saber-fazer local, seja na producao da Cana e as
variedades utilizadas, seja no uso do Melado de Cana, no mosto de fermentacao
originando uma aguardente singular, seja no envelhecimento “natural’” da cachaga por
longos periodos, associado ao uso por geragdes (saber-fazer), de leveduras autdctones
selvagens (elemento biolégico desenvolvido no ambiente local naturalmente) empregadas
na fermentagcdo do mosto para formagdo do alcool a ser destilado, estabelece
definitivamente o nexo causal dos fatores humanos e ambientais com 0 meio ambiente que
estabelece caracteristicas singulares ao produto “cachaga e aguardente” de Luiz Alves,
préprio para o reconhecimento de uma Denominagao de Origem. Dessa forma, a regido de
produgdo Cachaga e da Aguardente renomadas, de Luiz Alves, por nao haver no
municipios vizinhos a equivaléncia com Luiz Alves sobre todos estes fatores, a area
geogréafica foi delimitada com base nos limites politicos do municipio de Luiz Alves.

IV - AREA GEOGRAFICA QUE DELIMITA DE PRODUGAO DA CACHAGAE A
AGUARDENTE DE LUIZ ALVEZ COM DENOMINAGAO DE ORIGEM.

Utilizando de Sistema de Informagao Geografica, dados espaciais referenciados ao
SIRGAS 2000 com projecao UTM zona 22S, mapa politico de Santa Catarina (SPG, 2013),
delimitou-se a area da Indicagdo Geografica — |G na modalidade de Denominagédo de
Origem da Cachaga da regiao de Luiz Alves.

A area ficou delimitada entre os paralelos e meridianos 26°37°37,44"S,
48°50°29,58"W e 26°49°25,73"S, 48°4910,95"W, abrangendo totalmente a area do
municipio de Luiz Alves, com area total de 260,08 km?. A delimitagdo segue os limites
legais dispostos na Lei n° 13.993, de 20 de margo de 2007, que consolida as divisas
intermunicipais do Estado de Santa Catarina, como segue descrito:
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1- A divisa com o municipio de Sao Joao do Itaperid, inicia na nascente do
ribeirdo da Lagoa (coordenada geografica aproximada - c.g.a. lat. 26°38’01”S, long.
48°51’13"W), segue pelo divisor de aguas entre os ribeirbes da Lagoa, do Salto, e cérrego
Morro Canoas, de um lado, e rio Canoas, do outro, até encontrar o ponto de cota
altimétrica 226 m, na nascente de um afluente da margem direita do cdrrego do Salto
(c.g.a. lat. 26°39'26"S, long. 48°48’53"W); desce por este até sua foz no cérrego do Salto
(c.g.a. lat. 26°39'27”S, long. 48°48°28"W); desce por este até sua foz no cérrego Brago da
Serraria ou Vermelho (c.g.a. lat. 26°40°'44”S, long. 48°48'00"W).

2 - A divisa com o municipio de Barra Velha, inicia na foz do cérrego do Salto, no
corrego Braco da Serraria ou Vermelho (c.g.a. lat. 26°40'44”S, long. 48°48'00"W), desce
por este até sua foz no rio Novo ou Peixe; desce por este até a foz do ribeirdo Jacaré
Velho (c.g.a. lat. 26°42’43”S, long. 48°48'02"W).

3 - A divisa com o municipio de Balneario Picarras, inicia na foz do ribeirdo
Jacaré Velho, no rio Novo ou Peixe (c.g.a. lat. 26°42'43”S, long. 48°48'02"W), desce por
este até a foz do ribeirdo Piaba (c.g.a. lat. 26°44°26”S, long. 48°49°02"W).

4 - A divisa com o municipio de Navegantes, inicia na foz do ribeirdao Piaba
(c.g.a. lat. 26°44°26”S, long. 48°49°02"W), no rio Novo ou Peixe, desce por este até sua foz
no rio Luiz Alves; desce por este até a foz do ribeirdo da Prata (c.g.a. lat. 26°49'22”S, long.
48°49'10"W).

5 - A divisa com o municipio de llhota, inicia no rio Luiz Alves, na foz do ribeirdo
da Prata (c.g.a. lat. 26°49'22"S, long. 48°49’10"W), sobe por este até sua nascente (c.g.a.
lat. 26°48’36”S, long. 48°50°13"W); segue por linha seca e reta até o morro da Prata ou das
Laranjeiras no ponto de cota altimétrica 390 m (c.g.a. lat. 26°48’08”S, long. 48°50°39"W);
segue por linha seca e reta passando pelo Marco de Divisa - M.D. n® 824 (c.g.a. lat.
26°47°13”S, long. 48°51'52"W), até o morro Azul, no ponto de cota altimétrica 636 m (c.g.a.
lat. 26°45’43"S, long. 48°53’51"W); segue pelo divisor de aguas entre os ribeirdes Brago
Serafim e Maximo, de um lado, e ribeirdes do Bau e Brago do Badu, do outro, na serra Luiz
Alves até encontrar a nascente de um afluente da margem esquerda do ribeirdo Belchior
(c.g.a. lat. 26°48'25”S, long. 48°59'10"W).

6 - A divisa com o municipio de Gaspar, inicia na nascente de um afluente da
margem esquerda do ribeirdo Belchior (c.g.a. lat. 26°48'25”S, long. 48°59'10"W), na serra
Luiz Alves, segue pelo divisor de aguas entre os ribeirbes Bragco Serafim e Belchior até
encontrar o morro do Cachorro (c.g.a. lat. 26°46’39”S, long. 49°01’49"W), no ponto de cota
altimétrica 830 m.
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7 - A divisa como municipio de Blumenau, inicia no morro do Cachorro, no ponto
de cota altimétrica 830 m (c.g.a. lat. 26°46’39”S, long. 49°01°49’W), segue pelo divisor de
aguas entre os ribeirdes Brago Serafim e Rothirs até a coordenada (c.g.a. lat. 26°46°19”S,
long. 49°02'08"W).

8 - A divisa com o municipio de Massaranduba, inicia no divisor de aguas entre
os ribeirdes Rothirs e Brago Serafim (c.g.a. lat. 26°46°19”S, long. 49°02’08"W), segue pelo
divisor de aguas entre os ribeirbes Brago Direito de Santa Luzia e Brago Seco, de um lado,
e Braco Serafim, do outro, até o ponto de cota altimétrica 190 m (c.g.a. lat. 26°42'42”S,
long. 48°57°'22"W); segue por linha seca e reta até o ponto de cota altimétrica 185 m, no
divisor de aguas entre afluentes da margem esquerda do rio Luiz Alves (c.g.a. lat.
26°42'18”S, long. 48°56°58"W); segue por este e pelo divisor de aguas entre o rio Primeiro
Bracgo do Norte e ribeirdo Massarandubinha, de um lado, e ribeirdo Miguel e rio Canoas, do
outro, até a nascente do ribeirdo da Lagoa (c.g.a. lat. 26°38’01”S, long. 48°51’13"W).

Por fim, completando, os limites da Indicagao Geografica coincidem exatamente
com os limites politicos do municipio de Luiz Alves, como representado na figura 10.

Figura 10 — Area delimitada do territério a ser aplicado na denominagéo de origem
da cachaga, da regido denominada de Luiz Alves.
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Fonte: Adaptado de SPG (2013).

Rodovia Admar Gonzaga, 1486 — Itacorubi — 88034-001 — Floriandpolis, SC Fone (048) 3664-4400

www.agricultura.sc.gov.br  gabinete@agricultura.sc.gov.br

Petigdo 870220083711, de 13/09/2022, pag. 169/181

W

+$ Pag. 32 de 37 - Documento assinado digitalmente. Para conferéncia, acesse o site https:/portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo SAR 00001402/2022 e o codigo Z4Y50ENG.



ESTADO DE SANTA CATARINA

SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA, DA PESCA E DO
DESENVOLVIMENTO RURAL

GABINETE DO SECRETARIO

CONCLUSAO

O Documento de pedido de reconhecimento da area geogréfica de “LUIZ ALVES”,
como de produgdo da “Cachaga e Aguardente”, para o pedido de registro de uma IG na
espécie de Denominacdo de Origem esta de acordo com a Portaria/INPI/PR n° 04/22, que
...”considera uma Denominagédo de Origem o nome geografico de pais, cidade, regido ou
localidade de seu territério, que designe produto ou servigo cujas qualidades ou
caracteristicas se devam exclusiva ou essencialmente ao meio geografico, incluidos
fatores naturais e humanos”...; assim como esta de acordo com a Portaria/INPI/PR n°
06/22, que estabelece condigbes para o registro da IG Cachaga.

A delimitagdo da area geografica neste documento fundamentado técnicamente,
apresenta conformidade com os marcos regulatérios do Brasil para registro de
propriedades intelectuais de uma |G na espécie de denominagdo de Origem. Portanto,
inteiramente procedente e adequado ao encaminhamento do 6rgao oficial do estado de
Santa Catarina ligado a area de produgdo, neste caso a Secretaria de Estado da
Agricultura, da Pesca e do Desenvolvimento Rural (SAR), para que emita o ‘documento
oficial de reconhecimento da area geografica delimitada de produgao para DO -
Denominagao de Origem da ‘CACHACA E AGUARDENTE DE LUIZ ALVES’, conforme
mapa do anexo 1, parte integrante deste documento.
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ANEXO 1 - MAPA DA AREA GEOGRAFICA DELIMITADA DE PRODUGAO PARA A DENOMINAGAO
DE ORIGEM (DO) DA ‘CACHAGA E AGUARDENTE DE LUIZ ALVES'.
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