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Regulamento de Uso do Nome Geografico: Terra Indigena Andira-Marau - Denominagdo de
Origem

E protegido pela D.O. Terra Indigena Andird-Marau o warand (na lingua originaria Sateré-Mawé
chamado de Warana, em portugués escrito como warand, e traduzido por “guarand nativo”),
exclusivamente pertencente a espécie botanica Paullinia cupana Kunth var. sorbilis [Mart.] Ducke,
familia Sapindaceae. Sdo produtos protegidos pela D.O. Terra Indigena Andira-Marau o warana e o
“pao de warana”. O Estudo histérico-cultural, marco referencial para este Regulamento de Uso,
explicita e justifica o reconhecimento da Denomina¢do de Origem ao Warana da Terra Indigena
Andira-Marau.

PREAMBULO: Organizacdo social, etnodesenvolvimento e prote¢io do santuario ecolégico e
cultural do guarana.

O Povo Sateré-Mawé é um Povo auto organizado por meio do Conselho Geral da Tribo Sateré-Mawé
(CGTSM). O CGTSM fundamenta o sentido da sua a¢do nos valores, nas leis e nos conhecimentos
tradicionais (ou seja: no Porantim e no Ward) e nessa base adere as formas e se harmoniza as leis
da sociedade nacional brasileira e as regras de governancga da sociedade global, as quais plenamente
pertence. O CGTSM tem como membros constituintes as comunidades (territorialmente: as aldeias)
da Terra Indigena Andira-Marau (representadas no CGTSM pela autoridade tradicional do Tuxaua
de cada aldeia), como membros integrantes as associagdes indigenas Sateré-Mawé (territoriais,
profissionais, de género, etc., representadas pelas diretorias executivas das mesmas), como
membro honorario o Colegiado dos Velhos Sabios (nag nia) reunidos na “Livre Academia do Wara”
(LAW), como membros associados virtualmente todas as familias que se reconhecem como Sateré-
Mawé, incentivadas a se organizar enquanto familias “produtoras” e, ao mesmo tempo e de outra
forma enquanto familias “consumidoras”, através de entidades auxiliares do CGTSM.

Conforme o Art. 4 § 32 letra l e 0 Art. 29 letra 2 do Estatuto Social do Conselho Geral da Tribo Sateré-
Mawé (CGTSM), e, consequentemente, conforme o Art. 1, cabegalho e paragrafo 1, e, nos detalhes,
todo o CAPITULO Il do Estatuto do Consorcio dos Produtores Sateré-Mawé (CPSM), a associagdo
denominada Consoércio dos Produtores Sateré-Mawé é uma entidade auxiliar do CGTSM com
autonomia juridica e financeira, a qual é voltada para o controle e fomento da qualidade da
produgdo assim como para a articulacdo dos produtores e beneficiamento, escoamento e
comercializagdo coletiva e solidaria dos produtos agroflorestais do Povo Sateré-Mawé, o guarand
(doravante warana) incluso.

Como foi proclamado pela reunido dos tuxauas gerais em Umirituba em 1999, o Povo Sateré-Mawé
se compromete a salvaguardar a Terra Indigena e seus demais territérios como Satere-Mawe eko
ga’apypiat Warana mimotypoot sese, ou seja: como “Santuario cultural e ecolégico do Guarana
Nativo dos Sateré-Mawé”. Conforme os Estatutos do CGTSM e do CPSM, este compromisso se
desdobra nos seguintes aspectos:

1. A protecdo total de cada produto extrativo, domesticado, cultivado ou de criacao da T.I. Andira-

Marau contra qualquer possibilidade de contaminacdo das caracteristicas naturais, organicas e ndao
transgénicas.
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2. A protegao especifica da T.I. Andird-Marau como terra de eleigdo e Unico nicho ecoldgico do
guarana nativo, interditando a entrada em todo o territério demarcado de variedades clonadas de
guarana que poderiam afetar o grau de diferenciacdo genética.

3. A protecdo do meio ambiente, com relacdo aos limites de carga: através da promocdo e da
organizacao da coleta diferenciada de lixo ndo organico e de seu transporte para fora da area.

4 A protecdo do meio ambiente, com relacio a biodiversidade: através da protecao e da
domesticacdo dos insetos polinizadores e da criagdo de jardins florestais baseados nos critérios de
agroflorestas andloga e da agroecologia.

5 A protecdo do meio ambiente, com relacdo a paisagem cultural: através da defesa da cultura
material e imaterial que se construiu no relacionamento, na convivéncia e na simbiose entre o
homem Sateré-Mawé e a espécie vegetal Paullinia cupana Kunth var. sorbilis [Mart.] Ducke.

6 O controle comunitario sobre o ingresso e as atividades de ndo indigenas na terra demarcada e
homologada.

7. Com a finalidade de favorecer o processo histdrico através do qual o Povo Sateré-Mawé esta
construindo seu préprio etnodesenvolvimento no contexto da sociedade nacional, fundamentando-
o na cultura tradicional do Warana (na lingua Sateré-Mawé: ward = conhecimento; -na = principio;
ou seja: “principio de todo conhecimento”), esse Regulamento de Uso estabelece dois niveis
normativos:

I A regra intransigivel, cujo descumprimento exclui o produto do direito a Denominagao de
Origem, sendo que resultaria uma perda da caracterizagdo objetivamente uUnica do produto,
enquanto produto cultural e material obtido e fabricado conforme um ritual tradicional
indissociavelmente ligado a essa area de produgdo e a conservagao das suas caracteristicas.

I A meta ideal, a ser alcangada no longo prazo, que em muitos casos depende da colaboragao
de toda a comunidade, e cujo cumprimento corresponde a plena realizacdo da exceléncia e
tipicidade e a plena harmonizacdo da producdao de guarand com o projeto integrado de
etnodesenvolvimento e ecodesenvolvimento, baseado na valorizagdo e reabilitagcdo ecoldgica, da
biodiversidade e da paisagem cultural.

Especificamente relacionada com o reconhecimento e manuten¢dao da Denominagao de Origem, o
Art. 14 do Estatuto Social do CPSM institui o Conselho Regulador da Indicagdo Geografica como um
Orgio da entidade. O CAPITULO IX, artigos 32, 33 e 34, regulamenta seu funcionamento e
atribuicdes. O Conselho Regulador visa o reconhecimento e a gestdao da Denominacao de Origem
(D.0.) “Terra Indigena Andird-Marau” de acordo com a legislagao brasileira, tendo instituido o
presente Regulamento de Uso, conforme segue:

CAPITULO 1 - Dos Direitos e Obrigacdes

Art. 12 - Dos direitos e obriga¢des dos inscritos na D.O. Terra Indigena Andira-Marau

a) Produzir produtos de warand na area delimitada para a D.O. Terra Indigena Andira-Marau, de
acordo com seu registro no CPSM.

b) Zelar pela imagem da D.O. Terra Indigena Andirda-Marau.

¢) O ndo cumprimento desse regulamento por parte da familia produtora implica na impossibilidade
de se beneficiar do reconhecimento da Indicacdo Geografica para sua producao.
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CAPITULO 2 - Dos produtos, drea de abrangéncia e denominagdo

Art. 22 - Dos produtos

Ordinariamente, o warana é consumido como uma bebida, ndo sendo ingerido diretamente na
forma de grdo seco. Para o consumo, o fruto deve ser descascado e a semente seca, a qual é entdo
transformada em pao de warana. Este, na ocasido do consumo, passa por um processo de ralagem
em agua.

Muito tempo apds o contato com os europeus, aos poucos foi se consolidando a producdo do
warana em pd, pela moagem das sementes de warana descascadas e secas. Hoje o comércio de
warana Sateré-Mawé esta centrado neste produto.

§12 A producgdo de graos secos de warana se da em fornos de barro. Apds este processo, os graos
secos devem ser defumados para aromatizagdao e conservagao, podendo vir a ser encaminhados
para a sua transformag¢dao em pé de warana.

O grao seco de warand da Terra Indigena Andira-Marau, quando descascado e moido, deve

satisfazer os seguintes critérios:

a) consisténcia de pd macio e solto, ndo granuloso como areia e nem agregado como terra;

b) cor variavel desde o muito claro ao claro, mas nunca escura;

c) aroma seco e limpo, frutado quando mais fresco, e levemente defumado;

d) sabor suavemente amargo e deixando na ingestdo com agua a temperatura ambiente uma
sensacgao de alta digestibilidade;

e) baixa umidade.

§22 Para a producgdo de paes, os graos de warand secos em fornos de barro devem, sempre
manualmente, ser liberados do tegumento (casquilho) e, a seguir, pilados e amalgamados em
bastdes compactos, duros e defumados.

O “Pdo de Warana” da Terra Indigena Andira-Marau deve apresentar as seguintes caracteristicas:

a) consisténcia dura, mas fragil, podendo ser partido com um unico golpe;

b) textura interna do pdao compacta e fina, ndo granulosa, com auséncia de espacos ocos (que
poderiam causar mofo);

c) cor preta e brilhante;

d) aroma de guarana homogéneo e suavemente seco, harmonizado pela defumacao com madeira
aromatica;

e) som e vibracdo a percussao;

f) sabor e consisténcia, de amostra ralada com pedra de basalto, suavemente amargo e

deixando na ingestdao uma sensacao de alta digestibilidade.
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Art. 32 - Da area autorizada para producdo e beneficiamento

A Area de Abrangéncia para a indicacdo geografica envolve o territério abaixo especificado,
conforme os mapas e memorial descritivo em anexo, parte formalmente constituinte deste
Regulamento de Uso.

§12 A Area de producdo corresponde primeiramente ao territdrio legalmente reconhecido como
espaco tradicionalmente ocupado pela etnia Sateré-Mawé, em que o Povo Sateré-Mawé organiza
seu convivio e gerencia seu habitat, baseado em sua organizagao social, costumes, linguas, crengas
e tradigOes. Esse territério foi demarcado em 1982 e homologado em 1986, e constitui, conforme o
Art. 231 da Constituicao federativa do Brasil, a "Terra Indigena Andira-Marau", patrimoénio da Unido.
AT.l. Andira-Marau corresponde a uma superficie territorial de 788.528,38 hectares, na divisa entre
os Estados do Amazonas, a oeste, descendo do norte para o sul, pelos municipios de Parintins,
Barreirinha e Maués; e a leste, no Estado do Para, pelos municipios de Aveiro e Itaituba.

§22 A Terra Indigena demarcada sdo acrescentados os seguintes territorios:

a) o dominio da area denominada de “Vintequilos”, de propriedade do CGTSM, ou seja,
propriedade coletiva do Povo Sateré-Mawé, e o territério intermédio que une Vintequilos com
a Terra Indigena homologada, situado na margem direita do rio Andira.

b) uma area limitrofe a T.l. homologada, abrangendo imedia¢des das margens direita (ao norte) e
predominantemente esquerda (ao sul) do rio Marau, constituida prevalentemente por areas de
posse indigena que ndao foram incluidas na demarcagdo de 1982.

.Art. 42 - Da denominacao e representagao grafica

§12 A indicagao geografica da espécie Denominag¢do de Origem para os graos secos de warana e o
pao de warand Sateré-Mawé identifica a "Terra indigena Andira-Marau", exclusivamente destinada
a reconhecer e proteger a origem dos produtos correspondentes as condi¢des e aos requisitos
estabelecidos no presente protocolo de producao.

§22 Os rétulos e as embalagens dos paes de warana e dos graos secos explicitardo a mengao
geografica "Terra indigena Andira-Marau", junto com sua representacgdo grafica.

§32 A Denominagdo de Origem Terra indigena Andira-Marau sera representada graficamente pelo
logotipo representando os dois rios: 0 morcego (Andird) e a ra (Marau), acompanhada da inscrigdo
“Denominacao de Origem Terra indigena Andira-Marau", conforme anexo, parte constituinte deste
Regulamento de Uso.

CAPITULO 3 - Da produgdo do warana

Art. 52 — Da localiza¢ao dos guaranazais

Os guaranazais devem:
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§19. Ser situados em terra firme, e de preferéncia nas terras mais altas, dentro da area delimitada
conforme Art. 32 §2.

§29. Situar-se em contiguidade com a floresta, secundaria ou primaria, dentro da area delimitada
conforme Art. 32 §2.

§39. Ser intercalados com arvores, plantas e arbustos uteis (espécies frutiferas, madeireiras ou
outras), nativas da Amazonia ou introduzidas em época antiga, presentes na drea no momento da
implantagdo do guaranazal. De todo modo, deve ser garantido o sombreamento parcial em todo o
guaranazal ao longo do dia.

§42. E admissivel a utilizagdo do produto oriundo de plantas de warana cultivadas como elementos
da paisagem nas aldeias.

§52. Ser menores que dois hectares, se desenvolvendo, de preferéncia, como corredores que
conectam porgdes florestadas. A critério do CPSM, dimensdes superiores a dois hectares podem ser
admitidas.

Art. 62 - Da origem e da natureza das mudas

As mudas transplantadas nos guaranazais devem ser “filhos do warana”, ou seja, mudas coletadas
ritualmente na floresta virgem, germinadas espontaneamente aos pés das plantas “mades do
warana”, os cip6s do guarana nativo. E legitimo que o guaranazal seja reconstituido limpando-se os
pés de antigas plantagdes imemoriais engolidas pela floresta secundaria, pressupondo-se que o
guaranazal originario tenha sido criado em conformidade com os critérios tradicionais. Os “filhos do
warana” devem constituir a maioria das plantas cultivadas em cada comunidade.

§12 Contando com a contribuicdao de distintos produtores, na forma de trabalho e mudas, é
admissivel criar e manejar plantios comunitarios, afastados da matriz origindria situada na mata
virgem, de onde sdo retiradas as plantulas. Tais mudas podem ser distribuidas para diferentes
produtores, viabilizando trocas de mudas entre distintas areas de plantios, desde que esta pratica
de gestdo da producdo e uso de mudas nativas seja monitorada pelo CPSM.

§22 A critério do CPSM, é admissivel que uma parte minoritdria do guaranazal seja constituida por
mudas germinadas de sementes de arbustos semi-domesticados, ou seja, a partir de sementes
produzidas por plantas nativas crescidas sob a forma de arbusto e ndo de cipé.

§32 A critério do CPSM, é admissivel que uma parte minoritaria dos pés de guarana pertencentes a
uma comunidade seja produzida através de mudas criadas em viveiros, onde sejam cultivadas
mudas de origem controlada e registrada pelo CPSM, mas sempre oriundas exclusivamente de maes
do warana ou de sementes coletadas internamente a area delimitada.

§42 NAO E PERMITIDA NENHUMA FORMA DE REPRODUCAO POR MEIO DE CLONAGEM, para que o

territdrio Sateré-Mawé possa continuar salvaguardando sua peculiaridade de banco genético in situ
de guarana, o Unico existente no mundo.
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Art. 72 — Do plantio das mudas

As mudas podem ser transplantadas de trés maneiras distintas, reconhecidas como tradicionais:

a) em forma de “X”, ou seja, cruzando-se duas mudas plantadas em diagonal, que se sustentam
reciprocamente;

b) diagonalmente, inclinadas entre 30 e 50 graus;

c) em espaco de mata destinado a abertura de futura roca, um filho de warana nativo pode ser
protegido imergindo sua cabega na terra, permitindo assim a emissdao de um novo broto mais
forte.

d) O plantio da muda na posigdo vertical (praticada pelos cultivadores ndao-Sateré-Mawé) pode ser
admitido excepcionalmente, a critério do CPSM.

Art. 82 — Da protegdo das plantulas

As plantulas devem ser protegidas até atingirem 3 ou 4 anos de idade. Em ambiente aberto a
prote¢do consiste em galhos sobrepostos no entorno da plantula. Para proteger uma area que
contenha plantulas de guarana utiliza-se a fitofisionomia denominada “cerrado”: na area do plantio
a regeneragao natural deve poder crescer de forma espontanea, sem manejo até que o arbusto
esteja em condigdes fisioldgicas de sobreviver a sol, vento e chuvas. Porém outras formas de gerar
sombreamento natural podem ser experimentadas através de consorciamento em sistemas
agroflorestais, a critério do CPSM.

Art. 92 — Do desenvolvimento do arbusto

A recuperagado integral no longo prazo da forma tradicional de cultivo do guaranazal em arbusto-
cip6, apoiado em jiraus horizontais de madeira, ¢ meta do CPSM, conforme apontado pelos mestres
tradicionais da Livre Academia do Wara.

§12 A partir da aprovacgao desse Regulamento de Uso, as novas plantacdes deverdo ser levantadas
em jiraus.

§2° E admissivel que as plantacdes de warana ja existentes utilizem a forma de arbustos nio
levantados em jiraus.

Art. 10 - Da adubacao e do manejo fitossanitario

A adubagdo e o manejo fitossanitario dos guaranazais do Povo Sateré-Mawé devem obedecer aos
seguintes procedimentos:

§12 Os estudos e a pesquisa historicos, etnologicos e etnobotanicos sobre praticas ancestrais de
adubacdo e manejo fitossanitario natural hoje abandonadas, e a consequente revitalizagcdo
experimental dessas praticas, constitui meta da Livre Academia do Wara, acatada pelo Consércio
dos Produtores e fortemente desejavel, desde que compativel com o conjunto das normas do
presente Regulamento de Uso.
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§2°2 E vedada toda e qualquer intervencdo agrondmica que esteja em conflito com a certificacdo
organica, conforme padrées reconhecidos nacional e internacionalmente. Ou seja, ndo se admite a
utilizagdo de agrotdxicos ou adubos de alta solubilidade (quimicos).

§32 O consorciamento dos guaranazeiros com espécies vegetais apropriadas, na forma de arranjos
agroflorestais, é a principal forma de adubacao e controle de pragas e doencas.

§42 A produgdao minima de humus deve ser garantida acumulando em volta dos pés de warana, e
sob os jiraus folhas secas e residuos da limpeza dos guaranazais. O CPSM incentivara cada
comunidade a produzir e utilizar seu préprio adubo organico.

§52 Em caso de necessidade, e sob a supervisdao técnica do CPSM, é admissivel o emprego de
produtos organicos comerciais para a adubagdo e a defesa contra pragas e doengas, sempre
respeitando os critérios da certificagdo organica.

Art. 11 - Da polinizagao

A presenca intensa das abelhas nativas deve ser garantida, de modo que seja mantida a maxima
polinizacdao cruzada entre o guarana semi-domesticado na clareira e o guarana silvestre dos
guaranazais ancestrais espalhados na mata. Especificamente, estes instrumentos normativos devem
ser obedecidos:

§12 E permitida exclusivamente a polinizagdo que ocorre naturalmente através das abelhas nativas
sem ferrao.

§22 As colmeias selvagens ndao podem ser objeto de exploragdo predatdria para autoconsumo e nem
para comercializagao. Fica tolerado, quando necessdrio, o uso para fins terapéuticos.

§32 O CPSM promovera a pratica corrente de recuperagao dos ninhos de abelhas hospedadas em
tocos de arvores derrubadas na abertura das rogas, e sua acomodagdao em colmeias racionais para
expansdo da atividade de meliponicultura em todas as comunidades com produc¢do de warana
reconhecida pela Denominagao de Origem.

Art. 12 — Da colheita e da despolpa do fruto

A colheita e a despolpa do fruto dos guaranazais do Povo Sateré-Mawé devem obedecer aos
seguintes procedimentos:

§12 A colheita dos cachos de warana para a producdo de paes deve ser feita logo antes que os
primeiros frutos comecem a se abrir.

§22 A colheita dos cachos para producdo de p6 de warana deve ser feita desde que os primeiros
frutos comecam a se abrir, sem esperar que a maioria dos frutos estejam abertos.
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§32 As sementes devem ser soltas dos cachos e descascadas uma a uma, manualmente, conforme
o ritual tradicional.

§42 Para a remocgdo do arilo (limpeza da remela), faz-se a imersdao dos frutos em agua limpa
empregando-se um recipiente (cuia) feito do cacho da palmeira inaja (puwi okpe), ou é construido
um recipiente em forma de canoa (warupy), de madeira de itaituba ou de copaiba.

§52 As sementes ndo devem ficar submersas por mais de 24 horas no warupi ou no puwi okpe, e,
imediatamente apds, devem ser lavadas em dgua corrente e levadas para a secagem em fornos.

CAPITULO 4 — Da secagem, embalagem e armazenagem do warana em grios
Art.13 - Da secagem dos graos de warana

A secagem dos graos (sementes) de warana em fornos deve ser integralmente artesanal, devendo-
se obedecer aos seguintes critérios:

§12 A secagem de sementes de warana deve ser realizada em fornos tradicionais de barro. Nao é
permitida a secagem do warana em fornos de metal ou outro material que ndo o de barro.

§22 E vedada a secagem do warand ao sol, bem como a torrefagdo industrial em qualquer momento
do ciclo produtivo.

§32 Preferencialmente, o forno de barro deve ser fabricado na Terra Indigena Andira-Marau, a partir
de misturas de barro local e fibra de caraipé, segundo a tecnologia Sateré-Mawé. Admite-se que
uma unidade familiar que ndo possua forno de barro préprio seque seu guarana utilizando o forno
de outra unidade familiar da mesma comunidade. A critério do CPSM, é admissivel o uso de fornos
de barro adquiridos fora da Terra Indigena. Contudo, o CPSM promovera a meta de longo prazo que
toda unidade familiar tenha seu préprio forno de barro tradicional fabricado na Terra Indigena.

§42 As sementes de warand deverao ser secadas por pelo menos 24 horas. O artesdo incumbido da
secagem deve atuar com destreza especial, lenta e continuamente, controlando a temperatura do
forno para que este ndo esquente demais. Durante esse processo, ocasionalmente, s6 podera
adicionar algumas poucas gotas de dgua. O warand ndo pode “pipocar”, para evitar que o grao fique
queimado ou cru, e nem queimado por fora e cru por dentro. Esses cuidados justificam o uso da
expressao “seco no forno”, ao invés da forma mais genérica, errénea, “torrado no forno”.

Art.14 - Da embalagem e armazenagem

§12 O acondicionamento dos graos secos de warana se efetuara exclusivamente em sacos de juta
natural.

§22 Apods secos, os graos destinados a transformagcdo em pd, assim como as sementes secas

Y

destinadas a comercializacdo na forma de grdos, deverdo ficar armazenadas no fumeiro (jirau
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levantado sobre o fogo de madeiras especificas, para defumacao do produto) até que o CPSM venha
recolhé-las.

§32 O warana ensacado que ndo for destinado imediatamente a producdo de paes repousara em
fumeiros familiares tradicionais, sob fogo baixo e intermitente, obtido utilizando-se um conjunto de
madeiras nativas aromadticas, principalmente murici e ara¢d semi-verdes, acrescentando
eventualmente madeiras locais denominadas na lingua sateré-mawé: aran’yp wyre, hakuap’yp wyre
e moi'ake’yp wyre.

§42 E admissivel o armazenamento dos grios secos de warana em fumeiro localizado na unidade
doméstica, ficando as sacas de waranda em jirau proprio. Esta pratica é admissivel para os
microprodutores. Todavia, o CPSM incentivara que cada unidade familiar associada ao Consdrcio e
que produza mais de uma saca de graos secos por ano tenha seu fumeiro préprio, em construgdo
tradicional separada da habitagdo. Essa exigéncia passara a ser obrigatéria a partir do ano 2020.
CAPITULO 5 — Da fabrica¢do dos “Pies de Warana”

Art. 15 — Dos mestres padeiros

Para que os bastdes de guarana possam ser denominados legitimamente como “Pdes de Waranad”
da Terra Indigena Andird-Marau, o processamento do warana deve ser inteiramente artesanal e
conforme a ritualidade tradicional, efetuado por mestres padeiros reconhecidos como tais vox
populi e pelas autoridades tradicionais Sateré-Mawé, e como tais cadastrados pelo CPSM. Todo o
processo de elaboragao dos “Paes de Warana” deve ocorrer nas instalagdes dos mestres padeiros,
no interior da area delimitada pela DO.

Art. 16 — Das etapas de elaboracao dos “Paes de Warana”

A elaboragdo dos “Pdes de Warand” deve obedecer as seguintes etapas:

§12 Depois de secas no forno, as sementes sdo colocadas em saco de pano de juta.

§22 A saca é batida com o auxilio de uma mao de pilao pequena, para separar o casquilho do fruto.

§32 O conteudo do saco é colocado numa peneira artesanal feita de fibra de aruma, para ser
selecionado.

§42 A pesagem das sementes é feita em uma balanca de cabo de pau, concha de cuia e alcas de fibra
de imbauba. O peso tradicionalmente varia entre 500g e 1Kg, mas pode ser outro, respondendo a
exigéncias especificas.

§52 A quantia desejada é levada ao pildo, feito de madeira wegku’a.

§62 O mestre padeiro pila as sementes lentamente, com o auxilio de uma mao de pildao feita de
madeira mirapiranga ou wegku’a, até que se tornem po.
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§79 Utilizando uma colher de pau pequena, o mestre adiciona varias colheres de agua ao pé de
warana que esta dentro do pildo, deixando a massa pronta para ser pilada fortemente.

§89. O mestre padeiro pila o warana sempre girando o pildao para manter a homogeneidade da
massa.

§92. A massa é pilada com forca, por vinte a trinta minutos, sem parar, para que fique com bastante
liga.

§102. O mestre padeiro retira a massa do pildao utilizando uma colher de pau pequena. A massa é
amaciada com as maos e levada até uma mesa de madeira.

§112. O mestre padeiro modela a massa com as maos até que ela figue em forma de bastdo,
cuidando para que nao se formem bolhas no interior do pao, para manter a qualidade e garantir o
adequado processo de conservagao pdo. O pao de warand é moldado manualmente, a frio, em pegas
de cerca 250 g.

§122. Quando o “Pdao de Warand” estiver pronto, é depositado sobre um pedago de caule de
bananeira (he’yni).

§132, Tradicionalmente, a esposa do padeiro lava o “Pao de Warand” em uma cuia, por 10 minutos,
assim como se faz com uma crianga recém-nascida.

§142°. A 4gua de lavagem do P3o de Warand é bebida pelos presentes a cerimbnia, que sempre
acontece em publico, garantindo assim um controle social sobre a atuagdo do padeiro.

§159. A seguir, o “Pao de Warand” é novamente colocado sobre o pedago de caule da bananeira,
para secar por 10 a 20 minutos, antes de ser colocado no fumeiro.

§162. O processo de defumacdo do “Pao de Warand” dura trés meses e é realizado de modo
permanente, usando as mesmas madeiras empregadas para a secagem dos graos de warana. Sdo
empregados trés fumeiros: durante o primeiro més, o Pao é colocado num fumeiro a cerca de meio
metro de altura em relagao ao fogo. No segundo més, o Pao fica em um fumeiro a 1 metro de altura.
Por fim, no terceiro més, o P3ao fica em um fumeiro a 2 metros de altura.

§179. Depois desse processo, o Pdo de Warand estd pronto para ser consumido, podendo ficar

guardado no Uultimo fumeiro por muitos anos, porém sendo novamente defumado so
ocasionalmente.
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Art. 17 — Da estocagem para a comercializagao

Caso, em funcdo da comercializagdo, seja transportado a unidade do CPSM, o “Pdo de Warana” deve
ser armazenado em sacos de juta, em espaco limpo, arejado e sombreado, devidamente
identificado para manter a sua rastreabilidade. Atualmente, a sede legal e operacional do CPSM esta
localizada na cidade de Parintins, mas em beneficio do cumprimento de suas funcdes, a sede pode
ser realocada para outro local, a critério do CPSM.

CAPITULO 6 — Da descascagem e moagem dos grios secos de warana
Art. 18 — Tecnologia aceita para a moagem e embalagem dos graos secos

Sendo que no geral os graos secos chegam ao consumidor final na forma de p6 puro da semente,
ainda cabe ao CPSM fazer com que seja garantida a auséncia de qualquer outra substancia,
impurezas e contaminagodes.

A transformacdo dos graos secos de warand em pd mantém as caracteristicas originais do warana,
devendo também ser conduzida com o mesmo RESPEITO ESPIRITUAL que acompanha toda a fase
de producgdo. Esse valor cultural deve chegar ao consumidor informado e consciente, que é o
destinatdrio privilegiado da comercializagdo do pé de warana. Tais praticas devem ser realizadas
sob o controle da comunidade produtora, organizada através do Sistema de Controle Interno do
CPSM.

§12 Dadas as condig¢Oes infraestruturais e logisticas necessarias, apos o recolhimento dos graos
secos dos locais de produgado, no interior da area abrangida pela D.O., realizada pela equipe técnica
do CPSM, o armazenamento é feito na Unidade de Beneficiamento de produtos agroflorestais
gerenciada pelo Consorcio, atualmente sediada em Parintins, de modo a garantir que as seguintes
exigéncias sejam aplicadas.

§22 O ambiente de trabalho e o maquindrio a utilizar deverao ser mantidos limpos e em plenas
condigbes higiénicas. As maquinas (descascadora e moinho) recebem uma limpeza a seco utilizando
um compressor de ar, para a eliminacdo de residuos e sujidades resultantes do beneficiamento
precedente. Em seguida as partes externas das maquinas e a bancada sdo desinfetadas.

§32 E feita a pesagem das sacas de juta contendo as sementes do guarana.

§42 Apds as sementes de warana serem introduzidas em uma descascadora, o casquilho é retirado,
separado e embalado em sacos plasticos de alta resisténcia, apto para posterior transformacdao em
extrato de guarand ou outros usos, a critério do CPSM.

§52 Realiza-se nova pesagem das sementes descascadas, antes de iniciar o processo de moagem.
§62 A seguir, os graos sao transferidos para um moinho de aco inox dotado de peneira de 0,2 mm
para serem triturados. E admissivel a utilizacdo de outra granulometria a pedido do cliente, o que

de toda maneira ndo prejudica a caracterizacao dos graos. Completado o processo de moagem, é
feita uma nova pesagem.
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§72 O warand moido é transferido para a sala de embalagem. O processo de embalagem envolve o
preparo de tabletes e a embalagem do po6 propriamente dita. Para o preparo dos tabletes usa-se
uma forma de madeira onde é colocado um saco plastico de alta resisténcia por vez, com capacidade
para 5kg de p6 de guarana. O pd de warand é acondicionado a vacuo. A seguir, cada saco é pesado
em uma balanca analitica para a verificacdo do peso, sendo lacrado com o emprego de uma seladora
a vacuo e devidamente identificado através de etiquetas contendo, no minimo, o codigo para
rastreamento. Finalizado este procedimento, a embalagem final é preparada. Sdo agrupados quatro
tabletes de 5 kg cada e transferidos para caixas de papeldo, que sdo devidamente lacradas e
etiquetadas, contendo, no minimo, a identificagdo dos lotes.

CAPITULO 7 - Do sistema de controle de qualidade e rastreabilidade
Art. 19 — Dos agentes de controle e suas fungGes

Conforme o Art.14, capitulo IV do Estatuto Social do CPSM, dentre outros, o Conselho Regulador da
Indicagdo Geografica “Terra Indigena Andira-Marau” e o Conselho de Arbitragem sao érgdos
componentes do CPSM.

§12 O capitulo IX (artigos 32 a 34) do mesmo estatuto institui o Conselho Regulador da IG,
estabelecendo sua composi¢dao e mandato, bem como explicitando suas fungdes em relagdo ao
controle legal da IG. O Conselho Regulador estabelecerd seu regimento interno, em fungao de suas
necessidades operacionais, conforme manda o paragrafo 42 do Art. 34 do Estatuto do CPSM.

§22 O Conselho Regulador mantera atualizados os registros cadastrais relativos aos:

a) Mestres-padeiros e seus locais de processamento de bastdo de guarana.

b) Produtores de warana e sua(s) area(s) de producdo autorizadas pela D.O. “Terra Indigena Andira-
Marau”.

§32 Serdo objeto de controle por parte do Conselho Regulador a declaragdo, pelas familias
produtoras, de colheita de warana da safra de cada ano e a declaragao de produtos elaborados. O
Conselho Regulador estabelecera outros controles relativos as operagdes executadas nas
comunidades indigenas, no sentido de assegurar a garantia de origem dos produtos da D.O. Terra
Indigena Andira-Marau e o cumprimento desta normativa. Tais controles incluem as operagdes de
colheita, pré-processamento, manipulagdo, armazenamento e comercializacdo dos produtos
protegidos pela D.O. Terra Indigena Andird-Marau, de forma a assegurar a sua rastreabilidade e
autenticidade Os instrumentos e a operacionalizagdao dos controles de produgao serdao definidos
através de Norma Interna do Conselho Regulador.

§42 As competéncias, composicao e duracdao do mandato do Conselho de Arbitragem, incluindo a
resolucao de conflitos a respeito da aplicacdo dos protocolos e regras de certificacdo para os
produtos trabalhados pelo CPSM, sado definidos pelos artigos 30 e 31 do capitulo VIII do referido
estatuto.
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Art. 20 — Dos tipos, escopo e operacionalizagao dos controles

Os produtos protegidos pela Indicacdo Geografica “Terra Indigena Andira-Marau” sdo sujeitos a dois
tipos de controle: autocontrole e sistema de controle interno.

§12 O autocontrole, em carater continuo, é executado pelas familias produtoras e pelos membros
de cada comunidade onde se da a produgdo, em consonancia com os objetivos e procedimentos
operacionais do CPSM, expressos em seu Estatuto Social e neste Regulamento de Uso.

§22 O Art. 5 do Estatuto Social do CPSM, ao tratar de suas fungdes especificas, menciona o zelo pelos
interesses relativos a Indicagao Geografica (inciso I) e com as condigGes objetivas para operar e
gerenciar um Sistema de Controle Interno (SCI) para a certificagdo organica da produgao
agroflorestal dos Sateré-Mawé (inciso I1). O SCI responde ao Conselho de Administragao do CPSM e,
no que diz respeito a qualidade do warana, também ao Conselho Regulador. Os controles da IG sdo
harmonizados com o Sistema de Controle Interno.

A certificagdo organica do warana e de outros produtos agroflorestais das familias associadas ao
CPSM obedece as diretrizes nacionais e internacionais para produg¢dao organica, inclusive a
normativa de acredita¢do da International Federation of Organic Agriculture Movements (IFOAM).

§32 As visitas e inspec¢des do Sistema de Controle Interno serdo conduzidas no minimo uma vez por
ano, a cada safra de guarana. Além disso, visitas aleatdrias por parte da equipe do SCl podem ocorrer
a qualquer momento, acompanhando as auditorias de certificacdo da produgdo organica, ou
durante visitas de clientes ou de representantes de redes nas quais o CPSM participa (p. ex., Rede
Mundial de Comércio Justo -WFTO e Fortalezas do Slow Food/Terra Madre) ou venha a participar.

§42 O CPSM é organizado com base nas comunidades indigenas (aldeias), onde os produtores se
reinem para organizar em conjunto a produc¢do agrossilvicola e zelar coletivamente pela sua
qualidade, em uma légica de suporte mutuo. A regionalizacdo da area autorizada para a produgdo
reconhecida pela D.O. coincide com aquela adotada pelo sistema de atendimento a saude indigena,
obedecendo um critério hidrografico, baseado nas bacias (calhas) de trés rios: Andird, Marau-
Urupadi e Uaicurapd, onde estdo estabelecidos os polos-base. Os polos e comunidades de cada rio
sdo:

Rio Andira:

Polo Base Kuruatuba: Concei¢dao, Novo Horizonte, Livramento |, Bom Jardim, Santo Anténio, Sdo
Raimundo, Sitio Italia, Cajual e Terra Preta.

Polo Base Vila Nova I: Fortaleza, Sdo Raimundo, Santa Cruz, Santa Maria, Campos, Kukui, Vista
Alegre |, Sdo Marcos, Marapatd, Torrado e Sao Sebastido.

Polo Base Umirituba: Ipiranga, Limoal, Jatuatuba, Nova América, Sao José Novo, Sdo Pedro, Simao
e Ponta Alta.

Polo Base Araticum Novo: Bem-ti-vi, Boa Vista, Castanhal, Molongotuba, Prosperidades, Terra Nova
I, Itaubal, Fé em Deus, Nova Sateré, Boa Visita, Sagrado Coracdo de Jesus, Nossa Senhora de Lurdes,
S3do Bento, Vida Feliz, Nova Vida Il e Tabatinga.

Polo Base Ponta Alegre: Ponta Alegre, Nova Unido I, Boa Fé, Vila Miquiles, Nova Galileia (Tigre),
Protecao Divina, Nova Vida, Vinte Quilos e Guaranatuba.
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Rio Marau-Urupadi:

Polo Base Baixo Marau: Monte Salém, Menino Deus, Sao Benedito, Novo Belo Horizonte, Vale do
Quiinha, Sdo Pedro, Monte Horebe, Nova Esperanca, Ilha Michiles, Sao José, Nova America, Lago
dos Santos e Barreirinha.

Polo Base Médio Marau: Antioquia Il, Santa Fé, Terra Nova, Vila Nova Il, Cristo Bom Pastor, Boas
Novas, Vila Batista, Santa Izabel, Sdo Jorge, Nova Liberdade e Sagrada Familia.

Polo Base Alto Marau: Nova Aldeia, Vista Alegre Il, Livramento Il, N. Senhora de Nazaré, Boa Vida,
Livramento lll, Cinco Quilos, Santo Anjo, Marau Novo, Novo Unido, Nova Unido Il, Novo Remanso,
Sao Bonifacio e Campo do Miriti.

Polo Base Urupadi: Nova Jerusalém, Vila da Paz |, Sagrado Corac¢ao de Jesus, Monte Sinai, Santo
Antonio de Padua, Nova Vida Ill, Monte da Bengdo, Santa Maria, Sdo Bento | e Kuruatuba do
Manjuru.

Rio Uaicurapa:
Polo Base Sao Francisco: Nova Alegria, Vila da Paz, Monte Carmelo, Monte Betel, Vila Batista e Nova
Galileia.

Art. 21 - Do sistema de identificacao e rastreamento

Ha dois niveis de identificagdo para os produtos protegidos pela Denominagdo de Origem “Terra
Indigena Andira-Marau”: o nivel local, relacionado com a identificacdo das unidades familiares
produtoras, no local de origem dos produtos; e o nivel regional, referido ao zoneamento interno da
area de abrangéncia autorizada para a DO.

§12 O nivel local de produgdo identifica os produtores de acordo com a unidade familiar produtora,
a comunidade a qual pertence (aldeia), e a data de recolhimento do(s) produto(s) pelo CPSM.
Quando ha produgdo comercial de “P3o de Warana”, o mestre padeiro também é identificado.

§22 O nivel regional identifica lotes e 0 ano de produgao, com o registro alfanumérico codificado de
acordo com a sua origem no interior da area delimitada, e com a etapa de recolhimento pelo CPSM.
Por exemplo, a expressao Al significa o primeiro recolhimento do ano no rio Andira e afluentes; A2
designa o segundo recolhimento na mesma regidao. Da mesma forma, para a regido do rio Marau
usam-se os codigos M1 e M2, enquanto que para o rio Uaicurapa empregam-se os cédigos Ul e U2,
e assim sucessivamente.

§32 Uma vez que cada pao de warand é obra original do Mestre que o fabricou, para estes deve ser
mantida a identificacdo local até o final da etapa de comercializagdo pelo CPSM.

§42 Para o warana destinado a simples separacdao em po e casquilho ndo ha necessidade de
rastreabilidade de sua origem local. Assim, os graos sdo acondicionados em sacas novas, de juta,
etiquetadas por lotes e por ano, recebendo o registro alfanumérico codificado de acordo com a sua
origem macrorregional e com a etapa de recolhimento.
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Art. 22 — Do recolhimento e do transporte da produgao
O recolhimento e o transporte dos produtos pelo CPSM devem seguir os seguintes procedimentos:

a) O barco para o transporte dos produtos das comunidades para a unidade de armazenagem ou
beneficiamento deve ser de posse do CPSM ou ser por este credenciado, e deve ser inspecionado
pela equipe do Sistema de Controle Interno antes de viajar para as aldeias para recolher a producao,
para garantir sua conformidade as boas praticas e critérios da DO e da certificacdo organica.

b) O responsavel pelo recolhimento se desloca até as comunidades, em uma ou duas etapas,
conforme a safra, acompanhado de pelo menos um membro da equipe técnica do Sistema de
Controle Interno e um membro do Conselho de Arbitragem, garantindo a rastreabilidade e
inspecionando e avaliando o produto, o ambiente de beneficiamento e, por amostragem aleatoéria,
0s guaranazais.

c) Cada produtor estabelecido na area delimitada e cadastrado no CPSM é visitado individualmente.
O(s) produto(s) (warana em graos ou o “Pao de Warand”) devem ser coletados no local onde esta
instalado o fumeiro.

d) No caso de microprodutores de warand, a equipe do SCl, apds a vistoria, pesagem e a entrega
dos respectivos recibos, podera reunir a produ¢do em uma uUnica saca, desde que todos os
produtores pertengam a mesma comunidade e que a saca receba o cédigo individual de todos eles.
e) O(s) produto(s) é (sao) conduzido(s) por via fluvial, e caso necessario, por outro meio de
transporte terrestre, de posse ou credenciado pelo CPSM e vistoriado pelo SCI.

f) Os graos secos de warana sao acondicionados em sacas novas de juta com capacidade para
cinquenta quilos, com os lotes recebendo a identificagdo macrorregional.

g) Apos a identificagao, acondicionamento e etiquetagem, os graos secos de warand a sao estocados
em local apropriado para este fim, em armazém do CPSM.

Art. 23. Da verificagao dos Padroes de Identidade e Qualidade dos Produtos

Os produtos da D.O. Terra Indigena Andira-Marau, conforme estipulado no artigo 22 deste
Regulamento de Uso, devem receber avaliacdo sensorial da Comissao de Degustagao da D.O. Terra
Indigena Andira-Marau.

§12 A Comissdao de Degustacdo da D.O. Terra Indigena Andira-Marau sera instituida e sua
operacionalizacao e frequéncia de atua¢dao normatizada pelo Conselho Regulador.

§22 A Comissdo de Degustacdo da D.O. Terra Indigena Andira-Marau estabelecerd a sistematica para
a amostragem aleatdria dos produtos a serem testados.

§32 Os “Paes de Warana” e os grdaos secos de warand, inteiros e moidos, somente serdo
encaminhados a avaliacdo da Comissdo de Degustacdo apds a devida identificacdo dos lotes,
acompanhados de um atestado, pelo coordenador do CPSM, que comprove a conformidade dos
mesmos em relacao as disposicdes estabelecidas no presente Regulamento de Uso.
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Art. 24 — Do ndao cumprimento das regras estabelecidas
Sao consideradas infragdes a D.O. Terra Indigena Andird-Marau:

a) O ndo cumprimento das normas de producdo e elaboracdo dos produtos da D.O. Terra Indigena
Andira-Marau, conforme o presente Regulamento de Uso.

b) O descumprimento dos principios constitutivos do CGTSM, do CPSM e da D.O. Terra Indigena
Andira-Marau.

Paragrafo Unico As praticas ndo conformes podem ser consideradas como:

a) Menores: por exemplo, registros e cadastro nao atualizados;

b) Graves: as que induzem a perda da rastreabilidade (quando ndao ha mais possibilidade de seguir
o produto, mas ndo ha perda definitiva das caracteristicas dos produtos);

c) Muito graves: situagdes que podem provocar a perda definitiva das caracteristicas dos produtos.

Art. 25. Equacionamento de eventuais problemas com a qualidade e rastreabilidade

Cabe ao Conselho Regulador e ao Conselho de Arbitragem tomar medidas para solucionar eventuais
problemas com a qualidade dos produtos e com a sua rastreabilidade.

§12 Eventuais conflitos e divergéncias entre produtores e o SCl sdao regrados pelo Conselho de
Arbitragem. As informagdes e decisOes pertinentes permanecerao arquivadas no escritério do
CPSM.

§22 Quando forem identificadas praticas ndao conformes menores, estas serdao corrigidas
diretamente entre os 6rgaos do CPSM e o(s) envolvido(s), e abordadas em eventos de sensibilizagao
ou de formagdo, com a finalidade de evitar desvios ao nivel dos sistemas de produgdo e/ou de
transformacgao.

§32 Quando forem identificadas praticas ndo conformes graves ou muito graves, podem ocorrer as
seguintes penalidades, a critério do Conselho de Arbitragem:

a) Adverténcia por escrito.
b) Suspensdo temporaria do(s) envolvido(s) da D.O. Terra Indigena Andira-Marau, até que a
irregularidade seja sanada.

Petigdo 870190038837, de 24/04/2019, pag. 26/41



