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CADERNO DE ESPECIFICAGOES TECNICAS
DA
INDICAGAO DE PROCEDENCIA VINHOS DE ALTITUDE DE SANTA CATARINA

O presente Caderno de Especificagcdes Técnicas da Indicacdo de Procedéncia (IP) Vinhos
de Altitude de Santa Catarina atende ao que estabelece o paragrafo unico do Art. 182 da Lei
n° 9.279, de 14 de maio de 1996, bem como ao que define o Art. 7°, alinea Il — Caderno de
Especificagdes Técnicas, da Instrucdo Normativa n°® 095/2018 do Instituto Nacional da
Propriedade Industrial - INPI, de 28 de dezembro de 2018, que “Estabelece as condi¢des
para o Registro das Indicagdes Geograficas”.

CAPITULO |
NOME GEOGRAFICO DA INDICAGAO DE PROCEDENCIA

Art. 1° - O nome geografico da Indicacdo de Procedéncia é Vinhos de Altitude de Santa
Catarina.

CAPITULO I
DESCRICAO DO PRODUTO DA INDICAGAO DE PROCEDENCIA

Art. 2° - O produto da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina € o vinho - incluindo os
seguintes tipos, referidos no marco regulatério brasileiro de vinhos como classes: vinho fino,
vinho nobre, espumante natural e vinho moscatel espumante; e o brandy. O produto da IP,
incluindo seus tipos, neste documento é referido como “vinhos”.

CAPITULO Il
AREA GEOGRAFICA DELIMITADA

Art. 3° - Area Geografica Delimitada da Indicagdo de Procedéncia Vinhos de Altitude
de Santa Catarina

A delimitacao da area geografica delimitada da Indicacdo de Procedéncia Vinhos de Altitude
de Santa Catarina, € unica, continua e estd entre os paralelos e meridianos de
26°31°43,3017S, 51°54°1,015"W e 28°38'20,92”S, 48°54'27,098"W. Com area total de 19.676

2

km<, Abrange totalmente a area territorial de 29 municipios de Santa Catarina,

correspondendo a 20% do territorio catarinense. O limite da area geogréafica em questéo é
estabelecido pelos limites politico-administrativos dos municipios que a compde, conforme
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definidos pelo IBGE (2017), a seguir discriminados: Agua Doce, Anitapolis, Arroio Trinta,
Bom Jardim da Serra, Bom Retiro, Brunépolis, Cagador, Campo Belo do Sul, Capao Alto,
Cerro Negro, Curitibanos, Fraiburgo, Frei Rogério, lomeré, Lages, Macieira, Painel, Pinheiro
Preto, Rancho Queimado, Rio das Antas, Salto Veloso, Sado Joaquim, S&do José do Cerrito,
Tangara, Treze Tilias, Urubici, Urupema, Vargem Bonita e Videira;

CAPITULO IV
DESCRIGCAO DO PROCESSO DE PRODUCAO PELO QUAL
VINHOS DE ALTITUDE DE SANTA CATARINA SE TORNOU CONHECIDO

Art. 4° - A Viticultura na Producdao de Uvas para os Vinhos de Altitude de Santa
Catarina

As regides produtoras de vinhos finos nas elevadas altitudes de Santa Catarina possuem
vinhedos com variedades de Vitis vinifera L. destinadas exclusivamente a elaboracdo de
vinhos de qualidade. Segundo o cadastro viticola, Santa Catarina possui centenas de
vinhedos de altitude, com maior concentracdo nos municipios de S&o Joaquim, Agua Doce,
Bom Retiro e Urupema, contando com vinhedos em diversos outros municipios, como
Tangara, Campo Belo do Sul, Urubici, Cacador e Videira.

Dentre as variedades cultivadas na regido, temos: Aglianico, Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Chardonnay, Garganega, Gewurztraminer, Grecheto, Malbec, Marselan, Merlot,
Montepulciano, Moscato Bianco, Moscato Giallo, Nero d'Avola, Petit Verdot, Pignolo, Pinot
Noir, Rebo, Refosco dal Pedunco Rosso, Ribolla Gialla, Rondinela, Sangiovese, Sauvignon
Blanc, Sémillon, Syrah, Touriga Nacional e Vermentino.

Os vinhedos se caracterizam por serem plantados sobretudo entre 900 e 1400 metros de
altitude. Devido as temperaturas do ar mais baixas, o ciclo vegetativo e reprodutivo da
videira é mais longo, proporcionando maturacdo das uvas mais lenta para a producéo de
vinhos finos de qualidade. Isso propicia uvas com maior concentracao de sélidos soluveis,
compostos fendlicos e precursores de aromas, além de dificultarem a degradagéo dos
acidos organicos. Outra caracteristica interessante é a elevada concentracdo de acido
malico, por vezes superiores as concentragdes de acido tartarico, devido a grande amplitude
térmica, com noites bastante frias. Além disso, as temperaturas amenas, principalmente
durante a noite, deslocam o periodo de maturagdo para meses de menor frequéncia e
quantidade de precipitacao pluviométrica, propiciando uvas com maior sanidade e qualidade
enoldgica.
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O sistema de sustentagdo utilizado em sua grande maioria € o de espaldeira, com as
plantas podadas com diferentes podas e espagamentos. Essas caracteristicas proporcionam
alta qualidade, porém produgdes menores (entre 4 e 8 toneladas por hectare) que os demais
sistemas de conducdo. Além do espaldeira, algumas areas sdo conduzidas em “Y” ou
manjedoura, onde é realizada uma poda mista com uma maior quantidade de gemas por
planta e, consequentemente, maiores produtividades.

O principal porta-enxerto utilizado é o Paulsen 1103 devido a sua facilidade de
enraizamento/pegamento, rusticidade, vigor elevado e boa adaptabilidade as condi¢des
adversas de solo. Além do Paulsen 1103 encontra-se em pequena quantidade os porta-
enxertos VR 043-43, 101-14 e SOA4.

O periodo de colheita das uvas, que é feita de forma manual, vai de fevereiro e maio.

Art. 5° - A Elaboragao dos Vinhos de Altitude de Santa Catarina

Diversas vinicolas elaboram vinhos nas regides de altitude de Santa Catarina nos
municipios de Videira, Agua Doce, Tangara, Campo Belo do Sul, porém, estdo concentradas
em maior numero em S&o Joaquim. A capacidade de vinificagdo das vinicolas é bastante
variavel, com produgdes de vinicolas boutiques de 10 a 20 mil litros e em maior escala, em
torno de 200 mil litros.

As vinicolas apresentam estruturas fisicas para a elaboragcdo de vinhos dimensionadas e
equipadas com os equipamentos tradicionalmente existentes em vinicolas do Brasil e do
mundo, incluindo camaras frias para a estocagem de uvas apo6s a colheita,
desengacadeiras/esmagadoras, mesas de selecdo de uvas, bombas helicoidais e
peristalticas, tanques de inox de diferentes capacidades para os diferentes tipos de vinhos,
com tanques de fermentagéo para vinhos brancos, rosés ou para vinhos tintos, tanques de
pressdo ou autoclaves para a elaboracdo de espumantes, prensas pneumaticas e
mecanicas, sistemas de controle de temperatura durante as fermentacoes, filtros de placas,
filtros a terra e de membranas, barricas de carvalho francés e americano, assim como linhas
completas de engarrafamento, para vinhos tranquilos e espumantes, com alta tecnologia.

As tecnologias de vinificagdo mais usuais na regido da IP Vinhos de Altitude de Santa
Catarina, para os diferentes tipos de vinhos, contemplam:

- Vinho Fino e Vinho Nobre Tinto: as uvas sdo desengacadas, selecionadas e levemente
esmagadas e transportadas por gravidade ou por bombas peristalticas para tanques de
fermentagdo em inox ou em barricas de carvalho, com controle de temperatura, para a
fermentacdo alcodlica (entre 25 a 30°C) e malolatica (entre 18 a 22°C). Sao elaborados, em
geral, vinhos de guarda, que estagiam e amadurecem em barricas de carvalho. Os vinhos

4

Peticdo 870210040846, de 05/05/2021, pag. 35/66



‘r
g:,
v
(h\

VINHOS DE ALTITUDE
DE SANTA CATARINA

P PATRIA AMADA

Em‘z?pa T A TS

E ABASTECIMENTO

apresentam notas de frutas negras ou vermelhas como morango framboesa, groselha,
cereja, notas vegetais, de frutos em calda - como ameixa, além de notas de especiarias,
tabaco e resina. Na avaliagdo gustativa, apresentam acidez equilibrada sdo encorpados e
com boa estrutura tanica.

- Vinho Fino e Vinho Nobre Branco: as uvas podem ser desengagcadas mecanicamente com
uso de desengacadeiras/esmagadoras, ou prensadas diretamente, dependendo da vinicola,
do grau de maturacgéo e do tipo de vinho a ser elaborado. Em seguida sdo colocadas em
tanques de fermentacdo em inox, com controle de temperatura. Antes do inicio da
fermentacdo, os mostos s&o clarificados com insumos enolégicos tradicionais. E realizada a
fermentacdo alcodlica, com temperaturas entre 16 e 18°C, durante aproximadamente trinta
dias, com posterior estabilizagdo a frio, utilizando-se diferentes insumos enolégicos. Séo
elaborados vinhos brancos jovens, com visual amarelo palha claro, esverdeado, brilhante e
limpido. No olfativo boa intensidade e descritores de arruda, maracuja, frutas brancas,
abacaxi, goiaba serrana, aspargos, pimentdo, folha de tomate, pomelo e mineral. No
gustativo, vinhos com boa intensidade, equilibrados, persistentes, acidez viva e corpo
médio. Os vinhos brancos de guarda, em geral passam por barricas de carvalho e
apresentam visual amarelo palha de média intensidade, com reflexos que variam de
esverdeados a dourados, limpidos e brilhantes. No olfativo sdo muito intensos e complexos
com descritores de abacaxi, flores brancas, flor de laranjeira, citrico, ma¢gd madura,
baunilha, c6co, améndoas, manteiga, torrefagdo e especiarias. No gustativo, sdo vinhos
bastante intensos, muito agradaveis, persistentes, longos, acidez agradavel e equilibrada,
corpo médio e complexo.

- Espumante Natural: sdo elaborados espumantes pelo método Charmat e pelo Método
Tradicional. No Charmat o processo inicia com a clarificagdo dos mostos e posterior
fermentacdo em tanques de inox para a elaboracdo do vinho-base, com fermentagédo a
temperaturas entre 16 a 18°C durante aproximadamente trinta dias. Apdés a primeira
fermentagéo, os vinhos sdo levados para cubas de pressédo ou autoclaves, onde ocorre a
segunda fermentacao e a tomada de espuma onde, dependendo da vinicola e da proposta,
podem ficar por 30 a 180 dias no Charmat longo. Em seguida os espumantes sao filtrados,
corrigidos e envasados. No Método Tradicional, a segunda fermentagédo ocorre em garrafas
de espumante com bidule e tampa corona por tempo de pelo menos 12 meses.
Posteriormente ocorre a remuage, degola e rolhamento. Na elaboragédo utilizam-se
variedades brancas ou tintas, sendo elaborados espumantes brancos ou rosados, secos e
meio-doces. Os espumantes apresentam olfativo com frutas brancas, citrico, floral, p&o
torrado, maca verde, améndoas, nozes, levedura, favo de mel; aromas intensos e
equilibrados, com destaque para os aromas terciarios.
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- Vinho Moscatel Espumante: as uvas s&o desengacadas e prensadas, os mostos
clarificados e levados para autoclaves ou cubas de pressédo para uma Unica fermentacéo
alcodlica. Os vinhos apresentam frescor, equilibrio doce/acido, aromas moscatéis tipicos,
com notas intensas de frutos tropicais (mamao), e florais, com volume intenso de boca.

- Brandy: sado elaborados a partir da destilacdo de vinhos finos elaborados especificamente
para esse fim. O processo de destilacdo e redestilacio é realizado em tradicional alambique
de inox com serpentina de cobre. Nas duas etapas s&o separados a “cabec¢a”, “coracéo” e
‘cauda”, sendo que apenas o coragdo das duas etapas de destilagdo € reservado. O
resultado desse cuidadoso trabalho é entdo armazenado em barris de carvalho por no
minimo seis anos onde realiza o lento amadurecimento que |he confere o aspecto

acobreado e os aromas e sabores distintos.

CAPITULO V
CONDICOES OU PROIBIGOES DE USO DA INDICACAO DE PROCEDENCIA

Art. 6° - Cultivares de Videira Autorizadas

Os vinhos da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina sdo elaborados exclusivamente a
partir de uvas de variedades de Vitis vinifera L.

Para a elaboragéo dos vinhos da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina, sdo autorizadas
as variedades de Vitis vinifera L. abaixo listadas, cultivadas na area geografica delimitada
definida no Art. 3°:

Aglianico Pignolo

Cabernet Franc Pinot Noir

Cabernet Sauvignon Rebo

Chardonnay Refosco dal Pedunco Rosso
Garganega Ribolla Gialla
Gewurztraminer Rondinela

Grecheto Sangiovese

Malbec Sauvignon Blanc

Marselan Sémillon, Syrah

Merlot Touriga Nacional

Montepulciano
Moscato Bianco
Moscato Giallo
Nero d'Avola
Petit Verdot

Peticdo 870210040846, de 05/05/2021, pag. 37/66

Vermentino



Para possuir direito de uso da uva para a elaboragéo de vinhos da IP Vinhos de Altitude de
Santa Catarina, os respectivos vinhedos deverao estar declarados e atualizados no cadastro
viticola oficial ou, na falta deste, no cadastro viticola do 6rgdo gestor da IP - a Associagéo
Vinho de Altitude - Produtores e Associados.

Paragrafo primeiro

E proibido o uso de todas as cultivares de origem americana, bem como de todos os
hibridos interespecificos, na elaboracdo dos vinhos da IP Vinhos de Altitude de Santa
Catarina.

Paragrafo segundo

Mediante solicitagdo, poderéo ser elaborados vinhos da IP Vinhos de Altitude de Santa
Catarina com outra (s) variedade (s) de Vitis vinifera L. cultivadas na area geografica
delimitada da IP, além daquelas relacionadas neste Artigo. Para obter autorizacdo para
vinificagdo com outra variedade, o (s) produtor (es) devera (ao) encaminhar solicitagdo
formal ao Conselho Regulador dentro do prazo estabelecido no “Plano de Controle do
Caderno de Especificacdes Técnicas da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina”. Através
deste procedimento, a variedade sera autorizada, em carater experimental, para
vinificagdo e comercializagdo como vinho da IP. A producéo e colocagdo no mercado de
vinhos da IP com a variedade por mais de trés anos autoriza o Conselho Regulador a
incluir a mesma na listagem de variedades autorizadas relacionadas neste Artigo.

Paragrafo terceiro
A eventual exclusdo de variedade autorizada definida no Art. 6°, necessitara parecer
favoravel do Conselho Regulador e aprovacao em assembleia dos produtores.

Art. 7° - Sistemas de Producao, da Produtividade e da Qualidade das Uvas para
Vinificagao

Os sistemas de sustentacao autorizados para os vinhedos da IP Vinhos de Altitude de Santa

Catarina s&o o espaldeira e Ypsilon (Y).

Paragrafo primeiro

O uso de outros sistemas de sustentacao da videira, em carater experimental, temporario
ou definitivo, diferente do especificado neste artigo, somente podera ser autorizado para
uso na producao de vinhos da IP, através de parecer técnico favoravel do Conselho
Regulador. Para a autorizagdo de outros sistemas de sustentacéo da videira, em carater
definitivo, o parecer favoravel do Conselho Regulador devera ser referendado em
assembleia dos produtores.
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A produtividade por hectare devera buscar um equilibrio vegetativo-produtivo, no sentido de
otimizar a qualidade da uva e dos vinhos, ficando estabelecido a produtividade maxima
equivalente a produgéao de 7.000 litros de vinho por hectare/safra.

Paragrafo segundo

Em condigbes ou safras especificas, em fungao da produtividade dos vinhedos, sistemas
de conducgdo, qualidade das uvas ou estoques reguladores, o Conselho Regulador
podera autorizar, com a devida justificativa, produtividade até 25% superior ao limite
estabelecido acima, podendo especificar, se necessario, cultivares, sistemas de
condugédo ou areas geograficas especificas da IP as quais o critério sera aplicado, bem
como o respectivo percentual de produtividade superior autorizado.

O eventual excedente de produtividade por hectare em determinado ano, em relagdo ao
limite maximo acima estabelecido, nao sera autorizado para a elaboracgéo de vinhos da IP.

O cultivo de vinhedo em estufa ndo é autorizado para a produgédo de uvas destinadas a
elaboragéo de vinhos da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina.

Paragrafo terceiro
Compete ao Conselho Regulador, em caso de duvida, definir os parametros de producgéo
viticola que caracterizam o cultivo de vinhedo em estufa, acima referido.

Quanto a qualidade da uva destinada a vinificagdo para produto da IP, ficam definidos os
seguintes niveis minimos de graduagéo da uva: 12,0% em volume de alcool potencial para
vinhos finos tintos; 11,5% em volume de alcool potencial para vinhos finos brancos; e, 11%
em volume de alcool potencial para vinhos finos rosados. Para os espumantes a uva
destinada a elaboragédo do vinho-base deve atender aos padrbes definidos no marco
regulatério brasileiro do vinho.

Art. 8° - Area de Producio Viticola Autorizada

A area de producdo de uvas destinadas a elaboracao de vinhos da IP Vinhos de Altitude de
Santa Catarina € exclusivamente aquela especificada na delimitagcdo da area geografica,
conforme estabelecido no Art. 3°, desde que atendidos os seguintes critérios
complementares:

a) Os vinhedos estejam localizados em altitudes iguais ou superiores a 840m dentro da
area geografica delimitada;

b) As uvas sejam 100% provenientes dos vinhedos localizados conforme especificado

na alinea “a”, acima.
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Art. 9° - Produto da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina

Serdo autorizados exclusivamente os seguintes tipos para o produto na IP Vinhos de
Altitude de Santa Catarina:

- Vinho Nobre

- Vinho Fino

- Vinho Licoroso

- Espumante Natural

- Vinho Moscatel Espumante
- Brandy

Art. 10° - Area Geografica de Elaboragdo do Produto

A elaboragdo do produto da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina, incluindo o
esmagamento das uvas, as fermentagbes, o envelhecimento, a destilagdo, deve ocorrer
exclusivamente dentro da area geografica delimitada, conforme estabelecido no Art. 3°. O
engarrafamento e a rotulagem dos vinhos também devem ocorrer dentro da area geografica
delimitada.

Art. 11° - Processos e Praticas Enoldgicas

Os vinhos da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina serdo elaborados exclusivamente a
partir das variedades de Vitis vinifera L. autorizadas, conforme especificado no Art. 6°.

Os vinhos da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina deverdo ser elaborados com uvas
100% produzidas na area geografica delimitada, conforme Art. 6° e Art. 8°.

O espumante natural podera ser elaborado pelo Método Tradicional ou pelo Método
Charmat.

O rendimento maximo da uva em mosto é de 60% para a elaboragao de espumante natural;
para os demais tipos de vinhos o rendimento maximo da uva em mosto é o definido no
marco regulatério brasileiro do vinho.

Os vinhos varietais deveréo ser elaborados com no minimo 85% da respectiva variedade
indicada no vinho varietal.

Os vinhos rotulados com indicagao de safra, desde que atendam a legislagdo brasileira do
vinho, deverdo ter em sua composigdo no minimo 85% de vinho da respectiva safra
mencionada.

Peticdo 870210040846, de 05/05/2021, pag. 40/66



‘r
g:,
v
(h\

VINHOS DE ALTITUDE
DE SANTA CATARINA

P PATRIA AMADA

Em‘z?pa T A TS

E ABASTECIMENTO

Os vinhos finos e nobres brancos, rosados e tintos, bem como os espumantes naturais
poderédo ser elaborados, em relacdo aos teores de agucares totais, em todas as classes
previstas na legislacao brasileira do vinho.

Os vinhos finos ou nobres brancos ndo poderao ser elaborados com uvas tintas.

Os vinhos finos ou nobres rosados deverao ser elaborados com um percentual minimo de
85% de uvas tintas.

Quanto ao uso da madeira nos vinhos, esta autorizado o uso de barricas de carvalho, bem
como o aporte de madeira de carvalho do tamanho “dominé” ou maior.

Paragrafo primeiro

O uso madeira diferente da especificada acima somente podera ser utilizada a partir de
parecer favoravel do Conselho Regulador, com a aprovacdo em assembleia dos
produtores.

Os demais processos autorizados para os tipos de vinhos da IP Vinho de Altitude de Santa
Catarina sdo os definidos no marco regulatorio brasileiro do vinho, tendo as seguintes
restricbes complementares quanto a chaptalizacéo:

A prética da chaptalizacdo é autorizada, até o limite maximo de um grau e meio de teor
alcoolico potencial ou 25g/L de acgucar adicionado, exclusivamente na elaboracdo do
vinho-base espumante ou vinho fino, ndo sendo autorizada nos demais tipos de vinhos
da IP Vinho de Altitude de Santa Catarina.

Todos os vinhos da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina, para serem colocados no
mercado, devem estar engarrafados em embalagens de vidro, sendo autorizados os
volumes de 187 mL, 375 mL, 500 mL, 750 mL, 1500 mL e 3000 mL. As garrafas podem ter
fechamento utilizando rolhas de corti¢a, rolhas sintéticas ou capsulas rosqueaveis.

Paragrafo primeiro

O uso de outras embalagens ou tipos de fechamento necessitara de autorizagdo do
Conselho Regulador, com a aprovagao em assembleia dos produtores.

Art. 12° - Padroes de Identidade e Qualidade Quimica dos Vinhos

Quanto as suas caracteristicas quimicas, os vinhos da IP Vinho de Altitude de Santa
Catarina deverado atender ao estabelecido no marco regulatério brasileiro do vinho quanto
aos padrées de identidade e qualidade do vinho. De forma complementar, visando
assegurar padrao diferenciado de qualidade na IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina, os
tipos de vinhos autorizados relacionados a seguir, deverdo atender aos padrdes analiticos a
seguir especificados:

10
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- Vinho fino e vinho nobre, branco ou rosado
a) Acidez volatil — expresso em mEq/L:
Limite maximo: menor ou igual a 10;

b) Anidrido sulfuroso total — expresso em mg/L.:
Limite maximo de 150 (para produto engarrafado)

- Vinho fino e vinho nobre, tinto
a) Acidez volatil — expresso em mEq/L:
Limite maximo: menor ou igual a 15;

b) Anidrido sulfuroso total — expresso em mg/L:
Limite maximo de 180 (para produto engarrafado);

- Espumante natural
a) Acidez volatil — expresso em mEq/L:

Limite maximo: menor ou igual a 12;
b) Anidrido sulfuroso total — expresso em mg/L:
Limite maximo de 180 (para produto engarrafado).
Art. 13° - Padrées de Identidade e Qualidade Organoléptica dos Vinhos

Os vinhos da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina deveréo ser aprovados em avaliagéo
sensorial a ser realizada por Comissdo de Degustacdo, conforme procedimentos
estabelecidos no “Plano de Controle do Caderno de Especificacbes Técnicas da IP Vinhos
de Altitude de Santa Catarina”.

Art. 14° - Normas de Rotulagem dos Vinhos

Todos os vinhos engarrafados da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina, quando forem
para o mercado, deverao obrigatoriamente utilizar o selo de controle do Conselho Regulador
da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina, o qual tera numeracéo individual por garrafa.

Ainda, os produtos engarrafados da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina terdo
identificacdo obrigatéria no rétulo principal e facultativa no contra-rétulo, conforme norma
que segue:
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a) Norma de rotulagem para o rétulo principal: identificagdo do nome geografico da IP
“Vinhos de Altitude de Santa Catarina”, acompanhado da expressao Indicagdo de
Procedéncia.

b) Norma de rotulagem para o contra-rétulo: além das informagdes facultadas pela
legislacao brasileira, o contra-rétulo podera identificar a (s) variedade (s) utilizada (s)
autorizada (s) e suas proporgoes.

Os vinhos que nao tiverem a atestagdo de conformidade para uso da IP Vinhos de Altitude
de Santa Catarina nao poderao utilizar o selo da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina e/
ou a identificacao prevista no item “a” deste artigo.

Paragrafo primeiro

Qualquer alteragdo destas normas de rotulagem dos vinhos da IP Vinho de Altitude de
Santa Catarina devera ter parecer favoravel do Conselho Regulador e aprovagcdo em
assembleia dos produtores.

Art. 15° - Recomendacgdes para a Sustentabilidade Ambiental na Vitivinicultura

Os produtores de vinhos da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina buscardo implementar
acdes visando a promover a sustentabilidade ambiental, aplicaveis aos vinhedos, vinicolas e
as propriedades onde se da a producao vitivinicola. Tais agbes estardo orientadas para o
atendimento do marco regulatério legal, bem como para outras iniciativas que promovam a
sustentabilidade ambiental na IP.

Paragrafo unico

Cabe ao Conselho Regulador, em articulagdo com os produtores, a definigdo das
estratégias e planos de agao para fortalecimento da sustentabilidade ambiental no &mbito
da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina.

CAPITULO VI
MECANISMO DE CONTROLE SOBRE OS PRODUTORES QUE TENHAM
O DIREITO AO USO DA INDICACAO DE PROCEDENCIA, BEM COMO SOBRE
O PRODUTO POR ELA DISTINGUIDO

Art. 16° - Conselho Regulador

A IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina sera gerida pelo Conselho Regulador - Orgéo
Social constituido nos estatutos do Vinho de Altitude — Produtores e Associados, ao qual
compete o controle sobre os produtores que tenham direito ao uso da Indicacédo de
Procedéncia, bem como sobre o produto por ela distinguido, além da defesa e da promocéao
da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina.
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Art. 17° - Plano de Controle

a) O cumprimento das condi¢des ou proibicdbes de uso da Indicagdo de Procedéncia
Vinhos de Altitude de Santa Catarina estabelecidas no Capitulo V, é de
responsabilidade dos produtores, através do Autocontrole, e do Conselho Regulador,
através do Controle Interno;

b) A metodologia, os instrumentos, as responsabilidades e a operacionalizacdo do Controle
Interno, com vistas ao cumprimento das condi¢cdes ou proibicdes de uso da Indicagao de
Procedéncia Vinhos de Altitude de Santa Catarina especificadas no Capitulo V, sdo
aqueles estabelecidos no “Plano de Controle do Caderno de Especificacdes Técnicas da
Indicagéo de Procedéncia Vinhos de Altitude de Santa Catarina” (Plano de Controle);

c) Para subsidiar a operacionalizagdo do Plano de Controle, o Conselho Regulador
mantera, entre outros, os registros cadastrais atualizados relativos ao:

- Cadastro dos vinhedos destinados a elaboracéo do produto da IP Vinhos de Altitude de
Santa Catarina;

- Cadastro dos estabelecimentos vinicolas de elaboragéo, envelhecimento e
engarrafamento do produto da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina.

d) Os principais pontos de controle e métodos de avaliacdo indicativos para a
implementacao do Controle Interno por parte do Conselho Regulador, através do Plano
de Controle, estdo relacionados abaixo.
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PRINCIPAIS PONTOS DO CONTROLE INTERNO REALIZADO SOB A GESTAO DO CONSELHO REGULADOR

Controles Método de avalia(;éo1
Viticolas
Zona de produgédo das uvas a,b
Variedades autorizadas a,b
Sistema de condugéo e produtividade dos vinhedos a,b
Graduagéo da uva para vinificagao a
Proibi¢ées: vinhedos em estufa c, b
Enolégicos
Local de esmagamento da uva, fermentacéo, envelhecimento e destilagdo a,b
Local de engarrafamento e rotulagem a,b
Rendimento maximo da uva em mosto para espumante natural a
Porcentagem de uva nos vinhos varietais a
Porcentagem de vinho da safra nos vinhos safrados a
Uso de barricas e madeira de carvalho a,b
Variedades de uvas usadas na elaboragao de vinhos brancos e rosados a
Restricdes quando aos limites de chaptalizagéo para o produto da IP d
Outros padrdes de identidade e qualidade quimica especifica do produto da IP d
Padrdes de identidade e qualidade organoléptica do produto da IP e
Produtos prontos embalados
Tipo e volume do vasilhame f
Padrées de rotulagem do produto da IP f
Outros controles
Declaragéo de produtos elaborados para a IP a
Declaragao de Autocontrole do Caderno de Especificagdes Técnicas c
Atendimento aos principios da IP c, b

"Métodos de avaliagao: a - Controle documental; b - Controle de campo automatico em caso de anormalidade; c - Termo
de compromisso entre as partes; d - Exame analitico; e - Degustagéo do vinho; f - Controle documental ou de campo.

CAPITULO VII

DIREITOS E OBRIGAGOES DOS PRODUTORES E SANGOES APLICAVEIS AOS
PRODUTORES PELA INFRINGENCIA DO DISPOSTO NOS CAPITULOS V E VI

Art. 18° - Sao direitos dos produtores da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina

a) Fazer uso da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina nos vinhos distinguidos pela
mesma;
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Art. 19° - Sao deveres dos produtores da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina
a) Zelar pelaimagem da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina;

b) Prestar as informagdes cadastrais previstas no Caderno de Especificagbes Técnicas
e no Plano de Controle da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina;

c) Executar o autocontrole visando o cumprimento do estabelecido no Caderno de
Especificagdes Técnicas da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina;

d) Adotar as medidas normativas previstas no Plano de Controle da IP Vinhos de
Altitude de Santa Catarina, bem como outras necessarias ao controle da producéo
estabelecidas pelo Conselho Regulador.

Art.20° - Principios da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina

Sao principios dos produtores da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina, o respeito as
Indicagdes Geograficas reconhecidas no Brasil e em outros paises.

Assim, os produtores da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina ndo poderao utilizar em
seu produto, sejam eles sejam eles da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina ou outros
vinhos ou derivados da uva e do vinho, o nome de Indicagées Geograficas reconhecidos no
Brasil ou em outros paises.

Art. 21° - Infragdes a IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina

a) O descumprimento do estabelecido no Caderno de Especificagdes Técnicas e no
Plano de Controle da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina;

b) O descumprimento dos principios da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina.
Art. 22° - Penalidades para as infrag6es a IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina, por
parte dos produtores
a) Adverténcia verbal;
b) Adverténcia por escrito;
c) Suspenséo temporaria da IP Vinhos de Altitude de Santa Catarina.
Paragrafo unico
Compete ao Conselho Regulador estabelecer critérios objetivos de aplicagdo das

penalidades acima referidas. Sem prejuizo as penalidades acima, compete ao Conselho
Regulador, igualmente, estabelecer outras providéncias para preservar a IP Vinhos de
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Altitude de Santa Catarina, incluindo a desqualificacdo de vinho em processo de
obtencao do atestado de conformidade como vinho da IP ou adotar providéncias visando
o recolhimento de vinho da IP que tenha sido colocado no mercado sem a devida
qualificacao exigida para o vinho da IP.

Sao Joaquim, de de 2019
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