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1. Introducéao

O Caderno de Especificagbes Técnicas € o conjunto de regras e requisitos que devem
ser cumpridos pelos Cacauicultores, cujas propriedades estejam localizadas na regido
delimitada denominada “Ronddnia”, para caracterizar o cacau em améndoas “Cacau” da
espécie Theobroma cacao, de sua produgdo, com reconhecimento de Indicacao
Geografica.

Determina os procedimentos que o cacauicultor devera obedecer em sua propriedade,
na producgdo, no produto, e em seu armazenamento, para obter a chancela de cacau
de Indicacdo Geografica, na modalidade Indicagdo de Procedéncia “Ronddnia”,
enquadrado nos padrbes de qualidade definidos para caracterizar essa diferenciagao.

Uma estrutura de controle constituida por classificadores, laboratérios de analise,
armazéns e auditorias especializadas, e devidamente credenciadas pela CACAURON -
Cacauicultores Associados de Ronddnia, e sob sua coordenacdo, serdo responsaveis
pelas orientagbes, apoio e controle da aplicagao das regras e requisitos deste CET.

O presente Caderno de Especificagdes Técnicas foi elaborado pelo Conselho Regulador
da Indicagdo Geografica, instancia de gestao que compde a estrutura de governanga da
CACAURON, e posteriormente aprovado em Assembleia Geral de seus associados,
realizada em 20.08.2021.

Nome Geografico - Rondbnia
Denominacdo do Produto — Cacau em améndoas

Descri¢ao do Produto - O cacau de Rondénia é produzido no bioma amazénico, pela
combinacéo de fatores naturais de altitude, relevo, solos, clima equatorial predominante
de chuvas abundantes, temperatura média anual de 26°C e insolagdo de no minimo
cinco horas de luminosidade diarias, durante o ano todo. O cacaueiro adapta-se muito
bem aos solos da Amazdnia, cujas deficiéncias nutricionais e niveis elevados de acidez
sao facilmente corrigidos por métodos rotineiros de calagem e adubagao. Séo plantas
nativas da regido amazonica, de origem seminal, clonal ou ha combinagdo de ambas,
produzidos predominantemente por agricultores familiares, em manejo agroflorestal e
conservacionista. Por ser nativo, agrega atributos de preservacdo do meio ambiente,
sendo compativel com todos os modelos de sistemas agroflorestais, utilizados na
restauracdo de areas de preservacao permanentes, reservas Legais, com a fungao de
preservar os recursos hidricos, a paisagem, a estabilidade do relevo, a biodiversidade,
o fluxo génico da fauna, flora e protegao do solo, com distribuigdo de renda, riqueza, e
fixagdo do homem no campo. A produgéo de cacau em SAFs — Sistemas Agroflorestais
€ um forte atributo da atividade na regido, que além de produtiva e rentavel, a técnica
demonstra total sinergia com a agricultura familiar e com o bioma amazénico
contribuindo para uma atividade eficiente e sustentavel. O Cacau de Ronddénia tem sabor
distinto, com excepcional teor de gordura para a produ¢cdo de achocolatados de
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consisténcias e sabores diversos. Suas qualidades fisico-quimicas, teor de manteiga e
ponto de fusao, sao diferenciadas.

Modalidade de Indicagdao Geografica — Indicagéo de Procedéncia

Delimitagdo Geografica

Municipios de Alta Floresta D'Oeste, Ariguemes, Cabixi, Cacoal, Cerejeiras, Colorado
do Oeste, Corumbiara, Costa Marques, Espigdo D'Oeste, Guajara-Mirim, Jaru, Ji-
Parana, Machadinho D'Oeste, Nova Brasilandia D'Oeste, Ouro Preto do Oeste, Pimenta
Bueno, Porto Velho, Presidente Médici, Rio Crespo, Rolim de Moura, Santa Luzia
D'Oeste, Vilhena, Sao Miguel do Guaporé, Nova Mamoré, Alvorada D'Oeste, Alto Alegre
dos Parecis, Alto Paraiso, Buritis, Novo Horizonte do Oeste, Cacaulandia, Campo Novo
de Rondénia, Candeias do Jamari, Castanheiras, Chupinguaia, Cujubim, Governador
Jorge Teixeira, Itapuad do Oeste, Ministro Andreazza, Mirante da Serra, Monte Negro,
Nova Unido, Parecis, Pimenteiras do Oeste, Primavera de Rondbnia, Sdo Felipe
D'Oeste, Sao Francisco do Guaporé, Seringueiras, Teixeirépolis, Theobroma, Urupa,
Vale do Anari e Vale do Paraiso.
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Processo de Producgéo

A pratica da implementacdo do conjunto de recomendagdes de manejo e de boas
praticas de produgéo, desde a produgdo de muda, plantio, manejo, colheita, pds-
colheita, beneficiamento e armazenagem, quando adotadas pelos cacauicultores,
resultam na garantia da obtengdo de produtos com as caracteristicas de qualidade
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definidas neste caderno de especificagdes técnicas, que podem requisitar o
reconhecimento da Indicacdo Geografica na modalidade Indicacdo de Procedéncia.
Com produgéo de cacau produtiva e rentavel, em total sinergia com a agricultura familiar
e com o bioma amazénico, contribuindo para uma atividade eficiente e sustentavel.

As principais etapas do sistema de producao, aliadas aos fatores humanos do saber
fazer sao:

a) O cultivo é a partir de plantas originadas de mudas advindas de matrizes clonais,
hibridas, ou seminais, selecionadas e produzidas pelos préprios produtores, ou
adquiridas de viveiristas especializados e oficialmente registrados pela agéncia de
sanidade estadual responsavel.

b) As mudas podem ser produzidas de forma seminal (por semeadura) ou clonal
(reproducao de hastes retiradas das matrizes e introduzidas por enxertia nos porta
enxertos ou cavalos).

c) O plantio deve ser efetuado nas épocas adequadas, e em espagamentos entre
plantas orientados de acordo com o sistema de manejo produtivo, que pode ser a
pleno sol ou em Sistemas Agroflorestais - SFAs.

d) O manejo do solo deve ser de forma conservacionista, evitando-se erosdes,
lixiviagdes e o controle quimico de ervas daninhas.

e) Manejo nutricional de forma equilibrada e orientada por amostragens de analises de
solo, no que se refere a calagem e adubacgéo.

f) As lavouras sdo conduzidas por manejos de podas de formacgao, podas de produgéo,
podas de manutengao e podas fitossanitarias.

g) A enxertia também pode ser realizada em plantas adultas, e nesse caso em brotos
basais ou mesmo em brotos de fenda lateral.

h) O controle de pragas e doengas sera implementado através de controles bioldgicos
ou quimicos, sempre sob a prescricao e orientagao de técnico competente, pautado
pelo menor uso possivel de agroquimicos, respeitando os periodos de caréncia das
aplicagoes.

i) As irrigacbes devem seguir 0 manejo racional do uso agua, sob orientagao de
técnicos competentes, e com o uso autorizado por outorgas concedidas pelo poder
publico.

i) A colheita deve ser realizada de acordo com a ponto de maturagéo da lavoura, com
a mudancga de coloragao dos frutos, se verdes para amarelo ouro, se roxos quando
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apresentam uma coloragdo em tons de roxos mais claros, de acordo com a
variedade.

k) Realizada de forma manual, durante a colheita séo utilizadas varas com poddes, ou
tesouras de poda para a retirada dos frutos.

I) Apods um periodo de descanso de trés dias, os frutos devem ser quebrados, e as
améndoa retiradas e levadas aos cochos de fermentagao;

m) A fermentagéo é fundamental para a formagéao dos aromas e nuanges do cacau, e
deve ser realizada em cochos de madeira.

n) A secagem objetiva a redugdo da umidade das améndoas para patamares entre 6%
a 9% de umidade, podendo ser realizada a pleno sol (sobre forros ou lonas
plasticas), em barcacgas, ou via estufas solares.

0) A armazenagem deve ser efetuada em instalagbes arejadas e com luminosidade, e
as sacas acondicionadas sobre pisos assoalhados ou sobre estrados, evitando o
contato direto com as paredes. A estocagem na propriedade ndo deve ultrapassar o
periodo de 90 dias.

p) As améndoas ndo podem ser armazenadas proximo a quaisquer outros tipos de
produtos.

q) O produto podera ser comercializado observando os requisitos exigidos no Caderno
de Especificagdes Técnicas da Indicagao Geografica do Cacau de Ronddnia.

E parte integrante deste CET, o documento “Padrao de produgéo do Cacau de Rondénia
— Manual de Boas Praticas”. Anexo 5.1

Representagao grafica da marca figurativa

RONDONIA

Cacau

Indicagdo de Procedéncia
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2. Regras de Producédo e Processamento

A CACAURON, entidade representativa dos cacauicultores, na condi¢cdo de substituto
processual junto ao INPI, responsavel pelo depdsito do pedido de registro da IG e pela
sua gestdo, fara a operacionalizagdo do cumprimento das regras e requisitos
obrigatdrios do presente Caderno de Especificagbes Técnicas, pelos cacauicultores na
obtencdo da Indicagdo Geografica na modalidade Indicagdo de Procedéncia e sob o
acompanhamento, supervisdo e auditoria do Conselho Regulador.

A adesdo ao uso da IG Indicagdo de Procedéncia é de “carater voluntario” pelos
cacauicultores localizados na area geografica delimitada.

2.1 Produtor (a)

a) Ter aprodugao de cacau localizada dentro da area da Indicagéo de Procedéncia
“Rondénia”.

b) Cultivar Cacau (theobroma cacao).Espécie oficial da Indicagdo de Procedéncia
“Rondénia”.

c) Produzir as proprias mudas observando as orientacées do documento “Padrado
de Producgéo do Cacau de Ronddnia”, anexo nesse regulamento, ou adquiri-las
de viveiristas especializados e oficialmente registrados pela agéncia de sanidade
estadual responsavel.

d) Cumprir com as boas praticas de producao indicadas no documento “Padrao de
Producgdo do Cacau de Rondénia”, em anexo 5.1 deste CET.

e) Cadastrar-se no sistema de gerenciamento da Indicacdo de Procedéncia
“‘Rondénia”, da CACAURON ou de uma Certificadora de Terceira Parte,

autorizada pela entidade.

f) Assinar termo de compromisso em cumprir as regras estabelecidas no CET da
Indicacdo de Procedéncia do Cacau “Rondénia”.

2.2 Propriedade
a) Registro no Cadastro Ambiental Rural — CAR ou Cadastro do Imével Urbano.

b) Permitir a realizagdo de monitoramento e auditoria de verificagao das regras do
Caderno de Especificagdes Técnicas pela CACAURON.
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2.3 Produto

a) Os lotes de cacau deverao ter no minimo 65% de améndoas fermentadas, aroma
natural livre de impureza , materiais estranhos e cheiro de fumaca.

b) O cacau devera ser classificado como tipo | pela ISO 2451, com umidade das
améndoas entre 7% a 7,5%, menos de 3% de mofo interno, arddsia e danificadas
por insetos, com menos de 0,75% de impurezas.

c) Acondicionados em embalagens sempre novas ou de primeiro uso, identificadas
com o Selo da Indicagéo de Procedéncia “Rondbnia”, podendo ser sacaria de juta,
bag, de papel, papelao ou similares.

d) As améndoas devem ser armazenadas somente em armazéns de empresas
devidamente credenciados pela CACAURON, ou em locais apropriadas dos
produtores, cujas instalagbes devem ser arejadas, com luminosidade adequada e
as sacas acondicionadas sobre pisos assoalhados ou sobre estrados, evitando o
contato direto com as paredes.

3. Estruturas de Controle

A CACAURON podera estabelecer parcerias e acordos de cooperagao técnica, com
entidades publicas e ou privadas como certificadoras de terceira parte, como estruturas
de apoio, com o objetivo de garantir a confianga ao cumprimento, aplicagdo e controle
das normas deste CET - Caderno de Especificacées Técnicas.

Fazem parte da estrutura de controle e respectivas responsabilidades:
3.1 Associagao dos Cacauicultores e Chocolateiros de Rondénia - CACAURON

a) Gestdo administrativa, financeira, operacional e juridica da indicacéo geogréfica.

a) Desenvolver e manter banco de dados gerais de informagéao dos processos de
enquadramento, dos lotes certificados com a Indicagdo Geografica para controle,
auditoria, rastreabilidade, promoc¢ao e comercializacao dos produtos.

b) Realizar os controles de monitoramento e auditorias dos produtos com a IG.

c) Credenciar os técnicos responsaveis pela classificagao lotes de cacau conforme
regras estabelecidas neste CET, e pela emissdo de respectivos laudos.

d) Manter amostras dos produtos autorizados a qualificagao de IG, por dois anos.

b) Zelar pelo uso correto do signo distintivo da Indicagcdo Geografica, conforme
regras do manual de identidade visual e a aplicagao do signo distintivo. Anexo 5.2
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e) Criar “website” da |G, para proporcionar maior transparéncia e credibilidade as
informacoes.

f) Estabelecer convénios e acordos de cooperagao, com organizagdes, entidades e
empresas parceiras, publicos ou privados.

g) Credenciar, laboratérios, auditorias e armazéns.
h) Cumprir com as determinacdes do Conselho Regulador.

3.2 Conselho Regulador da Indicagao Geografica—- CACAURON

Para efeitos de regulamentar, auditar, ajustar, avaliar, recomendar, aplicar sansoées,
penalidades previstas e alterar os normativos deste Caderno de Especificacbes
Técnicas da Indicagéo de Procedéncia Ronddnia, estabelece-se o Conselho Regulador
da Indicagéo Geografica Rondbnia, que:

a) Sera composto por 6 (seis) membros efetivos, sendo um cargo ocupado pelo
Diretor Presidente, outro pelo Vice-Diretor Presidente da CACAURON, e por
04(quatro) outros membros indicados pela Diretoria Executiva da CACAURON e
referendados em Assembleia Geral, com mandato por tempo indeterminado,
podendo ser ou ndo associados;

b) Para indicagdo dos membros deverao ser observados critérios de competéncia
técnica e administrativa, para deliberar sobre questdes relativas a boa gestao,
transparéncia, ética e imparcialidade, na aplicacdo das regras e regulamentos
estabelecidos na indicagdo geografica;

c) O membro do Conselho Regulador, podera solicitar seu desligamento, mediante
comunicagéo por oficio ou meio eletrdnico, dirigido a Diretoria Executiva da
CACAURON, que nesse caso devera proceder uma nova Indicagéo, para
suprimento do cargo;

d) O Conselho Regulador sera coordenado pelo Diretor Presidente do CACAURON,
devendo se reunir sempre a cada 120 (cento e vinte) dias ou sempre que
necessario, por convocagado de antecedéncia minima de 15 (quinze) dias, para
deliberagdes pertinentes apos analises dos relatorios das aplicagdes das regras
e auditorias estabelecidas neste CET e encaminhadas pelas estruturas de
controle através da CACAURON.

Ao Conselho Regulador, compete:

e) Deliberar sobre aplicagcdo Caderno de Especificagdes Técnicas - CET e da
aplicagédo do anual da representagao grafica ou figurativa da IP Rondénia;

f) Fazer o acompanhamento e monitoramento das operacdes da estrutura de
controle e auditorias estabelecidas neste CET, de forma a garantir o rigor € a
credibilidade de seu funcionamento;
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g) Aplicar, quando for o caso, as penalidades e sansdes previstas neste Caderno
de Especificacdes Técnicas-CET;

h) Analisar propostas e ou propor alteragdes no Caderno de Especificacbes
Técnicas — CET de modo a proporcionar melhor e maior eficiéncia no

cumprimento das regras, controles e auditorias.

3.3 Classificadores de cacau
a) Efetuar credenciamento junto a CACAURON.

b) Possuir capacitagdo técnica com certificagdo em classificagdo das améndoas de
cacau de acordo com a IN 38/2008 do MAPA e ou com certificagdo de classificador
do CIC — Centro de Inovagao do Cacau.

3.4 Laboratérios de classificagao

a) Possuir habilitagdo do Ministério da Agricultura e ou credenciamento pela agéncia
estadual responsavel.

b) Possuir classificadores que detenham os requisitos exigidos pela CACAURON.
c) Efetuar credenciamento junto a CACAURON.

d) Assinar termo de Cooperagao junto a CACAURON, quando se tratar de laboratérios
de instituicdes publicas.

3.5 Armazéns

a) A Unidade devera ser credenciada junto a CONAB. Exceto armazém do préprio
produtor na propriedade.

b) Estar devidamente regularizada nos 6rgdos municipais, estaduais e federais;

c) Apresentar condigbes de armazenagem adequadas para manter a boa conservagao
do produto, com boa luminosidade, temperatura e umidade relativa adequadas,
dotado de boa ventilagao, livre de goteiras e piso que n&do permita a passagem de
umidade.

d) Possuir balanga para pesagem de caminhdes quando necessario, e balangas internas
aferidas pelo INPM'. Exceto armazém do proprio produtor na propriedade.

e) As améndoas de cacau devem ser armazenados sobre paletes a 10 cm do piso e
ou sobre pisos assoalhados.

f) Possuir local de armazenagem exclusivo para améndoas de cacau do Programa de
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Indicagdo Geogréfica, devidamente demarcado.

g) Os lotes de améndoas de cacau devem ser assinalados com a Indicacdo Geografica,
armazenados, e identificados com etiquetas, com informagbes de produtor,
propriedade, quantidade e niumero da certificagao.

h) Efetuar credenciamento junto a CACAURON, com dados cadastrais necessarios.

i) A verificagdo das condigbes, para o credenciamento junto a CACAURON sera
realizada por empresas ou profissionais indicados pela CACAURON e os custos
envolvidos seréo por conta dos proprietarios da unidade armazenadora.

3.6 Auditorias

A CACAURON, podera firmar convénios com instituicdes publicas para realizagédo de
auditorias especificas e ou contratar uma certificadora de terceira parte, credenciada
pelo INMETRO para realizagao das auditorias.

4. Infragoes e Penalidades

O Conselho Regulador devera avaliar a gravidade das infragdes e, se comprovadas,
aplicar as devidas penalidades, conforme descrito abaixo:

Infraces:
a) Uso nao autorizado e indevido da referéncia ou signo distintivo e representativo

da Indicacao de Procedéncia Rondbnia;

b) Uso incorreto signo distintivo e representativo conforme definido no manual de
identidade visual e a aplicagao do signo distintivo da Indicagdo de Procedéncia
Rondbnia;

c) Descumprimento de legislagdes ambientais, trabalhistas e sanitarias, que
impliquem em possiveis danos a imagem e reputagdo da Indicagdo de
Procedéncia Rondbnia.

Penalidades: a quaisquer das infracbes descritas acima, podem ser aplicadas, pela
ordem:

1. Adverténcia por escrito, com defini¢do de prazo para regularizagao;

2. Suspensdo do uso da Indicagdo de Procedéncia Rondénia, por periodo até 2
(dois) anos, conforme o caso e sua respectiva gravidade;

3. Em casos de fraude podera ocorrer responsabilidade civil e criminal.

Sempre cabera o direito de defesa por parte do infrator, que devera apresentar sua
defesa por escrito e protocolado na CACAURON, dentro de 5 (cinco) dias uteis apds o
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recebimento da notificagdo da inconformidade ou infracdo. Cabera ao Conselho
Regulador analisa-lo em 15 (quinze) dias Uteis.

Casos omissos e néo previstos, serdo submetidos ao Conselho Regulador e este a
diretoria da CACAURON, que avaliando o caso podera a seu critério, levar a apreciagdo

da Assembleia Geral.

5. ANEXOS
5.1 Padrao de Produgao do Cacau de Rondénia - Manual de Boas Praticas

5.2 Manual de identidade visual e aplicagéo do signo distintivo
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