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INTRODUCAO

O Caderno de Especificacdes Técnicas € o conjunto de regras e requisitos que
devem ser cumpridos pelos cafeicultores, cujas propriedades estejam localizadas na
regido delimitada denominada “Regiao de Garga”, para caracterizar o café “graos
verdes (cru), torrado, e torrado e moido” da espécie Coffea arabica, de sua
producao, com reconhecimento de Indicacdo Geografica.

Determina os procedimentos que o cafeicultor devera obedecer em sua propriedade,
naproducado, no produto, e em seu armazenamento, para obter a chancela de café
de Indicacdo Geografica, na modalidade Indicagdo de Procedéncia “Regido de
Garga”, enquadrado nos padrdoes de qualidade definidos para caracterizar essa
diferenciacao.

O presente Caderno de Especificacdes Técnicas foi elaborado pelo Conselho do Café
da Regido de Garga e aprovado em Assembleia Geral de seus associados, realizada
em 13 de Agosto de 2022.

Nome Geogréfico - Regido de Garca

Denominagdo do Produto — Café da espécie Coffea arabica nas seguintes
condigbes:em gréos verdes (café cru), em gréos torrados e em graos torrados e
moidos.

Descrigcdo do Produto - O café da Regido de Garcga € produzido no planalto de S&o
Paulo, ao longo do espigdo das micro bacias hidrogréaficas dos rios Peixe e Aguapei,
pela combinacéo de fatores naturais de altitude, relevo solos, clima tropical, quente
a sub quente e umido, com pluviosidade média anual de 1.200 mm, concentrada
entre os meses de novembro a margo, e periodo seco entre 0s meses de maio e
agosto. O cafeeiro adapta-se muito bem aos solos da regido, cujas deficiéncias
nutricionais e niveis de acidez sao facilmente corrigidos por métodos rotineiros de
calagem e adubacdo. O manejo e implementacdo adequada e cuidadosa dos
processos de producdo, em combinagdo com os demais fatores elencados neste
Caderno de Especificagcdes Técnicas (CET), proporcionam as condic¢des ideais para
obtencao do perfil sensorial dos gréos dos cafés caracterizados pela presenca dos
descritores: notas sensoriais de chocolate amargo, aveld, améndoas e castanhas
torradas, por vezes floral e frutado, com leve acidez citrica, finalizagdo complexa e
retrogosto persistente, e notas acima de 75 pontos baseados na metodologia da
SCA — Specialty Coffee Association; perfil sensorial caracteristico do Café da Regiao
de Garca.
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Delimitacdo Geogréafica — Municipios de Garca, Galia, Vera Cruz, Marilia,
Alvinlandia, Alvaro de Carvalho, Duartina, Cafelandia, Pirajui, Jalio Mesquita,
Guarantd, Ocaugu, Lupércio, Lucianépolis e Ferndo, todos localizados no estado de
Séo Paulo.

Modalidade de Indicacdo Geogréfica - Indicacdo de Procedéncia.

ID MUNICIPIOS

1 ALVARO DE CARVALHO
2 ALVINLANDIA
3 DUARTINA
4 FERNAO

5 GALIA
6

7

8

9

GARCA
GUARANTA
JULIO MESQUITA
LUCIANOPOLIS
10 LUPERCIO

1" MARILIA
12 OCAUGU
13 PIRAJUI
14 VERA CRUZ
15 CAFELANDIA

15 30 45 60
ECC N T <

Processo de producéo

A pratica da implementacdo do conjunto de recomendagdes de manejo e de boas
praticas de producdo, desde o plantio até a colheita, quando adotadas pelos
cafeicultores, resultam na garantia da obtencao de produtos com as caracteristicas
de qualidade definidas neste Caderno de especificacbes técnicas, que podem
requisitar o reconhecimento da Indicacdo Geografica na modalidade Indicagdo de
Procedéncia.

As principais etapas do sistema de producéo, aliadas aos fatores humanos do saber
fazer sdo:

a) O cultivo é a partir de plantas originadas de mudas das variedades selecionadas,
produzidas pelos préprios produtores ou adquiridas de viveiristas especializados
e oficialmente registrados pela autoridade sanitaria estadual. O plantio deve ser
efetuado nas épocas adequadas e com o0s espacamentos entre plantas
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recomendados.

b) O manejo do solo deve ser feito de forma conservacionista, evitando-se erosdes
e lixiviacoes.

¢) Manejo nutricional de forma equilibrada e orientada por amostragens de analises
de solo, no que se refere a calagem e adubacéo.

d) As lavouras sédo conduzidas por manejos de podas de formacéo das plantas e
podas de producéo.

e) O controle de pragas e doencas sera implementado através de controles
biolégicos ou quimicos, sempre sob a prescricdo e orientacdo de técnico
competente, pautado pelo menor uso possivel de agroguimicos, respeitando 0s
periodos de caréncia das aplicacdes.

f) As irrigagbes devem seguir o manejo racional do uso agua, sob orientacéo de
técnicos competentes, e com 0 uso autorizado por outorgas concedidas pelo
poder publico.

g) A colheita deve ser realizada de acordo com o ponto de maturagdo da lavoura,
€ recomendado que a colheita seja iniciada quando os frutos verdes na planta
tenham um percentual méximo de 10% a 15%, sendo o ideal abaixo de 5% de
frutos verdes na planta. As colheitas podem ser manual, semi-mecanizada ou
mecanizada,; seletivas ou ndo, com a recomendac¢éo do uso de pano.

h) Deve se evitar que os grdos de café figuem acondicionados em sacas ou
amontoados na lavoura por mais de 6 horas, a fim de evitar fermentacGes
indesejadas. No processo seguinte 0s graos sdo encaminhados aos terreiros, ou
demais estruturas de pés colheita.

i) A pOs colheita deve ser realizada de acordo com as estruturas de cada
cafeicultor, podendo ser manejada em equipamento tais como lavadores,
despolpadores, secadores, terreiros de secagem (de cimento, asfalto,
ceramicas, suspensos). Quando utilizado secadores mecanicos, estes devem
ser de fogo indireto, e sua temperatura na massa nunca deve ultrapassar a 50°
célsius. A umidade final recomendavel no grdo dever se situar entre 10,5% a
12,5%.

i) A Armazenagem deve ser efetuada em instalacfes que propiciem em seu interior
ocorréncia de temperaturas entre 20 °C e 25 °C e valores de umidade relativa
proximos de 60%. N&o pode ser armazenado préximo a quaisquer outros tipos
de produtos. O acondicionamento depender4 se o café estd em coco,
pergaminho ou beneficiado, podendo ser armazenados a granel em silos ou
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tulhas, ou de forma convencional, acondicionados em sacarias ou big-bags. O
ideal é que a armazenagem do café em coco ou pergaminho, estenda-se por no
minimo 15 dias, para entdo o produto ser beneficiado. Pois, nesse periodo,
ocorre estabilizagdo de transformacfes quimicas e de propriedades fisico-
guimicas associadas a qualidade da bebida.

Representacao grafica da marca figurativa

( Regiao

N eGarca

2. REGRAS DE PRODUCAO E PROCESSAMENTO

O Conselho do Café da Regido de Garca (CONGARCA), entidade representativa
dos cafeicultores, na condi¢do de substituto processual junto ao INPI, responsavel
pelo deposito do pedido de registro da IG e pela sua gestéo, fard a operacionalizagéo
do cumprimento das regras e requisitos obrigatérios do presente Caderno de
Especificac6es Técnicas, pelos cafeicultores na obtencao da Indicacdo Geografica
na modalidade Indicacdo de Procedéncia e sob o acompanhamento, supervisao e
auditoria do Conselho Regulador.

A adesé@o ao uso da IG Indicacdo de Procedéncia é de “carater voluntario” pelos
cafeicultores localizados na area geografica delimitada.

2.1 Produtor (a)

a) Ter a producdo de café localizada dentro da area da Indicacdo de Procedéncia
Regido de Garca.

b) Cultivar café da espécie Coffea arabica, espécie oficial da Indicacdo de
Procedéncia Regido de Garga.

c) Produzir as proprias mudas, ou adquiri-las de viveiristas especializados e
oficialmente registrados pela agéncia de sanidade estadual responsavel.

d) Cadastrar-se no sistema de gerenciamento da Indicagdo de Procedéncia Regido
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de Garca, do CONGARCA ou de uma Certificadora de Terceira Parte, autorizada
pela entidade.

e) Assinar termo de compromisso em cumprir as regras estabelecidas no CET da
Indicacao de Procedéncia Regido de Garca.

2.2 Propriedade

a) Registro no Cadastro Ambiental Rural — CAR ou Cadastro do Imovel Urbano.

b) Permitir a realizagdo de monitoramento e auditoria de verificagéo das regras do
Caderno de Especifica¢cdes Técnicas pelo CONGARCA.

2.3 Produto

a) Cafés com pontuacdo minima de 75 pontos baseados na metodologia da SCA
— Specialty Coffee Association (https://sca.coffee/research/protocols-

best-practices)

b) Acondicionados em embalagens sempre novas de primeiro uso, identificadas
como selo da Indicacdo de Procedéncia, podendo ser sacaria de juta, bag, de
papel, papeldo ou similares.

c) Os cafés devem ser armazenados somente e exclusivamente em armazéns de
empresas e ou produtores, devidamente credenciados pelo CONGARCA.

3. ESTRUTURA DE CONTROLE

O controle sera feito pelo CONGARCA por meio do Conselho Regulador. O
Conselho Regulador é a instancia responsavel pelo controle do uso de Indicacdo de
Procedéncia Regido de Garca.

3.1 Estrutura do Conselho Regulador

O Conselho Regulador sera composto por seis membros que deverao ser eleitos em
Assembleia Geral Extraordindria do CONGARCA, com mandatos de dois anos,
podendo ser reeleitos.

3.2 Composic¢ao do Conselho Regulador

O Conselho Regulador devera atender a seguinte composicao de membros:

a) dois cafeicultores comprovadamente estabelecidos na Regido de Garca;
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b) dois servidores de instituicdes publicas de ciéncia e tecnologia;

i. no caso de servidores publicos estaduais, estes deveréo
ser, necessariamente, empregados pelo Governo de S&o
Paulo;

i. no caso de servidores publicos federais, estes poderdo
atuar em qualquer estado ou no Distrito Federal.

c) um representante da Coordenadoria de Assisténcia Técnica Integral (CATI) de
S&o Paulo;

d) e um representante dos governos municipais que integram a indicacdo
geogréfica.
i. 0 representante dos governos municipais devera atuar,
preferencialmente, em secretaria, 6rgdo ou cargo ligado as
areas de agricultura ou comércio ou turismo.

3.3 Atribuicdes do Conselho Regulador
a) Desenvolver e manter banco de dados gerais de informacéo dos processos de
enquadramento, dos lotes certificados com a Indicagdo de Procedéncia para

controle,auditoria, rastreabilidade, promog¢ao e comercializagdo dos produtos.

b) Realizar os controles de monitoramento e auditorias dos produtos com a
Indicacdo de Procedéncia.

c) Credenciar os técnicos responsaveis pela classificacdo dos lotes de café
conforme regras estabelecidas neste CET, e pela emisséo de respectivos laudos.

d) Manter amostras dos produtos autorizados a qualificagéo de IG, por dois anos.
e) Zelar pelo uso correto do signo distintivo da Indicagdo de Procedéncia.

f) Gerenciar o “website” da Regido de Gargca, para proporcionar maior
transparéncia e credibilidade as informacdes.

g) Estabelecer convénios e acordos de cooperagdo, com organizagdes, entidades
e empresas parceiras, publicos ou privados.

h) Credenciar, laboratérios, auditorias e armazéns.

i) Analisar e aplicar, quando necessario, as sancdes e penalidades previstas neste
CET.

j) Alterar os normativos do Caderno de Especificagbes Técnicas da Indicagéo de
Procedéncia Regido de Garga.
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3.4 Organizac@es de apoio

O CONGARCA podera estabelecer parcerias e acordos de cooperac¢édo técnica com
entidades, publicas ou privadas, para que atuem como organizacdes de apoio ao
Conselho Regulador, com o objetivo de garantir confiabilidade ao cumprimento,
aplicacdo e controle das normas deste CET - Caderno de Especificagbes Técnicas.

As organizacdes de apoio poderdo ser de trés categorias, a saber: classificadores
de café, laboratérios de classificacdo e armazéns. As organizacfes de apoio da
estrutura de controle da Indicacdo de Procedéncia Regido de Garca deverdo atender
aos requisitos apresentados abaixo:

3.4.1. Classificadores de Café

e) Efetuar credenciamento junto ao CONGARCA.

f) Possuir capacitagéo técnica comprovada para a classificagéo do café arabica
gréo cru, de acordo com a IN 8/2003 do MAPA.

g) Desejavel possuir capacitagéo técnica comprovada como Q Grader, de acordo
com o protocolo SCA — Specialty Coffee Association.

3.4.2. Laboratorios de Classificacéo

a) Possuir habilitagdo do Ministério da Agricultura e ou credenciamento pela
agéncia estadual responsavel.

b) Possuir classificadores que detenham os requisitos exigidos pelo
CONGARCA.

c) Efetuar credenciamento junto ao CONGARCA.

d) Assinar termo de Cooperacao junto ao CONGARCA, quando se tratar de
laboratorios de instituicdes publicas.

3.4.3. Armazéns

a) A Unidade devera ser credenciada junto a CONAB. Exceto armazém do préprio
produtor na propriedade.

b) Estar devidamente regularizada nos 6érgdos municipais, estaduais e federais.

c) Apresentar condicbes de armazenagem adequadas para manter a boa
conservacédo do produto, com boa luminosidade, temperatura e umidade relativa
adequadas, dotado de boa ventilacdo, livre de goteiras e piso que n&o permita
a passagem de umidade.
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d) Possuir balanca para pesagem de caminhfes quando necessério, e balancas
internas aferidas pelo INPM1. Exceto armazém do proprio produtor na
propriedade.

e) O café deve ser ensacado em sacarias de juta, novas comportando até 60 quilos
do produto.

f) Os sacos de devem ser armazenados sobre palhetes a 10 cm do piso e ou sobre
pisos assoalhados.

g) No caso do armazenamento em bags, estes devem ser colocados sobre palhetes
a 10 cm do piso e ou sobre pisos assoalhados.

h) Possuir local de armazenagem exclusivo para o café do Programa de Indicacao
Geogréfica na modalidade Indicacéo de Procedéncia, devidamente demarcado.

i) Os lotes devem ser assinalados com a Indicacao de Procedéncia, armazenados,
e identificados com etiquetas, com informagdes de produtor, propriedade,
quantidade e numero da certificagéo.

j) Efetuar credenciamento junto ao CONGARCA, com dados cadastrais
necessarios.

k) A verificagcdo das condigfes, para o credenciamento junto ao CONGARCA sera
realizada por empresas ou profissionais indicados pelo CONGARCA e 0s custos
envolvidos serdo por conta dos proprietarios da unidade armazenadora.

3.5. Auditorias

O CONGARCA, quando requerido pelo Conselho Regulador, podera firmar convénios
com instituicdes publicas para realizacao de auditorias especificas e ou contratar uma
certificadora de terceira parte, credenciada pelo INMETRO para realizacdo das
auditorias.

4 SANCOES E PENALIDADES

Seréo aplicadas pelo Conselho Regulador da Indicacdo de Procedéncia Regido de
Garca, que avaliard a gravidade, sanc¢des e penalidades, se comprovados 0s casos
de:

a) Uso nao autorizado e indevido da referéncia ou signo distintivo e representativo
da Indicacdo de Procedéncia Regido de Garca.

b) Descumprimento de legislagbes ambientais, trabalhistas e sanitarias, que

impliquem em possivel dano a imagem e reputacdo da Indicacéo de Procedéncia
Regido de Garca.

10
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¢) Uso incorreto do signo distintivo e representativo conforme definido no manual
deidentidade visual e a aplicacéo do signo distintivo da Indicacdo de Procedéncia

As sancdes e penalidades podem ser:
a. Adverténcia por escrito, com definicdo de prazo para regularizagéo, se for ocaso.

b. Punicdo temporaria com suspensdo do uso da Indicacdo Procedéncia, por
periodo determinado conforme o0 caso e sua respectiva gravidade.

c. Conforme a gravidade, em casos de fraude, poderd ocorrer responsabilidade

Sempre cabera o direito de defesa por parte do infrator, que devera apresentar sua
defesa por escrito e protocolado no CONGARCA, dentro de 5 (cinco) dias uteis apos
o recebimento da notificagdo da inconformidade ou infracdo. Caberd ao Conselho
Regulador da Indicacao de Procedéncia Regiao de Garg¢a analisa-lo em 15 (quinze)

Casos omissos e ndo previstos, serdo submetidos ao Conselho Regulador da
Indicacdo de Procedéncia Regido de Garga, e este a diretoria do CONGARCA, que
avaliando o caso podera a seu critério, levar a apreciacao da Assembleia Geral.

5.1 Termo de compromisso de cumprimento do CET — produtor

11
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TERMO DE CUMPRIMENTO DO CADERNO DE ESPECIFICACOES
TECNICAS - CET

Informagdes Basicas

Nome da propriedade (s):

Numero(s) do Cadastro Ambiental Rural (CAR):

Municipio: | Codigo do Imével (is):

Nome do proprietario:

RG: ‘ CPF/CNPJ:
Dados da propriedade
Area total: Area de café:
Area de reserva legal: Area com outras culturas:

Informe as trés cultivares de café mais plantadas na propriedade:
Utiliza irrigagao? ( ) Sim ( ) Nao

Se sim, quantos hectares sao irrigados?
Possui alguma certificagao? ( ) Sim ( ) Nao

Se sim, indique quais e em que ano foram obtidas

() Rainforest Alliance Ano:

( )UTZ Ano:

() Organico Ano:

() Outras Especificar quais e
quando:

Quais formas de processamento vocé utiliza?

() Natural ( ) Cereja Descascado () Despolpado ( ) Fermentado
Vocé ja obteve alguma posi¢ao de destaque em concursos de qualidade de café?

(até o sexto lugar em concursos nacionais ou regionais; selecao entre os 150 melhores
cafés do Coffee of the Year na Semana Internacional do Café)

( )Sim ( )Nao

12
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Se sim, informe o concurso, o ano e a colocagao obtida:

Conte um pouco da historia da sua propriedade:

() Li e concordo com o caderno de especificagoes técnicas (CET) da Regido de Garga.

Declaro ao Conselho Regulador da Indicagdo Geografica dos Cafés da Regido de Garga
que a propriedade rural denominada como ;
localizada no municipio de , registrado no INCRA com o

, esta em conformidade com toda a legislagao federal

codigo

e estadual que trata de imoveis rurais, producao agricola, meio ambiente, trabalho rural e
comercializagao de produtos agricolas, bem como atende as disposi¢des contidas no CET
da Regido de Garga, sendo verdadeiras todas as informagoes prestadas neste formulario.

de de 20

Proprietario
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