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- Documentos para o pedido de Reconhecimento pelo INPI -
Indicaca@o de Procedéncia

Pinto Bandeira

Regulamento de Uso do Nome Geografico
Indicagao de Procedéncia

Pinto Bandeira

Conforme Art. 22 - letra f e Art. 42 do Estatuto Social da Associagdo dos
Produtores de Vinho de Pinto Bandeira — ASPROVINHO, o Conselho
Regulador da Indicagdo Geogréafica é um Orgdo Social da entidade.

O referido Conselho Regulador, visando o enquadramento da Indicagdo de
Procedéncia Pinto Bandeira (I.P. Pinto Bandeira), segundo a Lei n.° 9.279, de
14 de maio de 1996 — Art. 177, institui o presente Regulamento, conforme

segue:
CAPITULO I — Da Producgio

Art. 1° - Delimitagéo da Area de Produgio

A drea geografica delimitada da |.P. Pinto Bandeira localiza-se nos municipios
de Bento Gongalves e Farroupilha, no Estado do Rio Grande do Sul. E
constituida por um territério com altitude igual ou superior a 500m formando
uma area continua de 81,381 km?, cuja descrigdo dos limites do poligono da
area geografica da |.P. Pinto Bandeira, conforme definido no instrumento oficial
que delimita a area geogréafica, é a seguinte: "Iniciando em 29°04'56”S e
51°30’10”"WGr, onde o rio Burati (42. ordem) desagua no Rio das Antas (ordem
superior), segue por este rio na direcdo norte/leste até 29°03'44"S e
51°25'44"WGr, onde o arroio Vinte (32. ordem) desagua no Rio das Antas.
Neste ponto, o limite inflete para sul até 29°05'03’S e 51°25'34"WGr, na
confluéncia do Arroio Vinte com o Arroio Jacinto (22. ordem), seguindo por este
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arroio para sudeste e sul até 29°06'10"S e 51°24'25"WGr, na confluéncia do-

Arroio Jacinto com um arroio temporario. Esse ponto estéa a 500m de altitude, a

partir do qual o limite da regido para a Indicagdo de Procedéncia Pinto
Bandeira e o limite da regido referencial € o mesmo. O limite segue em
altitudes superiores a 500 m pelo talvegue até a nascente do arroio Jacinto a
20°08'42"S e 51°24'13"WGr, onde o limite da Indicagdo de Procedéncia Pinto
Bandeira segue o divisor de aguas pelas Linhas Jansen e Palmeiro até
20°09'23"S e 51°25'12"WGr, na nascente do arroio temporario Palmeiro (12.
ordem). Neste ponto, seguindo pelo seu talvegue na diregdo sul ate
20°10'16"S e 51°24'59"WGr, na confluéncia do arroio temporéario Palmeiro com
o Arroio Santo Anténio (22. ordem), onde inflete para oeste-sudoeste, seguindo
pelo seu talvegue até 29°1027”S e 51°25'22”"WGr, onde o Arroio Santo
Anténio desagua no Arroio S&o Pedro (32. ordem), seguindo pelo seu talvegue
para oeste até 29°10'32"S e 51°26'12"WGr, ponto de 500m de altitude,
seguindo para oeste pelo talvegue do Arroio S&o Pedro até 29°10'38”S e
51926'42"WGr, onde o Arroio S3o Pedro desagua no Rio Burati (4°. ordem),
seguindo pelo seu talvegue para oeste até 29°10°'30”S e 51°27'27"WGr, onde 0
Rio Burati inflete para noroeste e norte seguindo pelo seu talvegue até

desaguar no Rio das Antas, inicio desse limite".

Art. 2° - Cultivares Autorizadas

S30 autorizadas para a |.P. Pinto Bandeira exclusivamente cultivares de Vitis

vinifera L., de acordo com a relagdo abaixo:

Cultivares para vinho tinto: Ancellotta, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,

Merlot, Pinotage, Sangiovese, Tannat e Pinot Noir.

Cultivares para vinho branco: Chardonnay, Gewurztraminer, Malvasia Bianca,
Malvasia de Candia, Moscato Branco, Sauvignon Blanc, Moscato Giallo,

Viognier, Peverella, Riesling Italico, Sémillon e Trebbiano.

Cultivares para espumante natural. Chardonnay, Riesling Italico, Viognier e

Pinot Noir.
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Cultivares para moscatel espumante: Moscato Branco, Moscato Giallo,
Moscatel Nazareno, Moscato de Alexandria, Malvasia de Candia, Malvasia

Bianca.

Visando o aprimoramento qualitativo da vitivinicultura, o Conselho Regulador
da |.P. Pinto Bandeira podera autorizar, em carater experimental, a inclusdo de
outras cultivares de Vitis vinifera L. ndo relacionadas acima, desde que

apresentem potencialidade agrondmica e enolégica comprovada para a |.P.

Outras cultivares ndo serdo permitidas na elaboragdo de produtos da I.P. Pinto
Bandeira, sendo proibidas todas as cultivares de origem americana, bem como

todos os hibridos interespecificos.

Art. 3° - Sistemas de Producgéao das Uvas

S3o0 autorizados sistemas de condugdo horizontais e verticais devendo ser
conduzidos de forma a buscar o aprimoramento qualitativo da uva e dos
produtos elaborados. O sistema latada, somente é autorizado se for aberto,
excluindo-se as latadas fechadas, segundo critérios de enquadramento a

serem definidos em norma interna do Conselho Regulador.

Nos diferentes sistemas de condugdo a produtividade por hectare devera estar
em equilibrio para preservar a qualidade da uva e dos vinhos. No sistema em
latada, a produtividade maxima sera de até 12 t/ha (toneladas por hectare) para
uvas destinadas a elaboracdo de vinhos tintos, de vinhos brancos e de
espumante natural; a produtividlade maxima sera de 14 tha para uvas
destinadas 2 elaboracdo de moscatel espumante. Para vinhedos em espaldeira
e em Y, a produtividade méxima sera de 9 t'ha, independentemente do produto

a ser elaborado.

O eventual excedente de produtividade por hectare em determinado ano, em
relacdo ao limite maximo acima estabelecido, ndo sera autorizado para a

elaboragéo de vinhos protegidos pela I.P. Pinto Bandeira.

Os padrdes de qualidade minimos das uvas autorizadas para vinificagéo sé&o:
para vinhos tintos 18° Babo; para vinhos brancos e espumante natural 16°

Babo; para moscatel espumante 14° Babo.
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Art. 4° - Da Area de Producdo Autorizada \‘-/j

A éarea de produgdo de uva destinada a elaboragdo de produtos da I.P. Pinto
Bandeira é aquela compreendida pela area geogréafica delimitada, conforme
definido no Art. 1°.

CAPITULO Il - Da Elaboragéo

Art® 5° - Dos Produtos

a. Os produtos da I.P. Pinto Bandeira sdo exclusivamente elaborados a partir
das cultivares de Vitis vinifera L. autorizadas, conforme especificado no Art.
1°.

b. Os produtos da |.P. Pinto Bandeira deverdo ser elaborados com um minimo

85% de uvas produzidas na area geografica delimitada, conforme Art. 1°.

c. Sdo protegidos pela I.P. Pinto Bandeira os seguintes produtos vitivinicolas,

segundo definigdo estabelecida na legislagéo brasileira de vinhos:
Vinho Fino Tinto Seco

Vinho Fino Branco Seco

Vinho Fino Rosado Seco

Vinho Espumante Natural — método tradicional

Vinho Moscatel Espumante

d. Em carater complementar, o Conselho Regulador da I.P. Pinto Bandeira
podera autorizar a inclusdo de outros produtos além dos especificados no
item “c” deste artigo, desde que elaborados exclusivamente de uvas de
cultivares de Vitis vinifera L.

Art. 6° - Area Geografica de Elaboragdo, Envelhecimento e

Engarrafamento dos Produtos
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Os produtos da |.P. Pinto Bandeira serdo obrigatoriamente elaboradte‘s,‘. \%y) ” )

envelhecidos e engarrafados na Area Geografica Delimitada, conforme deﬁhfdo"' ’ //4 5
{

no Art. 1°. ' "

Especificamente para o Vinho Moscatel Espumante sera autorizada a “tomada

de espuma” e engarrafamento dentro da area politico-administrativa
compreendida pelos municipios da Serra Gaucha, procedimento que estara

sujeito ao controle do Conselho Regulador.

Art. 7° - Padroes de Identidade e Qualidade Quimica dos Produtos

Quanto as suas caracteristicas quimicas, os produtos da I.P. Pinto Bandeira
deverao atender ao estabelecido na Legislagdo Brasileira quanto aos Padrbes
de ldentidade e Qualidade do Vinho. Os vinhos serdo submetidos ao teste de
isdtopos de carbono para averiguagdo do grau de maturagcdo das uvas e do

grau de chaptalizagéo.

De forma complementar, visando garantir melhor padrdo de qualidade para os
produtos amparados pela |.P. Pinto Bandeira, os mesmos deveréo atender aos

padrées analiticos maximos a seguir especificados:

a. Quanto a acidez volatil, expresso em meq/I:
Limite maximo para todos os produtos: 15 meqg/l.

b. Quanto ao anidrido sulfuroso total, expresso em g/l:
Limite maximo para o Vinho Fino Branco Seco e Vinho Fino Rosado Seco:
0,18 g/l.
Limite méximo para o Vinho Fino Tinto Seco: 0,13 g/l.
Limite maximo para o Vinho Espumante Natural e para o Vinho Moscatel
Espumante: 0,20 g/l.

Art. 8° - Padrdes de Identidade e Qualidade Organoléptica dos Produtos

Os produtos da I.P. Pinto Bandeira somente receber&o o selo de controle para
engarrafamento apos terem atendido ao disposto neste Regulamento, bem

como terem sido aprovados na avaliagdo sensorial a ser realizada pela
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Comissdo de Degustaggo da |.P. Pinto Bandeira, através de fichas. |

(Z
desenvolvidas para tal finalidade. o & A

Os produtos somente serdo encaminhados & avaliagdo da Comissé@o de
Degustacdo ap6s terem laudo analitico que comprove a conformidade dos
mesmos em relagdo aos Padrées de |dentidade e Qualidade dos Vinhos
definidos pela Legislacdo Brasileira, bem como aqueles estabelecidos no

presente Regulamento.

As normas de operamonallzagao da avallagao sensorial dos produtos pela

referida Comisséo serao estabe]emdas por_Norma Interna do Conselho
Regulador.

CAPITULO Ill - Da Rotulagem
Art. 9° - Normas de Rotulagem

Os vinhos e espumantes engarrafados da |.P. Pinto Bandeira teréo
identificagdo no rétulo principal das garrafas e no bico das mesmas, conforme

norma gue segue:

a. Norma de rotulagem para identificagdo da Indicagdo Geografica no rétulo
principal: identificacdo do nome geogréfico, seguido da expressao Indicacao

de Procedéncia, conforme segue:

PINTO BANDEIRA
Indicacé@o de Procedéncia

b. Norma de rotulagem para o selo de controle no bico das garrafas, conforme
segue: o selo de controle sera colocado no bico dos produtos engarrafados,
junto a rolha. O referido selo de controle, de cor e formato padronizado para
a Indicagdo de Procedéncia, contera os seguintes dizeres: “Pinto Bandeira,
Indicagéo de Procedéncia PB, Conselho Regulador n®", seguido no namero

de controle.

O selo de controle numerado devera possibilitar a rastreabilidade de cada lote

de vinho, por vinicola, com direito & Indicagéo de Procedéncia.

Ele sera fornecido aos associados pelo Conselho Regulador mediante o
pagamento de um valor a ser definido pela Asprovinho. A quantidade de selos



il QuCcs Proj - i
5 ™ isieris s Agituira, L) jeto de Pesquisa e Desenvolvimento de
SN T et Mimednants !’ﬁy LNYTRNITADE “_..'%“’ E_'I FINE Indicagdes Geograficas para Vinhos Brasileiros

Clima Tomperado NTCANIAY DAL TR e s

devera ser correspondente a produgéo de cada lote de vinho com direito/a
Indicagdo de Procedéncia, de cada associado inscrito na |.P. Pinto Bandeira.‘c //" ﬁ!
Visando diferenciar a apresentagéo dos vinhos junto ao mercado consumido\\—/ // “
os vinhos com direito & Indicacdo de Procedéncia de cada vinicola deverédo
utilizar, nas garrafas, rétulos e/fou padrées de rotulagem distintos daqueles
utilizados nos vinhos sem direito a Indicagdo de Procedéncia. De preferéncia

os vinhos utilizardo marcas exclusivas para os produtos qualificados com |.P.

Os produtos ndo protegidos pela I.P. Pinto Bandeira ndo poderdo utilizar as
identificagbes especificadas nos itens “a@” e “b” deste Artigo, bem como nao

poderao utilizar o termo Pinto Bandeira em destaque.
CAPITULO IV — Do Conselho Regulador

Art. 10° - A |.P. Pinto Bandeira sera regida por um Conselho Regulador nos
moldes estatutarios da ASPROVINHO.

Art. 11° - Dos Registros
O Conselho Regulador mantera atualizado os registros cadastrais relativos ao:

a. Cadastro atualizado dos vinhedos da |.P. Pinto Bandeira, podendo ser

utilizado o cadastro oficial do Ministério da Agricultura.

b. Cadastro atualizado dos estabelecimentos vinicolas de elaboragao,

envelhecimento ou engarrafamento da |.P. Pinto Bandeira.

Paragrafo Gnico: Os instrumentos e a operacionalizaggdo dos registros serao

definidos através de Norma Interna do Conselho Regulador.

Art. 12° - Dos Controles de Producao

Serdo objeto de controle por parte do Conselho Regulador a declaragéo de

colheita de uva da safra e a declaragéo de produtos elaborados.

O Conselho Regulador estabelecera outros controles relativos as operagoes
executadas nos estabelecimentos vinicolas, no sentido de assegurar a garantia
de origem dos produtos da |.P. Pinto Bandeira e o cumprimento desta
normativa. Tais controles incluem as operagbes de vinificagdo, manipulagao,
armazenamento e engarrafamento dos produtos obtidos, de forma a assegurar
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a tragabilidade e autenticidade dos produtos protegidos pela I.P. Pinto z

Bandeira. Tais controles serdo extensivos as operagdes de comercializagéo}a %
granel de produtos protegidos pela |.P. Pinto Bandeira.

Os instrumentos e a operacionalizagdo dos controles de produgdo serdo

definidos através de Norma Interna do Conselho Regulador.
CAPITULO V - Dos Direitos e Obrigacdes
Art. 13° - Direitos e Obrigagoes dos inscritos na I.P. Pinto Bandeira
Séo direitos:
a. Fazer uso da |.P. Pinto Bandeira nos produtos protegidos pela mesma.
b. Zelar pela imagem da |.P. Pinto Bandeira.
c. Adotar as medidas normativas necessarias ao controle da produgdo por
parte do Conselho Regulador.

CAPITULO VI - Das Infragdes, Penalidades e Procedimentos

Art. 14° - S3o consideradas infragdes a I.P. Pinto Bandeira

a. O ndo cumprimento das normas de produgdo, elaboragdo e rotulagem dos

produtos da I.P. Pinto Bandeira.
b. O descumprimento dos principios da |.P. Pinto Bandeira.
Art. 15° - Penalidades para as infragdes a I.P. Pinto Bandeira
a. Adverténcia por escrito.
b. Multa.
c. Suspensao temporaria da |.P. Pinto Bandeira.
d. Suspensao definitiva da |.P. Pinto Bandeira.

CAPITULO VII - Generalidades

Art. 16° - Dos Principios da I.P. Pinto Bandeira

Sao principios dos inscritos na I.P. Pinto Bandeira, o respeito as Indicagdes

Geogréficas reconhecidas internacionalmente.



PROCEDIMENTOS DE CONTROLE DOS VINHOS E ESPUMANTES
- INDICAGAO DE PROCEDENCIA PINTO BANDEIRA -

Este documento define os procedimentos de controle dos vinhos e espumantes, em
complemento ao estabelecido no Regulamento de Uso do Nome Geogréfico da Indicagao

de Procedéncia Pinto Bandeira.

Os controles serdo executados pelo Conselho Regulador, constituido segundo o Estatuto
Social da Associacdo dos Produtores de Vinho de Pinto Bandeira — ASPROVINHO. O
Conselho Regulador terda um Secretério-Executivo, encarregado de apoiar a
implementacio dos procedimentos de controle e rastreabilidade dos produtos da IP Pinto

Bandeira.

CONTROLE 1 - Da Inscrigdo dos Vinhos e Espumantes para a IP Pinto Bandeira

Os associados que desejarem qualificar vinhos e espumantes como produtos da IP Pinto
Bandeira deverdo encaminhar ao Conselho Regulador, a “Declaragdo de Produtos
Elaborados para a IP Pinto Bandeira”, para os vinhos que deseja obter o direito de uso da
IP Pinto Bandeira. Os pedidos devem ser encaminhados através do formulario do
Conselho Regulador constante do Anexo I. Os formulérios, devidamente preenchidos,
deverao ser encaminhados no prazo maximo de 60 (sessenta) dias apés o encerramento
da safra (contados da data da uGltima nota de compra de uva) ou na data definida pelo

Conselho Regulador para a respectiva safra.
No formulario serdo declarados, dentre outros:

a) as variedades de uvas destinadas a vinificagdo e a comprovagao da origem da uva
(via copia da nota fiscal do produtor, declarando a (s) variedade (s) e as quantidades,

em quilogramas;

b) os produtos elaborados, incluindo os vinhos-base para espumantes, com os
respectivos volumes (em litros) para os quais é solicitada a qualificagdo como IP Pinto
Bandeira.

O formulario deve conter a assinatura do responsavel técnico da vinicola.

Os estabelecimentos vinicolas que encaminharem a “Declaragdo de Produtos Elaborados
para a |IP Pinto Bandeira” deverZo, até 31 de maio de cada ano, depositar ou atualizar o

cadastro do respectivo estabelecimento vinicola, no qual devera constar, dentre outros,



croquis identificando numericamente cada pipa/tanque existente no estabelecimento e
demais informagdes relativas & elaboragdo, envelhecimento ou engarrafamento. Tal
numeragao é a que devera ser utilizada na “Declaragdo de Produtos Elaborados para a IP
Pinto Bandeira”, bem como no “Livro do Associado de Acompanhamento dos Vinhos da
IP Pinto Bandeira”, previsto no item “Outros Controles do Conselho Regulador” (item a,

“Dos Registros para a Rastreabilidade dos Vinhos nas Vinicolas”.

O referido cadastro devera ser atualizado sempre que necessario junto ao Conselho
Regulador, de forma a assegurar o controle e a rastreabilidade dos produtos da IP Pinto
Bandeira pelo Conselho Regulador, junto as vinicolas. Esta providéncia € de

responsabilidade do associado.

CONTROLE 2 - Dos Controles do Conselho Regulador para a Aceitagdo dos
Pedidos de Inscricdo dos Vinhos e Espumantes para a IP Pinto

Bandeira

De posse dos documentos arrolados no item “Controle 1", o Conselho Regulador fara a
verificacdo da comprovagdo da origem da uva utilizada para a elaboragéo dos produtos
que pleiteiam a IP, das variedades utilizadas (variedades, quantidade total e
produtividade/ha), dos percentuais das uvas estabelecidos para a elaboragdo dos
diferentes produtos, da qualidade das uvas recebidas (graduagdo da uva), dos produtos
elaborados (tipo de produto e quantidades), para verificar enquadramento segundo a
origem da uva (Art. 1°e 4°do Regulamento de Uso), as cultivares autorizadas (Art. 2°do
Regulamento de Uso), os sistemas de produgdo das uvas (Art. 3° do Regulamento de
Uso) e os produtos (vinhos e/ou espumantes) solicitados (Art. 5° do Regulamento de
Uso).

Os produtos que nao atenderem ao estabelecido no Regulamento de Uso ser&o excluidos
do processo de qualificagdo como produtos da IP Pinto Bandeira.

CONTROLE 3 - Da aceitagdo dos Pedidos de Inscrigdo dos Vinhos e Espumantes
para a IP Pinto Bandeira e da Coleta das Amostras para as Analises
que atendam aos Padroes de Identidade e Qualidade Organoléptica

dos Produtos

A partir dos procedimentos estabelecidos no item “Controle 2", serdo comunicados a
todos os associados se os pedidos de inscricdo foram aceitos ou ndo, em fungdo do

atendimento ou ndo do estabelecido no Regulamento de Uso da IP Pinto Bandeira.



Para os produtos ndo aceitos, caberé recurso da vinicola associada, a ser analisado pelo
Conselho Regulador, o qual devera ser encaminhado no prazo de até 07 dias Uteis apos a

comunicagao.

Para os pedidos de inscrigdo aceitos, seré procedida a coleta de amostras de vinhos efou
espumantes constantes da “Declaragdo de Produtos Elaborados para a IP Pinto

Bandeira”.

A coleta serd realizada até 30 dias do recebimento da referida declaragéo, sob a
responsabilidade do Conselho Regulador, através de representante (s) credenciado (s).
Seré retirada uma amostra de cada tanque/lote de barricas. A identificacéo do tanque/iote
de barricas sera aquela constante no cadastro do estabelecimento vinicola existente nos

registros cadastrais de posse do Conselho Regulador.

No caso do espumante natural e o moscatel espumante serdo coletadas as garrafas do

produto pronto (estagio final) antes de sua comercializagéo.
A coleta das amostras seréo procedidas conforme segue:

a) cada amostra sera formada por 6 garrafas (garrafas tipo bordalesa de 750mi, verde-
oliva) coletadas diretamente dos tanques/barricas ou no local onde os produtos se
encontram. Cada garrafa devidamente arrolhada receberd um selo, fornecido pelo
Conselho Regulador, que levard o niumero de identificagdo da amostra, a data de
coleta e as rubricas dos responsaveis pelo solicitante e pelo Conselho Regulador.
Sobre o selo sera aplicada uma protecdo de fita adesiva transparente, que servira
como lacre. Duas amostras serdo codificadas posteriormente pelo Diretor Executivo

da Asprovinho e se destinardo a Comisséo de Degustacao.

b) Cada amostra sera registrada em livro proprio contendo informacdes prestadas na
“Declaragéo de Produtos Elaborados para a IP Pinto Bandeira”. O nimero de registro
sera o mesmo do selo usado para lacrar as amostras e constard no “Livro de Controle
do Conselho Regulador” assim como as rubricas do (s) representante (s) do Conselho
Regulador e do associado solicitante.

¢) A destinacdo das garrafas de cada amostra sera a seguinte:

- Garrafas 1 e 2: destinadas as anélises fisico-quimicas (SO, , Acidez volatil e isétopos

estaveis de carbono C13/C12);



- QGarrafas 3 e 4: para avaliagdo sensorial pelo Comité de Degustacdo (para a
degustacdo as cegas, estas amostras receberdo um cédigo de seguranca a ser dado
pelo responsavel pelo Comité de Degustag&o, que serd igualmente objeto de registro
no “Livro de Controle do Conselho Regulador”).

- Garrafa 5: contra-prova (testemunha) do Conselho Regulador;

- Garrafa 6: contra-prova (testemunha) da vinicola.

As andlises fisico-quimicas e sensoriais dos vinhos servirdo igualmente para formar um

banco de dados para a caracterizag@o dos vinhos da IP Pinto Bandeira.

CONTROLE 4 - Da Verificagdo da Conformidade aos Padrées de Identidade e

Qualidade Organoléptica dos Produtos

Para a afericdo da conformidade dos produtos da IP Pinto Bandeira em relagao aos
padrdes de identidade e qualidade organoléptica dos produtos (Art. 8°do Regulamento de
Uso), as garrafas 3 e 4 das amostras serdo avaliadas conforme especificado na Norma
Interna do Conselho Regulador (Anexo Il) relativa a operacionalizagdo da avaliagao
sensorial dos produtos pela Comissdo de Degustagao (Art. 8°do Regulamento de Uso).

Para os produtos ndo qualificados, cabera recurso da associada, o qual devera ser

encaminhado ao Conselho Regulador, no prazo de até 07 dias Uteis apds a comunicagao.

CONTROLE 5 - Da Verificagdo da Conformidade dos Padrées de Identidade e
Qualidade Fisico-Quimica dos Produtos

A afericdo da conformidade em relagdo aos padrdes de identidade e qualidade quimica
dos produtos (Art. 7° do Regulamento de Uso) sera feita com as garrafas 1 e 2 das
amostras, as quais serdo submetidas as andlises fisico-quimicas para verificar a
conformidade com os padrdes da legislagdo brasileira de vinhos, bem como aos limites
maximos de acidez volatil, anidrido sulfuroso total e isdtopos estaveis de carbono
(C13/C12), esta Ultima destinada a averiguagdo do grau de maturagéo das uvas e do grau

de chaptalizacao.

As andlises acima referidas serdo efetuadas em laboratérios credenciados, podendo ser
os laboratérios da Embrapa Uva e Vinho e o Laboratério de Referéncia do Estado do Rio
Grande do Sul (LAREN), dentre outros.

Os custos das andlises fisico-quimicas dos vinhos efou espumantes seréo pagos pela

empresa associada solicitante do processo de Indicagdo de Procedéncia.

W)
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Os vinhos n3o enquadrados nos padrdes definidos no Regulamento de Uso nZo serao

qualificados para a IP Pinto Bandeira.

Para os produtos ndo qualificados, caberd recurso da associada, o qual devera ser

encaminhado ao Conselho Regulador, no prazo de até 07 dias Uteis apos a comunicagao.

CONTROLE 6 — Da Qualificagdo dos Vinhos e Espumantes como Produtos da IP

Pinto Bandeira

Os vinhos e espumantes qualificados em todas os controles acima referidos (Controles 1
a 5) receberdo do Conselho Regulador o respectivo “Certificado de Produto da IP Pinto

Bandeira” (modelo no Anexo V).

O Certificado tera validade para os vinhos que forem rotulados no prazo de até 120 dias a
contar da data de emissdo do Certificado. Sempre que este prazo de validade for
ultrapassado, o associado que desejar rotular vinhos devera solicitar ao Conselho
Regulador a revalidagdo do certificado. Neste caso, o Conselho adotaré os procedimentos
previstos nos itens de coleta de amostras e avaliagdo sensorial referidos. O mesmo
procedimento sera adotado no caso de vinho com Certificado que venha a ser negociado
com outra entidade associada da Asprovinho. Nos dois casos, o registro de renovagdo do
Certificado sera feito no verso do “Certificado de Produto da IP Pinto Bandeira”.

Na medida em que os associados necessitarem, os Selos de Controle numerados (Art. 9°
do Regulamento de Uso) serdo entregues no momento da rotulagem, operagdo que
podera ser acompanhada facultativamente pelo Conselho Regulador. Tal informagao

também sera objeto de registro no “Livro de Controle do Conselho Regulador”.

A Asprovinho, representada pelo seu tesoureiro, serd a responsavel pela compra,
distribuicdo dos Selos de Controle e cobranga do valor do Selo de seus associados,

conforme autorizagéo do Conselho Regulador.

OUTROS CONTROLES DO CONSELHO REGULADOR
a) Dos Registros para a Rastreabilidade dos Vinhos nas Vinicolas

Os associados solicitantes da IP Pinto Bandeira, ou com produtos com “Certificado de
Produto da IP Pinto Bandeira”, deverdo manter um “Livro do Associado de
Acompanhamento dos Vinhos da IP Pinto Bandeira”. Tal livro deve ser atualizado sempre
que necessario e estar a disposicao do Conselho Regulador, com vistas a possibilitar o



acompanhamento dos vinhos quanto as operagbes efetuadas no estabelecimento
vinicola, visando assegurar a rastreabilidade e a garantia da origem dos produtos da IP
Pinto Bandeira. Tais controles incluem as operagdes de vinificagdo, manipulagéo, troca de
tanques, armazenamento e engarrafamento dos vinhos. Os controles sdo extensivos as
operagbes de comercializagdo a granel dos vinhos certificados pela IP Pinto Bandeira.
Neste livro deverdao estar registrados o numero das pipas/tanques onde estdo
armazenados os vinhos certificados ou que pleiteiam a certificag@o da IP, bem como toda
e qualquer movimentacdo dos mesmos no interior do estabelecimento, incluindo a data na
qual a mesma foi efetuada. A identificagdo das pipas/tanques devera ser a mesma
constante no cadastro do estabelecimento vinicola depositada e atualizada junto ao

Conselho Regulador.
b) Do Controles dos Produtos da IP Pinto Bandeira que estao no Mercado

O Conselho Regulador podera, a seu critério, implementar outros controles dos produtos
da IP Pinto Bandeira quando os mesmos estiverem no mercado consumidor, visando
garantir a autenticidade e a qualidade dos produtos comercializados e o cumprimento das

normativas de rotulagem.

O Conselho Regulador devera, igualmente, monitorar o eventual uso irregular do
qualificativo concedido aos produtos da IP Pinto Bandeira, no sentido de identificar
produtos comercializados indevidamente no mercado consumidor e que ndo atendam ao
estabelecido no Regulamento de Uso da IP. Nestes casos, cabe ao Conselho Regulador

encaminhar as medidas necessarias no ambito da Asprovinho.
¢) Dos Arquivos dos Pedidos de IP Pinto Bandeira e Produtos Qualificados IP

Compete ao Conselho Regulador manter pastas individuais para cada pedido constante
na “Declaracdo de Produtos Elaborados para a IP Pinto Bandeira”. Aos mesmos deverao
ser anexados todos os registros de controle estabelecidos nestas normas internas, bem
como todas as correspondéncias expedidas e recebidas. Tais documentos devem ser

mantidos pelo prazo minimo de 10 anos.

Tais controles devem estar acessiveis para uso no ambito do Conselho Regulador, da
Asprovinho, bem como para eventuais verificagdes de conformidade de aplicagdo das

normas de controle pelo MAPA, INPI ou certificadoras de terceira parte.



Compete ao Conselho Regulador monitorar se os vinhos com IP Pinto Bandeira de cada
empresa apresentam rétulos e/fou padrées de rotulagem distintos daqueles utilizados nos
vinhos sem direito a IP, conforme estabelece o Art. 9°do Regulamento de Uso.

Disposigdes Finais dos Procedimentos de Controle dos vinhos e espumantes da IP

Pinto Bandeira

Os casos omissos as normas previstas nestes procedimentos serdo resoclvidos pelo

Conselho Regulador da IP Pinto Bandeira.

Estes procedimentos poderdo ser ajustados sempre que ficar evidenciada a necessidade
de aprimoramento nos controles dos vinhos e espumantes, de forma a assegurar o

cumprimento do Regulamento de Uso da [P Pinto Bandeira.



ANEXO |

Declaragédo de Produtos Elaborados para a IP Pinto Bandeira

DECLARAGAOQ DE PRODUTOS ELABORADOS PARA OBTENGAO DA
INDICAGAO DE PROCEDENCIA PINTO BANDEIRA

EMPRESA:

Responsével pela declaragiio:
Pessoas autorizadas a acompanhar o processo de obtengiio da IP Pinto Bandeira:

Data: /. I

Tipo de vinho: Marca Comercial:

Quantidade: litros  Tanque n® ______ Lote n®

Variedade Kg Rend kg/ha | Babo Sist. Fornecedor NF-e Cad. Linha
Cond. Viticultor

Municipio

* Tipos de vinho:

- Vinho Tinto seco”

- Vinho Tinto seco de guarda®

- Vinho Branco seco”

- Vinho Espumante Natural {método tradicional)
- Vinho Moscatel Espumante

*Especificar o nome da variedade se vinho varietal.

Visto do representante C.R. do Responsével da D
OBS.: EM CASO DE MUDANCA DE TANQUE, AVISAR O CONSELHO REGULADOR.

\/‘ {
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ANEXO Il

Norma Interna do Conselho Regulador para Avaliagdo Sensorial a ser Realizada

pela Comissdo de Degustagdo da IP Pinto Bandeira

Esta norma interna estabelece os procedimentos para a operacionalizagdo da avaliacdo
sensorial dos produtos da IP Pinto Bandeira, para o cumprimento do estabelecido no Art.
8° do Regulamento de Uso, referente aos “Padres de identidade e qualidade

organoléptica dos produtos”.

1) Da Composicao da Comissao de Degustacgao

A Comissdo de Degustacdo serd composta por 7 membros técnicos profissionais e
qualificados para a realizac2o desta atividade de carater técnico, sendo 4 degustadores
designados pela Asprovinho, 2 degustadores da Embrapa Uva e Vinho e um degustador

da Associacao Brasileira de Enologia — ABE.

Os membros da Comissdo de Degustacgdo serdo ratificados pelo Conselho Regulador da

IP Pinto Bandeira.

A ComissZo de Degustacdo elegera, entre seus membros, um coordenador, ao qual
competira organizar as sessdes de degustagdo, bem como documentar os resultados das

mesmas.
2) Dos Procedimentos para Avaliagado dos Produtos pela Comissdo de Degustagédo

Os produtos candidatos a IP Pinto Bandeira, serdo submetidos & avaliagdo sensorial, de

acordo com o estabelecido a seguir:

a) As analises sensoriais serdo realizadas, no Laboratério de Analise Senscrial da
Embrapa Uva e Vinho ou em outro de igualmente qualificado;

b) O Conselho Regulador encaminhara as amostras dos vinhos para avaliagée sensorial,

devidamente lacradas e codificadas;

c) Cada sessdo de degustacdo, convocada pelo Diretor do Conselho Regulador, podera
avaliar até no maximo 15 amostras. Cada amostra, aberta na presenga da Comisséo,
sera identificada por um coédigo diferente das demais amostras colhidas para as
analises fisico-quimicas. Ambas amostras serao registradas em livro proprio e de

responsabilidade do Conselho Regulador da Asprovinho;

—
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d)

f)

h)

Cada degustador realizara, individualmente, a avaliacdo organoléptica das amostras
de cada sessdo. Suas anotagcbes serdo registradas na “Ficha de Avaliagéo
Organoléptica” que se encontra em Anexo ll-a, na qual constaré a informagZo do tipo
de produto ao qual se destinara por ocasido do engarrafamento/rotulagem. No caso
de vinho varietal, devera ser informado aos degustadores o nome da variedade. Para
cada amostra também sera preenchida a respectiva ficha técnica de analise sensorial
quantitativa (Anexos II-b, ll-c, lI-d, e ll-e), a qual serd empregada para fins de pesquisa

com vistas a caracterizagdo da tipicidade dos produtos da IP.

As amostras de vinhos tintos, brancos, vinho-base espumante e espumantes serdo

avaliadas nas temperaturas de 177, 10T, 10T e 8° C, respectivamente.

Logo apds a degustacdo de cada amostra de cada sess3o, terminados os registros
nas fichas de cada degustador (preenchidas a caneta), os degustadores se reunirdo e
apresentardo suas impressdes sobre cada produto avaliado, bem como os elementos
que justificam a recomendacdo ou ndo do produto para receber a IP Pinto Bandeira. A
comiss@o buscara uma posicdo consensual para a aprovagao ou ndo de cada produto.
No caso de ndo haver consenso havera votagdo, sendo necessarios, no minimo 4

votos favoraveis para o vinho ser aprovado.

Concluindo a sessao de degustacdo, o coordenador elaborara uma ata, devidamente
registrada em livro de atas, onde serio registrados os produtos aprovados e os
produtos ndo aprovados para receber a IP Pinto Bandeira; para os produtos ndo
aprovados seré obrigatério o registro em ata dos motivos técnicos que justificam a ndo
aprovagdo de cada um deles. Sempre que oportuno, deverdo constar em ata
observacbes diversas sobre as caracteristicas observadas nos produtos avaliados
visando orientar as politicas de controle de qualidade a serem implementares pelo
Conselho Regulador, bem como para orientar os produtores da IP Pinto Bandeira no
direcionamento a ser dado & producdo em busca de melhoria constante nos padroes

de qualidade dos vinhos;

Constituem motivos para ndo aprovagido de um produto para receber a IP Pinto

Bandeira, os seguintes:

produto apresentando defeitos ou caracteristicas, sejam eles visuais, efou olfativos
e/ou gustativos considerados depreciadores para produtos da IP Pinto Bandeira;

10
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vinhos que, embora sem apresentar defeitos ou caracteristicas acima referidas,
tenham caracteristicas de qualidade sem atributo de distingdo em relagéo aos vinhos

de qualidade corrente;

preduto que ndo apresente enquadramento adequado para o tipo de produto ao qual
se destina. Dentro deste tdpico, os vinhos varietais deverdo apresentar caracteristicas

organclépticas minimas de tipicidade da variedade indicada;

Os resultados da avaliagdo serdo comunicados aos associados solicitantes pelo
Conselho Regulador. No caso de produto (s) ndo aprovado (s) para a IP Pinto
Bandeira serdo apresentados os motivos técnicos. Nestes casos o associado
solicitante podera requerer nova avaliagdo sensorial para o produto, a qual serd
realizada pela Comissdo de Degustacdo. Se nesta segunda avaliagdo o produto ndo
for aprovado, o associado solicitante perdera o direito de pleitear a IP Pinto Bandeira

para o mesmo.

Para os produtos aprovados pela Comissdo de Degustacdo e que tenham igualmente
atendido aos demais requisitos definidos no Regulamento de Uso, sera fornecido o
Certificado de Produto da IP Pinto Bandeira.

11



ANEXO li-a

CONSELHO REGULADOR DA INDICAGAO DE PROCEDENCIA PINTO BANDEIRA

Comissao de Degustagdo

FICHA DE AVALIACAO ORGANOLEPTICA

Degustador: Data:
Cédigo da amostra:

Tipo de produto ao qual se destina:

[ Vinho Tinto seco [ ] Vinho base para Espumante Natural (método tradicional)
[ Vinho Branco seco [] vVinho Espumante Natural (método tradicional)

[ Vinho Rosado seco [] vVinho Moscatel Espumante

Varietal: (] Néo ] sim

Variedade:

Avaliagdo Visual

Avaliagdo Olfativa

Avaliagao Gustativa

Tipicidade Varietal

Outras Observagdes

Produto recomendado para a IP Pinto Bandeira

U

Produto ndo recomendado para a IP Pinto Bandeira

12



ANEXO lI-b
Ficha Descritiva para Vinho Tinto Fino Seco

CONSELHO REGULADOR DA INDICACAO DE PROCEDENCIA PINTO BANDEIRA

FICHA DESCRITIVA PARA VINHO TINTO FINO

DEGUSTADOR:

NUMERO DA AMOSTRA:

DATA:

AVALIAR (com nota de 0 a5) A INTENSIDADE PERCEBIDA:

0 0.5 1 15 2 25 3 35 4 45 5

nulo/pouco intenso bastante intenso

—>

Caracteristica

Visual

Intensidade de cor
Intensidade de matiz violeta

Olfativo
Intensidade de frutado
Intensidade de vegetal
Intensidade carvalho
Odor indesejavel

Paladar

Dogura (do aicool, glicerol, a5. redutores)
Intensidade do sabor

Acidez
Taninos(estrutura)
Carvalho
Adstringéncia
Gosto indesejavel
Persisténcia
Qualidade Geral (Escala de 0 a 100)

Frutado: lembra frutas vermelhas maduras, amoras, framboesa, morango, cassis.

Vegetal: lembra herbaceo, vagem, ervilha-verde, pimentdio verde, azeitonas, eucalipto, engace,
grama verde cortada

Carvalho: lembra baunilha, cravo-da-india, caramelo, coco, chocolate, canela, tostado,
defumado

13
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ANEXO ll-¢
Ficha Descritiva para Vinho Branco Fino Seco

CONSELHO REGULADOR DA INDICACAQ DE PROCEDENCIA PINTO BANDEIRA

FICHA DESCRITIVA PARA VINHO BRANCO FINO

DEGUSTADOR;:
NUMERO DA AMOSTRA:

DATA:

AVALIAR (com nota de 0 a 5) A INTENSIDADE PERCEBIDA:

0 0.5 1 1.5 2 25 3 35 4 4.5 5

nulo/pouco intenso bastante intenso

>

Caracteristica

Visual

Intensidade de cor

|Olfative

Intensidade de frutado
Intensidade de floral
Intensidade de vegetal
Intensidade de carvalho
Odor indesejavel

Paladar
Docgura (do slcoo, gliceral, ag. redutores)

Intensidade do sabor
Nitidez/Franqueza
Acidez

Carvalho

Gosto indesejavel
Persisténcia

Qualidade Geral (Escala de 0 a 100)

Frutade: lembra frutas citricas, frutas tropicals {(abacaxi, maracuja, papaia), péssego e outras

Carvalho: lembra baunilha, cravo-da-india, caramelo, coco, chocolate, canela, tostado,
defumado

Floral: lembra flores brancas (ex: laranjeira), jasmim, rosas
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ANEXO Ili-d
Ficha Descritiva para Vinho Espumante Natural

CONSELHO REGULADOR DA INDICAGAO DE PROCEDENCIA PINTO BANDEIRA

FICHA DESCRITIVA PARA VINHO ESPUMANTE NATURAL

DEGUSTADOR:

NUMERO DA AMOSTRA:

DATA:

AVALIAR (com nota de 0 a 5) A INTENSIDADE PERCEBIDA:

0 0.5 1 15 2 25 3 35 4 45 5

nulo/pouco intenso bastante intenso

>

Caracteristica

Visual

Intensidade de cor 4-5: amarelado intenso

Intensidade de efervescéncia

Quantidade de Espuma

Tamanho de borbulha 4-5: borbulhas grandes

Olfativo
Intensidade de frutado ex:citrico,abacaxi,maga
Intensidade de levedura ex: pao tostado, levedo

Fineza/Nitidez de aroma

Odor indesejavel

Paladar
Dogura (do icool, glicerol, ag. redutores)
Intensidade do sabor|
Fineza/Nitidez
Acidez

Gosto indesejavel

Persisténcia
Qualidade Geral (Escala de 0 a 100)
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ANEXO li-e

Ficha Descritiva para Moscatel Espumante

CONSELHO REGULADOR DA INDICACAO DE PROCEDENCIA PINTO BANDEIRA

FICHA DESCRITIVA PARA VINHO MOSCATEL ESPUMANTE

DEGUSTADOR:

NUMERO DA AMOSTRA:

DATA:

AVALIAR (com notade 0 2 5) A INTENSIDADE PERCEBIDA:

0 0.5 1 1.5 2 25 3 35 4 4.5 5

nulo/pouce intenso bastante intenso

>

Caracteristica

Visual

Intensidade de cor|
Intensidade de efervescéncia

Quantidade de Espuma
Tamanho de borbulha 4:5: borbulhas grandes
Olfative
Intensidade de frutado ex: péssego, mamao, péra, magd
Intensidade de floral ex:rosas,jasmim, flores brancas,geranio
Intensidade de aromas doces lex: mel, batata-doce, caramelo
Intensidade de ervas de quintal ex: alecrim, mangericéo, arruda, losna
Intensidade de vegetal/herbaceo ex: menta, folha esmagada, cortada
Fineza/Nitidez de aroma
Odor indesejavel o
Paladar

Dogura
Equilibrio Dogura/Acidez
Intensidade do sabor,
Cremosidade
Fineza/Nitidez
Acidez
Gosto indesejavel
Persisténcia

Qualidade Geral (Escala de 0 a2 100)
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ANEXO lll

Do Cadastro Vinicola dos Associados junto ao Conselho Regulador
O Conselho Regulador mantera um cadastro das vinicolas dos associados da Asprovinho,
conforme estabelece o Regulamento de Uso.

Para tal, as vinicolas associadas da Asprovinho deverdo informar os seguintes dados

cadastrais:

a) ldentificacdo do estabelecimento

e Razao social;

e Enderecgo;

¢ Registro no Ministério da Agricultura e do Abastecimento;
e Aftividades: VinificacZo ( ); Engarrafamento ( )

b) Croquis

Identificar o pavilhdo e os tanques/pipas/barricas, localizando-os e numerando-os, com

suas respectivas capacidades de estocagem, em litros.

e Para cada pavilhdo, usar folha de oficio A-4, totalizando as capacidades por tipo de

recipiente.

* Identificar o pavilhdo e os locais para estocagem de vinhos engarrafados
(certificados com a IP).

c) Relagao de equipamentos vinicola
e Marca e modelo;
e Capacidade;
d) Relagdo do equipamento de engarrafamento
e Marca e modelo:
e Capacidade.
As informagdes acima deverdo ser permanentemente atualizadas junto ao Conselho

Regulador, providéncia esta de responsabilidade do associado.
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ANEXO IV

Certificado de Produto da IP Pinto Bandeira

ASSOCIAGAO DOS PRODUTORES DE VINHO DE PINTO BANDEIRA
ASPROVINHO
CERTIFICADO

PRODUTO APROVADO PARA INDICACAO DE PROCEDENCIA PINTO BANDEIRA

CertifiCaMOS QUE O PROBURD . «.cvsssssssusmmssssiuissssssss 5551 iiiissssssssarasammorssrsesesasmmmenressmommommons
de cOdIgo NIMENO ..ouusisvsssssisiirssiiismssnes da EMPreSa.....oiceeeeeeeeeee e e e
esta qualificado no processo de Indicagdo de Procedéncia Pinto Bandeira e, portanto,
apto a utilizagéo do Selo de Controle de numerag3o.............o.......... = (= S
Este certificado tem validade de 120 dias a contar de sua data de emiss3o.

Banto Bongaves. ... amammmsnassssamsa .

Diretor do Conselho Regulador Presidente da ASPROVINHO
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