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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA INDICACAO DE PROCEDENCIA "PALMEIRA"
PARA O PAO NO BAFO

Art.1° - Do Objeto do Documento

Este Caderno de Especificacbes Técnicas refere-se ao controle da Indicacao
Geografica na modalidade Indicacao de Procedéncia e tem por objetivo fixar as condicoes
de uso do signo distintivo grafico do tipo misto, com o fim de regular as condicdes de uso
pelos produtores e estabelecer normas para a obtencao e utilizacdo do nome geografico
referente ao produto Pao no Bafo, produzido no municipio de Palmeira, no Estado do

Parana.

Art. 2° - Da Descricao das Qualidades e/ou Caracteristicas do Produto Pao no Bafo da
Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA"

O produto da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" é o tradicional Pao no Bafo,
uma receita tipica do municipio de Palmeira, originada pelos imigrantes russo-alemaes.
Criado para sustentar o arduo trabalho no campo, o prato foi transmitido de geracao em

geracao, preservando fielmente seu modo de preparo.

Com o passar do tempo, o Pao no Bafo conquistou o paladar de pessoas de
diferentes origens, ultrapassando as fronteiras das familias descendentes desses
imigrantes. Esse reconhecimento consolidou Palmeira como um centro de referéncia na

producdo e na oferta desse prato emblematico.

Sua preparacao é Unica e tradicional, que combina camadas de carne de porco e
repolho ou couve com uma massa de pao cozida no vapor da carne, tudo na mesma
panela. Esse método de cozimento do pao no vapor e a montagem caracteristica em

camadas garantem um sabor inconfundivel e uma textura singular.

O nome "Pao no Bafo", é exclusivo de Palmeira, reforcando a identidade local desse
patriménio cultural imaterial, oficialmente reconhecido por meio do Decreto Municipal
n°9859, de 26 de agosto de 2015.
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Art. 3° - Da Descricao do Processo de Producao do Pao no Bafo

O Pao no Bafo da Indicacdo de Procedéncia “PALMEIRA” devera ser produzido de
forma artesanal, fundamentado no saber-fazer tradicional reconhecido como patriménio
cultural imaterial do municipio, respeitando as boas praticas de producao e os parametros

técnicos definidos neste artigo.

O processo produtivo caracteriza-se pela coc¢do conjunta de carne suina, vegetal e
massa de pao em recipiente fechado, utilizando exclusivamente o vapor gerado no proprio

preparo, constituindo elemento essencial de tipicidade do produto, sendo vedada qualquer

técnica que altere esse principio.

Inicia-se pela etapa de preparacao da massa
de pao, que devera ser realizada a partir da
combinacao de farinha de trigo, fermento
biolégico, liquido (agua e/ou leite), gordura e
sal, podendo incluir ovos e pequenas
quantidades de aclcar. Os ingredientes devem
ser misturados até a formacao de uma massa

homogénea, sendo esta submetida a sova até

atingir  consisténcia lisa e  elastica,
admitindo-se ajustes na proporcdo de liquidos ou farinha conforme necessario para

obtencao do ponto adequado.

P Ap6s a mistura e sova, a massa devera

permanecer em repouso para fermentacao de
aproximadamente 60 minutos, até apresentar
crescimento visivel e desenvolvimento de
estrutura leve e aerada, podendo esse tempo
variar de acordo com as condi¢cdes ambientais

e o método adotado por cada produtor.
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Concluida a fermentacao, a massa devera ser
dividida e modelada em porc8es individuais
de formato arredondado com peso entre 30
gramas e 150 gramas, com dimensdes
uniformes dentro de cada preparo, sendo
admitida nova etapa de descanso minimo de
15 minutos antes da coccao. A massa devera

apresentar caracteristicas adequadas para

coccao por vapor, garantindo, ao final do
preparo, paes macios, de textura leve e sem formacao de crosta rigida, em conformidade

com o padrao tradicional do Pao no Bafo de Palmeira.

Paralelamente a etapa de descanso do pao,
inicia-se o refogado da carne suina, utilizando
cortes frescos e/ou defumados, admitindo-se
prioritariamente costela in natura e/ou
defumada (na proporcdo minima de 75%) e/ou
outros cortes suinos como lombo, bisteca,
pernil, embutidos ou outros defumados

(toucinho defumado, linguica defumada,

bacon, etc). A carne devera ser submetida a
coccao inicial até douramento, com posterior adicao de sal e opcionalmente ingredientes

aromaticos tais como cebola e alho.

A coccao devera prosseguir com adicao de
agua seguido do acréscimo de camada
vegetal. O componente vegetal a ser
acrescentado na montagem, devera ser
composto exclusivamente por repolho ou
couve, dispostos sobre a carne sem mistura,
formando uma camada intermediaria que

contribui para a geracdo de vapor e para a

identidade do produto.
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A montagem devera ocorrer obrigatoriamente
em panela, iniciando-se com a base de carne,
seguida da camada vegetal e finalizada com a
disposicdo das porcdes de no minimo 4
paezinhos sobre o conjunto, sem contato
direto com o liquido. Os paes sao
obrigatoriamente cozidos no vapor e devem
preencher, através de camada U(nica, a

circunferéncia total da panela.

E expressamente vedado o uso de forno convencional, micro-ondas e panela de

pressao com interferéncia no processo tradicional ou qualquer técnica que descaracterize

0 método.

O produto final devera apresentar estrutura em camadas, com paes macios, sem

recheio, textura aerada e Umida caracteristica da coccdo a vapor, associados a carne suina

e ao vegetal, formando uma preparacao integrada.

Para comercializacdo, inclusive na forma congelada, o produto devera manter

integralmente as caracteristicas descritas, devendo ser acompanhado de instrucdes que

garantam o preparo conforme o método tradicional em panela.
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Tabela Técnica de Parametros do Processo Produtivo do Pao no Bafo

Elemento Descricao Técnica Par.'jlrfletro Par.'fm.letro Observacoes Técnicas
Minimo Maximo
Massa
Farinha de trigo Base da massa 15% 35% Referente ao peso total
do prato
I;c_arnjepto Agente de crescimento 2% 8% Sobre o peso da farinha
iolagico
Liquido da massa Agua ou leite Suficiente | Suficiente | Para dar ponto a massa
. Gordura Estrutura da massa 2% 10% Sobre o peso da farinha
(6leo/banha)
Ovos Enriquecimento da massa 0% 10% Opcional
Acucar Ativacdo do fermento 0% 5% Opcional
f Tempo d? Crescimento da massa 60 min 120 min Até dobrar de volume
ermentacao
Elemento Descricao Técnica Par.:=|n_1etro Par.'jm_1etro Observacoes Técnicas
Minimo Maximo
Carne suina (base) Prioritariamente costela in 750 100% Vedado uso qe rjuudos,
natura e/ou defumada couro e 6rgaos
Lombo, bisteca, pernil,
embutidos ou outros
Derlvado§ de defumados ~ como toucinho 0% 25% Opcional
carne suina defumado, linguica defumada,
bacon, etc. como complemento
de sabor
Vegetal (repolho Camada intermediaria 10% 30% Usq exclusivo de um
ou couve) tipo por preparo
Montagem e Cozimento do Prato
Montagem em Carne + vegetal + massa Obrigatorio — Elemento essencial da
camadas IG
Tipo de recipiente Panela com tampa Obrigatério — Preferencialmente
fundo espesso
Vedado forno
Método de coccao Vapor Obrigatério — . convencional
micro-ondas e panela de
pressao
Tempoﬁc:::‘;:ocgao Cozimento em panela 45 min 90 min Dependente do volume
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Art. 4 ° - Do Substituto Processual da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no
Bafo

A Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo tem como substituto
processual junto ao Instituto Nacional da Propriedade Industrial - INPI a Associacdo dos
Produtores de Pao no Bafo de Palmeira (APAFO), a qual fara o registro e sera responsavel
pela mesma perante o INPI. A referida Associacao, regida pelos valores e principios do
associativismo, pelas disposicdes legais, pelas diretrizes da autogestao e pelo seu Estatuto
Social, com personalidade juridica propria e plena capacidade de cumprimento de seus
fins, estabelecida na Rua XV de Novembro, 761, no municipio de Palmeira, Estado do
Parana, CEP: 84130-000, inscrita no CNPJ n° 59.151.093/0001-06. E de responsabilidade da
APAFO, na qualidade de substituto processual da indicacdo geografica junto ao INPI,
manter banco de dados gerais de informac6es dos processos produtivos do Pao no Bafo
reconhecidos formalmente com a Indicacdo Geografica na modalidade Indicacdo de
Procedéncia, para permitir acdes de auditoria, rastreabilidade, promocao e
comercializacdo do produto. O fiel cumprimento das normas e condicdes estabelecidas
neste Caderno de Especificagdes Técnicas cria-se o Conselho Regulador da Associacao dos
Produtores de Pao no Bafo de Palmeira (APAFO) cujas funcdes, atribuicdes e

funcionamento estdo descritas neste caderno.

Art. 5° - Dos Objetivos da Entidade Representativa dos Produtores

No desenvolvimento de suas atividades, a APAFO, entidade representativa dos
produtores e substituta processual junto ao INPI para a Indicacdo de Procedéncia
"PALMEIRA" para o Pao no Bafo, observara os principios da legalidade, impessoalidade,
moralidade, publicidade, economicidade e da eficiéncia, tendo por objetivos organizar e
desenvolver a cadeia produtiva do Pao no Bafo da sua area de abrangéncia e representar

os interesses dos produtores do Pao no Bafo de Palmeira. A APAFO tem por finalidade:

A. Promover o desenvolvimento da producao de pao no bafo através da realizacao de
obras e melhoramentos, com recursos proprios, ou obtidos por doacao ou

empréstimo.
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B. Proporcionar a melhoria no convivio entre os produtores, da area de abrangéncia,

através da integracao de seus associados.

C. Defender os interesses dos seus associados, referente a producdo e a

comercializacdo dos produtos.

D. Executar acdes de natureza assistencial e filantrépica para a comunidade em geral,

bem como iniciativas visando a protecdo ao meio ambiente e protecao animal;

E. Organizar a compra de insumos, equipamentos, veiculos e maquinas, necessarias a

atividade da producao do pao no bafo;

F. Buscar junto a o6rgaos e entidades a implantacdo de pesquisas, bem como a
intensificacdo da assisténcia técnica visando a busca de alternativas tecnolégicas

através de convénios;

G. Representar a classe dos produtores de pao no bafo em reivindicacbes junto aos

poderes;

H. Receber e aplicar recursos de qualquer espécie ou natureza destinada a producao

de pao no bafo;

I. Colaborar com os poderes publicos, conselhos, comissdes entidades dando-lhe
conhecimento dos problemas da producdo de pdo no bafo e pleiteando as

respectivas solucdes;

J. Desenvolver acdes que disponham ao consumidor produtos com garantia de
procedéncia, origem e qualidade por meio de registros, como a Indicacao

Geografica, entre outras certificacdes de natureza diversas;

K. Preservar, disseminar, proteger a Indicacao Geografica do Pao no Bafo de Palmeira e
prestar outros servicos relacionados, sendo responsavel pela defesa de produtos

registrados, sua qualidade e procedéncia;

L. Estabelecer o Caderno de Especificacdes Técnicas e organizar estrutura de controle

para a autorregulacao da Indicacao Geografica;

M. Preservar e proteger a Indicacdo Geografica da regido delimitada pela Indicacao

Geografica do Pao no Bafo de Palmeira;
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N. Instituir, promover, gerir, divulgar e proteger seus bens materiais, imateriais,
intelectuais, industriais, quando reconhecidos, concedidos ou deferidos, tais como:
patentes, softwares, desenhos industriais, indicacao geografica, marcas coletivas ou
marcas de certificacdo, outras certificac6es e reconhecimentos que venham a ser

criados;

O. Promover atividades que tenham como objetivo a otimizacao dos padrdes de renda,
salide, alimentacao, educacao, recreacao, esportes dos produtores e suas familias,

através da defesa das suas atividades;

P. Reivindicar e manter, conforme os interesses dos associados, equipamentos s6cio

comunitarios;

Q. Manter intercambio técnico e cientifico com entidades, institutos, universidades,

estimulando o intercambio e o progresso nacional da producao de pao no bafo;

R. Incentivar a pesquisa e promover acdes para a garantia da continuidade da

notoriedade do produto pao no bafo na regiao;

S. Promover e desenvolver projetos em campos experimentais, visando resultados que
demonstrem a viabilidade de tais técnicas e/ou experimentos aplicaveis nas

propriedades, a fim de promover o desenvolvimento da familia rural;

T. Criar em seu quadro social atividades que proporcionem a exploracdao das

atividades com respeito e preservacao do meio ambiente.

Art. 6° - Das Pessoas Autorizadas a Utilizar a Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o

Pao no Bafo

Estdo autorizados ao uso da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no
Bafo todos os produtores estabelecidos na area geografica delimitada de producao,
obedecendo ao Caderno de Especificacdes Técnicas e demais disposicdes aprovadas pelo

Conselho Regulador, com a ressalva de permitir ser controlado pela substituta processual.

Art. 7° - Da Delimitacdo da Area de Producao
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Figura 01 - Area Geografica de producdo delimitada para a Indicacdo de Procedéncia "PALMEIRA"
para o Pao no Bafo.

A area geografica delimitada para a producao da Indicacdo de Procedéncia
"PALMEIRA" para o Pao no Bafo compreende o territério do municipio de Palmeira, no
Estado do Parana, em sua totalidade, respeitando-se o0s seus limites

politico-administrativos.

Paragrafo Unico: Passam a valer as coordenadas geograficas geométricas da area de
producdo, somente a parcela ou sua totalidade compreendida dentro do perimetro

definido nesta delimitacao geografica.

Art. 8° - Representacao Grafica e Figurativa da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para

o Pao no Bafo

A representacao grafica e figurativa da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para

o Pdo no Bafo, com distintivo grafico do tipo misto, de titularidade dos produtores
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estabelecidos no territério delimitado e coordenada pelo Conselho Regulador da

Associacao dos Produtores de Pdo no Bafo de Palmeira (APAFO) esta assim definida:

PALMEIRA

INDICAGAO DE PROCEDENCIA

Figura 02 - Representacao grafica da |G a ser aplicada para os padrdes de comercializacdo do Pao no Bafo.

Art. 9 ° - Das Condicoes para Aprovacao da Utilizacao da Indicacao de Procedéncia

A adesao ao uso da Indicacao Geografica na modalidade Indicacdo de Procedéncia
é de carater espontaneo e voluntario pelos produtores de Pao no Bafo, cuja producao seja
localizada na darea geografica delimitada de producdo e que cumpram na integra o

presente Caderno de Especificacbes Técnicas.

Os produtores associados e nao associados da Associacdao dos Produtores de Pdo no
Bafo de Palmeira (APAFO) somente receberdo a aprovacao para o uso da Indicacdo de
Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo mediante a comprovacdo do cumprimento
das condicdes e requisitos estabelecidos neste Caderno de Especificacdes Técnicas da
Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo. As condicOes especificas para o

uso sao:

A. Estar em dia, junto ao Conselho Regulador da IG, com suas informacdes
cadastrais e demais itens discriminados neste Caderno de Especificacdes

Técnicas;
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B. A Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pdo no Bafo deve ser usada
tal como se encontre registrada no INPI, de forma completa e integral, ndo
podendo sofrer alteracdo alguma em sua composicao normativa ou grafica;

C. Os usuarios da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo nao
poderao solicitar o registro, em nenhum pais ou instituicdao internacional, de
um signo idéntico ou semelhante, ou que de qualquer forma possa induzir a
erro, confusdo ou aproveitamento da fama e reputacao da IG, com excecao
da entidade representativa dos produtores, substituta processual junto ao
Instituto Nacional da Propriedade Industrial - INPI, que, dentro das
possibilidades e interesses de mercado, solicitara o registro da IG em tantos
paises quantos forem necessarios e permitirem esta forma de protecao;

D. Indicacdo de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo nao podera ser
utilizada de maneira que possa causar descrédito, prejudicar sua reputacao
ou induzir a erro aos consumidores sobre os produtos aos quais se aplica;

1. AIndicacdo de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pdo no Bafo somente
podera ser utilizada pelas pessoas autorizadas no Artigo 6°;

E. Os usuarios da Indicacdo de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pdo no Bafo
poderao realizar atos publicitarios ou promocionais da representacao grafica
e figurativa da Espécie da IG, desde que com o consentimento da entidade
representativa dos produtores, substituta processual junto ao INPI;

F. Periédica e aleatoriamente o Conselho Regulador da Indicacdo de
Procedéncia "PALMEIRA" para o Pdao no Bafo podera proceder auditorias nas
areas de producao;

G. O usuario da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo
devera apresentar Termo de Compromisso da IG pelo Conselho Regulador, de
que conhece e cumpre integralmente a legislacao brasileira, principalmente
no que tange as questdes ambientais, sociais e trabalhistas;

H. Os usuarios da |G deverdo arcar com o0s custos relacionados ao controle da
Indicacao Geografica;

I. O produtor de Pao no Bafo devera assinar um termo garantindo que adotou

as boas praticas de producao definidas pelo Conselho Regulador;
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J. O produtor devera se credenciar junto a APAFO para fins de gestdo, controle

e rastreabilidade;

K. Para receber o selo da IG, o Pdo no Bafo deve seguir os seguintes parametros:

1

10.

11.

Em todas as etapas de producdo do Pao no Bafo de Palmeira devem
ser observadas as questdes sanitarias exigidas conforme a legislacao
vigente;

Somente poderao produzir o Pao no Bafo de Palmeira com a Indicacao
Geografica os estabelecimentos que estejam capacitados nas Boas
Praticas de Producao e que permitam ser auditados;

Os produtores deverdo seguir os processos de producdo supracitados
(art. 3°), mantendo em suas receitas os passos descritos neste caderno;
Os ingredientes empregados no processo de producao devem ser
cuidadosamente verificados para assegurar que estejam dentro do
prazo de validade adequado, de acordo com as recomendacdes dos
fabricantes;

E crucial evitar a execucdo da receita sem a devida afericdo precisa de
cada ingrediente;

Apenas carne suina cozida, fresca ou defumada pode ser utilizada,
sendo proibidos miudos, couro e érgaos;

Podem ser utilizados somente couve ou repolho individualmente, sem
misturas ou a adicao de outros ingredientes;

Os paes devem ser cozidos no vapor, sem recheio, em formato
arredondado;

O prato deve obrigatoriamente ser preparado em panela, nao sendo
permitido o uso de forno, travessas ou outros métodos alternativos de
preparo;

A apresentacao do prato deve ser unificada, incluindo base de carne
suina, camada de couve ou repolho e finalizacdo com pao de trigo
cozido no vapor. Todos os elementos devem ser integrados para criar
uma composicao harmédnica e uniforme;

Quando o prato for comercializado na versao congelada, deve ser

acompanhado por instrucdes claras de preparo, como reaquecer em
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panela (nunca forno ou micro-ondas) e recriar as camadas conforme a
apresentacao tradicional: carne, vegetal e pdo no topo;
12. 0 Conselho Regulador, periodicamente, fara analises sensoriais e/ou

laboratoriais do produto final.

Art. 10° - Do Conselho Regulador da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no
Bafo

A Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo sera regida por um
Conselho Regulador nos moldes estatutarios, pré-definidos pela maioria de associados

votantes, em coro de assembleia constituida e votada especificamente na APAFO.

Paragrafo unico: O Conselho Regulador da Indicacdo Geografica sera composto por, pelo
menos, 3 (trés) membros, sendo a maioria destes produtores associados da APAFO eleitos
na Assembleia Geral, e os demais membros formalmente convidados pela APAFO a
fazerem parte do Conselho Regulador ou pelo Executivo da APAFO, que coordenara as

reunides do referido Conselho.

Art. 11° - Das Obrigacoes do Conselho Regulador
Compete aos membros do Conselho Regulador:

I.  Formular, editar e aperfeicoar o plano de controle da Indicacdo de Procedéncia,
com necessidade de posterior aprovacao pela assembleia da APAFO;

Il.  Supervisionar as instituicdes e/ou produtores credenciados e autorizados, a fim de
identificar o cumprimento dos artigos e normas aqui previstos;

Ill.  Regulamentar a utilizacao do signo distintivo, bem como textos, imagens e afins,
que utilizem o nome geografico protegido.

IV.  Controlar e emitir o uso do signo distintivo em produtos que cumpram o disposto
neste documento e que sejam autorizados ao uso do mesmo.

V.  Buscar conhecer e executar as instrucdes que constam do regimento previsto no
estatuto da APAFO, ficando os conselheiros a par de seus direitos e deveres
atribuidos;

VI.  Instruir os demais membros da APAFO acerca de seus respectivos direitos e deveres;
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VII.  Estimular o turismo, a valorizacdo da cultura regional e a valorizacdo do
“saber-fazer local”;

VIIl.  Promover na cadeia produtiva da Indicacdo de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao
no Bafo, as Boas Praticas de Producao;

IX.  Manter e preservar a Indicacao Geografica regulamentada.

Art. 12° - Dos Controles de Producao e Supervisao

Serdo objeto de controle por parte do Conselho Regulador, a declaracao de produtos
processados. O Conselho Regulador podera estabelecer outros controles, no sentido de
assegurar a garantia de origem dos produtos da Indicacao de Procedéncia e o
cumprimento desta normativa. Tais controles serdo atribuidos desde a selecao dos
ingredientes até as operacdes de producdo, armazenamento e transporte, de forma a
assegurar a rastreabilidade e autenticidade dos produtos protegidos pela Indicacdao de
Procedéncia, atentando-se o Conselho Regulador a manutencdo e supervisao dos

seguintes elementos:

I.  Cadastro dos produtores da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no
Bafo, bem como dos estabelecimentos.
ll.  Quantificacdo de unidades produzidas (rastreabilidade);
[ll.  Auditorias aos produtores;
IV.  Publicacdo dos dados de rastreabilidade;
V. Divulgacao e merchandising dos produtos da Indicacao de Procedéncia;
VI.  Producao de registros de contraprovas que preservem as garantias e qualidades do

Pao no Bafo autorizadas.

Art. 13° - Dos Custos de Controle da Indicacao Geografica

A pessoa fisica ou juridica recebera a sua autorizacdo do uso da IG, mediante a
comprovacao de pagamento do valor dos custos relacionados ao controle da Indicacao
Geografica que terdao definicbes de condicdes e valores estipulados pelo Conselho
Regulador. Estes valores se destinam apenas aos custos de controle da Indicacao

Geografica;
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Paragrafo Unico: Outros valores de custos relacionados ao controle da Indicacdo
Geografica serdo adicionados em funcao da distancia da area a ser certificada e auditada e
do volume da producao, a descricao e critérios de cobrancas serao definidos através de

documento formal do Conselho Regulador desta IG.

Art. 14° - Da Rastreabilidade

Os produtos da Indicacdo de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo serao

identificados nas embalagens, através de rétulos, tags, etiquetas e lacres, conforme segue:

. Norma de rotulagem para identificacdo da Indicacdao de Procedéncia

"PALMEIRA" para o Pao no Bafo no préprio produto e nas embalagens:

Identificacao do nome geografico, seguido da expressao “Indicacdo de
Procedéncia”, que sera objeto de protecao junto ao INPI, conforme facultado

pelo Art. 179 da lei n° 9.279, conforme segue:

OB
=20,
Q A

PALMEIRA

INDICAGAO DE PROCEDENCIA

Paragrafo 1°: O Conselho Regulador podera definir outras formas de insercao dos selos de
controle e rotulagem, garantindo os principios de rastreabilidade e controle e o selo sera
utilizado pela Associacdo dos Produtores de Pao no Bafo de Palmeira (APAFO) de acordo

com o Manual de Utilizacao mediante as condicdes definidas pelo Conselho Regulador.

Paragrafo 2°: O selo de controle sera fornecido pelo Conselho Regulador mediante o

pagamento de um valor a ser definido por seus membros.
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Paragrafo 3° A quantidade de selos devera obedecer a producao correspondente de cada
produtor inscrito na Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" e os produtos nao protegidos
pela Indicacdo de Procedéncia "PALMEIRA" nao poderao utilizar a identificacao

MIM

especificada no item “I” deste artigo.

Paragrafo 4°: Os métodos de controle adotados para assegurar a originalidade do Pao no
Bafo da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" serao, dentre outros, a verificacdo da
autenticidade do selo do produto e a realizacdo de visitas de inspecao aos pontos de

comercializacao.

Art. 15° - Das Proibicoes de Utilizacao da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao

no Bafo

Sao motivos que, separada ou concomitantemente, desencadeiam a proibicao imediata
da utilizacao da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo pelas pessoas

referidas no Artigo 6°:

I. A desisténcia, suspensao ou perda da condicao de produtor autorizado pelo
Conselho Regulador da APAFO;

Il. A paralisacao das atividades de producao mediante comunicacao do produtor a
APAFO ou constatada pelo Conselho Regulador;

lll. O descumprimento das normas do presente Caderno de Especificagcdes Técnicas da
Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo;

IV. O descumprimento das normas estabelecidas pela legislacdo brasileira que
impliqguem de qualquer forma em possivel dano a reputacdo da Indicacdo de

Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo.

Art. 16° - Das Sancdes Previstas Quanto a Utilizacao da Indicacao de Procedéncia
"PALMEIRA" para o Pao no Bafo

O beneficiado pela presente Indicacao de Procedéncia devera zelar pelo uso do selo,
caso descumpra tais definicdes, 0 mesmo estara sujeito a penalizacdo oficial conforme
estipulado pela Lei n° 9.279, de 14 de maio de 1996. Além das penalidades acima, o

Conselho Regulador tomara medidas preventivas, caso identificar praticas consideradas
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como irregulares ou inadequadas que possam comprometer a idoneidade da presente

Indicacao de Procedéncia ficando estipulado que:

I.  Na primeira infracao, sera o produtor ou instituicao advertido por escrito;

Il.  Nasegunda infragao, sera suspenso da Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o
Pao no Bafo, por um ano, até a adequacao das irregularidades, ap6s constatadas
pelo Conselho Regulador;

[Il. O usuario respondera, pelos danos que causar ao substituto processual da Indicacao
de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo ou a terceiros;

IV. O usuario devera retirar imediatamente do mercado os produtos que ostentam a

Indicacao de Procedéncia "PALMEIRA" para o Pao no Bafo.

Paragrafo Unico: Fica a critério do Conselho Regulador, através da deliberacdo do

colegiado, o entendimento de atenuantes.

Art. 17° - Dos Casos Omissos do Presente Caderno de Especificacoes Técnicas.

Os casos omissos serao tratados pelo Conselho Regulador da Indicacao de
Procedéncia "PALMEIRA" para o Pdo no Bafo. Em caso de divergéncias, os casos serao
diretamente resolvidos pela Assembleia Geral da Associacao dos Produtores de Pao no

Bafo de Palmeira (APAFO) convocada para este fim.
Palmeira, 17 de abril de 2026.
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