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1. ENTIDADE PROPONENTE
O pedido de reconhecimento da denominagao de origem do MEL DE AROEIRA DO NORTE DE
MINAS é proposto pelo Conselho do Desenvolvimento da Apicultura do Norte de Minas —

CODEA-NM.

2. NOME GEOGRAFICO A SER PROTEGIDO
O nome geografico a ser protegido: MEL DE AROEIRA DO NORTE DE MINAS

3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1. Mel de abelha colhido da aroeira (Myracrodruon urundeuva Allemdo — Anacerdiaceae) no
Norte do Estado de Minas Gerais.

3.2. O Mel de Abelha é um produto adocicado, produzido por abelhas {Apis Melifera) que
utilizam o néctar das flores ou as secrecfes procedentes de partes vivas das plantas ou de
excrecdes de insetos sugadores (psilideos) que ficam sobre partes vivas das plantas, e estas
abelhas recolhem, transformam, combinam com substdncias especificas proprias, armazenam
e deixam madurar nos favos das colmeias.

3.3. O Mel de Aroeira possui algumas caracteristicas determinantes que o distingue dos
demais produtos do mercado: A primeira caracteristica & o néctar ser retirado da espécie
arbdrea Myracrodruen urundeuva Allemé@o — Anacerdiaceae, popularmente conhecida como
aroeira. E uma espécie nativa da regido norte do Estado de Minas Gerais, rica em compostos
fendlicos e outros compostos de grande relevéncia, cuja florada ocorre entre os meses de abril
a meados de setembro. A florada da aroeira coincide com o periodo de pouca chuva na regido
e temperaturas elevadas. A segunda caracteristica é a presenca do inseto psilideo no tronco
da aroeira. O inseto sulga a seiva das partes vivas da planta, digere e matura em seuorganismo
em seguida elimina um liquido adacicado, conhecide como melata, gue é recolhido pelas
abelhas e levado as colmeias juntamente com o néctar e o polen retirado das flores.

3.4. Diante de tais fatores, o resultado é a produ¢do de um mel gue ndo cristaliza, com
elevados niveis de compostos fendlicos, cor dmbar escura, alta densidade e condutividade
elétrica, altos teores de invertase, presengas de aclicares provenientes dos insetos como

melizitose e erlose, menor acidez, pH dcido e altos niveis de cinzas.
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4, DELIMITACAO DA AREA

4.1. Memorial descritivo da area

A Regido Norte do estado de Minas Gerais como produtora do Mel de Aroeira € composta
pelos seguintes municipios: Arinos, Bocaitva, Bonito de Minas, Brasilandia de Minas, Brasilia
de Minas, Buritizeiro, Capitdo Enéas, Chapada Galicha, Campo Azul, Catuti, Claro dos Porcdes,
Cénego Marinho, Coragdo de Jesus, Engenheiro Navarro, Espinosa, Formoso, Francisco 54,
Gameleiras, Glaucildndia, Guaraciama, Ibiai, |biracaty, lcarai de Minas, ltacarambi, Jaiba,
lanatba, Januaria, laponvar, Jequitai, luramento, luvenilia, Lagoa dos Patos, Lontra,
Luisldndia, Manga, Mamonas, Matias Cardoso, Mato Verde, Mirabela, Miravania,
Montalvania, Monte Azul, Montes Claros, Nova Porteirinha, Pai Pedro, Patis, Pedras de Maria
da Crugz, Pintépolis, Ponto Chique, Porteirinha, Riachinho, Riacho dos Machados, Santa Fe de
Minas, Sao Francisco, 530 Jodo da Lagoa, Sdo Jodo da Ponte, S30 jodo das MissSes, Sdo Jodo
do Pacui, S3o Romio, Serranopolis de Minas, Ubal, Urucuia, Varzeldndia e Verdelandia.

4.2. Mapa que delimita a area geografica NORTE DE MINAS
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5. DESCRICAO DAS QUALIDADES E CARACTERISTICAS DO PRODUTO QUE SE .DEVAM
EXCLUSIVAMENTE PELO MEIO GEOGRAFICO {Fatores naturais e fatores humanos)

5.1, Dos fatores naturais

a) Mel monofloral de aroeira Myracrodruon urundeuva Allemdo e “honeydew” possui
inimeros grdos de polén de aroeira representados em quantidade acima de 60% em seu
espectro polinico (andlises melissopalinologica das amostras da regido abordada);

b) O mel de aroeira “honeydew” apresenta perfil fisico quimico de coloragdo dmbar escuro,
cuja absorbancia foi >1,0. A umidade média de 17%, teores de cinzas (0,25-1,05g/100g), acidez
média livre (20,84 — 22,64), HMF médio (11 — 24 mg/Kg), teores de acucares redutores
mostraram que a guantidade de frutose (tem média 35%) é pouco inferior a de glicose {38%)
e relacdo entre frutose glicose é de 0,93 média. O teor de erlose médio de 2,3% melezitose
0,4 e rafinose 1%, teores dos compostos fendlicos médio encontrados variam de 119,9 —
339,72 (mg/100g);

c) O mel de aroeira apresenta atividade antimicrobiana para 5. aureus e para E. Coli. Possui
concentracdo inibitdria minima de 25% (p/v) que é a concentracdo ideal para atividade
antimicrobiana para as duas espécies de microrganismos supracitados,

5.2. Dos fatores humanos

a) O saber fazer do apicultor se traduz, primeiramente, no conhecimento da flora apicola,
identificando a regido dentro da drea delimitada que possui a aroeira, para a fixagdo das
colmeias (fixas ou mdveis), que devem estar protegidas contra o vento, no espagamento entre
as colmeias para a formago do apidrio, na limpeza das melgueiras (retirando todo o mel ou
residuos de floradas anteriores e colocando cera nova, quando necessario) ou coloecando
melgueiras novas, no més antecedente a época de floracao da aroeira, que vai de maio a
agosto {dependendo da regido dentro da drea delimitada), para obter na coleta do mel o mel
monofloral da aroeira com as suas caracteristicas tipicas.

b) O apicultor deve tomar cuidado com o manejo do apiario, antes, durante e depois dos
periodos de colheita do mel. Deverd ser instalado um bebedouro caso ndo haja fonte natural
em um raio de 500 metros. A alimentacdo artificial de abelhas deve ser utilizada
exclusivamente para a manuteng3o e fortalecimento das colméias. Os insumos utilizados para

a alimentac3o artificial, tais como poélen, mel, aglicares e outros, devem ter a origem efou
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produtos. Quando houver necessidade de alimentac#o artificial das colénias, o apicultor deve
realizar manejo especifico para garantir que essa pratica ndo contamine a produgdo do mel.
c) As técnicas de manejo e os cuidados a serem utilizados pelo apicultor devemn assegurar a
ndo contamina¢do das abelhas e dos produtos da colméia por possiveis fontes proximas ao
apidrio, como criagBes de animais confinados, residuos e efluentes domeésticos e utilizagdo de
defensivos agricalas.

d) O saber fazer do apicultor (ou seja, 0 manejo das colmeias e da coleta do mel) é importante
para assegurar a sua qualidade, de forma a preservar suas caracteristicas fisico-quimicas e
sensoriais, sendo este o nexo causal dos fatores humanos na producdo do mel de aroeira.

e) Apods a coleta do mel, todo o beneficamente e ou processamento, a desoperculagdo, a
centrifugacdo, a filtragem e a decantacdo devem observar a higienizagdo necessario e nao

pode ndo haver misturas com outros lotes de méis, mesmo sendo do mesmo produtor.

6.DESCRICAO DO CONTROLE SOBRE A PRODUCAO E OS PRODUTORES E A DESCRICAO DO
PROCESSO DE PRODUCAO.

6.1. Do controle

a) Os apicultores far8o 0 autocontrole através do Caderno de Campo.

b) Os apicultores deverdo preencher fica de cadastro, identificando as suas colmeias e
apiarios, assim como volume de produgao.

c} As colmeias deverde ser identificadas individualmente de forma a proporcionar a
rastreabilidade da producdo.

d) Os apicultores deverdo manter todos os registros relativos aos seus apidrios atualizados
(cadernos de campo), de forma a garantir sua acessibilidade e disponibilidade em casos de
fiscalizacdo, auditorias e procedimentos de medidas corretivas e de recaofl.

e) Os apicultores deverSo seguir o processo de producdo descrito neste Caderno de
Especificagdo Técnica.

f) A CODEANM fara o controle dos produtores e da producdo em face da documentacdo
apresentada, do Caderno de Campo e de visitas técnicas.

g) A CODEANM ira dispor, para fins de controle, de técnico para verificar se os apicultores

possuem o Caderno de campo e estdo seguindo as normas deste Caderno de Especificagdo.
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6.2. Do processo de producao

a) Os apicultores, estabelecidos dentro da drea delimitada, deverdo seguir as normas e as
orientacdes dispostas em vigor do Ministério de Agricultura, Pecudria e Abastecimento —
MAPA, e da Associag3o Brasileira de Normas Técnicas — ABNT, para estabelecer uniformiza¢do
nos mecanismos produgdo e controle sobre o mel de aroeira.

b) Os apidrios deverdo ser inseridos em propriedades produtoras adequadas, livres de
qualquer contaminagdo que possam alterar ou comprometer a qualidade do mel. Serdo ainda,
instalados na drea rural, respeitando a distancia minima de 3 km de outros apiarios, 300 m de
construcdes, criacles de animais e dreas movimentadas. Toda a 3rea deve ser sinalizada.

¢} O mel de abelha devera ser produzido em colméias padrio Langstroth, adotado pela
Confederacdo Brasileira de Apicultura (CBA). As colméias poderfio ter a externa pintada, mas
sem pinturas das partes internas e dos quadros.

d) As indumentarias apicolas {macacdo, mascaras, etc.) deverdo ser mantidas limpas,
conservadas e guardadas em local livre de contaminantes. Os utensilios apicolas (faca,
vassourinha, formdo, alicate, bandeja, fumigador, etc) utilizados no manejo com as abelhas
deverdo ser de uso exclusiva, mantido limpos e guardados em local livre de contaminantes.
e) O apicultor devera preparar a colheita com antecedéncia. Deverd separar e higienizar todo
o material a ser utilizado e lavar sempre o veiculo que é utilizado no transporte dos favos.

f) O apicultor e colaboradores deverdo utilizar vestimentas adequadas, dentre elas, macacao,
maéscara, botas, e luvas e sempre limpas.

g} O material utilizado para queima no fumigador devera ser de origem vegetal e livre de
contaminantes, devem proporcionar fumaca fria, densa, e sem cheiro forte. No momento da
colheita a fumaca deverd ser feita sempre acima dos favos e ndo sobre eles.

h) No momento do trabalho de campo e no transporte deverdo ser utilizadas bandejas de ago
inox ou plastico para que os favos ndo tenham contato com o chio, o transporte até a Unidade
de Extragdo de Produtos Apicolas (UEPA) devera ser feita por veiculo fechado, ou no caso de
transporte aberto usa-se lonas limpas exclusivas para esse fim.

i} A unidade de extracio de produtos apicolas (UEPA) é o local destinado para extragdo,
decantagdo e envase do mel a granel (em baldes ou tambores), com localizagdo e construgdo

gue deve atender as determinacfes do Ministério de Agricultura, Pecudria e Abastecimento.
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i) A unidade deverd ser higienizada antes e apds o uso pelo apicultor, de acordo com as
recamendacdes para o procedimento assegurar a eficiéncia. Os manipuladores que irdo
realizar os trabalhos na casa do mel deverio estar de banho tomado, com uniformes limpos e
adequados ao trabalho com alimento (gorro, méscaras, jaleco, cal¢a e botas). E necessario que
todos os manipuladores tenham recebido treinamento de boas praticas na manipulacdo de
alimentos e estejam conscientes da sua importancia na garantia da producdo do mel de
qualidade.

k) Na unidade de extragdo {UEPA) o produtor deixara as melgueiras sobre estrados plasticos
em uma drea destinada a recepcdo, onde receberdo uma limpeza externa, para retirada de
sujidades. Ap6s a limpeza, as melgueiras serdo levadas para drea reservada a manipulagdo do
mel, onde também vai acontecer a centrifugacdo.

[) Apos a coleta e extragio, o mel devera ser levado ao entreposto de mel para ser processado
e envazado para comercializacdo, e tem as seguintes etapas: recebimento, armazenamento,
filtragem, homogeneizacgio, envasamento, rotulagem, armazenamento e expedicdo.

m) Na recepgdo serdo feitas as anotacgdes referentes a procedéncia e caracteristicas do mel
recebido, de forma que sejam asseguradas a rastreabilidade e identificagdo do produto.
Também deverdo ser realizadas na recep¢do uma pré-higienizacio dos tambores ou baldes
recém-chegados. Os tambores e baldes com mel deverdo ser estocados em drea especifica
para matéria prima, onde serdo mantidos os estrados. O local devera ser seco e ventilado.

n) Na desorperculacio dos favos serd retirada a camada fina de cera que as abelhas utilizam
para fechar os opérculos das células com mel maduro, esse trabalho devera ser realizado com
auxflio de uma faca ou garfo desoperculador, e ter como apoio uma mesa desoperculadora.
o) Na centrifugacdo o mel deverd ser retirado dos favos por acdo da forca centrifuga, o
apicultor devera estar atento também a velocidade de centrifugacio, que deve ser baixa no
infcio e aumentada gradativamente até a completa extracdo do mel,

p) A filtragem devera ser feita com o uso de uma peneira ou de uma sequéncia de peneiras
acopladas a um filtro sob pressao. O objetivo é a retirada de fragmentos de cera, abelhas, ou
pedacos delas, que saem junto ao mel no processo de centrifugacdo.

q) © mel deverd ser homogeneizado, por meio de lotes homogéneo e € necessario gue os méis

de diversas procedéncias sejam misturados para compor o lote.
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r} A decantagdo é um processo de repousc que o mel deverd ser submetido. Neste processo
as pequenas bolhas de ar, formadas durante a centrifugagdo, filtragem, homogeneizacdo,
impurezas leves que passaram pelos filtros vio decantar, formando uma camada de espuma
e sujidades na superficie do mel, estas s3o retiradas antes de encaminhar o mel para o envase.
Todo esse processo deverd ocorrer em tanques de decantacio. O periodo de decantagdo varia
de 3 a 5 dias dependendo da densidade do mel.

s} O envase e rotulagem serd realizado de forma fracionada em diversos tipos de embalagem
ou a granel, sempre identificando, através de nlimero, o lote da produgdo.

t) O mel envasado devera ser armazenado em local especifico seco, fresco, mantido ao abrigo
da luz e sobre estrados, onde permanecerd até a comercializacdo. E importante observar os
cuidados ja mencicnados anteriormente quanto a temperatura de estocagem para evitar a
depreciacdo da qualidade do mel armazenado. A expedigdo devera ocorrer em area coberta
em sombreada, o mel ndo deve ficar sob exposicdo direta ao sol e ao calor excessivo para

evitar perda de qualidade.

7. DESCRICAO DO PADRAO DO MEL DE ARDEIRA PARA O CONTROLE SOBRE O PRODUTO
7.1. O mel de arceira deverd apresentar as seguintes caracteristicas, em exame no laboratério
credenciado pela CODEANM, para o devido controle do produto:

a) Mel monofloral de aroeira Myracrodruon urundeuva Allemdo e "honeydew”, possui graos
de pdlen de aroeira representados em guantidade acima de 60% em seu aspecto polinico;

b) O mel de aroeira” honeydew"” apresenta em seu perfil fisico-guimico:

- Coloracdo ambar escura, cuja absorbancia foi >1,0

- HMF (11- 24mg/Kg)

- Teores dos compaostos fendlicas variando de 119,9- 339,72 (mg/100g);

c) Em caso de divida quanto a identidade do produto, pode-se determinar:

- Os teores de actcar redutores gue devem apresentar a quantidade de frutose (tem media
35%), um pouco inferior 2 de glicose (38%) e relacdo entre frutose e glicose e de 0,93 media;
- O teor de erlose médio e de 2,3%, melezitose 0,4 e rafinose 1% (tragos destes acucares é

tipico do mel de aroeira);
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- Atividade bioldgica do mel de aroeira, atividade antimicrobiana frente 5.aureus e para £. coli.
Com concentracdo inibitoria minima de 25% (p/v) como concentragdo ideal para as duas

espécies de microrganismos supracitados.,

8. DAS CONDICOES DE USO

a) A denominacdo de origem MEL DE AROEIRA DO NORTE DE MINAS é um direito de todos os
produtores que estdo estabelecido dentro da drea geografica delimitada de carater
espontaneo e voluntario, desde que cumpram na integra, as disposigGes normativas deste
Caderno de Especificacées Técnicas.

b) Cabera ao CODEA-NM, manter banco de dados gerais de informacdo dos processos de
enquadramento, dos lotes de mel aprovados para a Denominacio de Origem, e de informagdo
dos produtores e das Unidades Industriais que participam do processo, redigir normas
internas para permitir agdes de auditoria e rastreabilidade, como também para promogdo e
comercializagdo dos produtos.

¢) O tempo de manutencio dos registros, de cada lote identificado, serd de no minimo cince
anos.

d) Aos produtores e Unidades Industriais a se beneficiarem pela Denominagdo de Origem
podera ser cobrado uma taxa referente aos custos de controle, observando o principio do
custo-beneficio.

e) Para fiel cumprimento das normas e condigbes estabelecidas neste dispositivo, cria-se o
Canselho Regulador do CODEA-NM, cujas fungées atribui¢es e funcionamento seguirdo as

disposicfes estabelecidas no Estatuto do CODEA-NM.

9. EVENTUAIS SANCOES APLICAVEIS A INFRINGENCIA DAS CONDICOES DE USO

9.1. S50 condutas caracterizadoras de infragfes:

a) Descumprir as normas reguladoras e mecanismo de producio e elaboragdo da apicultura
do mel de aroeira estabelecidos neste ordenamento e demais ordenamentos legais que
disp6e sobre a atividade;

b) Descumprir as normas de manejo da espécie aroeira (Myracrodruon urundeuva Alleméo);
¢} Colocar no mercado produto diverso do mel de aroeira utilizando-se do selo de controle;

d) Usar indevidamente o nome MEL DE AROEIRA DO NORTE DE MINAS;
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e) Colocar no mel de aroeira selo gue possa causar confusdo com o selo de controle;

f} Deixar de comunicar ao Conselho Reguladar e a autoridade competente a incidéncia de
conduta de concorréncia desleal praticada por outro apicultor ou associacdo;

g) Deixar de denunciar ao CODEA-NM e a4 autoridade competente agbes clandestinas na coleta
e transporte das aroeiras (Myracrodruon urundeuva Allemdo) e das abethas {apis mellieferay),
tanto por parte de apicultores como de particulares.

9.2. As sancBes pelo descumprimento das regras previstas neste ordenamento, serdo
passiveis das penas de adverténcia, multa e suspensio do uso da denominacdo de origem Mel
de Aroeira do Norte de Minas.

a) As penas de adverténcia, multa e suspensdo serdo aplicadas aqueles gue descumpram
quaisquer das regras dispostas neste Caderno de Especificacbes Técnicas.

a) No caso do apicultor ser punido com trés adverténcias serd automaticamente punido com
multa e uma pena de suspensia.

b) A multa serd estipulada em UFIR, em Ata propria e a pena de suspensdo terd prazo minimo
de 90 (noventa) dias e prazo maximo de 2 {dois} ano.

c) O infrator somente serd punido com a pena de suspensdo e proibi¢do de uso caso cometa
algumas das condutas previstas neste Caderno de Especificagdo Técnica.

9.3. A apuracdo das infracdes e aplicacdo das sancdes mencionadas devera ser feita no prazo
maximo de um ano, contado da data que o Consetho de Administragdo tomou ciéncia do fato.
a) A CODEA-NM fixard a data da reunido para deliberagio acerca da apuracao e sangdo por
infracdes.

¢} Na reunido marcada para este fim, primeiramente o Conselho de Administracdo apreciara
sobre a configuracgdo ou n3o da infragdo. Ao apicultor sera garantido exercer o seu direito de
ampla defesa durante a reunido. Caso seja verificada a ocorréncia da infragdo, entdo serd
submetido a apreciacdo da pena a ser aplicada.

9.4. Em todos os casos o apicultor punido podera recorrer no prazo de 30 (trinta) dias corridos,
a contar da data em que for formalmente notificado da sancao.

a) A CODEA-NM ap0s receber o recurso, terd prazo de 48 (quarenta e oito) horas para decidir
sobre a concessdo de efeito suspensivo ao recurso até o seu julgamento.

b) Todos os recursos serdo levadas a apreciacdo da Assembieia Geral.
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¢} Em gualguer caso, o recurso serd considerado provido {aceito), se aprovado por maioria

absoluta dos presentes na reunido da Assembleia Geral.
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