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ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE AGUARDENTE DE QUALID%DE OQ
DA MICRO REGIAO DE ABAIRA @N | - >
Rodovia BA 148, Km 124 Fazenda Salgado, Abaira-BA.
CEP- 46690-000 Fone/fax (77) 3476-2348
REGULAMENTO DE USO IP

Conforme o art. 28, | do Estatuto da Associagéo dos
Produtos de Aguardente de Cana da Microrregiao de
Abaira — APAMA, com o intuito de implementar as
normas que gerem a Indicacdo de Procedéncia
Microrregido Abaira institui o presente Regulamento
de Uso que foi devidamente aprovado no dia 1° do
més de agosto de 2011, as 9:00hs, na Assembléia
Geral convocada para esta finalidade.

DELIMITACAO DA AREA DE PRODUCAO
Art. 1° — A area de produgdo de cana-de-agucar e de cachaga para a IP MICRORREGIAO
ABAIRA compreende a poligonal delimitada expressa através de memorial descritivo
decretado pela Presidéncia e referendado pela Assembléia Geral da APAMA.

§ 1° - Essa delimitacdo sera realizada através de geo-referenciamento tomando como
base as areas de cultivo de cana atuais e que se enquadravam historicamente como
sendo areas produtoras de Cachacga de qualidade.
§ 2° - A delimitagéo da area deve obediéncia legal ao plano de manejo e demais normas
que regulam uso e ocupagdo das areas compreendida pelas Unidades de Conservagao
APA Serra do Barbado e ARIE Nascente do Rio das Contas.
DO CULTIVO
Das variedades de cana-de-agucar
Art. 2° — Sao variedades aptas a fornecerem matéria-prima para produgéo de cachaca de
qualidade com destino a Indicagéo de Procedéncia Microrregido Abaira: Canela-de-Urubu,
Piracicaba, POJ, Cana Java, Amélia Rodrigues, SB, RB, CB, Cana Ferro, Cana Ub3,
SP, Havaianinha, qualquer outra variedade dependera de aprovagdc do Conselho
Regulador.
§ Unico — Fica vedada a utilizacdo de variedades transgénicas para fins de fornecimento
de matéria prima.
Cuidados com o preparo do solo e manejo da lavoura
Art. 3° — Os produtores quando optarem pela adubagao, irrigagdo e o controie de pragas
realizados nas propriedades deverdo adotar as praticas agricolas menos agressivas ao
meio ambiente, ndo utilizando de queimada, zelando pela conservagéo dos recursos
naturais, reutilizando os subprodutos, residuos e efluentes.
Do plantio da cana
Art. 4° — O plantio da cana-de-acglcar devera seguir as orientagdes e prescrigdes técnicas
elaboradas por técnico indicado pelo Conselho Regulador, devendo obediéncia aos
critérios de escolha da area, preparo do solo, sulcamento e/ou covas, adubacgao, tratos
culturais e fitossanitarios aptos ao reconhecimento e manutengdo de Indicagéo de
Procedéncia.
DA COLHEITA
Art. 5° — O corte da cana-de-aglicar deve ser realizado de forma totalmente manual,
permitida a utilizacdo de tracdo animal e sem utilizagdo de queimada na lavoura. Os
produtores s&do obrigados a respeitar as normas trabalhistas e de Seguranga do Trabalho.
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REGULAMENTO DE USOIP.

§ 1° - A cana-de-aglcar deve ser cortada quando madura, entre os meses de maio a
dezembro, com teor acima de 18° brix., que corresponde aproximadamente ao teor de
acucares soluveis.
§ 2° — Quando efetuar o corte, deve-se retirar as palhas secas do colmo e deixar sobre as
entrelinhas para servir de cobertura morta. Somente deverao ser transportadas as pontas
para alimentagao animal.
Do transporte para a moenda e armazenamento
Art. 6° — Apés o colheita da cana-de-aglcar, a matéria prima deve ser transportada da
lavoura até o local de moagem, em um prazo maximo de 8(oito) horas sendo entio, se
necessario, armazenada em local com as seguintes caracteristicas: Coberto, aberto nas
laterais possibilitando a ventilagao e piso impermeavel.
DA MOAGEM
A moenda
Art. 7° — Antes de iniciar a moagem do produto é indispensavel observar as condigdes de
higiene do local. Devem-se eliminar quaisquer tipos de sujeiras que possam a vir a
contaminar o caldo bem como o responsavel (eis) pelo processo devem estar atentos a
lubrificag&o do equipamento evitando o contato da cana com dleo ou graxa.
Paragrafo Unico - O prazo para Utilizagdo da matéria-prima devera estar contido no limite
de até 48 horas do corte, sendo 24 horas o limite ideal.
O decantador e corregcao do Brix
Art. 8° — O caldo originado da moagem da cana deve ser passado por um decantador de
inox para tratamento e diluicdo do caldo, visando garantir caldos isentos de particulas
grosseiras, tais como, areias, argilas de alta granulometria e bagacilhos devendo na
diluicdo obter um caldo entre 12° (doze graus) e 16° (dezesseis graus) Brix, antes de cair
nas dornas de fermentacao. Nessa etapa deve-se também medir a acidez do caldo onde o
nivel de PH deve estar entre 4,0 e 5,0.
DA PREPARACAO DO PE DE COCHO E FERMENTAGAO
Art. 8° — No preparo do pé-de-cocho devera ser utilizado apenas fermento natural da
cana-de-aclcar, agua potavel e limao.
Paragrafo unico - Leveduras utilizadas na produg¢éo da cachag¢a com |.P. Micro Regido de
Abaira sao as Naturais, aqui também consideradas como “levedura caipira”, bem como,
aquelas linhagens selecionadas geneticamente e comprovadamente tidas como “de alta
eficiéncia fermentativa”.
Art. 10 — A sala de fermentagao devera ter paredes com pé direito de no minimo 4,5 me
ser revestida com material impermeavel e ter amplas aberturas laterais cobertas com telas
proprias para evitar a entrada de animais, poeira e demais residuos que possam
contaminar o caldo em fermentagéo. A cobertura a sala devera ser de telha de barro, para
impedir a variagdo brusca de temperatura. A sala também deve ser bem iluminada,
provida de agua para ser empregada na freqliente limpeza do ambiente. O piso devera ser
acima do nivel do solo de ceramica de cor clara e devem-se manter a sala sempre
higienizada, respeitando as normas sanitarias.
Art. 11 — As dornas de fermentacdo devem ser feitas de Aco Inox, sendo indispensavel a
limpeza dos recipientes periodicamente. O tempo de fermentacdo deve ser entre 18
(dezoito)e 32 (trinta e duas) horas.
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REGULAMENTO DE USO IP.

DA DESTILAGCAO
Art. 12 - O vinho devera permanecer em repouso durante 2 (duas) horas antes de iniciar o
processo de destilacao.
Art. 13. - A parte do material destilado denominado de cabeca, aproximadamente os
primeiros 7,5%, do volume inicial que foi destilado, devera ser separado em recipiente
adequado e encaminhado para outro destino diverso da produg¢ao de Cachaca com I.P
micro regiao de Abaira.
Art. 14 - A porgao denominada Cauda, cerca de 10% do volume final que foi destilado,
devera ser destinado juntamente com a cabecga para que se proceda o encaminhamento
para reaproveitamento para fabricagdo de outros derivados, vedada sua utilizagdo na
producéo de Cachaga com |.P. micro regido de Abaira.
Art. 15 — O coragé@o do produto destilado, que é a verdadeira cachaga de qualidade,
devera ser armazenado em recipientes de inox, vidro e/ou madeira e posteriormente ser
transportado para ser armazenado em barris de Carvalho, Umburana, Jequitiba (Poderao
ser utilizadas no envelhecimento qualquer tipo de madeira desde que a mesma seja
indicada para tal uso e naoc repassem para a cachaga nenhuma substancia que seja
imprépria para o consumo humano).
Art. 16 - O material utilizado como combustivel para a fornalha devera ser
preferencialmente o bagago da cana seco . Ndo é permitidos o uso de qualquer outro
material lenhoso proveniente de mata nativa, nem lixo proveniente das demais atividades
da propriedade como combustivel.
Art. 17 — O produto final do processo de destilagdo devera conter as seguintes
caracteristicas:

Tabela 16. Pardmetros Fisico-quimicos para a Indicagdo de Procedéncia Chapada
Diamantina
‘ Parametro Unidade Valeres de Referéncia

Teor Aleodlico aparente “GLaz20°C
i Teor Alcadlico real 38,0-480
‘ | Total Mg/ 100 mL etanol < 0,150
‘ Acidez, em &cido acético | Fixa
Volatil < 0,150
Esteres, em acetato de etila { < 200,0
Aldeidos, em acetaldeido < 30,0
Alcaais T; Totais < 360,0

Superiores n-propansl

iscbutanol ‘

isoamilico b

n-bultanol <30
Metanol <200
Furfural <50
Residuo Seco g/L amostra
Caobre Mg/L amostra <50
Fonte: IG Chapada Diamantina, 2009.

i
1

/ Pagina 3 de 8

DA MICRO REGIAO DE ABAIRA oy - B



°
o
I

DA MICRO REGIAO DE ABAIRA
Rodovia BA 148, Km 124 Fazenda Salgado, Abaira-BA.

CEP- 46690-000 Fone/fax (77) 3476-2348
REGULAMENTO DE USO IP.

DOS RESIDUOS
Art. 18 — O vinhoto para fins de utilizacdo enquanto fertilizante devera ser armazenado em
tanques préprios, diluido em agua de acordo recomendacgdes técnicas. Na impossibilidade
de utilizacdo enquanto fertilizante o vinhoto devera ser armazenado nos tanques de
captacao.
§ 1° - E vedado o descarte desse material(efluente) em seu estado bruto em qualquer area
ou curso d’agua, dentro ou fora da propriedade.
Art. 19 — O bagago da cana podera ser utilizado como combustivel na fornalha, como
base para alimentagédo animal ou reutilizado na compostagem.
Art. 20 — A palha da cana devera ser utilizada como cobertura para solo na propria
propriedade, como alimentagao para o gado e combusto.
Do Armazenamento
Art. 21 - A cachacga ao sair do alambique este pode ter dois destinos, ou ser armazenado
em toneis de inox para imediato engarrafamento ou entdo ser armazenado em barris de
madeira, na forma do art. 15 deste regulamento.
DO ENVASAMENTO E ROTULAGEM
Art. 22 — Para envasamento e rotulagem deverdo ser respeitadas as normas e
regulamentos do MAPA, ANVISA, Secretarias Municipal e Estadual de Vigilancia Sanitaria;
Paragrafo Unico - O Conselho Regulador podera estabelecer normas de rotulagem de
acordo com a legislagao vigente.
Art. 23 — Os produtos da IP Microrregido Abaira, terdo identificagao no rétulo principal na
garrafa, seguindo as seguintes diretrizes:
I - O selo devera conter a identificagdo do nome geografico, seguido da expressdo
indicagao de procedéncia, conforme segue:
MICRORREGIAO ABAIRA - Identificagdao de Procedéncia
Il - O selo de controle sera colocado no gargalo da garrafa.
Il - O Conselho Regulador estabelecera normas de rotulagem para os produtos
certificados de acordo com a legislagao vigente.
DOS CUIDADOS AMBIENTAIS
Art. 24 — Nas propriedades onde existam rios, riachos ou cérregos que sao utilizados
como fonte para irrigagcdo, as matas ciliares e de encostas deverdo ser preservadas
observando a legisiagdo ambiental vigente.
Art. 25 — Os residuos soélidos e efluentes gerados pela propriedade jamais deverao ser
armazenado em nenhuma instalagdo do engenho, devendo ser obedecidas as diretrizes
impostas pelos art. 18 a 20 desie Regulamento.
DO CONSELHO REGULADOR B

Art. 26— Conforme Artigo 17, inciso IV do Estatuto da ASSOCIACAO DOS
PRODUTORES DE AGURADENTE DE QUALIDADE DA MICRO REGIAO DE ABAIRA,
o Conselho Reguiador da IP Microrregido de Abaira é um Org&o Social da entidade.
Art. 27 — Conforme Artigo 29 do Estatuto da APAMA, o Conselho Regulador tem como
suas atribuigdes:

|.  elaborar e instituir o Regulamento de Uso da Indicagdo Geografica da Micro Regiéo

de Abaira, devendo ser o mesmo referendado pela Assembléia Geral,
Il. Orientar e controlar a produgéo, elaboragdo e a qualidade dos produtos amparados
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Rodovia BA 148, Km 124 Fazenda Salgado, Abaira-BA.
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REGULAMENTO DE USO IP
pela IP Abaira, nos termos definidos no regulamento;

lll. Zelar pelo prestigio da IP Micro Regido de Abaira no mercado nacional e
internacional e orientar o Conselho Administrativo a adotar medidas cabiveis
visando evitar o uso indevido da IP;

IV.  Elaborar e manter atualizados os registros cadastrais definidos no regulamento,
bem como adotar as medidas necessarias para o controle da produgao, visando ao
atendimento do disposto no regulamento proprio;

V.  Propor medidas para regular a produgao da IP de forma harménica com a demanda
do mercado;

VI.  Emitir os certificados de conformidade dos produtos amparados pela IP, bem como
o selo de controle;

VIl.  Elaborar relatério anual de atividade;
VIll.  Prepeor melhorias para o regulamento;

IX. Adotar medidas para preservar e estimular a qualidade dos produtos da IP;

X. Controlar o uso corrente das normas de rotulagem estabelecidas para a IP,
conforme definido no regulamento;

Xl.  Implantar e operacionalizar o funcionamento de uma comissao de degustacdo dos
produtos da IP;

Xll.  Elaborar, aprovar e implantar normas internas do proprio Conselho Regulador para
operacionalizacdo de atribuigdes estabelecidas no regulamento;

Xlil.  Instituir uma comissao permanente ou comissdo temporaria para tratar de temas
especificos de interesse da IP;

XIV. Implantar as medidas de autocontrole, visando ao cumprimento do Regulamento da
IP.

DOS PROCEDIMENTOS PARA OBTENGAO DA CERTIFICACAO
Das fases do procedimento
Art. 28 - O procedimento para obtencao do selo de Indicag@o de Procedéncia Microregiao
de Abaira seguira as seguintes fases:
I. Fase Preliminar;

lI.  Analise documental

lll.  Vistoria Técnica na cadeia produtiva

V. Analise das Amostras

V. Parecer Final

Da fase preliminar

Art. 29 — Para pleitear a obtencéo do selo de Indicagdo de Procedéncia Microrregido de

Abaira o interessado, sob pena de indeferimento sumario, deverd preencher

obrigatoriamente os seguintes requisitos:

| - Ter sua cadeia produtiva integralmente inserida na poligonal(area) descrita no artigo 1°

deste regulamento;

Il - Estar inscrito e regular junto aos érgaos publicos que regulam a produgao e

comercializagéo de cachaga;

Paragrafo Unico: A averiguacdo do requisito descrito no inciso | sera suportada

economicamente pelo requerente e realizada por técnico indicado pelo Conselho
(
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REGULAMENTO DE USO ILP.

Regulador que através de GPS e utilizando das ferramentas de geoprocessamento emitira
parecer acerca da localizacdo da cadeia produtiva do requerente.
Da Fase de Analise documental

Art. 30 — O interessado em receber o selo de Indicacdo de Procedéncia Microrregiao de
Abaira deveré apresentar ao Conselho Gestor pedido formal, por escrito e assinado pelo
solicitante ou seu representante legal acompanhado dos seguintes documentos:

|.  Formularioc de Requerimento fornecido pelo Conselho devidamente preenchido e

assinado pelo interessado;
Il. Cobpia do Cartdo de CNPJ ou CPF;
lll. Certidao de inscricdo e regularidade junto a Receita Federal, Ministério da
Agricultura Pecuaria e Abastecimento e CREA,;

IV. Anotacao de Responsabilidade Técnica(ART) firmada pelo técnico responsavel;

V.  Parecer técnico positivo descrito no art. 29, paragrafo Gnico deste Regulamento.
Paragrafo tnico — O Conselho Regulador, ap6s apreciados os documentos definidos nos
incisos | ao V, emitira parecer favoravel ou ndo, podendo ainda indicar eventuais
retificagbes sanaveis determinando prazo para suas retificagoes.

Art. 31 — Os prazos de retificagcéo para que o interessado na certificacdo encaminhe ao
Conselho Regulador da IP MICRORREGIAO ABAIRA os documentos mencionados no
artigo 30, devidamente preenchidos, sera de 30(trinta) dias.
Da Fase de Vistoria Técnica na Cadeia Produtiva
Art. 32 — O Conselho Regulador nomeara comissdo constituida por técnicos que em
vistoria técnica in loco observara o cumprimento integral das diretrizes impostas por este
regulamento, emitindo um parecer técnico aprovando, reprovando ou recomendando
corregdes definindo prazos para as adequacgodes.
Paragrafo Unico - Os formularios e questionarios utilizados para averiguagao do
cumprimento das normas e procedimentos preconizados neste Regulamento deverao ser
homologados pelo Conselho Regulador e poderao ser alterados a qualquer tempo desde
que em Reunido convocada com esta finalidade.
Da fase das Analises de Amostras
Art. 33 — O Conselho Regulador, através de representante devidamente credenciado,
procedera a coleta de amostras, seguindo as orientagdes técnicas do Laboratorio
escolhido pelo conselho Regulador, as quais serdo lacradas e rubricadas pelo seu
representante na presenca do produtor. As amostras serdo utilizadas para as analise
fisico-quimicas e para a andlise sensorial, sendo 1 (uma) garrafa estocada como
testemunha junto ao Conselho Regulador e 1 (uma) garrafa estocado junto ao produtor
solicitante.
Art. 34 — As analises feitas no material bem como os padrées que o produto devera
alcancar para que seja considerado apto a receber o selo da MICRORREGIAO ABAIRA
descritos no artigo 17 desse regulamento e seu resultado sera acatado como parecer.
Art. 35 — A analise laboratorial contendo o resultado das amostras serd anexada ao
processo de obtencéo do selo de Indicagéo de Procedéncia Microrregido de Abaira.
Da fase do Parecer Final
Art. 36 — De posse dos pareceres definidos nos art. 29, paragrafo Unico, art. 30, paragrafo
anico, art. 32 e art. 34, o Conselho Regulador podera notificar o requerente para sanar
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eventuais falhas, devendo apés cumprida tal formalidade se manifestar através de
Relatério contendo Parecer Final fundamentado, deferindo ou indeferindo o Certificado de
Indicacdo de Procedéncia Microrregido de Abaira, bem como os selos de controle
correspondentes ao lote aprovado.

Dos custos e despesas
Art. 37 — Os honorarios dos profissionais, bem como custos e despesas com transporte,
alimentacdo, além da taxa administrativa correram integralmente por conta do pleiteante a
certificacao.
§ 1° - As taxas administrativas serdo definidas pelo Conselho Regulador através de
portaria publicada nos locais de praxe, podendo ter seus valores revistos pelo mesmo
orgao.
§ 2° - O Conselho Regulador, através de Notificagdo, informara ao interessado o valor dos
honorarios dos profissionais envolvidos nas auditorias e inspegdes.
§ 3° - O Conselho Regulador através de Portaria definira o percentual de abatimento gue
o pleiteante Associado da APAMA tera sobre os custos e despesas do Processo de
Certificagao.
§ 4° - Os selos serao fornecidos pelo Conselho Regulador mediante o pagamento de um
valor a ser definido em Portaria.

Dos Controles
Art. 38 — O Conselho Regulador podera firmar convénio com o6rgao ou instituicdo
tecnologica visando a realizagdo das analises laboratoriais dos produtos finais, em um
sistema de amostragem da safra, para identificar se o produto segue os padrdes de
qualidade normalizados por este regulamento e, assim, emitir o certificado e selos da IP
aos produtores.
| - O Conselho Regulador criarda comissdes de fiscalizacdo e auditorias das unidades
produtoras para identificar se estdo seguindo as normas de processo de producao
instituidas pelo presente regulamento;
Il - O Conselho Regulador ao realizar a fiscalizagao/auditoria podera averiguar todas as
etapas da cadeia produtiva, ou seja, desde o plantio da cana até o engarrafamento do
produto final, bem como o manejo dos residuos sélidos e efluentes;
III - O Conselho Regulador, podera realizar fiscalizagao/auditoria programada, podendo
também realiza-las independentemente de notificacdo ao responsavel pela unidade
produtora, devendo os custos serem suportados pelo Associado Certificado ou ao
pleiteante.
Dos Registros

Art. 39 — O Conselho Regulador mantera atualizados os registros cadastrais relativos ao:

I.  Registro de inscricdo das propriedades produtoras — Registro 01

Il. Registro das variedades de cana aptas a produzir cachaga de qualidade — Registro

02
. Registro dos engenhos aptos a fazerem parte da IP MICRORREGIAO ABAIRA -
Registro 03

IV. Registro de auditoria na propriedade rural — Registro 04

V. Registro de auditoria no engenho — Registro 05

VI.  Registro dos formularios de fiscalizag&o e auditoria — Registro 06
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DOS DIREITOS E OBRIGACOES
Art. 40 — Direitos dos inscritos na IP MICRORREGIAO ABAIRA:
|.  Fazer uso da IP MICRORREGIAO ABAIRA.
. Zelar pela imagem da IP MICRORREGIAQO ABAIRA.
lll.  Adotar medidas normativas necessarias ao controle da produgdo por parte do
Conselho Regulador.
DAS iNFRACOES, PENALIDADES E PROCEDIMENTOS
Art. 41 — S&o consideradas infrages & IP MICRORREGIAO ABAIRA:
I. O nao cumprimento das normas de producgéo, elaboragdo e rotulagem dos produtos
da IP MICRORREGIAO ABAIRA; )
. O descumprimento dos Principios da IP MICRORREGIAO ABAIRA.
Art. 42 — Penalidades para infragdes & IP MICRORREGIAO ABAIRA serdo processadas
perante o Conselho Gestor que ao final podera aplicar as seguintes penas:
I.  Adverténcia por escrito;
. Multa;
ll. Suspenséao temporaria da IP MICRORREGIAO ABAIRA;
IV.  Exclusdo definitiva da IP MICRORREGIAO ABAIRA.

DAS DISPOSIGOES GERAIS
Art. 43 — Nao sera tolerada, sob pena de exclusio, a exploracido de mao de obra infantil
em qualquer das etapas de produgdo da cachaga, sendo aceito o trabalho de menores de
18anos desde que nao interfiram nas atividades escolares, bem como respeitada a
compatibilidade com a compleigdo fisica do menor zelando por sua dignidade e
integridade fisica e psiquica.

Art. 44 — Este Regulamento foi elaborado levando em consideragdo os tratos culturais
realizados pelos produtores de cana-de-aglcar e cachaga, observando sempre as
determinagdes do ordenamento juridico vigente no pais.

Aba}pél 12 q mbro de 2011.
f i\/p// A ,/V)J_jw'f.,/ 74 ‘. \Ll ‘
PRESIDENTE APAMA DIRETOR ASSESSOR JUR|D|CO

Felipe Faria Toé Alves de Oliveira
OAB/BA - 21.993
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