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CADERNO DE ESPECIFICACOES TECNICAS DA IP BARREADO DO LITORAL DO PARANA

A Associacdo de Restaurantes e Similares de Morretes e Regido — ARSIMER, institui
o presente Caderno de EspecificagGes Técnicas, (doravante denominado Caderno), visando a
implementacdo, gestdo, controle e defesa da Indicagdo de Procedéncia para o produto
BARREADO DO LITORAL DO PARANA.

O Caderno tem o objetivo a assegurar os padrdes de qualidade, tradicio e
territorialidade do produto BARREADO DO LITORAL DO PARANA.

O nome geogréfico para o produto BARREADO é o LITORAL DO PARANA

CAPITULO | - DO PRODUTO BARREADO

1. O produto Barreado € uma iguaria feita a partir do longo cozimento da carne bovina que
se finaliza apenas no momento de servir ao cliente. No momento da degustacdo acrescenta-
se a Farinha de Mandioca em proporg¢do adequada com o caldo fervente. Esta mistura — o
escaldar da farinha — cria um pirdo que acrescido de mais caldo, de acordo com a
preferéncia, confere a elaboragdo final e completa do Barreado. Considerando os
ingredientes, os modos de preparo, o tempo e ritmo de cozimento, todos comp&em fatores
importantes na degustagdo do Barreado. Contudo, um ponto primordial para sua
degustagdo de acordo com as tradigdes é preservar e garantir o correto escaldar da Farinha
de Mandioca. A base do cozido é composta por carne bovina classificada como dura (ou de
segunda), acrescido de cebola, toucinho ou bacon, cominho, folhas de loro e outros
temperos. Todos os ingredientes sdo postos em panela de barro ou metal. A tampa é vedada
a panela através de uma massa de farinha de mandioca umedecida em dgua. Primeiramente
em fogo alto, seja em fogdo a lenha ou a gds, para abrir fervura. Depois em fogo brando a
panela fica sob calor no minimo por 8 horas, sedo que sua abertura se dard com o minimo
de 12h a partir da vedacgdo inicial com a farinha. Apés a abertura, o produto é fervido
novamente para permitir o escaldar da farinha de mandioca j& no prato fundo do cliente. No

momento da degustagdo acrescenta-se a farinha de mandioca em proporg¢do adequada com
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o caldo fervente. Esta mistura - com o escaldar da farinha - cria um pirdo que acrescido de
mais caldo, de acordo com a preferéncia, confere a elaboragio final e completa do Barreado.
2. A drea geografica delimitada para a indicacdo de procedéncia BARREADO DO LITORAL DO
PARANA, corresponde 2 area delimitada dos municipios de Antonina, Morretes e

Paranagua.

3. O uso da indicagcdo de procedéncia BARREADO DO LITORAL DO PARANA é de adesdo
espontdnea de todos os restaurantes ou similares que atendam aos critérios definidos neste

Caderno, nas normas internas do Conselho Regulador e na legislacdo vigente.

4. Para a qualidade do Barreado é considerado a combinacdo dos ingredientes, com o modo

de preparo, o tempo e ritmo de cozimento e o servico & mesa.

5. Dos ingredientes de preparacdo e 3 mesa

5.1. O cozido de carne:

a. As carnes permitidas para o Barreado sdo classificadas como carnes dura ou de segunda:
musculo dianteiro, musculo traseiro, paleta, acém, lombo agulha e peito.

b. Outros ingredientes obrigatérios: o cominho, folhas de loro, toucinho cru e/ou bacon.

5.2. A mesa, sdo acompanhamentos obrigatérios para o Barreado: a farinha de mandioca
seca preferencialmente do Litoral do Parand e banana preferencialmente in natura.

5.3. A cachaca, preferencialmente produzida em Morretes e a pimenta, sdo
acompanhamentos do Barreado. Estes podem estar disponiveis 3 mesa do cliente ou no
espaco geral do estabelecimento.

5.4. A Farinha de Mandioca apropriada ao Barreado apresenta uma concentracdo maior de
goma, substancia presente na mandioca que no processo de fabricacdo da farinha deve ser
preservada. Para tanto, limita-se a prensagem da massa e ndo se faz a lavagem posterior.
Tradicionalmente, este processo produtivo estd presente na maioria das agroindustrias de
Farinha de Mandioca do litoral do Parana.

.

6. Dos Utensilios
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6.1. Para a preparagdo do cozido de carne, o uso da panela de barro é preferivel, pois se
caracteriza como o instrumento mais tradicional. Contudo, também é permitido outros
sistemas de produg¢do mais atuais, como por exemplo, a panela de ferro ou de aluminio.

6.2. E permitido o uso de outros ingredientes, como farinha de trigo, em conjunto com a
farinha de mandioca e dgua, para obter uma maior liga para a vedagdo da panela para o
cozimento do Barreado.

6.3. E vetado o uso da panela de pressio industrial ou similar a fim de elevar a temperatura

e reduzir o tempo de cozimento.

7. Dos métodos

7.1. Todos os ingredientes sdo postos na panela aquecida, em camadas, e acrescenta-se
agua.

7.2. Independente do sistema de producdo, a panela e a tampa devem ser vedadas
manualmente em suas bordas, uma contra a outra, com uma massa/goma de farinha de
mandioca — processo de barrear.

7.3. A panela fechada e barreada é levada ao fogo forte até abrir fervura. Apds a fervura, a
intensidade do fogo € reduzida permanecendo aquecida no minimo por 8 horas.

7.4. A panela lacrada - barreada, deve ser assim mantida até o momento de servir.

7.5. A panela podera ser aberta apds o minimo de 12 horas e maximo de 24 horas,
considerados desde o fechamento inicial da panela.

7.6. O produto deve ser novamente aquecido em estado de fervura para ser servido.

8. Do produto na mesa.

8.1. A degustac¢do do Barreado, de acordo com as tradigdes, tem no seu momento de servir
uma etapa imprescindivel, que é o correto escaldar da farinha de mandioca que forma um
pirdo. Assim, s3o elementos chaves para a finalizagdo do Barreado: a qualidade/classificacdo
da farinha de mandioca, a alta temperatura do caldo do cozido de carne e a proporgdo
adequada de ambos no prato para se fazer a mistura. O estabelecimento deve reservar um
papel de destaque para a iguaria, mesmo gue outros pratos ou acompanhamentos sejam

oferecidos pelo estabelecimento. L‘
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8.2. Independente das caracteristicas de cada carddpio trabalhado pelo estabelecimento, o
Barreado deve ser o prato principal a ser servido ao cliente a mesa.

8.3. O elemento fundamental neste momento do processo da produgdo é garantir o correto
escaldar da farinha de mandioca.

8.4. A produgdo do Barreado deve ser realizado pelo mesmo estabelecimento.

8.5. O Barreado pode ser ofertado nos estabelecimentos de duas formas:

a. O cliente recebe pronto da cozinha o Barreado completo, isto é, com a farinha de
mandioca escaldada.

b. O Barreado é colocado a mesa em cumbuca, em temperatura fervente, e serd
demonstrada, pelo auxiliar de servigo (gargom), a preparacdo do pirdo com a farinha de

mandioca. A mesa, o Barreado deve ser preparado e servido em prato fundo.
CAPITULO 11 - DA COMERCIALIZACAO

9. Das normas de comercializagdo

9.1. O Barreado deve ser oferecido por empresas do setor de restaurantes ou similares
formalizadas conforme a legislacdo brasileira.

9.2. Estar localizada e exercendo suas atividades no territdrio delimitado pelos limites
geopoliticos dos municipios de Antonina, Morretes e Paranagud, no qual é permitido estar
situado tanto em areas urbana ou rural, desde que atendendo as legislagées oficiais para sua
atividade.

9.3. O Barreado deve ser preparado e servido de acordo com a receita bdasica que o
caracteriza e de acordo com os procedimentos tradicionais e/ou atualizados definidos neste
Caderno.

9.4. Ser produzido/preparado em infraestrutura adequada para manutencdo da seguranca
alimentar e em condi¢des adequadas conforme a legislacdo brasileira vigente, para tanto é
necessario adotar o manual e os procedimentos de Boas Préticas.

9.5. O Barreado deve ser realizado por recursos humanos capacitados e em seguranga

alimentar. 5
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CAPITULO Il - DO CONSELHO REGULADOR

10. A composicdo e atribuigdes do Conselho Regulador estdo definidas no Estatuto da
ARSIMER, ao qual sdo transcritas em sintese:

I. Compete ao Conselho Regulador a promocdo, instituicdo, gestdo e protegdo da Indicagdo
de procedéncia BARREADO DO LITORAL DO PARANA.

Il. O Conselho Regulador sera constituido por 3 (trés) membros efetivos e 3 (trés suplentes
eleitos para mandato de 3 (trés) anos, eleitos pela Assembleia Geral, sendo também
permitida a reeleicao.

IIl. Em sua primeira reunido o Conselho escolhera o Diretor Presidente e o Secretdrio, entre

0s seus membros.

IV. O Conselho Regulador terd sua reunido ordindria a cada bimestre e as reunides
extraordinarias quando convocado pelo Presidente, por qualquer outro de seus membros ou
por solicitagdo.

VI. O Conselho Regulador podera contratar, sob expensas da Associacdo, e com autorizagéo
do Conselho Diretor, auditores independentes para lhes assessorar com andlises e
pareceres.

11. Cabera ao Conselho Regulador conferir o registro dos produtores para emissdo dos
Certificados, desde que os mesmos estejam em conformidades com o presente Caderno,
mediante visita prévia e laudo técnico da unidade de producdo, emitido por técnico

credenciado pela associagdo e controle através de visitas periddicas.
12.. O Conselho Regulador manter4 a lista atualizada dos produtores.
CAPITULO IV - NORMAS PARA PROCEDIMENTOS DE CONTROLE

13. Dos tipos de controle

13.1. Controles oficiais: os par@metros estabelecidos pela legislacdo vigente.

13.2. Controles internos/autocontroles: Realizados pela ARSIMER. Cﬂ
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14. Para credenciamento inicial e monitoramento, o Conselho Regulador avaliara:

14.1. O cumprimento das normas deste Caderno.

14.2. Acompanhamento dos laudos de visitas técnicas, realizadas pelos membros da
associagao ou por profissional credenciado pela associagdo.

14.3. Visita inicial de credenciamento e visitas de monitoramento, 2 vezes por ano.

15. Dos Controles do produto:

15.1. O modo de fazer e o produto deverdo seguir os padrdes de qualidade normalizados por
este Caderno.

15.2. Os produtores, além do cumprimento das normas deste Caderno e correlatas, deverdo
zelar pelo cumprimento da legislacdo referente as instalagdes, processo de producio,
higiene e saude no Parand, para garantia da seguranca alimentar e padrio de qualidade do
produto.

15.3. Caberd ao Conselho Regulador a aplicagdo das sancdes, no caso de nio cumprimento

deste Caderno.

16. Das avaliagdes do Conselho Regulador

16.1. Serdo realizadas avaliagbes da qualidade e das quantidades comercializadas do
produto.

16.2. Da conformidade do produto através dos ingredientes e apresentacio.

16.3. Das planilhas semestrais de controle da produgdo, para verificagdo da coeréncia dos
dados informados, em relagdo aos ingredientes, clientela e produtividade.

16.4. Dos pareceres técnicos das visitas, visando o credenciamento e monitoramento do

cumprimento deste Caderno.

CAPITULO V - DO NOME GEOGRAFICO

17. Todos os produtores estabelecidos dentro da drea geografica, que cumprirem com o
disposto neste Caderno e nas demais resolugdes internas, devidamente aprovados, poderdo

usar e dispor do nome geogréfico reconhecido BARREADO DO LITORAL DO PARANA, assim

/‘f
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como o direito a mencdo “indicagdo de procedéncia”, em seu estabelecimento e em

material de apresentagdo, publicidade e propaganda.

18. A mencdo ou referéncia 3 IP BARREADO DO LITORAL DO PARANA nio pode ser abusiva
ou em contribuicdo para a diluigdo ou enfraquecimento da sua forga distintiva, ou signifique

um aproveitamento desta.

CAPITULO VI - DOS DIREITOS E DEVERES

19. S3o direitos dos produtores:

19.1. O uso do nome geografico reconhecido: BARREADO DO LITORAL DO PARANA.

19.2. O direito do uso a mengdo “indica¢do de procedéncia”.

19.3. Observar e zelar pelo cumprimento das normas do presente Caderno.

19.4. Observar e fiscalizar as medidas adotadas pela ARSIMER.

19.5. Acompanhar os procedimentos periddicos de avaliagdo de produtos.

19.6. Propor medidas de melhoramento deste Caderno.

19.7. Impedir terceiros do uso indevido da IP BARREADO DO LITORAL DO PARANA.
independente da defesa conferida pela ARSIMER.

20. S3o deveres dos produtores:

20.1. Zelar pela imagem da IP BARREADO DO LITORAL DO PARANA.

20.2. Observar e adotar as medidas necessarias para o cumprimento das normas deste
Caderno.

20.3. Prestar as informagdes cadastrais.

20.4. Adotar as medidas necessarias ao controle da produgdo por parte da ARSIMER e das
demais legislagbes em vigor.

20.5. Manter a producdo e o estabelecimento em obediéncia as normas de seguranca,
higiene, sanitarias e outras, permitindo um controle facil e eficiente.

20.6. Permitir o livre acesso aos estabelecimentos para o cumprimento e fiscalizagdo das

normas deste Caderno. q
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20.7. Pagar as taxas e emolumentos estabelecidos nas normas internas da ARSIMER para

fiscalizacdo e controle, que deverao obedecer ao principio do custo-beneficio.

CAPITULO VIi - DAS INFRACOES E PENALIDADES

21. Sdo consideradas infragdes
21.1. O ndo cumprimento das normas de producdo e comercializagao.

21.2. O Barreado fora dos padrdes estabelecidos pelo presente Caderno.

22. S3o consideradas penalidades:

22.1. Adverténcia por escrito.

22.2. Multa.

22.3. Suspensdo temporaria como participante da IP.

22.4. Cassacdo como participante da IP.

22.5. Serdo considerados descumprimentos mediante a ocorréncia de reclamagdes,
pareceres contrarios de auditorias realizadas, prazos de corregdo ndo atendidos, fraude as

normas aqui dispostas e a legislagdao em vigor.

23. A pena de adverténcia serd imposta somente a infratores primdrios, quando ndo
observadas as normas presentes deste Caderno; desde que ndo afetem qualquer etapa do

processo de produgdo.

24. A pena de multa sera imposta a infratores reincidentes, quando ndo observadas as
normas presentes deste Caderno; desde que ndo afetem qualquer etapa do processo de
producdo.

24.1. A multa serd estipulada em UFIR pelo Conselho Regulador, com aprovacdo em

Assembleia e registrado em Ata propria.

A
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25. A pena de suspensdo temporaria do direito de concorrer a designagdo da |IP BARREADO
DO LITORAL DO PARANA dar-se a quando o produtor estiver comercializando produto
afetado por uma das etapas de produgdo, conforme as disposigdes deste Caderno.

25.1. A pena de suspensdo temporaria sera de um ano.

25.2. Havendo reincidéncia a pena de suspensdo tempordaria sera de dois anos.

26. A pena de cassagdo ocorrerd nos casos de situagdes de fraude, alteracdo ou adulteracdo
do processo de produgdo, do produto ou certificado.

26.1. A cassacdo implicard na apreensdo e destruicdao de todo o material e documentagédo
gue contenha a designacdo BARREADO DO LITORAL DO PARANA sem direito de qualquer
ressarcimento ou indenizacdo.

26.2. Quando cassado o direito de uso da designacdo o produtor se obriga a retirar do
mercado, num prazo de 10 dias, todo o produto e material com a designacdo IP BARREADO
DO LITORAL DO PARANA. N3o o fazendo, caberd ao Conselho Regulador tomar as medidas
necessarias, respondendo o produtor pelas perdas e danos.

26.3. A reintegracdo do produtor para concorrer ao uso da IP somente se dard mediante ao

fim de processo de responsabilidade administrativo, civil e ou penal.

27. O processo administrativo referente a infracdes e penalidades serd definido através de

resolugdo interna do Conselho Regulador, respeitando o direito de ampla defesa.

28. O uso da designacdo da IP BAREEADO DO LITORAL DO PARANA fora das normas deste

Caderno e sem prejuizo do mesmo, implicarad em responsabilidade civil e penal.

CAPITULO VIII - DISPOSICOES GERAIS

29. Dos Principios da IP BARREADO DO LITORAL DO PARANA
29.1. Para qualquer normativa n3o citada neste Caderno, deverdo ser adotadas as normas e

orientagGes emanadas pelos orgdos oficiais e outros pertinentes;

AO
\)
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29.2, Este Caderno pode ser modificado a qualquer momento desde que as propostas sejam

submetidas e aprovadas pela Assembleia Geral.

30. O Conselho Regulador podera emitir pareceres e adotar medidas de carater excepcionais
e transitérias, para:

30.1. Questdes ndo previstas neste Caderno, que deverdo ser ratificadas pela Assembleia

Geral.

30.2. Viabilidade da implementagdo e gestdo da Indicagdo de Procedéncia BARREADO DO
LITORAL DO PARANA.

31. O presente Caderno entrard em vigor apds a sua aprovacdo em Assembleia geral
convocada para este fim, pendente de posterior reconhecimento do INPI da Indicagdo de

Procedéncia BARREADO DO LITORAL DO PARANA.
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