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REGULAMENTO DE USO
DA
INDICACAO DE PROCEDENCIA FARROUPILHA

O presente Regulamento de Uso da Indicac&o de Procedéncia Farroupilha (1.P. Farroupilha)
esta constituido de acordo com o que estabelece o paragrafo Gnico do Art. 182 da Lei n°
9.279, de 14 de maio de 1996, bem como ao que define o Art. 6?, alinea Il — Regulamento
de Uso do Nome Geografico, da Instrugdo Normativa n° 25/2013 do Instituto Nacional da
Propriedade Industrial - INPI, de 21 de agosto de 2013, que “Estabelece as condices para
0 Registro das Indicacdes Geograficas”.

Este Regulamento de Uso da Indicagdo de Procedéncia Farroupilha aplica-se a Associacdo
Farroupilhense de Produtores de Vinhos, Espumantes, Sucos e Derivados — AFAVIN e seus
associados, associacdo esta constituida conforme estabelece o seu Estatuto Social,
devidamente registrado.

CAPITULO | - DA PRODUGAO DAS UVAS
Art. 1° - Da Area Geografica Delimitada da Indicagio de Procedéncia Farroupilha

A area delimitada da Indicacio de Procedéncia Farroupilha é a area geogréfica continua de
379,20 km?, que tem como pontos extremos as coordenadas 29°03'18”"S e 51°24’10"WGr ao
Norte; 29°19'39”S e 51°2004"WGr ao Sul; 29°17°'55”"S e 51°1510"WGr ao Leste; e
29°14'17”S e 51°29'03"WGr a Oeste. A delimitaco inclui integralmente o municipio de
Farroupilha, conforme limites politico-administrativos especificados na Lei Orgéanica do
Plano Diretor de Desenvolvimento Municipal de Farroupilha de 2010, e &reas limitrofes ao
municipio.

Art. 2° - Das Cultivares de Videira Autorizadas

Os produtos da I.P. Farroupilha sZo elaborados exclusivamente a partir de uvas de
cultivares de Vitis vinifera L., sendo autorizadas somente as cultivares de “Uvas Moscatéis”
a seguir relacionadas:

- Moscato Branco (tradicional):
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- Malvasia de Candia (aromatica);
- Moscato Giallo;
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- Moscatel de Alexandria;
- Malvasia Bianca:

- Moscato Rosado; e,

- Moscato de Hamburgo.

Paragrafo primeiro:
E proibido o uso de todas as cultivares de origem americana, bem como de todos os
hibridos interespecificos na elaborag@o de produtos da I.P. Farroupilha.

Paragrafo segundo:

Visando o aprimoramento qualitativo da vitivinicultura e estando manifesto o interesse
coletivo no ambito da Afavin, o Conselho Regulador podera autorizar a inclusio de outra
(s) cultivar (es) de Vitis vinifera L. nao relacionada (s) neste artigo. A inclusdo somente
sera feita se comprovada a potencialidade agronémica e enoldgica de tais variedades
para o (s) produto (s) autorizado (s), comprovacao esta a ser feita através de estudos
especificos a serem desenvolvidos por um periodo minimo de trés anos no ambito da I.P.
Farroupilha.

Art. 3° - Da Area Delimitada de Producgdo das Uvas Moscatéis - ADPM

A “Area Delimitada de Producéo de Uvas Moscatéis” — ADPM, da I.P Farroupilha, esta

contida na drea delimitada da |.P. Farroupilha descrita no Art. 1°.

A ADMP possui 128,62 km? continuos, localizada essencialmente no municipio de
Farroupilha, tendo como pontos extremos as coordenadas 22°03'42"S e 51°24’06"WGr a0
Norte; 29°17'14”S e 51°17°03"WGr ao Sul; 29°15'29”"S e 51°1540"WGr ao Leste;
29°05’04"S e 51°25'23"WGr a Oeste.

Os limites da ADPM s3o: iniciando a oeste, o limite segue para norte coincidindo com o
limite da Indicacéo de Procedéncia Pinto Bandeira no municipio de Pinto Bandeira; seguindo
pelo municipio de Farroupilha para norte e leste-sudeste, nos patamares superiores da
margem esquerda dos vales dos rios das Antas e Biazus até o municipio de Flores da
Cunha préximo a divisa com Farroupilha; seguindo para leste-sudeste e sul, pela VRS864
(Estrada Mato Perso) em Farroupilha; seguindo para oeste, pela cabeceira sul da Linha
Palmeiro nos lotes pares de numeros 186 a 180; seguindo na direcdo sul, atravessando a
rodovia RS122 e a Estrada da Forqueta até encontrar a Rua da Unidade, seguindo por esta
no municipio de Caxias do Sul; seguindo pelo Vale Trentino, nas direcdes leste, sudeste,
sul, oeste, noroeste e norte no municipio de Farroupilha; seguindo na direcio oeste e norte,
atravessando a Estrada da Forqueta e a rodovia RS122; seguindo na diregcdo oeste pela
cabeceira sul da Linha Palmeiro, nos lotes pares de numeros 166 a 108; seguindo na
direc@o norte até a rodovia RS448, seguindo por esta até a comunidade de Séq/ Marcos,
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ainda em Farroupilha, seguindo para noroeste por estrada municipal no municipio de Ben):o; - 2

Gongalves, até encontrar o porto inicial no limite da Indicacdo de Procedéncia Pinto
Bandeira.

Art. 4° - Da Origem das Uvas Moscatéis Autorizadas para os Produtos da I.P.
Farroupilha

A area de produgdo de uvas destinadas 3 elaboracd@o de produtos da I.P. Farroupilha é
aquela especificada no Art. 3° da “Area Delimitada de Producdo de Uvas Moscatéis” —
ADPM deste Regulamento de Uso, drea da qual devera proceder no minimo 85% das uvas
utilizadas para a elaboracdo dos produtos.

E permitido o uso de até 15% de uvas, exclusivamente das cultivares autorizadas definidas
no Art. 2°, provenientes de vinhedos n3o localizados na ADPM da I.P. Farroupilha, desde
que de vinhedos cultivados na area geografica delimitada da I.P Farroupilha, conforme
especificado no Art. 1°. Neste caso, os padrbées de qualidade das uvas deverao ser os
mesmos definidos no Art. 5° quanto aos sistemas de preducéo, produtividade e qualidade
das uvas para vinificaggo.

Uvas produzidas fora da area geografica delimitada da I.P. Farroupilha n3o s3o autorizadas
para a elaboracao dos produtos da I.P. Farroupilha.

Art. 5° - Dos Sistemas de Producdo, da Produtividade e da Qualidade das Uvas para
Vinificagdo

A produtividade por hectare devera buscar um equilibrio vegetativo-produtivo, no sentido de

aprimorar a qualidade das uvas e dos vinhos.
Os sistemas de condugdo autorizados incluem a latada aberta, o sistema Y e a espaldeira.

Os limites maximos de produtividade por hectare sdo de 25 t/ha para a variedade Moscato

Branco tradicional e 20 t’ha para as demais variedades autorizadas.

Considerando aspectos da qualidade da uva e demandas de mercado, devidamente
justificados, o Conselho Regulador podera autorizar, especificando os produtos da I.P.
Farroupilha, para determinada safra, produtividade até 20% superior em relacdo ao limite
maximo estabelecido. Por outro lado, eventuais excedentes de produtividade/ha em
determinado ano em relacéo aos limites maximos estabelecidos nao serdo autorizados para

a elaboragao de vinhos protegidos pela |.P.

O cultive protegido nos vinhedos é uma pratica viticola nao autorizada para a producao de
uvas para a elaboragéo dos produtos da |.P. Farroupilha.
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A pratica da irrigagdo somente é autorizada em vinhedos em implantacdo e, em casosl_,-u A

excepcionais (como em periodos de seca muito forte em solos com baixa capacidade de
retencao de agua), mediante autorizacdo do Conselho Regulador.

A colheita das uvas destinadas a elaboragdo dos vinhos da Indicacdo de Procedéncia
Farroupilha seré exclusivamente manual.

CAPITULO Il - DOS PRODUTOS E DA SUA ELABORAGAO

Art. 6° - Dos Produtos

Ser&o autorizados exclusivamente os seguintes produtos vinicolas na I.P. Farroupilha,
produtos estes definidos segundo a legislacéo brasileira de vinhos:

- Vinho Moscatel Espumante;
- Vinho Fino Branco Moscatel;
- Vinho Frisante Moscatel:

- Vinho Licoroso Moscatel:

- Mistela Simples Moscatel:

- Brandy de Vinho Moscatel.

Paragrafo Unico:

O Conselho Regulador podera autorizar a inclusdo de outros produtos moscatéis para a
I.P. Farroupilha. Contudo, a inclusi3o somente sera feita se o produto estiver amparado
pela legislagio brasileira do vinho, se houver interesse coletivo no ambito da Afavin.
Mesmo assim, tais produtos deverzo ser elaborados a partir das variedades autorizadas
e apds comprovada a qualidade e originalidade enologica do referido produto, através de
estudos especificos de validacdo a serem desenvolvidos por um periodo minimo de trés
anos no ambito da I.P. Farroupilha.

Art. 7° - Dos Padrdes dos Produtos e dos Processos Enolégicos

Os produtos da I.P. Farroupilha serdo exclusivamente elaborados a partir das cultivares de
Vitis vinifera L. autorizadas, conforme especificado no Art. 2°. Os produtos da I.P.
Farroupilha deverdo ser elaborados com no minimo 85% de uvas produzidas na ADPM,
conforme especificado no Art. 3° e no Art. 4°.

Os processos e as caracteristicas fisico-quimicas dos produtos da I.P. Farroupilha sdo os
definidas a seguir, por produto:



@apvin BY

o
Q\

o

 Fls.:

& Projeto Cédigo SEG 04.08.08.(]8.00.00 .
G urhos

UNIVERSIDADE,
DU CAXIAR LN

Sigla: IG'-’@;hos

s

Edital 08/2008 - Macroprograma 4 - Efbrapa

a) O Vinho Moscatel Espumante sera elaborado com uvas das cultivares moscatéi$ ‘|

autorizadas, conforme Art. 2°, de Unica fermentagdo parcial. Sera autorizada a

chaptalizacdo do mosto exclusivamente com agUcar de cana e/ou mosto concentrado de

uva

§ moscatéis, no inicio ou durante o processo de tomada de espuma. Nao sera

permitido o uso de acido sérbico em qualquer etapa do processo de elaborac3o.

O produto engarrafado devera apresentar as seguintes caracteristicas fisicas e

quimicas:

a) teor alcodlico entre 07 a2 09 % vol.;

b) press&o na garrafa igual ou superior a 4 atm.;

¢) agucar residual maior ou igual a 20 g/l remanescente:

d) agucar residual total entre 60 a 90 g/l.

O Vinho Moscatel Espumante mais evoluido (acima de dois anos de garrafa) podera ser

qualificado como tal no ambito da I.P. Farroupilha desde que o mesmo tenha sido submetido

a aprovacdo, nesta categoria, no ambito do Conselho Regulador, de acordo com o

estabelecido na Normativa de Controle dos Vinhos e Espumantes da I.P. Farroupilha. Neste

caso o produto podera disponibilizar no rétulo informagdes desta categoria, incluindo safra e

notas sensoriais.

b) O Vinho Fino Branco Moscatel podera, quanto ao teor de acucar, ser Seco, Meio-Doce,

Seco Leve ou Meio-Doce Leve:

b.1) O Vinho Fino Branco Moscatel Seco devera ter no maximo 5 g/l de agucar residual;

sera permitida a chaptalizacdo de até 2% vol. no processo de fermentacéo,
conforme autorizado pela legislagéo brasileira de vinhos; a graduacéo alcdolica do
vinho elaborado devera ter entre 10 a 13 % vol.:

b.2) O Vinho Fino Branco Moscatel Meio-Doce devera ter entre 5,1 a 20g/l de acucar

residual; sera permitida a chaptalizacdo de até 2% vol. no processo de fermentacao,
conforme autorizado pela legislacdo brasileira de vinhos; sera permitida a correcéo
do aglcar com sacarose, mosto fresco ou com mosto concentrado de uvas
moscatéis autorizadas referidas no Art. 2°; a graduacao alcéolica do vinho elaborado
devera ter entre 10 a 13 % vol.;

b.3) O Vinho Fino Branco Moscatel Seco Leve devera no méximo 5,0 g/l de aclcar

residual; ndo serd permitida a chaptalizacdo com sacarose no processo de
fermentacdo; a fermentacdo devera ser com acUcares naturais das uvas Vitis
vinifera moscatéis autorizadas conforme Art. 2° a graduacao alcdolica do vinho
elaborado devera ter entre 7,0 2 9,9 % vol.; p
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b.4) O Vinho Fino Branco Moscatel Meio-Doce Leve devera ter entre 5,1 a 2O§'ff?7dq

acUcar residual; ndo sera permitida a chaptalizacdo com sacarose no processo de
fermentacédo; a fermentacdo devera ser com aclcares naturais das uvas Vitis
vinifera moscatéis autorizadas conforme Art. 2° Sera permitida a correcdo do
acucar residual exclusivamente com mosto fresco ou mosto concentrado de uvas

moscateis autorizadas referidas no Art. 2°: a graduacao alcéolica do vinho elaborado
devera terentre 7,02 9,9 % vol.;

¢) O Vinho Frisante Moscatel podera, quanto ao teor de aglcar, ser classificado como Seco,
Meio-Doce ou Suave.

c.1) O Vinho Frisante Moscatel Seco devera ser gaseificado naturalmente a partir de
vinho-base, em uma Unica fermentacdo, devendo ser adogado exclusivamente com
mosto fresco ou mosto concentrado das uvas moscatéis autorizadas conforme Art.
2° serd permitida a chaptalizacdo no processo de fermentacdo de até 2% vol.:
devera ter teor de aglcar residual remanescente de no maximo 5 g/l; o produto
engarrafado devera conter pressZo natural entre 1 ,1 a 2,0 atm. e graduacdo
alcodlica entre 07 e 12% vol.: sera proibida a adicdo de CO, artificial: nio sera

permitido o uso de acido sérbico em qualquer etapa do processo de elaboragéo;

¢.2) O Vinho Frisante Moscatel Meio-Doce ou Suave devera ser gaseificado naturalmente
a partir de vinho-base, em uma (nica fermentagdo, devendo ser adogado
exclusivamente com mosto fresco ou mosto concentrado das uvas moscatéis
autorizadas conforme Art. 2% sera permitida a chaptalizagdo no processo de
fermentacéo de até 2% vol.; devera ter teor de acucar residual entre 5,1 e 20 g/l
para Meio-Doce e entre 21 a 40 g/l para Suave; o produto engarrafado devera
conter pressao natural entre 1,1 2 2,0 atm. e graduagéo alcodlica entre 7 e 12% vol.;
sera proibida a adicéo de CO, artificial; Nao sera permitido o uso de acido sérbico
em qualquer etapa do processo de elaboracao.

d) O Vinho Licoroso Moscatel & o vinho seco ou doce, com graduagio alcodlica entre 14° a
18°GL, adicionado ou ndo de alcool vinico proveniente de vinhos, mosto concentrado de
uvas e mistela simples, todos provenientes das uvas moscatéis autorizadas conforme
Artigo 2°, bem como de aglcares e caramelo.

Quanto ao teor de aglicares totais, expressos em g/l de glicose, o vinho licoroso moscatel

sera:

a) Seco, quando tiver um maximo de 20,0 g/l;
b) Doce, quanto tiver um minimo de 20,1 g/l.
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e) A Mistela Simples Moscatel devera ser elaborada a partir de mosto fresco ou mosto R\

concentrado de uvas moscatéis, adicionado de Alcool vinico obtido exclusivamente a
partir de vinhos de uvas moscatéis autorizadas conforme Art. 2°; o teor de alcool devera
estar entre 15 a 18% vol.: quanto ao teor de acucar, o produto deve ter um minimo de
100g/I; o produto podera ser envelhecido em carvalho.

f) O Brandy de Vinho Moscatel devera ser elaborado a partir da destilagao de vinhos
exclusivamente de uvas moscatéis autorizadas conforme Art. 2° devera possuir
graduacéo alcodlica de 40 a 50°GL; a soma de aldeidos, acidez volatil, ésteres, furfural e
alcoois superiores, nio poderdo ser inferior a 250 mg/100mi nem superior a 795
mg/100ml de alcool anidro.

Os vinhos varietais deverdo ser elaborados com no minimo 85% da respectiva variedade
indicada como vinho varietal.

Exclusivamente para o vinho Fino Branco Moscatel, além do uso de garrafas, fica autorizado
também o uso de embalagens de até 3 litros (Bag in Box), sendo que, neste caso, os
produtos Bag in Box devem ser submetidos a procedimentos e controles de qualidade
especificos a serem definidos em norma propria do Conselho Regulador, incluindo aspectos
de engarrafamento, rotulagem e comercializagio do produto.

Art. 8° - Da Area Geografica de Elaboragdo, Envelhecimento e Engarrafamento dos
Produtos

Os produtos da I.P. Farroupilha serdo obrigatoriamente elaborados, envelhecidos e
engarrafados na area geografica delimitada da I.P. Farroupilha, conforme Art. 1°.

Paragrafo primeiro:

Exclusivamente para o Vinho Moscatel Espumante e para o Vinho Frisante Moscatel,
sera autorizada a tomada de espuma e o engarrafamento também nos municipios de
Bento Gongalves, Caxias do Sul, Flores da Cunha e Garibaldi, sob controle do Conselho
Regulador, conforme Normativa de Controle dos Vinhos Finos Moscatéis da |.P.
Farroupilha.

Art. 9° - Dos Padrées de Identidade e Qualidade Quimica dos Produtos

Quanto as suas caracteristicas quimicas, os produtos da I.P. Farroupilha dever&o atender
ao estabelecido na Legislagdo Brasileira relativamente aos padroes de identidade e
qualidade do vinho. De forma complementar, visando garantir padrido de qualidade
diferencial para os produtos protegidos pela I.P. Farroupilha, os mesmos deverdo atender
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aos padrdes analiticos a seguir especificados, por

realizadas no mesmo ano da vinificagao:

- Vinho Moscatel Espumante

a. Acidez volatil - expresso em mEq/L:
Limite maximo: menor ou igual a 12:
b. Anidrido sulfuroso total — expresso em mg/L.
Limite maximo de 200 (para produto engarrafado);
¢. Anidrido sulfuroso livre — expresso em mg/L:
Limite maximo de 60 (para produto engarrafado);
d. Acidez total — expresso em mEaqg/L:
Limite minimo de 65 e maximo de 110.

- Vinho Fino Branco Moscatel Seco

a. Acidez volatil — expresso em mEq/L:
Limite maximo menor ou igual a 12:

b. Anidrido sulfuroso total — expresso em mg/L:

Projeto Cddigo SEG 04.08.08, U.QJ. 00 00
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produto, para andlises quimicas

Limite maximo de 150 para vinhos engarrafados em embalagem de vidro e limite

maximo de 200 para embalagens Bag in Box;
¢. Anidrido sulfuroso livre — expresso em mg/L:

Limite maximo de 60 para vinhos engarrafados em embalagem de vidro e limite

maximo de 70 para embalagem Bag in Box:
d. Acidez total — expresso em mEg/L:

Limite minimo de 65 e maximo 90;

- Vinho Fino Branco Moscatel Meio-Doce

a. Acidez volatil — expresso em mEq/L:
Limite maximo menor ou igual a 12;

b. Anidrido sulfuroso total — expresso em mg/L:
Limite maximo de 200;

¢. Anidrido sulfuroso livre — expresso em mg/L.:

Limite maximo de 60 para vinhos engarrafados em embalagem de vidro e limite

maximo de 70 para embalagem Bag in Box:
d. Acidez total — expresso em mEg/L:

Limite minimo de 65 e maximo de 100.

- Vinho Fino Branco Moscatel Seco Leve ou Meio-Doce Leve

a. Acidez volatil — expresso em mEgq/L:
Limite maximo menor ou igual a 12:

4
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b. Anidrido sulfuroso total — expresso em mg/L: N -

Limite maximo de 150 para vinhos engarrafados em embalagem de vidro e limite

maximo de 200 para embalagem Bag in Box;
¢. Anidrido sulfuroso livre — expresso em mg/L:
Limite maximo de 60 para vinhos engarrafados em embalagem de vidro e limite
maximo de 70 para embalagem Bag in Box;
d. Acidez total — expresso em mEq/L:
Limite minimo de 65 e limite méximo de 100;

- Vinho Frisante Moscatel Seco

a. Acidez volatil — expresso em mEg/L:
Limite maximo de 12;

b. Anidrido sulfuroso total — expresso em ma/L:
Limite maximo de 150;

¢. Anidrido sulfuroso livre — expresso em mg/L:
Limite maximo de 50:

d. Acidez total — expresso em mEq/L:
Limite minimo de 65 e maximo de 1 00;

- Vinho Frisante Moscatel Meio-Doce ou Suave

a. Acidez volatil — expresso em mEg/L:
Limite maximo de até 12;

b.Anidrido sulfuroso total — expresso em mg/L:
Limite maximo de 200;

c. Anidrido sulfuroso livre — expresso em mg/L:
Limite maximo de 60;

d. Acidez total — expresso em mEg/L:

Limite minimo de 65 e maximo de 110.

- Vinho Licoroso Moscatel

a. Acidez volatil — expresso em mEg/L:
Limite maximo de 15:
b. Acidez total — expresso em mEq/L:
Limite minimo de 60,0; Limite maximo de 120,0;

- Mistela Simples Moscatel

a. Acidez volatil — expresso em mEg/L:
Limite maximo de 12; /
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b. Acidez total — expresso em mEg/L: N -

Limite maximo de 60;

¢. Matéria redutora de glicose - expresso em g/L:
Limite minimo de 120:

d. Extrato seco reduzido — expresso em a/L:
Limite minimo de 16.

- Brandy de Vinho Moscatel

a. Acidez volatil em acido acético - expresso em g/100ml de alcool anidro:
Limite maximo de 0,80;

b. Esteres em acetato de etila - expresso em 9/100ml de alcool anidro:
Limite maximo de 0,180;

c. Aldeidos em aldeido acético — expresso em 9/100ml de alcool anidro:
Limite maximo de 0,040:
Limite minimo de 0,003:

d. Furfural — expresso em g/100 ml de alcool anidro:
Limite maximo de 0,005;

e. Alcool superior — expresso em g/100ml de alcool anidro:
Limite maximo de 0,450;
Limite minimo de 0,150.

Os produtos da I.P. Farroupilha somente receberzo o certificado da I.P. Farroupilha apés
terem atendido ao disposto neste Regulamento de Uso, incluindo laudo analitico que
comprove a conformidade dos mesmos em relacio aos Padrées de Identidade e Qualidade
definidos pela Legislacdo Brasileira, bem como aqueles estabelecidos neste Artigo. A
operacionalizacdo e controle dos padrées de identidade e qualidade quimica dos produtos
serao estabelecidas na Normativa de Controle dos Vinhos Finos Moscatéis da I.P.
Farroupilha.

Art. 10° - Dos Padrées de Identidade e Qualidade Organoléptica dos Produtos

Os produtos da I.P. Farroupilha somente receberio o certificado da I.P. Farroupilha apés
terem atendido ao disposto neste Regulamento de Uso, incluindo a aprovagéo na avaliacdo
sensorial a ser realizada pela Comissdo de Degustacdo da Indicacdo de Procedéncia
Farroupilha, realizada no ambito do Conselho Regulador, que utilizara métodos e fichas de
avaliagcdo especificos. As normas de operacionalizagéo da avaliagédo sensorial dos produtos
pela referida Comisséo serdo estabelecidas na Normativa de Controle dos Vinhos Finos
Moscatéis da I.P. Farroupilha.
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CAPITULO Ill - DA ROTULAGEM
Art. 11° - Das Normas de Rotulagem

Todos os produtos engarrafados da I.P. Farroupilha, quando forem para o mercado, deverdo
obrigatoriamente utilizar o selo de controle do Conselho Regulador da I.P. Farroupilha, o
qual tera numeragcao individual por garrafa.

Ainda, os produtos engarrafados da |.P. Farroupilha terdo identificacdo obrigatéria no rétulo

principal e facultativa no contra-rétulo, conforme norma que segue:

a. Norma de rotulagem para o rétulo principal: identificacdo do nome geografico da
I.P. — “Farroupilha” ou “Moscatel Farroupilha”, acompanhado da expressao Indicacao
de Procedéncia.

b. Norma de rotulagem para o contra-rétulo: além das informacgdes estabelecidas pela
legislacéo brasileira, o contra-rétulo podera identificar a(s) variedade(s) utilizada(s)
autorizada (s) e suas proporcées.

Os produtos n3o protegidos pela |.P. Farroupilha ndo poderdo utilizar o selo da |.P.
Farroupilha e/ou a identificagdo prevista no item “a” deste artigo. Igualmente ndo sera
autorizado o uso do endereco Farroupilha em destaque, como forma de se beneficiar do
renome da I.P. Farroupilha.

CAPITULO IV — DO CONSELHO REGULADOR
Art. 12°. — Do Conselho Regulador

A L.P. Farroupilna sera regida pelo Conselho Regulador — Orgéo Social definido nos
estatutos da AFAVIN, ao qual compete a gestao, a manutencgao e a preservacio da I.P.

Art. 13° - Dos Controles de Producédo

O cumprimento do Regulamento de Uso da I.P Farroupilha sera de responsabilidade dos
produtores associados, através do autocontrole, e do Conselho Regulador, através dos

controles internos.

Sera objeto de controle por parte do Conselho Regulador, dentre outros: a) a qualificacdo
dos vinhedos inscritos na I.P. Farroupilha; b) a declaragdo de produtos elaborados, através
da comprovagdo da origem, qualificacdo dos vinhedos, sistemas de producdo e qualidade
da uva para vinificagéo; c) a elaboracdo dos produtos e sua qualidade, medida pela
composicao fisico-quimica e pela avaliagdo sensorial dos vinhos; d) a rastreabilidade da
produgao vitivinicola dos produtos da I.P. t

f
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Os instrumentos e a operacionalizagdo do autocontrole e dos controles internos para ¢
cumprimento do Regulamento de Uso da |.P. Farroupilha serdo aqueles definidos na
Normativa de Controle dos Vinhos Finos Moscatéis da I.P. Farroupilha.

Art. 14°. — Dos Registros

Para subsidiar o cumprimento do Regulamento de Uso da I.P. Farroupilha, bem como as
atribuicdes do Conselho Regulador, © mesmo mantera atualizados, dentre outros, os
registros cadastrais relativos ao:

a) Cadastro atualizado dos vinhedos da I.P. Farroupilha, podende ser utilizado o
cadastro oficial do Ministério da Agricultura, coordenado pela Embrapa Uva e Vinho;

b) Cadastro atualizado dos estabelecimentos vinicolas de elaboracgéo, envelhecimento e
engarrafamento da I.P. Farroupilha, podendo ser utilizado o cadastro oficial do
Ministério da Agricultura.

Os instrumentos e a operacionalizacdo dos registros serio aqueles definidos na Normativa
de Controle dos Vinhos Finos Moscatéis da |.P. Farroupilha.

CAPITULO V — DOS DIREITOS E OBRIGAGOES

Art. 15° - Direitos e Obrigagdes dos inscritos na I.P. Farroupilha

Sao direitos:

a) Fazer uso da I.P. Farroupilha nos produtos protegidos pela mesma.
Séo deveres:

a) Zelar pela imagem da I.P. Farroupilha;

b) Prestar as informacdes cadastrais previstas neste Regulamento de Uso e na
Normativa de Controle dos Vinhos Finos Moscatéis da |.P. Farroupilha;

c) Adotar as medidas normativas necessarias ao controle da producdo dos produtos da
I.P. Farroupilha, seja pelo autocontrole, seja pelos controles internos por parte do

Conselho Regulador.
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CAPITULO VI - DAS INFRAGOES, PENALIDADES E PROCEDIMENTOS

Art. 16° - Infragdes a I.P. Farroupilha
S&o consideradas infracdes a |.P. Farroupilha:

a) O nao cumprimento do Regulamento de Uso da I.P. Farroupilha, incluindo Normativa
de Controle dos Vinhos Finos Moscatéis da |.P. Farroupilha;

b) O descumprimento dos principios da I.P. Farroupilha.

Art. 17° - Penalidades para as Infragées a I.P. Farroupilha:
a) Adverténcia verbal:
b) Adverténcia por escrito;
c) Multa;
d) Suspensdo temporaria da I.P. Farroupilha; e,

e) Suspensio definitiva da |.P. Farroupilha.

CAPITULO VIl - DAS GENERALIDADES

Art. 18° - Dos Principios da I.P. Farroupilha

Sao principios dos inscritos na I.P. Farroupilha, o respeito as Indicacbées Geograficas
reconhecidas internacionalmente.

Assim, os inscritos na I.P. Farroupilha nZo poderdo utilizar em seus produtos, sejam eles
protegidos ou no pela I.P. Farroupilha, o0 nome de Indicagdes Geograficas reconhecidas em
outros paises ou mesmo no Brasil.

Art. 19° - Das Recomendagdes para uma Vitivinicultura de Qualidade e Sustentavel

O Conselho Regulador elaborara e mantera atualizados guias de “Conformidade dos
Vinhedos”, “Controles de Qualidade da Uva”, “Boas Praticas Viticolas”, “Boas Praticas
Enolégicas”, os quais terdo carater indicativo, portanto nZo obrigatério para os produtores,
no sentido de estimular agcées com vistas & melhoria da qualidade dos produtos e 3
sustentabilidade vitivinicola na regizo da I.P. Farroupilha.
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CAPITULO ViIl - DAS TRANSITORIEDADES

Art. 20° - Periodo de Transigio

a) Durante um periodo de transic@o, que vai até a safra de 2.016, inclusive, os padrées

b)

de produtividade dos vinhedos, definidos no Art. 5°, ndo serdo considerados para

efeitos de cumprimento deste Regulamento de Uso, desde que cumpridos os demais
critérios estabelecidos no Regulamento.

No prazo de cinco anos, a contar da data de registro da I.P. Farroupilha no INPI, a
Afavin, através do seu Conselho Regulador, adotara o sistema de controle de

terceira parte, em complemento ao sistema de autocontrole e controles internos
previstos neste Regulamento de Uso.

Farroupilha, 15 de marco de 2014
n'}f“

Presidente
Associagao Farroupilhense de Produtores de Vinhos, Espumantes, Sucos e Derivados - AFAVIN

-
Av. Rio Jfranco, 448 - Centro - Gartbaldi - RS
ftrabellonato de Notas Fone 54 34622053 Yax 54 3462.172) "
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