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1. ENTIDADE PROPONENTE
O pedido de reconhecimento da denominagdo de origem do MEL DE CAPANEMA é

proposto pela Associagdo dos Apicultores de Capanema e Regido - APIC

2. NOME GEOGRAFICO A SER PROTEGIDO
O nome geogréfico a ser protegido: MEL DE CAPANEMA

3. DESCRIGAO DO PRODUTO

a) O mel de abelha é um produto alimenticio produzido pelas abelhas (Apis mellifera), a
partir do néctar das flores ou das secregdes procedentes de partes vivas das plantas
ou de excregdes de insetos sugadores de plantas que ficam sobre partes vivas de
plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substancias
especificas proprias, atmazenam e deixam madurar nos favos das colméias.

b) O Mel de Capanema possui algumas caracteristicas especificas que o distingue dos
outros disponiveis no mercado: A primeira caracteristica é o néctar ser retirado das
espécies arbéreas Aloysia virgata - Verbenaceae e Bastardiopsis densiflora -
Malvaceae, popularmente conhecidas como cambaré e louro-branco,
respectivamente. Cambard é uma espécie nativa, que apresenta alto teor em
compostos fendlicos, flavondides e outros compostos bioativos de interesse, cuja
florada ocorre entre os meses de dezembro a meados de fevereiro. O louro-branco
também é uma espécie nativa, considerada indicadora de solos de fertilidade quimica
boa. Ele floresce no inverno, favorecendo assim as abelhas que visitam suas flores
nesse periodo critico para as atividades. A segunda caracteristica é a proximidade
com a fauna e flora do Parque Nacional e com o Rio Iguagu, que refletem em cor,
sabor e textura diferentes dos méis de outras regides.

c) Diante da influéncia do fator natural, o resultado é a produgao de um mel de cor clara,
de baixa viscosidade e altos teores de invertase, de sabor suave com notas citricas,
rico em compostos fendlicos e vitaminas, alta acidez, pH acido e baixa condutividade

elétrica.

4. DELIMITAGAO DA AREA GEOGRAFICA
a) Memorial descritivo da area
A regido delimitada para o MEL DE CAPANEMA é composta pelo municipio de
Capanema.
b) Mapa que delimita a drea geografica
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CAPANEMA

MAPA RODOVARIO + 2008
Administrago 2021-2024

5. DESCRIGAO DAS QUALIDADES QUE SE DEVEM EXCLUSIVA 0OU
ESSENCIALMENTE AO MEIO GEOGRAFICO, INCLUINDO OS FATORES NATURAIS
E HUMANOS

Dos fatores naturais
a) O mel produzido na regiao delimitada possui indimeros graos de pdlen das espécies

popularmente conhecidas como louro-branco e cambard. Parte das amostras
apresentaram uma predominancia maior que 45% em pélens de cambara, e o restante
apresentou predominancia superior a 45% em pélens de louro-branco em seu
espectro polinico (andlises melissopalinolégicas das amostras da regido abordada).

b) O mel analisado apresenta umidade média de 17,8%, condutividade elétrica (218,8 —
762,1 pS/cm), acidez média livre (15,5 — 35,6), HMF (0,3 — 45,2 mg/Kqg), atividade
diastdsica média de 28,4 unidades Gothe/g, teores de agucares redutores (média de
69,7%), agucares totais (média de 73,9%) e atividade antioxidante (7,13 pmolSFE/qg).

c) O Mel de Capanema apresenta perfil fisico quimico de coloragao branco, cuja
absorbancia média é menor que 0,159. A andlise por colorimetro indicou uma
luminosidade L média de 57,3, componente cromatico vermelho-verde a* médio de
2,04 e componente cromatico amarelo-azul b* médio de 24,6.

d) Devido a localizagao, a flora melifera de Capanema sofre influéncia de diversos
fatores entre eles o clima, a temperatura, a ocorréncia de chuvas, o solo e sua
formagdo. A flora local é muito diversificada sendo que a maioria das plantas
presentes alimentam as abelhas com néctar e pdlen e ainda fornecem prépolis. Se a
flora ndo produz na sua totalidade mel, algumas plantas conseguem manter os
enxames na entressafra muito forte, A flora diversificada permite manter os enxames
sempre populosos, proporcionando a criagao racional sem muita preocupagao, com
alimentagao regular das abelhas. Quando chegam as floradas das principais plantas
estes enxames estdo suficientemente fortes e prontos para produzir um dos melhores
méis do mundo. Este é o nexo causal Natureza-Homem.
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Dos fatores humanos

a) O saber fazer dos apicultores se mostra, em primeiro lugar, no conhecimento da flora
apicola, identificando a regido dentro da drea delimitada que possui as espécies
cambara e louro-branco, para a fixagdo das colmeias, que devem ficar protegidas
contra o vento. O apicultor deve garantir o espagamento entre as colmeias para a
formagao do apiério e fazer a limpeza das melgueiras, que inclui a retirada de todo o
mel ou residuos de floradas anteriores e colocagéo de cera nova quando necessério.
Também deve-se colocar melgueiras novas, no més antecedente a época das
floradas, para obter na coleta do mel o mel claro e de sabor suave caracteristico das
floradas de cambara e louro branco.

b) O apicultor deve tomar cuidado com o manejo do apiério, antes, durante e apés o
periodo de colheita do mel. A alimentagao artificial de abelhas deve ser utilizada
exclusivamente para a manutencdo e fortalecimento das colmeias. Os insumos
utilizados para alimentagao artificial, tais como pdlen, mel, agicar e outros, devem ter
origem e/ou composigao conhecida e ndo deve ser fonte de contaminagao da colmeia
e seus produtos.

c) As técnicas de manejo e os cuidados a serem utilizados pelo apicultor devem
assegurar a nao contaminagao das abelhas e dos produtos da colmeia por possiveis
fontes préximas ao apiario, como residuos e efluentes domésticos, criagao de animais
confinados e utilizagdo de defensivos agricolas.

d) O saber fazer do apicultor é importante para assegurar a sua qualidade, de forma a
preservar suas caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais, sendo este o nexo causal
dos fatores humanos na produgao do Mel de Capanema.

e) Apds a coleta do mel, todo o beneficiamento e/ou processamento, que inclui a
desoperculagdo, a centrifugagdo, a filtragdo e a decantagdo devem observar a

higienizagao necessdria e ndao pode haver misturas com outros lotes de méis, mesmo
sendo do mesmo produtor.

6. DESCRIGAO DO MECANISMO DE CONTROLE SOBRE A PRODUGAO E 0S
PRODUTORES
O exercicio do controle da IG se dara pelo Conselho Regulador que seré constituido
de 03 (trés) eleitos, sendo 2 (dois) produtores de mel de Capanema associados a Associagao
dos Apicultores de Capanema e Regido e 1 (um) membro proveniente de entidade publica ou
privada que atue direta ou indiretamente na cadeia produtiva do mel, para um mandato de 02
(dois) anos, e tem por competéncia:

| — promover, instituir, gerir e proteger a indicagdo geografica, indicagdo de procedéncia,
denominagdo de origem, marca coletiva e marca de certificagdo, quando reconhecida ou
deferidas, e outras certificagdes ou reconhecimentos que venham a ser criados;

Il — elaborar, propor e submeter & aprovagdo da Assembleia, documentos necessarios para
obtencdo/gestao de registros de Marca Coletiva e Indicagdo Geogréfica; bem como para
certificagoes;

Il - elaborar e manter atualizado o registro e dados cadastrais dos produtores participantes
da indicagao geografica, marca coletiva e/ou certificagao;
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IV — gerir e adotar medidas para o cumprimento das normas/regras estabelecidas nos
documentos correlacionados aos registros e/ou certificagdes;

V - propor estratégias e formas de financiamento para acompanhamento, controle, coleta de
amostras, andlises laboratoriais e outros;

VI — propor medidas e submeter & aprovagdo em Assembléia para regular a produgdo de
forma hamrmanica com a demanda do mercado;

VIl — adotar medidas para preservar e estimular a qualidade dos produtos;

VIl — promover, divulgar e estimular a participagdo dos produtores, associados e demais
parceiros na designagao da indicagdo geografica, marca coletiva e certificagao;

IX — promover a defesa dos produtos e processos por meio de comunicagao e conhecimento
para consumidores, parceiros e sociedade em geral,

X — propor estratégias para o bom entendimento e melhoria das relagées entre os diversos
atores da cadeia: produtores, intermedidrios privados, cooperativas de comercializagao,
entrepostos de processamento (cooperativas e empresas privadas), entrepostos de venda,
revendedores e consumidores;

X| — propor medidas para o uso do home geografico reconhecido como indicagdo geogréfica
e/ou uso do sinal distintivo da marca coletiva e da marca de certificagao;

XII — monitorar o uso corrente da designagao correlacionada ao registro ou marca deferida
pelo INPI das normas de rotulagem e comercializagao estabelecidas, conforme definidos no
Cademno de Especificagdes, Regulamento de Utilizagdo e outras resoluges e normas
internas;

Xlll — propor a celebrag@o de convénios e contratos com entidades de direito pdblico ou
privado para projetos temporarios ou permanentes, para a produgao, controle, apresentacao,

promocao e defesa da indicag@o geogréfica, marca coletiva e marca de certificagao;

XIV - instituir comissao permanente ou temporaria para tratar de temas especificos relativos
a indicagao geogréfica, a marca coletiva e 8 marca de certificagao;

XV — propor alteracoes e melhorias ao Caderno de Especificagoes e ao Regulamento de
Utilizagao;

XVI — emitir parecer e solicitar a adogdo de medidas, de carater excepcional e transitdrio, a
questodes nao previstas no Caderno de Especificagdes e/ou no Regulamento de Utilizagao

Dos produtores

a) Os apicultores fardo o autocontrole por meio do Caderno de Campo quinzenalmente.

sarvigo de
Ragietro Civil
da3 Pessoas Naturais
Nair Iria Greber
Agente Delegada

Comarca do
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b) As anotagdes no cademno devem ser feltas durante a visita do apicultor ao apiério,
devendo-se evitar o preenchimento posterior como forma de prevenir possiveis falhas
nas anotagodes.

¢) 0 caderno é especifico para cada apiario: um apiario — um caderno. Caso o apicultor
possua mais de um apidrio, deverd ter mais de um caderno.

d) O apicultor deve preencher as informagdes solicitadas na capa e na contra capa do
caderno e fazer as anotagdes referentes as visitas realizadas nas paginas internas.
Cada pégina interna corresponde a uma visita, onde sdo anotadas as informagdes
referentes ao motivo da visita, a situagao do apidrio e dos enxames.

e) As informagdes sobre a sanidade dos enxames devem ser sempre preenchidas,
principalmente se houve ou nio a aplicagdo de medicamentos. O tratamento de
doengas, embora ndao recomendado, se feito, deve ser registrado no espago
adequado do caderno, bem como o nimero das colmeias tratadas, o produto e a
dosagem utilizada.

f) Ao final da visita e do preenchimento das informagdes no caderno, o responsavel pelo
trabalho, ou seja, o apicultor que fez a verificagao, deve assina-lo.

g) O uso do caderno é imprescindivel na aplicagao das Boas Praticas Apicolas. A
manutengao dos registros pelo apicultor garante sua acessibilidade e disponibilidade
em casos de fiscalizagdo, auditorias e procedimentos de medidas corretivas e de
recall.

h) Os apicultores deverao seguir o processo de produgdo descrito neste Caderno de
Especificagdo Técnica.

i) O Conselho Regulador fara o controle interno dos produtores e da produgao em face
da documentagao apresentada no Caderno de Campo. Para isso, o Conselho
Regulador fara visitas trimestrais as propriedades produtoras, e havendo necessidade
ou ocorréncia de dentncias ou algo similar podem ocorrer visitas extras.

j) O controle externo pode ocorrer quando o Conselho Regulador contratar ou utilizar
parcerias com entidades competentes para tal fim, desde que estas contratagdes ou
parcerias sejam aprovadas em Assembleia Geral.

Do processo de produgao

a) Os apicultores, estabelecidos dentro da drea delimitada, devem seguir as normas e
orientagdes dispostas em vigor do Ministério de Agricultura, Pecudria e Abastecimento
- MAPA, e da Associagdo Brasileira de Normas Técnicas - ABNT, para estabelecer
uniformizagdo nos mecanismos de producao e controle do Mel de Capanema.

b) Os apiérios deverdo ser inseridos em propriedades produtoras adequadas, livres de
qualquer contaminagdo que possam alterar ou comprometer a qualidade do mel.
Serdo ainda, instalados na drea rural, respeitando a distancia minima de 3 km de
outros apiérios, 300 m de construgdes, criagdes de animais e dreas movimentadas.
Toda a area deve ser sinalizada.

c) O mel deverd ser produzido em colmeias padrao Langstroth, adotado pela
Confederagao Brasileira de Apicultura (CBA). As colmeias poderao ter pintura externa,
mas sem pinturas nas partes internas e dos quadros.

d) As indumentérias apicolas (mdscaras, macacao, etc.) deverao ser mantidas limpas,
conservadas e guardadas em local livre de contaminantes. Os utensilios apicolas
(alicate, formao, bandejas, fumigador, faca, vassourinha, etc.) utilizados no manejo

com as abelhas deverao ser de uso exclusivo, mantido limpos e guardados em local
livre de contaminantes.
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e) O apicultor deverd preparar a colheita com antecedéncla. Deverda separar e higienizar
todo o material a ser utilizado e lavar sempre o velculo que é utilizado no transporte
dos favos.

f) O apicultor e colaboradores deverdo utilizar vestimentas adequadas, dentre eles,
macacdo, mascara, botas e luvas sempre limpos.

g) O material utilizado para queima no fumigador dever4 ser de origem vegetal e livre de
contaminantes, devem proporcionar fumaga fria, densa, e sem cheiro forte. No
momento da colheita a fumaga deve ser feita sempre acima dos favos e ndo sobre
eles.

h) No momento do trabalho de campo e no transporte deveréo ser utilizadas bandejas
de ago inox ou pléstico para que os favos ndo tenham contato com o chéo, o transporte
até a Unidade de Extragdo devera ser feito por veiculo fechado, ou no caso de
transporte aberto usar lonas limpas exclusivas para esse fim.

i) A Unidade de Extragdo é o local destinado para extragdo, decantagdo e envase do
mel a granel (baldes e tambores), com localizagdo e construgdo que deve atender as

exigéncias do Ministério de Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

i) A unidade deverd ser higienizada antes e apds o uso pelo apicultor, de acordo com
as recomendagdes para assegurar a eficiéncia. Os manipuladores que irdo realizar os
trabalhos na casa do mel deverdo estar limpos, vestindo uniformes limpos e
adequados ao trabalho com alimentos (calga, botas, mdscara, jaleco, touca). E
necessdrio que todos os manipuladores tenham recebido treinamento de Boas
Praticas de Manipulagao de Alimentos e estejam conscientes da sua importancia na
garantia da produgao do mel de qualidade.

k) Na Unidade de Extragdo o produtor deixard as melgueiras sobre estrados plasticos
em uma éarea destinada a recepgdo, onde receberdo uma limpeza externa, para
retirada de sujidades. Apds a limpeza, as melgueiras serdo levadas para drea
reservada & manipulagdo do mel, onde também vai ocorrer a centrifugagao.

I) Apds a coleta e extragdo, o mel devera ser levado ao entreposto de mel para ser
processado e envasado para comercializagao, e conta com as seguintes etapas:
recebimento, armazenamento, filtragdo, homogeneizagdao, envase, rotulagem,
armazenamento e expedigao.

m) Na recep¢ao serdo feitas as anotagGes referentes a procedéncia e identificagdo do
produto. Também deverdo ser realizadas na recepgao uma pré-higienizagdo dos
tambores ou baldes recém chegados. Os tambores e baldes deverdo ser estocados
em area especifica para matéria prima, onde serdo mantidos os estrados. O local
devera ser seco e ventilado.

n) Na desoperculagdo dos favos sera retirada a camada fina de cera que as abelhas
utilizam para fechar os opérculos das células com mel maduro. Esse trabalho deverd
ser realizado com auxilio de uma faca ou garfo desoperculador, e ter como apoio uma
mesa desoperculadora.

o) Na centrifugagdo o mel devera ser retirado dos favos por agdo de forga centrifuga, o
apicultor devera estar atento também a velocidade de centrifugagdo, que deve ser
baixa no inicio e aumentada gradativamente até a completa extragao do mel.

p) A filtragem deveréd ser feita com o uso de uma peneira ou de uma sequéncia de
peneiras acopladas a um filtro sob pressdo. O objetivo é retirar fragmentos de cera,
abelhas ou pedagos delas, que saem junto ao mel no processo de centrifugagao.

q) O mel devera ser homogeneizado por meio de lotes homogéneos e é necessdrio que
os méis de diversas procedéncias sejam misturados para compor o lote.
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) A decantagdo é um processo de repouso que o mel precisa ser submetido. Nesse
processo as bolhas de ar formadas na centrifugagao, impurezas levas que passaram
pela filtrag&@o e outras sujidades irdo formar uma camada de espuma na superficie do
mel, estas precisam ser retiradas antes de encaminhar o mel para o envase. Todo o
processo deve ocorrer em tanques de decantagéo, e dura de 3 a 5 dia dependendo
da densidade do mel.

s) O envase e rotulagem serd realizado de forma fracionada em diversos tipos de
embalagem ou a granel, sempre identificando, por melo de ndmeros, o lote de
producao

1) O mel envasado deverd ser armazenado em local seco, fresco, mantido ao abrigo da
luz e sobre estrados, onde permanecerd até a comercializagao. E importante observar
a temperatura de estocagem para evitar a depreciacdo da qualidade do mel
armazenado. A expedi¢do deve ocorrer em area coberta ou sombreada, o mel ndo
deve ficar sob exposigéo direta ao sol e calor excessivo para evitar perder qualidade.

7. DESCRIGAO DO PADRAO DO MEL DE CAPANEMA PARA CONTROLE SOBRE O
PRODUTO
0O Conselho Regulador iré solicitar, a cada colheita anual — de outubro a janeiro,
andlise fisico-quimica do mel de cada produtor que quiser fazer uso do signo distintivo, em
laboratdrio credenciado pela APIC, para verificagdo dos padrdes de identidade e qualidade
dispostos neste documento. Serd estruturado em Regimento Interno e submetido a
Assembleia Geral da APIC para aprovagao a periodicidade e metodologia de amostragem,
bem como demais regras relacionadas a este controle. O Mel de Capanema devera
apresentar as seguintes caracteristicas:
a) Mel contendo grdos de pélen de Louro Branco ou Cambara em quantidade superior a
45% em seu aspecto polinico;
b) O Mel de Capanema deve apresentar em seu perfil fisico-quimico:
- Parametros colorimétricos: L (38,9 - 79,2), a* (-1,8 - 10,9), b*(11,9 - 33,5)
- Coloragao branco, com absorbancia < 0,195.
- HMF (0,0 - 50,6 mg/Kg)
c) Em caso de dividas quanto a identidade do produto, pode-se determinar:
- Andlise de condutividade elétrica (214 - 760 pS/cm)
- Atividade antioxidante (superior a 4,12 pmolSFE/g)

8. DAS CONDIGOES DE USO

a) A denominagao de origem Mel de Capanema é um direito de todos os produtores que
estdo estabelecidos dentro da drea geografica delimitada de carater espontaneo e
voluntério, desde que cumpram na integra, as disposigoes normativas deste Caderno
de Especificagdes Técnicas.

b) Cabera & APIC manter os registros de informagdes dos processos de enquadramento,
dos lotes de mel aprovados para a Denominagao de Origem, e de informagées dos
produtores que participam do processo, redigir normas internas para permitir ages
de auditoria e rastreabilidade, como também promogao para a comercializagao de
produtos.

c) O tempo de manutengdo dos registros, de cada lote produzido, serd de, no minimo,
cinco anos.
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d) Aos produtores e Unidades Industrials que se beneficiam da Denominagéo de Origem
poderd ser cobrado uma taxa referente aos custos de controle, observando o principio
de custo-beneficio.

e) Para fiel cumprimento das normas e condigdes estabelecidas neste dispositivo
responsabiliza-se o Conselho Regulador da APIC, cujas atribuigbes e funcionamento
seguirdao as disposigdes estabelecidas no Estatuto da Associagao.

9. EVENTUAIS SANGOES APLICAVEIS A INFRINGENCIA DAS CONDIGOES DE USO

9.1. Sao condutas caracterizadoras de infragoes:

a) Descumprir as normas reguladoras e mecanismo de produgéo e elaboragéo do Mel
de Capanema estabelecidos neste dispositivo e demais documentos legais que
dispdes sobre a atividade.

b) Descumprir as normas de manejo das espécies Cambard e Louro Branco.

¢) Colocar no mercado produto diverso do Mel de Capanema utilizando-se do selo de
controle;

d) Usar indevidamente o nome Mel de Capanema.

e) Colocar nomel de Capanema selo que possa causar confusdo com o selo de controle.

f) Deixar de comunicar ao Conselho Regulador e & autoridade competente a incidéncia
de conduta de concorréncia desleal praticada por outro apicultor ou associagao.

9.2. As sangdes pelo descumprimento das regras previstas neste ordenamento, serao
passiveis de penas de adverténcia, multa e suspensao do uso da denominagéo de
origem Mel de Capanema.

i. As penas de adverténcia, multa e suspensdo serdo aplicadas aqueles que
descumpram quaisquer das regras descritas neste Caderno de Especificagcoes
Técnicas.

ii. Haverd multa e pena de suspensdo para os apicultores punidos com trés
adverténcias.

ii. A multa serd estabelecida em ata prépria e a suspensao tera prazo minimo de
90 dias e prazo maximo de 2 anos.

iv. O infrator somente serd punido com a pena de suspensao e proibi¢cdo do uso
caso cometa algumas das condutas previstas este Caderno de Especificagoes
Técnica.

9.3. A apuracgao das infragdes e aplicagao das sangdes supra citadas devera ser feita no
prazo de até um ano, contado da data em que o Conselho da Administragdo tomou
ciéncia do fato.

v. A APICfixara a data da reunido para deliberagao acerca da apuragao e sangdo
por infragoes.

vii Na reunido marcada para esse fim, primeiramente o Conselho de
Administragao deliberara sobre a configuragao ou nao da infragdo. Ao apicultor
serd garantido o direito de defesa. Caso seja confirnada a infragdo, entao sera
submetido a apreciagao da pena a ser aplicada.

9.4. Em todos os casos 0 apicultor punido pode recorrer, no prazo de 30 dias corridos, a
partir da data em for formalmente notificado da sangao.

vii. A APIC tem até 48 horas para decidir sobre a concessao de efeito suspensivo
ao recurso, apds receber o recurso.
viii.  Todos os recursos serdo apreciados em Assembleia Geral.
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iXx.  Emqualquer caso, o recuso serd considerado acelto, se aprovado por maloria
absoluta dos presentes na reunido da Assembleia Geral.
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LA

CADERNO DE CAMPO

Boas Praticas Apicolas
Producdo Segura e Responsavel

Proprietario:

Apiario Fixo:

Geoposicionamento: S

Altitude: S

Estado:

Municipio:

Localidade:

Periodo de Registro: de ____________ a__ _—

2024
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FICHA DE CONTROLE DE ATIVIDADE DE CAMPO N°* 001/ 2024
Nome do Proprietdrio:
N° Apidrio: Qtade de Colméias: Data da visita:
Localizagdo (comunidade, estrada, etc.):
Objetivo da visita: ( ) Rotina () Coleta de mel () Outra
Refere-se as visitas Refere-se as visitas | Refere-se as outras
periédicas de manejo somente para a|eventuais  visitas,
coleta de mel|como alimentagdo
maduro dos enxames, troca
de rainhas, etc.
Situagao do Apidrio |( ) Boa ( ) Regular () Ruim
Refere-se as|Boa  populagdo, boa | Populagdo e | Populagdo e reserva
condigoes gerais das | reserva de alimentos reserva de alimento | de alimento
regulares deficientes

colméias do apiario

150 ml/dia.

Tarefas realizadas/outras observagoes:
Coloque aqui as tarefas que foram realizadas durante a visita e/ou as observagdes importantes:
Ex.: Colméias alimentadas com xarope de aglicar e 4gua na proporgdo de 1:1, na quantidade de

Apiario necessitando de limpeza.
Colméias nimeros 3 e 6 com problema de mortalidade/doenga — adultos mortos.

Abandono das colméias nimero 20, 25, etc.

Ocorréncia de Mortalidade? () Sim ( ) Nao
Caso identifque ~ mortalidade,

preencher em outras observagoes

descrevendo o

ocorrido e identifcando as colméias

afetadas

Ocorréncia de sintomas de|( ) Sim () Nao
doengas/pragas?

Em caso de sim identifque as

colméias afetadas e descreva o

problema e preencha o quadro

abaixo

Sintomas/Doengas/Pragas N° de Colméias afetadas Situagao

Peticdo 870250025032, de 28/03/2025, pag. 15/119

» Cria morta na fase de larva com
coloragdao amarelada e cheiro forte.
* Ataque de traga com perda de

quadros

04, 28, 45
* 45,35, 41

. oo 09
SoVIE il

« 04 com todos os quadros

de cria
atacados, 28 com 2
quadros e 47

em inicio do problema.
* 4 a 5 quadros danifcados

sif Iria Greber

- reS
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de manejo?

realizada no quadro abaixo

Re(alizou tratamento ou outra medida

No caso de sim, identifique a agdo

() Sim

( ) Nao

tratamento.

No caso de tratamento, identifcar na linha abaixo produto, dosagem utilizada e periodo de

Anexar no caderno de campo receita ou rétulo ou bula do medicamento

Especifique:

Ex.: substituicdo da rainha nas colméias 04, 25, 31

cada colméia ou

Dados da situagdo da colméia ou da coleta de mel: o
A planilha abaixo pode ser utilizada para registrar em visitas de:rotina a situagao individual de

na coleta de mel a produgao individual por colméia

N° Coldnia | Situacdo/Producdo | N° Coldnia | Situagdo/Prod [ N° Colonia | Situagao/Pro
ugao dugao

11 10QM+3 QN

12 0QM

15 OR (orfa, semrainha) | 13 AL (precisando | 24 F (enxame
alimentar) fraco)

21 B (boa) 22 Ab (Abandono)

*Producio: n° de quadros coletados (QN, quadros de ninho e QM, quadros de melgueiras)
wSjtuacdo: OR = rfdo; B = boa; Rg = regular; F = fraca; AL = alimentar; De = doente;

Ab = abandono

procedimentos de limpeza e
higiene

Os  procedimentos  de[( ) Sim ( ) Nao
limpeza e higiene dos

materiais e utensilios foram

seguidos

O veiculo estava em]|()Sim ( ) N&o
conformidade c/ 0s

Responsével pela verifcagdo: O responséavel deve assinar aqui

o ' ashel
Nair tria Grebe
pgente Dleg3¢

Comarca d9

. Copé
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