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ATA DA ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE CAFES ESPECIAIS DA ALTA
MOGIANA

CONSTITUICAQ DA AMSC

Através da 1*. ATA DA REUNIAO DA ASSOCIACAO DOS PRODUTORES DE
 CAFES ESPECIAIS DA ALTA MOGIANA (AMSC), realizada em data de 18 de agosto de :
2005, foi fundada a presente sociedade civil de durago ilimitada, regida por sen Estatuto Social, o
pelo Codigo Civil ¢ demais disposi¢des legais aplicaveis, com sede e foro na cidade de Franca, na Rna
Doutor Carrdo, 247, jardim Califémia, CEP 14405 — 324, Estado de S3o Paulo, Brasil, sendo ela
izscrita no CNPI/MF n. 07.680.768/0001-00.
Com o fito de aprovar o presente REGULAMENTO DA INDICACAO DE PROCEDENCIA
“ALTA MOGIANA”, foi convocada 2 ASSEMBLEIA GERAL para tal fim, com base no art. 2°, ast.
16, inciso L e art. 17, caput, do ESTATUTO SCGCIAL, aqual foi realizada em data de 11 de maio/ @
de 2011, iniciou-se &s 16 hs., em segunda e Gltima convocagdo, com a presenca de 07 (sete) ;‘ ‘,i
associados, cuja assembléia de aprovagdio do regulamento para produgio de café pelos .‘
membros da AMSC proposto pela diretoria visando o processo da indicagdo de procedéncia
wra 0 CAFE DA ALTA MOGIANA, foi aprovado por unanimidade, ficando o aludido
.Regulamento conforme descrito abaixo:

REGULAMENTO DA INDICACAO DE PROCEDENCIA ALTA MOGIANA

A Diméga Executiva, em decorréncias de suas atribuigBes previstas no Estatuto
Social e tendo em conta a decisio tomada em razio da Assembléia Geral, visando o
enquadramento pelo qual se regerd a Indicagdo de Procedéncia “Alta Mogiana”, instituiu o
presente Regulamento cujo contelido devera ser dado eficacia a aplicabilidade, seguindo as

disposigOes contidas nos capitulos, artigos e demais itens e subitens adiante estabelecidos.
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CAPITULO I - DA PRODUCAO

Art. 1° - Delimitagio da Area de Produggo: % '
A area geog?a‘ﬁca delimitada para a Indicagio de Procedéncia “ALTA MOGIANA”, ;
para cafés especiais, obedecerd a seguinte delimitagio dos mumnicipios de: Altindpolis; Ef i
Batatais, Buritizal, Cajuru, Cristais Paulista, Franca, Itirapu, Jeriquara, Nuporanga, % :
&

Patrocinio Paulista; Pedreguiho, Restinga, Ribeirio Corrente, Santo Amtonio da Alegria e Sdo
susé da Bela Vista, englobando os municipios, distritos, logradouros e demais delimitacGes
geograficas mencionadas. Nessa delimitagfio deverdo ser respeitadas as 4reas de reserva ¢

prote¢do ambiental.

Art, 2° - Cultivares

Os cultivares de tipos de café em coco da espécie ardbica utilizados sdo: café catuai
vermelho TAC/99, catuai amarelo IAC/62, mundo novo IAC 379/19, 388/17, 376/4, bourbon
amarelo IACLCI10, obatd vermetho IAC-1669/20, ou -outros que atendam os padrGes de
qualidade, que deverdo ser utilizadas na produgZo do café da regido da ALTA MOGIANA, //ﬂ
que poderdo ser comercializados em grios crus, beneficiados, ou torrados e moidos. h

NS

C

Art. 3° - Sistemas de Produgio

O sistema de produgdo dos tipos de cafés mencionados devera estar de acordo com as
técnicas de plantio, manejo, colheita, dentre outros procedimentos aqui estabelecidos, visando
a um s6 tempo contemplar os produtores associados ou cadastrados pela AMSC e, bem assim
exclusivamente e restritivamente para as lavouras produtoras que se encontram dentro da area
geografica delimitada no Art. 1°, supra, tendo como pressuposto indispensavel em sua
producdo o uso de préticas mitigadoras dos impactos ambientais, em especial a reutilizagdo

dos subprodutos.

Art. 4° — Da 4rea de Produgio autorizada
Somente poderdo credenciar-se ao selo de IG as propriedades adequadas & legislagio ’i\\ "
ambiental, trabalhista e social Vigente. \_/J

q\ .
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Art. 5° - Da proibi¢ad do trabalho infantil ; .

Fica expressamente proibidoo trabalho infantil em qualquer fase de plantio, manejo,

colheita e pos-colheita conforme estabelece o Art.60 do Estatuto da Crianga e do Adolescente.
CAPITULO II - DA ELABORACAO

Art. 5° - A Elaboragiio deve atender as definigBes e tipos deste regulamento. &

Pargrafo Primeiro — Deverdo ser observadas as seguintes definides:

a) Café em coco — Obtidos através do processo de colheita manual (derrigamento), ou
mecanica;

b) Café em grio — Obtidos através da secagem natural em terreiros de quaiquer tipo
ou atraves de secadores, com casca ou previamente descascados. Podem ser crus ou torrados;

¢) Café em poé - Produto obtido ac fim do processo de secagem, descascamento,
torragem € moagem, acondicionados em embalagens proprias a vdcuo ou ndo, obedecendo
todas as normas impostas pelo Ministério da Agricultura, Vigilincia Sanitaria, Cédigo de/
defesa de Consumidor e demais determinagdes dos 6rgios proprios competentes. ‘“’Y?‘

Parigrafo Segundo — Serfio produzidas nos termos deste regulamento de uso as J\_{
seguintes variedades para fins de.Indicagdo de Procedéncia:

a) Café em coco: obtido pela produgo ¢ colheita que tenha observado as normas
vetro estabelecidas e que mantenha as caracteristicas sensoriais peculiares, podendo ser
armazenados em sacas, bags, tulhas ou a vacuo desde que nfo sejam alterados o sabor, aroma
e cor do mesmo.

b) Café em grio cru ou toPrado: obtido pela produgdo que respeite as normas retro
estabelecidas, podendo ele ser descascado, despolpade ou torrado, ndo podendo conter
nenhuma impureza ou aditives, desde que também nio sejam aiterados o sabor, aroma e cor
do mesmo.

c) Café torrado e moido: obtido através do beneficiamento que tenha obedecido as
normas de produgdc e colheita retro estabelecidas, nio podendo ter menhum aditivo ou {'\
impurezas de qualquer natureza. As embalagens deverdo obedecer &s normas do Ministério da |
Agricultura, Vigilancia Sanitaria, Defesa do Consumidor, bem como deveré estar de R\

\
.“\‘i.
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com as diretrizes e determinacBes da AMSC, devendo ser mantidos inalterados o sabor, aroma
¢ cor do mesmo.

Paragrafo Terceiro — As exigéncias da vigildncia sanitéria e as normas de seguranga
alimentar serdo fiscalizadas pela AMSC em todas as etapas do processo. ‘

Art. 6° - Padrdes de Identidade ¢ Qualidade Fisicas e Quimicas do Produto deverdo
observar:

I~ MATERIA-PRIMA:

a) Padrio Preferencial de Maturac3o:

o A colheita"’(eu derricamento), sua secagem, descascamento, beneficiamento e
torragem do caf€, sejam para a moagem ou nio, para a fabricagdo do café da regido da Alta
Mogiana devera seguir, preferencialmente, a metodologia do “Ponto de Maturagiio e

Colheita”, estabelecidas pelas normas, técnicas ¢ orientagio agrondmica da AMSC, cujas ~\
i

exigéncias s3o estabelecidas através do MANUAL DO PRODUTOR 2 ser confeccionado el
distribuido para ciéncia e atendimento das normas técnicas nele estabelecidas, para manter a
fidelidade e qualidade do café produzido.

b) Padrdes para Colheita e Utilizagdio:

° O prazo para Utilizagio da matéria-prima devers estar contido em 360 dias para o
cereja descascado em grios e 720 dias para o cereja natural em grios. Os grios torrados ou
moidos devem seguir as especificagdes préprias do processo de embalagem.

(k

I - TORREFACAO E MOAGEM:

A técnica utilizada para torrefagdo ¢ moagem deve comprovadimente garantir 2
qualidade final do produto.

I - TRATAMENTO DOS RESIDUOS:

Art. 7°.- Consideram-% “residuos”, todas as impurezas, folhas, cascas, enfim todos os
elementos estranhos ac café em coco ou mesmo em grdos, mesmo que torrados, que venham a

ser separados dos produtos finais, os quais deverio merecer o tratamento adequado para n3o
O
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influenciar na qualidade, sabor ou mesmo contaminar o café produzido na regifo da Alta
Mogiana, obedecendo assim os padres que assinalam a procedéncia do produto.

a) Padrio para tratamento dos residuos: Garantir a devolugio das impurezas, cascas e
demais elementos resultantes do beneficiamento 4 propria lavoura-para fins de adubagdo e
manter a técnica de produgdo organica, podendo, entretanto ser utilizados para a queima em
fornos durante o processo ou método de torragem/moagem.

b) Padrdes para a obtencéo do café em coco:
e Observado o grau de maturagio dos cocos, devera a colheita ser seletiva, cujo
derricamento manual devera observar a técnica propria e, sendo ela mecénica, dever@o ser
selecionados os cocos com maturagdo aceita como padrdo minimo, sendo estes 0s cocos que
poderiio ser beneficiados para atender os padrdes da AMSC, cujo destino dos demais cocos
colhidos devera obedecer outra classificagio para produtos de qualidade subsidiaria, § :

¢) Padrio para obtenclio dos grios in natura. Co g
¢.1) Cereja naniral: Observado o grau de maturagio dos cocos, apds a colheita devera AA’V\ %

seguir-se a secagem em terreiros proprios confeccionados para tal preferenmalmerrte \__/

com piso cimentado, asfaltado ou em calhas elevadas, manejados pelo sistema manual
ou mecanico, podendo ser autorizado o uso de outros equipamentos com efeitos ru 5
similares; |
c.2) Cereja descascado: Observando o grau de maturagio dos cocos, poderd ser
utilizada a técnica de descascamento para posterior secagem e beneficiamento.

¢.3) Em ambos os casos poderdo ser utilizados secadores artificiais para completar o

processo de secagem . ‘!

d) Padrdes para a obtencdo dos grios torrados:
e Observado o procedimento supra e retro no que tange a qualidade dos graos “‘\ .

obtidos, podera seguir-se 2 torrefagdo e, eventualmente a moagem para obteng@io do café em "(X»
po, o qual da mesma forma devera ser livre de impurezas, de aditivos ou qualquer outro N
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elemento que lhe retire a qualidade, aroma, cor ou sabor, devendo manter ¢ padrdo de 100%
de pureza.

A embalagem dos produtos finais devera seguir o rigoroso controle de qualidade e
higiene exigidas pelos 6rgdos competentes e pela propria AMSC,

CAPITULO IOI - DA ROTULAGEM

Art. 8° - Normas de rotulagem

a) Deverdio ser obedecidas as normas legais do MAPA {Ministério da Agricultura,
Pecuaria ¢ Abastecimento) para rotulagem.

b) O Conselho Regulador estabelecera normas de rotulagem para os produtos
oriundos da 4rea delimitada pela IG, de acordo com a legislaggo vigente.

Descri¢do e aplicagio do sinal distintive na Rotulagem da Indicacdo de Procedéncia "
ALTA MOGIANA: 2\

AR

cinza sobreposto por um grio de café estilizado

N
na cor branca gue servem como base para as palavras Alta Mogiana. A palavra “Alta” ¢ ”&M A
destacada por uma fonte em caixa alta visivelmente maior que aquela usada na palavd

Mogiana, numa aluso 2 forma como essa parte do Estado de S@o Paulo ¢ historicatnente

A Figura é composta por um circulo

conhecida. A letra T tem a sua parte superior alongada e bipartida de modo a representar as

caracteristicas do relevo dessa regido: um planalto com serras suaves que permitem tanto 2

A
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mecanizacio da lavoura quanto a garantia de saffas de-‘ cafés com caracteristicas
organolépticas proprias.

. ™

A pelavra “Mogiana” ultra\ﬁassa os limites ‘do circulo enquanto a primeira letra A da
palavra foi alongada & esquerda na sua parte de baixo. Aqui o significado € o de que 2
Mogiana teve o café associado & sua origem, as suas raizes ha mais de 100 anos, porém hoje

agigantou-se, alargou-se, mas mantém-se profundamente ligada & cafeicuitura.

CAPITULOQ IV - DO CONSELHO REGULADOR

Art. 9° - O Conselho-Regulador da Indicagdo de Procedéncia da ALTA MOGIANA ¢
um OrgZo Social da entidade.

Constitui¢cio do Conselho Regulador:

Produtor: Andre Luis da Cunha M
Produtor: Fernanda Silveira Maciel Raucci t
Instituicio Ligada a0 Comsumidor: ACBB — Associagio Brasileira de Café e Barista |/

Instituicdo Ligada ao Consumidor: ABIC — Associagdo Brasileira da Industria de Café
Instituicdo Ligada a Pesquisa: IAC — Instituto Agronémico de Campinas

Instituicdo Ligada 4 Pesquisa: Uni Octavio — Universidade do Café

Instituicdo Ligada 2 Pesquisa: FAFRAM - FundagZo Educacional de Ituverava

Instituic@o Ligada & Pesquisa: UNIFRAN — Universidade de Franca

Instituicio Ligada & Pesquisa: Universidade Estadual Paulista — UNESP — Campus de
Franca (SP) )
Instituicdo Ligada ao Cooperativismo: COOPARAISO — Coop. Regional dos Cafeicultores |
de Sao Sebastifio do Paraiso Ltda. \
Instituicio Ligada ao Cooperativismo: COCAMOG — Cooperativa dos Produtores de Café J\{/ﬂl
da Alta Mogiana 3 i
Instituiciio Ligada as Entidades Sindicais: Sindicato Rural de Altinépolis \
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Instituicdo Ligada as Entidades Sindicais:'Sindicato Rural de Pedregulho

Instituicdo Ligada s Entidades Sindicais: ‘Sindicato Rural' de Franca

Instituicio Ligada s Entidades Sindicais; Sindicato Rural de Patrocinio Paulista
Instituicdo Ligada ao Governo Estadual: CAMARA SETORIAL DO CAFE - SP
Instituicio Ligada a Comercializacio: Cecafe - Conselho dos Exportadores de Café do
Brasil

Instituicio Ligada a Comercializacdo: ACIF - Associagio do Coméreio e Industriz de
Franca

Instituigdo Ligada a Comercializacio: Cafeeira Francana

Instituicdo Ligada a Comercializa¢aos Cooperfran — Cafeeira e Armazéns Gerais
Instituicdo Ligada aes Municipios: Prefeitura Municipal de Cristais Paulista

Instituicio Ligada aos Mounicipios: Prefeitura Municipal de Franca

Instituicio Ligada aos Municipios: Prefeitura Municipal de Jeriquara

Instituicdo Ligada aos Municipios: Prefeitura Municipal de Ribeirdo Corrente

Art. 10° - Referido Conselho Regulador ters como suas atribuigGes:

a} Criar o Regulamento de uso da Indicacio Geografica do café da regido da Alta
. Mogiana;

‘ b) Orientar e controlar a produgdo, elaboracio e a qualidade dos produtos amparados
~ pela indicag@io de Procedéncia ALTA MOGIANA, nos termos definidos neste Regulamento;

©) Zelar pelo- prestigio da Indicagdo de Procedéncia da ALTA MOGIANA no
: mercado nacional e internacional e a adotar as medidas cabtve:s visando evitar o uso indevido
da IndicacZo de Procedéncia;

d} Auditar e elaboragﬁo e atualizagdo dos regzsﬁos cadastrais definidos no
mgniamemo bem como adotar as medidas necessarias para o controle da produgio, visando
a0 atendimento do disposto no regulamento do uso da Indicagdo Geogréfica do café da regifio
da Alta Mogiana. ’%
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€) Propor medidas paré regular a preducdio com a concesszo e selos da Indicacao de j

Procedéncia ALTA MOGIANA de forma harménica com a demanda do mercado;

f) Auditar 2 fiscalizagio da emissio dos certificados de origem dos produtos
amparados pela Indicagio de Procedéncia ALTA MOGIANA, bem como o selo de controle,
que serdo emitidos pela AMSC.

&) Elaborar e publicar o relatério anual de atividade;
h) Propor melhorias ao regulamento;

1} Adotar medidas para preservar e estimular a qualidade dos produtos da Indicacdo
de Procedéncia ALTA MOGIANA;

J) Fiscalizar o controle do uso corrente das normas de rotulagem estabelecidas para a
Indicaco de Procedéncia ALTA MOGIANA, conforme definido no regulamento;

k) Fiscalizar o funcionamento de uma comissic de degustacio dos produtos da

! ;
Indicagic de Procedéncia ALTA MOGIANA,; -

N %,\'
Art. 11° - A gestiio do selg'de Indicagdo Geogréfica cabers a\AMSC que se submetera (,/ ’

4 fiscalizagdo do Conselbo Regulador. Caberd 3 AMSC oferecer guanto aos meios de
produgdo e qualidade do produto final-

a) Certificac3o da propriedade por auditor credenciado, quando necessario.
b) Cadastramento dos Produtores de café da regizio da Alta Mogiana.

¢} Emiss3o, ﬁi“stribuicﬁo ¢ comtrole do selo de Procedéncia aos cafés que.
apresentem qualidade.

d) Fiscaliza¢o quanto ao bom uso do selo, LA

e) Credenciar ﬁrofissionais especialistas na prova de cafs. \“;
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f) Credenciar as unidades armazenadoras do café verde quanto 2 estrutura e
condigdes de armazenamento.

&

Art, 12° - Dos Regi%tros:
Cabera a0 Conselho Regulador fiscalizar o registro dos produtores para emissdo dos
selos, garantindo que os mesmos estejam em conformidade com o presente regulamento.

Faragrafo primeiro: Para viabilizar os seus trabathos de auditoria e fiscalizacio o
conselho regulador se estruturari obedecendo ao preenchimento dos seguintes cargos:

- Presidente, Vice-presidente, Secretatio, 1° Conselheiro, 2° Conselheiro, 3°
Conselheiro ¢ 4° Conselheiro, cujos critério de eleigio e mandato ser3o definidos pelo
referido conselho.

Paragrafo segundo: Cabera a0 conselho estabelecer a periodicidade dos encontros e as
fungdes de cada cargo em legislagio complementar.

Art. 13° - Dos Controles:

2} O Conselho Regulador devers auditar convénio com 6rgdo ou instituicio A
\capaciwda para que sejam feitas as andlises das propriedades organolépticas dos produtos ( Y,
inais, em um sistema de amostragem da safra, para identificar se o produto segue os padrdes
'de qualidade normatizados pela tabela SCAA (Specialty Coffee Association of America), na
qual os cafés deverdio atingir no minimo 75 pontos e, assim, atestada a qualidade, emitir os

selos da IndicagZo de Procedéncia aos produtores.

s vl
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b) As unidades produtores e armazenadoras deverdo ser certificadas. O Conselho
Regulador fiscalizara os laudos de certificagio tanto das unidades produtoras como das
armazenadoras. !

i
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i
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\
¢) O Conselho Regulador auditard os laudos de fiscalizagio do processo produtivo, \
desde o plantio e manejo, colheita, beneficiamento, estocagem, até a embalagem do produto _wh_'f'{aﬁ‘

final, e tanbém os laudos da fiscalizagdo dos residuos; l
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2 2 emissdo, distribuicdo e valor a ser cobrado para
produtores que estiverem em conformidade 20s
—DOS DIREITOS E OBRIGACOES
Art. 14° - Dm ' dos inscritos na Indicagdo de Procedéncia ALTA
b) Acompanharmm periédicos de avaliagio de produtos; \@/’
% 5 . ' \
c) Acompmhrmms de admiss3o de novos produtores. L/;!
S3o Obrigacdes: i
sl dpie
a) Zelar pela imagem da Indicagdio de Procedéncia ALTA MOGIANA para café: &
b) Adotar as medidas normativas necessirias ao controle da produgdo por parte do j‘
Conselho Regulador ﬁ. I

CAPITULO VI - DAS INFRACOES, PENALIDADES E PROCEDIMENTOS

Art. 15° - 880 consideradas infragdes: “E
AN
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F da Indicagio de Procedéncia ALTA MOGIANA e do presente Regulamento de Uso, para
6

ff cafés; ,

g b) O descumprimento dos principios da Indicag3o de Procedéncia ALTA MOGIANA
g’f E para cafés;

¢

¢) Comercializar produtos fora dos padrdes estabelecidos na legislagdo vigente.

ri

Art. 16° - Penalidade para as infragSes & Indicagio de Procedéncia ALTA
MOGIANA:

a) Adverténcia por escrito;
b) Multa com valores em UFIR a serem estipulados pelo Conselho Regulador;
%) Suspensio temporaria como participante da Indicaggo de Procedéncia;

d) Cancelamento efetivo do Cadastro de Produtores Participantes da Indicacdo de
Procedéncia, ficando sujeito 2 uma nova analise da propriedade a ser realizada observando-se M

|

a caréncia minima de dois anos. ‘f{/
[0

CAPITULO VII - DISPOSICOES GERAIS bl

Art. 17° - Dos prineipios da Indicagdio de Procedéncia ALTA MOGIANA:

a) Para qualquer normativa nio citada neste regulamento, deverfo ser adotadas as
normas e orienta¢des emanadas pelo Ministéric da Agricultura, Pecugria e Abastecimento —
MAPA e normativas do Instituto Nacional de Propriedade Industrial — INPL. '-

Apos a vota:;éa, sendo a proposta aprovada por unanimidade dos votos, a diretoria da
AMSC ficou autorizada para registrar em carfdrio o presente REGULAMENTOC DA
INDICACAO DE PROCEDENCIA ALTA MOGIANA, que segue firmado pelos
presentes, Diretores em exercicio da AMSC. ™
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