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El Programa Iberoamericano de
Propiedad Industrial (IBEPI) presenta el
sexto Boletin Iberoamericano de
Informacién Tecnoldgica en el sector
agroalimentario, como parte de las
actividades de  cooperacion y
promocién del sistema de propiedad
industrial a cargo de IBEPI.

Este boletin tecnoldgico, representa el
trabajo que realizan las Oficinas
Nacionales de Propiedad Industrial
para difundir y acercar informacion
tecnolégica de gran importancia para
el sector agroalimentario. En esta
ocasion, el contenido establecido por
IBEPI son documentos de patente
publicados durante el primer semestre
del afio 2017 en Oficinas del Programa.

En esta edicibn, se muestran
solicitudes de patentes y modelos de
utilidad publicados en Argentina,
Brasil, Colombia, Costa Rica, Espafia,
Meéxico, Portugal y Uruguay,
considerando los subsectores de:
conservacién, biotecnologia y nuevas

tecnologias  aplicadas al sector
agroalimentario. Para ofrecer un
documento atractivo y de rdpida

lectura, la informacidon es organizada
en tablas con los datos bibliograficos
basicos para una pronta identificacion
de la tecnologia y el subsector.

Como en ediciones anteriores, este
boletin cuenta con un apartado
estadistico con informacién grafica de
las solicitudes de patente presentadas,
asi como noticias y casos de éxito, con
datos generados por emprendedores o
PYMEs que han adoptado vy
aprovechado el sistema de propiedad
industrial en sus modelos de
innovacion y generacion de
conocimientos.







En esta seccidn se presenta un informe estadistico basado en las solicitudes de
| patentes que fueron publicadas durante el primer semestre de 2017 en las
Oficinas Nacionales de Propiedad Industrial (ONAPI) de Argentina, Brasil, Colombia,
Costa Rica, Espafia, México, Portugal y Uruguay y que se relacionan con el sector de
agroalimentos.

| Las estadisticas fueron realizadas a partir de la informacién suministrada por cada
una de las Oficinas Nacionales de Propiedad Industrial.

| Durante el primer semestre del 2017 las Oficinas Nacionales de Propiedad
Industrial de paises IBEPI publicaron 900 solicitudes de patentes relacionadas con
agroalimentos.
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Grafica 3. Solicitudes presentadas por residentes y no residentes de paises IBEPI
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Para la seleccién de documentos en el boletin en el sector de Agroalimentos, la
informacion fue dividida en tres tecnologias; biotecnologia, conservacién vy
nuevas tecnologias. Cada tecnologia relaciona diferentes cédigos de Clasificacion
Internacional de Patentes CIP, lo cual lleva a que un documento de patente
pueda incluir mas de una tecnologia. De esta forma, el 50% de las solicitudes
estan relacionadas con biotecnologia, el 40% con conservacién y el 10% con
nuevas tecnologias.
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Grafica 5. Solicitudes presentadas en Paises IBEPI por sector de la tecnologia..
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Teniendo en cuenta la grafica anterior relacionada con los sectores tecnoldgicos,
los paises IBEPI con mayor nimero de solicitudes publicadas en el primer
semestre de 2017 en el sector de “Biotecnologia” son Portugal, Brasil y Uruguay.
: J Asi mismo en el sector de “Conservaciéon” se destacan Brasil, Espaia y México.
1 | Respecto al sector de “Nuevas Tecnologias”, los paises lideres son Portugal, Brasil

y Espafa.

Grafica 6. Solicitudes presentadas por no residentes de paises IBEPI
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Dentro del grupo de solicitudes presentadas por no residentes, Estados Unidos
representa el mayor nimero de solicitudes con 355, pais seguido por las 137
solicitudes presentadas en la Oficina Europea de Patentes.
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Grafica 7. Solicitudes presentadas por residentes de paises IBEPI
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es Brasil con 39, seguido
por Espafa con 36, México
con 20, Portugal con 8,
Argentina con 5, Colombia
con 3 y Perd con una.
Adicionalmente, en la
grafica 8 se muestran las
solicitudes de residentes
por sector tecnoldgico. ‘ -
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Grafica 8. Solicitudes de residentes por sector tecnolégico
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Grafica 9. Empresas con mas de 10 solicitudes en paises IBEPI
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Los solicitantes con 10 o mas solicitudes de patentes publicadas en los paises

IBEPI se presentan en la grafica, donde la empresa con mayor nimero de

solicitudes es Nestec S.A. con 47, seguida de Dow Global Technologies LLC con 21
| ' y Dupont Biosciences APS con 17.
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TRABALHO DO IBILCE RECEBE PREMIO
CAPES DE TESE
Ver noticia

Pesquisa desenvolveu enzima para
producgéo do queijo Prato
Publicacion BRPI1101014

A aluna Carolina Merheb Dini, do
Programa de Pés-Graduagdo em
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos do
Ibilce, ganhou, na categoria “Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos”, o Prémio
Capes de Tese Edicdo de 2011. No
total, foram 45 teses premiadas nas 47
areas do conhecimento.

A pesquisa premiada, orientada por
Roberto da Silva e coorientada por Ana
Lacia Barretto Penna,
intitulada  Produg¢do, purificagdo e
caracterizago  de  protease  de
Thermomucor indicae-seudaticae N31 e
avaliagdo de sua aplicagdo na
fabricagdo de queijo Prato, buscou
produzir uma enzima substituta para a
producao do queijo. Originalmente, a
enzima utilizada é extraida do
estbmago de bezerros e tem custo
elevado. “A partir de microorganismo
especifico, produzimos a enzima em
laboratdrio e a utilizamos na fabricagdo
do queijo Prato, barateando os custos”,
conta Carolina. “Os resultados obtidos
foram os mesmos que teriamos se
utilizdssemos a enzima animal”.

Atualmente, Carolina est&aacute;
fazendo pds-doutorado na Unicamp,
sob a orientacdo da professora Mirna
Gigante. O estudo é feito em parceria
com o |lbilce, onde ela produz as
enzimas. Segundo ela, a pesquisa
continua, mas agora numa escala
maior. “Precisamos saber o potencial
tecnolégico e de mercado, isto é, se a
enzima funciona em outros queijos e
se o resultado é igual ao que ocorre
com a enzima do estbmago de
bezerro”. A pesquisa da doutora em
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos ja
tem pedido de patente e estd em
processo de publicacdo.

Premiacao

Desde 2005, o Prémio Capes de Tese
premia teses de doutorado levando em
conta a originalidade, inovacdo e
gualidade. O objetivo é valorizar as
melhores  teses de  doutorado
defendidas e aprovadas nos cursos
reconhecidos pelo MEC (Ministério da
Educacgdo).



http://www.ibilce.unesp.br/#!/noticia/69/trabalho-do-ibilce-recebe-premio-capes-de-tese/

Para Carolina, a premiagao da sua tese
foi uma motivagdo para continuar e
aprofundar pesquisa. “Com isso 0 meu
projeto terd maior Vvisibilidade e
abrangéncia”, afirma. Para o orientador
de Carolina, o professor Roberto da
Silva, receber um prémio de
abrangéncia nacional como esse €, de
fato, para qualquer pesquisador, um
incentivo e reconhecimento do
trabalho desenvolvido. “Além disso, é
um indicio de que sua pesquisa esta
indo pelo caminho certo”.

A cerimOnia de premiacdo ocorrera em
Brasilia, na sede da Capes, no dia 11 de
julho deste ano. Na ocasido da
premiacdo, serd divulgado o resultado
do Grande Prémio Capes de Tese
Edicdo 2011, que seleciona, dentre as

ganhadoras do Prémio Capes de Tese,
a melhor em cada um dos trés grupos
de grandes areas. Os autores das teses
vencedoras do prémio serao
agraciados com wuma bolsa para
realizagdo de estagio pds-doutoral com
duragdo de até trés anos em uma
instituicdo de pesquisa do pais, que
pode ser convertida em um ano de
estagio  pos-doutoral em  uma
instituicdo no exterior de notdria
exceléncia na area de conhecimento
do premiado.

Leticia Santos
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LOS DEFENDIDOS Y SATANIZADOS
CULTIVOS TRANSGENICOS, ALCANZAN
CIFRAS RECORD
Ver noticia

A 185,1 millones llegd el nimero de
hectdreas cultivadas con semillas
transgénicas en todo el mundo durante
el 2016, de las cuales 109.935 estan en
Colombia, siendo las semillas de maiz y
algoddén genéticamente modificado las
de mayor participacion en el
consolidado.

Los cultivos transgénicos “alcanzan en
2016 su pico mas alto en el mundo”.

Asi lo dio a conocer el Servicio
Internacional de Adquisicion de
Aplicaciones de Agrobiotecnologia,
(ISAAA, por sus siglas en inglés) en su
mas reciente informe anual dado a
conocer este jueves por parte de Agro-
Bio.

Y es que en tan solo 21 afios de
comercializaciéon los cultivos
biotecnolégicos muestran un aumento
de 110 veces en la tasa de adopcidn, ya
que se registré un aumento desde 1,7
millones de hectareas en 1996 hasta
185,1 millones de hectareas en 2016.

El informe sostiene que el afio pasado
los paises en desarrollo alcanzaron el
54% del total de los cultivos

biotecnolégicos mientras que los
paises industrializados representaron
el 46%.

Los principales paises con cultivos
biotecnoldégicos continuaron siendo
Estados Unidos, Brasil, Argentina,
Canadd e India. Estos paises
combinados representaron el 91% de
la superficie mundial con cultivos
biotecnoldgicos.

En el caso colombiano, la investigacién
sefiala que el pais estd a la
“vanguardia” en adopcién de nuevas
tecnologias que “faciliten el desarrollo
de una agricultura sostenible”.

Segun cifras del Instituto Colombiano
Agropecuario (ICA), citadas en el
estudio, en el 2016 se sembraron un
total de 109.935 hectdreas entre
variedades de algoddn e hibridos de
maiz.

Colombia pas6 de 21 a 23
departamentos que cultivaron semillas
modificadas  genéticamente. Los
principales departamentos
biotecnoldgicos fueron Meta (24.169
hectdreas de maiz GM); Cdrdoba
(22.876 hectéreas de maiz y 3.859
hectdreas de algodon GM) y Tolima
(18.327 hectdreas de maiz y 5.281
hectareas de algodén GM).

“Los cultivos genéticamente
modificados no solo han demostrado
ser una herramienta para producir de
una manera sostenible, sino también
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http://www.dinero.com/pais/articulo/cultivos-transgenicos-en-el-mundo-y-en-colombia/244916
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han incrementado la rentabilidad del
agricultor”, explicé la directora ejecutiva
de la Asociacion de Biotecnologia
Vegetal Agricola (Agro-Bio), Maria
Andrea Uscétegui.

A pesar de las advertencias que han
realizado varios expertos frente al
tema, el informe de ISAAA resalta que la
adopcién de los cultivos biotecnoldgicos
ha reducido las emisiones de CO2.

Del mismo modo explica que en afios
recientes, su contribucién fue
equivalente a eliminar
aproximadamente 12 millones de
automoéviles por afo de las carreteras
del mundo.

ISAAA defiende este tipo de produccion

al sefalar que también “permitid
conservar la biodiversidad”, debido a
que se cultivaron 19,4 millones de
hectdreas de tierra menos dedicadas a
la agricultura en 2015 y disminuyé el
impacto ambiental mediante
reducciones del 19% en el uso de
insecticidas y herbicidas.

Defendidos y satanizados

Dinero consulté a expertos en la
materia para comprender las razones
por las cuales los cultivos transgénicos
se debaten en medio de defensa
acérrima y la satanizacion por parte de
un importante grupo de expertos.

El microbidlogo de la Universidad
UDCA, Martin Alonsa Bayona, aclaré
qgue la Organizacion Mundial de la
Salud y la Academia Nacional de
Ciencia “han revisado investigaciones
sobre alimentos transgénicos y no
reportan evidencia de que sean
dafiinos”

Si bien no se ha encontrado indicios
del impacto en la salud, entidades
como la Organizacién de las Naciones
Unidas para la Alimentaciéon y la
Agricultura (FAO) han afirmado que "la
falta de pruebas de efectos negativos
no significa que los nuevos alimentos
transgénicos no entrafien ningun
riesgo”, segin lo comentd Bayona.

Bayona, por ejemplo, manifiesta que si
se ha observado de una forma aislada
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que al insertar genes de nuez en granos
de soya, esta “podria provocar serias
reacciones alérgicas” en personas que
por naturaleza no toleran la nuez.

“Es muy dificil evaluar o predecir a
largo plazo los efectos que tendrd un
nuevo gen o un grupo de genes sobre
un organismo con referencia al medio
ambiente y/o con nuestra salud”, indicé
el experto.

Y afadid, basado en estudios, que
algunas plantas transgénicas podrian
cruzarse con especies
silvestres  produciendo asi  super
malezas “muy dificiles de controlar y
erradicar”.

Cifras entregadas por el investigador
muestran que el 71% del negocio de las
semillas modificadas esta en manos de
seis multinacionales: BASF, Bayer, Dow,
DuPont, Monsanto y Syngenta.

Al ser consultados sobre los posibles
riesgos de este tipo de alimentos, los
voceros de la compafiiia Bayer fueron
enfaticos al afirmar que “los
transgénicos ofrecen varios beneficios
tanto para los agricultores como los
consumidores” desde el punto de vista
ambiental, econdmico y agrondmico.

“La seguridad de los transgénicos ha
sido ampliamente respaldada por
autoridades de salud, academias de
ciencias, cientificos expertos,
organizaciones gubernamentales y mas
de 110 premios Nobel de medicina,

fisica y quimica. En 20 afos de
comercializacién no existe ninguna
evidencia, respaldada cientificamente,
gue haya demostrado que han causado
dafio a la salud humana, animal o al
medio ambiente”, reiteraron los
voceros de la multinacional.

Consultados sobre el posible impacto
ambiental, afirmaron que gracias a los
cultivos transgénicos, Colombia ahorré
212 millones de litros de agua entre
2003 y 2015, lo que representa el
consumo anual de 4.850 personas.

“Ademds, ayudan a reducir la huella
ecolégica que deja la agricultura.
Gracias a esta tecnologia se redujeron
las emisiones de CO2, debido a la
disminucion de aplicaciones de
herbicidas e insecticidas. Colombia
redujo 8.300 toneladas de CO2 que
equivale a preservar 61.400 arboles
entre 2003 y 2015”, afiadieron.

La quimico-farmacéutica de origen
aleman sostiene que la agricultura
debe ser “sostenible y balanceada”,
esto significa “la coexistencia de todas
las formas de produccidn de alimentos
gue sean sostenibles, respetuosas del
ambiente y que no afecten la salud de
las personas ni los animales”.
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Ver noticia
Publicacion ES2443292

© | Instagram

Monte
ROSa

tomato_monterosa

715 publicaciones 19,5k sequidores 992 seguidos

joy a healthy diet @

Instagram es una red social de
fotografias. La red visual por excelencia
y en ella la marca Monterosa ha
encontrado todo el terreno abonado
para que este tomate, de Semillas Fito

y el Grupo Gava, entre por los ojos.

El Monterosa es una mejora de Fité
entre el pera de Girona y el Costoluto
de Génova. “Se quiere consequir que el
consumidor  busque la marca
Monterosa y no solo un tomate”,
expresaba Ballester.

Tras Monterosa hay una marca y una
decidida apuesta por llevarla hasta el
consumidor final. En redes sociales
sobre todo a través de Instagram vy
también con Twitter, colaborando
incluso con blogueros gastrondmicos.

Descargar la aplicacién [N

Ballester puso algunos ejemplos de
como Monterosa ha llegado ya a la
restauracion apareciendo su
denominacion especifica en cartas y
menus de conocidos restaurantes. Una
labor de promocién que viene
acompafiada con la asistencia a ferias
profesionales como Alimentaria, en
Barcelona, SIAL, en Paris, o el mas
reciente Salon de Gourmets, en
Madrid.

Partners globales

Uno de los objetivos es tener
disponible Monterosa “los 12 meses en
muchas zonas del mundo”. Para ello se
necesitan partners estables que
aportan nombre, conocimiento y
seriedad. Hay cierta coordinacién entre
partners en diferentes zonas. En
Espafia el partner es el Grupo Gava
que produce el tomate Monterosa en
Almeria.

Se trata por ultimo de un proyecto
global con distintas iniciativas como
el e-commerce (venta por Internet de
tomate y semilla) o el canal hobby
(venta de planta segmento hobby o
amateur).

BR CO
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Ver noticia

Publicacién ES2545806
ES2440168

La granada es una exquisita fruta con
elevada cantidad de polifenoles
antioxidantes, rica en vitaminas C, E, A,
B1, K 'y betacarotenos. También
contiene minerales como el hierro,
calcio, zinc y sobretodo potasio. La
granada tiene cinco veces mas
antioxidantes que el té verde y mas del
doble que el extracto de semilla de uva.
Ayuda a combatir los radicales libres,
responsables de acelerar el proceso
natural de  envejecimiento  del
organismo. Ademads, aporta beneficios
cardioprotectores y tiene efecto
drenante y diurético.

Hemos probado el zumo bioldgico de
granada Vitalgrana, que se obtiene a
partir del exprimido de granadas
ecolégicas. No lleva conservantes,
colorantes ni azucares afiadidos, sélo
los azlcares naturales de la fruta. Es
perfecto para refrescar las calurosas
tardes estivales que se avecinan.
Hidratacién y salud en un mismo
sorbo.

2UMO DE GRANADA |
e - o o e

MIURAL 100% POMEGRANATE JUCE o SNl
$50 GRANADAS EXPRIMI o

Vitalgrana nos ha sorprendido con su
innovadora  crema de vinagre
elaborada con zumo de granada 100%
natural. Una composicidn consistente
gue se caracteriza por un perfecto
equilibrio de acidez y dulzor entre el
vinagre y el zumo de esta fruta. Resulta
ideal para maridar con quesos gracias
a su toque acido y dulce. Y por otro
lado, se convierte en un alifio para
ensaladas y otros platos,
completamente diferente y novedoso.

Aceite de semilla

de granada ecoldgico 2

Al & ‘ ‘.
contribuye.a mantener les normales sanqui . 2 ‘ R o=
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http://www.greenpcomunicacion.com/la-granada-gran-poder-antioxidante/
http://www.oepm.es/pdf/ES/0000/000/02/54/58/ES-2545806_A1.pdf
http://www.oepm.es/pdf/ES/0000/000/02/44/01/ES-2440168_A1.pdf

El aceite de semilla de granada BIO
de Vitalgrana Omega 5 tiene mayor
actividad antioxidante que otros
aceites de origen vegetal, ademas de
una concentracion mas elevada de
polifenoles. El acido Omega 5 obtenido
de la semilla de la granada, esta
considerado uno de los antioxidantes
mas potentes que se conocen.
Vitalgrana lo obtiene a partir de
la presion en frio de semillas
de granada mollar de Elche ecoldgicas,
sin la intervencién de productos
guimicos.

Esta empresa empieza su andadura en
el afio 2.008, cuando un grupo de 400
agricultores propietarios de 1.300
Ha situadas en Elche, Crevillente y Las
Salinas de Santa Pola (Alicante),
deciden poner en marcha una pionera
iniciativa que basa su filosofia en el
respeto al medioambiente y el apoyo a
las actividades agropecuarias
tradicionales que durante siglos se han
venido desarrollando en este territorio.
Convirtiéndose hoy en dia en la
empresa mdas apreciada en cuanto a
obtencion de alimentos de maxima
calidad derivados de la granada.
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Ver noticia

Publicacién ES2425292

Espana, 1976. En aquella Espaiia en la
que el brandy era cosa de hombres y la
testosterona se media por el nimero
de lingotazos que uno se echaba al
coleto, la cervecera Ambar tuvo la
osadia de lanzar una cerveza sin
alcohol. Inaudito. Tanto que los pocos
bares que la servian tenian muchas
veces que hacerlo por debajo del
mostrador, para que quien la pedia no
fuera objeto de mofa.

Y, ademas, no sabia a cerveza. 'Parecia’
cerveza, pero el sabor, ay... Pocos, muy
pocos, pensaban que en algun
momento pedirse una 'sin' estaria a la
orden del dia.

Viene todo esto a cuento del
lanzamiento del vino Win. Leemos
'tempranillo sin alcohol' y nuestro
circuito de recompensa entra en shock.
El vino es vino, pensamos, y si no tiene
alcohol, es zumo de uva, mosto. Pero
no, no hablamos de mosto: detras de
Win esta el Grupo Matarromera, que
busca convencernos de que es posible
hacer un vino sin alcohol... y encontrar
la aprobacién del respetable. Yes, we
can.

Veamos como lo hacen. Se trata, nos
dicen, de "un proceso de
deconstruccion en el cual se minimiza
el riesgo de pérdida de componentes
aromaticos en el vino y se elimina el
alcohol". Partimos de vinos tintos y
blancos. El tinto, elaborado con uvas
tempranillo de vifiedos situados en
Rlbera del Duero; el blanco, con uvas
verdejo de la DO Rueda. Se cogen los
vinos, se llevan a la planta de
deconstruccion molecular -ubicada en
Valbuena de Duero (Valladolid)- y alli
se separan los aromas vy el alcohol del
resto de componentes del Vvino.
"Posteriormente, se realiza una
'reconstitucién organoléptica' con el
fin de devolver los aromas al punto de

‘ /I

Fet go?o?o?o.
wol i
g %

AR BR CO

MX
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http://www.oepm.es/pdf/ES/0000/000/02/42/52/ES-2425292_A1.pdf

partida. El vino, ya sin
alcohol, mantiene las propiedades
beneficiosas para la salud del vino
original, al contener polifenoles,
antocianos y antioxidantes".

Ahora, la gran pregunta: éiqué tal
esta? Diré mi opinion: a mi no me sabe
(ni me huele) a vino. Parece vino, pero
fallan tanto los aromas como la boca.

¢Tiene esto importancia de cara al éxito
del producto? Es ahi cuando se me
viene a la mente el recuerdo de la
cerveza 'sin' y de su dificilisima
introduccién en la sociedad espanola.
Le preguntamos a Juan Antonio
Corchén, el maestro cervecero de
Ambar que desarrollé la innovadora
formula, por qué se lanzd una cerveza
sin alcohol y responde: "Hay que saber
escuchar". Escuchar a la comunidad
médica, que ya en aquel tiempo
andaba  sugiriendo una  opcién
saludable para combatir los excesos
etilicos de los espafioles. Y escuchar
también a las personas con diabetes o
con otras patologias que les impedian
el disfrute de bebidas con alcohol.

Este mismo aspecto de salud es el
testigo que han recogido los creadores
de Win, que han firmado un convenio
de colaboracién con la Asociacién
Espafiola contra el Cancer para
comercializar una botella exclusiva que
integra la imagen de la organizacion. La
idea es "concienciar a la sociedad
sobre el cédncer y apoyar a los
enfermos mediante una campaia de
habitos saludables".

No sabemos lo que ocurrird en los
préximos anos. En estos momentos, el
14% de la cerveza que se consume en
Espafia es sin alcohol (segun recoge el
Informe Socioecondmico de
Cerveceros de Espafia). Estamos a la
cabeza de la produccion y del consumo
de cerveza 'sin' dentro de la UE. Asi
gue démosle tiempo al tiempo y no
anticipemos el fiasco de este vino tan
poco embriagador. Puede que dentro
de otros 40 afios se haya abierto un
hueco en nuestras papilas... y en
nuestro corazon.







Solicitudes de Patente
Publicadas en Primer
semestre de 2017

En la siguiente seccidén se presentaran quince (15) solicitudes publicadas en las
Oficinas Nacionales de Propiedad Industrial. El listado completo reportado por
cada uno de los paises IBEPI (Argentina, Brasil, Colombia, Costa Rica, Espafia,
México, Portugal y Uruguay) lo podrad visualizar en el siguiente Link.
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD SR
SISTEMAS DE
FERMENTACION EN ESTADO
MX/a/2016/0017 SOLIDO Y PROCESO PARA US61/862,935
55 PRODUCIR CONCENTRADO Al oS 06/08/2013 L
DE PROTEINA DE ALTA
CALIDAD Y LiPIDOS
PRODUCCION DE ACIDOS
GRASOS POLIINSATURADOS
DE CADENA LARGA OMEGA 3
MX/a/2016/0066 EN LOS CULTIVOS DE D()LYVC/?S;?;?&'\:EES US61/909,289 s
75 OLEAGINOSAS POR UNA e 'B V. [NU 26/11/2013
SINTASA DE PUFA o
PROVENIENTE DE
TRAUSTOQUITRIDIO
USO DE LA
ASPERGILOGLUTAMICO  NOVOZYMES A/S [DK];
4L alzg;& e PEPTIDASA DE ASPERGILLUS DSM IP ASSETS B.V. Eiij’llzgfjosl"’éz DK
= NIGER PARA MEJORAR EL [NL]
DESEMPENO ANIMAL
DOW AGROSCIENCES
MOLECULAS DE ACIDO . ALlLJCN[HU;]:;ER-
MX/a/2016/0082 NUCLEICO RNAPII 140 QUE SIS U US61/919,239 s
63 CONFIEREN RESISTENCIA A > 20/12/2013
PLAGAS DE COLEOPTEROS FORDERUNG DER
ANGEWANDTEN
FORSCHUNG E. V. [DE]
PROCESO PARA UNA
PURIFICACION EFICAZ DE L
MX/a/2016/0093 OLIGOSACARIDOS DE LECHE SO NG OER EP14151737.5 52
94 HUMANA (OLH) NEUTROS A SV 20/01/2014
PARTIR DE FERMENTACION
MICROBIANA
USO DE UNA COMPOSICION
MX/a/2016/0098 ENZIMATICA EN LA ETABLISSEMENTS J FR1450650 o
10 ALIMENTACION PARA SOUFFLET 27/01/2014

RUMIANTES
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD e
US14/249,548
MX/a/2016/012  METODOS PARA USAR MJN U.S. HOLDINGS 10/04/2014; U5
247 PROBIOTICOS Y PREBIOTICOS. LLC US14/503,930
01/10/2014
MX/a/2016/013 PROCESAMIENTO DE CLARA a2 dlo]) US61/983,003
713 DE HUEVO PHARM’?&EUT'CALS' 23/04/2014 o5
MX/a/2016/015 ENDOPROTEASA ESPECIFICA EP14168866.3
036 PARA PROLINA RIS AR R 19/05/2014 NL
MX/a/2016/015  SINTESIS ENZIMATICA DE EN'E'SSUPSSN;N%E US62/004,305 e
607 FIBRA SOLUBLE DE GLUCANO SOV 29/05/2014
® )PORTUGAL
II!-
PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD SRIGEN
MAQUINARIA
SISTEMA DE
11331 SECCIONAMENTO DE S AULYIEE 25 ES
RS Y G ALIMENTACION 201430837
MARTIN, S.L.
CAPSULA IMOBILIZADORA DE
PROBIOTICOS PARA A
108685 PRODUCAO DE UN'VE“';?'L?_%DE DO PT
MICRONUTRIENTES NO
INTESTINO
FABRICA DE

108811 RECIPIENTE PARA COZEDURA ALUMINIOS T

DE ALIMENTOS BRANDAO, LDA.

PROCESSAMENTO z S
108813 INDUSTRIAL DE IGUARIAS J%?;:g-;?ggﬁglz PT
VEGETAIS.

AR BR CO
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PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD Ao DE

ORIGEN
PROCESSO DE SELECAO DE FACULDADE DE
ORGANISMOS CIENCIAS E
108961 FOTOSSINTETICOS PARA A TECNOLOGIA DA PT
PRODUGAO DE UNIVERSIDADE NOVA
POLIHIDROXIALCANOATOS DE LISBOA
SUPORTE

CROMATOGRAFICO PARA
PURIFICACAO DE DNA
.
CROMATOGRAFIA DE
AFINIDADE E RESPETIVO

METODO DE PURIFICACAO
B7-H1, UMA NOVA MAYO FOUNDATION  1999/11/30 US
1234031 MOLECULA FOR MEDICAL 451291 us
LN GREEULATER EDUCATION AND 2000/08/28 US
RESEARCH 649108
BOARD OF
SUPERVISORS OF
RESISTENCIA A HERBICIDAS ~ LOUISIANA STATE
1280928 INIBIDORES DE ACETO- UNIVERSITY AND 2002%/:453/1% us us
HIDROXIACIDO SINTASE ~ AGRICULTURAL AND R |
MECHANICAL A
COLLEGE N |
UTILIZACAO DE INIBIDORES
DE IL-18 PARA O
1390070 TRATAMENTO OU ARES TRADING S.A. 2081/1252{)257@ EP
PREVENCAO DE LESOES DO
SNC
SELECAO DE CELULAS QUE
1434871 EXPRESSAM POLIPEPTIDOS ‘ C;';”P'g;’Zfl)éN 200312/30995/5?3 us Us
HETEROMERICOS
2000/02/24 US
ANTICORPOS 184601 P
WASHINGTON
1481992 ~Bhipeion s UNIVERSITY ST. LOUIS RIBAPIES LS us
SEQUESTRAM PEPTIDO [\ '/ v e COMPANY 254465 P
BETA-AMILOIDE 2000/12/08 US

254498 P




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
METODOS E COMPOSICOES
PARA AUMENTAR A EFICACIA
DE ANTICORPOS
1648507 TERAPEUTICOS UTILIZANDO INNATE PHARMA S.A. Sgigozs/gi us
COMPOSTOS
POTENCIADORES DE CELULAS
NK
WARNER-LAMBERT
COMPANY LLC 2003/09/10
1670825 ANTICORPOS DE FEC-M T R R LS e us
INC.
PEPTIDOS E COMPOSTOS JANSSEN
1675606 QUE SE LIGAM A UM PHARMACEUTICALS, ngog:%ésp us
RECEPTOR INC.
DE STAAT DER
UM VIRUS SINCICIAL VE:TEEGEE;Q'/\'ADSEI'DI G
1699919 RESPIRATORIO COM 'y e ninisTER . 2003/12/24 NL
DEFICIENCIA GENOMICA - WO PCT/NL03/00930
COMPLEMENTADA EM TRANS VOLKSGEZONDHEID,
_ WELZIJN EN SPORT
|I I:_ ¥y
e =
[ |
Li- URUGUAY
N
PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
COMPOSICIONES Y METODOS 62/097.219
UY36475  PARAEL USO DE INSECTICIDA FMC CORPORATION 29/12/20'14 0 us
CON BACILLUS SP D747
10 2015 111 267.1
UY36785 LOS OLIGONUCLEOTIDOS Y KANN, SIMONE DE 13/07/2015 DE; 10 o

2015 113 038.6
07/08/2015 DE

SU USO

AR BR CO MX PT UY
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PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD A5 DE

ORIGEN
COMPOSICIONES DE
BACILLUS
AMYLOLIQUEFACIENS
RTI301 Y METODOS DE USO 62/097.203
UY36476 PARA BENEFICIAR EL FMC CORPORATION 29/12/2014 US us
CRECIMIENTO DE LAS
PLANTAS Y EL TRATAMIENTO
DE ENFERMEDADES DE LAS
PLANTAS
COMPOSICIONES DE
BACILLUS
AMYLOLIQUEFACIENS
RTI472 Y METODOS DE USO 62/097.207
UY36477 PARA BENEFICIAR EL FMC CORPORATION 29/12/2014 US us
CRECIMIENTO DE LAS
PLANTAS Y EL TRATAMIENTO
DE ENFERMEDADES DE LAS
PLANTAS
DOW AGROSCIENCES
MOLECULAS DE ACIDO LLC ; FRAUNHOFER-
UY36791 NUCLEICO PRP8 PARAEL  GESELLSCHAFT ZUR 62/193,505 S :
— CONTROL DE PLAGAS DE FORDERUNG DER 16/07/2015 US y
INSECTOS ANGEWANDTEN ‘ f
FORSCHUNG EV B ¥
! |
MOLECULA DE ADN ]
RECOMBINANTE, METODOS
PARA PRODUCIRLA, PARA VNS 62/195,546
— IR 6l lo) TECHNOLOGY LLC 22/07/2015 US L
ESTERILIDAD Y PRODUCIR
SEMILLAS HiBRIDAS Y
SEMILLAS OBTENIDAS
DOW AGROSCIENCES
MOLECULAS DE ACIDO LLC ; FRAUNHOFER-
UY36794 NUCLEICO SNAP25 PARA  GESELLSCHAFT ZUR 62/193,502 LS
—_— CONTROLAR PLAGAS DE FORDERUNG DER 16/07/2015 US
INSECTOS ANGEWANDTEN
FORSCHUNG EV
UY36867 PEPTIDOS DE TRANSITO AL DOW AGROSCIENCES 62/207,685 "

CLOROPLASTO LLC 20/08/2015 US

MX PT UY
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD S
UY36825 PROTEINAS INHIBIDORAS MONSANTO 62/199,024 g
— DE INSECTOS NOVEDOSAS TECHNOLOGY LLC 30/07/2015 US

METODOS Y
COMPOSICIONES PARAEL  BAYER CROPSCIENCE
UY36828 CONTROL DE HONGOS-  AKTIENGESELLSCHAFT; 15290196.3 =
— ROYA MEDIANTE LA UNIVERSITY OF 30/07/2015 EP
INHIBICION DE LA HOHENHEIM
EXPRESION DEL GEN HXT1
METODOS, MOLECULA Y
CONSTRUCCION DE ADN,
UY36839 SEMILLA, PLANTA'Y MONSANTO 62/200,428 g
—_— POLIPEPTIDO PARA TECHNOLOGY LLC 03/08/2015 US
TOLERANCIA A LOS
HERBICIDAS EN PLANTAS
15180269.1
USO DE ANEXINA PARA 07/08/2015 EP;
MEJORAR EL RENDIMIENTO 15185056.7
Lo EN CONDICIONES DE BAYER CROPSCIENCE NV 14/09/2015 EP; EP
ESTRES EN PLANTAS 15185057.5
' 14/09/2015 EP
| W FACILITAMIENTO DEL
1 CRECIMIENTO DE PLANTAS 62/204,863
Lo CON RIZOBIOS TOLERANTES HOVOZIES ElORE AL 13/08/2015 US us
AL ENTORNO
PROMOTOR DE VEGETALES 62/205,756
UY36853 Y UTR 3’PARA EXPRESION DOW AGROSCIENCES LLC 17/08 /20'15 UG us
TRANSGENICA
MOLECULA DE ADN
RECOMBINANTE, PLANTAS 62/212,716
UY36874 TRANSFORMADAS CON EL MONSANTO 01/09/2015 US; g
—_— MISMO, METODOS PARA TECHNOLOGY LLC 62/323,852
DETECTARLA Y PARA EL 18/04/2016 US

CONTROL DE MALEZAS
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ARGENTINA

PAI[S DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD SrEY
METODO PARA
ARIOLE17A1 REDU:;?)EBCMT%'QO EN | NTERCONTINENTAL GREAT 61/791,972 - UG
== = AN ETTEES BRANDS LLC 15/03/2013 - US
HORNEADOS
PROCEDIMIENTO PARA
DISECADO Y
AR101732A1  CONSERVACION DE SALIM JORGE SAGGAR AR
MANZANAS Y/O
FRUTAS
COMPOSICION QUE
COMPRENDE UN
cAtsONATO i
AR101974A1 CALCIO REACCIONADO OMYA INT AG CH
= 62/053,377 -
EN LA SUPERFICIE 22/09/2014 - US
COMO AGENTE
' ANTIAGLOMERANTE
. EMULSION ACEITE EN
AGUA QUE CONTIENE
PRIMERA HARINA Y 141870584 -
ARL02109A1  occiynpa HARINA, SALURAAELEE 30/09/2014 - DEB NL
ALTA EN
AMILOPECTINA
COMPOSICIONES
AR102121A1  ANTIMICROBIANASY  CMS TECHNOLOGY, INC. us
SUS METODOS DE USO
14187539 -
METODO PARA 02/10/2014 - DEB-
ARL02150AL  poepARAR UNA MASA SRS 14187792 - NL

06/10/2014 - DEB

METODO PARA 14189559 -

AR102375A1 TRATAMIENTO DE AGRIPHAR S.A. BE
TUBERCULOS 20/10/2014 - DEB

AR BR CO MX PT UY
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PUBLICACION

TITULO TITULAR PRIORIDAD

PAIS DE
ORIGEN

AR102179A1

AR102355A1

AR102376A1

AR102424A1

AR102556A1

AR102580A1

AR BR CO

PROCESO PARA
PROLONGAR LA VIDA
UTIL DE PRODUCTOS

AZUCARADOS
CONSERVANDO LAS

PROPIEDADES
NATURALES DE LOS
MISMOS Y APARATO

PARA LLEVARLO A
CABO

GARCIA, MIRTA GLADIS

DETERMINACION DE
ANALITOS EN LA
MATRIZ DE MUESTRA FOSS ANALYTICAL A/S ]I.D?;/()I/Blzg/];:)/](.)f?‘l‘l%
POR EXTRACCION DE
SOLVENTE

METODO DE
TRATAMIENTO PARA
ANTI-BROTE DE 14189561 -
TUBERCULOS CON AGRIPHAR 5.A. 20/10/2014 - DEB
CANTIDAD REDUCIDA

DE CIPC

LECITINA DERIVADA DE E. |. DU PONT DE NEMOURS 62/067,943 -
POROTOS DE SOJA AND COMPANY- JOHN 23/10/2014 - US-

CON ALTO CONTENIDO EVERARD- SUSAN 62/156,520 -
OLEICO KNOWLTON 04/05/2015 - US

CAMARA DE
DESINFECCION LUPPICHINI LAGOS,

ORGANICA, DIRECTA, MARCELLO LEONARDO
PARA ALIMENTOS

METODO PARA
GENERAR UN
SACARIDO QUE 1419894.9 -
CONTIENE UNA DUPONT NUTRITION 07/11/2014 - GB-
PORCION DE BIOSCIENCES APS 1515645.8 -
GALACTOSA Y UNA 03/09/2015 - GB
PORCION DE
FRUCTOSA

AR

DK

BE

us

AR

DK
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD e
BEBIDA LACTEA
AR102672A1 LIQUIDA ENRIQUECIDA ETAE(LD'SS;?E”EETNTSJ 17/11413’/0260%;3_7&3 FR
EN BETA-GLUCANO
COMPOSICIONES
ANTIMICROBIANAS Y
METODOS
AR102790A1 RELACIONADOS PARA CMS TECHNOLOGY, INC. 2:/21/ f/i%fff LJS us
TRATAR PRODUCTOS
ALIMENTICIOS Y
SUPERFICIES
PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORI
v )
h B BR102013020558 BEBIDA PROBIOTICA e (A)LIJ\II\(IZIXVI:(I)EDDADg AT BR20131020558 o
(A2) GASEIFICADA [BR] 20130813
UNIDADE ARMAZENADORA
BR102014024787 £ CONGRRADEEA b OCTAVIO GUAZZELLI BR20141024787 =

(A2) NETO [BR] 20141003

GRAOS AUTOMATIZADA

SUCO DE JAMELAO E
PROCESSO PARA A
BR102015001163 FABRICACAO DE SUCO DE  AMANDA REGES DE BR20151001163

(A2) JAMELAO UTILIZANDO SSENA [BR] 20150119 BR
EXTRATO ENZIMATICO A
BASE DE TANASE
PROCESSO DE
~ UNIV ESTADUAL DE BR20151011035
BR102015011035 ELABORACAO DE TABLETE MARINGA [BR] 0150514 BR

(A2) DE FRUTA DE MACAUBA E
RESPECTIVO PRODUTO

AR BR CO
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

PROCESSO DE
PRODUCAO DE
QUEIJOS DE BUFALA .,
” BIOLOG INDUSTRIA E
COM PROBIOTICOS oo oe bropuTos  BR20151011831

BRI020LSOLIS3  my17aND0 OLEOS 20150522 BR

1(A2) RN NATURAIS LTDA [BR]
CONDIMENTARES
COMO
FLAVORIZANTES
EMBALAGEM DE
PRODUTO ALIMENTAR
COM COMPOSICOES
DE GORDURA US201562158138P
W REDUTORAS DE GRS e[S 20150507 us
0(A2) MIGRACAO DE OLEO E
METODO DE
FABRICACAO DAS
MESMAS
PROCESSO APLICADO
BR10201501714 NA OBTENCAO DE UM E\C/;'EI\IOG'\'E'SET'ZO[SB:] BR22%115510071177141 o0 ‘
1(A2) PRODUTO ‘ y
ALIMENTICIO ‘ ‘
-1
MINI BARRINHA i ""
ALIMENTICIA DE
CEREAL A BASE DE DELICIAS DAMAGRINHA 5055151018348
BR10201501834 -0 \NOLA COM IND E COMERCIO DE 20150731 BR
8 (A2) B PRODUTOS NATURAIS [BR]
ACONDICIONADA EM
SAQUINHO
IOGURTE NATURAL DE
SOJA COM I hetlz 9] Iple BR20151020028
BR10201502002 EDUCACAO E CULTURA -
= e APROVEITAMENTO IMEC [BR] 20150820 BR
L INTEGRAL DE CASCAS

DE BANANA NANICA

FORMULACAO DE PAO
COM FARINHA DE

BR10201502180 ARROZ E FEUAO E UNIV DO VALE DO RIO DOS  BR20151021809

9 (A2) PROCESSO DE SINOS - UNISINOS [BR] 20150904 BR
PRODUCAO DE UM
PAO
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PUBLICACION TITULO TITULAR

PAIS DE

PRIORIDAD ORIGEN

PROCESSO PARA A
PREPARACAO DE UM
PRODUTO BASE DE
FORMULA INFANTIL,
COMPOSICAO, E PRODUTO
BASE DE FORMULA
INFANTIL OBTENIVEL PELO
PROCESSO

BR112014022527 N.V. NUTRICIA (NL)

COMPOSICAO DE OLEO OU
DE GORDURA E
CHOCOLATE

FUJI OIL COMPANY

BR112014024297 LIMITED (JP)

BEBIDAS PRONTAS PARA
BEBER E METODOS DE
PRODUCAO DAS MESMAS

BR112014027170 NESTEC S.A. (CH)

METODO PARA PREPARAR
UM GEL OLEO
COMESTIVEL, GEL OLEO
COMESTIVEL, USO DO GEL
OLEO COMESTIVEL,
PRODUTO ALIMENTICIO E
USO DE PRODUTO
ALIMENTICIO

DOW GLOBAL

BR112014027719 TECHNOLOGIES LLC (US)

PRODUTO ASSADO, MOLDE
PARA PRODUZIR UM
PRODUTO ASSADO,

METODO PARA PRODUZIR

PELO MENOS UM

PRODUTO ASSADO E

METODO DE FABRICAGAO
DE UM PRODUTO DE

PETISCO

MONDELEZ UK R&D

BR112014029645 LIMITED (GB)

PRODUTO DE CONFEITARIA
COMPREENDENDO PO
OLEOSO AGLOMERADO

BR112014033005 NESTEC S.A. (CH)

PRODUTOS DE PROTEINA
BR112015000382 DE LEGUMINOSA COM PH
AJUSTADO

BURCON NUTRASCIENCE
(MB) CORP. (CA)

AR

BR CO

2012-078489 JP

61/651,249;

61/642,936 us

61/670,908;

61/665,444 us

1209452.0 GB

12174851.1 EP

61/669.845 us




PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD A5 DE

ORIGEN

PROCESSO PARA PRODUZIR
UMA COMPOSICAO,
COMPOSICAO LiQUIDA OU
SECA QUE PODE SER
OBTIDA PELO PROCESSO,
PROCESSO PARA REDUZIR
OU PREFERIVELMENTE
BR112015000406 PREVENIR A COAGULACAO  N.V. NUTRICIA (NL)
NO TRATO
GASTROINTESTINAL
SUPERIOR EM UMA
PESSOA, E USO DA
COMPOSICAO QUE PODE
SER OBTIDA PELO
PROCESSO

PCT/NL2012/050489 NL

PROCESSO PARA PRODUZIR
UMA COMPOSICAO;
COMPOSICAO LIQUIDA OU
SECA; KIT DE PECAS;
PROCESSO PARA REDUZIR
OU PREFERIVELMENTE
i '_ BR112015000408 "TEVENIRACOAGULAGRO  \ \uTriciA (NL) PCT/NL2012/050491  NL
1 NO TRATO
' GASTROINTESTINAL
SUPERIOR EM UMA
PESSOA; E USO DA
COMPOSICAO QUE PODE
SER OBTIDA PELO
PROCESSO

PROCESSO PARA A e
IR0 I0l2 B GESELLSCHAFT ZUR
INGREDIENTE DE PROTEINA

BRPIOG06635 |/ -1\ pARA SORVETE, E, FOERDERUNG DER 10 2005 002 429.7 DE
ANGEWANDTEN
SORVETE COM UM FORSCHUNG E.V. (DE)
INGREDIENTE DE PROTEINA o
COMPOSICAO

COMPREENDENDO HAMLET PROTEIN A/S 61/022,542;

BRPI0906501 PROTEINA E GORDURA (DK) PA200800079 DK
DISPERSAS

AR BR CO MX PT UY




@ coLomBIA

" PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD SRIGEN
NC2016/0000068 GRASA VEGETAL MEJORA AAK AB e SEZQW 051478 SE
10 dic 2013
COMPOSICIONES
ESTRUCTURADAS DE
GRASA VEGETAL,
PROCESO PARA OBTENER
DICHA COMPOSICION
ESTRUCTURADA DE CARGILL PCT/BR2015/050064
NC2016/0005596 GRASAS, COMPOSICION INCORPORATED, 29 may 2014 BR
COSMETICA Y PRODUCTO
QUE COMPRENDE DICHA
COMPOSICION
ESTRUCTURADA DE
GRASAS
i i ‘7 e
&
4N
COMPOSICION Y METODO
PARA MEJORAR LA
ESTABILIDAD Y EXTENDER US 41988510 P
ES 2597038 T3 LA VIDA UTIL DE 20101206
20170113 BACTERIAS PROBIOTICAS LA 2T IB 2011055462 W L
Y PRODUCTOS 20111205
ALIMENTICIOS DE LAS
MISMAS
PRODUCTO ALIMENTICIO FR 0508077 A
ES 2598110 T3 MULTICAPA Y 20050728
20170125 PROCEDIMIENTO PARA SU e FR 2006001842 W FR
PREPARACION 20060727



http://sipi.sic.gov.co/sipi/Common/Utils/GetFile.aspx?&id=09000002806132b2
http://sipi.sic.gov.co/sipi/Common/Utils/GetFile.aspx?&id=090000028078936a
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2597038T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2598110T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP

ES 2600137 T3

20170207

ES 2600207 T3

20170207

ES 2600253 T3

20170208

ES 2600485 T3

20170209

ES 2600807 T3

20170210

PROCEDIMIENTO DE
FABRICACION DE
COMPOSICIONES

PROTEICAS DE BAJA

SOLUBILIDAD,
COMPOSICIONES
OBTENIDAS Y SU

UTILIZACION EN LOS

PRODUCTOS DE
PANIFICACION

ROQUETTE FRERES

COMPOSICIONES
ESPUMANTES Y METODOS DOUWE EGBERTS BV
PARA PREPARARLAS

USO DE TENSIOACTIVOS
CATIONICOS PARA LA VEDEQSA INC
INACTIVACION DE TOXINAS

PROCEDIMIENTO DE
FABRICACION EN
CONTINUO DE CARNE
PICADA SECA
PASTEURIZADA,
RECONSTITUIDA EN
LAMINAS DELGADAS E
INSTALACION PARA LA
PUESTA EN PRACTICA DE
DICHO PROCEDIMIENTO

ADIV DEV

COMPOSICION PARA
REDUCIR PERDIDAS EN LA BAYER IP GMBH
COCCION

FR 1260284 A
20121029
FR 2013052563 W
20131028

US 88273806 P
20061229
US 94375807 A
20071121
US 2007085519 W
20071126

US 11670508 P
20081121
EP 2009065524 W
20091120

FR 1255674 A
20120618
FR 2013051415 W
20130617

EP 06090088 A
20060524
US 80833706 P
20060525
EP 2007004650 W
20070521

MX PT

FR

NL

us

FR

DE

V) ¢



http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2600137T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2600207T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2600253T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2600485T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2600807T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP

FUND PARA LA
INVESTIG BIOMEDICA
PASTEURIZADOR EN DEL HOSPITAL 12 DE

—ESZZSS;)SngAl CONTINUO PARA LECHE OCTUBRE ES 22%:;@?6;:;?6 A ES
- HUMANA SIVE FLUID SYSTEMS
SL

PROBISEARCH S L

EP 11188128 A

ES 2601214 T3 ESTABILIZACION DE 20111107
20170214 EMULSIONES NESTEC SA EP 2012072066 W cH
20121107

PRODUCTO LACTEO

IB 2010001192 W

FERMENTADO SECO QUE
ES 2601777 T3 20100317
20170216 CONTIENE UNA DENSIDAD GERVAIS DANONE SA EP 2011053752 W FR
- ELEVADA DE 20110311
BIFIDOBACTERIAS VIVAS
ES 2606303 T3 . KRAFT FOODS R & D EP 06024515 A
20170323 TENTEMPIE RECUBIERTO INC 20061127 us
COMPOSICIONES
ESPUMANTES SIN US 91947204 A
ES 2606382 T3  HIDRATOS DE CARBONO Y 20040817 q ‘
20170323 METODOS DE DOUWE EGBERTS BV US 2005029262 W NL [ | [
PREPARACION DE LAS 20050817 ‘
MISMAS

ES 2609307 T3 COMPOSICION DE " 3%71%%%11 §
20170419 RECCgaFE'g:EE 2 SMIES RN EP 2012072965 W NL
20121119

DE 202012012130 U

ES 2609504 T3 SOLUBILIZADO DE 20121219
20170420 CURCUMINA ORI A EP 2013001427 W DE
20130515
RECUBRIMIENTO US 10486508 P
ES 2613398 T3 COMPUESTO RICO EN 20081013
20170524 FIBRA PARA PRODUCTOS KELLOG €O US 2009060429 W us
ALIMENTICIOS 20091013

MX PT UY



http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2600873A1&KC=A1&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2601214T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2601777T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2606303T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2606382T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2609307T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2609504T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2613398T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP

@ mexico

PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD SRR
COMPOSICIONES DE
PROTEINA DE SUERO
LACTEO DESNATURALIZADA
CON ALTO CONTENIDO DKPA 2013 70614
MX/a/2016/005205 PROTEICO, QUE CONTIENEN ARLA FOODS AMBA 53/10/2013 DK
CMP, PRODUCTOS QUE LAS
CONTIENEN Y USOS DE LAS
MISMAS
COMPOSICION DE
PROTEINA DE SUERO
LACTEO DESNATURALIZADA
CON ALTO CONTENIDO DKPA 2013 70613
MX/a/2016/005206 PROTEICO, PRODUCTOS ARLA FOODS AMBA 23/10/2013 DK
RELACIONADOS, METODO
DE PRODUCCION Y USOS DE
LA MISMA
ALTERNATIVA A LA
MANTECA DE CACAO SIN TEAM FOODS W020141B01135
th e e GRASAS TRANS Y CON COLOMBIA S.A. 20140619 e
BAJAS GRASAS SATURADAS
COMPOSICION PARA EP14164559.8
LU REEMPLAZO DE AZUCAR AEGIS NV 14/04/2014 BE
CARGILL,
COMPOSICIONES DE GRASA INCORPORATED [US];
VSR ETIE A UNIVERSIDADE BRBR1020140129
MX/a/2016/015701 PROCESO PARA OBTENER BR
LG NG UGS DR LAS ESTADUAL DE 53-7 29/05/2014
CAMPINAS - UNICAMP
MISMAS
[BR];
SE1351476-5
10/12/2013;
MX/a/2016/007475 GRASA VEGETAL MEJORADA  AAK AB (PUBL) B SE
08/04/2014

AR BR CO |[CR

MX PT

UY


http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20170113&CC=MX&NR=2016005205A&KC=A
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20170113&CC=MX&NR=2016005206A&KC=A
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20170404&CC=MX&NR=2016016762A&KC=A
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=EPODOC&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_lp&FT=D&date=20151022&CC=WO&NR=2015158735A1&KC=A1
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=EPODOC&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_lp&FT=D&date=20151203&CC=WO&NR=2015179941A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20170112&CC=MX&NR=2016007475A&KC=A

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD PAIS DE

ORIGEN
FORMADORES DE CREMA
LIBRES DE
EMULSIONANTE(S), EP14177641.9
MX/a/2017/000706 REGULADOR(ES) Y SALES NESTEC S.A. 18/07/2014 CH
ESTABILIZANTES
ANADIDOS
PROCESO PARA LA
PRODUCCION DE UNA ITTO2014A00061
OBLEA, Y EL PRODUCTO DE 031/07/2014;
MX/a/2017/000861 CONFITERIA QUE SOREMARTEC S.A. e LU
COMPRENDE DICHA 617/12/2014
OBLEA
UNA TABLETA DE BEBIDA
INSTANTANEA PARA EP14180250.4
B L T PRODUCIR UNA BEBIDA EN NESTEC S.A. 07/08/2014 cH
CAPAS
US62/054,785 |
PRODUCTO ALIMENTICIO  SCHWAN'S GLOBAL 24/09/2014; ; :
bl CON TEXTURA CRUJIENTE ~ SUPPLY CHAIN, INC.  US62/087,103 L y
03/12/2014 ' |
% JPORTUGAL
PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD SR
SIME DARBY 2006/01/30 EP
L2ty HEIAIY MALAYSIA BERHAD 06101032 EP
REVESTIMENTO EDIVEL,
SISTEMA DE PRODUTOS NOVADELTA -
EDIVEIS APRESENTANDO O COMERCIO E
e REFERIDO REVESTIMENTO INDUSTRIA DE PT
EDIVEL E USO DO REFERIDO CAFES, S.A.
SISTEMA



http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20170427&CC=MX&NR=2017000706A&KC=A
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=EPODOC&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_lp&FT=D&date=20160204&CC=WO&NR=2016016834A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20170427&CC=MX&NR=2017001739A&KC=A
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=EPODOC&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_lp&FT=D&date=20160331&CC=WO&NR=2016049046A1&KC=A1

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

MODULAGAO DE SABOR
POR BIOPROCESSAMENTO
2655594 UTILIZANDO ESTIRPES DE NESTEC S.A.
BACTERIAS FORMADORAS
DE SABOR

2010/12/20 EP
10195845

COMPONENTE EDIVEL
DERIVADO DE CAFE,
SISTEMA DE PRODUTOS
108987 EDIVEIS APRESENTANDO O
REFERIDO COMPONENTE
EDIVEL E USO DO REFERIDO
SISTEMA

NOVADELTA -
COMERCIO E
INDUSTRIA DE CAFES,
S.A.

PT

COMPOSICOES DE

IMITACAO DE QUEIIO PARA

UTILIZACAO NO FABRICO
DE PAES DE QUEIJO, FATIAS AFP ADVANCED FOOD 2001/06/25 US

DE QUEIJO E PRODUCTS LLC 888720

SEMELHANTES, E METODO

DE PRODUCAO DE TAIS

COMPOSICOES

1406504

_ COMPOSICAO DE HIDRATO
I ¥ DE CARBONO OBTIDA A
- 2002734 PARTIR DE FRUTOS WILD VALENCIA, S.A. EP

MEDITERRANICOS

METODO PARA PREPARAR
2044843 UMA TORTILHA DE MAURI RESEARCH B.V. P
FARINHA

COMPOSICOES LACTEAS E
METODO DE PRODUGAO

2006/12/18 US

2120592 641468

FAIRLIFE, LLC

PROCESSO E DISPOSITIVO
PARA PRODUZIR UM
ARTIGO DE SOBREMESA
GELADO CONNTENDO UMA NESTEC S.A. 2007/04/03 FR
COMPOSICAO CROCANTE 0754252
DISPOSTA EM CAMADAS
SOBREPOSTAS NA SUA

MASSA

2142006

AR BR CO




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD e
PRODUTO FERMENTADO A
2143335 BASE DE UMA SUSPENSAO OATLY AB 20%%;:{;2 St SE
DE AVEIA
PROCESSO DE zoosggggi FR
2330914 REVESTIMENTO DE XEDA INTERNATIONAL FR
PRODUTOS ALIMENTARES ST e
PCT/FR2008/052053
LEVEDURA, METODO DE
2443227 PREPARACAO, COMPOSICAO, LESAFFRE ET 2009/06/19 FR =
EQUIPAMENTO E COMPAGNIE 0902985
UTILIZACOES
PROCESSO PARA A 2011/1(;11{32354@
2642866  PREPARACAO DE PRODUTOS UNILEVER N V IN
oE G 2010/11/26 IN
MU00323310
MODULACAO DE SABOR POR
BIOPROCESSAMENTO
2655598 UTILIZANDO ESTIRPES DE NESTEC S.A. 2018/1;25@089 EP
BACTERIAS FORMADORAS DE
SABOR A NATA
PREPARACAO DE ISOLADO DE
PROTEINA DE SOJA BURCON
2709464  UTILIZANDO EXTRAGCAO COM NUTRASCIENCE (MB) ACLLJTE /Ly Ue us

CLORETO DE CALCIO (5703
CcIP)

CORP.

201113067201
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