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La presentacion de este primer Boletin
Iberoamericano de Informacién
tecnolégica  supone la puesta en
marcha de un Plan de trabajo de
colaboracién Iberoamericano, basado
en la conciencia de la eficacia que las

herramientas de Informacién
Tecnolégica aportan para la toma de
decisiones de nuestros
emprendedores.

Este trabajo se encuentra enmarcado
en el Programa IBEPI, programa
internacional en el ambito de Ila
cooperacion lberoamericana, cuyo
objetivo es promover el uso
estratégico de la Propiedad Industrial
como una herramienta para el
desarrollo e integracién de las
Sociedades Iberoamericanas.

Los primeros intentos de cooperacion
en Propiedad Industrial en el dambito
Iberoamericano los encontramos en la
iniciativa CIBIT, Capacitacion
Iberoamericana en Busquedas e
Informacidn Tecnoldgica, aprobada en
la IX Cumbre Iberoamericana de la
Habana (1999). El principal objetivo
consistia en brindar capacitacién sobre
la materia a funcionarios de las
Oficinas Nacionales de Propiedad
Industrial.

Tras esta primera iniciativa, la idea de
la necesidad de fundamentar esta
cooperacion y dotarla de unos
contenidos utiles para el desarrollo de
la innovacion, ha ido pasando por

diferentes momentos de encuentro de
las Oficinas Nacionales de Propiedad
industrial, ONAPIS; hasta
materializarse en el Programa IBEPI.

Dentro de este Programa se ha
constituido un Comité de Informacién
Tecnolégica, INFOTEC, cuyo fin es
desarrollar un Sistema de Cooperacion
entre las ONAPIS en Informacién
Tecnolégica, para  brindar una

herramienta efectiva a la hora de
evaluar el alcance de la puesta en
comun de esta informacién para
nuestros usuarios.

Este Comité estuvo reunido en Salinas,
Ecuador, el 30 y 31 de julio, y como
resultado de estas jornadas de trabajo
se decidid, entre otros puntos de
interés conjunta, elaborar Boletines
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Iberoamericanos de Informacion
Tecnoldgica, BIIT.

En esta reunion se acordd, entre todos
los constituyentes, comenzar con un
Boletin Agroalimentario, sector
tecnolégico que cuenta con una gran
diversidad de productos entre los
paises constituyentes y que creemos
gue es una excelente recapitulacion de
lo que se encuentra publicado en esta
materia para nuestras sociedades, de
ahi deriva también que su publicacién
sea en espanol y portugués, como
fomento de nuestras lenguas en el
ambito tecnoldgico.

Con la inauguraciéon de este Boletin,
como servicio de Informacion
Tecnoldgica, queremos presentar una
informacion  puntual, gratuita vy
esquematica de las publicaciones de
Patentes y Modelos de Utilidad de
nuestros paises, asi como los avances
y novedades en el sector.

Es nuestro deseo, desde esta
publicacion, que el objetivo de
presentar un trabajo, realizado en este
marco de cooperacién, sea de utilidad
para sus lectores y trasmita el
resultado de lo que ya no es una
iniciativa sino un hecho real de Plan de
trabajo conjunto.




A apresentacdo deste primeiro Boletim
Ibero-americano de Informacado
Tecnoldgica (BIIT) representa o inicio de
um plano de trabalho de colaboragao
ibero-americana, baseado na consciéncia
da eficdcia que as ferramentas de
informacdo tecnoldgica (IT) oferecem para
a tomada de decisbes de nossos
empreendedores.

Esse trabalho estd inserido no ambito do
IBEPI, programa internacional no ambito
da cooperagdo ibero-americana, cujo
objetivo é promover o uso estratégico da
propriedade industrial como ferramenta
para o desenvolvimento e a integra¢do das
sociedades ibero-americanas.

As primeiras tentativas de cooperacdo em
propriedade industrial na regiao
encontram-se na iniciativa CIBIT,
Capacitagdo Ibero-americana em Buscas e
Informagdo Tecnoldgica, aprovada na IX
Cupula Ibero-americana de Havana (1999).
O principal objetivo do CIBIT era promover
a capacitagdo dos funciondrios dos
Escritérios Nacionais de Propriedade
Industrial (ENAPIS) sobre a matéria.

Depois dessa primeira iniciativa, a ideia da
necessidade de fundamentar essa
cooperacdo e de dotd-la de conteudos
Uteis para o desenvolvimento da inovagao
passou por diferentes momentos de
encontro dos ENAPIS até a materializagdo
do IBEPI.

O Comité de Informacdo Tecnoldgica do
IBEPI, INFOTEC, foi constituido com a
finalidade de desenvolver um Sistema de
Cooperacdo entre os ENAPIS, com foco em
Informacdo Tecnoldgica, uma ferramenta
efetiva para

avaliar o alcance da

publicacdo da informacdo para os

usuarios.

Esse Comité reuniu-se em Salinas,
Equador, nos dias 30 e 31 de julho, de
2014, e como resultado, decidiram, entre
outros pontos de interesse em comum,
elaborar Boletins Ibero-americanos de IT,
BIIT.

Nessa reunido, acordou-se, entre todos os
membros, comecar com a geracao de um
Boletim na area de Agroalimentos, setor
tecnolégico que conta com grande
diversidade de produtos entre os paises-
membro. Entende-se que o contelddo do
Boletim representa, para a sociedade,
uma rica fonte informacdo tecnoldgica
sobre o que é publicado por patentes
nesse setor. Essa é outra razao pela qual
sua publicacdo deve ser em espanhol e em
portugués, como incentivo ao uso de
nossas linguas no ambito tecnoldgico.

Com a inauguracdao desse Boletim como
servico de IT, queremos apresentar uma
informagdo pontual, gratuita e organizada
das publicagdes de patentes e de modelos
de utilidade de nossos paises, assim como
dos avangos, das novidades, das
estatisticas  correspondentes e da
informagdo de casos de éxito no setor de
agroalimentos.

E nosso desejo que a publicacdo desse
trabalho, desenvolvido no ambito da
referida cooperacao, seja de utilidade para
seus leitores e que transmita o resultado
do que ja ndo é somente uma iniciativa,
mas um feito real de plano de trabalho
conjunto.







& ARGENTINA

PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Procedimiento, dispositivo e
instalacion para el tratamiento Godoy Varo, P 201100925* .
AR086531A1 cualitativo organoléptico de los Jose Luis ES*08/08/2011 ESPANA
alcoholes
Consejo superior
Aceite de girasol con elevado de P201131051* .
Be contenido en fitoesteroles investigaciones ES*22/06/2011 A
cientificas (CSIC)
Productos alimenticios, métodos y . 13/175451*
AR Al . P , Inc. EE.
ARSESRA complejos coacervados Slpsidep s Us*01/07/2011 v
G . Rohm & Haas 61/502530*
AR086820A1  Método para manipular mangos e US*29/06/2011 EE.UU
Soluciones para esterilizaciony  General Electric 61/502374*
AR0S6826A1 pasteurizacion libres de molibdato Company US*29/06/2011 EE.UU
Procedimiento para producir un
bocadillo nutritivo embutido y Martin  Darfo
AR086834A1 bocadillo nutritivo embutido ! ARGENTINA
. . . Rolando
obtenido mediante dicho
procedimiento
11290279.6*
EP*20/06/2011-
. - 61/498986*
AR086993A1 Masa de galletita Generale Biscuit US*20/06/2011- FRANCIA
11290278.8*
EP*20/06/2011
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http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140108&CC=AR&NR=086531A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140115&CC=AR&NR=086704A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140122&CC=AR&NR=086805A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140122&CC=AR&NR=086820A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140122&CC=AR&NR=086826A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140129&CC=AR&NR=086834A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140205&CC=AR&NR=086993A1&KC=A1

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Lamina alimenticia que comprende
una capa flexible de piezas
vegetales y una composicion
AROS7027A1 gelificante, productca alimenticio Mccain Foods CANADA
S envuelto y tallarin que la Ltd.
comprenden, composicion aditiva
alimenticia y métodos y usos
relacionados
Formulacién que contiene leche . 20115726*
AR087059A1 como base Valio Oy FI*06/07/2011 FINLANDIA
Una composiciéon en forma de gel
PCT/CN11/076937*
AR087099A1 para prep.arar u-n.producto Nestec S.A. CN*07/07/2011 SUIZA
alimenticio
61/498986*
US*20/06/2011-
. N 11290279*
AR087157A1 Galletita saludable Generale Biscuit EP*20/06/2011- FRANCIA
11290278*
EP*20/06/2011
61/498986*
US*20/06/2011-
. N 11290278.8*
AR087158A1 Masita en capas saludable Generale Biscuit EP*20/06/2011- FRANCIA
11290279.6*
EP*20/06/2011
61/498986*
US*20/06/2011-
Galletita para desayuno con . 11290278.8*
ARQS7150A1 glucosa de lenta disponibilidad ezl Bz EP*20/06/2011- R
11290279.6*
EP*20/06/2011
Procedimiento para la conservacion T 201131274*
de los subproductos procedentes P ES*26/07/2011- .
AR087308A1 de la industria carnica y de otras Técnicas 201230284* ESPANA

industrias alimentarias

Reunidas S.L.U.

ES*24/02/2012


http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140205&CC=AR&NR=087027A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140212&CC=AR&NR=087059A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140212&CC=AR&NR=087099A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140226&CC=AR&NR=087157A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/searchResults?ST=advanced&compact=false&locale=es_LP&PN=AR087158&DB=lp.espacenet.com
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140226&CC=AR&NR=087159A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140312&CC=AR&NR=087308A1&KC=A1

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Composicién nutrimental para .
. . L) Nucitec S.A. A/2011/007872* .
AR087333A1 nifios que present?‘n r.efIUJo , colico De C.V. MX*26/07/2011 MEXICO
y/o estrefiimiento
Extraccion liquido/ liquido con un
solvente que comprende al menos  Laboratoires 1156936*
st 5 4tomos de carbonoy 1 0 2 Expanscience FR*28/07/2011 il
atomos de oxigeno
Método, instalacion y dispositivo
para un tratamiento de secado, Godoy Varo, 20110000926* <
SROSEEEL curado y conservacion de alimentos Jose Luis ES*08/08/2011 AN
solidos o semisdlidos
Una bebida que contiene goma
gellan con alto contenido de acilo, *
AR087531A2 estable ante el calcio para € el 6,?/574215 DINMARCA
- . . . Aps US*26/05/2004
conseguir estabilidad coloidal
mejorada
> Inhibidor de mohos natural y Ab Mauri 61/523686*
ARO87560A1 , . . EE.
- métodos para utilizar el mismo Food Inc US*15/08/2011 uu
Método para el embalaje de
productos de carne fresca en un
AROS7635A1 a.rr’1b|ent.e bajo de oxigeno , Tyson Foods, EE.UU
—  solucién mejoradora del color de la Inc.
carne y productos alimenticios pre-
envasados
. Colormatrix 61/527225*
AR087692A1 Secuestro de oxigeno e US*25/08/2011 EE.UU
Procedimiento para el .
. . Gea Mechanical *
AROS7839A1 procesamiento de orujo de Baufiaans 10 2011 053 527.6 ALEMANIA

DE*12/09/2011

aceitunas e instalacion para llevarlo
a cabo

Gmbh



http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140319&CC=AR&NR=087333A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140319&CC=AR&NR=087368A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140326&CC=AR&NR=087475A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140403&CC=AR&NR=087531A2&KC=A2
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140403&CC=AR&NR=087560A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140409&CC=AR&NR=087635A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140409&CC=AR&NR=087692A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140423&CC=AR&NR=087839A1&KC=A1

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Método y disposicidn para la . .
AR087912A1 preservacién de productos Organic Latin ARGENTINA
America S.A.
envasados
10177410.7*
Aditivo para alimentos que Dupont Nutrition ~ EP*17/09/2010-
AR087928A1 . . L DINMARCA
- comprende enzimas amidasas Biosciences Aps 61/380280*
US*06/09/2010
. , . E.l. Du pont de
Aceites para freir ambientalmente 13/541084*
ARO87989A1 sostenibles Nemoursand \,c03/67/2012 EE.UU
Company
Universidad
Productos gelificados probidticos o Miguel 201101089* -
ELEE0ERR] simbidticos para su obtencion Hernandez de ES*30/09/2011 B
Elche
Formula infantil a base de proteina
de arroz extensamente hidrolizada  Nucitec S.A. A/2011/010299* 2
AR0O88069A1 . L. MEXI
— parasuuso en la alimentacion de De C.V. MX*29/09/2011 e
infantes con alergia alimenticia
Composiciones nutricionales Mjn U.S. 13/273635*
AR 205A1 EE.
AR088205A1 fitonutrientes Holdings llc US*14/10/2011 A
Proceso para producir un alimento Arcusin Carlos,
de rosetas de maiz compactadasy Garcia Gustavo
AR0B3266A1 alimento producido mediante  Alfredo, Schena ARGENTINA
dicho proceso. Claudio
Bebidas que contienen productos
lacteos con sabores y texturas Starbucks 13/272170*
2 1 , .
AR088278A1 mejorados y métodos de Coffee Company ~ US*12/10/2011 EE.UU
preparacion de las mismas
13/630341*
US*28/09/2012-
Composiciones enmascarantes del Celanese 13/630254*
o a * -
AROS8279A1 sabor, compqsmmnes endulzantes y International us 28/09/2052 EE.UU
- composiciones de productos Corporation 61/564040
consumibles que los contengan P US*28/11/2011-
61/664903*

US*27/06/2012


http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140423&CC=AR&NR=087912A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140430&CC=AR&NR=087928A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140430&CC=AR&NR=087989A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140507&CC=AR&NR=088066A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140507&CC=AR&NR=088069A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140514&CC=AR&NR=088205A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140521&CC=AR&NR=088266A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140521&CC=AR&NR=088278A1&KC=A1
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20140521&CC=AR&NR=088279A1&KC=A1

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Composiciones enmascarantes del L
2 > © US*28/09/2012-
sabor , composiciones edulcorantes Celanese 12004804.6*
AR088280A1 ycomposiciones de productos de International EP*27/O6/2612- EE.UU
consumcz::]e;:;:itcl)ir;n dichas Corporation 61/664887*
2 US*27/06/2012
Composicién que comprende una .
. Compagnie /1B2011/002854*
AR088323A1 sal de calcio y su .p,roceso de Gervais Danone PCT*14/10/2011 FRANCIA
preparacién
Composicidn antimicrobianay
método para prolongar la vida util Anitox 61/549661*
R del agua, alimentos o ingredientes  Corporation US*20/10/2011 2200
de alimentos
Composicidn derivada del tomate P
. . . 11185896* PAISES
AR088371A1 que con.tlen.e mayores niveles de 5-  Unilever N.V. EP*20/10/2011 BAJOS
inosina monofosfato
Composicidn grasa que aumenta la
; : Team Foods /1B2011/002023*
AR088433A1 resistencia a I:?\ fractura de las Colombia S.A. PCT*02/09/2011 COLOMBIA
galletas tipo cracker
Producto comestible y su uso para
incrementar la biodisponibilidad de . 11186530* PAISES
ARO88499AL los micronutrientes comprendidos il [ EP*25/10/2011 BAJOS
en frutas o verduras
Concentrado alimenticio con una . EP11187894* PAISES
ARO88626A1 forma dada Unilever N-V. epx04/11/2011 BAJOS
Fui Wen Limgb,
Procesos basados en membranas Velichka
para reducir al menos una Yordanova
impureza y para elaborar un Koleva, Maria
AROSS697A1 concentrado que comprende al Ines Fontes 61/557,557* REINO
— menos un componente natural a Rocha, Eddy US*09/11/2011 UNIDO
partir de una mezcla de aceites de  Torp, Sverre
acidos grasos no marinos, y Sondbo, Henrik
composiciones resultantes Fismen, Andrew

Boam
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©)BRASIL

PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
102012013682 V€étodo de enchimento quentede o DpE102011077375.4 ALEMANIA

liquidos e dispositivo

102012016194 Método de tratamento de mangas ROZTr:ggn:'/aas US 61/502,530 EE.UU

Processo para obtengdo de soro de Servico Nacional |

102012021139 leite e em pod a partir d.o i de aprendl.zagem BRASIL i
subproduto gerado na fabricagdo Industrial - ,
de queijos de cabra Senai/dr-ba ,4
|
102012026050 Garrafa de azeite Dimitrios Kalfas BRASIL
.~ o , II
112012008126  Composictes alimenticeas Nestec S. A. EP 09 166700.6 EP
contendo flavonas :
J §
112012008127 COMPOsicoes alimenticias contendo o ¢ A EP 09 166698.2 EP
flavanonas i
Método de enzima para extragdo '.“
112012008760 de oIe’o's e proteinas a partlr‘de UnlverS|.te de FR 957274 FRANCIA |
matéria vegetal em um meio Lorraine -.
aquoso '1;3
\\
Processo livre de solvente para f
produzir dleo de krill, dleo de krill,
112012010216 fracdo de liquido prensado, Tharos Ltd BRASIL
complexo seco e seu uso e farinha N
Krill \
Oleo vegetal compreendendo acido
N Dsm Ip Assets US 61/25,772; .
112012010476 graxo polunfaturado tendo pelo BV PCT/EP2009/065593 EP; EE.UU
menos 20 atomos de carbono
Sudzucker
Meios auxiliares de cura Aktiengesellschaft ~ DE 10 2009 060
AT melhorados Mannheim/ 934.2 ALEMANIA
Ochsenfurt




PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD

PAIS DE
ORIGEN

Produto de planta aromatica
112012016212 granulada e método de produgao NestecS. A.  CN 200910217105.1
do mesmo

L'air liquide,
société anonyme
Processo de inertizagdo de tanques pour l'etude et
assépticos I'exploitation des
procedes
georges claude

112012021518 FR 1051343

Produtos nutricionais Abbott
112012029467 ultrassonicamente tratados tendo . US 61/345,723
. . Laboratories
vida de prateleira prolongada

Método e aparelho para fazer um

112013000039 wafer de baixa densidade Nestec S.A. EP 10168242.5
. Rhino Research

112013001128 Método para secagem de sementes EP 10169901.5
Europe B.V.

112013002855 Método p:':\ra fabricar pao que Cooperatie IP 2010-176248
contém frutas secas Avebe U.A

Aparelho para inativagdo

enzimatica de polpa, ou suco, Alessandro

112013004841  obtida a partir de alimento de bertocchi IT PI2010A000101
origem animal ou vegetal, e
respectivos aparelhos

Kraft Foods
Global US 61380942
Brands llc

Liquidos laticinios concentrados

LAt LIV com alto teor de sdlidos

Selecdo de ingrediente de proteina
112013006345 e manipulagdo para a fabricacdo de
lanches

Frito-Lay North

America, Inc. LUz e

Agente desoxidante para dleos
comestiveis, método para
112013008041  regenerar um dleo comestivel
usado, e, uso do agente
desoxidante para 6leos comestiveis

Kyowa Chemical JP 2010-230266;
Industry Co., LTD  JP 2010-234189

CHINA

FRANCIA

EE.UU

EP

EP

JAPON

ITALIA

EE.UU

EE.UU

JAPON




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Produtos de panificagdo, em
particular paes pré-cozidos Jacquet
112013009042 especialmente adaptados ao Panification FR 10 58797 FRANCIA
cozimento em uma torradeira e seu (S.A.S)
processo de fabricagdo
Método para sinterizar uma
112013009381 . Nestec S.A EP 101880532 EP
composigdo
Confeito oco e método para sua i) .
112013009384 - pharmaceutical JP 210234488 JAPON
produgdo
co
Método para a produgdo de Lanxess
112013010271 anidrido sérbico e usos de anidrido  deutschland EP 10189357.6 EP
todo e-sérbico gmbh
112013010589 Método e aparelhoparacozinhar — Giuseppe 115010000029 ITALIA
pizza Giordano
Preparacdes de bebida de iogurte
112013010881 contendo micro-organismos Nestec S.A. EP 10190121.3 EP -
probidticos ndo replicantes ﬁ"_.*
) I8
Grdo de trigo, planta de trigo,
farinha integral, granulos de amido
de trigo, ingrediente alimentar,
produto alimentar, composicao,
processo de produgdo de uma
planta de trigo que produz o grao,
método de triagem de uma planta
de trigo ou grao, processo de Arista Cereal
112013011025 produgao de um alimento ou Technologies US 61/410,288 EE.UU
bebida, método para melhorar um Pty Ltd
ou mais parametros de saude
metabdlica, saude intestinal ou
saude cardiovascular em um
invividuo, processo de produgao de
grao, processo de produgdo de
amido e método de negociagao de
grao de trigo
'Produtos de massa que Mars. GRAN
112013012079 compreendem etilcelulose e s GB 1019314.2 BRETANA

exibem migragao de 6leo reduzida"




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
112013012617 USC de slicosidade napreparacdo o a/s Ep10192207.8 EP
de um produto do leite
Sistema de tratamento continuo
112013012656 P2ra 2 desbacterizagdo de sélidos Fed FR 1059627 FRANCIA
divididos, em especial produtos
alimenticios
112013012795 Frocesso de tratamento de Xeda FR 1059693 FRANCIA
produtos vegetais e composigdo International
Dispositivo para descascar feijGes,
dispositivo para descascar feijGes, Koninklijke
112013013877 aparelho para fazer leite de soja, Philips CN CN2010/001990 CHINA
método para descascar feijoes e  Electronics N.V.
método para fazer leite de soja
112013014044 Composic¢do, produto aI|m<’ant|C|o e Degama Barrier US 61/419,885 EE.UU
processo para prepara-lo Ltd.
Emulsdo de dgua em éleo, processo
para a preparagao de uma emulsdo
112013014647 de dgua em Sleo comestivel e uso  Unilever N.V. EP 10196797.4 EP
de uma gordura de triglicerideo de
hhh
Sortimento para o preparo de Azienda Olearia IT FI2010A000242;
112013015172 refeicdo leve del Chianti S.R.L. IT FI2011A000160 ITALIA
. - , - PAISES
112013015634 Pastilha nutricional aprimorada N.V. Nutricia  PCT/NL2010/050889 BAJOS
oot lmenticios método par 00w Slobal
112013016465 P o . P Technologies US 61/446,304 EE.UU
controlar um disturbio relacionado e
a gluten em um individuo
US 61/428.173;
o US 61/428.168;
112013016478 Produtos nutricionais incluindo Abbott US 61/428.176; EE.UU

monoglicerideos e acidos graxos Laboratories

US 61/428.185;
US 61/428.177




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

Uso de dleo encapsulado na

112013016516 ~
preparagdo de massas

Nestec S. A. EP 10 197247.9 EP

Formula para bebés de baixa J—

112013016603 caloria com atributos fisicos . US 61/428,831 EE.UU
Laboratories
melhorados

Agente para induzir a producdo de
ifn, agente imunopotencializador,
agente para prevengdo ou

tratamento de infecgdo viral, Kirin Holdings
112013016690 produto comestivel ou bebivel, Kabushiki JP 2010-23810 JAPON
método de triagem de bactérias do Kaisha

acido latico, microrganismo
hospedeiro para uma vacina
recombinante

Processo de desidratagao que

112013016778 emprega um sal de colina liquido Feyecon B.V NL 10197431.9 PB,:IJS(I)E:
idnico
US 61/428,173;
Produtos nutricionais incluindo um Abbott US 61/428,168;
112013016931 sistema graxo que inclui acidos Laboratories US 61/428,176; EE.UU e
graxos US 61/428.185; S e
US 61/428.177 i
112013016934 ,|0lerancia aumentada em uma Abbott US 61/428.833 EE.UU
férmula infantil de baixas calorias Laboratories
Composicdo de proteina de soro . PAISES
112013017628 s T e N.V. Nutricia  PCT/NL2010/050866 BAJOS
Preservagdo do material de
biomassa que contém )
112013018567  polissacarideo e método para Cp Kelco Aps. U Biljfe 5,110 EE.UU
. . , . US 13/315,474
extrair polissacarideo do material
de biomassa preservado
112013018723 Alimentos andlogos e metodos para o0 g o US 61/461,922 EE.UU
produzir alimentos andlogos
Produto alimenticio revestido,
congelado, para micro-ondas, Crisp Sensation
112013019093 método e aparelho para produzir P EP 11152415.3 EP

Holding s.A.

um produto alimenticio revestido
congelado




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Processo para melhorar a
conservagao de um produto de
panificagdo pela natamicina,
produto de padaria, composi¢dao Dupont
112013018856 2"tirungica de natamicina com uma - Nutrition US 13/016,230 EE.UU
atividade antifungica modificada, Biosciences
processo para modificar a atividade Aps.
antifdrngica da natamicina e uso da
composi¢ao de natamicina-
ciclodextrina seca por pulverizagao
Método de produgdo de um
produto alimenticio revestido,
congelado para micro-ondas, Crisp
112013019104 produto alimenticio revestido para Sensation EP 11152421.1 EP
micro-ondas e aparelho para Holding S.A.
produzir um produto alimenticio
revestido congelado
Método para remogado de
metoxipirazinas de vinho e/ou
suco, para a remogao de Constellation
compostos indesejaveis no vinho . US 61/438,614;
LAl e/ou suco, para a modificagdo do i US 61/565,967 e
. . . U.S., Inc.
perfil organoléptico de vinho e/ou
suco e para a remogdo de um
composto-alvo de vinho e/ou suco
qul:JIdO com,preendendo protglna Dow Global
112013020120 animal e método para establizar . US 61/440,531 EE.UU
. . Technologies llc
uma proteina animal
Cepas de sacharomyces cerevisiae
apropriadas para a produgdo de
leveduras de panificagdo q.ue sdo Lesaffre Et
112013020518 osmotolerantes e que exibem FR 11 51354 FRANCIA
A ‘. Compagne
resiténcia intriseca para acidos
organicos fracos, métodos para a
preparagdo dos mesmos e usos
112013020736 Fluido dielétrico de vegetal para A & A. Fratelli IT 2011A000016 ITALIA

transformadores elétricos Parodi S.P.A.




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Processo para preparar produtos
112013020841 due compreendem ativos Sai Ying Ko BRASIL
estabilizados e composi¢des que
compreendem os mesmos
112013020940 " roduto de proteina de soro de Valio Ltd FI20115156  FINLANDIA
leite, método de produgdo e uso
112013021089 Método para produzir queijo Valio Ltd F120115161 FINLANDIA
112013021635 Produto alimenticio com um corpo Kraft Foods EP 11155965.4 £p
moldado R & D, Inc.
Aparato para estabilizar um liquido,
112013021748 em particular cerveja, e processo Khs Gmbh DE 101;2171 014 ALEMANIA
para estabilizar liquidos ’
112013023641  Processo para obter um filme ~ Uriversidadede oo 011 CHILE
Santiago de Chile
112013023706 SteMase mei‘;‘lj:rs paratrocade o iocsA. US 61/453,921 EE.UU
112013024750 Métodos, artugos e cc?mposu;oes de CeIIres.ln US 61/468,041 EE.UU
ciclodextrina Technologies, llc
Derivado natural da cepa cncm i-
1225 de lactobacillus johnsonii,
112013024831 deficiente na produgdo de acido Nestec S.A. EP 11160144.9 EP
d=lactico e com um perfil
imunoldgico mais incrementado
Métodos e composi¢des adequadas
112013024988 para a preservagdo do frescor de Nestec S.A. US 61/516,145 EE.UU
produtos alimenticios tipo pao
P& antimicrobiano para a Caravan
112013025017 o . . . US 13/077,293 EE.UU
preparacgdo de produtos de padaria ingredients inc.
Lactobacillus rhamnosus
112013025640 Chr. Hansen A/S EP 11161665.2 EP

melhoradores de sabor




PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD AL

ORIGEN

Método de preparo de uma bebida
proteica, composigao proteica para
uso em uma bebida proteica ou um

concentrado de bebida proteica,

composicao de bebida proteica

112013025171 adequada para consumo humano,
bebida proteica de sabor de

chocolate carbonata para consumo
humano, e bebida proteica de
sabor de baunilha carbonatada

para consumo humano

Next Proteins,

US 13/078,918 EE.UU
Inc.

112013025712 Composwogs nutrl.a'onals a base de Mijn U.S.
leite fortificado

Holdings llc US 13/092,186 EE.UU

Frito-lay North
America, Inc. ;
Métodos de encapsulagdo de sabor The board of
e concentragdo de alimentos Trustees of the
- " 112013026237 aquosos auxiliada por matriz, e University of
y F1 produtos produzidos a partir desses Illinais ;
' alimentos Kverneland as ;
Fachhochschule
Sudwestfalen

US 13/085,088 EE.UU

Método para ampliar o prazo de

112013026332 validade da farinha e produto de LGl

. . Great Brands llc U Bl i EE.UU
graos integrais

Processo para a produgdo de um
recheio de torta de queijo, recheio

de torta de queijo armazendvel a
112013026602 temperatura ambiente, processo

para a obteng¢do de uma torta de Puratos N.V.
queijo, uso do recheio de torta de
gueijo e uso de ovos pasteurizados

numa composi¢do alimentar

EP 11164351.6 EP

112013027004 Caroten0|d'es compreendendo Dsm Ip Assets CH 00706/11
microesferas B.V.

SUIZA




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Método de produgdo de um queijo
duro ou semiduro, produto de leite
fermentado e de consumo, cultura Dupont
. i Nutrition US 61/477,211;
112013027108 dlretameNnte no tf':\r?q.ue,NmetodCf de Biosciences  PCT/US2012/021113 EE.UU
aceleragdo da acidificagdo do leite, Aps
cultura inicial em massa e método P
de producdo de queijo
Uso de cepas mutantes de
112013027353 Iactobacnlps resllster!te.-s. a nlsma Compagnle BRASIL
para reduzir a pds-acidificagdo em Gervais Danone
produtos alimenticios
112013027474 ~ COmPosicdes que melhoram a Nestec S.A. US 61/518,081 EE.UU
palatabilidade
112013027995 Metodo e sistema para preparacdo o\ viichon S 61/496.350 EE.UU
de refei¢Ges cozinhadas frescas
112013028137 Frocesso de preparagdodeuma s o Ny Ep 111676920 EP
composic¢ao alimenticia desidratada
112013028253 __roduto de panificado com Nestec S.A. EP 11164775.6 EP
propriedades melhoradas de sabor
Processo para a desaeragdo e para
112013029565  ° 2quecimento de produtos Alessandro 1 b)) 011000055 ITALIA
vegetais e de plantas para estes Bertocchi
produtos
Composicdo de cobertura
misturavel, cobertura de mistura,
112013029920 L.ISO dfa compo§|gao de cobertura Dow Glo-bal BRASIL
misturavel e método para preparar Technologies llc
a composicao de cobertura
misturavel
112013030267 Queijo e preparacdo do mesmo Valio Ltd F120115607 FINLANDIA
The Procter &
112013032602 Poliésteres de sacarose Gamble US 61/500,472 EE.UU

Company



PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
112013030361 Processo par? afabricacdo deum  Dsm ip assets EP 11167749.8 Ep
produto lacteo fermentado b.V.
Preparagao de carnalita e usos da Icl performance
112013030729 .. .o US 61/493,328 EE.UU
mesma em aplicagGes comestiveis products Ip
ComposigOes nutricionais tendo
112013031086 COmPonentes de membranade oo a BRASIL
glébulo de gordura de leite
exogenos
112013031286 COMPOsicdo de carotenoide para oy oo ars B 11168775.2 EP
coloragao
Composigoes de gordura vegetal UG SRS
112013032992 PREIEDE B . Gamble US 61/500,467 EE.UU
hidrogenada
Company
EP 11290278.8; Ep.
112013033097 Biscoito saudavel Generale Biscuit EP 11290279.6; EE U’U
US 61/498,986 ’
Processo de tratamento com
112014000412 C2MPO elétrico pulsadoee produto g 5 EP 111731915 EP
lacteo compreendendo moléculas
bioativas obteniveis pelo processo
112014000681  Meétodos e composicoes para Maraxi, Inc. US 61/507,096 EE.UU
artigos de consumo
Método e aparelho para operagdo , .
112014000722 energicamente eficiente na < 10na Moorthy .y o 5011003364 MALASIA
e Palanisamy
esterilizagdo de frutos de palma
Compagnie
Gervais Danone ;
112014001392 Composi¢Oes a base de leitee  Danone Foods & IN 2087/DEL/2011 INDIA

processo para a sua produgdo

Beverages (India)
Pvt. Ltd. ;
Danone Gmbh




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Composicao pulverizada para a
producdo de bebida de leite
112014001827 acidificada, processo.de prepfaragao The Coca-Cola BRASIL
da mesma e bebida de leite Company
acidificada produzida a partir do
mesmo
Composi¢cdo compreendendo goma
112014002487 gelana, soro de Ieljce. coalheid'o e Compagme BRASIL
processo das bactérias do acido  Gervais Danone
lactico para fabricar os mesmos
Linhagem de |. Bulgaricus capaz de Compagnie
112014002911 inibir a adesdo de linhagens de h. Pag BRASIL
. . Gervais Danone
Pylori a células epiteliais
Mé i .
112014002956 VI€todo de prepararuma bebida o oo US 61/506,948 EE.UU
lactea contendo aveia
Método, instalagdo e dispositivo
112014002987 para um tratamerjto de s?cagem, Jose Luis Godoy ES 201100926 ESPANA
cura e conservagao de alimentos Varo
sélidos ou semissélidos
Clomposu;ao e item c.omestlvels, Kraft Foods
112014003946 métodos para produzir os mesmos R&D. inc EP 11178411.2 EP
e confeito T
Micro-organismos das espécies EP 11 178319.7; EP;
CLAUE U Lo bacteroides xylanisolvens e Ch US 61/526,009 EE.UU
112014004487 "reduto e processo para fabricagdo o). FI 20115851 FINLANDIA
do mesmo
Processo para aumentar a vida de Dsm Ib Assets
112014004727 prateleira de um produto agricola pr EP 11180058.7 EP
ou alimento o
Biscoito tendo uma superficie Intercontinental
112014005035 marmorizada e método para fazer US 61/533,075 EE.UU
Great Brands llc
0 mesmo
Composigao estabilizadora de
112014007366 _, Celulose microcristalinae o (o0 hon Us 61/543,669 EE.UU

carboximetilcelulose, método para
fabricar, e usos




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Gea Food
112014005296 Aparelho de descongelamento Solutions Bakel EP 11007368.1 EP
B.V.
112014006880 V1€t0d0s para descontaminar gréos o US 61/538,551 EE.UU
de cereais com diéxido de cloro
112014007474 ~ Aumento de rendimento de Medicago Inc.  US 61/541,780 EE.UU
particula tipo virus em plantas
L'air liquide,
Sistema para solucionar problemas société anonyme
112014007701 assoaad9s C'Om a formagao de gelo lpour I etgde et FR 1158990 ERANCIA
em tuneis congeladores por I'exploitation des
impacto procedes
Georges Claude
Agente antifiingico para alimentos Nagase & Co.,
112014007764 cereais processados,lallmento Ltd. ; Nagase P 2011-220549 JAPON
cereal processado e método de sua Chemtex
produgao Corporation
Composigdo para uso na promogao
112014007829 de absorcdo de magnésio e/ou Nestec S.A. EP 11185610.0 EP
retengdao de magnésio
Novo rolo de retalhamento para a Intercontinental
112014007986 producdo de petiscos de alta US 61/544,213 EE.UU
A Great Brands llc
resisténcia
Composigdo e métodos para
112014008263 melhor?r :?\s propriedades Fruitsymbiose US 61/544,873 EE.UU
organolépticas de produtos Inc.
alimentares
Composi¢do para o uso na
promogao de angiogénese
intestinal e de absorc¢do de
nutriente e de tolerancia a
112014008425 alimentacdo enteral e/ou na Nestec S.A. EP 11185606.8 EP

prevengdo e/ou no tratamento de
inflamac&o intestinal e/ou na
recuperagdo apos a lesdo e a
cirurgia intestinal




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

Composi¢do para o uso em
112014008657 aumentar a sensibilidade a insulina Nestec S.A. EP 11185603.5 EP
e/ou reduzir a resisténcia a insulina

Composigdo para uso no
crescimento cerebral e/ou

112014008944 . . Nestec S.A. EP 11 185600.1 EP
desenvolvimento cognitivo e/ou
psicomotor
112014000000  SUPlemento proteico liquido Abbott US 61/547.337 EE.UU
esterilizado Laboratories

Composigdo para uso ha promogao
112014009097 0 crescimento de ossosaudavel o EP 11185608.4 EP
e/ou na prevencgdo e/ou

tratamento das doengas dos 0ssos

Combinagdes conservantes

.. A Purac Biochem EP 11185589.6; EP;
112014009368 comprggndendo :i\c!do p'I’OApIO.nICO e BV, US 61/548,547 EE.UU
vanilina e/ou acido cindmico
112014009370 Combinacgdes conservantes Puire Bl AT EP; EZI_;I :
¢ B.V. US 61/548,535 EE.UU i
PI0712428 Processo para neutralllzagao de Frlto—la}y North US 11/421,656 EE.UU
enzimas em milho America, Inc.
Composigdo nutricional, uso da
PI0716985 mesma, e, suplemento nutricional SHS International EP 06120377.4 £p

para o tratamento de pacientes Ltd
gue sofrem de alergias a alimentos

Agrupamento genético de cepas de
stretococcus thermophilus tendo
PI0717777 propriedades de acidificagdo e Danisco A/S FR 608657 FRANCIA
texturizagdo apropriadas para
fermentagdes lacteas

Processo de obtengao de variantes
de bactérias lacticas Uteis para
PI0718039 produzir a vitamina k2 e aplicagdes
ao preparo de produtos
alimenticios

Compagnie

. FR 06 08690 FRANCIA
Gervais Danone




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
PI0718378 Mistura para assar propria para 123 Nahrmittel DE 20 2006 015 ALEMANIA
amassar e moldar Gmbh 009.9
Método para tratar por calor um Tetra Laval
PI0719328 alimento com a finalidade de Holdings & SE 0700160-5 SUECIA
ampliar sua vida de prateleira Finance SA
"Composicdo aquosa
condicionadora de massa, processo
para preparar uma composi¢ao
aquosa condicionadora de massa, Cereform GRAN
PI0719492 massa, produto assado e uso de sal Limited GB 0625743.0 BRETANA
e aglcar para estabilizar uma
composicdo aquosa condicionadora
de massa"
Utilizacdo da goma arabica para Compagnie
PI0719796 melhorar o aumento e a sobrevida . - FR 06 08613 FRANCIA
. s Gervais Danone
das bifidobactérias
P10719818 Folhas de wafer comestiveis Nestec S.A. EP 06 121806.1 EP
Produto alimenticio de 6leo em Rich Products
P10719947 agua suscetivel de ser batido, e, . US 60/850166 EE.UU
. . Corporation
confeito batido
Método para aumentar a
qguantidade de vitamina k2 obtida
pelo cultivo de bactérias acido-
PI0719980 Iactlca.f,, biomassa enrlqu.eufja, s.eu Compagnle FR 06 08692 ERANCIA
uso, método para produzir vitamina Gervais Danone
k2 ou para preparar ou enriquecer
um produto alimentar, produto
alimentar e seu uso
PI0719990 Lascas de ape.rltlvos contendo Frlto—l.ay North US 11/609,214 EE.UU
casca de trigo sarraceno America, INC.
. . . Dippin' Dots, US 60/874,055;
PI0720283 Pr°$‘;° 2!$e"c§'rc";:g:52fd° Inc.; Dippin' Dots  US 11/701,624; EE.UU
BREL BRI Global, Ltd. US 11/801,049




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
PI0720501 Produto de leiteria espalhavel Nestec S.A. EP 06 126916.3 EP
Processo e aparelho para
acondicionar materiais em um
L. i St. Dalfour et Cie US 60/878010;
PI0720631 recp@nte, método parg forma}r um SAS US 11/817459 EE.UU
recipiente selado mediante vacuo
parcial, e, recipiente selado
PI0720681 Método para produzir queijo oM épVAssets EP 06126886.8 EP
Método para preparar uma
. - Kraft Foods US 60/882738;
P10720705 composu;‘atz de espumagacz, e, Global Brands llc US 11/943758 EE.UU
composi¢do de espumagao
PI0720736 Trs;i?::st ocgrf::ql: ilct;: - Dsm lp Assets  EP 06125673.1; EP
! PO B.V. EP 07112772.4
composigdo antifliingica
"Dispositivo de pasteurizagdo com KHS Maschinen = AR
Ao p DE 10 2 =%
PI0720807 bomba térmica integrada e método und Anlagenbau %72017 003 ALEMANIA R 4
correspondente" Aktiengesellschaft ’ '
Composigdo para induzir ou
melhorar a sensagao de satisfagcdo
e/ou saciedade, método para
identificar e/ou isolar bactérias que
sdo capazes de induzir ou melhorar  Danisco A/S ;
PI0721863 satlsfagayo e/ou saciedade, cepa Campina BRASIL
bacteriana, uso de uma cepa Nederland
bacteriana, e, método para Holding B.V.
preparar um alimento, suplemento
alimenticio ou composi¢do
alimeticia que melhora satisfagao
e/ou saciedade.
PI0722020 Combinacdes de fungicida de Laboratorios ES P 2007 02132 ESPARNA

polieno com tensoativos cationicos

Miret, S.A.
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Composigdo antimicrobiana
estabilizada contra degradagdo
induzida por luz ultravioleta;
método de estabilizagdo de ao
menos uma composi¢cao
microbicida contra degradagdo Albemarle US 60/884,636;
HCENE induzida por luz ultravioleta; e Corporation US 60/884,639 R
método de controle da
contaminagdo por bactérias,
leveduras e/ou bolor de frutos do
mar ou produtos derivados de
frutos do mar.
Novo método para produgdo de Dsm Ip Assets EP 07101567.1;
PI0806845 bolos B.V. EP 07112741.9 EP
Método de pré-esterilizagdo de um  Tetra Laval
PI0806925 tanque asséptico e de condutos de Holdings & SE 0700323-9 SUECIA
conexao. Finance S. A.
PI0807076 Produgdo de petlscqs de frutas e Frlto-lgy North US 11/669,751 EE.UU
vegetais laminados America, Inc.
PI0807151 Produgdo de petiscos faftlados de Frlto-léy North US 11/669,736 EE.UU
frutos e vegetais America, Inc.
Braunschweigisc
PI0807228 Processo e dispositivo para e EP 07 002862.6 EP
secagem de subprodutos maschinenbauan
stalt AG
"Composicdo de gordura
orctors interentertionts complets, - DU pont de
PI0807292 & - Pt Nemoursand ~ US11/675,959 EE.UU
produto, composi¢do de gordura
Company

homogeneizada e composicado de
gordura completa"
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"Método de produgdo de massa de
tomate, massa de tomate, método
de elaboragdo de produtos de
tomates processados comestiveis,
P10807320 produto de tomate processado Unilever N.V. EP 07105340.9 EP
comestivel e métodos de aumento
de teor de 4cido gama-
aminobutirico de produtos
alimenticios ou bebidas

Aparelho para o preparo de pizza,
aparlho para o preparo de um
produto alimenticio, método para

preparar pizza utilizando uma K&G

P10807357 maquina automadtica, produto de . US 60/891,218 EE.UU
Enterprises, llc
software de computador e
processador programado para
controlar um aparelho para o
preparo de pizza.
Utilizagdo de lactobacillus casei .
o . Compagnie
PI0807649 para reforgar a prote¢do induzida . FR 07/01140 FRANCIA | 3 -
. . Gervais Danone -
pela vacina antigripal -
Fundagao Edson
PI1104166 Cobertura comestlvgl de C.zue|r.oz ; BRASIL
galactomanana para alimentos Universidade
Federal do Piaui
Uso de galactomanana estraida da Fundagdo Edson
PI1104167 caesalpinia pulcher.rl.ma como Quelrf)z; BRASIL
espessante e estabilizante em Universidade
produtos lacteos Federal do Piaui
Processamento do caldo de cana
com método sem conservantes e Rafael Tadeu
P11104593 .\ .. . Benedito Oliveira BRASIL
aditivos quimicos, dispensada a
e Roman Luques
clarificagao
. . I Ricardo de
PI11104969 Alambique e método de destilagdo L BRASIL

avacuo

Zarattini
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PI1105553 Processo dNe fabricagdo de alimento Reinoldo Carlos BRASIL
e formulagdo de produto resultante Gall
Barras de cereais de caju ameixa Universidade
102012010449 com alto teor de fibras processadas , BRASIL
. . L Federal do Ceara
com ingredientes funcionais
Uso de complexos de grao inteiro-
102012007519 . - Development, US 13/077,393 EE.UU
para saciedade, redugao da Inc
ingestdo de alimentos e controle de
peso
Uso de complexos a base de amido
extrusados para saciedade, reducdao Corn Products
102012007526 . . P . ! ¢ Development, UsS 13/077,320 EE.UU
de ingestdo de alimentos e controle Inc
de peso
. . n . Stival Alimentos
102012012436 T1S0tO instantaneo em copo obtido 4o BRASIL
por meio de expansdo a seco .
Comércio S.A
Wagner Dias
Processo de fabricagdo de HerRr::reuI:lr:; de
102012013089 refrigerante de caldo de cana de - BRASIL
acucar e produto obtido SR Ll
¢ P Rogério Matildes
de Oliveira
Determinacdo instrumental da cor  Universidade
102012014016 da batata (solanum tuberosum 1.) Federal do BRASIL
Frita-palito Parana
Caldo instantaneo a base de farinha Ibia Industria e
102012021204 de feijdo e respectivo processo de  Comércio de BRASIL
preparo Alimentos Ltda
. . ..~ Ibid Industria e
102012021279 Sorvete a base de farinha de feijao Comércio de BRASIL

e respectivo processo de preparo

Alimentos Ltda
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Processo de obtencgdo e uso do
extrato de mel proveniente da Universidade
102012021465  espécie de abelha sem ferrao Federal do BRASIL
tetragona clavipes fabricius, 1804 Parana
(apidae, meliponini)
Processo de obtencdo e uso do
extrato do mel proveniente da Universidade
102012021466  espécie de abelha sem ferrdo Federal do BRASIL
melipona bicolor lepeletier, 1836 Parana
(apidae, meliponini)
Processo de obtengao e uso do
extrato do mel proveniente da Universidade
102012021467  espécie de abelha sem ferrao Federal do BRASIL
melipona quadrifasciata lepeletier, Parand
1836 (apidae, meliponini)
Processo de obtencao e uso do
extrato do mel proveniente da Universidade
102012021468  espécie de abelha sem ferrdo Federal do BRASIL
scaptotrigona bipunctata lepeletier. Parana -y
1836 (apidae, meliponini) '
Processo de obtengdo e uso do
extrato do mel proveniente da Universidade
102012021469  espécie de abelha sem ferrao Federal do BRASIL
tetragonisca angustula latreille, Parana
1811 (apidae, meliponini)
Fruta estruturada enriquecida com Universidade
102012026670 L . o q Federal Rural de BRASIL
acido ascdrbico natural
Pernambuco
102012026700 Processo de conservag,ao do sumo Marcelo AITelda BRASIL
da cana-de-agucar Conceigdo
Método para produgdo de um
extrato enriquecido com
102012030905 trigonelina e/ou acidos Plantextrakt EP 11 191 897.5 Ep

clorogénicos, extrato enriquecido
com trigonelina e/ou acidos
clorogénicos e uso de um extrato

Gmbh & Co. Kg
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112012006370 Branqueamento de arroz Buhler Sortex Ltd GB 0916898.0 GRAN
BRETANA
Formulagdo, métodos para
preparar a formulagdo, para
determinar uma quantidade de
cofator para um individuo, para
determinar um risco ou uma
predisposi¢ao para uma condigao
remedidvel por cofator em um The Regents of
individuo, auxiliado por the University of
112012007345 computador para fornecer um California e US 61/247485 EE.UU
plano de recomendagado nutricional Vitapath
personalizado para um individuoe  Genetics, Inc
comercial para fornecer um plano
de recomendagdo nutricional
personalizado para um individuo,
acido nucleico isolado ou um
complemento do mesmo, arranjo,
e, sistema de computador
Composigdo nutritiva para Laborato[re:s
112012008136 France Bébé FR 955301 FRANCIA
mulheres que amamentam s
Nutrition
112012015410 Genes diacilglicerol aciltransferase Suntory !—|0Idings IP 2009-289287 JAPON
e uso dos mesmos. Limited
Processo para recuperagdo de . T|en:<,e "
112012028517 , . Suikerraffinaderij EP 10005025 EP
betaina a partir do melago NV
112012028909 CaPsUlas °°a‘;‘2'|r;;a:as dendcleo i enichsA  EP10167816.7 EP
112012029470 !Emulsﬁes nutricionais contendo Abbott. US 61/345,337 EE.UU
6leos encapsulados em processo Laboratorios
Método para produzir emulsdes -
112012029473 nutritivas contendo 6leos US 61/345,353 EE.UU

Laboratorios

encapsulados
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Métodos de extrusao
112012032045 uItrassorncaEnente assnstlda"para Abbott. US 61/354,394 EE.UU
fabricagdo de produtos Laboratories
nutricionais em pé
Sudzucker
112012033739 Isomal tulose para uso no aumento aktlenges'ellschaft EP 10007288.3 Ep
do desempenho mental mannheim/ochs
enfurt
. Kraft Foods GRAN
112013001254 Recipientes melhorados R&D, inc. GB 1012106.9 BRETANA
112013005663 Espuma estabilizada Frito-lay Trading /o 1) /878 154 EE.UU
Company Gmbh
112013006348 Métodos para a 5|.ntes’e de lactilato . Car.avan. US 12/882,921 EE.UU
usando dilactideos ingredients inc.
Método de fabricagdo de arroz em
112013006477 embalagem flexivel esterlllzajvel, e Satakej BRASIL
arroz em embalagem flexivel corporation

esterilizavel. [

112013006511 Composicio salina Chemische fabrik e 0100413852 ALEMANIA
budenheim KG

Produtos incluindo bactérias laticas

e um dessecante, recipiente de seu US 61/403,765;

112013006570 armazenamento e método de Biogaia AB US 13/200,126 EE.UU
preparagao
112013006644 ' 10CeSsO paraa producdo de Nissin Foods ;5410214055 JAPON
macarrao frito Holdings Co
112013006654 Composigao oral Lotte Co., Ltd JP 2010-211023 JAPON

Processo para a preparagao de
suspensdo de sais de célcio e
112013007016 método para a incorporagdo de
calcio em bebidas alimenticias,
nutracéuticas e farmacéuticas

Universidade Del CO 10 145132; COLOMBIA;
Valle PCT/1B2010/055652 WO
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112013007498 M€todo parapreparaciodeum - John Bean SE 1051024-6 SUECIA
produto alimenticio revestido ~ Technologies AB
Composicdao e método para entrega Dairy )
112013008225 de substancias em um modo seco Manufactures, US 61/390,029; EE.UU
. US 12/898,435
com uma camada superficial Inc.
112013008689 ~ COMPOsicdo de hidrofobinae -y o Ny Ep10188160.5 EP
composig¢do alimenticia
Género alimenticio cozido, produto  Kraft Foods )
112013008853 cozido macio a base de massa, e,  Global Brands LBl e 20, EE.UU
2 US 61/405,037
método LLC
Extratos de café como ingredientes
112013009056 de alimentos, farmacos, Kraft Foods US 61/392,828 EE.UU
cosméticos, suplementos dietéticos Global Brands Llc ! '
e produtos bioldgicos
: Sistema e método para tratamento Bepex
— 112013009750 continuo de solidos em pressdo nao P US 61/405,844 EE.UU

=F- L. International llc
. atmosférica

Processo de controle de uma
panela para preparo de arroz sob
112013010040 pressdo e panela para preparo de Seb S. A. FR 1058854 FRANCIA
arroz sob pressao utilizando
referido processo

Processo de controle de uma
panela para preparo de arroz sob
112013010041 pressdo e panela panela para Seb S.A. FR 1058853 FRANCIA
preparo de arroz sob pressdo
utilizando referido processo

US 61/455,819;

112013010134 Pedacos de peixe fabricados Nestec S.A. US 61/571,314

EE.UU

Processo de controle de uma
panela para preparo de arroz sob
112013010425 pressao e panela para preparo de Seb S. A. FR 1058858 FRANCIA
arroz sob pressdo utilizando
referido processo
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Processo de controle de uma
112013010426 Panelaparapreparodearrozsob g ¢ FR 1058859 FRANCIA
pressdo e panela para preparo de
arroz associada
Método para produgdo de artigos Sc&\;vsclltj;r_
112013010513 de origem vegetal impregnados International FR 1058969 FRANCIA
com uma substancia liquida vegetal INC ’
112013010537 ™Me€todode cozinharparacozinha o < A N 2010105443737  CHINA
alimentos simultaneamente
112013010553 Produto alimenticio desidratado Nestec S.A. EP 10 189520.9 EP
Composigdes carotenoides que
112013011057 contém goma acacia modificada DSM IlapVAssets EP 10189784.1 EP
por anidrido octenil succinato o
Uso cosmeético nutracéutico ou oral L'oreal:
112013011064 e processo de tratamento ! FR 1059144 FRANCIA
- Nestec SA
cosmético oral
Composigoes de cereal em pd
112013011088 compreendendo microorganismos Nestec S.A EP 10 190122.1 EP
probidticos ndo replicantes
Arranjo de férmulas nutricionais
112013011611 s . Nestec S.A. EP 10191207.9 EP
com probidticos adaptadas a idades
Formula nutricional adaptada a
112013011882 '92de com densidade caldrica Nestec S.A. EP 10 191200.4 EP
particularmente adaptada para
bebés e criangas
112013012048  FOCEssO paraencapsularum o n Ep 152010/055958 EP
ingrediente ativo
Isolado de planta refinado e
112013012421 processo de preparacdo de um Unilever N.V. EP 10193129.3 EP

ingrediente alimenticio funcional
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PAIS DE
ORIGEN

Método para intensificar a agao
fisiologica de cafeina, e, Kirin Holdings

112013012622 composicado para melhorar uma  Kabushiki Kaisha JP 2010-284678
funcgao fisioldgica
Produtos com melhores
112013012702  propriedades de formagdo de Nestec S.A. EP 10192145.0

espuma

Uso de uma composi¢do tendo uma
densidade de energia entre 0,9 e
1,5 kcal/ml, composicdo para uso
no controle de niveis de colesterol

e triglicérides em um paciente que

apresenta diabetes tipo 2

112013013112 N.V. Nutricia ~ PCT/NL2010/050808

Produtos alimenticios para criancas
112013013908 compreendendo grdos integrais Nestec S.A.
hidrolisados

Bebida de leite de cereais
112013013924 compreendendo grados integrais Nestec S.A.
hidrolisados para bebés

112013013956 Processo para liquefazer proteinas Cargill, EP 101938595
de cereal Incorporated
Ingrediente de alimento que
112013013957 compreende graos integrais Nestec S.A

hidrolisados

Produtos de confeitaria congelados
112013013958 compreendendo grao integral Nestec S.A PCT/EP2010/069206
hidrolisado

Massa alimenticia extrudada,
método para a fabricagdo de massa
alimenticia instantanea, peca de
matriz para a extrusdo de massa
alimenticia, método para a Nissin foods JP 2010-285529;
fabricagdo de uma pecga de matriz holdings co., Ltd.  JP 2011-062823
para a extrusdo de massa
alimenticia e método para
fabricacdo de massa alimenticia
extrudada

112013014887

JAPON

EP

PAISES
BAJOS

BRASIL

BRASIL

EP

BRASIL

EP

JAPON
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Método para preparar uma
composilgdo em forma de pg, United
112013015156 composicdo em forma de po e leite . FR 1060691 FRANCIA
i L . Pharmaceuticals
para bebés reconstituido a partir da

composi¢cdo em forma de po

Produto alimenticio, guarni¢do de

112013015336 Unilever N.V. US 12/976,527 EE.UU
salada e salada composta
Uso de um microrganismo com
capacidade de ligagdo ou
fragmento deste, método de US 61/435472; EP;

112013016493 preparar uma composi¢ao, Basf Se

e . . EP 11151924.5 EE.UU
composicdo, e, microrganismo com
capacidade de ligagdo ou
fragmento deste
Composicoes a base.de argila de Laboratoire
beepollen, o respectivo processo Beepratte:
112013016566 de preparo e as respectivas AIe)l(oandra' FR 10 60511 FRANCIA
utilizagbes em nutricdo e em
Ao Fregonese
terapéutica ol
Formulagdes nutricionais incluindo Abbott 1
112013016587 oligossacarideos de leite humano e . US 61/428.861 EE.UU
.. Laboratorios
antioxidantes e usos das mesmas
Bebidas prontas para beber
112013016610 compreendendo grado integral Nestec S.A. PCT/US2010/059482  EE.UU
hidrolisado
112013016679 Formulagdes de yltamma eempd Dsm Ip Assets CH 02177/10 SUIZA
aperfeigoadas B.V.
Aumento ou manutengdo nao PAISES
112013016848 médico de peso corporal de um N.V. Nutricia  PCT/NL2010/050892 BAJOS
mamifero
Uso de composi¢des nutricionais Min U.S
112013016881 icluindo lactoferrina na estimulagdo Holi:ling; I.Ic US 12/980,819 EE.UU

de células imunes
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Combinagdo simbidtica de
probidticos e oligossacarideos do o
112013016914  leite humano para promover o . US 61/428,869 EE.UU
. . . Laboratories
crescimento de microbiota
benéfica
Oligossacarideos de leite humano
. Abbott US 61/428,867;
112013016929 para promo’ve.zr o) crefc.lmento de Laboratorios US 61/474,691 EE.UU
bactérias benéficas
Fibra e probidtico para a redugdo
dos sintomas intestinais EP 10 197275.0;
LU 7O relacionados com o estresse MRS EP 11 156431.6 EP
cronico
Composigao nutricional
compreendendo fibra e probidticos EP 10197274.3;
112013017021 para reduzir os sintomas intestinais ACHIEES EP 11156434.0 P
realacionados ao estresse
Fibra e probidticos para a redugao
. . .. EP 10197272.7;
112013017023 dos. sintomas instestinais Nestec S.A. EP 11156435.7 EP
relacionados com o estresse
Método para produzir um
policondensado de sacarideo ou
um produto reduzido do mesmo,
112013017099 P . ! JP 2011-202308; JAPON
ou uma composi¢do de Kako Co., Ltd.
. , JP 2011-270545
policondesado de sacarideo,
produto de alimento ou de bebida,
método para produzir uma bebida
alcodlica aromatizada de cerveja
Bebida refrescante e uso deuma  Md&d Alliance DE 10 2011 008
112013017371 bebida Gmbh 017.1 ALEMANIA
112013017892 Agente retentor de carbonatagdo Fuji Oil Company P 2011-012410 JAPON

para bebidas gaseificada

Limited
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Composi¢dao, método de
biorremediagdo de um sitio,
métodos para afetar crescimento
de planta, para tratar uma
superficie e um fluido, para
preparar um artigo, um
suplemento alimentar, e uma
cultura misturada, e para
suplementagdo de alimento, e,
artigo

112013017809 Inocucor US 61/432152 EE.UU

Concentrado alimentar gelificado,
processo para preparar um
112013018108 concentrado alimentar gelificadoe  Unilever N.V. EP 11151168.9 EP
uso de um concentrado alimentar
gelificado

112013018110 _Concentrado semissdlido de Unilever N.V. EP11151171.3 EP
alimento, processo e utilizagdo

Claremont
Collection
Método de obter suco da planta de Handelsgesellsch DE 102011 009 074.6; L
112013018253 canhamo e uso do mesmo para a Aft Mbh; DE 202011 001 759.1; ALEMANIA e AN
producdo de bebidas Gallathea Ute  DE 102011003 819.1 '
Bisterfeld Von
Meer
Substancia probidtica Vesale Pharma EP 11151686.0; EP;
112013018344 microencapsulada e processo de LU 91782; LUXEMBUR

Sa; Brace Gmbh

fabricagdo US 61/503,307 GO; EE.UU

EP 11151624.1;

112013018626 Probidticos em bebida de fruta  Chr. Hansen A/S EP 11158249 0

EP

. . Tate & Lyle
emEEeR ABERCRERIRlRse: Ingredients US 61/437,399 EE.UU

mogrosideo v .
g Americas llc

Misturas de estévia contendo Tate & Lyle
112013019022 ., Ingredients US 61/437,390 EE.UU
rebaudiosideo b )
Americas llc

Cepas de bifidobacterium bifidum Naturwohl

112013019258 para aplicagdao em doencgas EP 11000744.0 EP
gastrintestinais

Pharma Gmbh
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Produto alimenticio aerado e
112013019642 método para a producgdo de um Unilever N.V. EP 11153081.6 EP
produto alimenticio aerado
Processo de preparo de café por via ::rt:s;r:%
112013019855 uUmida com extragdo de suco de . BRASIL
café antes da secagem oty Ceios
g Akio Yamaguchi
- . Cargill,
112013020106 Composigdes de dleo EP 11 001076.6 EP
Incorporated
Modulagdo do crescimento de
bifidobactérias usando uma
112013020108 combinagao de oligossacarideos Nestec S.A US 61/441,451 EE.UU
encontrados no leite de ser
humano
112013020157  C@lactofrutose pelo seu efeito Solvay Sa FR 1151001 FRANCIA
regulador do transito intestinal
112013020212 €todo de produgdo de um Meneil US 61/440,512 EE.UU
adogante natuarl aprimorado Nutritionals, llc
112013020219 Adoganjce naturalaprlm?radoe l.\/l.cnell US 61/440,512 EE.UU
método de produgao Nutritionals, llc
Composicdes simbidticas para SE 1100084-1;
112013020312 restauragao e reconstituicao da Lavivo Ab SE 1100455-3; SUECIA
microbiota intestinal SE 1100487-6
US 61/441,443;
I . Purecircle USA PCT/US2011/036063;
112013020507 Composicdo a base de estévia Inc. US 13/129,158; EE.UU
US 61/499,171
Composicdo polimérica de alto
112013020599 Pes0moleculareumnovousoda o pGn oN 2011100392786 CHINA
composicdo polimérica de alto peso
molecular
Purecircle usa
112013020513 Adocgante stevia altamente soluvel inc.; Avetik US 61/441.443 EE.UU

markosyan
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Métodos para melhorar o
112013020643  Jesenvolvimento cerebral e a Abbott US 61/443,762 EE.UU
fungdo cognitiva usando beta- Laboratories
hidréxi-beta-metilbutirato
Substratos indiretos para os US 61/463,846;
112013020695 microorganismos que metabolizam Biogaia Ab US 61/517,130; EE.UU
1,2 - propanodiol US 13/400,735
Método para extrair corpos
oleosos, corpos oleosos secos,
composicao, uso de corpos oleosos, The University of GRAN
112013020753 género alimenticio ou ingrediente,  Nottingham GB 1102557.4 BRETANA
produto para cuidado pessoal, e,
uso de um corpo oleoso seco
Produto alimenticio
compreendendo uma mistura de
112013020828 fatias de batatas preparadas em Oscar Perini IT BZ2011U000001 ITALIA
6leo e graos inchados quando
aquecidos
Composig¢des nutricionais soltveis bl
112013020889 ™ 38ua compreendendo beta- Abbott US 61/443.825 EE.UU I
glucana de cereal e amido Laboratorios
resistente
- . . . Purecircle Usa US 13/074,179;
112013020891 Composigdo de glicosil estévia Inc. US 13/029,263 EE.UU
Processo para a produgdo de uma
. \ Dsm Ip Assets EP 11154867.3; .
112013021149 comppsu;ao con’tendo 5 BV, US 61/443,900 EP; EE.UU
ribonucleotideos
Processo para a produgdo de
. Dsm Ip Assets EP 11154879.8; )
112013021150 extratos de Ievgdura com baixa BV, US 61/443,892 EP; EE.UU
turbidez
Germoplasma de canola que
apresenta qualidades
112013021375 composicionais de semente que Agrigenetics, Inc. US 61/445,426 EE.UU

liberam o valor nutricional
acentuado da farinha de canola




PAIS DE
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Pré-mistura para uma mistura de Dsm ip assets US 61/457,309; EP;
112013021484 alimentos fortificados b.V. EP 11164664.2 EE.UU
112013021513 Produto de café Nestec s.A. EP 11155809.4 EP
~ L L. US 13/033,758;
112013021665 "edusdo da psrgft')‘i’c'zagao CREEED oo e, US 13/033,777; EE.UU
US 13/033,973
Células de b. Texasporus deficiente
de esporulagdo e métodos para Mygalaxy limited  US 61/447,703;
112013021892 . 7 . .. . EE.
01302189 inativagao eficiente e de baixo company US 13/406,202 uu
Ccusto e seu uso
Viscosidade extensional para 3: 2522;';:2'
112013022060 promover degluticdo segura de Nestec s.A. P EE.UU
bolos alimentares US 61/570,879;
EP 11 193803.1
Uso de uma composi¢ao na
fabricagdo de um produto para a
preveng¢do ou tratamento de
neurotrauma, lesdo cerebral
traumatica, paralisia cerebral e PAISES
112013023298 lesdo da coluna vertebral e usode  N.V. Nutricia  PCT/NL2011/050176 BAJOS
um kit de partes na fabricagdo de
um produto para a prevengao ou
tratamento de neurotrauma, lesdo
cerebral traumatica, paralisia
cerebral e lesdo da coluna vertebral
Council of
112013023705 Frocesso paramodificacdodo dleo scientific & —\ 4age e 5011 INDIA
essencial de circuma aromatica industrial
research
Composigdo de glicosideo de Purecircle usa
112013023831 esteviol glicosilado como um inc US 61/466,150 EE.UU
intensificador de sabor e aroma '
Composigao de sal com teor de Ui
112013024124 posie snackfood US 13/069,040 EE.UU

sodio reduzido

company limited
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Métodos para aprimorar saude
112013024189 05593 em criangas com o uso de Abbott EP 11380021.3 EP
acidos graxos poli-insaturados de Laboratories
cadeia longa
112013024199  Vétodos para melhorar a saide Abbott EP 11380020.5 EP
6ssea em bebés usando prebidticos Laboratories
112013024263 Metodo para prepararbebidasde o oo US 61/454.726 EE.UU
graos inteiros com alto acido rdt
112013024602 Compolstos para o trataln.'\ento de Sjt Molecular US 61/468,163 EE.UU
sibdrome metabdlica Research, S.L.
112013024757  Composico de glucosil stévia P“recl'r:i'e Usa Us13/074.179 EE.UU
Produtos de alimento gaseificado
112013024830 compreendendo um gel reversivel Nestec S.A. EP 11 160150.6 EP
baseado em proteina
_ =y
Uso de uma composicdo para =
controlar o grau de geragdo de . ) GRAN 1
112013024905 espuma, composi¢cdo antiespuma, DL.Jpor'1t Nfifen LS Aro; BRETANA;
. A F « Biosciences Aps. GB 1109272.3
produto alimenticio instantaneo, EE.UU
uso e composi¢ao
Inibidores trmp5 de apoio a
112013025027 redugdo de peso corporal sem Nestec S.A. EP 11160171.2 EP
reduzir a ingestao de alimentos
Composic¢des nutricionais tendo
112013025295 reduzido teor de sddio e processos Nestec S.A. US 61/469,060 EE.UU
para fabricacdo das mesmas
Método e sistema para Intercontinental
112013025380 estabilizagdo de multiplos estagios BRASIL
. - . Great Brands llc
de farinha de graos integrais
US 61/643,371;
Composigdes em puré tendo razées US 61/645,808;
112013025563 de carboidrato especificas e Nestec S.A. US 61/650,817; EE.UU
métodos para uso das mesmas US 61/697,903;

US 61/716,012
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US 61/643,371;
Composigdes em puré tendo razoes US 61/645,808;
112013025568 de carboidrato es-pecificas e Nestec S.A. US 61/650,817; EE.UU
métodos para uso das mesmas US 61/697,903;
US 61/716,012
US 61/643.371;
Composigdes em puré tendo razoes Nestec S.A US 61/645.808;
112013025572 de carboidrato especificas e o US 61/650.817; EE.UU
métodos para uso das mesmas US 61/697.903;
US 61/716.012
Lactobacillus paracasei ncc2461
112013025833 (St11) para uso poradministracdo o ¢ o EP 11162632.1 EP
materna perinatal na redugdo e
prevencdo de alergias na progénie
Produto de alimentagao
. EP 11305421.7; EP;
112013025974 compreer-1dendo camadas Generale Biscuit US 61/473,489 EE.UU
diferentes
. . . N EP 11305420.9; EP;
112013025976 Produto alimenticio a base de fruta Generale Biscuit US 61/473,506 EE.UU
112013026225 Vétodo para tratamento de um Biihler Ag EP 11 162741.0 EP
alimento contendo amido
Processo para a produgdo de um
produto de carne sdlido fibroso a Gea Food
112013026425 partir de uma mistura emulsificada Solutions Bakel EP 11003064.0 EP
e/ou triturada que compreende B.V.
proteina, dgua e gordura
Composi¢des nutricionais que tém
112013026539 ?-hica e ?-cetoglutarato e métodos Nestec S.A. US 61/476,345 EE.UU
de uso das mesmas
Férmula de lactente para uso na
112013026573 prevengao de doengas Nestec S.A. EP 11 163011.7 EP
cardiovasculares
112013026663 COMPOsicOes nutricionais comalfa- -\ oo 5 US 61/476.345 EE.UU

hica e citrulina




PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD

PAIS DE
ORIGEN

Composigdes nutricionais com alfa-

112013026667 . y . . .
hica e acido eicosapentaenoico

Nestec S.A. US 61/476,345

Composi¢cdao compreendendo
bactérias probidticas capazes de
112013026690 'cStauraroefeitodebarreirado oo voons 1T MI2011A000679
estomago que é perdido durante o
tratamento farmacoldgico da

hiperacidez gastrica

Composigdes nutricionais
112013026706 compreendendo acido alfa-hidroxi- Nestec S.A. US 61/476,345
isocaproico

Composi¢ao contendo escirpusina
112013026787 b, e processo para a producgdo de
composi¢ao contendo escirpusina b

Morinaga & Co.,
Ltd.

Composig¢des nutricionais para
aumentar o desempenho e
métodos para produzir e usar as
mesmas

112013026862 Nestec S.A. US 61/478,047

Composigdes nutricionais tendo
112013026876 particulas sélidas e métodos para a Nestec S.A. US 61/478,050
fabrica¢do e o uso das mesmas

Encapsulamento de extrato em

112013027129 p
particulas porosas

Pepsico, Inc US 61/478,261

Composicoes detergentes
contendo mananase de geobacillus
tepidamans e métodos para uso
das mesmas

112013027209 Danisco US Inc. PCT/CN2011/073536

Composigoes detergentes
112013027305 _ contendo mananase de bacillus . o s 1ne. peT/cN2011/073525
agaradhaerens e métodos para uso

das mesmas

Bactérias bacillus para uso no
P Auburn

112013027609 tratamento e prevengdo de US 61/480,622
infeccdo em animais aquaticos

University

EE.UU

ITALIA

EE.UU

BRASIL

EE.UU

EE.UU

EE.UU

CHINA

CHINA

EE.UU
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Alimentos, especialmente uma

112013027806 bebida para consumo humano

Marco Zipoli IT GE2011A000050 ITALIA

Hidrolisado de um substrato de
112013028126 proteina e um processo para a sua Nestec S.A. BRASIL
produgao

ATCESED PRRA PO o on periees ol e 205E, 500

112013028369 isomaltulose a partir de sumos de Gmbh 772.9 ALEMANIA
plantas
Processo para a preparagao de . .
112013028410 isomaltulose a partir de seivas de = 0K NAUSIes e )011100772.9  ALEMANIA
Ag
plantas
Produtos nutricionais pequenos
- . US 61/483,093;
112013028468 tendo um recheio e métodos para Nestec S.A. US 61/534,442 EE.UU

utilizagdo dos mesmos

Cepas bacterianas pertencentes ao

11201302849 8Enero bifidobacterium para uso Probiotical IT MI2011A000792 ITALIA
no tratamento de S.P.A..
hipercolesterolemia
Composigdo alimenticia, uso de
éter de celulose e método para Dow Global
112013028832 melhorar uma ou mais das . US 61/496,787 EE.UU
. . . Technologies llc
propriedades de uma composi¢ao
alimenticia
. (. PCT/EP2011/057623; EP;
112013029036 Produtos lacteos congelaveis Danone S.A. US 61/584,895 EE.UU
Produtos nutricionais
112013029094 SOMPreendendo oligossacarideos g 5 EP 11 166109.6 EP
de leite humano e métodos para a
fabricagdo dos mesmos
Sistema para concentragdo de GRAN

112013029280  produtos industriais e de sub- Microsphere GB 1108198.1
produtos

BRETANA
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Composicdo de revestimento de
género alimenticio apta para ser
cozida ou reaquecida em micro-
ondas, método de revestimento de
um género alimenticio cozido ou S o
reaguecido em micro-ondas, Holding S.A EP11166066.8
composi¢do de alimento apta para a
ser cozida ou reaquecida em micro-
ondas e género alimenticio apto
para ser cozido ou aquecido em
micro-ondas

EP

112013029305

Composicdo de oligossacarideo-
galacto-oligossacarideo do leite
para férmula para lactentes
112013029700 contendoa fracdo de Nestec S.A.
oligossacarideo soluvel presente no

leite, e tendo um nivel baixo de

monossacarideos, € um processo
para produzir a composi¢do

EP 11 167358.8 EP

Composi¢cdo comestivel, método
para reduzir a amplitude de pico de
glicose pés-prandial no sangue ou ¥
112013030171 "SSPOSta glicémica em uma pessoa oy
nao diabética, método para tratar
uma pessoa com necessidade de
tratamento para diabétes do tipo 2
e uso da composi¢cdo

EP1168797 EP

Agente de melhoramento de
BRASIL

autismo e cha para melhorar Michio Tani

112013030376
autismo
Composigdo compreendendo pelo S-biotek af 15.
112013031010 menos um alginato para uso no Marts 2006 1 DK PA 2011 70283; DINAMARCA;
tratamento e/ou prevencdo de Aps US 61/493,054 EE.UU
sobrepeso P
EP;

EP 111720355;

112013031144  Produto modificador de sabor Firmenich SA EP 121512735 EE.UU
112013031174 _ Chicoriaparaprevencdoe -\ 0 o EP 11 168839.6 EP
tratamento de neurodegeneragdo
US 13/153,960 EE.UU

Método para reduzir o teor de 6leo Frito-lay North
112013031213 de batata fatiada frita

America, Inc.




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

112013031496  Composicdo de aminodcidos Aji"°':::° co., JJF:D 22%11111;77;272 JAPON

112013031993 FrOCesso paraapreparacgodeum oo og p EP 11170231.2 EP
tablete de caldo de carne

112013032081 Sistema de distribuicdo extrudado  Firmenich SA LéISD ﬁﬁ%%;i E:.I:J;U

112013032641 Cristal de coenzima q10 reduzida Kaneka P 2011-141028 JAPON

que possui excelente estabilidade Corporation

Purecircle USA US 61/499,171;

Inc. US 61/531,802 EE.UU

112013032703 Composigdo de stevia

112013032777 Composi¢do de sapogenol de soja  J-oil Mills, Inc. JP 2011-142434 JAPON

Uso de uma composi¢do na
fabricagdo de um produto para
reduzir a ocorréncia de infecgdo em
criangas jovens, composicao liquida
112013033003 ou em p6 acondicionada adequada  N.V. Nutricia  PCT/NL2011/050449
para criangas com idade entre 10 e
48 meses e COMpoOSi¢ao para uso na
reducdo da ocorréncia de infecgcdo
em criangas jovens

PAISES
BAJOS

Suplemento nutritivo, método para
aumentar a massa bacteriana no
112013033372 rimen de um ruminante, e Apc Europe S.A. ES P201131164 ESPANA
preparado nutritivo e usos
correspondentes

EP 11 172132.0;
112013033565 Composigoes Chr. Hansen a/s EP 11 172697.2; EP
EP 11 191955.1
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Método para preparagdo de
112013033790 micropéletes extrudados a base de  Pepsico, Inc. US 61/503,130 EE.UU

legumes

112013033841 Extrato de levedura Evonik Degussa ¢ 11171953.0 EP

dermatologicamente eficaz Gmbh
112014000182 Mascaramento do amargor I(erttDFoi:gs US 61/504,476 EE.UU

Composigdo com uma textura Compagnie
112014000198 i , Gervais Danone; PCT/IB2011/001862 IB
semelhante a iogurte
Danone Gmbh
112014000221 Composicao de gel Nestec S.A. PCT/CN2011/076937  CHINA
Probidtico para a administragdo aos

mamiferos jovens saudaveis

112014000322 durante o periodo de desmame oo ¢ o EP 11173567.6 EP
para melhorar a tolerancia aos
ingredientes alimentares
recentemente introduzidos
Encapsulado de grau alimenticio e -y

112014000416 processo para a produgdo do Nestec S.A. EP 11174258.1 EP e AN

mesmo

112014000599 Sistema dietético Martin Hulliger ~ EP 11005726.2 EP
multicomponentes

C ica tivel dut
omposi¢do comestivel, produto Dow Global

112014000741 comestivel e uso da composicao . BRASIL
Technologies lic

comestivel
112014000834 Compostos modificadores de sabor  Givaudan SA US 61/508,389 EE.UU
Cepas bacterianas isoladas de . . GRAN
112014000835 suinos Gt Biologics Ltd GB 1112091.2 BRETANA
Grau alimenticio de encapsulado
112014000838 azul e processo para produgdo do Nestec S.A. EP 11174259.9 EP
mesmo
Preparacgao de polpa seca a partir
112014000868 de matérias-primas ndo Nestec S.A. BRASIL

processadas

112014000917 Composicoes Givaudan SA US 61/509,851 EE.UU
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Uso de um ou mais nucleotideos
112014001017 P2ra aperfeicoaraestabilidadede /s per/ni2011/050521  PAISES
calor de uma composi¢do aquosa BAJOS
de caseina micelar
Protecdo contra o desaparecimento
112014001301 gradual das. cores derivadas de Tropicana US 61/509,864 EE.UU
fontes naturais usadas em produtos Products, Inc.
para beber
Produto para a nutri¢do parenteral Fresenius Kabi
. EP 11175036.0; EP;
112014001404 de pa.uente.s de tratamento Deutschland US 61/510,512 EE.UU
intensivo obesos Gmbh
Extragdo sélido/liquido com um
112014001952 solveflte, compreendendo entre 5 Laboratplres FR 1156935 FRANCIA
e 8 atomos de carbono e 1 ou 2 Expanscience
atomos de oxigénio
Extracdo liquido/liquido com um
112014001980 solvent’e compreendendo pelo LaboratF)lres FR 1156936 ERANCIA
menos 5 atomos de carbono e 1 ou Expanscience
2 dtomos de oxigénio
Métodos e dispositivos para
112014001987 aquecer ou resfriar materiais Nestec S.A. US 61/574,152 EE.UU
viscosos
Composi¢do contendo aminoacido
112014002779 para o melhoramento da Alinomoto Co, 55611973002 JAPON
recuperacdo a partir de fadiga Inc.
muscular
Composicado edulcorante, método
para aumentar o efeito edulcorante
de mono- ou dissacarideos, método
112014003104 para reduzir a quantidade de Dow Global US 61/534,980 EE.UU

mono- ou dissacarideo em uma

composicdo alimenticia fluida ou

solida e uso de uma carboximetil
celulose

Technologies llc
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Concentrados de bebida liquidos
112014003227 M baixo teor de agua'estavels ao  Kraft Foods US 61/523,085 EE.UU
armazenamento e métodos de  Group Brands llc.
produgdao dos mesmos
Composigdes nutricionais
112014003264 complreendendo uma fibra viscosa Abbott. BRASIL
soltuvel e um extrato de planta Laboratorios
contendo polifenol
112014003545 Método para trgrlsformar uma Abbott- BRASIL
refeicdo Laboratories
112014004159  'Mipidordainfeccdo porvirus 1 o o0 ey, BRASIL
influenza
Processamento de toda ou partes
112014004169  de espécies do género musa e Pepsico, Inc. US 13/215,965 EE.UU
espécies relacionadas
Métodos e composi¢Ges para
112014004202 proteger bebidas do estresse Pepsico, Inc. US 13/216,324 EE.UU
causado por calor e luz
Takasago
112014004523 Composto e composicdo International US 61/530,222 EE.UU
aromatizante Corporation
(U.S.A)
. . - PAISES
112014004570 Método ndo-médico N.V. Nutricia PCT/NL2011/050614 BAJOS
112014004979 Artigo de fumo compreendendo Philip Morris EP 11250776.9 Ep
um material de entrega de sabor Products S.A.
112014004995 Aroma encapsulado liberavel Pepsico, Inc. US 13/223,834 EE.UU
Adogantes a base de rebaudioside
112014005109 d e produtos alimentares adogados  Pepsico, Inc. US 61/531,348 EE.UU
com rebaudioside d
Cepas de bactérias e/ou
bifidobactérias do acido lactico que
112014005139 inibem/reduzem o crescimento de Probiotical S.P.A. IT RM2011A000475 ITALIA

diferentes biotipos de e. Coli e
diferentes biotipos de clostridia




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Formulagdes nutricionais em p6 Abbott
112014006615 incluindo proteina vegetal seca por . US 61/537.048 EE.UU
.2 Laboratories
pulverizagao
Dispositivo e método para
112014007065 0escafeinizagdo deum liquidoe — Koninklijke  pr /005011 /080275 cHiNA
aparelho para a fabricagdo de um Philips N.V.
liguido contendo cafeina
Método e aparelho de pré- Satake
112014007463 tratamento por moagem de farinha . JP 2011-213800 JAPON
.. . Corporation
para fabricacdo de farinha de arroz
112014007471 Agente de tropicalizagao Nestec S.A. EP 11 182985.9 EP
Antonio Mata;
Método para fabricagdo de bife a the Board of
112014007680 partir de subscapularis e produto Regents for US 61/540,937 EE.UU
obtido por tal método Oklahoma State
University
The Concentrate
. - Manufacturing US 61/541,571;
112014007741 Bebidas nutritivas e US 61/607,244 EE.UU
Ireland
Método para a produgdo . US 61/543,907; .
112014008020 simultanea de etanol e pro-duto Ham'e; /:mte'” EP 11184135.9; EEETJ’U
fermentado sélido US 61/638,777 ’
112014008138 Tede comestivel que compreende o ¢ o EP 11184134.2 EP
micro-organismos
Preparagdo de ovos com Ovivity Grou
112014008430 propriedades de regeneragao, ;IL i EP 11 184990.7 EP
analgésica e/ou anti-inflamatdria o
Composi¢cdes compreendendo
112014008408 M2Itotriose & métodos de usar a Min U.5. US 13/270,607 EE.UU
mesma para inibir danos causados Holdings llc

pelos pro-cessos de desidratagdo
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112014008511 ~ COMPosicoes nutricionais com Mjn U.S. US 13/273,635 EE.UU
fitonutrientes Holdings llic
Composigdes nutricionais de
112014008512 C3seina-soro de leite parcialmente  Min U.S. US 13/270,565 EE.UU
hidrolizadas para redugdo do inicio Holdings llc
de alergias
Nestec s.A.;
Institut National
Acelerando recuperacgdo de de la Recherche
EP 11184580.6 EP

112014008666 musculo apods a atrofia muscular ter Agronomique;

induzido imobilizagdo Institut National
de la Recherche

Agronomique

Medicamento fluivel ou ingerivel
por colher, alimento, ingrediente
alimenticio ou suplemento
alimentar, método para induzir
- i . Dow Global
saciedade ou para reduzir . US 61/549,025 EE.UU il
. . Technologies llc 0
reversivelmente o volume vazio do L
A L B
estbmago em um individuo e .
método para reduzir a ingestdo
calérica em um individuo

112014008689

Medicamento fluivel ou ingerivel
por colher, alimento, ingrediente
alimenticio ou suplemento
alimentar, medicamento para Dow Global
112014008692 . . . . ) US 61/549,023 EE.UU
induzir saciedade ou para reduzir o Technologies lic
volume vazio do estbmago em um
individuo e método para reduzir a
ingestdo calérica em um individuo

Composicdo e método de Min U.S
112014008698 fitonutrientes para efeitos de e US 13/273,652 EE.UU
~ . Holdings llc
programacao metabdlica
Método para a preparagao de uma Hill's Pet
112014008834 composicao alimenticia para - BRASIL
Nutrition, Inc.

animais de estimagao
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Composig¢do edulcorante
112014008837 encaps~ulada, método para a Intercontinental US 61/545,842 EE.UU
preparagdo da mesma e goma de  Great Brands llc
mascar compreendendo a mesma
112014008906 ProdugaoEie produto f.ragmentado Intercontinental US 61/546,308 EE.UU
de graos de arroz integral Great Brands llc
Composi¢do que compreende um
112014008955 sal de caNIuo, pr.o.cess~o de Compagme BRASIL
preparagdo e utilizagdo em Gervais Danone
produtos alimentares
. . . Dsm Ip Assets
112014009003 Sistema de revestimento inovador BV EP 11185187.9 EP
Uso de micelas de proteina de soro
112014009225 de leite para criangas pequenas em  Nestec S.A. EP 11186141.5 EP
risco de obesidade ou diabetes
Micelas de proteina de soro do
112014009265 leite contra atrofia muscular e Nestec S.A. EP 11186143.1 EP
sarcopenia
Uso de micélios de proteina de soro
112014009323 de leite para melhorar o gasto de Nestec S.A. EP 11186146.4 EP
energia e a saciedade
112014009376 Composicoes Givaudan SA US 61/550,495 EE.UU
Uso de micelas de proteina de soro
112014009414 do leite para melhorar o perfil de Nestec S.A. EP 11 186144.9 EP
insulina em pacientes diabéti-cos
Pastilha para gaseificacdo de agua,
202012012941 sucos, bebidas alcodlicas e ndo Marcelo Truiz BRASIL

alcodlicas
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Composicdo de materiais vegetais
212013002823 comluma atividade antlfadlga, seu Chen Xie; Zhong BRASIL
método de preparagdo, uso, e Zhong
produtos relacionados
. T Tech Foods
MU9100412 PZEZ‘:SZZ‘Z?Z?;:?::"fzaciaa‘(’jge Consultoria em BRASIL
g Alimentos LTDA
PI0621974 Adogante de alta intensidade Gumlink A/S BRASIL
encapsulado de resina.
PI0715422 Composicdo aromatizante Firmenich SA  EP 06125259.9 EP
antimicrobiana
pio716451  'rodutoabase de cereal com Abbott US 60/842,739 EE.UU
resposta glicémica controlada Laboratorios
PI0716494 Produto alimenticio proteico Nestec S.A. AU 2006203507  AUSTRALIA
Conversdo de cascas de sojaem  The Trustees of -
P10716785 etanol e aditivos alimentares com Dartmouth US 60/843,650 EE.UU -

alto teor de proteina College

Composicdes edulcorantes coesivas Mecneil
P10716965 de baixa caloria de fluxo ndo-livre L. US 11/532,681 EE.UU
. Nutritionals, LLC
com volume reduzido

Composigdo adogantes sem- Mecneil
P10717025 escoamento livre e coesas L US 11/532,667 EE.UU
Nutritionals, LLC
contendo um agente aglomerante

Processo para preparar produtos
alimenticios substituidos de carne,
pasta para preparar produtos
PI0717997 alimenticios, substituidos de carne,
processo para preparar uma pasta,
e, produto alimenticio substituido
de carne cozido.

Sigma Alimentos, MX NL/A/2006/0000

S.A.De C.V. 83 MEXICO




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Uso de oligossacarideos
indigeriveis, composi¢do
nutricional, oligossacarideos
indigeriveis, e, método para PASES
P10718307 melhora de resisténcia a insulina, N.V. Nutricia  PCT/NL2006/050275 BAJOS
prevengdo da queda glicémica pods-
prandial e/ou diminuigdo da
resposta a glicose pds-prandial de
uma refeigdo
Renessen llc; can
PI0718403 Milho extraido com solvente ~ oonMOI0BIES, 10 66 /866,160 EE.UU
inc.; Cargill,
incorporated
Composic¢oes contendo fibras e The procter &
P10718579 métodos de preparo e de uso das P US 11/593,694 EE.UU

amble compan
mesmas & pany

Klaus neufeld;

Alimento rico em substancias  helmut grabherr;

P10718680 AT A1875/2006 AUSTRIA

indigeriveis arnold
westerkamp
, EP 06 090208.7;

PI0718796 Nucleotideo Glycotope GMBH EP 06 0902095 EP

Composto, composi¢do, agente de

melhoria do flavor, composi¢do de

material de aroma Takasago

PI0719162 : international JP 2006-275847 JAPON

alimento/bebida, produto
farmacéutico, e, produto para
cuidado oral.

corporation

Uso de um microorganismo
pertencendo ao grupo de bactérias
PI0719279 do &cido latico ou a um mutante ou Basf SE EP 06026301.9 EP
derivado do mesmo, e, método de
profilaxia ou tratamento de carie.
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PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

" Preparagao comestivel, soltvel
em agua, em forma de pelicula
conteudo um sabor de colaeuso  Lts Lohmann
PI0719416  do sabor de cola, em combinagdo Therapie- DE 102006061287.6 ALEMANIA
com um derivado de amido Systeme AG,
hidroxipropilado formador de
pelicula e solivel em agua"

Derivados de pirano, processo de

= . EP 06291857.8; EP;
P10719754 preparacao e'uso do n“lesrrno em V. Mane Fils US 60/861,966 EE.UU
perfumaria e fragrancias
Utilizagdo em perfumaria e em
pI0719967  ndustriadearomase processode ) gy FR 608661 FRANCIA
preparagdo da 5,5-dimetil-3-etil-3,
4-dihidro-furan-2-ona
Derivado de um acido carboxilico e Givaudan
PI0719989 uma Qurlna, p|r|m|d|n’a, Nederland EP 06 125996.6; EP;
nucleosideo ou nucleotideo . US 60/874,495 EE.UU
Services B.V.
modulador de sabor
Produtos de lupulo consumido, seu .
teor em estilbenos e seu uso como Inbev S.A.; Vesna ' ¥
P10720250 o ~ L EP 06 125587,3 EP
antioxidante para produgdo de Jerkovic
comestiveis
PI0720297 Gomals gelana clarificadas de CP Kelco U.S., US 11/611,570 EE.UU
altissimo desempenho Inc.
Carboidrato de armazenamento
lentamente digerivel, método para  Nederlandse
produzir o mesmo, e, usos de um QOrganisatie Voor
PI0720600 carboidrato de? arrpazenamento Teogepast - EP 06077345.4 £p
lentamente digerivel e de uma  Natuurwetensch
enzima de ramificagao de Appelijk
glicogénio derivada de um Onderzoek Tno

microrganismo.

Substituto natural do sal comum

ara uso em produtos alimeticios
P P ! Gan Shmuel

PI0720617 método de fabricagdo, produtos IL 180308 ISRAEL
alimenticio, solugao de estoque e
aditivo alimenticio

Foods LTD.
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Uso de peptideos como
P DSM Ip Assets  EP 06026709.3; EP
P10720678 cocIC|d|ostat|c?s. e/ou BV, 070023957 EP
hitomonastaticos
Método para preparar uma
composigdo para preparar uma
bebida tendo liberagdo de aroma
aumentada e flavor residual Kraft Foods US 60/882743; US
P107207 . . ! EE.
0720706 reduzido, composi¢do para Global Brands Llc 11/955778 uu
preparagao de uma bebida, e,
produto acondicionado para
preparagao de uma bebida
Produto alimenticio a base de
PI0720798 proteina e processo para producao Gelita Ag DE 102;2237 002 ALEMANIA
do mesmo. '
Produto alimenticio esterilizado,
processo para produzir uma
composicao de amido, e, método
P10720820 para o tratamento da diabete, N.V. Nutricia EP 06127375.1 EP
obesidade, resisténcia a insulina ou
para aresposta a glicose pos
prandial.
Composi¢do, compreendendo um Laboratoires
PI0720863 extrato de grdos de quinoa e a . FR 06 56001 FRANCIA
. S - Expanscience
respectiva utilizagdo dermatoldgica
P10721087 Composig¢ado nutricional Nestec S.A. EP 06 126282.0 EP
Composigao de glacé, e, métodos
PI0721118 paraAapllcar uma co.mposmao de Rich Prodycts US 60/870174 EE.UU
glacé e um caramelizado em um Corporation
produto assado
Givaudan
PI0721140 P-mentano-3-carboxamida n- Nederland EP 06 126622.7; US EP;
substituida e usos da mesma. Services B.V.; 60/982,464 EE.UU

Givaudan S.A.
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Péletes que compreendem uma
matriz de substancia ativa e um A
P10721369 revestimento polimérico, e um AL DE 10 2007005 ALEMANIA
p . . Gmbh 243.3
método para produzir os referidos
péletes
Produto complexo com eficacia de
P10722045 assimilagdo avancada para seres Tibor Ficsur BRASIL
humanos e sua utilizagdo
Método para fazer uma base de
suco neutralizada, base de suco The Coca-Cola
PI0722137 neutralizada, composi¢do de US 60/981601 EE.UU
. . Company
bebida, e, método para fazer uma
composicdo de bebida
PI0807064 Petisco de legume frito Frito-Lay North ;¢ 11 /669 580 EE.UU
America, Inc.
PI0807164 Composigao de gelatina escoavel Gelita AG DE 10333027 007 ALEMANIA
P10807185 Musse Nestec S.A. EP 07 101146.4 EP
Moinho de milho seco como uma Archer-Daniels-
P10807389 e . Midland US 60/904.527 EE.UU
fabrica de biomassa
Company
Sistemas de ingrediente
PI0807478 corr.wpreelzlc.lendo trealose, produtos Cargill, US 11/670,920 EE.UU
alimenticios contendo trealose e Incorporated
métodos de fabricagdo dos mesmos
Basf Se;
b.R.A.L.N.
PI0807587 Processo para a' n:odulagao c!o. Biotechnology EP 07121532.1; Ep
sabor de composi¢coes de matéria  Research and EP 07102977.1
Information
Network AG
Produto compactado, processo
para preparagao do mesmo e FR 07 01338;
Pl 77 ~ . Eurotab FRANCIA
0807700 processo de preparagao de bebida urota FR 07 58272

quente
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PAIS DE

ORIGEN
S-BIOTEK
Produto dietético compreendendo IOTRIERA DK PA200700235; DINAMARCA;
PI0807982 alginato BIOTEK AF 15. US 60/939,796 EE.UU
< MARTS 2006 1 0 '
APS
Nutritis; Institut
Procedimento e instalagdo de National Des
PI0808189 preparagdo de xaropes de agucares Sciences FR 700712 FRANCIA
de frutas com alto teor de frutose Appliquees
Toulouse
. . . US 61/073,203;
PI0911417 Amido de baixo intumescimento Brunob Il B.V. US 12/468 619; EE.UU
Processo de fabricagdo de matéria- Anabe Comércio
PI1001870 prlrln.a deNflbra de cplageno e sua de Couros? BRASIL
utilizagdo em equipamento de  Representagbes
injecao Ltda
Servico Nacional
PI1003032 Processo de fab’r!cagac? de ge}ena de dfe BRASIL
palma e geléia assim obtida Aprendizagem
Industrial
Universidade
Federal de
Farinha e extrato antocianico da IEiVFrS:dI;A;E'\;ILG
PI1015496 casca de jabuticaba utilizado como s BRASIL
.. . Amparo a
aditivos de alimentos .
Pesquisa do
Estado de Minas
Gerais
Composigdo alimenticia isenta de —
PI1100414 carboidrato, usos de fibra de soja e Cintia querta BRASIL
. Ferreira
alimento
pi1100ggp  Vi€todo parapreparodealimento . o b jiegrini BRASIL

pronto para consumo




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Processo de produgdo de gelatina
em po através dos sistemas de L
. Frank Sarcinelli
membranas ressonantes, incluso Almeida: Pablo
PI1100795 filtro vsep, centritherm evaporator . - BRASIL
. ) Lindolfo Dias de
e moinho-secador regido por
. . . Souza
vortices, incluso o kds micronex
criado pela empresa fasc
PI1101089 i e sues @ ey ! ST BRASIL
de Almeida
Uso da améndoa de bombacopis
retusa como potencial matéria Universidade
P11102277 prima para fins alimenticio, . BRASIL
o a Federal da Bahia
cosmético, farmacéutico e de
obtencgdo de biodiesel
Revestimento comestivel
PI1102766 prol.m?tlco para frutas e hortalicas Unlver5|da.de BRASIL
minimamente processadas e o Federal de Vigosa
processo de obten¢do do mesmo
Senai/DR-BA-
Servico Nacional
de
Processo para obtencdo de extrato Aprendizagem
PI1106411 de propolllseformu'la.gao de xarope Industrial, BRASIL
para bebida energética a base de Departamento
mel e prépolis Regional da
Bahia; Luiz
Jordans Ramalho
Alves Me
Processo de preparo de sobremesa Maroma
de bolinho com sorvete e trufa e IndUstria e
PI1107310 método de embalagem Comércio de BRASIL
armazenagem e preparo para Sorvetes LTDA
consumo final ME
Pélen apicola light e processo de IR EL S
PI1107450 P SNt Ep Federal de BRASIL

obtencdo

Sergipe;
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ORIGEN
Processo de produgdo de gelatina
em po através dos sistemas de L
. Frank Sarcinelli
membranas ressonantes, incluso Almeida: Pablo
PI1100795 filtro vsep, centritherm evaporator . . BRASIL
. ) Lindolfo Dias de
e moinho-secador regido por
A . . Souza
vortices, incluso o kds micronex
criado pela empresa fasc
PI1101089 i e s & belbiles e RS BRASIL
de Almeida
Uso da améndoa de bombacopis
retusa como potencial matéria Universidade
P11102277 prima para fins alimenticio, . BRASIL
o a Federal da Bahia
cosmético, farmacéutico e de
obtencgdo de biodiesel
Revestimento comestivel
PI1102766 prol.:)lf)tlco para frutas e hortalicas UnlverS|da.de BRASIL
minimamente processadas e o  Federal de Vigosa
. J processo de obten¢cdo do mesmo
- X
| Senai/DR-BA-
Servigo Nacional
de
Processo para obtencdo de extrato Aprendizagem
PI1106411 de propoll.s e formu'la.gao de xarope Industrial, BRASIL
para bebida energética a base de Departamento
mel e prépolis Regional da
Bahia; Luiz
Jordans Ramalho
Alves Me
Processo de preparo de sobremesa Maroma
de bolinho com sorvete e trufa e IndUstria e
PI1107310 método de embalagem Comércio de BRASIL
armazenagem e preparo para Sorvetes LTDA
consumo final ME

Universidade
Federal de BRASIL
Sergipe;

Pélen apicola light e processo de

P11107450 =
obtencdo
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C00685/2064 Galletas en capas saludables

C00685/2065 Galleta saludable

C00686/2136 Masa de galleta

M4dquina eléctrica para hacer oblea

C00694/036 :
sin grumo

Concentrado de producto liquido

L para postre, vertible, refrigerado

C00683/1990 Proceso de tableta de caldo

C00684/299 Huevo dietético y potenciado

Generale Biscuit

Generale Biscuit

Generale Biscuit

Jennifer Carolina
Lopez
Castiblanco

Rich Products
Corporation

Nestec S.A.

Nicolas Evelio
Grisales Santa

EP 11290278.8
20/06/2011,
EP 11290279.6
20/06/2011,
US 61/498.986
20/06/2011

EP 11290278.8
20/06/2011,
EP 11290279.6
20/06/2011,
US 61/498.986
20/06/2011

EP 11290278.8
20/06/2011,
EP 11290279.6
20/06/2011,
US 61/498.986
20/06/2011

US 61/677.051
30/07/2012

EP 11170231.2
16/06/2011

FRANCIA

FRANCIA

FRANCIA b\

COLOMBIA \

EE.UU \
\
SuIzA

COLOMBIA
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PAIS DE

C00690/152 resistencia a la fractura de las

galletas tipo cracker

Sistema y procedimiento para la
extraccion de aceite de palma

C0O0692/057 mediante fracturado, desgranado y

esterilizacion dinamica del fruto
fresco

Método y aparato para la
. esterilizacion de la fruta de palma
de aceite

Composiciones nutricionales de
caseina-suero parcialmente
hidrolizadas para reducir la

aparicion de alergias

C00693/370

Bebidas que contienen productos
lacteos con sabores y texturas
mejorados y métodos de
preparacion de las mismas

C00694/437

Composicién y método de
fitonutrientes para efectos de
programacién metabdlica

C00694/425

Team foods

colombia s.A. 02/09/2011

Industrias Acud‘a

Ltda

operacion eficiente en energia en la Krishna Moorthy MY PI 2011003364

Palanisamy 18/07/2011
Mijn U.S. US 13/270.565
Holdings llc 11/10/2011
Starbucks
Corporation US 13/272.170
d/b/a Starbucks 12/10/2011
Coffee Company
Mijn U.S. US 13/273.652
Holdings llc 14/10/2011

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
US 61/498.986
20/06/2011,
Galletita para desayuno con . EP 11290279.6
CO0686/2137 glucosa de lenta disponibilidad Eleierelis e 20/06/2011, FRANCIA
EP 11290278.8
20/06/2011
Conmonwealth ., »1 1602275
Scientific and 09/06/2011
C00690/131 Extraccion de aceite vegetal IF:\:Isues:rréahI AU 2012900749 AUSTRALIA
Organization 270
Composicion grasa que aumenta la IB

PCT/IB2011/002023 COLOMBIA

COLOMBIA

MALASIA

EE.UU

EE.UU

EE.UU
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Composiciones nutricionales con Mjn U.S. US 13/273.635
COles2 s fitonutrientes Holdings llc 14/10/2011 e

Mezcla en polvo para limonada de Fernando
C00695/098 coco y/o bebida de pifia conocida . COLOMBIA
- . Hinestrosa
como pifa colada

Preparado de huevo con Ovivity Group, ~ EP 11184990.7

C00695/502 pro'p{edades regc.er)eradoras,. S.L 13/10/2011 ESPANA
analgésicas y/o anti-inflamatorias
C00683/1990 Proceso de tableta de caldo Nestec S.A. o Lo SUIZA

16/06/2011

C00684/299 Huevo dietético y potenciado NI.COIaS Evelio COLOMBIA
- Grisales Santa

US 61/498.986
20/06/2011,
Galletita para desayuno con L EP 11290279.6
€00686/2137 glucosa de lenta disponibilidad ez e 20/06/2011, ATl i
EP 11290278.8 L —s
20/06/2011 \wr
Conmonwealth ;5011602275
Scientific and 09/06/2011
C00690/131 Extraccion de aceite vegetal I::SL:::;I AU 2012900749 AUSTRALIA
Organisation e
Composicidn grasa que aumenta la Team Eoods 1B
C00690/152 resistencia a la fractura de las Colombia S.A PCT/IB2011/002023 COLOMBIA
galletas tipo cracker o 02/09/2011
Sistema y procedimiento para la
extraccion de aceite de palma Industrias Acu3‘a
C00692/057 mediante fracturado, desgranadoy Ltda COLOMBIA
esterilizacion dinamica del fruto
fresco
Método y aparato para la
C0O0692/266 operacion eficiente en energia en la Krishna Moorthy MY Pl 2011003364 MALASIA

esterilizacién de la fruta de palma Palanisamy 18/07/2011
de aceite
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20100303

TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Composiciones nutricionales de
caseina-suero parcialmente Mjn U.S. US 13/270.565
CO0615/070 hidrolizadas para reducir la Holdings llc 11/10/2011 EE.UU
aparicion de alergias
Bebidas que contienen productos Starbucks
lacteos con sabores y texturas Corporation US 13/272.170
€00694/437 mejorados y métodos de d/b/a Starbucks 12/10/2011 3500
preparacion de las mismas Coffee Company
Composiciones que comprenden
maltotriosa y métodos para usarlas Mjn U.S. US 13/270.607
Ol B Ak para inhibir el dafio causado por Holdings llc 11/10/2011 EE.UU
procesos de deshidratacién
A
4
Liquidos nutricionales envasados D
ES 2436890 T3 afé o e Abbvielng; 20100129;US EEUU
20140107 P H‘:AB P Abbott Lab 2011022932 W '
20110128
TR 200503258 A
ES 2436763 T3 . -, . ., Arselik Anonim 20050815;IB 7
—20140107 Dispositivo de refrigeracion Sirketi 2006052785 W TURQUIA
20060811
IT VI20090044 A
. . S . Cartigliano Off 20090303 IT
ES 2439280 T3 Mitr:d‘;:tg:frtijzclﬁ” ':‘::jgf' Spa Sanovo V120100057 A AL
20140122 aIFi)menFiicio ue contizne huevo U el Elk 20100302 18
q SRL 2010050917 W
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ES 2457497 T3
20140428

Scelta Essenza

Método de conservacion de setas Holding B V

Planta UHT y procedimiento para el
ES 2457554 T3 tratamiento térmico de productos
20140428 alimenticios sensibles a la
temperatura

Gea Tds Gmbh

Decco Iberica
Post Cosecha SA;
Decco
Worldwide Post
Harvest Holdings
COBV

ES 2468941 T3
20140617

Recubrimiento de frutos y
método para su aplicacidon

Alimento moldeado a base de Otsuka Food CO
fruta seca Ltd

ES 2437847 T3
20140114

Procedimiento para el tratamiento
ES 2441398 T3 de alimentos, en particular para la
20140204

Deutsches Inst
conservacion de productos carnicos Lebensmitteltec
y de charcuteria frescos

ES 2452740 A2 Método y aparato para un llenado Téz::oBlsair:as
20140402 aséptico de producto alimenticio. Corpg
ES 2453160 T3 Composiciones y articulos Basf Se
20140404 captadores de oxigeno
Dispositivos de generacion de
ES 2454317 T3 ciclopropenos para controlar Yoo Sang-Ku

20140410 procesos de maduracidn de

productos agricolas

NL 2006738 A
20110506

DE 102010004418 A

20100113;
EP 2010007765 W
20101217

ES 201031895 A
20101221

JP 2007314211 A
20071205

JP 2008059071 W
20080516

DE 102005011868 A

20050315;
EP 2006002240 W
20060310

US 94115510 A
20101108;
US 2011059097 W
20111103

US 4404398 A
19980318;
US 9904657 W
19990311

KR 20050110565 A
20051118;

KR 2006004812 W
20061115;

KR 2006004812 W
20061115

PAISES
BAJOS

ALEMANIA

ESPANA

JAPON
ESPANA \wr
EE.UU

EE.UU

COREA
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ES 2459345 T3
20140509

Método para la produccién de
alimentos congelados

Extractos fendlicos de Mangifera
indica Linn, procedimiento de
obtencidn y usos.

ES 2464192 Al
20140530

ES 2467669 T3 Productos de reposteria mejorados
20140612 gue contienen aroma

Sistema y método para el
tratamiento con plasma no térmico
de productos alimenticios

ES 2437743 T3
' | 20140114

Procedimiento y aparato para

producir sin aceite productos

alimenticios en un horno de
impacto rotativo

ES 2456615 T3
20140423

Composicion de edulcorante de
alta potencia con conservante y
composiciones edulcoradas con el
mismo

ES 2456956 T3
20140424

ES 200701391 A
20070522
ES 2008000352 W
20080521

Univ Catalunya
Politecnica

ES 201201201 A

Univ Cadiz 20121130

US 3345108 A
200802169;
EP 2009000788 W
20090205;
EP 2009000788 W
20090205

Sidzucker AG
Mannheim
Ochsenfurt

US 22475509 P
20090710;
US 65140909 A
20091231,
US 2010041340 W
20100708;
US 65140909 A
20091231,
US 2010041340 W
20100708

Air Liquide

Heat Control Inc;
Intersnack Group
Gmbh & CO Kg;

US 92480910 A

Intersnack Group 20101005
Gmbh & CO Kg
US 55605306 A
20061102;
US 2007083378 W
Coca Cola CO 20071101;

US 2007083378 W
20071101

ESPANA

ESPANA

EE.UU

EE.UU

EE.UU

EE.UU
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ES 2459120 T3
20140508

ES 2462992 T3

20140527

ES 2467994 T3

20140613

ES 2471120 T3

20140625

ES 2439050 T3

20140121

ES 2439504 T3

20140123

ES 2453949 T3

20140409

ES 2454649 T3

20140411

ES 2461842 T3
20140521

Método de envasado y envase que
comprende un contenedor cerrado

., , Seda de EP 11193693 A .
de. captacion de ox.lgeno gue Barcelona SA 20111215 ESPANA
contiene una sustancia sensible al
oxigeno
IN CH30792009 A
. . . . Novozymes as 20091214,
Método para filtracion de vino Laffort SAS EP 2010069504 W DINAMARCA
20101213
Adicion de un aditivo en un Marel Stork NL 1010673 A PAISES
producto carnico Poultry Proc BV 19981127 BAJOS
Procedimiento de preparacion de
extractos vegetales que permite la . FR 0850185 A
obtencion de una nueva forma LiomEs 20080114 FRANCIA

galénica

. e DK 200970059 A
Un producto lacteo acidificado 50090710

bebible basado en suero acido y un Arla Foods Amba DINAMARCA ST e

L . DK 2010050183 W . e
procedimiento para su elaboracion 50100709 | iﬁ |'

EP 08165032 A
20080924;

Formula nutricional acidificada Nestec SA EP 2009061771 W SUIZA
20090910
EP 07011770 A
Método para la fabricacidn de 20070615;
e Invensys Apv As EP 2008004777 W DINAMARCA
20080613
AU 2007905459 A
Conservantgs r'1atur.ales y agentes Horizon Science 20071005; AUSTRALIA
antimicrobianos Pty Ltd AU 2008001458 W
20081003
Método para la inhibicion de la Purac Biochem EP 10195488 A PAISES
actividad de levadura BV 20101216 BAJOS
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ES 2464793 T3 Productos de cereales que poseen Global Brands llc; FR 0314644 A

Kraft Foods

20140604 un alto poder anti-oxidante Intercontinental 20031212 FRANCIA
Great Brands llc
DE 102009030260 A
20090623;
ES 2465969 T3 Método y dispositivo para el Kobil Systems  DE 102009051414 A ALEMANIA
20140609 tratamiento de huevos en cdscara Gmbh 20091030;
EP 2010003741 W
20100622
Procedimiento para la conservacién  Ramos Solis
ES 2438623 Al de la pulpa de aguacate y producto Rodrigo; ES 201231121 A ESPANA
20140117 obtenido mediante tal Bustamante 20120717
procedimiento Rincon Noemi
Formulacion de recubrimiento que Desco
ES 2439616 Al . , Worldwide Post ~ ES 201231166 A .
20140123 _ comprendecinamaldehidoy oo oiding 20120720 ESPANA
aditivos alimentarios fungiestaticos
CObv
US 89715807 P
ES 2440259 T3 i reden dh e Colormatrix 20070124, EE.UU
20140128 holdings inc US 99820807 P
20071009
Proceso para la preparacién y Bonduelle Soc a
ES 2439895 T3 conservacién de productos tales Actions FR 0408524 A FRANCIA
20140127 como alimentos y / o productos Simplifiee; 20040802
bioldgicos Bonduelle SA Ets
. . . FR 0707652 A
Esamoeas Ty e e e Awomated 0L
20140125 inyeccion de huevo Technologies EP 2008063997 W
20081016

Conservacion de material de U SN IEnaRis it [
20110121;

biomasa que comprende
. .. , 201113315474 A
polisacarido y método para extraer  Cp Kelco Aps SOANREEEED EE.UU

olisacarido de material de 20111209;
P i EP 2011073934 W
biomasa conservado

ES 2443157 T1
20140218

20111223
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Schroeder
Maschb Kg

ES 2445140 T3

50140228 Dispositivo de inyeccion

Sistema y método de coccion-
enfriamiento de alimentos por
inmersion bajo conveccion forzada
y difusa

ES 2445569 T3

20140304 Metalquimia SA

ES 2449488 T3 Calentamiento previo de productos

20140319 con bomba de calor Krones Ag
ES 2442619 T3 Maquina para procesar productos Schroeder
20140212 alimenticios Maschb Kg

Productos alimenticios de larga
duracion y procedimientos para su
preparacion

ES 2445321 T3
20140303

Gervais Danone
SA

ES 2446721 T3

20140310 Suedzucker Ag

Aditivos de curado mejorados

ES 2458390 A1 Método para reducir un minimo del

20140505
= anchoa

Alonso Gonzalez

ES 2458440 Al Sistema para enfriamiento Carlos; Alonso

20140505 instantaneo en atmaésfera inerte Gonzalez
Antonio
Es 2060465 AL T T o portrde  Torribassa
20140513 Prod ! P
D patata
Agente con un efecto de liberacion Ll
ES 2444368 T3 & Goldschmidt

retardada para la represion de

20140224 . -
microorganismos

Gmbh; Evonik
Degussa Gmbh

65% el sodio en la maduracién de la Real Pérez Alvaro

DE 202009011939 U

20090904 ALE L
ES 2004000212 W N
20040513 B
DE 102011077375 A
20110610 ALE AL
DE 102009012658 A
20090313;
EP 2010052726 W LEMANIA
20100303
ES 11305376 T N
20110331 e
DE 102009060934 A L
20091223; N
EP 2010007341 W AR o |
20101203
ES 201200922 A )
20120919 BRI
ES 201430492 A N
20140403 B
ES 201231724 A )
20121112 ESPANA
DE 102004046603 A , .\ \

20040925
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Mezclas’dg lipidos estructurados Cognis Ip Man  DE 102005052442 A
con ALC, 4cidos grasos omega-3 y/o
- . Gmbh 20051103
6 y acidos grasos de cadena media

ES 2450649 T3 ALEMANIA

20140325

Procedimiento de fabricacion de

ES 2446325 T1 productos alimentarios, producto . FR 0701159 A
20140307 obtenido y cadena de fabricacion Fleury Michon 20070216 FRANCIA

correspondiente

Procedimiento para la preparacion Sl
P prep Ind and

ES 2448584 T3 de productos a base de carne que Commercial EP 09386015 A GRECIA
20140314  contienen aceite que comprenden . 20090616
. . . Trading as Creta
una cantidad reducida de aditivos
Farm SA
US 40436602 P
Composiciones que comprenden Artjen 20020819;
ES 2457017 T3 formadores de complejos conla  Complexus Inc; US 46184703 P EE.UU
20140424 grasa de la dieta y procedimientos  Soho Flordis 20030411, '
= para su uso Internat Pty Ltd US 48644003 P
. 5 20030714
Bodegas
ES1111580 U Dispositivo para mover las lias en Fernando ES 201430540 U ESPANA
20140610 barricas de vino Remirez de 20140422
Ganuza S|
ESaER o pg NS EEGE e il ES 201230464 A
W de agujas para |nye’cta'r fluidosen Metalquimia SA 20120905 ESPANA
= productos carnicos.
Adsorcion de compuestos GB 0522225 A
£S5 2356928 13 orgénicos volatiles deprivados de Johnson Matthey 20051101; REINO
g Plc GB 2006050354 W UNIDO

20110414 materia organica
ganica. 20061026

ES 2445491 A1 Método para prevenir y/o controlar Consejo Superior  ES 201231248 A ESPANA
20140303 infecciones bacterianas Investigacion 20120801
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PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD PASDE

ORIGEN
MX/a/2013/01 (s pealEaln I ¢ US61/473,060
1603 fermentacion aflal.'lada en un Danone S.A 07/04/2011 ESPANA
— contenedor circular
MX/a/2013/01 Bebida proteica y método parasu  Next Proteins, US13/078,918 EE.UU
1430 preparacion Inc. 01/04/2011 '
MX/a/2013/01 P°r';’°: ;rltlz)r:';?b'rzzzsc tp:Srz(laa Caravan US13/077,293 5E.UU |
1302 prep pre Ingredients Inc. ~ 31/03/2011 : -
panaderia
WP ACLIY barrlzegpfezli]si::trea: Illamf?)rr]rt:a?c'?n de DELAIIL WSS 2D, 7 EE.UU
9002 . Products, Inc. 21/12/2012 ’
— capas blanquesinas
t i
Martin Osiel |
Constantino Diaz - =
MX/a/2013/00 Procedimiento para el secado solar , s
[mx]; Pascual MEXICO i
0426 de queso fresco , {
Lépez de Paz
[mx] *
Xochimancas .
MX/a/2012/01  Complemento alimenticio tipo AreeliEzes e z |
4588 organico para ganado lechero Califsiony Pl ¢l bl 2180
- & parag Campo, S.P.R. De
R.L.
MX/a/2014/00 Bebidas lacteas saborizadas que US61/560,504
5787 tienen un sistema estabilizador B S 16/11/2011 S
aossin Tecsopaladeborscirdeun Wt ol gprioors o
4619 el 2o 14/06/2011 UNIDO
para el mismo Limited
MX/a/2013/00 ., . FI20115161
9436 Queso y su preparacion Valio Ltd. 18/02/2011 FINLANDIA

*Martin Osiel Constantino Diaz [mx]; Pascual Lopez de Paz [mx]; Nein Farrera Vazquez [mx]; Roilan Iglesias Diaz [mx]; Joel Pantoja Enriquez [mx];
Guillermo Rogelio Ibafiez Duharte [mx]; Sebastian Pathiyamatton Joseph [mx]; Juan Andrés Reyes Nava [mx]; Enrique Abdala Mojica Castillo [mx];
Luis Alberto Hernandez Dominguez [mx]; Juana Maria Jarquin Hernandez [mx]; Roberto Berrones Hernandez [mx]; Joel Moreira Acosta [mx];
Jorge Andrés Lépez Gémez [cu].

« = o [


http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5466682
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5466677
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5466671
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5466568
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5466551
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5466464
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5461042
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5460196}
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5459979

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD PAISDE

ORIGEN
MX/a/2013/00 Producto basado en leche y . FI120115156
2 ., Ltd. LAND
9437 método para su preparacion Laliclted 18/02/2011 FINLANDIA
Productos sustituidos de leche que
MX/a/2013/01 tienen perfiles ajustados de 4cidos Purina Animal US13/686,662 EE.UU
3878 grasos y métodos para alimentar Nutrition llc 27/11/2012 '
los mismos
Proceso para fabricacion de
MX/a/2014/00 emulsiones de agua en aceite con . EP11181744.1 p
2887 bajo contenido de grasa, Clalle7ztr (55 19/09/2011 HAB 20
comestibles

MX/a/2014/00 C0 e e o e lne  Team Foods
2450 Colombia S.A.

galletas tipo cracker

PCT/IB2011/002023 COLOMBIA

Composicidon que comprende goma
MX/a/2014/00 gellan, suero de leche y proceso de  Compagnie

1385 bacterias del acido lactico para  Gervais Danone PETIEZTLITERT RIS
‘, J elaborar la misma
. GB1112729.7
‘ 25/07/2011;
MX/a/2014/00 Composicion de aceite de oleina de Upont Nutrition GB1208992.6 DINAMARCA
0876 palma Biosciences Aps 22/05/2012,
GB1208992.6
22/05/2012
R Composiciones de manteca TheGer:(k:Jtlzr ) UBEL B AT EE.UU
5412 23/06/2011 ’
Company

Composiciones nutricionales que
MX/a/2013/01 tienen componentes exdgenos de
4428 membrana de glébulos de grasa de
leche

Nestec S.A.  PCT/US2011/039612 SUIZA

MX/a/2013/01 Procedimiento de elaboraciéon de Panaderia Rial ESP201100529 ESPANA
3005 una pizza rellena de helado S.L 13/05/2011
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
EP11290278.8
20/06/2011;
EP11290279.6
20/06/2011;
LI aig;'% 0l Masita en capas saludable Generale Biscuit UZSOG/%/64/92%,518’6 FRANCIA
EP11290279.6
20/06/2011,
US61/498,986
20/06/2011
Pan con textura y sabor .
MX/a/2013/00 . . Mark Licency ESP 201131295 -
8917 perfeccionados y p.rocgcl:llmlento Internacional S.L. 28/07/2011 ESPANA
para su fabricacion
US61/428,168
29/12/2010;
US61/428,173
29/12/2010;
US61/428,176
29/12/2010;
US61/428,177
. 29/12/2010;
i | e e o ussisass
7674 grasos Laboratories 29/12/2010,
US61/428,173
29/12/2010,
US61/428,176
29/12/2010,
US61/428,177
29/12/2010,
US61/428,185
29/12/2010
MX/a/2013/00 Una emulsidn que se puede montar EP11154247.8 2
9278 a temperatura ambiente B 11/02/2011 2L
Productos de masa que
MX/a/2013/00 comprenden etilcelulosa y que Mars GB1019314.2 EE.UU
5381 presentan migracion de aceite Incorporated 15/11/2010 '

reducido
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
MX/a/2013/01 Formulacidn que contiene leche . FI20115726
5232 como base Vel el 06/07/2011 ARl
MX/a/2013/01 L. . F120115607
4779 Queso y su preparacion Valio Ltd. 16/06/2011 FINLANDIA
MX/a/2013/01 Producto de panaderia con EP11164775.6
2890 propiedades de sabor mejoradas Nestec S.A. 04/05/2011 SUIZA
US13/036,951
e 28/02/2011;
e 013/00 e eom faos DSMIpAssts  USLAIT08 oo o
2842 rasos oIiignsaturados B.V. AU,
sl US61/417,043
24/11/2010
orsjo OSSOSO buntoos  ussen Ay,
9000 \ P35 products, Inc. 23/08/2012 :
blanquecinas
MX/a/2013/00 Productos modificados de pany  Advancepierre US61/671,514 EE.UU
8176 métodos para elaborar los mismos  Foods, Inc. 13/07/2012 ’
EP12 163 565.0
10/04/2012;
LB 0 0 Proceso para producir queso crema it s AR AL EE.UU
3930 parap d R &D, Inc. 15/10/2012, '
US61/714,026
15/10/2012
com :Z?:ggtilcfl:lze::r:dfayIeche UBIAEIE
MX/a/2012/00 .p‘ S , Serrana de -
o similar para generar una bebida . MEXICO
8025 . , .. Alimentos, S.A.
= instantanea y proceso de obtencion
. De C.V
del mismo
i it . .
MX/a/2014/00 Productos de confiteria y su sl Casiclls GB1120966.5 SUIZA

5888 elaboracion

06/12/2011
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Bebida con sabor a cerveza con .
MX/a/2014/00 g Suntory holdings  JP2011-255388 JAPON
6166 ° c : a Limited 22/11/2011
tiene ph ajustado
Bebida no alcohdélica con sabor a
MX/a/2014/00 cerveza que tiene una alta Suntory Holdings  JP2011-255369 JAPON
6165 proporcidon de monosacaridos y Limited 22/11/2011
disacaridos
MX/a/2014/00 BCZE\'/‘ija“OUaJi?::;'Zanct‘;?;?::;; Suntory Holdings  JP2011-254874 JAPON
6164 q . Limited 22/11/2011
mejorado
MX/a/2014/00 Bcit:liaz:o ?J';‘if‘e"r:::zgﬂ‘esza::ref Suntory Holdings  JP2011-254865 JAPON
6163 = Limited 22/11/2011
sabor
Composicién y método de . m adlh
MX/a/2014/00 . . Mjn U.S. US13/273,652 T
4241 fltonutrlentejs'para efec’tqs de el e 14/10/2011 EE.UU ™
— programacién metabdlica \
MX/a/2014/00 Red comestible que comprende EP11184134.2 :
4072 microorganismos Nestec, S.A. 06/10/2011 SUIZA
MX/a/2014/00 Sistema y método para imprimir en Intercontinental US61/541,428 EE.UU
3822 goma de mascar Great Brands llc 30/09/2011 ’ 1
MX/a/2014/00 :r:'cr‘;': d‘;a;i f:q?taerrgﬁe Philip Morris EP11250776.9 SUIZA
2775 e Products S.A. 09/09/2011
suministro de sabor
2/ f Composiciones nutricionales que
. . . . 7 ’
MX/a/2013/01 tienen a-hica y citrulina y métodos Nestec S.A. USEL/ERE 20 SUIZA

2230 18/04/2011

para utilizar las mismas
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MX/a/2013/00 Atrapamiento liberable de aroma Pepsico. Inc US12/831,683 EE.UU
0236 usando una matriz polimérica psico, Inc. 07/07/2010 ’
MX/a/2013/00 Cigarros a base de fruta natural Jorge Omar MEXICO
0940 deshidratada Molina Krimpe
MX/a/2012/01  Solucién de electrolitos baja en Laboratorios
, : Pisa, 5.A. De MEXICO
4997 calorias
C.v.
Direccion
- General de
Proceso de generacion de una -
formulacidon comestible y su uso Belu ez
! ! ! i 7
MX/a/2012/01 como retardador del Supfer!or MEXICO
4977 . . Tecnoldgica de
— oscurecimiento enzimatico en ,
la Secretaria de
frutos precortados .
Educacion
Publica
I . . Instituto
Proceso electroquimico enriquecido TeanelaE Y
MX/a/2012/01 . ,organlcamente y/o . de Estudios MEXICO
4350 inorganicamente de un material .
uzolanico para la nutricion vegetal SUPEIETES e
P P g Monterrey
MX/a/2014/00 Dieta previa al sacrificio que incluye Adisseo France SE1151056-7 FRANCIA
5204 metionina S.AS. 09/11/2011
MX/a/2014/00 Método para producir alimento o  Nippon Suisan JP2011-235325 JAPON
4964 comida Kaisha, Ltd. 26/10/2011
Mx/a/2014/00 Mllceecllizdeazlrcr:zgfaﬁasfnearsoade Nestec S.A EP11186150.6 SUIZA
4801 P el e o 21/10/2011
muscular y el rendimiento
MX/a/2014/00 . . US61/550,495
4694 Composiciones Givaudan SA 24/10/2011 SUIZA

MX/a/2014/00 Dsm Ip Assets

Nuevo sistema de recubrimiento

4507 B.V.

EP11185187.9
14/10/2011

PAISES BAJOS
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Oligosacaridos de leche humana
MX/a/2014/00 para prevenir lesién y/o promover Abbott Us61/528,437 EE.UU
2491 cicatrizacién del tracto Laboratories 29/08/2011 ’
gastrointestinal
Us61/531,802
07/09/2011;
uspct/us2012/02458
510/02/2012;
MX/a/2014/00 Edulcorante de estevia altamente Purecircle USA uspct/us2012/04329 EE.UU
2462 soluble Inc. 420/06/2012, ’
uspct/us2012/02458
510/02/2012,
uspct/us2012/04329
420/06/2012
MX/a/2014/00 Compuestos de ciclohexano |nI::(::;§za| Us61/530,222 EE.UU
2446 sustituidos novedosos Corp. 01/09/2011 '
Us61/537,354
21/09/2011; N
MX/a/2014/00 Producto alimenticio endulzadoy General Mills, us61/537,375 EE.UU _“‘a} y
2166 métodos de preparacion Inc. 21/09/2011, ' ' ‘
us61/537,375 I
21/09/2011 \
Métodos y composiciones para
MX/a/2014/00 . . Us13/216,324 W
proteger bebidas del esfuerzo Pepsico, Inc EE.UU A
2061 . 24/08/2011 ;
debido al calory alaluz '
MX/a/2014/00 , Colormatrix Us61/527,225
2001 Secuestro de oxigeno S, (e 25/08/2011 EE.UU \,.'_';

Composicion comestible que
MX/a/2014/00 comprende éter de celulosay su
1017 uso como sustituto de grasa en
productos lacteos

Dow Global
Technologies PCT/CN2011/077696 EE.UU
llc.

MX/a/2014/00 Preparacién de pulpa seca a partir
0530 de materia prima no procesada.

Nestec S.A.  PCT/CN2011/077501 SUIZA
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US13/552,686
19/07/2012;
MX/a/2014/00  Produccién y uso de histamina . US61/572,742
0844 bacteriana Biogaia AB 21/07/2011, SUECIA
US61/572,742
21/07/2011
Probidticos para la administracién a
mamiferos jovenes saludables
MX/a/2014/00 durante el periodo de destete para EP11173567.6
0458 mejorar la tolerancia a productos NESEESL, 12/07/2011 Sl
alimenticios de introduccion
reciente
Commonwealth AU2011902275
Scientific and Okl 20
MX/a/2013/01 ., . . AU2012900749
4494 Extraccion de aceite vegetal I;:Sues::;I 27/02/2012, AUSTRALIA
Organization AU2012900749
& 27/02/2012
US13/488,715
05/06/2012;
MX/a/2013/01 Hojuelas de cereal listas para comer Kellogg US61/495,482 EE.UU
4440 que contienen legumbres Company 10/06/2011, ’
US61/495,482
10/06/2011
Cepa de lactobacillus paracasei
M 010 e aimetema Nestecs.a,  FPILIE632L
1930 et > " 15/04/2011
en la reduccién y la prevencion de
las alergias en la progenie
MX/a/2013/01  Sn-1 (3) monoacilglicéridos y la EP11160929.3
1527 absorcion de lipidos Nestec S.A. 04/04/2011 SUIZA
Carlos Adrian
MX/a/2012/01 Jarabe antioxidante con efecto TR B -
. - . . Janeth MEXICO
4120 inmunoldgico y antibacteriano .
= Alejandra

Cosme Rivera
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US13/029,263
17/02/2011;
MX/a/2013/00 . . . . US13/074,179
9327 Composicion de glucosil estevia Purecircle USA 29/03/2011, EE.UU
US13/074,179
29/03/2011
Formulaciones nutritivas UEGIEED) 255
optimizadas, métodos para la LG0T
MX/a/2013/00 Sel‘;ccién e 'ia o O AshaNutrition  US61/415,096 FEUU
3985 artir de las mismas :1étodos Sciences, Inc. el j2iam, .
i ara utilizar las ;'r:/ismas LI RILE 065
B 18/11/2010
MX/a/2012/01 Composicion qe p.rOdl.Jf:tOS apicolas Sarahi MelenFIgz )
3885 para la disminucién de la Rosales; Patricia MEXICO
I sintomatologia de la menopausia Vergara Aragon
Combinacién de fibras organicas Asesorfa Integral
MX/a/2012/01 solubles de agave de alta pureza . g‘ ,
- Agroalimentaria, MEXICO
3674 con un probiético, edulcorantes S.C
organicos y sus usos o
Universidad
MX/a/2012/01 Alimento especial para cultivo de Nacional ,
. X MEXICO
3221 peces y crustaceos Autonoma de
México
Proceso para la produccion de un
MX/a/2012/01 Ul basg CEE Juan Llenzastiga p
cereales de alto porcentaje en . MEXICO
3109 , .y Rivera
proteina y con adicidn de
antioxidantes
MX/a/2014/00 Desgrasado a baja presion de un  Frito-lay North US13/189,170 EE.UU
0896 producto alimenticio frito América, Inc. 22/07/2011 ’
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EP11175036.0
. 22/07/2011;
waoian |, Medstem il USSUSI0SE i
e P cuidadgs intensivos 22/07/2011,
US61/510,512
22/07/2011
MXx/a/2013/01 VELZ R JP2011-151249
4999 Péptido mejorador de sabor Internathnal 07/07/2011 JAPON
- Corporation
DKPA 2011 70283
Una composicion qu? comprende S-biotek Af 15. 03/06/2011;
MX/a/2013/01 porlo menos un alginato para el Marts 2006 1 US61/493,054 DINAMARCA
4125 uso en el tratamiento y/o Aps 03/06/2011,
prevencion de sobrepeso P US61/493,054
03/06/2011
MX/a/2013/01  Método para proporcionar un EP11159604.5
0986 extracto en base de cereal integral NEBIEE S 24/03/2011 SOl
sl ":'ae:gi‘;&ar?rﬁ;e(?:;ﬁ;obces:::%i Pepsico, Inc B g1 EE.UU
0855 = o Sy i 21/03/2011 :
de acido
US61/466,150
., ., 22/03/2011;
il Egc?vfglﬂclfcr;;ji‘leailclfgzlr:z 3?\ Purecircle USA Lot e EE.UU
0633 modﬁ’icador de sabor 2l 2oyl .
USPCT/US2011/033
912 26/04/2011
MX/a/2013/01 Egcr:vri)glsmlIl?cr:)(sjitleailécszlr:(; ‘:‘; Purecircle USA B s 12 EE.UU
0690 & 22/03/2011 :

aumentador de gusto y sabor

MX/a/2013/00 Método para dar sabor a granos de
3094 maiz de palomitas

Dode, S.A.  PCT/ES2011/070079  ESPANA
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a/ | Bloques semisélidos de . .
Sl alimentacion animal y método para AU Slline U513/622,658 EE.UU
0675 i P Nutrition lic 19/09/2012 '
hacer y usar los mismos
Productos de bioplasticos derivados  Universidad
MX/a/2012/01 de pectina citrica y sus Nacional MEXICO
2702 nanocompuestos utilizando Auténoma de
nanoarcillas y nanosilicas México
MX/a/2012/01  Azucares liquidos reducidos en  Federico Gabriel MEXICO
2453 calorias Lépez Medel
Proceso de produccién de bacterias
- . . . Ma. Del
MX/a/2012/01 acido lacticas para el mejoramiento . <
. . Consuelo Mejia MEXICO
2446 productivo de especies de peces y Avila
crustdceos
MX/a/2012/01 Procedimiento para la elaboracion Chamolin, S.A. MEXICO
2439 de un alimento a base de maiz De C.V.
MX/a/2012/01 Métodos y aparato para despunte Knorr MEXICO
2190 de pimientos Technologies, llc
Centro de
Investigacion y
MX/a/2012/01 !\lutrac.eu.tlco. fancapsulado por. A5|stenC|a' de )
micro fluidizacién con efecto anti-  Tegnologia y MEXICO
1905 . . s o
— inflamatorio y prebidtico Disefio del
Estado de Jalisco
A.C.
Concentrados de bebida liquida
MX/a/2014/00 bajos en agua, estables en Kraft Foods US61/523,085 EE.UU
1696 anaqueles, y métodos para hacer Group Brands lic 12/08/2011 ’
los mismos
MX/a/2014/00 Aparatoy proceso para formar Kellogg US61/506,726 EE.UU
0387 piezas de granola Company 12/07/2011 '
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Proteccidn contra el
MX/a/2014/00 desvanecimiento de colores Tropicana US61/509,864 EE.UU
0742 derivados de fuentes naturales products, inc. 20/07/2011 ’
utilizadas en productos de bebidas
US61/499,171
20/06/2011;
MX/a/2013/01 . . Purecircle usa US61/531,802
4836 Composicién de estevia inc 07/09/2011, EE.UU
US61/531,802
07/09/2011
MX/a/2013/01 Método para reducir el contenido  Frito-lay north US13/153,960 EE.UU
4396 de aceite en papas fritas america, inc. 06/06/2011 ’
EP11172035.5
30/06/2011;
MX/a/2013/01 e . . EP12151273.5
> 4005 Producto para modificar el sabor Firmenich sa 16/01/2012, SUIZA
. Y EP12151273.5
16/01/2012
Proceso para la obtencién de una
MX/a/2013/01 bebida enriquecida con vitaminas y . PCT/BR2011/00008
1223 fibras afadidas de sabor de frutasy Francisco ruette 6 BRASIL
bebidas derivadas de este proceso
MX/a/2013/01 Compuestos para el tratamiento del Sjt molecular US61/468,163 ESPANA
1124 sindrome metabdlico research, s.L. 28/03/2011
The smith's
o . ]
MX/a/2013/01 Composicidn de §al reducida en snackfood US13/069,040 AUSTRALIA
0834 sodio L 22/03/2011
I company limited
MX/a/2013/01 Métodos para mejorar la salud dsea Abbott EP11380020.3 EE.UU

0830 en los bebes usando los prebidticos  Laboratories 21/03/2011



http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5428665
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5428514
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5428448
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5428388
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5428248
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5428237
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5428212
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5428210

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
MX/a/2013/00  Granosy legumbres de rapida  The Quaker Oats US61/416,468 EE.UU
5672 coccidn Company 23/11/2010 ’
Elaboradoray
. . Distribuidora de
MX/a/2013/01 Métodos para prpduur a?'\arantf:) a Productos )
granel con recubierta crujiente tipo . .. MEXICO
4539 japonés y producto obtenido Alimenticios la
Jap yp Malintzi, S.A. De
C.V.
Férmula infantil para el 6ptimo
MX/a/2012/01 crecimiento, proteccion Nucitec, S.A. De MEXICO
0488 gastrointestinal y proteccién C.v.
inmunoldgica de infantes
Composicién de nutrimientos y
MX/a/2012/01 sustanqa? bioactivas q}Je favorecen Nucitec, S.A. De .
el crecimiento y que disminuyen la MEXICO
0487 . . C.v.
intolerancia y los efectos adversos
en infantes prematuros
. Centro de
oz TS GO AT s e
0366 g g attatusp g ] Alimentacién y
J Desarrollo, a.C.
MX/a/2013/00  Procedimiento de marcado de  Laser Food 2007, -
4716 frutos SL PCT/EP2011/004952 ESPANA
Mxfa/ 2012700 carboI:Iae:;c?gny;;ab:ea;i?jg:Laasada gg:fer;“:g:chiLn USSIER7 et EE.UU
8857 ! 01/02/2010 '
en cartuchos Inc
Composiciones nutricionales que
MX/a/2014/00  comprenden una fibra viscosa Abbott
1837 soluble y un extracto vegetal que Laboratorios PET A BT EE.UU

contiene polifenol.
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MX/a/2014/00 Método para transformar un Abbott
1830 alimento Laboratories PEUSATI 07 EE.UU
MX/a/2014/00 Productos nutricionales a base de US61/514,561
1095 vegetales Nestec S.A. 03/08/2011 EE.UU
Extraccion liquido /liquido con un
MX/a/2014/00 disolvente que comprende porlo Laboratoires
1074 menos 5 atomos de carbonoy 1 02 Expanscience PENIRPOIZIT0EAD  FRARER
atomos de oxigeno
Método y aparato para la operacion Krishna
MX/a/2014/00 eficiente en energia en la Moorth MYPI 2011003364 MALASIA
0688 esterilizacion de la fruta de palma . Y 18/07/2011
. Palanisamy
de aceite
o STMsemItesse o omesms
0460 VIl . 15/07/2011
produccion
o I T o SHTESL
0459 v ekl " 15/07/2011
mismo
Proceso de tratamiento de campo
MX/a/2014/00 electrico pulsado y produ’cto lacteo EP11173191.5
que comprende moléculas Nestec S.A. SUIZA
0331 . . 08/07/2011
bioactivas que se pueden obtener
mediante el proceso
MX/a/2014/00 Composicion de gel Nestec S.A. e SUIZA

0275

3707/07/2011
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PORTUGAL

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

Processo de producdo de
agregados compactados de agucar .
PT106437 ou de adogante com paletina ou VItOt: Manuel — PT20120106437 PORTUGAL
a . . . Ferreira Nunes 20120711
espatula inserida e respectivos
agregados assim obtidos

Licores aromaticos de roma ricos  Universade do PT20120106104
F1106104 em elagitaninos Algarve 20120123 RO

Processo de descoloragdo de

solucBes de agucar, utilizando | oo o 4o s PT20120106321

PT106321 resinas adsorventes e anidnicas, ' PORTUGAL
com aproveitamento dos efluentes
resultantes das regeneragées |

Miguel Bento 20120518
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& ARGENTINA

PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Composicion de bacterias de acido
lactico y su uso para hacer un Vsl
suplemen-to alimentario de higiene . RM99A000400*
AR 77A2 - o a b EE.
ARD86677A2 o farmacéutica para la prevencion PharmTrfceutlcals IT*21/06/1999 uu
y/o tratamiento de infecciones y ’
condiciones inflamatorias
Consejo Superior
Aceite de girasol con elevado de P201131051* .
AR 704A1 E
AR086704A1 contenido en fitoesteroles Investigaciones ES*22/06/2011 S
Cientificas (CSIC)
Secuencias de nucleotidos mutadas
por insercién que codifican un .
ARO86832A1  aproteina oleato desaturasa Adva”tszis‘cem"'as ARGENTINA
truncada, proteinas, métodos y
usos

Células de lactobacillus plantarum 11170349 2
AR086947A1  con resistencia mejorada a altas  Chr. Hansen A/S _, " ; DINAMARCA
. E*P 1*07/06/2011
concentraciones de etanol

Trigo comun: sus plantas o partes
que tienen un genoma parcial o
AR086989A1 completamente multiplicado, sus
hibridos y productos y métodos
para generarlos y utilizarlos

Kaiima Bio 61/500183*

Agritech Ltd. US*23/06/2011 EE.UU

Secuencias de nucleotidos mutadas
aisladas que codifican una proteina
AR087014A1 oleato desaturasa modificada de
girasol , proteina modificada
,métodos y usos

Advanta Semillas /EP2011/061164*

Saic PCT*01/07/2011 ARGENTINA
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Plantas de trigo durum que tienen . .
. Kaiima Bio 61/523353*
AR087524A1 un genoma. p.arC|aI completamente At e US*14/08/2011 ISRAEL
multiplicado y sus usos
Instituto
. . . Nacional de
Mamifero bitransgenico no el e
humano que produce leche . 61/523875*
AR087557A1 . , ENTIN
R humanizada, leche , vectores y Agrgpecgarla US*16/08/2011 AHEENIN
métodos Universidad
Nacional de San
Martin
Me'Fodos para aEJmentar .el Basf Plant 61/525232*
AR087579A1 contenido de proteinas, aceites y Science * ALEMANIA
L US*19/08/2011
\ /o aminoacidos en una planta Company Gmbh
|
I\
. 11181241.8*
—— EP*14/09/2011-
- ] Enzimas utiles para la industria  Dupont Nutrition 61/534574*
— I
" i SUTERE alimenticia Biosciences Aps  US*14/09/2011- BURE
61/676535*
US*27/07/2012
§ Microorganismos productores de
/ acido eicosapentaenoico .
y . . ! Dsm Ip Assets 61/510464* PAISES
AR087944A1 cor’nposmlones de aC|'dlos grasos, y BV, US*21/07/2011 BAJOS
métodos de elaboracion y usos de
los mismos
Aceite canola con alto nivel oleicoy «
AR088076A1 bajo nivel linolenico resistente a la Dow L5757 EE.UU

Agrosciences llc.  US*04/09/2011

enfermedad de hernia de raiz
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©)BRASIL

. PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Método de enzima para extragdo
112012008760 de oIe’o's e proteinas a partlr‘de Unlver5|.te de FR 957274 FRANCIA
matéria vegetal em um meio Lorraine
agquoso

112012015410

112012028517

112013004811

112013010891

112013016610

112013013957

112013024831

Genes diacilglicerol aciltransferase Suntory Holdings IP 2009-289287 JAPON

e uso dos mesmos. Limited
Processo para recuperagao de Tiense
, P . perag Suikerraffinaderij EP 10005025 EP
betaina a partir do melago NV
The United
. - - States of
Enzimas liticas de bacteridfagas - — US 12/874,138 EE.UU

como antimicrobianos alternativos
Represented by

the Secretary OF

Preparac0es de ragdo de animais
de estimagdo contendo micro- Nestec S.A. EP 10190118.9 EP
organismos probidticos

Bebidas prontas para beber
compreendendo grdo integral Nestec S.A.  PCT/US2010/059482  EE.UU
hidrolisado

Ingrediente de alimento que
compreende graos integrais Nestec S.A. BRASIL
hidrolisados

Derivado natural da cepa cncm i-

1225 de lactobacillus johnsonii,

deficiente na produgdo de acido Nestec S.A. EP 11160144.9 EP
d=lactico e com um perfil

imunoldgico mais incrementado




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

Grao de trigo, planta de trigo,
farinha integral, granulos de amido
de trigo, ingrediente alimentar,
produto alimentar, composi¢ado,
processo de produgdao de uma
planta de trigo que produz o grao,
método de triagem de uma planta
de trigo ou grao, processo de Arista Cereal
112013011025 produgao de um alimento ou Technologies Pty US 61/410,288 EE.UU
bebida, método para melhorar um Ltd
ou mais parametros de saude
metabdlica, saude intestinal ou
saude cardiovascular em um
invividuo, processo de produgao de
grao, processo de produgao de
amido e método de negociagao de
grao de trigo

Agente para induzir a produgdo de
ifn, agente imunopotencializador,
agente para prevengdo ou

- tratamento de infeccdo viral,
F"Tl | 112013016690 produto comestivel ou bebivel,
1 método de triagem de bactérias do
acido latico, microrganismo
hospedeiro para uma vacina
recombinante

Kirin Holdings

Kabushiki Kaisha JP 2010-23810 JAPON

Composi¢dao, método de
biorremediagdo de um sitio,
métodos para afetar crescimento
de planta, para tratar uma
superficie e um fluido, para
preparar um artigo, um
suplemento alimentar, e uma
cultura misturada, e para
suplementagdo de alimento, e,
artigo

112013017809 Inocucor US 61/432152 EE.UU

Produto alimenticio aerado e
112013019642 método para a produgdo de um Unilever N.V. EP 11153081.6 EP
produto alimenticio aerado




PUBLICACION

TITULO

TITULAR

PRIORIDAD

PAIS DE
ORIGEN

112013020518

112013021149

112013021150

112013022206

112013025640

112013025942

112013027209

112013027305

112013027353

Cepas de sacharomyces cerevisiae
apropriadas para a produgao de
leveduras de panificagdo que sao

osmotolerantes e que exibem
resiténcia intriseca para acidos

organicos fracos, métodos para a

preparacdo dos mesmos e usos

Processo para a produgdo de uma
composi¢ao contendo 5'-
ribonucleotideos

Processo para a produgdo de
extratos de levedura com baixa
turbidez

Misturas de granulo de enzima
consistindo essencialmente em
sulfato de sddio

Lactobacillus rhamnosus
melhoradores de sabor

Hidrdlise e processo de
fermentagao

Composigoes detergentes

contendo mananase de geobacillus

tepidamans e métodos para uso
das mesmas

Composi¢oes detergentes
contendo mananase de bacillus

agaradhaerens e métodos para uso

das mesmas

Uso de cepas mutantes de
lactobacilos resistentes a nisina

Lesaffre Et
Compagne

Dsm Ip Assets
B.V.

Dsm Ip Assets
B.V.

Danisco US Inc.

Chr. Hansen A/S

Ensus Limited

Danisco US Inc.

Danisco US Inc.

Compagnie

para reduzir a pds-acidificagdo em Gervais Danone
produtos alimenticios

FR 11 51354

EP 11154867.3;
US 61/443,900

EP 11154879.8;
US 61/443,892

CN2011/071678

EP 11161665.2

GB 1106261.9

PCT/CN2011/073536

PCT/CN2011/073525

FRANCIA

EP;
EE.UU

EP;
EE.UU

CHINA
EP ji;u A
GRAN

BRETANA

CHINA

CHINA

BRASIL




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Processo paraaprodugdode o heouccs  DE 10 2011 100
112013028369 isomaltulose a partir de sumos de g ALEMANIA

plantas Sl

Processo para a preparagao de
112013028410 isomaltulose a partir de seivas de

plantas Ag
= q Burcon
112013029781 "rodudo deproduto daproteina oo ce
de soja soluvel ("'s704")
(mb) Corp.
112013031686 Fusdo de moléculas bioativas Novozymes A/S
112013033565 Composigoes Chr. Hansen A/S
Métodos e composi¢des para .
112014000681 . Maraxi, Inc.
artigos de consumo
112014000835  CeP3sbacterianasisoladasde o\ pi oo 4

suinos

Korea Research
Institute of
Bioscience and
Biotechnology

Nova mananase produzida de
112014000968 cellulosimicrobium sp. Estirpe HY -
13

Métodos para aumento de

112014002748 assimilagao de co2 e produgao de Agl_?rer?iiZIjCh
6leo em organismos fotossintéticos
Linhagem de |. Bulgaricus capaz de S

112014002911 inibir a adesdo de linhagens de h.

. e Gervais Danone
Pylori a células epiteliais

Micro-organismos das espécies

112014004123 . .
bacteroides xylanisolvens

Glycotope Gmbh

Evonik Industries e 1 65011100772.9 ALEMANIA

772.9

US 61/457,721;
US 61/457,815

EP 11169295.0

EP 11 172132.0;
EP 11 172697.2;
EP 11 191955.1

US 61/507,096

GB 1112091.2

KR 10-2011-0070462

US 61/515,610

EP 11 178319.7;
US 61/526,009

EE.UU

EP

EP

EE.UU

GRAN

BRETANA

KOREA

EE.UU

BRASIL

EP;
EE.UU




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Cepas de bactérias e/ou
bifidobactérias do acido lactico que
112014005139 inibem/reduzem o crescimento de Probiotical S.P.A. IT RM2011A000475 ITALIA
diferentes biotipos de e. Coli e
diferentes biotipos de clostridia
~ Hochschule
112014006706  ocessoparaaprodugdode o e, DE102011A14 ) i
fragGes peptidicas e seu uso . 198.0
Lippe
112014007474 ~ AUmento derendimentode 0 oo ine.  US 61/541,780 EE.UU
particula tipo virus em plantas
Método para a produgdo . US 61/543,907; .
112014008020 simultanea de etanol e pro-duto Hamle:/I;rotem EP 11184135.9; E:FCJ,U
fermentado sélido US 61/638,777 ’
Composi¢cdes compreendendo
112014008498 M2Itotriose e métodos de usar a Min U.S. US 13/270,607 EE.UU
mesma para inibir danos causados Holdings llic
pelos pro-cessos de desidratagao » .
Supl ico liquid Abb Ll
112014009000  >UPiemento proteico figuido ott US 61/547.337 EE.UU
esterilizado Laboratorios
Agrupamento genético de cepas de
stretococcus thermophilus tendo
PI0717777 propriedades de acidificagdo e Danisco A/S FR 608657 FRANCIA
texturizagdo apropriadas para
fermentagdes lacteas
Processo de obtengdo de variantes
de bactérias lacticas Uteis para Compagnie
PI0718039  produzir a vitamina k2 e aplicagGes . Pas FR 06 08690 FRANCIA
Gervais Danone
ao preparo de produtos
alimenticios
Uso de um microorganismo
pertencendo ao grupo de bactérias
PI0719279 do &cido latico ou a um mutante ou Basf SE EP 06026301.9 EP

derivado do mesmo, e, método de
profilaxia ou tratamento de carie.




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Utilizagdo da goma arabica para Compagnie
PI0719796 melhorar o aumento e a sobrevida . Pag FR 06 08613 FRANCIA
. ‘s Gervais Danone
das bifidobactérias
Método para aumentar a
guantidade de vitamina k2 obtida
pelo cultivo de bactérias acido-
PI0719980 Iactlca.?, biomassa enrlqu.eufja, s.eu Compagnle FR 06 08692 ERANCIA
uso, método para produzir vitamina Gervais Danone
k2 ou para preparar ou enriquecer
um produto alimentar, produto
alimentar e seu uso
Derivado de um acido carboxilico e Givaudan
PI0719989 uma |:’:ur|na, p|r|m|d|n'a, Nederland EP 06 125996.6; EP;
nucleosideo ou nucleotideo . US 60/874,495 EE.UU
Services B.V.
modulador de sabor
Carboidrato de armazenamento
lentamente digerivel, método para  Nederlandse
produzir o mesmo, e, usos de um Organisatie Voor
PI0720600 carboidrato dg arrpazenamento Teogepast - EP 06077345.4 Ep
lentamente digerivel e de uma  Natuurwetensch
enzima de ramificacdo de appelijk
glicogénio derivada de um Onderzoek Tno
microrganismo.
Uso de peptideos como
N DSM Ip Assets EP 06026709.3;
P10720678 COC'CIdIOStatIC(’)S. e/ou BV, EP 07002395.7 EP
hitomonastaticos
"Método de produgdo de massa de
tomate, massa de tomate, método
de elaboragdo de produtos de
tomates processados comestiveis,
P10807320 produto de tomate processado Unilever N.V. EP 07105340.9 EP

comestivel e métodos de aumento
de teor de acido gama-
aminobutirico de produtos
alimenticios ou bebidas




PUBLICACION TITULO TITULAR

PRIORIDAD

PAIS DE

ORIGEN
Nutritis ; Institut
Procedimento e instalagdo de National Des
PI0808189 preparacdo de xaropes de aglcares Sciences FR 700712 FRANCIA
de frutas com alto teor de frutose Appliquees
Toulouse
PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Producto para alimentacion Promotora de
temprana con color especifico para Innovacion en
C00687/009 fortalecimiento del tracto Biotecnologia COLOMBIA
gastrointestinal y ganancia de peso S.A.S Promitec
acumulativo de aves de incubadora Santander S.A.S
Evento de algodon transgénico Monsanto US 61/469,118
COlLEe R, mon 88701 y sus métodos de uso  Technology llc 30/03/2011 EE.UU
Composicidn a base de un extracto
de diferentes vegetales obtenido
por la presencia de tricoderma
CO0689/021 har2|am.J’m para el.c,ontrol, Colornplana de COLOMBIA
E— prevencion y curacion de la Organicos S.A.
pudricion del cogollo en la palma
de aceite y su proceso de
preparacion
. . US 61/538,653
Método para mejorar los ¢
. . Stoller 23/09/2011,
C00694/435 rendimientos de los cultivos BT, e US 61/533,872 EE.UU

mediante la aplicacién de trehalosa

13/09/2013
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A
A\ |l /

Ingrediente antioxidante de bajo el I Sl

P2014-0136 contenido caldrico, procedimiento .de . ES20110032052 ESPANA
oA Investigaciones 20111220
de obtencién y uso e
Cientificas
_‘;
4N
|
|
|
|
|
P =l DK 100099 A
”-—. T ES 2436602 T3 Proceso para la preparacion de un 19990709;
' ' 20140103 granulo que contiene enzimas Novozymes AS DK 0000366 W DINAMARCA
20000707
US 68820705 P
20050607;
-‘.-" ES 2451667 T3 Microorganismos eucariotas para Ocean Nutrition US 75140105 P EE.UU
| 20140328 producir lipidos y antioxidantes Canada Ltd 20051216; )
IB 2006003977 W
20060607
Gen inst fur
. . Angewandte
ES 2455240 T3 e:{:ﬁﬁg;:’ifn”g’e‘l'ikﬁizzf 'je Laboranalysen DE 102005002342 A , o\ o
20140415 . geflquicosq Gmbh; Bitburger 20050118
contienen microorganismos .
Brauerei th
Simon Gmbh
Biochimie FR 0214348 A
ES 2456697 T3  Procedimiento de obtencién de Appliquee Sa 20021115; FRANCIA
20140423  acido condroitinsulfurico y sus usos Spoﬁagia Soc FR 0303375 W

20031114
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ES 2457080 T3
20140424

ES 2441610 T3
20140205

ES 2451648 T3
20140328

ES 2456960 T3
20140424

ES 2460891 T3
20140514

ES 2463724 T3
20140529

ES 2467155 T3
20140612

ES 2441969 T3

20140207

Procedimiento de administracion
de un producto que contiene
organismos vivos

Watson James B

Complejos de fluc,>ru.ro de calcioy Univ Melbourne
fosfopéptido

Procedimiento de produccién de
koji liquido que tiene enzima
digestiva de fibra vegetal
potenciada, koji liquido producido
por el procedimiento y uso del koji
liquido

Asahi Breweries
Ltd

Fitasa de Hafnia Novozymes As

Uso de lactobacilus para el
tratamiento de enfermedades
autoinmunes

Probi Ab

Procedimiento de preparacion de
cultivos bacterianos probidticos
analérgicos y uso relacionado

Probiotical Spa

Expresion de proteinas de leche Ventria
humana en plantas transgénicas Bioscience
Productos lacteos con veteado azul
"libres de gluten" destinados a .
: Mofin SR L

personas afectadas por
enfermedad celiaca

US 5543305 A

20050210 EE.UU

AU PO566297 A

19970313 AUSTRALIA

JP 2005271305 A
20050920

JP 2005279905 A
20050927

JP 2005290846 A
20051004

JP 2006317504 W
20060905

JAPON

EP 07104870 A
20070326;
EP 2008053561 W
20080326

DINAMARCA

SE 0502209 A
20051006; B
SE 0502250 A SUECIA B |
20051007; \
SE 2006001139 W
20061006

IT MI20051910 A
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B oiar g Pharmaceuticals ~ 61/761.279 EE.UU
’ Inc (EE.UU) 06/02/2013 US;
61/783.796
14/03/2013 USy
61/805.797

27/03/2013 US
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
. Regeneron
Anticuerpos humanos para gfr alfa . 61/692,029
Y 034988 3 y métodos para su uso Pharm?r?:utlcals, 22/08/2012 US 22
Boehringer
Preparacién que contiene potasio, Ingelheim 12181800.9
Uy 034990 proceso para su produccion y uso Vetmedica 24/08/2012 EP ALEMANIA
GmbH
13/842,906
Formulaciones de anticuerpo anti Bayer Healthcare 15/03/2013 USy
Y 034934 receptor de prolactina Lic 61/695,949 2ECE
31/08/2012 US
13/601,598
Formulaciones de anticuerpoy Bayer Healthcare 31/08/2012 USy
e proteina Llc 13/843,780 23S
15/03/2013 US
13/842,906
Formulaciones de anticuerpos anti- Bayer Healthcare 15/03/2013 USy
Y 034999 receptor de prolactina Llc 61/695,949 22
31/08/2012 US
61/696,046
Método para aumentar la e 3122%2121728:&
UY 035011 resistencia al es'j;st:blotlco de una Cropscience LP  18/10/2012 USy EE.UU
2 61/792,355
15/03/2013 US
. o . 61/697,981
UY 035016 Moléculas de union a il-18 Novartis AG 07/09/2012 US SUIZA
Proteinas de fusion para el
UY 035018 tratamiento de un sindrome Sanofi 12306072.5 FRANCIA

metabdlico.

07/09/2012 EP
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1356759
10/07/2013 FR;
61/697,972
07/09/2012 US;
61/738,715
18/12/2012 US;
61/748,588
Composiciones farmacéuticas que S:gg;(:ri)ny 03{53%26?1122:15;
UY 035013 contienen unsaur;tiigglsta deil-4ry Pharmaceuticals, 14/02/2013 US; EE.UU
Inc. (EE.UU) 61/768,229
22/02/2013 US;
61/770,091
27/02/2013 US;
61/782,420
14/03/2013 USy
61/816,191
26/04/2013 US
Loci de performance de fad3 Dow
protel’naspde unién especificas Zie RS BT 50
UY 035019 un sitio objetivo correspondiente (SEEn':aL:r)\Z 07/(?19//82501;635 y EE.UU
capaces .de m.duc'r rupturas biosciences, inc.  07/05/2013 US
direccionadas (EE.UU)
Desempeiio de ubicacion de fad2 y agros::Dieor\:ies Ll
su correspondiente sitio de
UY 035020 incidencia especifica de las (SEEn.UaL:rlZ 07%/932(7)'18286% EE.UU
proteinas de union capaces de bioscieﬁces inc
inducir rupturas ya seleccionadas. (EE UU), '
. ~ Dow
Loci de desempeiio de FAD2 y e ETEes e
proteinas de union
UY 035021 correspondientes especificas del (Sgi':a%\o/ 073(1)$2(7)’18286US EE.UU

sitio objetivo capaces de inducir
rupturas dirigidas.

biosciences, inc.
(EE.UU)
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Bristol-Myers
Proteinas del dominio de soporte SqmbbuCnoampany, 13/6019//72%%5935 v
UY 035027 basadasen zt:]rqci):;g?ir:]aaque se fijan e G 61/780,005 EE.UU
Estado de 13/03/2013 US
Delaware
Boehringer 12184744.6
Ingelheim 17/09/2012 EP;
. , International 61/701,952 ALEMANIA /
1Y 035030 (AT s U GE Gmbh (DE)y  17/09/2012 USy DINAMARCA
Zealand Pharma 61/784,294
A/S (DK) 14/03/2013 US
Molécula de acido nucleico Baver 61/701,037
recombinante que codifica una Cro sciche AG 14/09/2012 US;
UY 035035 enzima hppd, vector, célula (DF:E) baver 61/766,057 ALEMANIA /
. huésped, semilla, planta, y v 18/02/2013 USy EE.UU
s . cropscience LP
polipéptido, producto primario, (EE.UU) 61/790,404
métodos y usos ’ 15/03/2013 US
61/704,029
21/09/2012 US;
Anticuerpos anti-cd3, moléculas de 61/753,461
union a antigeno biespecificas que Regenero.n 17/01/2013 US;
UY 035042 se unen a cd3 y cd20, y usos de los PharmTrc]:ceutlcals, 61/763,110 e
mismos. ’ 11/02/2013 USy
61/827,098
24/05/2013 US
61/705,044
. . Gilead Sciences, 24/09/2012 USy
UY 035044 Anticuerpos anti-ddrl Inc. 61/800,450 EE.UU
15/03/2013 US
13/843,755
Cepa muscodor albus que produce . ’
. s Marrone Bio 15/03/2013 USy
UY 035046 compuestos organicos volatiles y Innovations, Inc. 61/705,312 EE.UU

métodos de uso

25/09/2012 US
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Syngenta
Participations Ag
Métodos y composiciones para (CH) y The
incrementar la resistencia a United S.tates of 61/706,044 SUIZA /
UY 035049 nematodos en plantas, plantas, America, as
. 26/09/2012 US EE.UU
semillas y productos Represented by
cosechados de las mismas the Secretary of
Agriculture
(EE.UU)
Combinaciones farmacéuticas que Boehringer
comprenden aglutinantes duales de Ingelheim 12 186 696.6
UY 035055 angiopoyetina-2 / dll4 y agentes International 28/09/2012 EP ALEMANIA
anti-vegf GmbH
Péptidos ciclicos y su uso como . 61/707,902
UY 035056 medicinas Novartis AG 29/09/2012 US SUIZA
Agentes para el control de la avispa Futuragene Israel 61/744.771
— de las agallas Ltd 03/10/2012 US i
| o
Fﬂﬂ = Uso de crylea en combinaciones
!  § para el control del insecto Dow 61/710.154
Y . . .
UY 035066 resistente gusano del ejército del AgroSciences LLC  05/10/2012 US EE.UU
otofo.
12306232.5
Derivados de exendina-4 como . 09/10/2012 EPy
UY 035072 agonistas duales de GLP1/glucagon S0 13305222.5 FRANCIA
27/02/2013 EP
Blomarcadortles' predictivos de la Teva . 61/712,146
UY 035075 respuesta clinica al acetato de Pharmaceutical ISRAEL
. . 10/10/2012 US
glatiramero Industries Ltd
13/791,263
Mejoradores de alimentos y/o agua . 08/03/2013 US;
ara animales para disminuir las Sgselly) 14/049,887
uvo03s083 P ! ! Fertilizer 0 EE.UU
concentraciones de amoniaco en el Products. LLC 09/10/2013 USy
excremento de los animales. ! 61/713,757

15/10/2012 US
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
61/712756
11/10/2012 US;
61/712780
11/10/2012 US;
SIS 61/723701
UY 035078 Modulacion de la expr,es'lon de Pharmaceuticals 07/11/2012 US; EE.UU
- receptores androgénicos Inc 61/777813
’ 12/03/2013 US;
61/777851
12/03/2013 USy
61/777895
12/03/2013 US
Derivados de pirrolotriazinona . 12382399.9 .
UY 035086 como inhibidores de pi3k Almirall, SA. 02012 ep ESPANA
I . . 13/841,963
Inhibidores de glutamina sintetasa . ’
, Marrone Bio 15/03/2013 USy
UY 035088 it plan;cjeyn:é;c:gigipara su Innovations, Inc. 61/716,467 HHCE
19/10/2012 US
Bayer -' ==
Métodos, composiciones y Cropscience Ag - ] £
UY 035093  dispositivos para amplificar acidos  (DE) y Bayer 12 189 381.2 AN
- K ' 22/10/2012 EP BELGICA
nucleicos Cropscience Nv
(BE)
Medio de cultivo para celulas . 201231753 .
e madre mesenquimales humanas Eitiol, 54 13/11/2012 ES A
Inmunoglobulinas de dominio 01/6111//72%11’2765
UY 035110  variable dual anti-vegf/dll4 y usos AbbVie Inc. y EE.UU
de las mismas Y777
15/03/2013 US
Derivados de oxazolidin-2-ona- . 61/725,113
Uy 035128 pirimidina Novartis AG 151172012 us SUIZA
Composiciones, métodos y usos de 08/6111//722041,;985 .
UY 035131 construcciones de virus del dengue Inviragen, Inc. 61/788 536 EE.UU

de serotipo-4

15/03/2013 US
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
P 61/726.125
Métodos para tratar el cancer de . 14/11/2012 USy
Y 1 .
UY 035136 ovario con antagonistas de dll4. Pharm?:ceutlcals, 61/805.361 e
' 26/03/2013 US
61/728,395
Miméticos lineales sintéticos de 20211}/7231;955;
UY 035144 apel|irr1]e;§f?crie;sljtaract:rrgilaecr\:o de Novartis AG 14/03/2013 USy SUIZA
61/858,251
25/07/2013 US
Anticuerpos anti-ceacam5 y usos . 12306444.6
Uy 035147 de éstos. Sanofi 20/11/2012 EP FRANCIA
61/729,148
. L 21/11/2012 USy
UY 035148 Immunoglobulinas heterodiméricas  Amgen INC. 61/779,439 EE.UU
13/03/2013 US
61/731,294
Anticuerpos monoclonales contra Bayer Healthcare 29/11/2012 USy
1 , . .
WY 0351>4 una proteina activada C (apc) llc 61/786,472 EE.UV
15/03/2013 US
Anticuerpos monoclonales
. , BAYER 61/731,368
UY 035160 humamzaQos contra la proteina ¢ HEALTHCARE LLC  29/11/2012 US EE.UU
activada y sus usos
61/734,767
07/12/2012 US;
61/759,702
Proteinas de union al antigeno 01/02/2013 US;
UY 035173 bema AMGEN INC. 61/775,125 EE.UU
08/03/2013 USy
61/890,064
11/10/2013 US
UY 035200 Citocromo p450 monooxigenasas BASF SE 12197818.3 ALEMANIA

gue metabolizan herbicidas

18/12/2012 EP
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Consejo Nacional
de
e e
UY 035310 Plantas Ink-transgénicas Técnicas PR Uy ARGENTINA
(CONICET) (AR) 61/798.086
YUY 15/03/2013 US
Fundacion
Instituto Leloir
(AR)
Marcadores unidos para la Dow
UY 035436 resistencia a nematodos Agrosciences Llc G5 EE.UU
. 15/03/2013 US
reniformes. (EE.UU)
Boehringer
Ingelheim
a L, International
UY 035456 Moléculas de unién para bcmay Gmbh (DE) y 61/793,235 ALEMANIA .|

cd3 15/03/2013 US

Amgen Research

(MUNICH) Gmbh [ ]
o W
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11178775.0*

. EP*25/08/2011- p
AR086950A1 Un producto de te Unilever N.V. 1765/2011* PAISES BAJOS
IN*17/06/2011
Solucion estandar para elaborar
alimento peletizado para ganado o .
. Anitox 61/501225*
AR086986A1 I . EE.
- para mascotas y a |ment.o Corporation US*26/06/2011 uu
peletizado que contiene dicha
solucién estandar
AR086990A1 Suplemento alimenticio y Nidera S.A. ARGENTINA
procedimiento para obtenerlo
Composicion resultante de la _
incorporacién de aminodcidos Lavinia Romina el
AR087224A1 especificos a determinados Pacla ARGENTINA p ﬁ‘-
alimentos para aumentar el valor |
nutricional de los mismos
Producto de confiteria congelado
con un recubrimiento de gel /CN2011/077464*
AR087279A1 desprendible y método para la Nestec S.A PCT*22/07/2011 SUIZA
fabricaciéon del mismo
. 2011-167713* 2
AR087379A1 Golosinaimpregnada de chocolate Lotte Co., Ltd. JP*29/07/2011 JAPON
Un proceso para la preparacion de . 2697/MUM/2011* _ .
ARO87966A1 T e e Unilever N.V. IN*23/09/2011 PAISES BAJOS
Bebidas que contienen productos
< *
AROS8278A1 lacteos con sabores y texturas  Starbucks Coffee 13/272170 EE.UU

mejorados y métodos de Company US*12/10/2011
preparacion de las mismas
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Producto de reposteria congelado
con un recubrimiento de gelatina 11187231*
AROB8S83AL que se puede pelar y método de Nestec S.A. EP*03/10/2011 SUIZA
fabricacién del mismo
: PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Método de enzima para extragdo
112012008760 de olelo.s e proteinas a partlr.de Unlver5|.te de ER 957274 FRANCIA
matéria vegetal em um meio Lorraine
agquoso
112013009381  Meétodo para sintetizar uma Nestec S.A EP 101880532 EP
composigdo
Confeito oco e método para sua Otsuka
112013009384 - P Pharmaceutical JP 210234488 JAPON
producao
co
Clomposmao e item c.omestlvels, Kraft Foods
112014003946 métodos para produzir os mesmos R&D. Inc EP 11178411.2 EP
e confeito T
Biscoito tendo uma superficie [P S
112014005035 marmorizada e método para fazer US 61/533,075 EE.UU
Great Brands Llc
0 mesmo
Composigdo estabilizadora de
LR e iR Fmc Corporation  US 61/543,669 EE.UU

carboximetilcelulose, método para
fabricar, e usos
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
112014000000  SUPlemento proteico liquido Abbott US 61/547337 EE.UU
esterilizado Laboratories
Método para preparar uma Kraft Foods US 60/882738;
P10720705 composicao de espumacgao, e, ¢ EE.UU

o ~ Global Brands Llc
composicdo de espumagdo

Produto de proteina de soro de

US 11/943758

112013020940 . . ~ Valio Ltd F1 20115156 FINLANDIA
leite, método de produgdo e uso
. PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Aparato para elevar Universidad
CO00685/199 simultaneamente tres tamafios de Cooperativa de COLOMBIA
café especial trillado sin mezclarlo Colombia Pasto
Productos y métodos de
CO0689/090 produccion y uso de café en grano Samuel A. Amen Az T EE.UU

verde entero

_‘
i
-

ES 2451270 T3 Productos aireados a base de grasa
20140326 de fase continua

UNILEVER NV

22/08/2011

EP 07119262 A

20071025 PAISES BAJOS
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Control de la textura de NL 2010050129 W

ES 2453983 T3 composiciones nutricionales altas Nutricia Nv 20100311 PAISES
20140409 en proteinas que comprenden NL 2011050168 W BAJOS
caseina micelar 20110311

FR 0951293 A

20090302
Polvo granulado de leche vegetal, FR 0951294 A

procedimiento de obtencién de  Roquette Freres FRANCIA

leche vegetal y sus utilizaciones 20090302
s Y FR 2010050330 W

20100225

ES 2458817 T3
20140507

EP 11154247 A
ES 2438178 T3 Emulsién que se puede montar a Puratos Nv 20110211 PAISES
20140116 temperatura ambiente EP 2012052377 W BAJOS

20120213

US 58023309 A
20091015
US 78550110 A
20100524
p US 78550410 A
_,'_ i 20100524
- US 78550610 A
‘ 20100524
US 78550710 A
20100524
US 78550810 A
20100524
US 78639210 A
ES 2457641 T3 Procedimiento para preparar Purecircle SDN 20100524
20140428 rebaudidsido D de pureza elevada BHD US 78640210 A
20100524
US 78641310 A
20100524
US 78641610 A
20100524
US 78641910 A
20100524
US 78642710 A
20100524
US 78643010 A
20100524
MY 2010000207 W
20101013

MALASIA
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EP 06292059 A PAISES

ES 2452322 T3 Emulsién de aceite y agua aireada Unilever Nv 20061228 BAJCS;
20140331 comestible Unilever Plc EP 2007063280 W REINO
20071204 UNIDO

Alliance Food US 90302104 A
ES 2461790 T3  Sistema y método para fabricar Equipment Proc 20040730 EE.UU
20140521  productos comestibles congelados quip L US 2005025401 W ’

20050718

US 21348009 P
20090612

contienen oleogel de etilcelulosa 'y Mars Inc US 21373809 P EE.UU

ES 2464368 T3 Composiciones de chocolate que

20140602 métodos de preparacion 20090708 18
—— 2010001474 W
20100611
EP 05255944 A
20050923
ES 2321032 T3 Procedimiento para producir una Unilever Nv EP 05256960 A PAISES
20090601 composicion aireada congelada. 20051110 BAJOS
EP 2006008993 W .
20060913 ey —
1 E‘i ||
. .. US 65186005 P
Es 240650 13 7100, B s Firmenich g cie 20050210 o
20140130 encapsulados 1B 2006050323 W '
. 20060130
EP 10162291 A
ES 2439843 T3 Bebida con una espuma de leche 20100507
20140127 estable NestecSa  gpoo11057073 W SUIZA
20110503
F1 20075090 A
ES 2445047 T3 Método de fraccionar avena, Valtion 20070208 FINLANDIA
20140227 productos asi obtenidos, y su uso Teknillinen F1 2008050049 W

20080207

Aparato y método para la

ES 2445665 T3 produccidén de productos de

20140304

EP 05425103 A

pasteleria con masa quebrada, en Barilla FlliG & R ITALIA
particular galletas, que tienen
particulas comestibles

20050225



http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?CC=ES&NR=2452322T3&KC=T3&locale=en_EP&date=&FT=D
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?CC=ES&NR=2461790T3&KC=T3&locale=en_EP&date=&FT=D
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?CC=ES&NR=2464368T3&KC=T3&locale=en_EP&date=&FT=D
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?CC=ES&NR=2321032T3&KC=T3&locale=en_EP&date=&FT=D
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?CC=ES&NR=2440692T3&KC=T3&locale=en_EP&date=&FT=D
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?CC=ES&NR=2439843T3&KC=T3&locale=en_EP&date=&FT=D
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?CC=ES&NR=2445047T3&KC=T3&locale=en_EP&date=&FT=D
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?CC=ES&NR=2445665T3&KC=T3&locale=en_EP&date=&FT=D

ES 2229662 T3 Proceso para moldear productos

20050416 alimentarios. Soremartec Sa

ES 2465238 Al Procedl.mlento para la preparacién Vera Fraga
—__——— deun bizcocho con un hueco en su

20140605 . . Eugenio Maria
interior

ES 2444775 T3 Producto alimenticio expandidoy Horton Richard

EP 99830487 A
19990728

ES 201201207 A
20121205

GB 0900551 A
20090114

20140226 procedimiento de preparacién  Carritech Res Ltd GB 2010050048 W
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BELGICA

ESPANA

REINO
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PAIS DE
ORIGEN

Composiciones de puré que tienen
MX/a/2013/00  proporciones de carbohidrato
9966 especificas y métodos para utilizar
las mismas

Nestec S.A.

Us61/643,371
07/05/2012;
US61/645,808
11/05/2012;
US61/650,817
23/05/2012;
US61/697,903
07/09/2012;
US61/716,012
19/10/2012,
US61/645,808
11/05/2012,
US61/650,817
23/05/2012,
US61/697,903
07/09/2012,
US61/716,012
19/10/2012

SUIZA

= = oo Ol


http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?CC=ES&NR=2229662T3&KC=T3&locale=en_EP&date=&FT=D
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?CC=ES&NR=2465238A1&KC=A1&locale=en_EP&date=&FT=D
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/originalDocument?CC=ES&NR=2444775T3&KC=T3&locale=en_EP&date=&FT=D
http://siga.impi.gob.mx/master?action=Ficha#openFicha=5392073

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
P S barrirgpraeilijsiep:tf: lllan:‘f)rr]::acc?c'l)’]n de et (e LB 80, 7 EE.UU
9002 . Products, Inc. 21/12/2012 ’
—— capas blanquesinas
MX/a/2013/00 Producto basado en leche y . FI120115156
9437 método para su preparacion Vel L 18/02/2011 FINLANDIA
EP11170693.3
21/06/2011;
MX/a/2013/01 Recipientes comestibles para Unilever N.V EP11170694.1 PAISES
4324 productos de confiteria congelados o 21/06/2011, BAJOS
EP11170694.1
21/06/2011
H ==
=
Lwi-URUGUAY
N i
i |
PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
Procedimiento de preparacion de
un polvo de queso, y
.. ., Entremont 12290421.2
uUY 035163 procedimiento de preparacion de Alliance 03/12/2012 EP FRANCIA

un producto quesero por
reconstitucion.
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En esta seccidon se encuentran las estadisticas relacionadas con la actividad de
presentacién de solicitudes de patente en las Oficinas Nacionales de Propiedad
Industrial (ONAPI) de Argentina, Brasil, Colombia, Republica Dominicana, Espafia,
Meéxico, Portugal y Uruguay, publicadas en el primer semestre de 2014.

Los datos fueron suministrados por cada una las Oficinas Nacionales de Propiedad

Industrial.

Grafica 1. Tipos de Solicitante.
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De las 914 solicitudes de
patentes reportadas por los
paises participantes del Boletin
IBEPI; las empresas constituyen
el mayor porcentaje de
presentacién de solicitudes, con
un 87%; seguidamente, se
encuentran las personas
naturales, con un 7%; y en
ultimo lugar las universidades y
centros de investigacion, con un
6% de las solicitudes
presentadas.

Grafica 2. Relacidn entre Solicitudes presentadas por residentes y no residentes.

Con relacion a las solicitudes
presentadas por residentes y
no residentes, el 19% son
solicitudes presentadas por
residentes de Argentina,
Brasil, Colombia, Republica
Dominicana, Espaiia,
México, Portugal y Uruguay,
y el 81% son presentadas
por no residentes.
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19%
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81%

& Otros Paises . Paises IBEPI




Grafica 3. Total de Solicitudes Presentadas por sector de la tecnologia

u BIOTECNOLOGIA CONSERVACION i NUEVAS TECNOLOGIAS
5%

Partiendo de que la informacion
para el boletin en el sector de
Agroalimentos fue subdividida en
tres tecnologias; se evidencia que
el 75% de las solicitudes
pertenecen a tecnologias de
"Conservacién", el 20% al de
"Biotecnologia" y el 5% al de
"Nuevas tecnologias".
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Grafica 4. Solicitudes Presentadas en Paises IBEPI por sector de la tecnologia

500

450 .
1. BIOTECNOLOGIA

400 2. CONSERVACION
NUEVAS TECNOLOGIAS

as50
300
250
200

150
114

100
65

48 52
% N 39 28 38 "
9 9 g4 2 . 7 a 9 3 1

ARGENTINA BRASIL COLOMBIA ESPANA MEXICO PORTUGAL REPUBLICA URUGUAY
DOMINICANA

A partir de lo evidenciado en la gréfica anterior por tecnologias, se observa que la
ONAPI donde mas se evidencia solicitudes de patente publicadas en el primer
semestre de 2014 relacionada con tecnoldgicas de "Conservacidon" es Brasil, con 452
solicitudes seguido de México con 114. Si bien Brasil, es la oficina con mas
solicitudes en "Conservacién", Uruguay presenta la mayor cantidad en
"Biotecnologia" con 65 solicitudes; al igual que Espafia en el sector de "Nuevas
Tecnologias" con 16 solicitudes.




Grafica 5. Solicitudes de patente presentadas por
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no residentes (Por pais de

Dentro del gran
porcentaje de
solicitudes
presentadas por no
residentes, Estados
Unidos de América
sobrepasa en gran
proporcion a los
otros paises; con
alrededor de 300
solicitudes, seguido
por las solicitudes
de origen europeo y
de paises como
Francia, Alemania,
Suiza, Paises Bajos y
Japon.

Grafica 6. Solicitudes de patente presentadas por residentes (Por pais de origen)

En la siguiente grafica
se presenta el numero
de solicitudes  de
patente por residentes
publicadas en el primer
semestre de 2014. El
pais con mayor
contribucién de los
solicitantes nacionales
es Brasil con 66
solicitudes; seguido de
Espafia y México con 40
y 26 solicitudes,

respectivamente; posteriormente se encuentra Colombia con 14, Portugal con 12 y

I .
1 o —

Argentina con 9 solicitudes; y por ultimo, Uruguay y Chile con 1 solicitud.

PORTUGAL URUGUAY



Grafica 7. Solicitantes con 10 o mas solicitudes de patente en paises IBEPI

En el siguiente grafico se presentan los solicitantes con 10 o mas solicitudes de
patentes publicadas. Nestec S.A. es la empresa con mayor niumero de solicitudes y
estas se encuentran en Brasil, México, Colombia, Argentina y Espafia; Seguida de
Abbot Laboratories en Brasil y México.
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& ARGENTINA

Procedimiento para Eliminar
Salmonella de Materia Prima
Derivada de Poroto de Sojay
Composicion Salmonellicida util en
dicho Procedimiento

* Gimenez Fitte, Eduardo - Meda,
Ronaldo Jose Luis

¢ Molinos Rio de la Pata SA. Sunchales
Provincia de Sante Fe, ARGENTINA

Publicacion AR061534 —
Patente concedida 19/07/2012
http://patentscope.wipo.int/search/es

[result.jsf

Las bacterias de Salmonella sp. viven
en el tracto intestinal de los seres
humanos y otros animales, entre ellos
las aves y es transmitida a los seres
humanos  al comer  alimentos
contaminados, los que exhiben un
aspecto y olor normales. Los alimentos
implicados en Salmonelosis, son las
carnes vacuna o de pollo, la leche o
huevos, pero todos los alimentos
incluidas las legumbres como el poroto
de soja, pueden contaminarse. Si bien
muchos alimentos crudos pueden
estar contaminados, al cocinarlos
suficientemente se destruye la
Salmonella.

Los alimentos también pueden
contaminarse al no lavarse las manos
con jabon después de utilizar el bafo
una persona infectada que manipula
los alimentos. La Salmonelosis es una
enfermedad entérica que puede
prevenirse.



http://patentscope.wipo.int/search/es/result.jsf

Procedimiento para la Obtencion de
Extracto de Semillas de Uva con
Actividad Antioxidante Incrementada
y Producto Obtenido

* Paladino, Silvia Cristina

* Facultad de Ciencias Agrarias -
Universidad Nacional de Cuyo -
ARGENTINA

Publicacion AR063410 —

Patente concedida 21/05/2010
http://patentscope.wipo.int/search/en/re
sult.jsf
http://www.scielo.org.ar/scielo.php?pid=S
1853-
86652012000200011&script=sci_arttext

OPC (Proantocianidinas oligoméricas),
PCO (Complejos procianidélicos
oligoméricos), leuco antocianina,
antocianidina y otros nombres se
refieren al mismo conjunto de
complejos bioflavonoides. Los
bioflavonoides presentes en las
semillas de uva actian como
neutralizadores de radicales libres en
el cuerpo humano. El efecto de los
bioflavonoides se descubrié en el
laboratorio al detectar que tenian la
increible capacidad de reforzar las
paredes de los vasos sanguineos en
las horas siguientes a su ingestion. Se
ha observado que los OPC tienen las
siguientes propiedades o efectos:

* Mantienen suaves los tejidos
conjuntivos

* Anti-inflamatorio

* Anti-artritico

Ananoo..nxmuv

* Anti-histaminico

* Anti-alérgico

* Anti-ulceroso

* Previene el cancer

* Previene
degenerativas

* Anticavidad y sifiloma

* Detiene la progresion de las
cataratas

* Previene el envejecimiento de la
piel

* Protege los pulmones

* Reduce o detiene el progreso de
MS

enfermedades

Y se le atribuyen muchas propiedades
curativas mas...

Teoria de la oxidacion en las
enfermedades crdnicas

Los radicales libres para lograr
estabilizarse se combinan rapidamente


http://patentscope.wipo.int/search/en/result.jsf
http://www.scielo.org.ar/scielo.php?pid=S1853-86652012000200011&script=sci_arttext

con los tejidos, por ej. de los vasos
sanguineos. Lo que ocurre es que el
radical libre intercambia un electrén de
la membrana de un tejido corporal y al
hacerlo, produce aln otro radical libre
mads, que, por su carga, se ve obligado
a buscar otro electrén. El resultado es
una cascada de oxidaciones,
literalmente oxidando, los tejidos
corporales. Este es un fendmeno tan
presente y pernicioso en el cuerpo que
la oxidacidn de los radicales libres se
ha propuesto recientemente como
causa de las enfermedades crénicas
degenerativas. Algunos estiman que
los bioflavonoides junto con otros
antioxidantes, son aproximadamente
veinte veces mas potentes que la
vitamina C y cincuenta veces mas
potentes que la vitamina E.

The Lancet publicé, el 23 de Marzo de
1996, que la falta de vitamina E es un
factor desencadenante de problemas
de corazén mas importante que los
niveles altos de colesterol. Estos
resultados indican que los bajos
niveles de vitamina E pueden ser los
causantes del 62% de los casos de
ataques al corazén, mientras que el
colesterol alto sélo es responsable del
29% de los casos. Se postula que este
efecto se debe a su poder
antioxidante, por lo que el poder
antioxidante del extracto de semilla de
uva resulta de especial interés.




©BRASIL

Inventor premiado pela Finep
desenvolve tecnologia de sucesso na
agricultura

Solicitude de patente
PCT: W02014161054;
Prioridad BR PCT (/BR20131/007976).

http://www.finep.gov.br/imprensa/noticia
.asp?noticia=inventor-premiado-pela-
finep-desenvolve-tecnologia-de-sucesso-
na-agricultura

Titanium, o dosador mecanico de
sementes

Empreender consiste em encontrar
solucdes diferentes para problemas do
cotidiano. Se uma ideia original é o
primeiro passo para a inovagao, o resto
é puro trabalho. P6r em pratica um
projeto irreverente exige animo e
energia. O engenheiro José Roberto do
Amaral Assy soube bem como trilhar
esse caminho. Desistiu da ambicdo de
ser musico e se dedicou a engenharia,
profissdo que o permitiu se sobressair
e modificar técnicas tradicionais da
agronomia. Roberto percebeu que
problemas constantes da agricultura
poderiam ser evitados e criou um
dosador de sementes. A invencdo
reduz em 43% erros constantes do
plantio.

Durante um ano o engenheiro realizou

pesquisas em um laboratério montado
em sua prépria casa. Em 1997, Roberto
abriu uma plantadeira em Caldas
Novas (GO). Dois anos depois,
ele desenvolveu um disco com uma
rampa que diminui a quantidade de
sementes duplas, problema que
acontece quando mais de uma
semente é depositada em cada cova. A
invengdo foi um sucesso e o
empresario firmou um acordo para
subsidiar os discos em 50%. Dessa
forma, o produto ficou mais barato e
as vendas continuaram a subir.

O trabalho do engenheiro foi
recompensado e no ano passado
Roberto ganhou o Prémio Finep de
inventor inovador. O produto, que j3
era um sucesso, foi aprimorado. Hoje
em dia, a tecnologia é utilizada no
plantio de soja, milho, feijao e algodao.
Em 2013, a empresa vendeu 1,5
milhdo de pecas. Roberto tem o
espirito inquieto dos empreendedores
e ainda esta longe de parar. O
empresario, que ja recebeu patentes
pelas suas criacbes e tem um pedido
de analise em processo de avaliacao,
continua a produzir novas invengoes
para incentivar o desenvolvimento da
agricultura.

Confira
(http://download.finep.gov.br/noticias
/arttigo PME.jpg) matéria do Estaddo
sobre as invengdes de José Roberto
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Inventor premiado por la Finep
desarrolla tecnologia de suceso en la
agricultura

Solicitude de patente
PCT: W02014161054;
Prioridad BR PCT (/BR20131/007976).

Emprender consiste en encontrar
soluciones diversas para problemas del
cotidiano. Si una idea original es el
primer paso para la innovacién, el
restante es puro trabajo. Poner en
practica un proyecto irreverente exige
animo y energia. El ingeniero José
Roberto Amaral Asy supo bien como
hacer ese camino. Desistid6 de la
ambicion de ser musico y se dedicd a
la ingenieria, profesién que lo permitio
sobresalirse 'y modificar técnicas
tradicionales de agronomia. Roberto
percibié que problemas constantes de
la agricultura podrian sr evitados y
cred un dosificador de semillas. La
invencion reduce en 43% errores
constates de plantio.

Durante un afo el ingeniero realizé
pesquisas en un laboratorio montado
en su propia casa. En 1997, Roberto
abrié una sembradora en Caldas Novas
(GO). Dos afios después, el desarrolld
un disco con una rampa que disminuye
la cuantidad de semillas duplas,
problema que ocurre cuando mas de
una semilla es depositada en cada
cueva. La invencién fue un suceso y el
empresario firmé un acuerdo para
subsidiar los discos en 50%. De esa
forma, el producto queddé mas baratoy
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subsidiar los discos en 50%. De esa
forma, el producto quedd mas barato y
las ventas siguieron a subir.

El  trabajo del ingeniero fue
recompensado y el afo pasado
Roberto gand el Prémio Finep de
inventor innovador. El producto, que ya
era un suceso, fue mejorado. Hoy en
dia, la tecnologia es utilizada en el
plantio de soya, maiz, frijoles y
algodoén. En 2013, la empresa vendid
1,5 milléon de piezas. Roberto tiene el
espirito inquieto de los
emprendedores y aun esta lejos de
parar. El empresario, que ya recibié
patentes por sus creaciones y tiene un
pedido de analisis en proceso de
evaluacion, sigue a producir nuevas
invenciones  para incentivar el
desarrollo de la agricultura.

PT
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Mora castilla, hecha desde los
laboratorios
Seleccidn y propagacion in vitro de
mora de castilla (RUBUS GLAUCUS
BENTH)

* UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE
PEREIRA, COLOMBIA

Publicaciéon CO05-35733 —

Fecha Solicitud 15/04/2005
http://www.latarde.com/historico/505
13-mora-castilla-hecha-desde-los-
laboratorios

La patente lleva por titulo “Seleccién,
Propagacién y Caracterizacién
Genética de Mora de Castilla”, cuyo
objetivo de establecer la tecnologia
para la propagacion in vitro de la
especie frutal rubus glaucus, mas
conocida como la mora castilla. Segun
Martha Leonor Marulanda Angel,
quien dirigié el equipo “la idea es
multiplicar a gran escala desde los
laboratorios la mora, con un alto valor
genético”. Se prevé que este tipo
de desarrollos tecnoldgicos aporten a
la productividad agricola de la regién
cafetera colombiana y contribuyan al
desarrollo investigativo de la UTP, a la
Red de Nodos en especial de
biotecnologia, ya que esta especie de
cultivos tiene mucha demanda en el

mercado tanto  nacional como
internacional. El proyecto fue liderado
Martha Marulanda, doctora en

Ciencias Agricolas y Luis Gonzaga
Gutiérrez, doctor en Biotecnologia
Vegetal, quienes pertenecen al grupo
de investigacién en Biodiversidad vy
Facultad de

Biotecnologia de Ia
Ciencias Ambientales.
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Maquina colombiana para hacer
empanadas, obtiene patente mundial

* MAQUIEMPANADAS S.A.S,
COLOMBIA

Publicacion CO 12-088978;
Fecha Solicitud 29/05/2012

http://www.eluniversal.com.co/tecnol
ogia/maquina-colombiana-para-hacer-
empanadas-obtiene-patente-mundial-
155382

Una maquina para producir
empanadas colombianas a gran escala,
creada por una empresa de la ciudad
de Manizales, ha obtenido una patente
internacional que permitird introducir
este aparato en 180 paises y ampliar el
consumo mundial de este producto
tipico.

Solo en Colombia se consumen
diez millones de empanadas diarias,
una delicia gastrondmica que en esta
nacién se acostumbra a freir y estd
hecha a base de maiz y con un relleno
de carne de res o pollo, arroz, papa y
verduras.

Esta aventura empresarial comenzé
hace cuatro anos, detalldé a
Colombia.inn, agencia operada por Efe,
la gerente de Maquiempanadas, Emma
Mesa.

"Decidi seguir el suefio de mi pap3,
Carlos Mesa, de tecnificar la industria
de alimentos étnicos latinos, como

empanadas, patacones, arepas y
pupusas, que por generaciones se han
hecho a mano", apunté.

Pasado este tiempo, Maquiempanadas
ha logrado "una patente de registro de
marca y una patente PCT (Tratado de
Cooperacidon en materia de Patentes)
gue nos protege en 180 paises en el
momento en el que queramos
introducir  nuestras maquinas en
dichos mercados", argumenté Mesa.

Para lograr su objetivo,
Maquiempanadas buscé el apoyo de
entidades como el Servicio Nacional de
Aprendizaje  (SENA) e iNNpulsa
Colombia, la unidad del Gobierno que
promueve el emprendimiento de alto
impacto y la innovacién.

También de Manizales Mas, una
alianza  constituida por actores
publicos, privados y académicos que
fomenta el desarrollo econédmico vy la
creacioén y crecimiento de las empresas
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de esta urbe, una de las que
conforman la regién del Eje Cafetero.

Estos patrocinios son fundamentales,
argumentd Mesa, pero lo importante
"es tener una idea, el deseo de sacarla
adelante y el convencimiento de que
esa iniciativa es en beneficio de la
comunidad".

Bajo esa premisa, padre e hija idearon
un mecanismo compuesto de acero
inoxidable, polipropileno, cerebro
electrénico y contador, que en sus
versiones manual, semiautomatica y
automatica produce entre 300 y 2.000
empanadas por hora.

El invento se comercializé inicialmente
en Colombia, pero después la familia
Mesa observo que las posibilidades de
exportar la maquina eran enormes
"porque todos los paises de América
Latina tienen sus propias empanadas,
con variaciones en la masa y el
relleno".

Maquiempanadas, que actualmente
cuenta con diez empleados directos, ya
vende sus utensilios en Estados
Unidos,  Centroamérica, Ecuador,
Francia, Australia, Suiza, Espafia y
Canada tanto a colombianos como a
duefios de restaurantes de otras
nacionalidades que han querido
optimizar su produccion.

Los Mesa se enfocaron en fabricar
aparatos para trabajar materias primas
que se constituyen en la base
alimentaria de los latinoamericanos,

como el maiz, la yuca y el platano, y
gue tienen un valor en el mercado que
oscila entre los cinco y 25.000 dodlares.

Esa vision les ha permitido crecer
como empresa de forma considerable.
En 2013 la  facturacién de
Maquiempanadas fue de 175.000
délares y este afio estan enfocados en
fortalecer su mercado en Estados
Unidos "por la gran cantidad de latinos
gue compran masivamente alimentos
tipicos de sus lugares de origen", dijo
la emprendedora.

El propdsito es, agregd, "que en cada
planta en el mundo en la que se hagan
platos étnicos haya una maquina
marca Maquiempanadas por ser una
solucion econdmica y eficiente que
mejora la realizacion, estandariza el
producto y hace crecer las ventas".




*)

http://www.plosone.org/article/info%
3Adoi%2F10.1371%2Fjournal.pone.00
90898
http://lp.espacenet.com/publicationD
etails/biblio?DB=Ip.espacenet.com&I|=
0&ND=3&adjacent=true&locale=es LP
&FT=D&date=20100804&CC=ES&NR=2
343618A1&KC=A1

* Estd elaborado con harina de trigo
modificada genéticamente para
lograr un bajo contenido en
gliadinas y mantener sus
propiedades alimenticias

* El estudio ha sido publicado en la
revista ‘PLOS ONE’

Las patologias asociadas con Ia
intolerancia al gluten se han
incrementado en los Ultimos afios y
afectan aproximadamente al 7% de
la poblacion mundial. La enfermedad
celiaca es la mas conocida de estas
intolerancias y se trata de un trastorno
autoinmune cuyo responsable es una
parte del gluten de trigo, cebada vy
centeno. En la actualidad el Unico
tratamiento efectivo disponible es una
dieta libre de gluten de por vida, algo
complicado de seguir y con efectos
negativos en la salud intestinal. Un

estudio liderado por el Consejo
Superior de Investigaciones Cientificas
(CSIC) ha desarrollado un pan de trigo
potencialmente apto para la mayoria
de los celiacos y otras intolerancias al
gluten. Los resultados han sido
publicados en la revista PLOS ONE.

El nuevo tipo de pan estd elaborado
mediante harinas de trigo de muy bajo
contenido en gliadinas, las proteinas
del gluten responsables de la celiaquia,
obtenidas mediante tratamientos de
modificacion genética.

“Aunque la modificaciéon de estas
variedades de trigo supone una
reduccion de sus proteinas, sus
propiedades nutritivas son similares a
las del trigo comun. Las versiones
transgénicas compensan el déficit de
gliadinas aumentando su contenido
en otras proteinas presentes en el
grano, no relacionadas con la
celiaquia, y ricas en lisina, un
aminodcido esencial para los
humanos y que ha de incluirse en
la dieta ya que el organismo no lo
genera de forma natural”, explica el
investigador del CSIC Francisco Barro,
del Instituto de Agricultura Sostenible.

El pan desarrollado en este estudio fue
comparado con pan de harina de trigo
normal y con pan de harina de arroz,



http://www.plosone.org/article/info:doi/10.1371/journal.pone.0090898
http://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20100804&CC=ES&NR=2343618A1&KC=A1

ingrediente habitual en la dieta sin
gluten. Durante el analisis, en el que

se tuvieron en cuenta las propiedades
organolépticas, nutricionales e
inmunotodxicas, los investigadores
observaron que los panes
elaborados con harinas
sin gliadinas mostraban caracteristicas
de calidad harinopanadera similares a
las de la harina normal.

Por otro lado, en el andlisis sensorial,
los catadores mostraron preferencia
hacia el pan sin gliadinas frente al pan
de harina de arroz y lo equipararon al
pan de harina de trigo tradicional.

“Nuestros resultados ofrecen una gran
oportunidad para mejorar la calidad de
vida de millones de personas en todo
el mundo que sufren alguna
intolerancia al gluten. Durante 2014
nuestro objetivo es llevar a cabo un
ensayo clinico, el primero de estas
caracteristicas en el mundo, con pacien
tes celiacos”, concluye Barro.

Ademads del Instituto de Agricultura
Sostenible también han participado
en la investigacion el Instituto de
Agroquimica y Tecnologia de Aliment
os del CSIC vy la Universidad de Sevilla.

Javier Gil-Humanes, Fernando Piston,
Rossana Altamirano-Fortoul, Ana Real,
Isabel Comino, Carolina Sousa, Cristina
M. Rosell, Francisco Barro. Reduced-
gliadin wheat bread: an alternative to
the gluten-free diet for consumers
suffering gluten-related pathologies.
PLOS ONE. DOI: 10.1371/journal.pone.
0090898
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aces/listadolnternet.jsp

Olive Qil Biotech, una empresa de base
tecnolégica ubicada en el Parque
Cientifico y Tecnolégico de Jaén,
Geolit, ha lanzado al mercado un
nuevo aceite obtenido por la molienda
conjunta de aceitunas y nueces
mediante un nuevo proceso
patentado. El aceite resultante
presenta un perfil sensorial mas
intenso y complejo: no se trata de un
simple aceite aromatizado con nuez. Al
mismo tiempo, este nuevo producto
estd enriquecido con los acidos grasos
Omega 3 vegetales y otros
micronutrientes que le aporta la nuez,
con lo que presenta unas propiedades
sensoriales y nutricionales diferentes a
las de un aceite de oliva virgen extra
convencional.

Olive Oil Biotech es una empresa
innovadora dedicada al desarrollo y
comercializacidon de nuevas
tecnologias, productos y servicios en
torno al olivar y el aceite de oliva. Tras
tres anos de actividad de [+D, ha
logrado poner en el mercado este
nuevo aceite, bajo la marca
Walnutolive.

José A. Garcia Mesa, asesor cientifico
de la compaiiia,...

Toda la informacion en Revista
Alimentaria n2457
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@ wmexico

Proceso para obtener biopolimeros a
partir de un aislado solido derivado
de la semilla de aguacate y los
biopolimeros obtenidos.

* OLVERA SCOTT MIGUEL MUNGUIA
Patente MX2012008962

http://www.biofase.com.mx/
http://lp.espacenet.com/publicationDe
tails/biblio?FT=D&date=20140225&DB
=Ip.espacenet.com&locale=es LP&CC=
MX&NR=2012008962A&KC=A&ND=7

Bioplasticos y Polimeros Biofase
S.A.P.l. de C.V.

Biofase es una empresa innovadora y
responsable. Nos dedicamos al
desarrollo de tecnologias en plastico
biodegradable.

Biofase es una empresa mexicana,
innovadora 'y responsable. Nos
dedicamos al desarrollo de bio-resinas
a partir de desechos naturales para la
elaboracion de productos de
bioplastico. Estos productos cuidan al
medio ambiente y protegen nuestros
ecosistemas pues se degradan
naturalmente.

Los plasticos y polimeros derivados del
petréleo ocasionan dafios graves a los
ecosistemas, por esta razéon se han
generado nuevas alternativas

ambientalmente responsables para
sustituir a los plasticos convencionales.
A los polimeros derivados de fuentes
naturales utilizados para sustituir a los
polimeros basados en petrdleo se les
conoce como biopolimeros. Los
biopolimeros que se comercializan
actualmente, a pesar de ser eficientes
y Uutiles en una gran variedad de
aplicaciones, poseen un  grave
problema puesto que se elaboran
principalmente de fuentes de alimento
como el maiz o la papa. Elaborar
productos sustentables y
ambientalmente responsables con
fuentes potenciales de alimento
resulta una contradiccién, por lo que la
presente invencién provee un proceso
para obtener biopolimeros a partir de
un aislado solido derivado de la semilla
del aguacate. La semilla de aguacate es
un desecho agroindustrial importante,
por lo que resuelve este problema de
forma integral. El proceso consiste en
la homogeneizacién de un aislado
solido de la semilla de aguacate con
ceras naturales o ceras sintéticas,
plastificante de origen natural,
opcionalmente compuestos naturales
qgue regulen el periodo de degradacién
y otros aditivos tales como pigmentos.
El homogeneizado se estruye junto con
otros polimeros y se granula para
obtener un biopolimero que puede ser
utilizado para elaborar productos
biodegradables mediante los métodos
convencionales del moldeo plastico.
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Aplicagdo alerta por SMS para
doencas e pragas da castanha

cienciapt.net

Cientistas do Centro de Investigagao e
de Tecnologias Agroambientais e
Bioldgicas (CITAB), da Universidade de
Tras-os-Montes e Alto Douro, estdo a
desenvolver uma rede de alertas para
a detegao, ou risco elevado, de
doengas e pragas nos castanheiros,
através de SMS gratuitos.

A AlertCast esta a ser implementada
na Cooperativa Agricola de Penela da
Beira, em Viseu e na Guarda, e podera
gerar uma poupanga de milhares de
euros na economia nacional.

“Os soutos sao afetados por um
conjunto de pragas e doengas com
repercussdes econdémicas importantes,
se nao forem controladas
atempadamente. As perdas ocorrem
quer ao nivel da producgdo, quer ao
nivel da depreciagdio do valor da
castanha. S6 em 2011, a cooperativa
parceira do projeto registou um quarto
de perdas de producdo”, explica a
investigadora Teresa Pinto.

Para desenvolver a aplicacdo, a equipa
multidisciplinar de cientistas relaciona
zonas ecolégicas, dados como a
meteorologia, o desenvolvimento das

arvores (fenologia) e os ciclos
biolégicos das pragas e doengas do
castanheiro. As informagbes sdo
recolhidas pelos investigadores e por
técnicos da cooperativa mas espera-se
gue, nos proximos anos, sejam o0s
produtores a reunir os dados. “A partir
deste conjunto de dados é construida
uma matriz de decisdo que ird
determinar os indices de risco.
Dependendo dos valores obtidos para
estes indices ird ser desencadeada a
emissdo de avisos, conforme a
incidéncia e perigosidade, que podem
ser preventivos ou corretivos. Vao
permitir identificar o problema a
combater, os danos e a respetiva luta
cultural”, adianta a responsdvel do
CITAB.

A investigagdo incide ainda na
identificagdo do melhor local para
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implementar uma rede de estacbes
meteoroldgicas, sistemas de
transmissao, armazenamento e
processamento de dados e na gestdo
da informacdo para gerar os avisos.

A AlertCast poderd até prevenir
prejuizos de agentes ainda ndo
registados em Portugal, como a vespa
do castanheiro (Dryocosmus

kuriphilus), que tem causado perdas
avultadas na Europa, sobretudo em
Italia, afetando 70% da producdo em
2013.

Nos ultimos meses foi confirmada a
presenga do inseto na Catalunha e na
Cantdbria, pelo que se espera que o
inseto atinja o territério nacional nos
préximos anos.

Os investigadores do CITAB esperam
alargar o AlertCast por toda a area de
Denominagdo de Origem Protegida da
Castanha dos Soutos da Lapa até 2020.



Bragco Robético para apanha de fruta
de Coimbra vence Prémio “Inovagao
CA"

Um brago robdtico para apanha
seletiva de fruta, desenvolvido na
Universidade de Coimbra, venceu o
prémio “Inovacgao Crédito Agricola”.

A distin¢cdo, na categoria “Projeto de
elevado potencial promovido por
associado do Crédito Agricola”, foi
entregue em Lisboa pelo presidente
daquela instituicdo bancaria, tendo o
valor de 5.000€.

A equipa da Universidade de Coimbra
integra a unidade de investigacdao do
CEMUC - Centro de Engenharia
Mecanica da Universidade. Orientada
por José Manuel Torres Farinha e
Ruben Oliveira, esta equipa tem vindo
a especializar-se no desenvolvimento
de pecas de conhecimento com
aplicacdo em engenharia industrial.

Torres Farinha admitiu que o brago
robédtico, agora distinguido, até nem
constituiu um desafio tecnoldgico de
grande monta. “Trata-se de uma
ferramenta desenvolvida com base em
conhecimento ja consolidado,
nomeadamente, tecnologias de
inteligéncia e visdo artificiais, GPS e
robdtica”, explicou Torres Farinha.

Em causa, entdo, estd um robd que
recolhe a fruta nas arvores e plantas,
permitindo a selecdo e classificacao
em condicdes de imediata
comercializacao, segundo 0s
parametros do mercado.




Projeto portugués entre os finalistas
ao maior concurso de aplicacoes da
UE

Chama-se GalvYas e esta entre os 40
projetos finalistas do FI-WARE
Challenges, um concurso promovido
pela Comissdo Europeia em parceria
com a Campus Party Brasil 2014, que
tem cerca de 200.000 euros em
prémios para oferecer.

O FI-WARE Challenges previa o
desenvolvimento de aplicacbes
internet - a partir da plataforma FI-
WARE em duas categorias: Smart City e
Smart Businesss. A GalvYas concorre
na segunda, juntamente com mais 19
propostas.

O projeto, liderado por Jodo Vieira,
estd relacionado com a industria
agroalimentar de futuro.

A GalvYAs assenta numa pequena caixa
— uma “smox”, resultado da
conjugacao das palavras inglesas small
e box — que "sente" os campos
agricolas, desde a sementeira a
colheita, e que permite ver a sua
evolugdo a partir de um browser,
através de tablet ou smartphone. Esta
smox também permitird “interagir”
remotamente com 0s campos
automatizados.

A ideia ja tem site e também foi
colocada no portal Techno Funding, em
busca de financiamento comunitario.

A GalvYas foi selecionada entre mais
de 700 projetos submetidos, de mais
de duas dezenas de paises, tendo ja
ganho um prémio de 2.800 euros.
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