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El Programa Iberoamericano de
Propiedad Industrial (IBEPI) presenta el
octavo Boletin Iberoamericano de
Informacién Tecnoldgica en el sector
agroalimentario, como parte de las
actividades de  cooperacion y
promocién del sistema de propiedad
industrial a cargo de IBEPI.

Este boletin tecnoldgico, representa el
trabajo que realizan las Oficinas
Nacionales de Propiedad Industrial
para difundir y acercar informacion
tecnolégica de gran importancia para
el sector agroalimentario. En esta
ocasion, el contenido establecido por
IBEPI son documentos de patente
presentados durante el primer
semestre del afio 2018 en Oficinas del
Programa.

En esta edicibn, se muestran
solicitudes de patentes y modelos de
utilidad publicados en Argentina,
Brasil, Colombia, Costa Rica, Espafia,
México, Portugal y Uruguay
considerando los subsectores de:
conservacién, biotecnologia y nuevas
tecnologias  aplicadas al sector
agroalimentario. Para ofrecer un
documento atractivo y de rdpida
lectura, la informacidon es organizada
en tablas con los datos bibliograficos
basicos para una pronta identificacion
de la tecnologia y el subsector.

Como en ediciones anteriores, este
boletin cuenta con un apartado
estadistico con informacién grafica de
las solicitudes de patente presentadas,
asi como noticias y casos de éxito, con
datos generados por emprendedores o
PYMEs que han adoptado vy
aprovechado el sistema de propiedad
industrial en sus modelos de
innovacion y generacion de
conocimientos.
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O Programa Ibero-Americano de
Propriedade Industrial (IBEPI)
apresenta o oitavo Boletim Ibero-
Americano de Informacdo Tecnoldgica
do setor de agroalimentos, como parte
das atividades de cooperacio e
promocdo do sistema de propriedade
industrial a cargo do IBEPI.

Este boletim tecnoldgico representa o
trabalho realizado pelos Escritérios
Nacionais de Propriedade Industrial
para difundir e reunir informacdes
tecnolégicas de grande relevancia para
o setor de agroalimentos. Neste atual
ciclo, os conteudos trazidos pelo IBEPI
sdo documentos de patentes
apresentados durante o primeiro
semestre de 2018 nos Escritérios dos
paises-membros do Programa.

Esta edicdo apresenta os pedidos de
patentes e modelos de utilidade

publicados na Argentina, Brasil,
Colombia, Costa Rica, Espanha,
México, Portugal e Uruguai

considerando os subsetores de
conservacao, biotecnologia e novas
tecnologias aplicadas ao setor de
agroalimentos. Para oferecer um
documento de leitura mais atrativa e
de facil entendimento, as informacoes
estdo organizadas em tabelas com os
dados bibliograficos basicos,
permitindo uma imediata identificacdo
da tecnologia e do subsetor.

Como nas edi¢des anteriores, este
boletim dispGe de uma se¢ao de dados
estatisticos com informagdes graficas
dos pedidos de patente, assim como
noticias e casos de sucesso, com dados
gerados por empreendedores ou por
Pequenas e Médias Empresas (PMEs),
que adotaram e exploraram o sistema
de propriedade industrial em seus
modelos de inovagdao e geragdao de
conhecimento.

w ® o (G Fr oy







En esta seccion se presenta un informe estadistico basado en las solicitudes de
patentes que fueron publicadas durante el primer semestre de 2018 en las
Oficinas Nacionales de Propiedad Industrial (ONAPI) de Argentina, Brasil, Colombia,
Costa Rica, Espafna, México, Portugal y Uruguay y que se relacionan con el sector de
agroalimentos.

Las estadisticas fueron realizadas a partir de la informacidon suministrada por cada
una de las Oficinas Nacionales de Propiedad Industrial.

Durante el primer semestre del 2018 las Oficinas Nacionales de Propiedad
Industrial de paises IBEPI publicaron 559 solicitudes de patentes relacionadas con
agroalimentos.

Grafica 1. Solicitudes publicadas en paises IBEPI.
189

En la grafica 1 se observa
139 que del total de

solicitudes, 189 fueron
publicadas en Espaia,
67 64 139 en Brasil, 67 en
o~

México, 64 en Uruguay,
27 57 en Portugal, 27 en

Argentina 15 en
1 7

___ B ! - Colombia y 1 en Costa
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Grafica 2. Tipos de Solicitantes

Las 559 solicitudes de PERSONA
patentes reportadas por los NATURAL
paises participantes del 82

Boletin IBEPI, fueron
presentadas por 399
solicitantes, de los cuales
66% corresponden a EMPRESA
empresas, 21% a personas 265

naturales, 10% a
universidades y 3% a
centros de investigacion.
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Grafica 3. Solicitudes presentadas por residentes y no residentes de paises IBEPI

PAISES Con relacion a las solicitudes
IBEPI presentadas por residentes y
105 no residentes, las solicitudes
de patente presentadas por
residentes de los paises IBEPI
(Argentina, Brasil, Colombia,
Espafia, México y Portugal)

OTROS PAISES representan el 19% del total
454 de solicitudes y los no
residentes el 81% de |la
totalidad.
Grafica 4. Solicitudes por sector tecnolagico
NUEVAS

TECNOLOGIAS
79

CONSERVACION
271

BIOTECNOLOGIA
232

Para la seleccién de documentos en el boletin en el sector de Agroalimentos, la
informacion fue dividida en tres tecnologias; biotecnologia, conservacion vy
nuevos productos. Cada tecnologia relaciona diferentes cédigos de Clasificacion
Internacional de Patentes CIP, lo cual lleva a que un documento de patente
pueda incluir mas de una tecnologia. De esta forma, el 40% de las solicitudes
estan relacionadas con biotecnologia, el 46% con conservacién y el 14% con
nuevos productos.
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Grafica 5. Solicitudes presentadas en Paises IBEPI por sector de la tecnologia..
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Teniendo en cuenta la grafica anterior relacionada con los sectores tecnoldgicos,
los paises IBEPI con mayor numero de solicitudes publicadas en el primer
semestre de 2018 en el sector de “Biotecnologia” son Espafa y Uruguay. Asi
mismo en el sector de “Conservacion” se destacan Brasil, Espafia y México.

Respecto al sector de “Nuevas Tecnologias”, los paises lideres son Espafia y
Portugal.

Grafica 6. Solicitudes presentadas por no residentes de paises IBEPI
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Dentro del grupo de solicitudes presentadas por no residentes, Estados Unidos

presenta el mayor nimero de solicitudes con 155, seguido por Francia y Paises
Bajos con 39 solicitudes cada uno.
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Grafica 7. Solicitudes presentadas por residentes de paises IBEPI

En la grafica se presenta el

@ a8 nimero de solicitudes de
patente por residentes

20 publicadas en el primer semestre
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Grafica 8. Solicitudes de residentes por sector tecnolégico
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Grafica 9. Empresas con mas de 10 solicitudes en paises IBEPI
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Los solicitantes con 10 o mas solicitudes de patentes publicadas en los paises
IBEPI se presentan en la siguiente grafica, donde la empresa con mayor numero de
solicitudes es Nestec S.A. con 25, seguida de DSM IP ASSETS B.V. con 16 y Dupont
Nutrition con 15.
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FINEP APOIA A PRIMEIRA STARTUP DE
BIOTECNOLOGIA DO PAIS
Ver noticia

LEVEDURA RECOMBINANTE
ASSOCIADA A TRANSPORTADORES DE
LACTATO PARA PRODUCAO DE ACIDO
LATICO UTILIZANDO GLICEROL BRUTO
COMO FONTE DE CARBONO

BR 102015007452

Na ultima semana, a FINEP Startups
divulgou o resultado da 2a Rodada de
Investimentos do  Programa de
Investimento em Startups Inovadoras,
com a lista das 25 startups brasileiras
selecionadas para receberem um
investimento de até RS 1 milhdo. A
Integra Bioprocessos e Analises é a
Unica empresa do setor de
biotecnologia e também a Unica
empresa do Centro Oeste entre as
selecionadas.

Fundada em 2012, uma startup
originada no instituto de ciéncias
biolégicas da UNB pelas doutoras em
bioengenharia Nadia Parachin e Beatriz
Magalhdes, a Integra fornece solugées
tecnoldgicas para conversao de
residuos agro-industriais em produtos
de alto valor agregado.

Protegida por quatro patentes, a
tecnologia desenvolvida pela startup
consistiu inicialmente na construgao de

uma levedura modificada
geneticamente para converter o
principal residuo da industria de
biodiesel, o glicerol cru, em Aacido
latico, unidade formadora de um
bioplastico (plastico verde). Desde
entdo, a Integra evoluiu e passou
também a converter residuos em acido
hialurénico e leveduras, com uma
marca propria voltada para o mercado
cervejeiro, a Artisan.

A aprovacdo no FINEP Startups é
resultado de um trabalho de
reposicionamento e crescimento da
Integra, que em mar¢go de
2018 fechou uma parceria com a
CIRCLE  Brazil, uma consultoria
especializada em gerar negdcios entre
startups brasileiras de inovagao
disruptivas e grandes corporagdes, e
em captar recursos financeiros para
essas startups junto a fundos de
investimento em capital de risco,
grandes corporacdes e investidores
anjo, no Brasil e no exterior.

Unsplash.com

@chutteinai



http://www.convergenciadigital.com.br/cgi/cgilua.exe/sys/start.htm?UserActiveTemplate=site&infoid=48008&sid=3
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20161122&CC=BR&NR=102015007452A2&KC=A2

A Integra agora aposta na penetragao
nos mercados de suplemento
alimentar e cosméticos com o dacido
hialurénico, com um produto de
qualidade internacional a metade do
valor médio do mercado. Esses
mercados, atualmente dominados por
players internacionais de alto custo,
crescem em média 10% ao ano, e
apresentam uma 6tima oportunidade
para a Integra, que ja teve seu produto
validado por grandes players do
mercado.

Os recursos da FINEP Startups serao
alocados no aumento de escala das
leveduras cervejeiras, consolidagdo do
fornecimento para microcervejarias
locais e langamento de novos produtos
a base de leveduras, como suplemento
alimentar e capsulas de acido
hialurénico para uso nutricional e
cosmético.

O objetivo da Integra é atingir um
faturamento de RS 40 milhdes em até
: 3 anos, captando outras rodadas de

investimento  para  sustentar o

crescimento.

AR BR oocn.mx PT UY
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EMBRAPA INSTRUMENTAC[TO RECEBE
A 452 PATENTE
Ver noticia

METODO E EQUIPAMENTO PARA
DETECCAO DE MORTE SUBITA DOS
CITROS

BRP10505957-7 B1

Desde que foi criada, em dezembro de
1984, a Embrapa Instrumentacdo (Sao
Carlos — SP) tem atuado intensamente
na protecdo de resultados de Pesquisa,
Desenvolvimento e Inovacdo como
ativos de inovacdo, com vistas a
realizagdo de negdcios - cooperagdes
e/ou transferéncia de tecnologias - e
cumprimento da missdo da Embrapa
em  prover solugbes para a
sustentabilidade da agricultura em
beneficio da sociedade brasileira.

Os numeros comprovam a importancia
da propriedade intelectual, pois o
Instituto Nacional de Propriedade
Industrial  (INPI) concedeu carta-
patente a tecnologia "Método e
equipamento para detec¢do de morte
sUbita dos citros", a 452 da histéria do
Centro de Pesquisa e a 112 num
periodo de um ano - a nove
tecnologias, entre 7 de margo de 2017
e 6 de margo de 2018.

Entre as concessGes desse periodo,
estdo o Wiltmeter, tecnologia que

AR

possibilita, em menos de um minuto,
avaliar a hidratacdo das folhas, flores e
orgdos fatiados, cuja qualidade e valor
comercial dependem da hidratacdo e
do frescor destes produtos. O
instrumento portatil, robusto e de facil
uso, que auxilia o manejo de irrigacdo,
foi licenciado para as empresas
Hidrosense (Jundiai — SP) e Marconi
(Piracicaba — SP).

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL

NISTERID DA INDUSTRIA, COMERCIO EXTERIOR E SEAM00S
INS"TUYO NACIONAL DA momauoe INDUSTRIA

CARTA PATENTE N° PI 0505957-7

0. SINSTIIVIO MACINAL DA FOPRIEDACEDIOUSTRIAL e ATENTE OF
NVENCAO. Qse oumma i, 6o M0 Cuactraaa e UL i 1040 0 NITRING
------ :

{21) Namaro do Depdstie: P) (5088577

(22) Data o Depdae: 231212008

4 Dot Publbcag o do Pedido: 00007
151) Classiiagia stemacional: C11Q 168

=) E DETECGAD DE MORTE 0817

e TIRA D PESQU: CGEITRF. NGO
recs Fae et ey Ao W8 e o v, v OF, ERAGIIBR). 0TS0

{7 merion DEBORA MARCONDES BASTOS SEREIRA MLORILUCIO ANORE DE GASTRO JORGE: ANORE
AR NETD: JEAM CARLOS CORTE TERENCO: LAENSLAL JAAT

Prazo de Valdade:

Expedda em DL

femraon doismens por:
illo Cesar Casiolo Branco Reis Morewra
Diretor de Panote

J4 o “Turgormeter”, um dispositivo de
medicdo de pressdo e controle de
vazdo para irrigacdo, também foi
licenciado para a Hidrosense Comércio
de Sistemas para Irrigagdo LTDA. Na
linha de solugdes ligadas ao uso de
agua na agricultura, o Sensor diédrico
obteve carta-patente nos Estados
Unidos, onde esta licenciado para a
empresa Irrometer Company Inc e no
Brasil, para a Tecnicer Tecnologia
Ceramica Ltda (Sdo Carlos).
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https://www.embrapa.br/busca-de-noticias/-/noticia/32924177/embrapa-instrumentacao-recebe-a-45-patente
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20071002&CC=BR&NR=PI0505957A&KC=A

“Vale destacar ainda, além desses onze
casos, a participacdao do pesquisador
Adonai Calbo -  recentemente
aposentado - na patente da Carriola
com plataforma reguldvel, solicitada
pela Embrapa Hortaligas (Brasilia — DF)
e concedida em dezembro de 2017”,
explica Sandra  Protter Gouvéa,
supervisora do Setor de Gestdo da
Prospeccdo e Avaliagao de Tecnologias
(SPAT).

Protecdo em mais 12 paises

Com essas concessdes, a Embrapa
Instrumentagao contabiliza 45
patentes concedidas a 30 tecnologias,
das quais 27 sdo nacionais e 18
internacionais, no Japdo, Estados
Unidos, China, Espanha, Argentina,
Coréia do Sul, Chile, Australia, México
e Europa (com efeito na Franga, Reino
Unido e Alemanha).

“Formalmente temos estabelecidos 15
licenciamentos para exploragdo de
direitos de propriedade intelectual e 7
para fornecimento de tecnologia sob
condicao de confidencialidade
(transferéncia de know-how)”, explica
o analista de negdcios tecnoldgicos,
Carlos Pusinhol.

“Isso nos dd um indice de 23% de
licenciamento de patentes depositadas
ou concedidas que representa mais
gue o dobro da média das Instituicdes
de Ciéncia e Tecnologia internacionais -

10% - que possuem os melhores
resultados em relagao a
comercializagdo de tecnologias, como
a Universidade da Califérnia e o
Instituto de Tecnologia de
Massachusetts (MIT)”, acrescenta o
chefe adjunto de Transferéncia de
Tecnologia, José Manoel Marconcini.

“Mais do que proteger os ativos de
inovacdo, o esforco da equipe de 86
funciondrios — do quais 30 sdo
pesquisadores - tem sido direcionado
para que esse conhecimento seja
transformado em solugdes
tecnoldogicas que  possam  ser
incorporadas pelo setor produtivo e
pela sociedade”, finaliza o chefe-geral
da Embrapa Instrumentacdo, Jodo
Naime.
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EMBAJADA DE EE.UU. EN COLOMBIA
INICIA PLAN PARA AUMENTAR
CULTIVOS DE CACAO
Ver noticia

Para esto, las autoridades prevén
definir dreas para la produccién
sostenible del grano.

La embajada de Estados Unidos en
Colombia inicié un proyecto de mapeo
de suelos con el Centro Internacional
de Agricultura Tropical (CIAT) para
aumentar el numero de cultivos de
cacao en el pais, informé hoy esa
delegacion.

Asi lo anuncié a través de un
comunicado el ministro Consejero de la
embajada, Philip Laidlaw, junto al
representante de la Oficina de las
Naciones Unidas contra la Droga y el
Delito (UNODC) en el pais, Bo
Mathiasen, y funcionarios de la Ciat..

"Este nuevo proyecto busca ayudar a
los  cultivadores de cacao a
gue aumenten su productividad y de
esa manera ayudar a sembrar la paz
que Colombia se merece", afirmé
Philip Laidlaw.

Para esto, las autoridades prevén
definir dreas para la produccién
sostenible del grano, hallar variedades
de cacao de alta calidad y rendimiento
e identificar las mejores tierras para
cultivar.

El programa, que inicia como plan
piloto con opcidn de aplicarse en todo
el pais, hace parte de la firma de un
acuerdo de cooperacidn entre el Ciat y
el Gobierno estadounidense para la
investigacidn de suelos y recursos en la
Sierra Nevada de Santa Marta.

Ademas de le embajada participan la
Universidad Estatal de Pensilvania,
el Departamento de Agricultura de
Estados Unidos, el Ministerio de
Agricultura de Colombia, la Federacién
Colombiana de Productores de Cacao y
la Unodc.



http://caracol.com.co/radio/2018/06/14/internacional/1528942380_259536.html
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ANTIOXIDANTES PARA
“NUTRICOSMETICA” EXTRAIDOS DE LA
PIEL DE LA FRUTA
Ver noticia

PROCESS FOR OBTAINING JUICE FROM
FRUIT PEEL.

Inventores:

* Gimenez Sierra Teresa

* Arcas Minarro Maria Cruz
EP3235386

El 'holding' murciano AMC triunfa en
Asia sumando los MACRO-
antioxidantes descubiertos por el CSIC
a los de la fruta, lo que alarga 48 horas
sus efectos

El culto a la salud ha multiplicado el
desarrollo de las cremas y de los
alimentos con antioxidantes, unas
moléculas capaces de luchar contra los

radicales libresque causan el
envejecimiento celular del organismo, y
que se multiplican con la

contaminacién, el estrés, una dieta
desequilibrada o la falta de suefio.

Las frutas y las verduras contienen
antioxidantes, pero estos apenas duran
tres horas en el torrente sanguineo. La
multinacional espafiola de bebidas de
frutas y de verduras AMC tiene una
linea de bebidas nutricosméticas,

capaces de luchar contra los radicales
libres hasta 48 horas seguidas, gracias
a las moléculas MACRO-antioxidantes,
descubiertas por el Centro Superior
de Investigaciones Cientificas
(CSIC), tras quince afos de
investigacion. Han  testado en
laboratorio la mejora de la piel a los
dos meses de tomar una de estas
bebidas nutricosméticas al dia, y ahora
lanzan una version mas potente que
reduce a un mes el tiempo de
respuesta de la piel.

«Los MACRO-antioxidantes
son moléculas obtenidas de la piel de
la fruta, ligadas a la fibra, y se liberan
paulatinamente cuando la fibra se
empieza a romper en el proceso
digestivo del colon. Eso sucede a las
tres horas de ingerir los MACRO-
antioxidantes, que empiezan a ser
metabolizados por el organismo para
comenzar su funcién antioxidante
contra los radicales libres. Este proceso
dura hasta 48 horas, dado que los
MACRO-antioxidantes estan formados
por varios tipos de moléculas, que se
liberan de la fibra y se metabolizan en
distintos periodos de tiempo», explica
Mari Cruz Arcas, directora cientifica de
AMC.

El CSIC hizo una patente tedrica de su
descubrimiento, y AMC realizé
la patente industrial. «<Hemos hecho
una formulacién propia de bebida, con
los antioxidantes presentes en el zumo
de la fruta que contribuyen a luchar
contra el envejecimiento celular
durante tres horas, los MACRO-



http://www.elmundo.es/economia/2018/02/06/5a797f83ca474145608b458d.html
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=EPODOC&II=1&ND=3&adjacent=true&locale=en_EP&FT=D&date=20171025&CC=EP&NR=3235386A1&KC=A1

antioxidantes que alargan este efecto
hasta 48 horas. La bebida lleva,
ademads, péptidos bioactivos de
colageno que ayudan a la firmeza de la
piel y a la reduccién de las arrugas (el
coldgeno también se usa para mejorar
las articulaciones), y acido
hialurénico que hidrata los tejidos»,
afiade Arcas.

La formulacién realizada por AMC se
plasmé en una linea de bebidas
nutricosméticas, lanzadas en 2014, con
un éxito rotundo de consumo en Corea
del Sur, Vietnam vy Japon desde
entonces. «Hemos demostrado en
ensayos clinicos que tomar una de
estas bebidas al dia mejora la piel, con
efectos visibles a los dos meses (mejora
la firmeza, la elasticidad, la hidratacion
y la luminosidad, y disminuye las
arrugas), y reduce los marcadores de
inflamacién, que son la antesala de
enfermedades cardiovasculares. Ahora
vamos a lanzar una versibn mas
concentrada de estas bebidas en Asia,
empezando por Vietnam, que produce
iguales resultados al mes de tomarlas
de forma diaria», asegura Mari Cruz
Arcas.

AMC exprime las frutas mediterraneas
en Murcia, las tropicales en Costa Rica,
y las manzanas y los berries (frutos del
bosque y rojos) en Alemania. En estos
zumos van los antioxidantes de forma
natural, como en cualquier zumo
casero, pero se pierden los MACRO-
antioxidantes que van con la fibra.

«Recuperamos los subproductos del
proceso de exprimido para extraer la
fibra, y obtenemos los MACRO-
antioxidantes, aplicando la patente
licenciada al CSIC, con un proceso de
extraccién patentado», afiade Arcas.

El primer fabricante mundial de
proteinas funcionales suministra los
péptidos bioactivos naturales de
coldgeno (proteina presente en el
reino animal, y en todos los tejidos del
hombre) a AMC. «Los péptidos son un
colageno tratado para tener el tamafio
adecuado de una absorcion completa
para inducir la sintesis de colageno en
los tejidos epiteliales. Estd
clinicamente testado que su ingesta
ralentiza el proceso de envejecimiento
celular de la piel», explica Mari Cruz
Arcas. El acido hialurénico es un
ingrediente de origen biotecnoldgico,
suministrado por un laboratorio
especializado.
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NANOEMULSIONES ANTIOXIDANTES
DE ACEITE DE CHIA
Ver noticia

CHIA OIL EDIBLE NANOEMULSION
Inventores:
MARTINEZ MARIA JULIA [AR]; PILOSOF
ANA MARIA RENATA [AR]; ARZENI
CAROLINA [AR]; PIZONES RUIZ
HENESTROSA VICTOR MANUEL [AR];
BELLESI FERNANDO ALBERTO [AR];
VON STASZEWSKI MARIANA [AR]
W02018029626

Hace unos 3.000 afios los mayas y los
aztecas consumian esta semilla,
oriunda de México y Guatemala, como
alimento, para curar determinadas
afecciones y también para fabricar
pinturas. En estas culturas, “la chia era
una semilla sagrada, y como tal
formaba parte de algunos ritos paganos
en los que estas poblaciones se la
ofrecian a sus dioses”, cuenta Claudia
Monika Haros, investigadora del CSIC
en el Instituto de Agroquimica y
Tecnologia de los Alimentos (IATA).

Aqui comienza la explicacién de por
qué la chia ha sido una completa
desconocida en Europa y buena parte
de Occidente. Siglos después, en plena
colonizacion, esas religiones y ritos
paganos fueron  prohibidos en
Latinoamérica, hasta el punto de que
incluso se veté el consumo y cultivo de

este alimento. La imagen negativa
hacia la chia y otras semillas como
la quinoa se ha prolongado
practicamente hasta nuestros dias.

Pero desde hace unos afios la situacion
es bien distinta. En 2009 la chia fue
declarada novel food(nuevo alimento)
en la Unién Europea, lo que permitio
su comercializacion y distribucion en
el continente. Efectivamente, ahora es
posible adquirir sus semillas —eso si,
siempre importadas— en muchos
establecimientos. Sin embargo, los
europeos vamos con retraso. En EEUU
su consumo comenzd a extenderse en
los afios 80 (hoy es el primer
consumidor del mundo). El boom de la
chia alli se desaté cuando dos
deportistas de élite declararon que
ingerian estas semillas porque les
daban energia y les hidrataban. A
partir de entonces, el alimento fue
ganando adeptos.

Vayamos al meollo del asunto: épor
gué la chia es tan completa desde el
punto de vista nutricional? Esta planta
oleaginosa (ojo, no es un
pseudocereal, como aparece en
muchas informaciones) “es tan rica en
aceite que puede concentrarlo hasta
en un 38%. Y también es la mayor
fuente vegetal de omega-3 conocida”,
explica Haros.

La experta pone un ejemplo muy
grafico: “Tendriamos que comer
aproximadamente 1 kilo de salmén
para obtener la misma cantidad de
omega-3 que contienen 100 gr



https://www.iata.csic.es/en/news/las-semillas-de-chia-el-otro-alimento-de-moda-0
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=EPODOC&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=en_EP&FT=D&date=20180215&CC=WO&NR=2018029626A1&KC=A1

De semillas de chia”. Pero no nos
pasemos: “Esa cantidad supera con
creces la dosis recomendada. La
Autoridad Europea de Seguridad
Alimentaria (EFSA) recomienda un
consumo de uno 15 gramos de chia
diarios para mejorar nuestra dieta, sin
qgue ello signifique el abandono de
otros alimentos”, seiala Haros. Es decir,
nada de dietas basadas en alimentos
milagro. Mas bien se trata de
incorporar la  chia como un
complemento para lograr una dieta
mas equilibrada y alcanzar
la proporcién adecuada entre omega-3
y omega-6. “Actualmente nuestra
alimentacién se ha descompensado en
favor de los omega-6 y eso puede
causar problemas cardiovasculares e
inflamatorios; la chia contribuye a
reequilibrar esa proporcion”.

Sigamos con las propiedades de la
semilla. “También es muy rica en
proteinas de buena calidad y fibra (de
esta ultima puede llegar a contener
hasta un 55%), lo que hace que
absorba mucha agua vy genere
sensacion de saciedad, y ademas hace
gue disminuya el indice glucémico en
sangre”, afirma la investigadora.
Ademds la chia posee vitaminas y
muchisimos antioxidantes que nos
protegen frente a los radicales libres,
causantes de los procesos de
envejecimiento y de algunas
enfermedades.

Para quienes quieran integrarla en su
dieta, aqui van algunas

recomendaciones: “Lo mejor es
comerla cruda y, a ser posible, recién
molida, para que todas sus vitaminas,
proteinas, omega-3 y demas
nutrientes que guardan las semillas
en su interior sean facilmente
asimilados por nuestro organismo”,
comenta Haros.

Como apenas tiene sabor, puede
echarse a modo de condimento en
ensaladas y arroces, o bien afiadirse al
yogur, como si fueran cereales. “Es un
alimento tan concentrado que basta
con una cucharadita al dia para
proporcionar a nuestra dieta la dosis
adecuada”.

Eso si, como sucede con otros
alimentos importados, los precios de la
chia son elevados: varias cadenas de
supermercados comercializan
paquetes de 250 gr por unos 4 euros,
lo que significa que un kilo puede
costar 17 euros.

Aun asi, la constatacion de sus
propiedades beneficiosas para la salud
ha suscitado el interés en Ia
comunidad cientifica. Ejemplo de ello
es el proyecto Chia-Link, en el que
participa el IATA y que esta formando
una red internacional en torno a la
investigacién de la chia.
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http://blogs.20minutos.es/ciencia-para-llevar-csic/2014/07/04/por-que-es-tan-importante-comer-pescado/
http://linneo.iata.csic.es/chialink/
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ENVASES BIODEGRADABLES
Ver noticia

PROCESS FOR MANUFACTURING A /

COMPOSITION COMPRISING -
CELLULOSE PULP FIBERS AND
THERMOPLASTIC FIBERS
Inventores:
* MESIC NARCIS
* FRIMAN ANNA LINDA VIKTORIA
ES2614868

El proyecto Fresh desarrolla una
alternativa sostenible a las actuales
bandejas de plastico de comida

preparada.
' Huhtamaki, en colaboracién con Sodra
/ y Saladworks, esta llevando a cabo un

nuevo proyecto llamado Fresh, el cual
probarda un nuevo envase de fibra
renovable para comida preparada entre
los consumidores del Reino Unido.

Los objetivos de este proyecto para
este nuevo envase, en comparacion
con bandejas de PET, se caracterizan
por ser 100% biodegradable, ser un
10% mas ligero, ofrecer las mismas o
mejores  propiedades técnicas vy
funcionales y una reduccién
significativa de CO2 del 80% durante el
ciclo de vida del producto.

ARBRCOCR.MXPTUY


http://www.guiaenvase.com/bases/guiaenvase.nsf/V04w/C5CF44A93643A478C12582B800381CD7?OpenDocument
https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2614868T3&KC=T3&FT=D&ND=4&date=20170602&DB=EPODOC&locale=en_EP

A EntoGreen juntou-se a Nutrix e a
PORTUGAL Portugal Bugs para criar a Portugal
Insect, Associacdo Portuguesa de
Produtores e Transformadores de
Insetos.

PORTUGAL JA TEM ASSOCIACAO DE
PRODUTORES E TRANSFORMADORES
DE INSECTOS
Ver noticia

A legislacdo europeia para a
introducdo de novos alimentos impde
a apresentacdo de provas “de que é
seguro para ser consumido por
humanos”, fase em que se encontra a
producdo de insetos para alimentacao,
seguindo-se um periodo de analise
pela Agéncia Europeia de Seguranca
Alimentar.

Empresas portuguesas produtoras de

insetos destinados a alimentagdo

animal, mas também  humana,

juntaram-se para se prepararem para

as alteracgdes legislativas que, a partir [k 4
de 2019, v3o “mudar completamente o 3
panorama destes novos nutrientes”.

A utilizagdo de insetos na alimentagao
humana, na Europa foi enquadrada
como “um novo alimento”, o que
implica, desde o inicio deste ano, que
sejam submetidos diplomas para
aprovagdo da sua utilizagdo como
alimentos para humanos.



http://marketingagricola.pt/portugal-ja-tem-associacao-para-a-producao-e-transformacao-de-insetos/




Solicitudes de Patente
Publicadas en el primer
semestre de 2018

En la siguiente seccidon se presentaran quince (15) solicitudes publicadas en las
Oficinas Nacionales de Propiedad Industrial. El listado completo reportado por

cada uno de los paises IBEPI (Argentina, Brasil, Colombia, Costa Rica, Espafia, ‘
México, Portugal y Uruguay) lo podrad visualizar en el siguiente Link. W |

ARBRCOCR.MXPTUY


https://docs.google.com/spreadsheets/d/1CTXA7-VaPVEbRdVkvPxcnGfqY1QLi3j0yR4kFsv5mDk/edit?usp=sharing

) ARGENTINA

PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
BALMUTH, ALEXI-
CHAMPOURET,
NICOLAS- CRAIG, US62/238,060 -
RICHAEL- HUA, 08/10/2015 -
AR106302A1  CULTIVAR DE PAPAX17 YAN- HUI, DUAN- J. us
AR106302A1 US62/256,942 -
R. SIMPLOT 18/11/2015
COMPANY- JOLYN,
RASMUSSEN- YE,
JINGSONG
BALMUTH, ALEXI-
CHAMPOURET,
NICOLAS- CRAIG, US62/239,068 -
RICHAEL- DUAN, 08/10/2015 -
AR106303A1  CULTIVAR DE PAPAY9  HUI-J. R. SIMPLOT us
== US62/256,940 -
COMPANY- 18/11/2015
RASMUSSEN,
JOLYN- YAN, HUA-
YE, JINGSONG
FULPER, LESTER
PROCEDIMIENTO PARA LA DAVID- HART,
) NORTON RICHARD-
RECUPERACIONDEUNA o' oo
AR106635A1 MASA GELATINA DE RP S’CHERER " US62/252,759 - I3
—=—""="= DESECHO DEL PROCESO DE 09/11/2015
) TECHNOLOGIES,
FABRICACION DE gt
GELATINA BLANDA WERNER- TOSADO,
NAFTALI
METODO PARA REMOVER
AGRISOMA US62/262,032 -
clilhet el CHICORINOIATOBINE LA o e, 02/12/2015 - CA

HARINAS OLEAGINOSAS



https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180103&CC=AR&NR=106302A1&KC=A1
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180103&CC=AR&NR=106303A1&KC=A1
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180131&CC=AR&NR=106635A1&KC=A1
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180228&CC=AR&NR=106892A1&KC=A1

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD PAIS DE

ORIGEN
4D PHARMA RESEARCH
LIMITED- HOLT, AMY GB1520502.4 -
COMPOSICIONES .
BETH- MCCLUSKEY, 20/11/2015 -
AR106765A1 C%gi:g&?;i’;f;?s SEANIN MARIE- MULDER, GB1604924.9 - GB
IMKE ELISABETH- 23/03/2016

PANZICA, DOMENICO

BACTERIA DEL
ACIDO LACTICO

P'L\PRRAOPDTJECPTA;?R BUCHHORN, GAELLE
ARL07069A1  ALIMENTICIOs  LETTIER-CHR.HANSEN  EP15201238- oK
- A/S- JUNGE, METTE PIA-  18/12/2015 -
FERMENTADOS CON ™o o nvr o
DULZURA NATURAL s
AUMENTADA Y ALTA
TEXTURA

PREPARACION

TERMICA DE US62/271,577 -
AR107242A1 RIS NOVOZYMES BIOAG A/S 28/12/2015 DK
BACTERIANAS
CHOI, SU JIN- CJ
CHEILJEDANG KR10-2015-
N-ACETIL-L- CORPORATION- HONG, 0143428 -
METIONINA KUK KI- HONG, SO YEON-  14/10/2015 -
haoinend BIODERIVADA Y USO  JEON, JIN WOO- KIM, KR10-016- KR .
DE LA MISMA JEONG HYUN- MOON, 0092089 - 1
JUN OK- PARK, HYE MIN-  20/07/2016
PARK, JIN SEUNG
VTG DOW AGROSCIENCES LLC-
ACIDO NUCLEICO ey
ARL07523A1 GAWKY (GW) PARA GESELLSCHAFT ZUR US62/290,852 - .
B e gy FORDERUNG DER 03/02/2016
ANGEWANDTEN

DE INSECTOS FORSCHUNG E.V.
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https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180214&CC=AR&NR=106769A1&KC=A1
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180314&CC=AR&NR=107069A1&KC=A1
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180411&CC=AR&NR=107242A1&KC=A1
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180509&CC=AR&NR=107501A1&KC=A1
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180509&CC=AR&NR=107523A1&KC=A1

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD B

ORIGEN
MODIFICACION DE LA CELLECTIS-
COMPOSICION DE ACEITES DEMOREST, uosg/zo/zz/gzoéiséz{ )
AR107527A1  DE SOJA MEDIANTE EL  ZACHARY- HAUN, US62/398,246 - FR
KNOCKOUT DIRIGIDO DE  WILLIAM- MATHIS, 52/09 /2'0 -
LOS GENES FAD3A/B/C  LUC- ZHANG, FENG
ELEMENTOS
MONSANTO US62/306,790 -
AR107868A1 REGULADORES VEGETALES ’ us
— U US0S TECHNOLOGY LLC 11/03/2016
" PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
PROTEINA QUE POSSUI N SETER
BR 11 2012 ATIVIDADE DE BETA- SR EEL. 573 JP2009-190840 =
003609 2 A2 GLUCOSIDASE E USOS DA 0P) v 20090820;
MESMA
‘ POLINUCLEOTIDEO,
{\ PROTEINA, VETOR,
' TRANSFORMANTE NAO
HUMANO, NAO HUMANO,
METODO PARA A
BR 11 2012 PRODUCAO DE UMA , ou:SlLrilT;TsciTl\:lTED JP2010019967 =
0192957 A2 COMPOSICAO DE LIPIDIO 0P) 20100201;

OU ACIDO GRAXO, E,
PRODUTO ALIMENTICIO,
FARMACEUTICO,
COSMETICO OU
SAPONACEO

w2 oo (IR = v


https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180509&CC=AR&NR=107527A1&KC=A1
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&II=0&ND=3&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180613&CC=AR&NR=107868A1&KC=A1

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

COMPOSIGOES PARA EP14195687.0
BR 11 2016 PRODUGAO DE 20141201,
018075 5 A2 XAROPES DE NOVOZYMES A/S (DK) EP14154239.9
GLICOSE 20140207

DK

LINHAGEM DE
ARTHROBACTER
GANDAVENSIS,
COMPOSTO,
POLINUCLEOTIDEO,
CONJUNTO DE
EXPRESSAO, VETOR,
ORGANISMO
HOSPEDEIRO,
COMPOSICAO,
SUPLEMENTO
NUTRICIONAL,
RACAO ANIMAL,
USO DE PELO
MENOS UM MOSTO
E DE PELO MENOS
UMA LINHAGEM E
MOSTO DE
FERMENTACAO

BR 11 2016
027618 3 A2

ADISSEO FRANCE S.A.S. FR14/55536

(FR) 20140617, FR

BR 11 2017 MANANASES DE CNPCT/CN2014/0
PAENIBACILLUS E DANISCO US INC. (US) 82034 us

0005050A2 o\ ey us spp 20140711; |

YISSUM RESEARCH
ANTAGONISTAS DA DEVELOPMENT

BR 112017 NEUROCININA B NA US62/025,618

p COMPANY OF THE
000591 3 A2 REPR(;E&E?O DE HEBREW UNIVERSITY OF 20140717

JERUSALEM LTD (IL)

BR1120160200 COMPOSICOES DE EP14157897.1

77 (A2) LACTASE LiQUIDA DSMIP ASSETS B.V. (NL) 20140305; NL



https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180508&CC=BR&NR=112016020077A2&KC=A2

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD B

ORIGEN
PROCESSO PARA
BR112017 'TOPUZRUMABIOMASSA o\ o\ DEGussa  EP14187471.9
0068389 A2 _CONTENDO PUFA QUE GMBH (DE) 20141002; DE
TEM ALTA ESTABILIDADE ’
CELULAR.
US62/093,301
20141217,
BR 11 2017 A BREIIA BY NUTRITION 20141024; o
008406 6 A2 /o, COES DE ADITIVO BIOSCIENCES APS US62/068,243
TR (DK) 20141024;
US62/068,282
20141024
PROCESSO PARA
OBTENGCAO DE LICORES DE
CACAU, CHOCOLATES E
OUTROS PRODUTOS
ALIMENTARES A BASE DE
CACAU COM SUPERIORES
PROPRIEDADES UNIVERSIDADE
% FUNCIONAIS E SENSORIAIS ~ FEDERAL DO - BR
R ATRAVES DA PARANA (BR/PR)
FERMENTAGAO DAS
SEMENTES DE CACAU EM
SUCOS NATURAIS DE

FRUTAS COM ADICAO DE
| AGENTES MICROBIANOS
' DE FERMENTACAO

PROCESSO ENZIMATICO
PARA OBTENCAO DE
HIDROLISADO COM
POTENCIAL ANTIOXIDANTE  UNIVERSIDADE
W A PARTIR DO FEDERAL DA - BR
sl CONCENTRADO PROTEICO PARAIBA (BR/PB)
DE SEMENTES DE QUIABO
(ABELMOSCHUS
ESCULENTUS L. MOENCH)



https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180320&CC=BR&NR=102015021203A2&KC=A2
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180306&CC=BR&NR=102015030806A2&KC=A2

PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

AGENTE
ANTIOBESIDADE,
BEBIDA OU
ALIMENTO
ANTIOBESIDADE,
AGENTE DE
BR1120120057 MELHORAMENTO MORINAGA MILK JP2009-215836
68 (A2) DE TOLERANCIAA  INDUSTRY CO., LTD (JP) 20090917;
GLICOSE, E
ALIMENTO OU
BEBIDA PARA O
MELHORAMENTO
DE TOLERANCIA A
GLICOSE

IP

METODO DE
PRODUCAO DE
GLICOSE A PARTIR
DE AMIDO
% EMPREGANDOA  DANISCO US INC. (US) u52%11/2608:i2§0
SEIE2] ALFA-AMILASE DE ’
ASPERGILLUS
CLAVATUS E UMA
PULULANASE

us

METODO PARA A
PREPARACAO DE I
BR1120160030 REBAUDIOSIDEO M CN201310353500
35(A2) ATRAVESDOUSODE  EoICOING. (US) 9 20130814; 5
METODO

ENZIMATICO

MEDICAMENTO E
METODO PARA O
BR1120160130 TRATAMENTO DE EP13196580.8
72 (A2) DOENCAS DA DO S5 (L) 20131211; at
RESPOSTA IMUNE

INATA



https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180320&CC=BR&NR=112012005768A2&KC=A2
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180612&CC=BR&NR=112015002653A2&KC=A2
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180206&CC=BR&NR=112016003035A2&KC=A2
https://lp.espacenet.com/publicationDetails/biblio?DB=lp.espacenet.com&adjacent=true&locale=es_LP&FT=D&date=20180522&CC=BR&NR=112016013072A2&KC=A2

@ coLomBIA

PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

METODO DE
OBTENCION DE HARINA
PROTEICA HIDROLIZADA

NE 201770003 DE VISCERAS DE TRUCHA

UNIVERSIDAD DEL

(e(0)
230 CON CAPACIDAD CAUCA
ANTIOXIDANTE Y
ANTIMICROBIANA
CEPAS DE LEVADURA
NC2018/0001 REDUCTORA DE LA R::\CIQISISE?\:\::(I:EE PCT/CA2016/0507 CA
247 ASPARAGINA Y METODO i 88
PARA AISLARLA '
NC2018[0005 EDULCORANTES DE ALTA PCT/U52016/0591
562 INTENSIDAD SENOMYX, INC. g7 us
i %
- -
PROCEDIMIENTO PARA
ES 2255017 T3 PRODUCIR ACEITES QUE JP 23021096 A
20060616 CONTIENEN ACIDOS U LD 19960830 P

GRASOS INSATURADOS.
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http://sipi.sic.gov.co/sipi/Common/Utils/GetFile.aspx?&id=090000028082b26b
http://sipi.sic.gov.co/sipi/Common/Utils/GetFile.aspx?&id=0900000280a1d4cf
http://sipi.sic.gov.co/sipi/Common/Utils/GetFile.aspx?&id=0900000280bd075c
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2255017T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP

AMILASAS Y
GLUCOAMILASAS,
ACIDOS NUCLEICOS

% QUE I:AS CODIFICAN
- Y METODOS PARA
FORMARLAS Y
UTILIZARLAS

PROCEDIMIENTO
PARA LA
PRODUCCION DE UN
PRODUCTO
ALIMENTICIO O DE

% UN PRECURSOR DEL
~— MISMO, PRODUCTO
ALIMENTICIO O
PRECURSOR DEL
MISMO Y USOS

CORRESPONDIENTES

POLIPEPTIDOS QUE
TIENEN ACTIVIDAD
DE ALFA-L-
GALACTOSIDASA Y
POLINUCLEOTIDOS
QUE LOS CODIFICAN

ES 2649217 T3
20180110

LEUCONOSTOC
CITREUM
NOVEDOSA'Y
ALIMENTOS
FERMENTADOS
USANDO LA MISMA
COMO INICIADOR, Y
COMPOSICIONES DE
LA MISMA

ES 2649338 T3
20180111

BASF ENZYMES LLC
SYNGENTA
PARTICIPATIONS AG

ERDINGER WEISSBRAU
WERNER BROMBACH
GMBH & CO KG

NOVOZYMES AS

CJ CHEILIEDANG CORP

US 87706806 P
20061221 US
89282307 P
20070302 US
2007088631 W
20071221

DE 102014110182
A 20140718

EP 13178257 A
20130726 EP
2014066078 W
20140725

KR 20090065024
A 20090716 JIP
2009190443 A

20090819 KR
2009005139 W
20090910
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POLIPEPTIDOS CON US 41104510 P

ACTIVIDAD
% GLUCOAMILASA Y NOVOZYMES AS 2%%%151832;1 \SN DK
S====%= POLINUCLEOTIDOS QUE G
LOS CODIFICAN
COMPOSICION QUE FR 1103902 A
ES 2649614 T3 COMPRENDE UNA 20111216 FR
20180115 BIOMASA MICROBIANA AR 65 2012052859 W FR
ACTIVA 20121210
TRATAMIENTO SURGRT US 201161445665 P
ES 2649912 T3 ENZIMATICO DE LA e 20110223 1B -
20180116 CLOROFILA EN LOS RS 2012050715 W
ACEITES VEGETALES 20120216
it o
COMPOSICION PARA LA e 20071226 FR
ES 2649914 T3 ALIMENTACION HUMANA N ERENE 0801342 A o
20180116  Y/O ANIMAL, SUS USOS, VR B 20080312 FR
LEVADURAS 2008001729 W
DROIT ET DE LA e
SANTE DE LILLE 2
US 201261657180 P
, 20120608 EP
S POLIPEPTIDOS QUE TIENEN DUPONT e
IR ACTIVIDAD NUTRITION BIOSCI S ————— DK
S======" TRANSGALACTOSILANTE APS D —————
20130607
US 27049501 P
ENZIMAS QUE TIENEN 20010221 US
ES 2650636 T3 ACTIVIDAD DE ALFA 27049601 P
20180119  AMILASA 'Y METODOS DE SR AN BAC 20010221 US Us
USO DE LAS MISMAS 29112201 P
20010514
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US 201161581780

PROCEDIMIENTOS P 20111230 US
ES 2650918 T3 DE AISLAMIENTO, 201161581809 P
20180123  USOY ANALISIS DE SLAHONINE 20111230 US =
FERRITINA 2012072033 W
20121228
COMPOSICION QUE . US 38618709 A
ES 2651062 T3 CONTIENE Y ANSNLIJ-IEI)EIZId%ERH?SNFUR 20090415 EP 52
20180124  TREHALULOSA, SU T 2010002308 W
PREPARACION Y USO 20100415
TRAUSTOQUITRIDOS
RECOMBINANTES
QUE(ICLROESiE':: EN US 29047109 P
R COMPOSICIONES, DSM IP ASSETS BV UL TS NL
20180125 . 2010062275 W
=== METODOS DE B
PREPARACION Y
USOS DE LOS
MISMOS
LAcCTEcl;gASc?LELus I 2O 2222215
ES 2651518 T3 20111209 IB
BT REUTERI PROBIOTICAL SPA IT
20180126 2012002612 W
=== PRODUCTORAS DE SN
VITAMINA B12 |
N PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
VARIANTES DE
MX/a/2018/00 QUIMOSINA CON EP15183205.2
2366 PROPIEDADES Cllst Rl At s 31/08/2015 DK
MEJORADAS

AR CR . R
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
, UNIVERSIDAD
MX/a/2016/01 Lfg&ggfﬁg@&f& AUTONOMA DEL  MX20160010882 .
0882 e ESTADO DE 20160822
MEXICO
PROCESO DE PRODUCCION
DE LAS PROTEINAS
RECOMBINANTES DE LAS PHARMASCIENCE,
MX/a/2016/01 PROTEINAS DE LA LECHE SOCIEDAD MX20160012434 i
2434 MATERNA PARA SU ANONIMA DE 20160923
APLICACION EN CAPITAL VARIABLE
ALIMENTOS
ESPECIALIZADOS
LEVADURA CON ALTO
CONTENIDO DE SELENIO
MX/a/2016/01 ORGANICO UNIVERSIDAD DE  MX2016016813 i
6813 PRINCIPALMENTE GUANAJUATO 20161216
COMO SELENIO
METIONINA
METODO PARA
~ i )
L 35122;7 90 LERMENTAR CARAS DE LA Edlr'AahrAdR?é:f" ug 41/?)/;/22%?;13 us
= FAMILIA POACEAE
FORMULACIONES
| MX/a/2017/01  CONCENTRADAS DE VALENT US 62/135,316 s
\ 1971 NATAMICINA EN BIOSCIENCES LLC 19/03/2015
SUSPENSION
US62/143,711
MICROALGAS ’
MX/a/2017/01 ;
I oenaosis aUETENEN | BRSSO s
UNA ABLACION DE LPAAT 10/04/2015
COMPOSICIONES DE
MX/a/2017/01 | . ;
MX/a/2017/01 LIiPIDOS PARA MEJORAR EL  ENZYMOTEC LTD. VB E2ye8, 20t IL
3948 ST 04/05/2015
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PUBLICACION TITULO TITULAR

PRIORIDAD

PAIS DE

ORIGEN
PROCESO PARA
MX/a/2018/00 MQJ%?AL:AISDE MINN-DAK FARMERS  US 62/183,207 e
0055 RN B COOPERATIVE 23/06/2015
LEVADURA
TRIGO CON
RESISTENCIA A
GLIFOSATO DEBIDO
MX/a/2018/00 A ALTERACIONES EN ARCADIA BIOSCIENCES,  US 62/188,360 I
0063 5- INC. 02/07/2015
ENOLPIRUVIL-
SHIQUIMATO-3
FOSFATO SINTASA
DESARROLLO DE
UNA LEVADURA
REDUCTORA DE LA
ASPARAGINA
MX/a/2018/00 EI\\A/(E)?:fCIT(T)nE\l RENAISSANCE US61/189,547 o
0207 AT eS BIOSCIENCE CORP. 07/07/2015
DE LA MISMA PARA
REDUCIR LA
FORMACION DE
ACRILAMIDA
COMPOSICIONES
NUTRICIONALES
MX/a/2018/00 ;
MX 302838 e QUE COMPRENDEN MJN U.S. HOLDINGS LLC Uial/‘g;%%f? us
S CASEINA
HIDROLIZADA
PRODUCCION DE
GLUCOSIDOS DE
MX/a/2018/00 ,
i al 2338 00 ESTEVIOL EN EVOLVA SA ug76/20/82/02205520 CH
= HOSPEDADORES

RECOMBINANTES
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
BACTERIA DE
MX/a/2018/00 LACTOBACILLUS EP15183198.9
2278 FERMENTUM CON CHR. HANSEN A/S 31/08/2015 21
ACTIVIDAD ANTIFUNGICA
e FR1559072
COMPOSICION ACIDA QUE
MX/a/2018/00 §
MX/a/2018/00 COMPRENDE UNA FERMENTALG Zjlug) s FR
3696 RO FR1653525
21/04/2016
PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD SN
DISPOSITIVO DE
FABRICO DE PAO OU
UER PASTELARIA E PAULO JORGE MIRANDA o
e RESPECTIVO ISMAEL DA CRUZ
METODO DE
‘ FUNCIONAMENTO
) AEE:DLXEA/?S ADQM INSTITUTO NACIONAL DE
109545 0 B AVEIAR BE SAUDE Dng;gE RICARDO PT
CENTEIO
RACAO PARA 5
109547 CULTIVO DE PEIXES 'NST'TU[T)(E) fE?I::ZECN'CO PT
OMNIVOROS
QUEIJO CREME E
2269466 METODO DE KRAFT FOODS R & D, INC. Zogi/fgg’g us us

FABRICO

e R oo (GBI e oy
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PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

PROCESSO DE
DESTOXIFICACAO DE
FARINHA DE TRIGO E
GLUTEN
ATRAVES DA
FORMACAO DE
ESTRUTURAS
SUPRAMOLECULARE UNIVERSIDADE DE TRAS-
109524 SCOM A OS-MONTES E ALTO PT
QUITOSANA E DOURO
RESPECTIVA
FARINHA DE TRIGO E
GLUTEN
DESTOXIFICADOS
PARA CONSUMO
POR DOENTES
CELIACOS

COMPOSICAO E
METODO PARA
CONTROLAR E SUAVIZANTES Y
110313 ELIMINAR A PLASTIFICANTES 22;8{22/121155 ES
FORMACAO DE BITUMINOSOS, S.L.
BIOFILMES EM
SUPERFICIES

PROCESSO PARA 2005/01/31 k

PREPARAR EP20050707896
1845802 PRODUTOS NESTEC S.A. 2005/01/31 CH

NUTRICIONAIS WO2005EP50393

QUEIJO DE PASTA
SEMIDURA COM

PROPRIEDADES
2052625 RIS FRIESLANDCAMPINA 2007/10/23

SEMELHANTES A NEDERLAND B.V. EP20070119095

MOZZARELLA E SUA
PREPARAGAO

NL
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
ACUCARES E
R GLICOPEPTIDOS NOVO NORDISK 2006/10/04 US s
e PEGUILADOS LIGADOS A A/S 828208 P
GLICEROL
PLANTAS DE GIRASSOL e 2007/04/04 US
RESISTENTES A 910041 P
s HERBICIDAS COM ﬁﬁggﬁ“cig" 'BCCL 2008/04/02 .
e MULTIPLOS ALELOS DE B SEN'”L'L A'S EP20080744931
AHASL1 RESISTENTES E Y 2008/02/19 US
METODOS DE UTILIZACAO o 29737
PURIFICACAO DE
T POLISSACARIDOS GLAXOSMITHKLINE ~ 2001/06/20 GB o
e CAPSULARES BIOLOGICALS SA 0115176
BACTERIANOS
MATERIAL DE
CONFEITARIA A BASE DE 2008/09/19 GB
e GORDURA E PROCESSO RIEEE S 0817122 S
PARA A SUA PRODUCAO
PRODUTOS ALIMENTARES AT L0 27
2349228 FORTIFICADOS COM Aingiantld U BE
s=—==== e BELGIUM, N.V. 2008/11/13 US
114261 P
FORMULACOES
NUTRICIONAIS A BASE DE
GLICOMACROPEPTIDEO
WISCONSIN
VTER PARA O TRATAMENTO AU RSy 2009/06/12 US g
== DIETETICO DA T . 186690 P
FENILCETONURIA E DE
OUTRAS DOENCAS
METABOLICAS
PRODUGAO DE ISOLADOS BURCON
2448424 DE PROTEINA DE SOJA NUTRASCIENCE 20(;91/30;{ g’g = us

SOLUVEL EM ACIDO (S800)

(MB) CORP.
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“SURUGUAY

) PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
EEaE ANTICUERPOS ANTI- ABBVIE 62/434,761 g

OX40Y SUS USOS  BIOTHERAPEUTICSINC.  15/12/2016 US
ESTRUCTURA DEL
CRISTAL DE
UY37528 GREMLIN-1Y UCB BIOPHARMA SPRL 19/11622/12%31560(53 GB
ANTICUERPO
INHIBIDOR
worsss reesemnes _wowato  ayare
P TECHNOLOGY LLC 20/12/2016 US
ANTICUERPOS
HUMANIZADOS
CONTRA CXCR3 CON 5 1/107 13/025001472';
uY37544 ACTIVIDAD SANOFI y FR
62/437,867
MERGAPAO T 22/12/2016 US
METODOS DE USO
DE LOS MISMOS
EVENTO DE ELITE EE- o
GM4 Y METODOS Y b2j437,562
3 A 22/12/2016 US;
BAYER CROPSCIENCE LP;  62/481,284
OB IREIIAES5S T BAYER CROPSCIENCE NV 04/04/2017 US; Us
EVENTO EN
62/487,707
BASIEISS 20/04/2017 US
BIOLOGICAS
AISLADOS DE s pas
UY37563  BACILLUS Y USOS DE NOVOZYMES BIOAG A/S 62/442525 ’ us
LOS MISMOS

05/01/2017 US




PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
CEPAS BACTERIANAS,
COMPOSICIONES QUE LAS 62/441918
e COMPRENDEN, PLANTASY  MONSANTO 03/01/2017 US; s
SEMILLAS TRATADAS CON TECHNOLOGY LLC 62/449974
ESTAS Y METODOS 24/01/2017 US
RELACIONADOS
CEPAS BACTERIANAS, 62/441929
COMPOSICIONES QUE LAS 03/01/2017 US;
VAT COMPRENDEN, PLANTASY  MONSANTO 62/449981 s
SEMILLAS TRATADAS CON TECHNOLOGY LLC  24/01/2017 US;
ESTAS Y METODOS 62/573071
RELACIONADOS 16/10/2017 US
62/442550
05/01/2017 US;
AISLADOS DE
NOVOZYMES 62/442617
UY37564 LYSINII?;_Aé(;II.I\I/_Ill.ISS h/TOlJSSOS DE BIOAG A/S 05/01/2017 US: us
62/557200
12/09/2017 US
AGENTES DE IARN ALFA-1 62/444,452
ANTITRIPSINA (AAT), 10/01/2017 US;
ARROWHEAD
COMPOSICIONES QUE 62/486,720
DB INCLUYEN AGENTES DE PHARMIANCEUT'CALS 18/04/2017 US; B
IARN AAT Y METODOS DE : 62/596,232
uso 08/12/2017 US
62/445,557
12/01/2017 US;
62/445,570
METODOS Y 1222%2‘;187 8; >
COMPOSICIONES PARA 13/01/20'17 s
UY37566 MEJORAR PIVOT BIO, INC. 62/467,032 ’ us
CARACTERISTICAS EN ’
AT 03/03/2017 US;
62/566,199
29/09/2017 US;
62/577,147

25/10/2017 US



PUBLICACION

TITULO

TITULAR

PRIORIDAD

PAIS DE

ORIGEN
ELEMENTOS
REGULADORES DE MONSANTO 62/340,656
UY37254 (A PLANTAS Y USO DE TECHNOLOGY LLC 24/05/2016 US us
LOS MISMOS
AGENTES
REVERSORES DE 62/341,574
UNION PARA 25/05/2016 US;
EREREEEE ANTICUERPOS ANTI- NOVARTIS AG 62/438,754 us
FACTOR XI/Xla Y SUS 23/12/2016 US
Usos
AGONISTA DEL
RECEPTOR DE 62/344,948
GLUCOCORTICOIDES 02/06/2016 US;
UY37269 (A - ABBVIE INC. 62/371.134 us
INMUNOCONJUGAD 04/08/2016 US
OS DEL MISMO
ANTICUERPOS ANTI- 62/347 476
B7-H3 Y 08/06/2016 US;
UY37278 (A) CONJUGADOS DE ABBVIE INC. 62/366,511 ’ us
FARMACO Y ’

ANTICUERPOS

25/07/2016 US
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PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD i
GAS REACTIVO,
SISTEMA DE
GENERACION DE
GAS REACTIVO Y NANGUARD US14/921,910 -
Blidbne sl TRATAMIENTODE  TECHNOLOGIES, LLC. 23/10/2015 e
PRODUCTOS
MEDIANTE EL USO
DE GAS REACTIVO
EMULSION DE GAS  BOT, ARJEN- LUCIUS,
EN ACEITE EN AGUA  ANITA PERMATASARI-  NL15193359 -
R Y METODO PARA SU UNILEVER N.V.- 06/11/2015 NL
PREPARACION WIERINGA, JAN ALDERS
US14/936,014 -
%%"4':3%%3?:; GONZALEZ, JUAN M.- 09/11/2015 -
LAMBERS, TEARTSE TIM-  US14/959,107 -
R ngrfR(,:B‘(?rl(\;T\:ELTSEcl)\IS MJN U.S. HOLDINGS LLC-  04/12/2015- us
e v VAN TOL, ERICA. F. US15/011,797 -
01/02/2016
COMPOSICIONES  GONZALEZ, JUAN M.- Uggl/“l/ffzsécl’;“_'
NUTRICIONALES  LAMBERS, TEARTSE TIM- US14/959,107 - 1
AR106644A1  SINERGISTICAS Y MEAD JOHNSON 04/12/2(')15 ] us \
USOS DE LAS NUTRITION COMPANY- US15/011,797 -
MISMAS VAN TOL, ERICA. F. 01/02/2016

ELMSLIE, HAMISH JOHN
a ALEXANDER- KING
METODO'Y !
BENJAMIN MARTIN- THE NZ714409 -
AR106788A1 L|£EP£AR(:A|gﬁ PD'?ER(?AS NEW ZEALAND INSTITUTE ~ 23/11/2015 Nz
FOR PLANT AND FOOD

RESEARCH LIMITED

w R oo [ e
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PRIORIDAD PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR ORIGEN
METODO PARA LA
DETOXIFICACION DE LAMACCHIA, CARMELA-
AR107056A1  PROTEINAS DEL NEW GLUTEN WORLD I';éO-Z;);ZOZO/(;%S;;’S IT
GLUTEN DE GRANOS S.R.L.
DE CEREALES
AVETIKYAN, NIKOLAY
R MIKHAILOVICH-
T AKOVBYAN, ANINA
ALEKSANDROVNA- RU2015154323 -
e LECHEEIS EF)S(;:F\/ES"ADA DANONE RUSSIA JSC- 17/12/2015 RU
sl KONRAD, KORCHAK
ZDZISLAV- VOROPAEVA,
NATALIA VALEREVNA
COMPOSICIONES
HOMOGENEAS DE
LECHE Y DAVICINI ELSA MARIA-
MERMELADA DE  DAVICINI, ELSA MARIA-
Bl FRUTAY TRECCO FLAVIA- TRECCO AR
PROCEDIMIENTO MARIA ANDREA
PARA SU
ELABORACION
METODOS PARA
PROCESAR UN
ANIMAL DE
| | MATADERO DE ALBEMARLE US60/741,150 -
" Bl it CUATRO PATAS CORPORATION 01/12/2005 =
PARA CONSUMO
Y/O PRODUCTO(S)
CARNICO(S)
UN PROCESO PARA
PREPARAR UNA
. ACHARYA, PARAG- EP16156349 -
LD (O FOSIIEIO UNILEVER N.V. 18/02/2016 NL

ALIMENTICIA
DESHIDRATADA
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
LIPASAS PARA US62/297,582 -
Shlieeii) HORNEAR B 19/02/2016 DE
SUSUELIA Y LHIZIROIRIE, ARIEL-UNIVERSITY
S CIRIT RIS RESEARCH AND IL050910 -
BAluisne L V(I),TJCE) zé?\;&':l? DEVELOPMENT 18/08/2016 It
NG COMPANY LTD.
REJILLA PARA CROWN IRON WORKS
AR107749A1 SISTEMA DE COMPANY- FLOAN, Uszls%gf;ibzf : i us
EXTRACCION. BENJAMIN WAYNE
MASA REFRIGERADA
DE LARGA
AR107914A1  CONSERVACION GENERAL MILLS, INC. Uslg%g‘gffg ) us
HECHA DE HARINA
DE TRIGO BLANCA
. |k
PAIS DE '
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
REVESTIMENTO
ALIMENTICIO
ANT'%'SSSi‘?NO' INSTITUTO FEDERAL DE
BR 102012 VA E EDUCACAO, CIENCIA E -
028688 2 A2 TECNOLOGIA DO CEARA
= PROCESSO DE (BR/CE)
PRODUCAO DE
PRODUTO
ALIMENTICIO

B e oy
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
SUPLEMENTO
QUL HEXAGON INDUSTRIA E
DIETETICO A BASE )
COMERCIO DE
BR 10 2013 DE FIBRAS APLANTES ) o
0100382A2  INSOLUVEIS E ORTOPEDICOSTTDA
EXTRATOS VEGETAIS i
APRESENTADO NA
FORMA DE GEL
PROCESSODE  DEUZA MARIA ANTUNES
BR102013  OBTENCAO DE DA ROSA (BR/SP); ) o
0265160A2 PATENTE DE MASSA THAIANE DA SILVA RIOS
GELADA (BR/SP)
PROCESSO DE
OBTENCAO DE UMA
COMPOSICAO
ANTIOXIDANTE A
PARTIR DE
JABUTICABA, USO DE
UMA COMPOSICAO

UNIVERSIDADE
ESTADUAL DE CAMPINAS - BR
- UNICAMP (BR/SP)

BR 10 2013 ANTIOXIDANTE

0334162 A2 COMPREENDENDO
EXTRATO

SUPERCRITICO NA

‘ PREPARACAO DE

PRODUTOS

PROBIOTICOS E

DITOS PRODUTOS
PROBIOTICOS

BARRA DE CEREAL

BR 102015 SEM LACTOSE COM
013981 0 A2 LICOPENO E
AMARANTO

UNIVERSIDADE FEDERAL
DO RECONCAVO DA - BR
BAHIA (BR/BA)
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

PROCESSO PARA
PREPARAGAO DO
QUEIJO MINAS
FRESCAL
ADICIONADO DE

Pﬁg(;TOF'RI':éiS INSTITUTO FEDERAL DE
BR 10 2014 S BOE SO5I6 EDUCACAO, CIENCIA E ) o
007797 9 A2 TECNOLOGIA DO RIO DE
—————=  E ADICIONADO DE JANEIRO (BR/R))
ARGININA E QUEIIO
MINAS FRESCAL
PROBIOTICO
REDUZIDO DE SODIO
E ADICIONADO DE

ARGININA

PROCESSO DE
OBTENCAODE  SERVICO NACIONAL DE
BR102014 QUEIO COM SUCO APRENDIZAGEM
0220178 A2 DE FRUTAE QUENJO INDUSTRIAL - SENAI/SP
COM SUCO DE (BR/SP)
FRUTA

DESENVOLVIMENTO
DE PRODUTOS
COMESTIVEIS
BR 10 2015 NUTRACEUTICOS E MARIA APARECIDA
014715 5 A2 FITOMEDICAMENTO  MEDEIROS MACIEL i BR A
——————= ANTIOXIDANTE A (BR/RN) |
BASE DE FARINHA
DO PEDUNCULO DE

CAJU E BERINJELA

PROCESSO DE

OBTENCAO DE

BIOMASSA DE
BR 10 2015 FRUTA-PAO,

018850 1 A2 BIOMASSA DE
FRUTA-PAO,

COMPOSICAO

ALIMENTICIA E USO

UNIVERSIDADE FEDERAL
FLUMINENSE (BR/RJ);

UNIVERSIDADE FEDERAL = BR
DO ESTADO DO RIO DE

JANEIRO - UNIRIO (BR/RJ)
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

PROCESSO DE

BR 10 2015 Q?J?E.II-JE)NE?I%ETO UNIVERSIDADE FEDERAL ) BR
019455 2 A2 OBTIDO PELO DE SANTA MARIA (BR/RS)

REFERIDO PROCESSO

PROCESSO PARA
OBTENCAO DE UM
PO A PARTIR DA
JURUBEBA UNIVERSIDADE FEDERAL
(SOLANUM RURAL DE PERNAMBUCO - BR
PANICULATUM L.) (BR)
COM PROPRIEDADES
CONSERVANTES E
ANTIOXIDANTES

BR 10 2015
0204809 A2

FORMULAGOES DE
BR 10 2015 COBERTURAS UNIVERSIDADE FEDERAL
030762 4 A2 COMESTIVEIS DE SERGIPE (BR/SE)
ANTIMICROBIANAS

PROCESSO
ENZIMATICO PARA
OBTENCAO DE
HIDROLISADO COM
POTENCIAL
ANTIOXIDANTE A
| BR 10 2015 PARTIR DO UNIVERSIDADE FEDERAL
030806 0 A2  CONCENTRADO DA PARAIBA (BR/PB)
PROTEICO DE
SEMENTES DE
QUIABO
(ABELMOSCHUS
ESCULENTUS L.
MOENCH)

IOGURTE CAPRINO
BR 10 2016 ADICIONADO DE  UNIVERSIDADE FEDERAL
002842 6 A2 PRESBITICO E GELEIA DO CEARA (BR)
DE MANGA
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) PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

BEBIDA FUNCIONAL,

NAO-ALCOOLICA A UNIVERSIDADE FEDERAL

DE LAVRAS (BR);

BR 10 2015 BF'?ESREI\/IDEEN"\I'/I:I;\I,EIC%C@' FUNDAGAO DE AMPARO ) BR
030967 8 A2 A PESQUISA DO ESTADO
CO-CULTIVO DE
2 < DE MINAS GERAIS -
BACTERIA LATICAE FAPEMIG (BR/MG)
LEVEDURA

@ coLomBIA

PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

COMPOSICION
LACTEA AZUCARADA
NC2016/000036 CON CANTIDAD DE  MEALS DE COLOMBIA 5
1 AZUCAR REDUCIDA Y S.AS.
BAJO CONTENIDO
CALORICO

DISPOSITIVO DE ‘

CONCENTRACION DE 1\
FLUIDOS QUE j 7
NC2016/000139 ACOPLA LA TECNICA UNIVERSIDAD DE LA e
1 DE SABANA

CRIOCONCENTRACIO

N EN PELICULAY

BLOQUE

MATERIAL PARA

NC2017/000965 BN DO OLE DOW GLOBAL PCT/US2016/017

COMPRENDE
0 COMPOSICION TECHNOLOGIES LLC 239 - 05 mar 2015

ANTIMICROBIANA

us
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http://sipi.sic.gov.co/sipi/Common/Utils/GetFile.aspx?&id=090000028094b9b8

X PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
EQUIPO PARA
IMPREGNACION A
VACIO DE
NC2016/000607 AUBIAHIEIOS UNIVERSIDAD DE
1 ACTIVOS, CALDAS co
= BIOACTIVOS, SALES Y
MINERALES EN
MATRICES SOLIDAS
POROSAS
ALIMENTOS
FUNCIONALES Y
MEDICINALES EN
FORMA DE . ,
NC2017;000501 PRODUCTOS DE Marlag;’rlli(re]r;?)Florez co
- PASTELERIAY
PANADERIAY SU
PROCESO DE
PREPARACION
Manuel Salvador Pérez
Madrid
MATERIAL Mariana Pérez Palacio,
POLIMERICO Juan David Aristizabal
SINTETICO Yepes
NC2017£000780 BIODEGRADABLE, Diego Juan Ortiz co
= PROGRAMABLE Y SU Veldsquez
PROCESO DE Otoniel Felipe Gémez
PREPARACION Palacio
Juan Manuel Osorio
Betancur
MATERIAL PARA
NC2017/000965 El\cl\éﬁé\ss\,gf DOW GLOBAL PCT/US2016/017 Us
1 COMPOSICION TECHNOLOGIES LLC 240 - 05 mar 2015
ANTIMICROBIANA
NC2018/000102 UN PROCESO PARA PCT/AU2016/050
7 TRATAR LECHE NATURO PTY LTD AU

579 - 03 jul 2015



http://sipi.sic.gov.co/sipi/Common/Utils/GetFile.aspx?&id=0900000280795f65
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PUBLICACION TITULO

PAIS DE

TITULAR ORIGEN

PRIORIDAD

METODO PARA LA

ELABORACION DE UN

EXTRACTO
HIDROSOLUBLE DE
UNA BIOMASA
VEGETAL

NC2017/0010352

PREPARADOS
LIQUIDOS
CONCENTRADOS Y

PORTATILES PARA LA

OBTENCION

INSTANTANEA DE TES

SIN INFUSION O
DECOCCION, VINOS
SIN ALCOHOL Y
OTRAS BEBIDAS
DERIVADAS,
ACONDICIONADOS
EN EMBALAJES DEL
TIPO TUBO, FRASCO
CUENTAGOTAS O
FRASQUITO Y SACHE
PARA DOSIS
INDIVIDUAL,
UTILIZANDOSE
EXTRACTOS DE
PLANTAS
DESTINADAS A LA

NC2017/0012527

PREPARACION DE TES

Y EXTRACTOS DE
VINOS PUROS O
MIXTOS

PRODUCTOS SECOS
HECHOS DE FRUTAS
Y/O VEGETALES ASI
COMO
PROCEDIMIENTO
PARA SU
PRODUCCION.

NC2017/0013401

TERRA VITIS
INNOVATIONS B.V.

PCT/NL2016/0502

18 - 30 mar 2015 N

BR 10 2017
0234169 - 30 oct BR
2017

CARLOS AUGUSTO
DA CRUZ MARQUES

FRAUNHOFER-

GESELLSCHAFT ZUR

PCT/EP2016/0636

FORDERUNG DER  "o0" " ™ 1

ANGEWANDTEN
FORSCHUNG E.V.

DE

ar R co [GR[ES)Mx PT uY
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PUBLICACION TITULO TITULAR

PRIORIDAD

PAIS DE
ORIGEN

CEPAS DE LEVADURA
REDUCTORA DE LA
NC2018;000124 ASPARAGINA Y
L METODO PARA
AISLARLA

RENAISSANCE
BIOSCIENCE CORP.
(University of British
Columbia)

SISTEMA PARA
CONTROL DE LA
HUMEDAD QUE
COMPRENDE UN
PAQUETE
NC2018£000138 HUMECTANTE
- RELLENO CON
MATERIAL
HUMECTANTE QUE
COMPRENDE
GLICEROLY AGUA

DESICCARE INC.

(§)

PROCESO PARA LA
SEPARACION DE LA
LACTOSA DE LA
LECHE PARA LA
PRODUCCION DE
LECHE
DESLACTOSADA Y
APROVECHAMIENTO
DEL SUBPRODUCTO

COMERCIALIZADORA

2018-132 DE LACTEOS Y

[MX]

DERIVADOS, S.A. DE C.V.

PCT/CA2016/050
788 - 07 jul 2015

PCT/US2016/046
643 - 11 ago 2015

MX01589418/12/

14

CA

us

MX

e R oo (GBI e oy
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*)

MAQUINA'Y CAPSULA
ES 1212563 U PARA REHIDRATAR ICART MARTORI ES 201830621 U
20180518 ALIMENTOS ALBERT 20180502
DESHIDRATADOS

ES

KIT DE ATMOSFERA
ES 1213324 U MODIFICADAY PEDRO SANCHEZ ES 201830552 U
20180529 EQUILIBRADA DE FORMA JUAN LUIS 20180418
NATURAL

ES

EQUIPO Y
PROCEDIMIENTO DE

APLICACION DE
ES 2539777 T1 ES 2009070576 W
e FUNGICIDAS QUE TIENEN CITROSOL S A PROD B ES

EFICACIA MAXIMA Y
CONSTANTE CON VERTIDO
CERO

ENVASE COMPUESTO DE
CARTON/PLASTICO EN
FORMA DE
PARALELEPIPEDO PARA SU k
ES 2648800 T3 USO EN UN DISPOSITIVO SIG TECHNOLOGY DE 102007045720 A
e —— PARA ESTERILIZAR o E— DE !
S===="" ENVASES COMPUESTOS DE
CARTON/PLASTICO EN
FORMA DE
PARALELEPIPEDO EN UN

AUTOCLAVE

ERITO-LAY GB 201206880 A

ES 2649054 T3 ALMACENAMIENTO DE TRADING 20120419 EP GB
20180109 PATATAS COMPANY GMBH 2013058219 W
20130419



http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=1212563U&KC=U&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=1213324U&KC=U&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2539777T1&KC=T1&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2648800T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP
http://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?CC=ES&NR=2649054T3&KC=T3&date=&FT=D&locale=en_EP

LIOFILIZACION A

ES 2649045 T3 (GZSQI;IIEEII:XZIIEIODII\IAPN(-)I—IE IMA LIFE NORTH US 2010002167
20180109

us
g AMERICA INC W 20100804
SECADO AGITADO
COMPOSICIONES Y
PROCEDIMIENTOS
PARA LA US 78383806 P
ES 2649266 T3  MODIFICACION 20060321 CA
20180111 SUPERFICIAL DE MCCAIN FOODS LTD 2007000449 W CA
PRODUCTOS DE 20070321
TUBERCULOS
COMESTIBLES
POLVOS
ANTIMICROBIANOS US 201113077293
ES 2649398 T3 PARA LA CARAVAN INGREDIENTS A 20110331, US S
20180111 PREPARACION DE INC 2012030844 W
PRODUCTOS DE 20120328
PANADERIA
, DE 102015104347
METODO PARA
ES 2649527 T3 A 20150323 EP
TR PREPAR::_I?UP;IEZAS DE  NIENSTEDT GMBH R EE DE
20160322
NG P12 JP 2012251717 A
ES 2649970 T3 LA LU0 RIS 20121116 JP
R CONSERVACION ATOM CO LTD e JP
=== PARA MATERIAL QUE SRS
CONTIENE OXIDO
METODO PARA
MEJORAR EL SABOR
Aif&’;i?ggv JP 2010177653 A
ES 2650166 T3 G AEE MATSUTANI KAGAKU 20100806, JP =
20180117 KOGYO KK 2011058989 W
= MEJORADOR DEL AL
SABOR SALADO DE
ALIMENTOS Y
BEBIDAS
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POLVO DE LECHE

FERMENTADA O FR 0600130 A
ES 2650189 T3  YOGUR CON ALTA INTERCONTINENTAL 20060106, FR =
20180117 DENSIDAD DE GREAT BRANDS LLC 2007000024 W
FERMENTOS 20070108
LACTICOS
PROCEDIMIENTO DE
ES 2651130 Al i;%BSURCAT%OC':;\E“gg EMBUTIDOS LA ES 201630993 A =
20180124  EREBLIET A HOGUERA S A 20160721
OBTENIDO
GLICEROFOSFOLIPIDO US 21508008 A
ES2651417T3 S PARA LA MEJORA 20080624 IL
20180126 DE LAS FUNCIONES ENZYMOTECLTD 2009000626 W IL
COGNITIVAS 20090624
EP 12158642 A
20070813 EP
ES 2651496 T3  ROSQUILLA DURA 07802589 A
20180126 COCIDA AL VAPOR PURATOS NV 20070813 EP BE
2007058365 W
20070813
PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
YOGURES BAJOS EN
MX/a/2016/00 PROTEINA QUE CSEFi/I\éfoRp?l\lz;gS MX20160009620 -
9620 CONTIENEN ALMIDONES e ’ 20160722

MODIFICADOS
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

PROCESO DE
PRODUCCION DE
PURES, FRAGANCIAS
Y SABORES DE
MX/a/2016/011 FRUTAS, ALEJANDRO EMILIO  MX20160011431
431 MEDIANTE LA ESPANA DE LA CUESTA 20160905
DESHIDRATACION Y
EXTRACCION CON
MICROONDAS Y
VACIO

MX

PROCESO DE PURE

MX/a/2016/012 ALIMEE‘;&?? PARA BEECH-NUT NUTRITION  US 61/972,340

882 APLICACIONES DEL CORPORATION 30/03/2014

MISMO

us

MX/a/2016/013 IS?SIF:{"I\E/IRL;IE)AF::AKI))I\IIE FERNANDO BECERRIL MX20160013337 MX
337 PROTEINA SANCHEZ 20161011

UN PRODUCTO DE
MX/a/2016/014 MASA CONGELADAY  SFC GLOBAL SUPPLY US 62/257,516
998 METODO PARA CHAIN, INC. 19/11/2015
PRODUCIRLO

us

RECUBRIMIENTO
COMESTIBLE PARA
PRODUCTOS
HORTOFRUTICOLAS,
FORMULAY
METODO DE
PREPARACION

ALIANZA PARA EL
DESARROLLO MX2016016016
TECNOLOGICO, S.A. DE 20161205
C.v.

| MX/a/2016/016
016

MX

PROCESO
SEMIAUTOMATICO
MX/a/2017/000 DESHIDRATADOR DE CITRO-DESS. DE R.L. DE MX2017000271
271 PRODUCTOS DEL C.V. 20171207
SECTOR
AGRICOLA

MX
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PUBLICACION TITULO

TITULAR

PRIORIDAD PAIS DE

ORIGEN
PROCEDIMIENTO
PARA
IMPLEMENTACION
MX/a/2017/0007 DEOZONOPARALA — () o werfullde MX2017000732
32 (GOSN México, S.A. de C.V 20171216 MX
== DE PRODUCTOS o o
HORTOFRUTICOLAS
EN TRANSPORTE
REFRIGERADO
METODO PARA
DESINFECTAR
SEMILLAS
MX/a/2017/0042  COMESTIBLES, RIS CAPCE/ 1%’;014/ ¢ oA
56 PARTICULARMENTE : 13/11/2014
SEMILLAS
PRODUCTORAS DE
MUCILAGO
PRODUCTO FRESCO
CORTADO EN o US14/857,494
MX/a/2017/0050  CONSERVA CON INTERNATIONAL INC.; 17/09/2015; IR
63 SABOR UL NE US62/068,385
VERDADERAMENTE P 24/10/2014
NATURAL
PRODUCTO LACTEO
RIS 2227/ 00>1 FERMENTADO YOPLAIT FRANCE W022811:I1%(;21580 FR
= CAVITADO
BIFIDOBACTERIAS US62/068,553
MX/a/2017/0052 ACTIVADAS Y EVOLVE BIOSYSTEMS, 24/10/2014; g
60 METODOS DE USO DE INC. US62/133,243
LAS MISMAS 13/03/2015
COMPOSICIONES EN
MX/a/2017/0063 . US14/542,193
35 GEL DE OXIDODE  WILLIAM WINGFIELD 14/11/2014 us

METAL QUELADO
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD SR
MITIGANTES
QUIMICOS EN
MX/a/2017/006 ALIMENTO PARA UNI\'EEAFL\ISS#\‘:’ :EQET:R o US62/081,847 e
588 ANIMALES E TR 19/11/2014
INGREDIENTES
ALIMENTARIOS
COMPOSICIONES
ANTIMICROBIANAS Y
METODOS
MX/a/2017/006 RELACIONADOS US62/084,278
674 - CMS TECHNOLOGY, INC. 25/11/2014 us
TRATAR PRODUCTOS
ALIMENTICIOS Y
SUPERFICIES
PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD i
ACREE\?\;JIEQOEEAAPAO INSTITUTO NACIONAL DE
109545 SAUDE DOUTOR RICARDO PT
=222 DE AVEIA E DE s
CENTEIO
2000707556
1845802 PREPARAR PRODUTOS NESTEC S.A. CH
NUTRICIONAIS AL e
WO2005EP50393
BEBIDA LACTEA 2014/06/02 EP
3154359 VAR NESTEC S.A. By CH

e R oo (GBI e oy
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD T
UTILIZAGAO DE
ALDEIDOS E CETONAS u S;gg%gi/;l% -
ALIFATICOS C3 ACl14 E
ALCOOIS PRIMARIOS E AU
2184980 Ly WASHINGTON STATE  EP20080797324 us
=== UNIVERSITY 2008/08/07
PARA INIBIR A
~ W02008US72402
GERMINACAO DE
TUBERCULOS DE 2008/08/06
B US20080186861
2009/04/27
COMPOSICOES US20090214752P
2424372 ANTIMICROBIANAS E JENEIL BIOSURFACTANT 2009/11/02 us
e ors METODOS DE USO COMPANY, LLC US20090257319P
RELACIONADOS 2010/03/19
US20100315611P
2010/10/13
GB20100017284
2011/10/12
. CONSUMO EM VERDE -
PROTEINA EP20110769866
2627201 ANTIMICROBIANA BIO;EE\I::(T):(S)(;”:\ DAS 2011/10/12 PT
o WO02011EP67824
2010/10/12
PT20100105330
PROCEDIMENTO DE
TRATAMENTO 2011/10/04
e EP20110788545 oo
2763527 BACTERICIDA DE XEDA INTERNATIONAL FR | B
e 2011/10/04
ESTIRPES RESISTENTES e e e
USANDO OLEO(S)
ESSENCIAL(AIS)
AGENTE PARA
2829180 AUMENTO DO TEOR EM RIKEN Z%fégzgiép P
ACUCAR DE FRUTOS
CAMARA DE
M 2013/08/15
2837293 MATURACAO DE GARRATT, ALAN e e GB

PRODUTOS
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD P ———
METODO E
UTILIZACAO DE UMA BUDENHEIM IBERICA, S.L.
2854566 COMPOSICAO PARA SOCIEDAD EN 20122(’;52/22184@ ES
DESSALINIZAR COMANDITA
PRODUTOS DE PEIXE
PROCESSO DE
SECAGEM DE 2012/12/18 FR
2934194 PRODUTOS LUTETIA 1262278 FR
ALIMENTARES
PROCESSO PARA
TRATAR UMA 2014/11/26 EP
3009007 COMPOSICAO DE SOLVAY SA 14194968 BE
ALGAS AQUOSA
METODO PARA A
ESTERILIZACAO 2015/05/26
3097785 CONTINUA DE UM RlOL I AE A EP20150380019 =
PRODUTO LIQUIDO
PROCESSSO E SISTEMA
DE EMBALAGEM A
VACUO PROFUNDO DE
3111777 UM PRODUTO SODETECH 201155/;)6633 FR FR
ALIMENTAR SEM
LIQUIDO DE

i | COBERTURA
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() ARGENTINA

; PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD —
MEZCLA CON BAJO
CONTENIDO DE
GRASA SATURADA
PARA USARSE PARA
AR106835A1 REVESTIMIENTO DE NESTEC S.A. E;71/51119/gz)91%_ CH
BARRERA CONTRA
LA HUMEDAD EN
CONFITURAS
CONGELADAS
REVESTIMIENTO DE
INMERSION BAJO EN
AR106836A1 GRASA SATURADA NESTECS.A E;71/51119/%91i_ CH
PARA CONFITURAS
CONGELADAS
" PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD SR
BASE LIPIDICA PARA
ESTABILIZACAO DO
UNIVERSIDADE
BR1020160195 POLIMORFISMO DE
06 (A2) LIPIDIOS, PROCESSO EST_AUDl\lIJlé;IaﬁfoSPLTAS i EY
DE OBTENCAO DA
MESMA E USO
CONFEITOS
CONGELADOS COM
Lalpiien ESTABILIDADE DE NESTEC S.A (CH) Elegllf(());ZGS.S CH

67 (A2 CHOQUE TERMICO
APERFEICOADA.

e R oo (GBI e oy
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X PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN

PR(I)DEI(E)SSSZTQRA ITTO2014A00105
BR11201700127

6 20141217;
ALIMENTO DO TIPO SOREMARTECS.A. (LU) ’
2 (A2) WAFER E PRODUTO ITTO2014A00061

DE CONFEITARIA 0 20140731

LU

COMPOSICAO DE
BR11201700394 SE1451005-1
53 GORDURA AAK AB (PUBL) (SE) SE

COMESTIVEL 20140829

INGREDIENTE
ALIMENTAR SECO,
METODO DE
PRODUCAO DO
INGREDIENTE
ALIMENTAR,
METODO DE
PRODUCAO DE UM
PRODUTO TIPO
BR11iozoogg4 IOGURTE A BASE DE ARLA FOODS AMBA (DK) Epzlgllffflsj 0
e PROTEINA DE SORO
DE LEITE, PRODUTO
TIPO IOGURTE A
BASE DE PROTEINA
DE SORO DE LEITE, E
USO DE UMA
COMBINACAO DE k
PARTICULAS TIPOAE ,
PARTICULAS TIPO B |

DK

METODO, METODO
DE PADRONIZACAO
DE LECITINA, E
BR11201701162 METODO DE M?SLC:,\JE; chAJ\ulE/ﬁ\w US62/086,556
5 (A2) APERFEICOAMENTO (US) 20141202
DA REOLOGIA DE
UM CONFEITO QUE
CONTEM GORDURA

us
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PAIS DE

PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD SR
METODO PARA
REDUZIR GORDURAS
BR1120170123 TOTAIS E EP14199433.5
40 (A2) SATURADAS EM DLESUIES 2% f1E 20141219 Cll
RECHEIOS DE
CONFEITARIA
EP15189885.5
20151015;
EP15189879.8
20151015;
PRODUTO A BASE DE EP14199331.1
BR1120170126 GORDURA AERADO 20141219;
80 (A2) E PREPARACAO DO RIESTIES S5 ((El EP14199321.2 Sl
MESMO 20141219;
EP14199333.7
20141219;
EP14199316.2
20141219
EMULSAO,
PRODUTO
ALIMENTICIO,
BR1120170191 FORM;EG%\E' 0 CARGILL, INCORPORATED EP15158513.0 G
A 77 (A2 FORMULACAO, (US) 20150310
{1 GOTICULAS
AQUOSAS E
PROCESSO
ESSENCIA DO
BR1120170195 EXTRATO DE TIEN- KABUSHIKI KAISHA JP2015-059376 =
44 (A2) CHA E APLICACAO  YAKULT HONSHA (JP) 20150323
RESPECTIVA

e R oo (GBI e oy
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@ coLomBIA

PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ST
COROELUDI  penssanc
NC2018/000124 BIOSCIENCE CORP  PCT/CA2016/050
7 ASPARAGINA ¥ (University of British 788 - 07 jul 2015 CA
L METODO PARA Colur‘:]bia) J
AISLARLA
‘
PROCEDIMIENTO DE
PRODUCCION DE UN

ES 2323670 T3 MATERIAL EN POLVO QUE US 71353900 A

20090723 CONTIENE PARTICULAS ROQUETTE FRERES 20001115 us

CRISTALINAS DE
MALTITOL.

s 2375093 73 TENTEMPIE EN FORMA DE 0060826 P
====———=—= PALOY PROCEDIMIENTO  EZAKI GLICO CO P

20120404 PARA SU PRODUCCION R s

20070409
EP 12190189 A
20121026 US
DUPONT
ES 2650809 T3 201261718939 P
T GOMA DE ALGINATO NUTRITL(?)I;I BIOSCI SR T DK
2013072387 W
20131025
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BEBIDAS Y

PRODUCTOS
ALIMENTICIOS
RESISTENTES ANTE
CAMBIOS DE SABOR NL 0300665 W
ES 264879073  INDUCIDOSPORLA  HEINEKEN SUPPLY 20030929 NL -
20180108  LUZ, PROCESOS PARA CHAIN BV 2004000674 W
PRODUCIR LOS 20040929
MISMOS Y
COMPOSICIONES
PARA IMPARTIR TAL
RESISTENCIA
DK PA201270334
A 20120615 EP
PRODUCTOS LACTEOS 12173179 A
ES 2650164 T3 CON UN AUMENTO 20120622 EP
20180117 DELAUNIONDEL ~ ARLAFOODSAMBA 5189320 A oK
AGUA 20121019 EP
2013062407 W
20130614
QUESO PROCESADO
REFORZADO CON
US 18415509 P
Es 265109373 CALCIO SIN SALES FONTERRA CO- e ————
= .- EMULSIONANTESY  OPERATIVE GROUP NZ
20180125 2010000109 W
PROCEDIMIENTO LTD B—g
PARA SU
, PREPARACION
METODOS PARA
REDUCIR LA
ES 265150973  ABSORCION DE DOWGLOBAL  US201261706481
20180126  ACEITE Y/O GRASADE TECHNOLOGIESLLC P 20120927
LOS ALIMENTOS
FRITOS
ES 2659741 T3 EP 12153019 A
B COMPOSICIONES SYMRISE AG S p—— DE
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ES 2651859 Al

20180130

ES 2652247 T3
20180201

ES 2654441 T3
20180213

ES 2656154 T3
20180223

ES 2656683 T3
20180228

PROCEDIMIENTO DE AIRES VIRGEN EXTRAS L

OBTENCION DE UN
PRODUCTO LACTEO
MARINO

MICROCAPSULAS DE
MULTIPLES CAPAS
QUE CONTIENEN UN
AGENTE ACTIVO
OXIDABLE Y UN
PROCEDIMIENTO DE
PREPARACION LAS
MISMAS

PRODUCTOS
ALIMENTICIOS POCO
HORNEADOS Y
METODOS PARA
FABRICAR LOS
MISMOS

ALIMENTO PARA
LACTANTES PARA
MEJORAR LA
COMPOSICION DE
ACIDOS GRASOS DE
LAS MEMBRANAS
CEREBRALES

COPOLIMEROS DE

ESTERES VINILICOS

DE ACIDOS GRASOS

CON PROPIEDADES
DE CERA

ORGANIZACION DE
PALANGREROS
GUARDESES OR PA GU

IDCAPS

INTERCONTINENTAL
GREAT BRANDS LLC

N V NUTRICIA

WACKER CHEMIE AG

ES 201631032 A
20160727

EP 13306422 A
20131016 EP
2014072240 W
20141016

US 39427710 P
20101018 US
40503710 P
20101020 US
2011056721 W
20111018

NL 2010050142

W 20100317 NL

2011050187 W
20110317

DE 102014213657

A 20140714 EP
2015065915 W
20150710

FR

us

NL
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EP 10152527 A

ES 2656317 T3 USO DE SIALIDASA EN 20100203 EP
20180226  TECNOLOGIA LACTEA CEIR SR AU 2011051391 W AL
20110201
PROCESO PARA
PRODUCIR
PRODUCTOS DE
PASTELERIA DEL TIPO
ES 2658352 T3 HORNO SIN ADITIVOS, DOLCIARIA IT 2012000319 W -
20180309  CONGELADOS/REFRIG ORSOBIANCOSRL 20121018
ERADOS, CON
RECUPERACION
RAPIDA ANTES DE
COMERLOS
PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
NANOEMULSION DE
e SABOR TRANSLUCIDA, INTERNATIONAL U2506/21/00/(;!;,1825
—LLS o METAESTABLE Y METODO FLAVORS & US62/197.9 1'9 us
— PARA FRAGRANCES INC. 28/07 /26 "
PREPARAR LA MISMA
PRODUCTO TIPO YOGUR
BASADO EN PROTEINAS
DEL SUERO LACTEO, DE
MX/a/2017/00 ALTO CONTENIDO EP14193363.0
6257 PROTEICO, INGREDIENTE AL FOLIPS IS 14/11/2014 DK

ADECUADO PARA SU
PRODUCCION, Y METODO
DE PRODUCCION
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METODOS DE
MEJORA DE LA
MX/a/2017/007 FUNCIONALIDAD DE
216 LA LECITINA'YY
APLICACIONES DE
LOS MISMOS

ALIMENTO Y/O
PRODUCTO
NUTRACEUTICO DE
MX/a/2017/008 TIPO BIZCOCHO Y
902 METODO PARA
OBTENER EL MISMO
A PARTIR DE
ALIMENTO

ESENCIA DEL
MX/a/2017/012 EXTRACTO DE TIEN-
124 CHA Y APLICACION

DE LA MISMA

USO DE PROTEINA
ESTRUCTURANTE
DEL HIELO

MX/a/2017/015
126

COMPOSICION QUE
CONTIENE ACEITE
MX/a/2017/015 VEGETAL,
554 CARAMELO Y
COMPUESTOS
FENOLICOS

CASEINA MICELAR
PARA SUSTITUTOS
MX/a/2018/000 DE CREMA PARA
158 CAFE Y OTROS
PRODUCTOS
LACTEOS

ARCHER DANIELS
MIDLAND COMPANY

NBREAD PROCESS

KABUSHIKI KAISHA
YAKULT HONSHA

DSM IP ASSETS B.V.

UNILEVER N.V.

LEPRINO FOODS
COMPANY

US62/086,556
02/12/2014

FR1550075
06/01/2015

JP2015-059376
23/03/2015

EP15170233.9
02/06/2015

EP15174544.5
30/06/2015

US 15/184,717
16/06/2016

us

FR

NL

NL

us
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BEBIDAS LISTAS PARA
BEBER LIBRES DE
MX/a/2018/0011 Sl ORI US62/201,959
= MEJORADA NESTEC S.A. 06/08/2015 CH
= POR AGREGACION DE
PROTEINAS
CONTROLADA
BEBIDAS LISTAS PARA
BEBER CON TEXTURA
MX/a/2018/0011  MEJORADA POR US62/202,002
18 AGREGACION DE MESIEC S 06/08/2015 Sl
PROTEINAS
CONTROLADA
; PAIS DE
PUBLICACION TITULO TITULAR PRIORIDAD ORIGEN
QUEIIO CREME E
‘ 2269466 METODO DE KRAFT F?NOCDS 10 200292/ ngg/;»(;US us
B | FABRICO '
SOBREMESA
COMPOSTAE 2008/08/21 EP
2320186 PROCESSO PARA RIEUEES 08162771 S
PREPARAR A MESMA
MATERIAL DE
CONFEITARIA A BASE
2339926 DE GORDURA E NESTEC S.A. 200;;279{;2 c CH
PROCESSO PARA A
SUA PRODUCAO

e R oo (GBI e oy
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PRODUTOS 2008/10/08 EP
RV ALIMENTARES FRUTAROM BELGIUM, 08166052 -
=== FORTIFICADOS COM N.V. 2008/11/13 US
FERRO 114261 P
PREPARADO DE FRAUNHOFER-
PROTEINAS A PARTIR  GESELLSCHAFT ZUR
2400859 DE SEMENTES DE FORDERUNG DER igg%%%/fgg'ig DE
GIRASSOL E A SUA ANGEWANDTEN
PRODUCAO FORSCHUNG E.V.
PRODUCAO DE
ISOLADOS DE BURCON
2448424 PROTEINA DE SOJA  NUTRASCIENCE (MB) 20291/;:1 g(l))us us
SOLUVEL EM ACIDO ( CORP.
$800)
REVESTIMENTO A
- BA?’E&BEDS'IEE)E ;’E\RA KERRY GROUP SERVICES 2009/07/16 US 0
E— ATYENTOS INTERNATIONAL, LTD. 226089 P
COZINHADOS
UMA MAQUINA
2501244 PARA A PRODUCAO LES PATES WARDA SA Zﬁ?zéég/ztig IT
DE MAZLUGA
METODO PARA
2600734 OBTERGOMAs Com PERFETTIVANMELLE - 2010/08/051T
RECHEIO FLUIDO S
COMPOSICAO PARA
ESTIMULAR A FLORA
INTESTINAL DE 2005/10/21 EP
2638812 LACTENTES S50 LA 05023029 12
NASCIDOS POR
CESARIANA
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METODO DE FABRICO
DE COMPOSICOES DE 2011/05/13 EP
PROTEINA (O tal i 11166038
ESTRUTURADA

2706867 BE

METODO OTIMIZADO
PARA OBTENCAO DE
PEPTIDOS INIBIORES
DE ENZIMA
CONVERSOR DE 2011/06/15 ES
2/280.1 ANGIOTENSINA, ORI, S 201131001
PEPTIDOS INIBIDORES
E ALIMENTOS
CONTENDO O

MESMO

ES

METODO PARA
AUMENTAR A MASSA
BACTERIANA NO 2011/07/08 ES
RUMEN DE UM ARG ECIOIAZ 201131164
RUMINANTE E USOS

CORRESPONDENTES

2730175 ES

CSM BAKERY
2892355 RESUMO SOLUTIONS EUROPE
HOLDING B.V.

2012/09/06 EP

12183271 NL

PRODUCAO DE
ISOLADOS DE BURCON
2912952 PROTEINA DE SOJA  NUTRASCIENCE (MB)
SOLUVEL EM ACIDO ( CORP.
S800)

2009/06/30 US

213646 P us
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