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1. OBIJETIVO

Orientar a auxiliar de cozinha e estoquista quanto a correta higienizacdo da balanca
apos o seu uso.

2. MATERIAL

Pano multiuso (tipo perflex);
Esponja dupla face;
Detergente neutro;

Alcool 70%.
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3. DESCRICAO DOS PROCEDIMENTOS

I.  Esfregar a superficie com detergente neutro com ajuda de esponja;
II.  Tirar o sabdo com pano multiuso Umido;
lll.  Secar com pano multiuso;
IV.  Borrifar dlcool 70% e friccionar com pano multiuso seco;

V.  Guardar os materiais de limpeza no DML.

Quadro 1 — Funcionarios responsaveis pela higienizagao da balanga e frequéncia.

Funcionario

Frequéncia

Observagoes

Auxiliar de Cozinha;

Estoquista

Diariamente

Deve ser realizada antes e
depois da utilizagao.

Fonte: propria.
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