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“Nao ha Seqguranca Alimentar e Nutricional
sem Seguranca dos Alimentos”
(OMS, 2019)
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Seguranca alimentar e nutricional (SAN)

“Realizacao do direito de todos ao acesso regular e permanente a alimentos de

gualidade, em quantidade suficiente, sem comprometer o acesso a outras necessidades

essenciais, tendo como base praticas alimentares promotoras de saude gue respeitem a

diversidade cultural e gque sejam ambiental, cultural, econOmica e socialmente
sustentaveis.”

(LOSAN, 2006)

“A seguranca alimentar e nutricional existe guando todas as pessoas, em todos 0s
momentos, tém acesso fisico, social e econdémico a alimentos seguros e consumidos em
guantidade e qualidade suficientes para atender as suas necessidades alimentares e
preferéncias alimentares, e sao apoiados por um ambiente de saneamento adequado,
servigcos de saude e cuidados, permitindo uma vida saudavel e ativa.”
(Committee on World Food Security, 2009)
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Federal: RDC n°216/2004 /G}L

& AGENDA REGULATORIA 2024-2025

O longo periodo desde sua publicacao sem a devida atualizacao técnica,
aliado a falta de inclusao de temas emergentes no contexto atual dos
servicos de alimentacao, como food trucks, dark kitchens, servicos pet-

friendly, alimentos preparados por povos tradicionais e cozinhas solidarias.

Transparencia, previsibilidade e incentivo a
participacao colaborativa de toda a populacao




ANVISA EM PARCERIA COM UNIVERSIDADES

Alinhamento da Estratégia Global de Seguranca dos Alimentos da Organizacao
Mundial da Saude com o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria no Brasil:
fortalecimento das autoridades sanitarias e do setor regulado de alimentos”

Gereéncia de Inspecdo e
Fiscalizacdo Sanitaria
de Alimentos,
Cosmeticos e
Saneantes (GIASC)
UNIFESP
UFN
UsP
UNICAMP
UNESP

Financiamento FAPESP - Processo n°: 2023/10161-3 - PPPP



ANVISA EM PARCERIA COM UNIVERSIDADES

Inicio do Projeto ANVISA em
parceria com as
universidades UNIFESP,
UFN, USP, UNICAMP e
UNESP

Curso de Boas Praticas de
Manipulacao com base na
nova RDC

Minuta da revisao da Ferramentas para
RDC n°216/2004 aplicacao da nova RDC
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COMOA _
ALIMENTACAO
ESCOLAR SE CONECTA
COM A “UMA SO
SAUDE” E COM A
"EGSA”" ?




A producao dos alimentos
envolve cadeias
agroalimentares, que

A alimentacao
escolar envolve
saude, educacao,

agricultura, SEGURANCA incluem o uso de insumos
assisténcia social e DOS agricolas, manejo animal e
meio ambiente ALIMENTOS ambiental — pontos criticos

para a vigilancia sanitaria e
ambiental.

EDUCACAO AGRICULTURA
ALIMENTAR E EAMILIAR
NUTRICIONAL

RISCO




PERIGOS QUIMICOS
E TODA FONTE, SITUACAO OU
ATO COM POTENCIAL PARA ,
PROVOCAR DANOS HUMANOS BIOLOGICOS

EM TERMOS DE LESAO OU
DOENCA.




RISCO

E a probabilidade de ocorrer
um efeito adverso a saude e
da severidade desse ereito
como consequéncia do

perigo(os) presente(s) no

Probabilidade

alimento.

Consequéncia

(OPAS/OMS, 2008)



O RATO OU O QUEIJO??2?



EXEMPLO
Perigo:

Contaminacao cruzada

Risco:

Doencas de transmissao
hidrica e alimentar



SITUAGCOES DE PERIGO

'y - o

ONDE HA MAIOR RISCO?



SITUACOES POSITIVAS







ANALISE DE RISCO

sEEE,
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AVALIACAO DE L6 5@@ GERENCIAMENTO
RISCO DE RISCO




QUANTO MENOR A NOSSA PERCEPCAO DE RISCO
DE UMA DOENCA DE TRANSMISSAO HIDRICA E
ALIMENTAR
MAIOR O RISCO DE OCORRER UMA DOENCA DE
TRANSMISSAO HIDRICA E ALIMENTAR




Percepcao de risco




Chao estava Regra dos 5
limpo segundos







Para modificar o
comportamento e
Incorporar novas

atitudes que aportem
seguranca, € necessario
ter a PERCEPCAO
ADEQUADA DO RISCO
DA ATIVIDADE QUE
EXERCE.
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