DOCUMENTACAO

Aos cuidados da Chefia de Projeto da Qualidade — CQUAL/CORPQ/CGCOM/DIRAD

Pregéo Eletronico 90011/2024

ITEM 13 - Batedeira planetaria comercial com capacidade volumétrica minima de 5L.
Estrutura ou suporte para 0 motor em ago, com acabamento em pintura epdxi. Cuba em ago inox.
Sistema de engrenagens helicoidais, com, no minimo, trés niveis de velocidade. Sistema de troca de
velocidade progressiva. Acessorios minimos inclusos: batedor espiral ou gancho (indicado para
massas consistentes, devendo ser utilizado preferencialmente em velocidade baixa), batedor tipo
raquete (para massas medias), e batedor do tipo globo (para massas leves). Dispositivo de seguranca
no acesso a cuba, com grade e desligamento automatico. Motor: % CV, no minimo.
Dimensionamento da fiacdo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operacao.
Tensdo (voltagem): bivolt. Indicacdo da tensdo (voltagem) no corddo de alimentacdo (rabicho) do

aparelho. Corddo de alimentacdo com 1,5 m de comprimento, como minimo.

Fabricante: G. PANIZ IND. DE EQUIPAMENTOS PARAALIMENTACAO LTDA
Fornecedor: G. PANIZ IND. DE EQUIPAMENTOS PARAALIMENTACAO LTDA
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Manual de Instrucao
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https://www.facebook.com/gpaniz.equipamentos/
https://www.youtube.com/channel/UCgNU44JhkgLpyMu39jp0ncA
https://www.instagram.com/grupogpaniz/
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APRESENTACAO

A empresq, especializada no ramo de mdquinas para alimentacdo,
oferece uma variadalinha de produtos que atende as necessidades
do mercado. SaGo dezenas de equipamentos projetados para facilitar
o frabalho de quem atua no ramo de alimentacdo. Fornecemos
equipamentos para restaurantes, panificadoras, agcougues, pizzarias,
supermercados, confeitarias e inclusive para cozinhas residenciais e
industriais.

Todos os produtos sdo fabricados com materiais de alta
qualidade dentro das normas de seguranca e higiene das leis

vigentes.
FINALIDADE DO MANUAL

A findlidade deste manual é passar ao usudrio informacdes

necessdrias sobre o produto  adquirido. Leia este manual
atentamente e terd a orientacdo correta para melhor
aproveitamento e durabilidade do equipamento.

INSTRUGCOES DE SEGURANGCA

O aparelho ndo deve ser utilizado por criancas ou pessoas com
capacidade fisica, sensorial ou mentalreduzida ou que tenha falta de
experiéncia ou conhecimento, exceto se receberam instrucoes
qguanto ao uso deste equipamento por pessoa responsdvel pela sua
seguranca.

Tensdo Perigosa IEC 60417-5036 Terra de Protecdo IEC 60417-5019

Indica os riscos decorrentes de Identificar qualquer
tensdes perigosas terminal que é destinado

para conexdo com um

. o condutor externo para

EQUIDOTeﬂCIOHdee IEC 60417-5021 profegdo contra Choque

elétrico em caso de uma

falha, ou no ferminal de

uma terra de profecdo
(Terra) elétrodo.

gacdo, que visa manter diversos
aparelhos com o mesmo potencial.
Ndo sendo, necessariomente, o
Terrade umaligacdolocal.

! Para identificar o terminal de interli-

Verifique se atensdo do aparelho estd de acordo com a etiqueta que
companha o produtfo (no corddo de alimentacdo).

Para evitar choques e danos ao seu produto verifiqgue o aterramento

esuarede elétrica. -~
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ASPECTOS DE SEGURANCA

Dados Especificos: Informacoes especificas do aparelho, ou mesmo da
empresa, como razdo social, CNPJ, n° de série, podem ser encontradas na
confracapa do manual.

Normas do Projeto: A Batedeira Compacta BP-05G2 ndo contempla aNR-12,jd a
BP-12G2 possuitodos ossistemas de seguranca exigidos pela norma.

Batedeiras Planetdrias: As descricdes das mdquinas e sua utilizacdo prevista
podem sser visualizadas a partirda pdgina 8.

Esquema Elétrico: Para a visualizacdo da esquemdtica do comando elétfrico
conforme atensdo 127V/220V Monofdsico a partir da pdagina 10.

Riscos: Este equipamento ndo gera qualquerrisco ¢ exposicdo dos usudrios.

Seguranga: Leia com atencdo os itens a seguir para evitar problemas durante a
instalacdo e o uso de seu equipamento.
- Mantenha esse manual sempre proximo dos usudrios nos locais de trabalho.
-Nuncaretirar o cabo do equipamento puxando pelo fio, sempre pegando o plugue e
firando-o datomada.
-Nunca use extensdes ou adaptadores para aligacdo dos equipamentos.
-Ndoremova o pino central do plugue.
- Para a seguranca do operador e dos componentes elétricos, recomendamos que
seja verificado se olocal deinstalacdo possui aterramento.
- Conforme o Artigo 198 da CLT (Consolidacdo das Leis do Trabalho), € de 60 kg o peso
mdximo que o frabalhador pode carregar sem prejudicar sua saude.

Limitagoes: Instalar o equipamento com disténcia minima de 50 cm entre um

equipamento e outro, para evitar superaguecimento do motor.

Instale o equipamento emlocal onde ndo haja tréfego intenso de pessoas.
Adulteragdo: Seu equipamento possui protecdo e componentes elétricos que

impedem acesso as partes moéveis. A retirada ou adulteracdo destes componentes de
seguranca podem causar riscos graves nos membros superiores do usudrio do
produto.
Utilizagdo do Aparelho: Este equipamento foi projetado exclusivamente para a drea
de alimentacdo, a utilizacdo para outros fins resultardo em desgaste prematuro do
produto e danos no seu sistema de transmissdo.
Procedimento para utilizacdo do aparelho com seguranca ver pdgina 08.
Manutengdo: Procedimentos para manutencdo, cabo danificado, desgaste da
correia, verifique pdagina09.

kjastromg_gm



RECEBIMENTO DO PRODUTO
Ao receber o produto, recomendamos cuidado e inspecdo para detectar

qualquer avaria proveniente do transporte, tais como:
- Amassados e riscos na pintura;

-Quebrade pecas;
-Falta de pecas através da violacdo daembalagem.
OBSERVAGCAO: Em casos de avaria no recebimento seja ele por qualquer

motivo acima mencionado, a fdbricando se responsabiliza.

INSTALACérOwO < >
A g_ 4 . h

Altura

|E| Disjuntor

wuw 000l

-
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ESTE EQUIPAMENTO NECESSITA DE:

@ CONEXAO ELETRICA TOMADA D AREA PARA MANUTENCAO @ TERMINAL TERRA DISJUNTOR

- Instale seu equipamento em drea bastante arejada;

- Alinstalagcdo do equipamento deve ser feita em drea plana e ndo inflamdvel com

temperatura enfre 5°C a 25°C.

- Deixe um espaco de pelo menos 50 cm em torno do equipamento;

- Verifique se a tensdo da rede elétrica € a mesma do seu equipamento.
- Nunca use extensdes ou 'T' para a ligacdo dos equipamentos;

- Ndo remova o pino terra do cabo elétrico;

- Utilize tomadas para 10A com pino 4 mm conforme NBR 14136.

E obrigagado do cliente o aterramento do equipamento, a G.Paniz ndo se responsabilizara pelos

danos causados pelo ndo aterramento.

MODELO BP-05G2 BP-12G2
Alimentacdo elétrica Monofdsica
Poténcia (kW) 0.8 1,2
Frequéncia (Hz) 50-60 50-60
Tens@o (V) 127V-220V
Consumo eletrico (kWh) 025 0,65
Corrente nominal (A) 1.8 52
Cordé&o de dlimentacdo(mm)  3x0,75mm 3x1,5mm
Peso (kg) 14,5 29,5
Motor (W) 800 1200

CARACTERISTICAS TECNICAS

As Batedeiras sdo projetadas para fabricacdo de massas leves e médias, como massas de
panguecas, claras em neve, cremes. Atende o trabalho constante em cozinhas industriais,

panificadoras, padarias e similares com muita eficiéncia, rapidez e qualidade.
As Batedeiras Planetdrias sdo fabricada em aco carbono com acabamento em pintura

epdxi, cubaem acoinoxiddvel e batedores (globo, raquete e espiral) em aluminio. Possuem

10 velocidades diferentes.

ESPECIFICACOES TECNICAS
o CAPACIDADE Dimensoes
PRODUTO | MODELO MOTOR POTENCIA DE PRODUCAO AxXLXC (mm)
51
BATEDEIRA BP-05 G2 .Ilag\r,\gfcc;lgggw 0.8 kW (produto pronto) 475 %265 x 450
PLANETARIA
BP-12G2 | 'Heesiinw 1.2 kW produte o) 580 x 325 x 585

A empresa reserva-se o direito de efetuar alteracdes nos equipamentos sem aviso prévio

Gastromagoe



NiVEL MAXIMO
4 » Nivel maximo de ingredientes.

Respeite o nivel mdximo de ingredientes indicados nasua cuba.

ACESSORIOS
@ Globo: Acessério indicado para realizar batidos leves, como por exemplo:
bolos, merengues e cremes.

Raquete: Acessoério indicado pararealizar misturas de massas médias, como

Gancho: Acessério indicado pararealizar homogeneizacdo de massas mais
consistentes. ATENCAO: N&o deve ser produzido nesse equipamento massas com
baixa hidratacdo (percentual abaixo de 70%) de liquidos em relacdo a sdlidos,
como pdes ou pizzas.

*Apenas utilizar os acessérios que acompanham a mdquina.

Para acrescentar o acessério (Globo, Espiral ou Gancho) na mdquina, siga os passos abdixo:

1° Passo: Puxe a ‘bucha’ que vem acoplada na mdquina e encaixe-o com o eixo localizado na parte

superior do batedor;
2°Passo: Solte a ‘bucha’ para que a mesma fixe os eixos do batedor e da mdaquina;
3°Passo: Infroduza o grampo no furo localizado acima da bucha.

PAINEL DE INSTRUMENTOS

Aumenta Display Aumenta
Velocidade /7U90 Velocidad

BP05 G2
Diminui Diminui
Velocidade Desliga Velocidade Desliga

Display
Liga

\@astrom_gq
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INSTRUGCOES DE USO

Para utilizar sua maquina Batedeira Planetdria, siga instrugoes abaixo:

1° Ligue a mdquina na rede elétrica, certifique-se que a corrente elétrica seja a mesma do
equipamento;

2°Levante a ‘Grade’ e acrescente primeiramente osingredientes mais leves na cuba, como
os farindceos;

3° Abaixe totalmente a ‘Grade’;

4° Certifique-se que o botdo de emergéncia ndo esteja acionado, caso contrdrio desacione
omesmo ( Este passo é apenas paramodelo BP-12G2);

5°Pressione a ‘Tecla Reset’ localizada no painel de controles pdgina 07 ( Este passo € apenas
para modelo BP-12G2).

6° Pressione a ‘Tecla Liga’ localizada no painel de controles pdg. 07.
7° Controle a velocidade de trabalho* também no painel de controle pdg.07;

8° Acrescente aos poucos os demais ingredientes de sua receita, alterando a velocidade
respectivamente;

Caso sejalevantada a grade, a mdaquina desligard pois tem sistema de seguranca.
Para desligara maquina, pressione o botdo ‘Desliga’.

*A velocidade de trabalho é de: Minimo1 e méaxima 10.

BP 05G2

Emergéncia

Painel de Controles Pt N
Gastromag s



MANUTENCAO

A manutencdo periddica do equipamento evita o desgaste prematuro das pecas que
trabalham entre si, como correias. Além da manutencdo, é necessdrio fazer algumas
verificacoes:

- Verifique desgaste e aperto (tensdo) da correia do motora cada 100 horas.

- Lubrifique as engrenagens a cada 200 horas de uso.

Nota: Utilize GRAXA ESPECIALTUTELA. ASF 360DXC3276.

- Um eletricista deverd fornecer servicos elétricos conforme especificacdes de leis locais
€ nacionais.

- Caso o corddo de alimentagcdo esteja danificado, deverd ser substituido pelo
fabricante ou servico autorizado com um corddo de alimentacdo especial
disponibilizado pelo fabricante ou servico autorizado, com o objetivo de prevenir
acidentes.

LIMPEZA

- Antes de efetuar alimpeza desligue a chave geral e retire o plug da tomada.

- Nunca utilize acessério de metal (faca, colher, etc) para ndo agredir as partes de aco
inoxiddvel.

- Nunca utilize dgua em abunddncia para limpar a cuba pois a umidade poderd danificar
osrolamentos.

- Para a limpeza externa, aconselha-se utilizar um pano Umido com sabdo neutro. Nunca
utilize mangueira de dgua pois poderd provocar curto circuito e danificar os componentes
elétricos como motor e itens de seguranca.

- Alimpeza de seu equipamento deverd ser feita sempre apds a sua utilizagdo. Ndo utilize
produtos abrasivos, somente sabdo neutro.

- Este aparelho ndo deve serlimpo comjato de dgua.

- Amdquina ndo poderd sersubmergida para limpeza.

- Para limpar os acessérios, desencaixe o batedor que estd sendo utilizado. Destrave o
conjunto retirando o grampo. Apds, puxe a bucha para cima, liberando o batedor. Para
aretirada da cuba, gire amesma para a esquerda.

OCORRENCIA DE DEFEITOS

- Em caso de ndo funcionamento do equipamento, antes de chamar a assisténcia técnica,
observe se a mdquina apresenta os seguintes problemas:

1 - Se a mdaquina ndo liga: Verifiqgue se a tensdo da mdquina coincide com a do
estabelecimento, verifique se o botdo de emergéncia estd totalmente puxado para fora
(posicdo de trabalho) e verifique se a sequéncia de fase (somente para mdaquinas trifdsicas)
est&naordem correta.

2 - Se amdquina estiver lenta: Verifique a pressdo das correias.

Se houver a necessidade de acionar a Assisténcia Técnica GPaniz, caso o equipamento
ndo esteja funcionando conforme as especificacdes, tenha a nota fiscal e o Manual de
Instrucoes em mdos e entre em contato com o Servico de Atendimento Gpaniz que prestard
esclarecimento sobre pequenos problemas que eventualmente venham ocorrer em seu
equipamento e lhe indicard o assistente técnico mais proximo.

Para facilitar areposicdo de pecas, cite sempre areferéncia da maquina, nesse caso BP-05

OUBP-12. Y,
Q(Gastrom%'og



ESQUEMAS ELETRICOS BP-05 G2
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ESQUEMAS ELETRICOS BP-12 G2
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TERMO DE GARANTIA

A empresa compromete-se com a garantia de 6 (seis) mesesreferente ao produto
abaixo qualificado, a partir da data da revenda ao cliente final, mediante as
seguintes condicdes e normas:

1)A empresa ndo cobrird em hipdtese alguma defeitos e riscos na pintura ou
amassamento  decorrentes de transporte, devendo estes serem exigidos da
transportadora no momento da entrega, ou seja, recebimento da mercadoria.
Também ndo terdo garantia equipamentos  expostos ao tempo, ou que por
alguma forma apds seu uso tenham ficado muito tempo sem  funcionamento,
pois poderd aparecer ferrugem nas partes de movimento ndo lubrificadas.

2)A garantia ndo cobrird vidros, ldmpadas, fusiveis, chaves contactoras,
resisténcias, termostatos, controlador de temperatura, relés, valvulas solendides
de dgua e vdlvula solendide de gds, pois sdo componentes sensiveis as variacdes
de tensdo elétrica, transporte ndo apropriado, instalacdes ndo apropriadas e sem
protecdo.

3)O motor elétrico, quando danificado, deve ser encaminhado & Assisténcia
Técnicas dos respectivos fabricantes, devendo ocorrer um prévio contato com a
G.Paniz.

4)O cliente terd o direito a Assisténcia Técnica no local de uso da mdaqguina cuja
medida da mesma seja maior que 0,360m*® ou peso superior a 94 kg. Caso a
mdquina ndo se enquadre nas medidas citadas, a mesma deverd ser enviada
para a Assisténcia Técnica Autorizada mais préoxima. Caso seja constatado que
houve mau uso ou instalacdo inadequada do equipamento, a visita, o
deslocamento e os custos do conserto correréo por conta do usudrio, mesmo
sendo no periodo de garantia.

5)A garantia estabelecida pela fabricarefere-se d méquinas que em servico e uso
normal apresentarem defeitos de material ou montagem. A fdbrica reserva o
direifo de dar pareceres e ndo auforiza oufras pessoas a julgar defeitos
apresentados durante a vigéncia da garantia. A garantia cobrird custos com a
mdo-de-obra desde que a mesma seja executada pela Assisténcia Técnica
Autorizada. Excluem-se da garantia defeitos ou avarias resultantes de acidentes
por negligéncia nas operacoes.

(LGastrom% 1



6)A empresa ndo se responsabiliza por modificacdes no produto, salvo as
alteracoes feitas pela propria fdbrica.

7)Apds 3 (trés) meses de uso, considera-se fora de garantia todas pecas ou
acessoérios que tenham desgaste natural ou acelerado tais como: rolamentos e
retentores, discos do Moedor de Carne e do Preparador de Alimentos; globo, pd e
espiral da Batedeira Planetdria; feltros da Modeladora; trefilas, caracdis e
alimentadores de extrusdo.

8)Regulagens, lubrificacdes, ajustes e limpeza do equipamento, oriundos de seu
uso e funcionamento, ndo serdo cobertos pela garantia, devendo estes correr por
conta do proprietdrio.

9) EXTINGAO DA GARANTIA:

v A ndo execucdo dos servicos de revisdo e lubrificacdo constantes no Manual
delInstrucdo do equipamento;

v O emprego de pecas e componentes ndo originais e ndo recomendadas pela
empresa;

v Modificacdo do produto e consequente alteracdo das caracteristicas
técnicas de funcionamento, com excecdo ds executadas pela empresa;

v Utillizacdo das mdquinas e equipamentos para outras funcdes que ndo sejam
asindicadas pelo fabricante;

v Pelo decurso do prazo de validade da garantia.

Obs: Para qualguer demandajudicial fica eleito o Foro da Comarca de Caxias do
Sul (RS), comrenUncia a qualguer outro, por mais privilegiado que seja ou venha a
ser.

ASSISTENCIAS TECNICAS AUTORIZADAS

Site: https://gpaniz.com.br/assistencia-tecnica/autorizadas/
Ou se preferir utilize o QR CODE.

Aponte a c@dmera do seu celular
para o QR CODE co lado,

e fenha acesso a lista completa
das assisténcias técnicas
autorizadas.

o
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LISTA DE REVISOES MAQUINA

Intervengoes

realizadas

Data de /
Intervengoes

/20__ /__/20__

/__/20__

/__/20

Servico

realizado

Pecas reparadas

ou substituidas

Condigoes de

seguranca do

equipamento

Indicacées Conforme Conforme
conclusivas

quanto as O O
condigoes de N&o Ndo
seguranga da Conforme Conforme

madquina O O

Conforme
N&o
Conforme

Conforme

O

N&o
Conforme

O

Responsavel

—~
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CRONOGRAMA DE MANUTENGAO

NUMERO DESCRIGAO PERIODICIDADE
01 Limpeza externa Didria
02 Limpeza sistema elétrico 1800 horas

ou conforme
necessidade

03 Esticar correias 1800 horas
ou conforme
necessidade

04 Trocar rolamento dos mancais 15000 horas

ou conforme
necessidade

05 Reaperto sistema elétrico 1800 horas
ou conforme
necessidade

06 Trocar correias 4000 horas

ou conforme
necessidade

Revisdo N° série inicial N° série final CDA Descricdo

01 290523 XXXXXX Desenvolvimento

02

03

04

05

07

08

09

=
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Etiqueta do produto

Visualize aqui os dados do seu equipamento como n° de série, modelo, frequéncia,
tensdo.

\
® ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR
%astmmaq o ae @

0800-704-2366

www.gpaniz.com.br  gpaniz@gpaniz.com.br
G.Paniz IndUstria de Equipamentos para Alimentacdo Ltda.

Rua Adolfo Randazzo, 2010 - Cx. Postal 8012 - CEP. 95044-800 - Caxias do Sul -RS
CNPJ 90.771.833/0001-49



Lista de Pecgas
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https://www.facebook.com/gpaniz.equipamentos/
https://www.youtube.com/channel/UCgNU44JhkgLpyMu39jp0ncA
https://www.instagram.com/grupogpaniz/
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Pecas e Conjuntos BP 05 G2

Cédigo  [Descrigdo
29905 Conjunto Base
7264 Base Fixagao Cuba
9097 Conjunto Panela Inox
29911 Conjunto Superior
326 Arruela Lisa M6 ZB
300 Parafuso Sextavado 5.8 M6X16mm ZB
29922 Conjunto Eixo Prote¢ao
749 Parafuso Allen S/Cabega 14,9XM8X8mm
2508G Conjunto P& Globo BP 05
13297 Eixo Fixagao Pa
" 2493G PA RAQUETE MASSA LEVE
12 30475 Grade de Protegao
13 74377 E de Papelao
14 4363 Acionador Micro Interno
15 292 Parafuso Allen S/C M6X6
16 72880 Etiqueta QR Code
17 3663 Etiqueta ISO Aprovado




Pecas Conjunto Base (29905)
©

. \@\a

ltem [Cédigo Descrigdo
1 311 PORCA SEXTAVADA 1/4"
2 326 Aruela Lisa Mé ZB
3 375 Pé Borracha Ref. 314
4 758 Porca Sextavada Mé 7B
5 3276 Porca Sextavada M5 ZB
6 4233G  |Parafuso C/CH MQ Mé6x20 Philips Est
7 7264 Base Fixagcdo Cuba
8 16734G  [Parafuso AAc/Pan 4,2 x 9,5 Philips 2B
9 16736  |Rebite Roscado Sext. Mé
10 29906 [Conjunto Base
11 29926  [Conjunto Controlador Placa
12 30422 |Conjunto Tampa Traseira
13 70722  |Pé Borracha F 283 @20 X 26 mm
14 71264 PONTE RETIFICADORAKBPC 3510
15 71383 |Parafuso Philips Calb Panela M5X10 ZB
16 73186 Paraf. Philips Cabeca Panela M5 x
25mm ZB
17 769 Aruela Lisa M4 ZB




Pecas Conjunto Superior (29911)




Pecas Conjunto Superior (29911)

Item| Cédigo Descrigdo
1 295 Parafuso Sextavado M8 x 20 mm ZB
2 329 Arruela Lisa 3/8
3 725 Chave Micro Interruptor
4 743 Parafuso Sextavado Méx20mm ZB
5 750
6 822 Porca Sextavada M3 ZB
7 1138G |Engrenagem Planetdria BP 5
8 1804 | Arr. Lisa 2,65XF6,5X23,50MM
9 2529 |Arruela Lisa M8 ZB
10 2878 |Porca Sext Trava M8
11 5563 [Parafuso c/cil M3x20
12 5935G | Perfil de Borracha "S" 850mm
13 11092 [Arruela Planetdrio
14 16446 [Rebite Roscado Sext. M8
15 16734G |Parafuso AA c/Pan 4,2 x 9,5 Philips ZB
16 16736 [Rebite Roscado Sext. Mé
17 28073 [Calco Mancal Interno
18 29912 [Conjunto Base Superior
19 29917 |Tampa Fechamento
20 29918 [Conjunto Volante Planetdrio
21 29919 |Conjunto Polia Motora
22 29920 [Conjunto Fixacdo Motor
23 29921 |Conjunto Polia Movida
24 30468 [Espacador Aramado
25 70994 |Paraf. Allen Cab. Chata M8x25
26 73528 |Correia PJ559 - 220J - 921
27 73531 |Correia XPZ 587




Pecas Conjunto Controlador (29926)

ITEM CODIGO DESCRICAO
4

3
2
1

74410
74378
30049
00760

Controlador INV-332.100 Bivolt
Adesivo Painel
Conjunto Suporte Controlador

Porca Sextavada M4 ZB



Vistas Explodidas
BP 12 G2







Pecas e Conjuntos (Vista 1)

ltem | Cédigo Descricdo
1 30442 Conjunto Base
2 30453 Conjunto Superior
3 8471 Conjunto Panela
4 9036 Eixo fixacdo P&
5 2304 Conj. P4 Globo
6 30461 Conjunto Eixo Protecdo
7 74473 Protecdo Aramado
8 334 Arruela de Pressao M6
9 300 Parafuso Sextavado 5.8 Mé6X16mm ZB
10 292 Parafuso Allen S/C MéX6
11 74472 Embalagem de Papeldo
12 72880 Etiqueta QR Code
13 3663 Etiqgueta ISO Aprov ado
14 2317G Batedor Raquete
15 30465 Conjunto Conftrolador Placa
16 71383 Parafuso Philips Cab Panela M5X10 ZB
17 70749 Encosto Aramado AES/BPS (Preto)
18 72184 Parafuso Allen Cab Cili M8x45nn Inox
19 761 Porca Sextavada M8 ZB
20 7264 Base Fixacdo Cuba
21 326 Arruela Lisa M6 ZB
22 758 Porca Sextavada Mé 7B
23 4233G Parafuso C/CH MQ Méx20 Philips Est
24 70367 Pé de Borracha
25 743 Parafuso Sextav ado Méx20mm ZB
26 71584 Etiqueta Emergéncia
27 70710 BOTAO EMERGENCIA VM CLE 2 40
28 71264 PONTE RETIFFCADORAKBPC 3510
29 73186 Paraf. Philips Cabeca Panela M5 x 25mm ZB
30 3276 Porca Sextavada M5 7B
31 30469 Conjunro Fechamento Traseiro
32 16734G Parafuso AAc/Pan 4,2 x 9,5 Philips ZB
33 72242 BLOCO CONTATO NF BCOTF
34 72363 FLANGE BOTAO AF3F




Pecas do Conjunto Superior ( 30453 )

DETALHE C
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Pecas do Conjunto Superior ( 30453 )

ltem | Cédigo Descrigao
1 289 Parafuso Sextavado M8x15 8.8 ZB
2 329 Arruela Lisa 3/8
: . Parafuso Allen S/Cabeca
14,9XM8X8mm
4 750
5 760 Porca Sextavada M4 7B
6 1846 Arruela Lisa 2,65 x F8,5 x 38,5
7 2391G Engr. Planetaria Nylon
8 2878 Porca Sext Trava M8
9 4363 Acionador Micro Interno
10 9134G Volante Bruto
11 16446 Rebite Roscado Sext. M8
12 16734G  |Parafuso AAc/Pan 4,2 x 9,5 Philips ZB
13 28073 Calco Mancal Inferno
14 30448 Conjunto Base Superior
15 30456 Tampa Superior
16 30457 Conjunto Fixacdo Motor
17 30458 Conjunto Volante Planetdrio
18 30459 Conjunto Polia Movida
19 30460 Conjunto Polia Motora
20 30468 Espacador Ascamado
21 70281 Correia 2875
22 70704 CHAVE FIM DE CURSO TR 236 02ZP
23 70938 Parafuso M4x30 Inox
24 70994 Paraf. Alen Cab. Chata M8x25
25 5935G Perfil de Boracha "S" 850mm




Pecas do Conjunto Base
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Pecas do Conjunto Base

ltlem | Cddigo Descricdo
1 326 Aruela Lisa M6 ZB
2 B18.2.4.1 M - Hex nut, Style 1, M8x 1.25--D-S
3 743 Parafuso Sextav ado Méx20mm ZB
4 758 Porca Sextavada Mé ZB
5 3276 Porca Sextavada M5 ZB
) 4233G Parafuso C/CH MQ M6x20 Philips Est
7 7264 Base Fixacdo Cuba
8 16734G Parafuso AAc/Pan 4,2 x 9,5 Philips ZB
9 16736 Rebite Roscado Sext. M6
10 30442 Conjunto Base
11 30465 Conjunto Controlador Placa
12 30469 Conjunro Fechamento Traseiro
13 70367 Pé de Borracha
14 70710 BOTAO EMERGENCIA VM CLE 2 40
15 70749 Encosto Aramado AES/BPS (Preto)
16 71264 PONTE RETIFICADORAKBPC 3510
17 71383 Parafuso Philips Cab Panela M5X10 ZB
18 71584 Etiqueta Emergéncia
19 72242 BLOCO CONTATO NF BCO1F
20 72363 FLANGE BOTAO AF3F
21 73186 Paraf. Philips Cabeca Panela M5 x 25mm ZB
22 72184 Parafuso Allen Cab Cili M8x45nn Inox




Pecas do Fechamento Traseiro
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Pecas do Fechamento Traseiro

ltem| Cédigo Descricdo

1 760 Porca Sextavada M4 7B

2 3276 Porca Sextavada M5 ZB

3 13229G |Parafuso MQ C. Panela M4 X 12178

4 14495 Arruela Presso M5 7B

5 30444 Fechamento Traseiro Soldado

6 71350 TRANSFORMADOR 2A E127/220V S24V (C/PT)

7 71469 CHAVE SECCIONADORA 20A 2P

8 71575 TERMINAL EQUIPOTENCIAL 1TOMM

9 71577 Etiqueta Equipotencialidade

10 71578 Etiqueta Tensdo Perigosa

11 71582 Etiqueta Temra Protecdo

12 71585 Aruela Dentada Int. M5

13 71621 PRENSA CABO PG 13,5 CINZA

14 71673 Parafuso Philips Cabeca Panela M5x16 ZA

15 21956 CONTACTORA RELE CWB18 -11-30-D02 (24VCA)
CHINT

16 72194 RELE SEGURANCA 24VCA

17 25390 CABO ELETRICO HO5RN 3X1,50MM?2X1,50MTS
300/500V TERMINAIS

18 72756 Efiqueta Biv olt Automatico




Pecas do Conjunto Fixagao do Motor

ltem | Cédigo Descrigdo
8 H?071B14 |Motor CC 1000W 130VCC 5200RPM
7 74471 Motor H90 71B 14 C/Ventilacdo
6 30467 Polia do Motor
5 30455 Base Motor
4 820 Parafuso Allen S/Cabeca M8X12mm
3 743 Parafuso Sextavado Méx20mm ZB
2 680 Chaveta 05x 05x 25 mm
1 334 Arruela de Pressdo Mé
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Etiqueta do produto

Visualize aqui os dados do seu equipamento como n° de série, modelo, frequéncia,
tensdo.

\
® ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR
%astmmaq o ae @

0800-704-2366

www.gpaniz.com.br  gpaniz@gpaniz.com.br
G.Paniz IndUstria de Equipamentos para Alimentacdo Ltda.

Rua Adolfo Randazzo, 2010 - Cx. Postal 8012 - CEP. 95044-800 - Caxias do Sul -RS
CNPJ 90.771.833/0001-49



@ Certificado de Conformidade

SENAI :s

CERTIFICACGCAD

N° CAES-0202

G PANIZ INDUSTRIA DE EQUIPAMENTOS PARA ALIMENTACAO LTDA
(Solicitante / Fabricante)
CNPJ: 90.771.833/0001-49
Rua Adolfo Randazzo, n2 2010, Vila Maestra — Caxias do Sul/RS - CEP: 95046-800

O SENAI-RS CERTIFICACAO concede a empresa acima identificada, no endereco citado,
autorizacdo para o uso do selo de identificacdo da conformidade para o(s) produto(s)
identificado(s) neste documento.

A Autorizacdo para o uso do selo de identificacdo da Conformidade foi concedida com base nos
critérios estabelecidos:

Pelo INMETRO:

Regulamento de Avaliagdo da Conformidade para Eletrodomésticos e Similares, Anexo da Portaria
INMETRO n? 148/2022

Requisitos Gerais de Certificagdo de Produtos - Anexo da Portaria INMETRO n2 200/2021

Baseando-se no sistema de certificacdo MODELO 5 — Avaliac3do inicial consistindo de ensaios em
amostras retiradas no fabricante, incluindo auditoria do Sistema de Gestao da Qualidade, seguida
de avaliagdo de manutengdo periddica através de coleta de amostra do produto na fabrica e/ou
no comércio, para realizacdo das atividades de avaliacdo da conformidade.

Pelo SENAI RS CERTIFICACAO
Procedimento SENAI-UO448-PR-11
Pelas NORMAS ESPECIFICAS:
ABNT NBR NM 60.335-1/2010

IEC 60.335-2-64/2017

“A validade deste Certificado estd atrelada a realizagdo das avaliagées de manutengdo e tratamento de
possiveis ndo conformidades de acordo com as orientagdes do SENAI-RS CERTIFICACAO e previstas no
Regulamento de Avaliagdo da Conformidade para Eletrodomésticos e Similares, Anexo da Portaria
INMETRO n® 148/2022. Para verificagéo da condi¢éo atualizada de regularidade deste Certificado de
Conformidade deve ser consultado o banco de dados de produtos e servigos certificados do INMETRO.”

SENAI RS CERTIFICAGCAO- SENAI-UO448-PR-1- Revisdo 0 Paginalde?7
Certificado de Conformidade valido somente acompanhado das paginas 1a 7.

Emissdo: 25/10/2019 Validade: 25/10/2025



@ Certificado de Conformidade

SENAI :s

CERTIFICACGCAD

N° CAES-0202

Informagoes Gerais do Processo

Familia: Batedeira Planetaria Comercial

OCP Emissor: ABNT — Associacdo Brasileira de Normas Técnicas - Certificado: 218.108/19
OCP Receptor: Senai RS Certificacdo - Processo: PCAES-036/19
Data da transferéncia: 25/10/2019

Etapa de Certificagdo:

RAT N2: 218-6021/2018 em 15/10/2018

Auditoria 047/19 realizada em 24 e 25/10/2019

Pontificia Universidade Catdlica do Rio Grande do Sul - PUC/RS
LABELO - Laboratdrios Especializados em Eletro-Eletronica
Relatério: DOM 253/2019 de 17/06/2019

UL Testtech Laboratérios de Avaliagdo da Conformidade Ltda
Relatério EDT0784/2019 de 11/09/2019

Etapa de 12 Manutengao:

Auditoria 037/20 realizada em 29 e 30/09/20 e 01/10/2020
UL Testtech Laboratdrios de Avaliagdo da Conformidade Ltda
Relatério EDT0728/2020 de 21/09/2020

12 Extensao da Certificagao:

Pontificia Universidade Catdlica do Rio Grande do Sul - PUC/RS
LABELO - Laboratdrios Especializados em Eletro-Eletronica

Relatorios: DOM 281/21 de 18/06/2021 e DOM 408/21 de 01/09/2021

Etapa de 22 Manutengao:

Auditoria 049/21 realizadaem 11 e 12/11/2021

UL Testtech Laboratoérios de Avaliacdo da Conformidade Ltda
Relatdrio EDT0742/2021 de 30/07/2021

Etapa de 32 Manutengao:

Auditoria 060/22 realizada em 27 e 28/09/2022

UL Testtech Laboratdrios de Avaliagdo da Conformidade Ltda
Relatérios: ETD0440/22 emitido em 29/04/2022

Etapa de 42 Manutengao:

Auditoria 041/23 realizada em 17 e 18/08/2023

UL Testtech Laboratdrios de Avaliagdo da Conformidade Ltda
Relatérios: ETD1155/23 emitido em 19/10/2023

Extensao da Certificacao
UL Testtech Laboratérios de Avaliacdo da Conformidade Ltda
Relatérios: ETD1386/23, emitido em 22/12/2023

SENAI RS CERTIFICAGCAO- SENAI-UO448-PR-1- Revisdo 0 Pagina2de?7
Certificado de Conformidade valido somente acompanhado das paginas 1a 7.

Emissdo: 25/10/2019 Validade: 25/10/2025
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SENAI :s

CERTIFICACGCAD

N° CAES-0202

Etapa de 52 Manutengao:
Prevista realizacdo de atividades até 25/10/2024

Certificado de Conformidade

Identificacdao do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetdria
Modelo BP 05 RP 220V 60 HZ
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cdédigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetdria
Modelo BPR 5127V 60 HZ
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cdédigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 12 RP 127V 60 HZ
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cddigo de Barras | Ndo Possui
Identificagcdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 12 RP 220V 60 HZ
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cddigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdao do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetdria
Modelo BP 18 C 127V 60 HZ MONOFASICO
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cdédigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdao do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetdria
Modelo BP 18 C 220V 60 HZ TRIFASICO
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

SENAI RS CERTIFICAGCAO- SENAI-UO448-PR-1- Revisdo 0
Certificado de Conformidade valido somente acompanhado das paginas 1a 7.

Emissdo: 25/10/2019

Validade: 25/10/2025
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SENAI :s

CERTIFICACGCAD

N° CAES-0202

Certificado de Conformidade

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 18 C 380V 60 HZ TRIFASICO
Marca GPANIZ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

Identificacdao do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 18 C 220V 60HZ MONOFASICO
Marca GPANIZ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cddigo de Barras

Nao Possui

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 18 EL 127V 60 HZ MONOFASICA
Marca GPANIZ

Descri¢ao Técnica

Batedeira Planetdria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cddigo de Barras

Nao Possui

Identificagcdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 18 EL 220V 60 HZ MONOFASICO
Marca GPANIZ

Descri¢ao Técnica

Batedeira Planetdria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

Identificacdao do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP-05 127V 60 HZ
Marca GASTROMAQ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP-12-SS 220V 60 HZ
Marca GASTROMAQ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cddigo de Barras

Nao Possui

SENAI RS CERTIFICAGAO- SENAI-U0O448-PR-1— Revisdo 0

Certificado de Conformidade valido somente acompanhado das paginas 1a 7.
Emissdo: 25/10/2019
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Validade: 25/10/2025
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SENAI :s

CERTIFICACGCAD

N° CAES-0202

Certificado de Conformidade

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP-12-SS 127V 60 HZ
Marca GASTROMAQ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cddigo de Barras | Ndo Possui
Identificagcdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetdria
Modelo BP-18-SS 220V 60 HZ
Marca GASTROMAQ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cddigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetdria
Modelo BP-18-SS 127V 60HZ
Marca GASTROMAQ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cdédigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP-05 220V 60HZ
Marca GASTROMAQ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cdédigo de Barras | Ndo Possui
Identificagcdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 05 127-220V 60 HZ
Marca GASTROMAQ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cddigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetdria
Modelo BP-08 RP 127V 60 HZ
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cddigo de Barras

Nao Possui

SENAI RS CERTIFICAGAO- SENAI-U0O448-PR-1— Revisdo 0

Certificado de Conformidade valido somente acompanhado das paginas 1a 7.
Emissdo: 25/10/2019
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CERTIFICACGCAD

Certificado de Conformidade

N° CAES-0202

Identificacdao do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP-08 RP 220V 60 HZ
Marca GPANIZ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP-05 B 127-220V 60 HZ
Marca GPANIZ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cddigo de Barras

Nao Possui

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 05 G2
Marca GASTROMAQ

Descri¢ao Técnica

Batedeira Planetaria 5 Litros — 127V-220 V, 60 Hz, 800 W, IPX1

Cddigo de Barras

Nao Possui

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 12 G2
Marca GASTROMAQ

Descri¢ao Técnica

Batedeira Planetaria 12 Litros — 127V-220V, 60 Hz, 1200 W, IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

Identificacdao do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 18 EL
Marca GRANO

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria 18 Litros — 220V/380V, 60 Hz, 15A, 1100 W, IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria Digital 5kg
Modelo BPO5 B DIG BAMBINA, 127-220V 60 HZ
Marca GPANIZ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetdria Digital 5kg, monofasica 127V-220V, 60Hz, 800W, IPX1,
Opcionais de Acabamento: Epdxi, Vermelho, Preto, Azul, Laranja, Rosa e Inox.

Produto

Nao Possui

SENAI RS CERTIFICAGAO- SENAI-U0O448-PR-1— Revisdo 0
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Certificado de Conformidade valido somente acompanhado das paginas 1a 7.

Emissdo: 25/10/2019

Validade: 25/10/2025
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CERTIFICACGCAD

Historico de Revisoes:

Certificado de Conformidade

N° CAES-0202

Revisao Data Alteragao
00 25/10/2019 -
01 09/10/2020 Conc!uséc? da etapa~ de 12 Mahutgngéo da ngrtificagéo'.
Inseridas informacgdes de auditoria e relatdrio de ensaios.
12 Extensao da Certificacao.
02 03/09/2021 | Inclusdo dos modelos: BP-08 RP 127V 60 HZ, BP-08 RP 220V 60 HZ e BP-05 B
127-220V 60 HZ. Inseridos relatdrios de ensaios.
03 07/10/2021 | Inserido relatério de ensaios de 22 Manutencgdo.
Conclusdo da etapa de 22 Manutencdo. Inseridas informacdes de auditoria.
04 26/09/2022 | Inseridas informagdes de ensaios de 32 Manutengao.
Atualizacao das Portarias Inmetro e validade do certificado.
05 11/10/2022 | Conclusdo da etapa de 32 Manutengdo. Inseridas informagées de auditoria.
06 13/09/2023 | Extensdo da Certificacdo. Inclusdo dos modelos: BP 05 G2, BP 12 G2, BP 18 EL.
07 06/12/2023 Conc!uséc? da etapa~ de 42 Mahutgngéo. N '
Inseridas informacdes de auditoria e relatério de ensaios.
08 16/09/2024 | Extensdo da Certificacdo. Alteragcdo do CNPJ deste OCP.

Rafael Granoski
Coordenador
SENAI-RS CERTIFICACAO - OCP 0070
CNPJ: 03.775.069/0050-63

Travessao Solferino, 501, Bairro Cruzeiro - Caxias do Sul/RS - CEP: 95076-420
Assinado digitalmente de acordo com a Medida Proviséria ICPBrasil 2.200-02/2001

SENAI RS CERTIFICAGCAO- SENAI-UO448-PR-1- Revisdo 0 Pagina 7 de 7
Certificado de Conformidade valido somente acompanhado das paginas 1a 7.

Emissdo: 25/10/2019 Validade: 25/10/2025




Fundo Nacional do Desenvolvimento da Educagédo — FNDE
PROTOCOLO DIGITAL - RECIBO DA SOLICITACAO
N° 000253.0206721/2025

DADOS DO SOLICITANTE

Nome: GILMAR ANTONIO PANIZ
E-mail: **@******-***.*I'
CPF: ***.378.140-**

DADOS DA SOLICITACAO

Numero da Solicitacdo: 000253.0206721/2025

Tipo da Solicitacdo: Protocolar documentos junto ao FNDE
Informac6es Complementares: N&o ha

NUumero do Processo Informado Pelo Solicitante: Nao ha
Data e Hora de Encaminhamento: 17/01/2025 as 09:01

DOCUMENTACAO PRINCIPAL

Tipo do Documento Nome do Arquivo

Oficio Documentos.pdf

DOCUMENTACAO COMPLEMENTAR (Preenchimento Opcional)

Descricdo do Documento Nome do Arquivo

N&o ha Nao ha

Sua solicitacdo podera ter a documentacao conferida, antes de ser tramitada para a unidade responsavel.
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Anédlise: Aprovado

Item 13 — Batedeira planetaria 5 litros

Informacdes da proposta

Empresa: G. Paniz Ind. De Equipamentos Para Alimentagéo Ltda

Marca: GASTROMAQ

Modelo: BP05 G2

Especificagdes Técnicas Sim | Nao Observacéao
Capacidade minima de 5 litros X 5 litros
Estrutura ou suporte para 0 motor em ago X Aco carbono
Estrutura com acabamento em pintura epoxi X
Caracteristicas construtivas Sim | Ndo Observacéo
Cuba em ago inox X
Sistema de engrenagens helicoidais de no minimo 3 - i
o . X 10 niveis de velocidade
(trés) niveis de velocidade
Sistema de troca de velocidade progressiva X
Dispositivo de seguran¢ca no acesso a cuba, com X
grade e desligamento automatico
800 watts equivalem a
Motor: ¥ CV, no minimo X aproximadamente 1 CV, sendo
mais potente que o especificado.
X Bivolt automatico

Tensao (voltagem): monovolt — 127 V / 220 V ou

Processo SEI n° 23034.001103/2025-61
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bivolt

Indicacdo da tensdo (voltagem) no corddo de

X
alimentacgéo (rabicho) do aparelho
Acessorios minimos Sim | Nao Observacéao
Batedor espiral ou gancho X Gancho
Batedor tipo raquete X
Batedor tipo globo X
Identificacdo do fornecedor Sim | Nao Observagéo
Etigueta autoadesiva vinilica com informag6es
. X
impressas de forma permanente
Devera conter as seguintes informacdes:
- Modelo;
- Tens&o; - O QR Code apresentado nao
- Frequéncia; direciona para um link especifico;
. ) - A empresa devera apresentar,
- Classe de protecédo contra umidade; ap6s a homologagéo da licitagéo,
 Classe térmica: X novo relatério fotografico que

- Classe de isolacao;
- NUmero do lote de producéo;

- ldentificacdo do fornecedor (nome, endereco,
telefone e CNPJ);

- Espaco reservado (minimo de 4 cm x 4 cm) para

inclusdo de QR Code, tipo dinamico, ndo expiravel,

contemple a nova etiqueta com a
correcdo do link URL do QR
Code.

Processo SEI n° 23034.001103/2025-61
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com moldura nas bordas;
- Garantia minima de 12 (doze) meses a partir da
data de emissdo do Termo de Recebimento
Definitivo, contra defeitos de fabricacéo.
Foi apresentada uma etiqueta de
papel colada no equipamento.
Impressdo no  equipamento da informacgdo A empresa devera apresentar,
“MEC/FNDE — PE n° 90011/2024 — Venda Proibida”, | x apos a homologagdo da licitacao,
_ i ) novo relatério fotogréafico que
de forma indelével e em baixo relevo contemple a impress&o no
equipamento.
Documentacéo exigida Sim | Ndo
N° CAES-0202
- . SENAI RS
Certificado de conformidade X
Emisséo: 25/10/2019
Validade: 25/10/2025
Declaragéo autorizando o OCP/Laboratério a fornecer
informacdes diretamente ao FNDE a respeito da
. : X
andlise realizada durante todo o Controle de
Qualidade
Relatorio fotografico com fotos coloridas, em varios
angulos e boa resolugéo, que permita a visualizacdo | x
detalhada do produto
A empresa informou, por e-mail,
Ficha técnica X gue a Ficha Técnica estava
disponivel junto ao Manual de
Instrucdes. No entanto, o referido

Processo SEI n° 23034.001103/2025-61
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documento deveria ser enviado
separadamente, junto as demais
documentacdes solicitadas.

Apoés consulta realizada pela
DQUAL, no site oficial da empresa
(link:
https://gpaniz.com.br/produto/bp-
05-g2/), foi possivel encontrar a
Ficha Técnica do item.

Manual de instru¢bes com as seguintes informacdes:

- Orientagdes para instala¢éo e forma de uso correto,
com imagens nitidas e letras legiveis (indicando cada
componente, partes e etapas para a

instalacdo/funcionamento);

- Procedimentos de seguranca e possiveis

adverténcias;

- Recomendacg6es ou procedimentos para regulagem,

manutengéo e limpeza;

- Procedimentos para acionamento da garantia e/ou

assisténcia técnica;

- Relagdo de Rede de Assisténcia Técnica autorizada

em cada estado.

Em relacdo a rede de assisténcia
técnica, o manual apresenta o
telefone do SAC, e-mail e site

para lista de Assisténcia Técnica

ao consumidor.

Processo SEI n° 23034.001103/2025-61
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DOCUMENTACAO

Aos cuidados da Chefia de Projeto da Qualidade — CQUAL/CORPQ/CGCOM/DIRAD

Pregéo Eletronico 90011/2024

ITEM 13 - Batedeira planetaria comercial com capacidade volumétrica minima de 5L.
Estrutura ou suporte para 0 motor em ago, com acabamento em pintura epdxi. Cuba em ago inox.
Sistema de engrenagens helicoidais, com, no minimo, trés niveis de velocidade. Sistema de troca de
velocidade progressiva. Acessorios minimos inclusos: batedor espiral ou gancho (indicado para
massas consistentes, devendo ser utilizado preferencialmente em velocidade baixa), batedor tipo
raquete (para massas medias), e batedor do tipo globo (para massas leves). Dispositivo de seguranca
no acesso a cuba, com grade e desligamento automatico. Motor: % CV, no minimo.
Dimensionamento da fiacdo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operacao.
Tensdo (voltagem): bivolt. Indicacdo da tensdo (voltagem) no corddo de alimentacdo (rabicho) do

aparelho. Corddo de alimentacdo com 1,5 m de comprimento, como minimo.

Fabricante: G. PANIZ IND. DE EQUIPAMENTOS PARAALIMENTACAO LTDA
Fornecedor: G. PANIZ IND. DE EQUIPAMENTOS PARAALIMENTACAO LTDA

G.PANIZ IndUstria de Equipamentos para Alimentagdo Ltda. — CNPJ/MF: 90.771.833/0001-49
Rua Adolfo Randazzo, 2010 - Vila Maestra — Caixa Postal 8012 — CEP: 95046-800
Fone PABX: (54) 2101-3400 — Caxias do Sul - RS




RELATORIO FOTOGRAFICO

J Gastromaq

PRODUTO
FABRICADO
NO BRASIL

G.PANIZ IndUstria de Equipamentos para Alimentagao Ltda. — CNPJ/MF: 90.771.833/0001-49
Rua Adolfo Randazzo, 2010 — Vila Maestra — Caixa Postal 8012 — CEP: 95046-800
Fone PABX: (54) 2101-3400 — Caxias do Sul - RS



Manval de Instrugao

G.PANIZ IndUstria de Equipamentos para Alimentagao Ltda. — CNPJ/MF: 90.771.833/0001-49
Rua Adolfo Randazzo, 2010 — Vila Maestra — Caixa Postal 8012 — CEP: 95046-800
Fone PABX: (54) 2101-3400 — Caxias do Sul - RS



Manual de Instrucao

BP 05 G2
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APRESENTACAO

A empresq, especializada no ramo de mdquinas para alimentacdo,
oferece uma variadalinha de produtos que atende as necessidades
do mercado. SaGo dezenas de equipamentos projetados para facilitar
o frabalho de quem atua no ramo de alimentacdo. Fornecemos
equipamentos para restaurantes, panificadoras, agcougues, pizzarias,
supermercados, confeitarias e inclusive para cozinhas residenciais e
industriais.

Todos os produtos sdo fabricados com materiais de alta
qualidade dentro das normas de seguranca e higiene das leis

vigentes.
FINALIDADE DO MANUAL

A findlidade deste manual é passar ao usudrio informacdes

necessdrias sobre o produto  adquirido. Leia este manual
atentamente e terd a orientacdo correta para melhor
aproveitamento e durabilidade do equipamento.

INSTRUGCOES DE SEGURANGCA

O aparelho ndo deve ser utilizado por criancas ou pessoas com
capacidade fisica, sensorial ou mentalreduzida ou que tenha falta de
experiéncia ou conhecimento, exceto se receberam instrucoes
qguanto ao uso deste equipamento por pessoa responsdvel pela sua
seguranca.

Tensdo Perigosa IEC 60417-5036 Terra de Protecdo IEC 60417-5019

Indica os riscos decorrentes de Identificar qualquer
tensdes perigosas terminal que é destinado

para conexdo com um

. o condutor externo para

EQUIDOTeﬂCIOHdee IEC 60417-5021 profegdo contra Choque

elétrico em caso de uma

falha, ou no ferminal de

uma terra de profecdo
(Terra) elétrodo.

gacdo, que visa manter diversos
aparelhos com o mesmo potencial.
Ndo sendo, necessariomente, o
Terrade umaligacdolocal.

! Para identificar o terminal de interli-

Verifique se atensdo do aparelho estd de acordo com a etiqueta que
companha o produtfo (no corddo de alimentacdo).

Para evitar choques e danos ao seu produto verifiqgue o aterramento

esuarede elétrica. -~
Q(Gastrom%“ora




ASPECTOS DE SEGURANCA

Dados Especificos: Informacoes especificas do aparelho, ou mesmo da
empresa, como razdo social, CNPJ, n° de série, podem ser encontradas na
confracapa do manual.

Normas do Projeto: A Batedeira Compacta BP-05G2 ndo contempla aNR-12,jd a
BP-12G2 possuitodos ossistemas de seguranca exigidos pela norma.

Batedeiras Planetdrias: As descricdes das mdquinas e sua utilizacdo prevista
podem sser visualizadas a partirda pdgina 8.

Esquema Elétrico: Para a visualizacdo da esquemdtica do comando elétfrico
conforme atensdo 127V/220V Monofdsico a partir da pdagina 10.

Riscos: Este equipamento ndo gera qualquerrisco ¢ exposicdo dos usudrios.

Seguranga: Leia com atencdo os itens a seguir para evitar problemas durante a
instalacdo e o uso de seu equipamento.
- Mantenha esse manual sempre proximo dos usudrios nos locais de trabalho.
-Nuncaretirar o cabo do equipamento puxando pelo fio, sempre pegando o plugue e
firando-o datomada.
-Nunca use extensdes ou adaptadores para aligacdo dos equipamentos.
-Ndoremova o pino central do plugue.
- Para a seguranca do operador e dos componentes elétricos, recomendamos que
seja verificado se olocal deinstalacdo possui aterramento.
- Conforme o Artigo 198 da CLT (Consolidacdo das Leis do Trabalho), € de 60 kg o peso
mdximo que o frabalhador pode carregar sem prejudicar sua saude.

Limitagoes: Instalar o equipamento com disténcia minima de 50 cm entre um

equipamento e outro, para evitar superaguecimento do motor.

Instale o equipamento emlocal onde ndo haja tréfego intenso de pessoas.
Adulteragdo: Seu equipamento possui protecdo e componentes elétricos que

impedem acesso as partes moéveis. A retirada ou adulteracdo destes componentes de
seguranca podem causar riscos graves nos membros superiores do usudrio do
produto.
Utilizagdo do Aparelho: Este equipamento foi projetado exclusivamente para a drea
de alimentacdo, a utilizacdo para outros fins resultardo em desgaste prematuro do
produto e danos no seu sistema de transmissdo.
Procedimento para utilizacdo do aparelho com seguranca ver pdgina 08.
Manutengdo: Procedimentos para manutencdo, cabo danificado, desgaste da
correia, verifique pdagina09.

kjastromg_gm



RECEBIMENTO DO PRODUTO
Ao receber o produto, recomendamos cuidado e inspecdo para detectar

qualquer avaria proveniente do transporte, tais como:
- Amassados e riscos na pintura;

-Quebrade pecas;
-Falta de pecas através da violacdo daembalagem.
OBSERVAGCAO: Em casos de avaria no recebimento seja ele por qualquer

motivo acima mencionado, a fdbricando se responsabiliza.

INSTALACérOwO < >
A g_ 4 . h

Altura

|E| Disjuntor

wuw 000l

-
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ESTE EQUIPAMENTO NECESSITA DE:

@ CONEXAO ELETRICA TOMADA D AREA PARA MANUTENCAO @ TERMINAL TERRA DISJUNTOR

- Instale seu equipamento em drea bastante arejada;

- Alinstalagcdo do equipamento deve ser feita em drea plana e ndo inflamdvel com

temperatura enfre 5°C a 25°C.

- Deixe um espaco de pelo menos 50 cm em torno do equipamento;

- Verifique se a tensdo da rede elétrica € a mesma do seu equipamento.
- Nunca use extensdes ou 'T' para a ligacdo dos equipamentos;

- Ndo remova o pino terra do cabo elétrico;

- Utilize tomadas para 10A com pino 4 mm conforme NBR 14136.

E obrigagado do cliente o aterramento do equipamento, a G.Paniz ndo se responsabilizara pelos

danos causados pelo ndo aterramento.

MODELO BP-05G2 BP-12G2
Alimentacdo elétrica Monofdsica
Poténcia (kW) 0.8 1,2
Frequéncia (Hz) 50-60 50-60
Tens@o (V) 127V-220V
Consumo eletrico (kWh) 025 0,65
Corrente nominal (A) 1.8 52
Cordé&o de dlimentacdo(mm)  3x0,75mm 3x1,5mm
Peso (kg) 14,5 29,5
Motor (W) 800 1200

CARACTERISTICAS TECNICAS

As Batedeiras sdo projetadas para fabricacdo de massas leves e médias, como massas de
panguecas, claras em neve, cremes. Atende o trabalho constante em cozinhas industriais,

panificadoras, padarias e similares com muita eficiéncia, rapidez e qualidade.
As Batedeiras Planetdrias sdo fabricada em aco carbono com acabamento em pintura

epdxi, cubaem acoinoxiddvel e batedores (globo, raquete e espiral) em aluminio. Possuem

10 velocidades diferentes.

ESPECIFICACOES TECNICAS
o CAPACIDADE Dimensoes
PRODUTO | MODELO MOTOR POTENCIA DE PRODUCAO AxXLXC (mm)
51
BATEDEIRA BP-05 G2 .Ilag\r,\gfcc;lgggw 0.8 kW (produto pronto) 475 %265 x 450
PLANETARIA
BP-12G2 | 'Heesiinw 1.2 kW produte o) 580 x 325 x 585

A empresa reserva-se o direito de efetuar alteracdes nos equipamentos sem aviso prévio

Gastromagoe



NiVEL MAXIMO
4 » Nivel maximo de ingredientes.

Respeite o nivel mdximo de ingredientes indicados nasua cuba.

ACESSORIOS
@ Globo: Acessério indicado para realizar batidos leves, como por exemplo:
bolos, merengues e cremes.

Raquete: Acessoério indicado pararealizar misturas de massas médias, como

Gancho: Acessério indicado pararealizar homogeneizacdo de massas mais
consistentes. ATENCAO: N&o deve ser produzido nesse equipamento massas com
baixa hidratacdo (percentual abaixo de 70%) de liquidos em relacdo a sdlidos,
como pdes ou pizzas.

*Apenas utilizar os acessérios que acompanham a mdquina.

Para acrescentar o acessério (Globo, Espiral ou Gancho) na mdquina, siga os passos abdixo:

1° Passo: Puxe a ‘bucha’ que vem acoplada na mdquina e encaixe-o com o eixo localizado na parte

superior do batedor;
2°Passo: Solte a ‘bucha’ para que a mesma fixe os eixos do batedor e da mdaquina;
3°Passo: Infroduza o grampo no furo localizado acima da bucha.

PAINEL DE INSTRUMENTOS

Aumenta Display Aumenta
Velocidade /7U90 Velocidad

BP05 G2
Diminui Diminui
Velocidade Desliga Velocidade Desliga

Display
Liga

\@astrom_gq
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INSTRUGCOES DE USO

Para utilizar sua maquina Batedeira Planetdria, siga instrugoes abaixo:

1° Ligue a mdquina na rede elétrica, certifique-se que a corrente elétrica seja a mesma do
equipamento;

2°Levante a ‘Grade’ e acrescente primeiramente osingredientes mais leves na cuba, como
os farindceos;

3° Abaixe totalmente a ‘Grade’;

4° Certifique-se que o botdo de emergéncia ndo esteja acionado, caso contrdrio desacione
omesmo ( Este passo é apenas paramodelo BP-12G2);

5°Pressione a ‘Tecla Reset’ localizada no painel de controles pdgina 07 ( Este passo € apenas
para modelo BP-12G2).

6° Pressione a ‘Tecla Liga’ localizada no painel de controles pdg. 07.
7° Controle a velocidade de trabalho* também no painel de controle pdg.07;

8° Acrescente aos poucos os demais ingredientes de sua receita, alterando a velocidade
respectivamente;

Caso sejalevantada a grade, a mdaquina desligard pois tem sistema de seguranca.
Para desligara maquina, pressione o botdo ‘Desliga’.

*A velocidade de trabalho é de: Minimo1 e méaxima 10.

BP 05G2

Emergéncia

Painel de Controles Pt N
Gastromag s



MANUTENCAO

A manutencdo periddica do equipamento evita o desgaste prematuro das pecas que
trabalham entre si, como correias. Além da manutencdo, é necessdrio fazer algumas
verificacoes:

- Verifique desgaste e aperto (tensdo) da correia do motora cada 100 horas.

- Lubrifique as engrenagens a cada 200 horas de uso.

Nota: Utilize GRAXA ESPECIALTUTELA. ASF 360DXC3276.

- Um eletricista deverd fornecer servicos elétricos conforme especificacdes de leis locais
€ nacionais.

- Caso o corddo de alimentagcdo esteja danificado, deverd ser substituido pelo
fabricante ou servico autorizado com um corddo de alimentacdo especial
disponibilizado pelo fabricante ou servico autorizado, com o objetivo de prevenir
acidentes.

LIMPEZA

- Antes de efetuar alimpeza desligue a chave geral e retire o plug da tomada.

- Nunca utilize acessério de metal (faca, colher, etc) para ndo agredir as partes de aco
inoxiddvel.

- Nunca utilize dgua em abunddncia para limpar a cuba pois a umidade poderd danificar
osrolamentos.

- Para a limpeza externa, aconselha-se utilizar um pano Umido com sabdo neutro. Nunca
utilize mangueira de dgua pois poderd provocar curto circuito e danificar os componentes
elétricos como motor e itens de seguranca.

- Alimpeza de seu equipamento deverd ser feita sempre apds a sua utilizagdo. Ndo utilize
produtos abrasivos, somente sabdo neutro.

- Este aparelho ndo deve serlimpo comjato de dgua.

- Amdquina ndo poderd sersubmergida para limpeza.

- Para limpar os acessérios, desencaixe o batedor que estd sendo utilizado. Destrave o
conjunto retirando o grampo. Apds, puxe a bucha para cima, liberando o batedor. Para
aretirada da cuba, gire amesma para a esquerda.

OCORRENCIA DE DEFEITOS

- Em caso de ndo funcionamento do equipamento, antes de chamar a assisténcia técnica,
observe se a mdquina apresenta os seguintes problemas:

1 - Se a mdaquina ndo liga: Verifiqgue se a tensdo da mdquina coincide com a do
estabelecimento, verifique se o botdo de emergéncia estd totalmente puxado para fora
(posicdo de trabalho) e verifique se a sequéncia de fase (somente para mdaquinas trifdsicas)
est&naordem correta.

2 - Se amdquina estiver lenta: Verifique a pressdo das correias.

Se houver a necessidade de acionar a Assisténcia Técnica GPaniz, caso o equipamento
ndo esteja funcionando conforme as especificacdes, tenha a nota fiscal e o Manual de
Instrucoes em mdos e entre em contato com o Servico de Atendimento Gpaniz que prestard
esclarecimento sobre pequenos problemas que eventualmente venham ocorrer em seu
equipamento e lhe indicard o assistente técnico mais proximo.

Para facilitar areposicdo de pecas, cite sempre areferéncia da maquina, nesse caso BP-05

OUBP-12. Y,
Q(Gastrom%'og



ESQUEMAS ELETRICOS BP-05 G2
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ESQUEMAS ELETRICOS BP-12 G2
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TERMO DE GARANTIA

A empresa compromete-se com a garantia de 6 (seis) mesesreferente ao produto
abaixo qualificado, a partir da data da revenda ao cliente final, mediante as
seguintes condicdes e normas:

1)A empresa ndo cobrird em hipdtese alguma defeitos e riscos na pintura ou
amassamento  decorrentes de transporte, devendo estes serem exigidos da
transportadora no momento da entrega, ou seja, recebimento da mercadoria.
Também ndo terdo garantia equipamentos  expostos ao tempo, ou que por
alguma forma apds seu uso tenham ficado muito tempo sem  funcionamento,
pois poderd aparecer ferrugem nas partes de movimento ndo lubrificadas.

2)A garantia ndo cobrird vidros, ldmpadas, fusiveis, chaves contactoras,
resisténcias, termostatos, controlador de temperatura, relés, valvulas solendides
de dgua e vdlvula solendide de gds, pois sdo componentes sensiveis as variacdes
de tensdo elétrica, transporte ndo apropriado, instalacdes ndo apropriadas e sem
protecdo.

3)O motor elétrico, quando danificado, deve ser encaminhado & Assisténcia
Técnicas dos respectivos fabricantes, devendo ocorrer um prévio contato com a
G.Paniz.

4)O cliente terd o direito a Assisténcia Técnica no local de uso da mdaqguina cuja
medida da mesma seja maior que 0,360m*® ou peso superior a 94 kg. Caso a
mdquina ndo se enquadre nas medidas citadas, a mesma deverd ser enviada
para a Assisténcia Técnica Autorizada mais préoxima. Caso seja constatado que
houve mau uso ou instalacdo inadequada do equipamento, a visita, o
deslocamento e os custos do conserto correréo por conta do usudrio, mesmo
sendo no periodo de garantia.

5)A garantia estabelecida pela fabricarefere-se d méquinas que em servico e uso
normal apresentarem defeitos de material ou montagem. A fdbrica reserva o
direifo de dar pareceres e ndo auforiza oufras pessoas a julgar defeitos
apresentados durante a vigéncia da garantia. A garantia cobrird custos com a
mdo-de-obra desde que a mesma seja executada pela Assisténcia Técnica
Autorizada. Excluem-se da garantia defeitos ou avarias resultantes de acidentes
por negligéncia nas operacoes.

(LGastrom% 1



6)A empresa ndo se responsabiliza por modificacdes no produto, salvo as
alteracoes feitas pela propria fdbrica.

7)Apds 3 (trés) meses de uso, considera-se fora de garantia todas pecas ou
acessoérios que tenham desgaste natural ou acelerado tais como: rolamentos e
retentores, discos do Moedor de Carne e do Preparador de Alimentos; globo, pd e
espiral da Batedeira Planetdria; feltros da Modeladora; trefilas, caracdis e
alimentadores de extrusdo.

8)Regulagens, lubrificacdes, ajustes e limpeza do equipamento, oriundos de seu
uso e funcionamento, ndo serdo cobertos pela garantia, devendo estes correr por
conta do proprietdrio.

9) EXTINGAO DA GARANTIA:

v A ndo execucdo dos servicos de revisdo e lubrificacdo constantes no Manual
delInstrucdo do equipamento;

v O emprego de pecas e componentes ndo originais e ndo recomendadas pela
empresa;

v Modificacdo do produto e consequente alteracdo das caracteristicas
técnicas de funcionamento, com excecdo ds executadas pela empresa;

v Utillizacdo das mdquinas e equipamentos para outras funcdes que ndo sejam
asindicadas pelo fabricante;

v Pelo decurso do prazo de validade da garantia.

Obs: Para qualguer demandajudicial fica eleito o Foro da Comarca de Caxias do
Sul (RS), comrenUncia a qualguer outro, por mais privilegiado que seja ou venha a
ser.

ASSISTENCIAS TECNICAS AUTORIZADAS

Site: https://gpaniz.com.br/assistencia-tecnica/autorizadas/
Ou se preferir utilize o QR CODE.

Aponte a c@dmera do seu celular
para o QR CODE co lado,

e fenha acesso a lista completa
das assisténcias técnicas
autorizadas.

o

L(CJ-;Mstl"omcﬂz,_q 13



LISTA DE REVISOES MAQUINA

Intervengoes

realizadas

Data de /
Intervengoes

/20__ /__/20__

/__/20__

/__/20

Servico

realizado

Pecas reparadas

ou substituidas

Condigoes de

seguranca do

equipamento

Indicacées Conforme Conforme
conclusivas

quanto as O O
condigoes de N&o Ndo
seguranga da Conforme Conforme

madquina O O

Conforme
N&o
Conforme

Conforme

O

N&o
Conforme

O

Responsavel

—~
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CRONOGRAMA DE MANUTENGAO

NUMERO DESCRIGAO PERIODICIDADE
01 Limpeza externa Didria
02 Limpeza sistema elétrico 1800 horas

ou conforme
necessidade

03 Esticar correias 1800 horas
ou conforme
necessidade

04 Trocar rolamento dos mancais 15000 horas

ou conforme
necessidade

05 Reaperto sistema elétrico 1800 horas
ou conforme
necessidade

06 Trocar correias 4000 horas

ou conforme
necessidade

Revisdo N° série inicial N° série final CDA Descricdo

01 290523 XXXXXX Desenvolvimento

02

03

04

05

07

08

09

=
kjdstromg_gw



R.01 74544

Etiqueta do produto

Visualize aqui os dados do seu equipamento como n° de série, modelo, frequéncia,
tensdo.

\
® ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR
%astmmaq o ae @

0800-704-2366

www.gpaniz.com.br  gpaniz@gpaniz.com.br
G.Paniz IndUstria de Equipamentos para Alimentacdo Ltda.

Rua Adolfo Randazzo, 2010 - Cx. Postal 8012 - CEP. 95044-800 - Caxias do Sul -RS
CNPJ 90.771.833/0001-49



Lista de Pecgas
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Vistas Explodidas
BP 05 G2
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Pecas e Conjuntos BP 05 G2

Cédigo  [Descrigdo
29905 Conjunto Base
7264 Base Fixagao Cuba
9097 Conjunto Panela Inox
29911 Conjunto Superior
326 Arruela Lisa M6 ZB
300 Parafuso Sextavado 5.8 M6X16mm ZB
29922 Conjunto Eixo Prote¢ao
749 Parafuso Allen S/Cabega 14,9XM8X8mm
2508G Conjunto P& Globo BP 05
13297 Eixo Fixagao Pa
" 2493G PA RAQUETE MASSA LEVE
12 30475 Grade de Protegao
13 74377 E de Papelao
14 4363 Acionador Micro Interno
15 292 Parafuso Allen S/C M6X6
16 72880 Etiqueta QR Code
17 3663 Etiqueta ISO Aprovado




Pecas Conjunto Base (29905)
©

. \@\a

ltem [Cédigo Descrigdo
1 311 PORCA SEXTAVADA 1/4"
2 326 Aruela Lisa Mé ZB
3 375 Pé Borracha Ref. 314
4 758 Porca Sextavada Mé 7B
5 3276 Porca Sextavada M5 ZB
6 4233G  |Parafuso C/CH MQ Mé6x20 Philips Est
7 7264 Base Fixagcdo Cuba
8 16734G  [Parafuso AAc/Pan 4,2 x 9,5 Philips 2B
9 16736  |Rebite Roscado Sext. Mé
10 29906 [Conjunto Base
11 29926  [Conjunto Controlador Placa
12 30422 |Conjunto Tampa Traseira
13 70722  |Pé Borracha F 283 @20 X 26 mm
14 71264 PONTE RETIFICADORAKBPC 3510
15 71383 |Parafuso Philips Calb Panela M5X10 ZB
16 73186 Paraf. Philips Cabeca Panela M5 x
25mm ZB
17 769 Aruela Lisa M4 ZB




Pecas Conjunto Superior (29911)




Pecas Conjunto Superior (29911)

Item| Cédigo Descrigdo
1 295 Parafuso Sextavado M8 x 20 mm ZB
2 329 Arruela Lisa 3/8
3 725 Chave Micro Interruptor
4 743 Parafuso Sextavado Méx20mm ZB
5 750
6 822 Porca Sextavada M3 ZB
7 1138G |Engrenagem Planetdria BP 5
8 1804 | Arr. Lisa 2,65XF6,5X23,50MM
9 2529 |Arruela Lisa M8 ZB
10 2878 |Porca Sext Trava M8
11 5563 [Parafuso c/cil M3x20
12 5935G | Perfil de Borracha "S" 850mm
13 11092 [Arruela Planetdrio
14 16446 [Rebite Roscado Sext. M8
15 16734G |Parafuso AA c/Pan 4,2 x 9,5 Philips ZB
16 16736 [Rebite Roscado Sext. Mé
17 28073 [Calco Mancal Interno
18 29912 [Conjunto Base Superior
19 29917 |Tampa Fechamento
20 29918 [Conjunto Volante Planetdrio
21 29919 |Conjunto Polia Motora
22 29920 [Conjunto Fixacdo Motor
23 29921 |Conjunto Polia Movida
24 30468 [Espacador Aramado
25 70994 |Paraf. Allen Cab. Chata M8x25
26 73528 |Correia PJ559 - 220J - 921
27 73531 |Correia XPZ 587




Pecas Conjunto Controlador (29926)

ITEM CODIGO DESCRICAO
4

3
2
1

74410
74378
30049
00760

Controlador INV-332.100 Bivolt
Adesivo Painel
Conjunto Suporte Controlador

Porca Sextavada M4 ZB



Vistas Explodidas
BP 12 G2







Pecas e Conjuntos (Vista 1)

ltem | Cédigo Descricdo
1 30442 Conjunto Base
2 30453 Conjunto Superior
3 8471 Conjunto Panela
4 9036 Eixo fixacdo P&
5 2304 Conj. P4 Globo
6 30461 Conjunto Eixo Protecdo
7 74473 Protecdo Aramado
8 334 Arruela de Pressao M6
9 300 Parafuso Sextavado 5.8 Mé6X16mm ZB
10 292 Parafuso Allen S/C MéX6
11 74472 Embalagem de Papeldo
12 72880 Etiqueta QR Code
13 3663 Etiqgueta ISO Aprov ado
14 2317G Batedor Raquete
15 30465 Conjunto Conftrolador Placa
16 71383 Parafuso Philips Cab Panela M5X10 ZB
17 70749 Encosto Aramado AES/BPS (Preto)
18 72184 Parafuso Allen Cab Cili M8x45nn Inox
19 761 Porca Sextavada M8 ZB
20 7264 Base Fixacdo Cuba
21 326 Arruela Lisa M6 ZB
22 758 Porca Sextavada Mé 7B
23 4233G Parafuso C/CH MQ Méx20 Philips Est
24 70367 Pé de Borracha
25 743 Parafuso Sextav ado Méx20mm ZB
26 71584 Etiqueta Emergéncia
27 70710 BOTAO EMERGENCIA VM CLE 2 40
28 71264 PONTE RETIFFCADORAKBPC 3510
29 73186 Paraf. Philips Cabeca Panela M5 x 25mm ZB
30 3276 Porca Sextavada M5 7B
31 30469 Conjunro Fechamento Traseiro
32 16734G Parafuso AAc/Pan 4,2 x 9,5 Philips ZB
33 72242 BLOCO CONTATO NF BCOTF
34 72363 FLANGE BOTAO AF3F




Pecas do Conjunto Superior ( 30453 )

DETALHE C

ESCALA1:2



Pecas do Conjunto Superior ( 30453 )

ltem | Cédigo Descrigao
1 289 Parafuso Sextavado M8x15 8.8 ZB
2 329 Arruela Lisa 3/8
: . Parafuso Allen S/Cabeca
14,9XM8X8mm
4 750
5 760 Porca Sextavada M4 7B
6 1846 Arruela Lisa 2,65 x F8,5 x 38,5
7 2391G Engr. Planetaria Nylon
8 2878 Porca Sext Trava M8
9 4363 Acionador Micro Interno
10 9134G Volante Bruto
11 16446 Rebite Roscado Sext. M8
12 16734G  |Parafuso AAc/Pan 4,2 x 9,5 Philips ZB
13 28073 Calco Mancal Inferno
14 30448 Conjunto Base Superior
15 30456 Tampa Superior
16 30457 Conjunto Fixacdo Motor
17 30458 Conjunto Volante Planetdrio
18 30459 Conjunto Polia Movida
19 30460 Conjunto Polia Motora
20 30468 Espacador Ascamado
21 70281 Correia 2875
22 70704 CHAVE FIM DE CURSO TR 236 02ZP
23 70938 Parafuso M4x30 Inox
24 70994 Paraf. Alen Cab. Chata M8x25
25 5935G Perfil de Boracha "S" 850mm




Pecas do Conjunto Base
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Pecas do Conjunto Base

ltlem | Cddigo Descricdo
1 326 Aruela Lisa M6 ZB
2 B18.2.4.1 M - Hex nut, Style 1, M8x 1.25--D-S
3 743 Parafuso Sextav ado Méx20mm ZB
4 758 Porca Sextavada Mé ZB
5 3276 Porca Sextavada M5 ZB
) 4233G Parafuso C/CH MQ M6x20 Philips Est
7 7264 Base Fixacdo Cuba
8 16734G Parafuso AAc/Pan 4,2 x 9,5 Philips ZB
9 16736 Rebite Roscado Sext. M6
10 30442 Conjunto Base
11 30465 Conjunto Controlador Placa
12 30469 Conjunro Fechamento Traseiro
13 70367 Pé de Borracha
14 70710 BOTAO EMERGENCIA VM CLE 2 40
15 70749 Encosto Aramado AES/BPS (Preto)
16 71264 PONTE RETIFICADORAKBPC 3510
17 71383 Parafuso Philips Cab Panela M5X10 ZB
18 71584 Etiqueta Emergéncia
19 72242 BLOCO CONTATO NF BCO1F
20 72363 FLANGE BOTAO AF3F
21 73186 Paraf. Philips Cabeca Panela M5 x 25mm ZB
22 72184 Parafuso Allen Cab Cili M8x45nn Inox




Pecas do Fechamento Traseiro
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Pecas do Fechamento Traseiro

ltem| Cédigo Descricdo

1 760 Porca Sextavada M4 7B

2 3276 Porca Sextavada M5 ZB

3 13229G |Parafuso MQ C. Panela M4 X 12178

4 14495 Arruela Presso M5 7B

5 30444 Fechamento Traseiro Soldado

6 71350 TRANSFORMADOR 2A E127/220V S24V (C/PT)

7 71469 CHAVE SECCIONADORA 20A 2P

8 71575 TERMINAL EQUIPOTENCIAL 1TOMM

9 71577 Etiqueta Equipotencialidade

10 71578 Etiqueta Tensdo Perigosa

11 71582 Etiqueta Temra Protecdo

12 71585 Aruela Dentada Int. M5

13 71621 PRENSA CABO PG 13,5 CINZA

14 71673 Parafuso Philips Cabeca Panela M5x16 ZA

15 21956 CONTACTORA RELE CWB18 -11-30-D02 (24VCA)
CHINT

16 72194 RELE SEGURANCA 24VCA

17 25390 CABO ELETRICO HO5RN 3X1,50MM?2X1,50MTS
300/500V TERMINAIS

18 72756 Efiqueta Biv olt Automatico




Pecas do Conjunto Fixagao do Motor

ltem | Cédigo Descrigdo
8 H?071B14 |Motor CC 1000W 130VCC 5200RPM
7 74471 Motor H90 71B 14 C/Ventilacdo
6 30467 Polia do Motor
5 30455 Base Motor
4 820 Parafuso Allen S/Cabeca M8X12mm
3 743 Parafuso Sextavado Méx20mm ZB
2 680 Chaveta 05x 05x 25 mm
1 334 Arruela de Pressdo Mé




R.00 747858

Etiqueta do produto

Visualize aqui os dados do seu equipamento como n° de série, modelo, frequéncia,
tensdo.

\
® ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR
%astmmaq o ae @

0800-704-2366

www.gpaniz.com.br  gpaniz@gpaniz.com.br
G.Paniz IndUstria de Equipamentos para Alimentacdo Ltda.

Rua Adolfo Randazzo, 2010 - Cx. Postal 8012 - CEP. 95044-800 - Caxias do Sul -RS
CNPJ 90.771.833/0001-49



@ Certificado de Conformidade

SENAI :s

CERTIFICACGCAD

N° CAES-0202

G PANIZ INDUSTRIA DE EQUIPAMENTOS PARA ALIMENTACAO LTDA
(Solicitante / Fabricante)
CNPJ: 90.771.833/0001-49
Rua Adolfo Randazzo, n2 2010, Vila Maestra — Caxias do Sul/RS - CEP: 95046-800

O SENAI-RS CERTIFICACAO concede a empresa acima identificada, no endereco citado,
autorizacdo para o uso do selo de identificacdo da conformidade para o(s) produto(s)
identificado(s) neste documento.

A Autorizacdo para o uso do selo de identificacdo da Conformidade foi concedida com base nos
critérios estabelecidos:

Pelo INMETRO:

Regulamento de Avaliagdo da Conformidade para Eletrodomésticos e Similares, Anexo da Portaria
INMETRO n? 148/2022

Requisitos Gerais de Certificagdo de Produtos - Anexo da Portaria INMETRO n2 200/2021

Baseando-se no sistema de certificacdo MODELO 5 — Avaliac3do inicial consistindo de ensaios em
amostras retiradas no fabricante, incluindo auditoria do Sistema de Gestao da Qualidade, seguida
de avaliagdo de manutengdo periddica através de coleta de amostra do produto na fabrica e/ou
no comércio, para realizacdo das atividades de avaliacdo da conformidade.

Pelo SENAI RS CERTIFICACAO
Procedimento SENAI-UO448-PR-11
Pelas NORMAS ESPECIFICAS:
ABNT NBR NM 60.335-1/2010

IEC 60.335-2-64/2017

“A validade deste Certificado estd atrelada a realizagdo das avaliagées de manutengdo e tratamento de
possiveis ndo conformidades de acordo com as orientagdes do SENAI-RS CERTIFICACAO e previstas no
Regulamento de Avaliagdo da Conformidade para Eletrodomésticos e Similares, Anexo da Portaria
INMETRO n® 148/2022. Para verificagéo da condi¢éo atualizada de regularidade deste Certificado de
Conformidade deve ser consultado o banco de dados de produtos e servigos certificados do INMETRO.”

SENAI RS CERTIFICAGCAO- SENAI-UO448-PR-1- Revisdo 0 Paginalde?7
Certificado de Conformidade valido somente acompanhado das paginas 1a 7.

Emissdo: 25/10/2019 Validade: 25/10/2025



@ Certificado de Conformidade

SENAI :s

CERTIFICACGCAD

N° CAES-0202

Informagoes Gerais do Processo

Familia: Batedeira Planetaria Comercial

OCP Emissor: ABNT — Associacdo Brasileira de Normas Técnicas - Certificado: 218.108/19
OCP Receptor: Senai RS Certificacdo - Processo: PCAES-036/19
Data da transferéncia: 25/10/2019

Etapa de Certificagdo:

RAT N2: 218-6021/2018 em 15/10/2018

Auditoria 047/19 realizada em 24 e 25/10/2019

Pontificia Universidade Catdlica do Rio Grande do Sul - PUC/RS
LABELO - Laboratdrios Especializados em Eletro-Eletronica
Relatério: DOM 253/2019 de 17/06/2019

UL Testtech Laboratérios de Avaliagdo da Conformidade Ltda
Relatério EDT0784/2019 de 11/09/2019

Etapa de 12 Manutengao:

Auditoria 037/20 realizada em 29 e 30/09/20 e 01/10/2020
UL Testtech Laboratdrios de Avaliagdo da Conformidade Ltda
Relatério EDT0728/2020 de 21/09/2020

12 Extensao da Certificagao:

Pontificia Universidade Catdlica do Rio Grande do Sul - PUC/RS
LABELO - Laboratdrios Especializados em Eletro-Eletronica

Relatorios: DOM 281/21 de 18/06/2021 e DOM 408/21 de 01/09/2021

Etapa de 22 Manutengao:

Auditoria 049/21 realizadaem 11 e 12/11/2021

UL Testtech Laboratoérios de Avaliacdo da Conformidade Ltda
Relatdrio EDT0742/2021 de 30/07/2021

Etapa de 32 Manutengao:

Auditoria 060/22 realizada em 27 e 28/09/2022

UL Testtech Laboratdrios de Avaliagdo da Conformidade Ltda
Relatérios: ETD0440/22 emitido em 29/04/2022

Etapa de 42 Manutengao:

Auditoria 041/23 realizada em 17 e 18/08/2023

UL Testtech Laboratdrios de Avaliagdo da Conformidade Ltda
Relatérios: ETD1155/23 emitido em 19/10/2023

Extensao da Certificacao
UL Testtech Laboratérios de Avaliacdo da Conformidade Ltda
Relatérios: ETD1386/23, emitido em 22/12/2023

SENAI RS CERTIFICAGCAO- SENAI-UO448-PR-1- Revisdo 0 Pagina2de?7
Certificado de Conformidade valido somente acompanhado das paginas 1a 7.

Emissdo: 25/10/2019 Validade: 25/10/2025



C

SENAI :s

CERTIFICACGCAD

N° CAES-0202

Etapa de 52 Manutengao:
Prevista realizacdo de atividades até 25/10/2024

Certificado de Conformidade

Identificacdao do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetdria
Modelo BP 05 RP 220V 60 HZ
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cdédigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetdria
Modelo BPR 5127V 60 HZ
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cdédigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 12 RP 127V 60 HZ
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cddigo de Barras | Ndo Possui
Identificagcdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 12 RP 220V 60 HZ
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cddigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdao do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetdria
Modelo BP 18 C 127V 60 HZ MONOFASICO
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cdédigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdao do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetdria
Modelo BP 18 C 220V 60 HZ TRIFASICO
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

SENAI RS CERTIFICAGCAO- SENAI-UO448-PR-1- Revisdo 0
Certificado de Conformidade valido somente acompanhado das paginas 1a 7.

Emissdo: 25/10/2019

Validade: 25/10/2025

Pagina3de?



C

SENAI :s

CERTIFICACGCAD

N° CAES-0202

Certificado de Conformidade

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 18 C 380V 60 HZ TRIFASICO
Marca GPANIZ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

Identificacdao do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 18 C 220V 60HZ MONOFASICO
Marca GPANIZ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cddigo de Barras

Nao Possui

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 18 EL 127V 60 HZ MONOFASICA
Marca GPANIZ

Descri¢ao Técnica

Batedeira Planetdria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cddigo de Barras

Nao Possui

Identificagcdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 18 EL 220V 60 HZ MONOFASICO
Marca GPANIZ

Descri¢ao Técnica

Batedeira Planetdria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

Identificacdao do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP-05 127V 60 HZ
Marca GASTROMAQ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP-12-SS 220V 60 HZ
Marca GASTROMAQ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cddigo de Barras

Nao Possui
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Certificado de Conformidade

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP-12-SS 127V 60 HZ
Marca GASTROMAQ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cddigo de Barras | Ndo Possui
Identificagcdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetdria
Modelo BP-18-SS 220V 60 HZ
Marca GASTROMAQ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cddigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetdria
Modelo BP-18-SS 127V 60HZ
Marca GASTROMAQ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cdédigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP-05 220V 60HZ
Marca GASTROMAQ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cdédigo de Barras | Ndo Possui
Identificagcdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 05 127-220V 60 HZ
Marca GASTROMAQ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1
Cddigo de Barras | Ndo Possui
Identificacdo do Produto Certificado
Produto Batedeira Planetdria
Modelo BP-08 RP 127V 60 HZ
Marca GPANIZ
Descrigao Técnica | Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cddigo de Barras

Nao Possui
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N° CAES-0202

Identificacdao do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP-08 RP 220V 60 HZ
Marca GPANIZ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP-05 B 127-220V 60 HZ
Marca GPANIZ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria Comercial - Aparelho Classe | IPX1

Cddigo de Barras

Nao Possui

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 05 G2
Marca GASTROMAQ

Descri¢ao Técnica

Batedeira Planetaria 5 Litros — 127V-220 V, 60 Hz, 800 W, IPX1

Cddigo de Barras

Nao Possui

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 12 G2
Marca GASTROMAQ

Descri¢ao Técnica

Batedeira Planetaria 12 Litros — 127V-220V, 60 Hz, 1200 W, IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

Identificacdao do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria
Modelo BP 18 EL
Marca GRANO

Descrigao Técnica

Batedeira Planetaria 18 Litros — 220V/380V, 60 Hz, 15A, 1100 W, IPX1

Cdédigo de Barras

Nao Possui

Identificacdo do Produto Certificado

Produto Batedeira Planetaria Digital 5kg
Modelo BPO5 B DIG BAMBINA, 127-220V 60 HZ
Marca GPANIZ

Descrigao Técnica

Batedeira Planetdria Digital 5kg, monofasica 127V-220V, 60Hz, 800W, IPX1,
Opcionais de Acabamento: Epdxi, Vermelho, Preto, Azul, Laranja, Rosa e Inox.

Produto

Nao Possui
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Historico de Revisoes:

Certificado de Conformidade

N° CAES-0202

Revisao Data Alteragao
00 25/10/2019 -
01 09/10/2020 Conc!uséc? da etapa~ de 12 Mahutgngéo da ngrtificagéo'.
Inseridas informacgdes de auditoria e relatdrio de ensaios.
12 Extensao da Certificacao.
02 03/09/2021 | Inclusdo dos modelos: BP-08 RP 127V 60 HZ, BP-08 RP 220V 60 HZ e BP-05 B
127-220V 60 HZ. Inseridos relatdrios de ensaios.
03 07/10/2021 | Inserido relatério de ensaios de 22 Manutencgdo.
Conclusdo da etapa de 22 Manutencdo. Inseridas informacdes de auditoria.
04 26/09/2022 | Inseridas informagdes de ensaios de 32 Manutengao.
Atualizacao das Portarias Inmetro e validade do certificado.
05 11/10/2022 | Conclusdo da etapa de 32 Manutengdo. Inseridas informagées de auditoria.
06 13/09/2023 | Extensdo da Certificacdo. Inclusdo dos modelos: BP 05 G2, BP 12 G2, BP 18 EL.
07 06/12/2023 Conc!uséc? da etapa~ de 42 Mahutgngéo. N '
Inseridas informacdes de auditoria e relatério de ensaios.
08 16/09/2024 | Extensdo da Certificacdo. Alteragcdo do CNPJ deste OCP.

Rafael Granoski
Coordenador
SENAI-RS CERTIFICACAO - OCP 0070
CNPJ: 03.775.069/0050-63

Travessao Solferino, 501, Bairro Cruzeiro - Caxias do Sul/RS - CEP: 95076-420
Assinado digitalmente de acordo com a Medida Proviséria ICPBrasil 2.200-02/2001
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Conheca a linha de Produtos
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NOSSAS SOLUCOES

Conhega a linha de Produtos G=
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ONDE COMPRAR



™ ﬂ Batedeira Planetdria Gastromac X +

& Cc 25 gpaniz.com.br/produto/bp-05-g2/ w o @

E P H N I Z A EMPRESA PRODUTOS BLOG ASSISTENCIATECNICA AREA DA REVENDA  ATENDIMENTO -<> f B o
-

® Linha G. Paniz Confeitaria e Preparacao » Batedeira Planetaria < volt Gastromag

BPO5G2

Batedeira Planetaria
Extrusora de Massa 5 = 8 y 2

¢ Painel digital, com 10 velocidades. Troca d
Magquina de Cozimento e
Misturadora R o =¥
» Motor silencioso e potente, g¢

Preparador de Alimentos

¢ Sistema planetario
¢ Grade de protegao, ccC

e 3 batedores

10ico e globo -0 Inox 5U4 ONDE COMPRAR
¢ Cuba removivel, 5 litros, em ago inox, 8

Gerenciar Cookies




22/01/2025, 15:12 Batedeira Planetaria Gastromaq BP 05 G2

Confeitaria e Preparacao » Batedeira Planetaria
%astrom%“ < voltar

BP 05 G2

Para a preparacdo de massas de consisténcia LEVE ou MEDIA, como bolos, claras em neve, merengues, cremes, brownies e panquecas.

Painel digital, com 10 velocidades. Troca de velocidades por sistema eletrénico;

Motor silencioso e potente, garantindo alta produtividade, em regime de trabalho intenso;

Sistema planetario, que garante uma mistura rapida e homogénea,

Grade de proteg¢do, com pintura epoxi, possibilitando a adicdo dos ingredientes de forma pratica e segura;

3 batedores gue possibilitam a execucao das mais variadas receitas de massas médias ou leves (raquete e gancho em aluminio

fundido e globo em ago inox 304);

Cuba removivel, 5 litros, em ago inox, sem alca.

ONDE COMPRAR

Gerenciar Cookies

https://gpaniz.com.br/produto/bp-05-g2/ 1/2



22/01/2025, 15:12

Batedeira Planetaria Gastromaq BP 05 G2

Batedeira planetaria Gastromaq - BP05G2 e BP12G2

A 4 X B A

Bivolt 0,25 kW/h 475x265x450 mm 1,8W 14 kg

3 A L

8oow 127-220V 5L

Manual do Produto

Documentos técnicos Receitas

Compartilhe: (© €@ W

Imagens meramente ilustrativas. Produtos sujeitos a alteragbes sem aviso prévio.

https://gpaniz.com.br/produto/bp-05-g2/

Todos os Direitos Reservados. G.Paniz
Rua Adolfo Randazzo, 2010 . Caxias do Sul - RS

+55 (54) 2101 3400
gpaniz@gpaniz.com.br
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DESPACHO

Despacho DQUAL n2 4594421/2025

Processo n? 23034.001103/2025-61

Interessado: GILMAR ANTONIO PANIZ, G. PANIZ IND. DE EQUIPAMENTOS PARA
ALIMENTACAO LTDA

Ao Pregoeiro,

1. Em atengdao a 12 Etapa do Controle de Qualidade — Analise Documental — conforme
disposto nos Anexos do Controle de Qualidade, do Pregdo Eletrénico n? 90011/2024, encaminhamos a
Lista de Verificagdo e as documentagdes (SEI N2 4594404) correlatas do item apresentado.

2. Informamos que a lista apresenta o resultado detalhado da analise da documentagao
enviada pela licitante e que estd resumido no quadro abaixo:

Empresa: G. Paniz Ind. De Equipamentos Para Alimentagao Ltda

Item Regiao Descricao Resultado
13 Centro-Oeste, Sudeste e Sul Batedeira planetaria 5 litros Aprovado
3. Adicionalmente, registramos que foram identificados pontos de ajuste que deverdo ser,

obrigatoriamente, observados pela licitante e que constam positivados no Caderno de Informacgdes
Técnicas - CIT, conforme detalhado na tabela abaixo:

Subitem Observagao
Subitem 3.1.1., A empresa deverd apresentar, apds a homologacdo da licitagdo, novo relatério fotografico
alinea "j' contendo a etiqueta de dados técnicos com o QR Code visivel impresso com o link correto.

A empresa deverd apresentar, apds a homologacdo da licitacdo, novo relatério fotografico
contendo a informacdo “MEC/FNDE — PE n2 90011/2024 - Venda Proibida” em impressdo

Subitem 3.1.2. . , : . o
indelével e em baixo relevo, de acordo com o subitem 3.1. do Caderno de Informacgdes
Técnicas - CIT.
4. Diante disso, solicitamos ao Pregoeiro que diligencie a licitante para que a mesma se

comprometa, por meio de declaragao, a atender o ponto elencado acima, durante toda a vigéncia da ata
do PE n290011/2024 e dos contratos dela decorrentes.

5. Ademais, caso sejam constatadas ndao conformidades no atendimento aos itens
supracitados, durante o monitoramento da 22 Etapa do Controle de Qualidade, junto aos entes
contratantes, o Fornecedor estara sujeito a sancdes por descumprimento das regras do Controle de
Qualidade.

6. Assim, conclui-se que a empresa G. Paniz Ind. De Equipamentos Para Alimentagdo Ltda foi
aprovada.
7. Por fim, encaminhamos o presente processo para subsidiar os procedimentos

subsequentes, no ambito do processo licitatério.




Atenciosamente,

(assinatura eletronica)
Felipe Neves de Carvalho

Chefe de Divisao de Controle de Qualidade

Documento assinado eletronicamente por FELIPE NEVES DE CARVALHO, Chefe de Divisdo de Controle
de Qualidade, em 23/01/2025, as 14:25, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art.
69, caput e § 19, do Decreto n? 8.539, de 8 de outubro de 2015 embasado no art. 99, §§ 12 e 22, da

Portaria MEC n2 1.042, de 5 de novembro de 2015, respaldado no art. 99, §§ 12 e 29, da Portaria/FNDE
n2 83, de 29 de fevereiro de 2016.

-
-ail

eletrbnica

1 .. . .
it EI A autenticidade deste documento pode ser conferida no site
4z https://www.fnde.gov.br/sei/controlador_externo.php?

A .:E acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0, informando o cddigo verificador 4594421 e o
Heoiei B codigo CRC 2AE19634.

et

Referéncia: Processo n2 23034.001103/2025-61 SEI n2 4594421


https://www.fnde.gov.br/centrais-de-conteudos/publicacoes/category/99-legislacao?download=13132:decreto_8539_08102015_dispoe_meio_eletronicos_processo_adm
https://www.fnde.gov.br/centrais-de-conteudos/publicacoes/category/99-legislacao?download=13134:portaria_mec_1042_04112015_implementacao_sei_orgaos_vinculados_mec
https://www.fnde.gov.br/centrais-de-conteudos/publicacoes/category/99-legislacao?download=13133:portaria_fnde_83_29022016_sei
https://www.fnde.gov.br/sei/controlador_externo.php?acao=documento_conferir&id_orgao_acesso_externo=0

	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4
	Página 5
	Página 6
	Página 7
	Página 8
	Página 9
	Página 10
	Página 11
	Página 12
	Página 13
	Página 14
	Página 15
	Página 16
	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4
	Página 5
	Página 6
	Página 7
	Página 8
	Página 9
	Página 10
	Página 11
	Página 12
	Página 13
	Página 14
	Página 15
	Página 16
	Página 17
	Página 18
	Recibo de Registro de Documento 4586026
	Despacho 4594421

