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Caracteristicas do curso

Aprovagdo/Inicio: - Mestrado Académico -Inicio: 03/1996.

- Doutorado - Inicio: 08/2004,
homologado pelo CNE (Portaria MEC n° 524, 30.4.2008
Parecer 33/2008, 29.4.08).
Objetivo geral

Promover e oportunizar o aperfeicoamento continuo de
profissionais que atuam no setor alimenticio, através de atividades
que complementem suas formagdes tornando-os mais aptos a
solucionar problemas, aplicar, inovar e gerar conhecimentos em sua
drea de atuagdo profissional (académico, produtivo e social).

Linhas de Pesquisa - Bioprocessos em Alimentos,

- Valoragdo de Recursos Hidrobioldgicos,
- Caracterizagdo de Recursos Agropecudrios,
- Secagem de Alimentos




Itens de destaque para o programa

Considerando-se a filosofia e politica da nossa Instituigdo (FURG) de promover o
desenvolvimento do ecossistema costeiro, os projetos do Programa vem
enfatizando assuntos de interesse regional, gerando conhecimentos que capacitam
profissionais e propiciam a transferéncia de tecnologia para diferentes setores da
comunidade .

Um dos destaques de nosso Programa € o incremento do nimero de publicagdes .
Essa informagdo demonstra o esforgo do grupo em manter-se dentro do perfil de
qualidade da drea, através da melhoria significante nas publicag6es internacionais.

Desde 2007 o Programa vem trabalhando a questdo Propriedade Industrial e
Intelectual, com o depdsito de Patentes e o preparo de outras que estardo sendo
depositadas , sendo uma delas internacional.

Aprovagdo de vdrios projetos com orgamentos elevados, de maneira a qualificar a
infra-estrutura existente e propiciar a fixagdo de Pés-Graduandos, nos mais
diversos Editais e cartas-convites. Cabe salientar que estes fomentos foram
captados por membros do corpo permanente.

Em 2009 iniciaram as atividades pés-doutoramento de egressos do programa nos
diferentes laboratorios do mesmo.



Produgdo docente e discente; produgado
vinculada aos discentes

2013 2014
Docente Pertnanente 13 14
Docente Colabaradar 3 1
Vizitante - -
Produtividade [dPQ-1: 4 G2 1DT) (4PQ-1 4PQ-2: 1DT)
Participantes externos (bancas) 86 183
2013 2014
Quantidade da produgdo bibliogrdficac/discentes autores 206 160
Quantidade da producdo bibliogrdfica total 232 191
Quantidade da produgdo técnicac/discentes autores 1 12
Quantidade da produgdo técnica total 12 31
Quantidade da producgdo artistica ¢/discentes autores - -
Quantidade da produgdo artistica total - -
Trabalhes de Ceonclusdeo de Curse (Mestrade Académico) 15 21
Trabalhes de Cenclusde de Curse (Deoutorade) 11 17

\\ N \Discen‘res - (2013 = 91 matriculados). (2014 = 81 matriculados)



Informagoes que diferenciam o PPG dos demais, demandas

de vagas e vagas abertas, inser¢do social e no mercado de
trabalho

Perfil dos Candidatos ao Programa

> - Predomindncia de Engenheiros de Alimentos,(45%), Engenheiros Quimicos
(27%) , Quimicos de Alimentos e outros profissionais que atuam no setor
alimenticio

» Vagas ofertadas anualmente
° maximo 22 vagas mestrado
> maximo 12 vagas doutorado.

» Mercado de trabalho

> A grande maioria dos nossos egressos encontram-se vinculados a diferentes
Universidades Federais, Universidades Estaduais, Universidades Privadas e
Institutos Federais de Ensino.




Informagoes que diferenciam o PPG dos demais, demandas
de vagas e vagas abertas, inser¢do social e no mercado de
trabalho

~ Insergdo Social
Desenvolvimento Tecnoldgico (patentes)

Impacto Regional

- Programa de Apoio ao Desenvolvimento Cientifico-Tecnoldgico Regional no
Estado do Rio Grande do Sul (PROCOREDES/FAPERGS)

- Adigdo de Spirulina em alimentos para a Merenda Escolar

- Fontes Proteicas: Produgdo de Alimentos como Alternativa para a Seguranga
Alimentar e Geragdo de Trabalho e Renda.

- Compartilhando Saberes e Prdticas Experimentais: A Engenharia e o Ensino
Médio (Pro-Médio/FINEP).

Cooperagdo com o Setor Publico e Privado em Pesquisa, Desenvolvimento e
Inovagdo - Prefeitura Municipal, Fundagdo Zeri Brasil, Petréleo Ipiranga,
Copesul, Braskem, CGTEE, Eletrobrds, IRGA, Comunidade Européia, ETHIKA,
IMCOPA, CAPES, CNPq, FINEP, FAPERGS

Participagdo em Programas Institucionais de Cooperagdo
Participagcdo em Redes de Pesquisa Interinstitucionais
Cooperagdo Internacional




