Processo regulatdrio de oleos vegetais,
gorduras vegetais e creme vegetal

Geréncia-Geral de Alimentos
Brasilia, 26 de marco de 2020.
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Apresentacdo de Aprovac3o do Apresentacdo de Reunides com

dados sobre o novo trabalho relatério de AIR MAPA e setor Levantanjgnto e avaljaséo
6leo de girassol no Codex (setor produtivo) — produtivo — do cenario regulatério
nacional - ABIOVE Alimentarius 6leo de girassol 6leo de girassol pela GEPAR
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Agao civil Inclusdo do tema Publicacdo TAP Reuniao com
publica — azeite na atualizacdo n. 19, de 2019 MAPA para
de oliva e 6leos anual Agenda conclusao da
compostos Regulatéria Publicacao RDC proposta
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:°,_ Levantamento e avaliagao do cenario regulatorio pela
; GEPAR

1) Histdrico dos regulamentos de 6leos vegetais da vigilancia sanitaria;

2) Levantamento de regulamentos de outros paises;
3) Avaliacdo da RDC n? 270/2005 x IN n2 49/2006 e IN n® 1/2012;

4) Avaliacao RDC n? 270/2005 x padrdes do Codex Alimentarius (CXS
210/1999 e CXS 33/1981);

5) Revisao das memoarias de reunidoes com ABIOVE e eIaboragaT_o de proposta.
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Objetivos da intervencao regulatéria

1) Demanda do setor em relacdo ao 6leo de girassol / remissao da norma ao
padrao do Codex Alimentarius;

2) Oleos mistos ou compostos (MP);

3) Azeite adicionado de outros ingredientes;

4) Creme vegetal;

5) Eliminar replicacao de parametros nos regulamentos de dois 6rgaos
distintos;

6) Eliminar inconsisténcias e lacunas da norma;

7) Regras de rotulagem para gorduras hidrogenadas e interesterificadas.
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Consulta Publica

Revisao da RDC n. 270, de 22 de setembro de 2005
)
* Ajustes na forma
e Ajustes de conteudo (inconsisténcias em relacao a regulamentos do Codex Alimentarius
e duplicidade em relacao aos regulamentos do MAPA)
e solucao para a identidade do dleo de girassol
* adicao de outros ingredientes, além de especiarias, aos 6leos e azeites
* solucao para 6leos compostos
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s de mp g tulagem identidade caracteristicas minimas de qualidade
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Oleos vegetais: produtos constituidos principalmente de glicerideos de dcidos graxos,
obtidos das espécies vegetais listadas no Anexo | da Instrucdo Normativa n® xx, de xx de
2020, liquidos a temperatura de 25°C, podendo conter pequenas quantidades de outros
lipideos como fosfolipideos, constituintes insaponificaveis e acidos graxos livres
naturalmente presentes no dleo ou gordura. (RDC n. 270/2005)

Anexo | - estabelece o nome comum da espécie vegetal, as partes do vegetal
utilizadas para extracao e o nome cientifico da espécie vegetal

Inclusdo das espécies vegetais presentes no CXS 210-1999 e na IN n. 28/2018
(suplementos)
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* Oleos vegetais virgens: dleos vegetais obtidos exclusivamente por extragéo mecénica e
aplicacdo de calor, podendo ser purificado por lavagem com agua, decantacdo, filtracéo e
centrifugacdo. (CXS 210-1999)

* Oleos vegetais prensados a frio: dleos vegetais obtidos exclusivamente por extracdo
mecdnica sem aplicacdo de calor. (CXS 210-1999)

* Oleos refinados: dleos vegetais submetidos a processos fisicos ou quimicos para
retirada de fosfolipideos, esterois, tocoferois, hidrocarbonetos, pigmentos e outros
componentes ndo gliceridicos (adaptado da literatura cientifica).
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Gorduras vegetais: produtos constituidos principalmente de glicerideos de acidos graxos,
obtidos de espécies vegetais listadas no Anexo | da Instru¢do Normativa n2 xx, de xx de
2020, solida ou pastosa a temperatura de 25°C, podendo conter pequenas quantidades de
outros lipideos como fosfolipideos, constituintes insaponificaveis e dcidos graxos livres
naturalmente presentes no oleo ou gordura.

* Oleos e gorduras vegetais mistos: sdo produtos obtidos a partir da mistura de dleos ou
gorduras vegetais de duas ou mais espécies.
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* Oleos e gorduras vegetais compostos: sGo produtos obtidos a partir da mistura de éleos
e gorduras vegetais mistos ou de oleos e gorduras vegetais com especiarias ou outros
ingredientes com finalidade de conferir sabor ou aroma, desde que ndo descaracterizem o
produto como dleo ou gordura.

Oleos e gorduras vegetais modificados: sdo os produtos obtidos a partir de dleos ou
gorduras submetidos a fracionamento, hidrogenacdo, interesterificacdo ou outros
processos fisicos ou quimicos sequros para producdo de alimentos.

*** Exclusdao da definicao de creme vegetal do regulamento (produtos creme chantilly

base vegetal passariam para RDC n. 273/2005
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Anexos da IN:

- Composicao de acidos graxos dos 6leos e gorduras vegetais;

- Parametros adicionais para identificacao dos 6leos e gorduras vegetais;
- Valores maximos de acidez para oleos e gorduras vegetais;

- Valores maximos de indice de peroxidos para oleos e gorduras vegetais.

A fim de evitar duplicidade de parametros em regulamentos distintos:
- Os 6leos de algodao, canola, girassol, milho e soja devem atender a IN n2 49/2006;
- O azeite de oliva deve atender a IN n? 1/2012.
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OLEO ou GORDURA
0cesso de obten 50 ou

NOME COMUM DA ESPECIE
VEGETAL

Opcional: 6leo de palma
bruto = azeite de dendé
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* Oleos e gorduras fracionados:
Anexo |V - designacao dos 6leos e gorduras fracionados e suas definicdes (CXS 210-1999).

* Oleos e gorduras hidrogenados:

Obrigatoriamente!

, NOME COMUM DA ESPECIE PARCIALMENTE ou
OLEO ou GORDURA SN VEGETAL ou express3o - TOTALMENTE
VEGETAL HIDROGENADOS
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OS:
Obrigatoriamente!
, NOME COMUM DA ESPECIE
OLEO ou GORDURA SN VEGETAL ou express3o el  INTERESTERIFICADA
VEGETAL




SLEO ou GORDURA MISTO NOMES COMUNS DAS ESPECIES VEGETAIS, em

DE ordem decrescente de proporcao na
composicao



Oleos e gorduras compostos: adicdo de ingredientes para conferir sabor

ALEO COMPOSTO DE NOMES COMUNS DAS ESPECIES VEGETAIS, em
GORDURA COMPOSTA DE ordem decrescente de proporcao na
composicao

NOMES DOS INGREDIENTES ADICIONADOS, em

ordem decrescente de proporcao na
coOmposicao
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Oleos e gorduras vegetais mistos e compostos:

1) Nao pode ser utilizada expressao AZEITE, exceto para declaracao de azeite de oliva e
azeite de dendé na lista de ingredientes;

2) Devem ser declarados na designacao, ou préximo a ela, os % dos 6leos e gorduras
presentes, entre parénteses, apds o nome do ingrediente;

3) Devem ser declarados na lista de ingredientes os % dos dleos e gorduras presentes,
entre parénteses, apos o nome do respectivo ingrediente.

Obs.: percentuais devem ser calculados com base nas quantidades médias dos
ingredientes adicionados.
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Nos rotulos dos produtos deve constar: “Manter em local seco e longe de fonte de calor”
Ou expressao equivalente.

Para produtos em embalagens transparentes, acrescentar a expressao “ao abrigo da luz”



Outros 6leos ou gorduras vegetais obtidos de espécies vegetais nao tradicionalmente
utilizadas como alimento podem ser autorizados, de acordo com os procedimentos
estabelecidos na Resolucao n2 17, de 30 de abril de 1999.



m
Documentacao

A docume g refer ao atendimento dos requisitos de rotulagem para éleos mistos
e mp deve estar disponl’vel para consulta ou disponibilizada a autoridade
competente, quando solicitado



Prazo de adequacao

Fica estabelecido o prazo de 12 (doze) meses para adequacao dos produtos.

Os produtos fabricados até o final do prazo de adequacao poderao ser comercializados até
o fim do seu prazo de validade.

A adequacao dos produtos deve ser feita de maneira integral, em ato uUnico.

Iz
=L ANVISA
_l i i_ Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria



alimentos@anvisa.gov.br

gepar@anvisa.gov.br

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - Anvisa

Brasilia - DF

Anvisa Atende: 0800-642-9782
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