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UNIDADE RESPONSÁVEL PELO TEMA 

Gerência de Inspeção e Fiscalização Sanitária de Alimentos, Cosméticos e Saneantes (GIASC/GGFIS) 

RELAÇÃO DO TEMA COM OS OBJETIVOS ESTRATÉGICOS DA ANVISA 

☒Ampliar o acesso seguro da população a produtos e serviços sujeitos à Vigilância Sanitária 

☒Aprimorar o marco regulatório em Vigilância Sanitária 

☒ Aprimorar as ações de vigilância em pós-uso, com foco no controle e no monitoramento 

☒ Aprimorar as ações de cooperação e convergência regulatória no âmbito internacional 
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DESCRIÇÃO DO TEMA 

Bancos de alimentos são estruturas físicas que ofertam o serviço de captação, recepção e distribuição gratuita de gêneros alimentícios 

oriundos de doações dos setores privados e públicos e que são direcionados às instituições públicas ou privadas caracterizadas como 

prestadoras de serviço de assistência social, de proteção e defesa civil, unidades de ensino e de justiça, estabelecimentos de saúde e demais 

unidades de alimentação e nutrição. São incluídas também na definição de bancos de alimentos as estruturas logísticas, que se caracterizam 

pela coleta e entrega imediata dos alimentos doados, excluindo a necessidade de local físico para armazenagem. 

A Rede Brasileira de Bancos de Alimentos foi instituída pela Portaria nº 17, em 14 de abril de 2016 com o objetivo de fortalecer e integrar a 

atuação dos bancos de alimentos no Brasil e tem como objetivos:  

I. promover a troca de experiências, o fortalecimento e a qualificação dos bancos de alimentos; 

II. fomentar ações educativas voltadas à segurança alimentar e nutricional e ao fortalecimento institucional;  

III. estimular ações para a redução de perdas e do desperdício de alimentos no país;  

IV. fomentar pesquisas relacionadas aos bancos de alimentos;  

V. estimular políticas e ações públicas de segurança alimentar e nutricional que fortaleçam os bancos de alimentos; e  

VI. articular e facilitar negociações estratégicas para os bancos de alimentos. 

Visando a manipulação segura dos alimentos e, portanto, a segurança alimentar e nutricional dos beneficiários, recomenda-se aos 

bancos de alimentos a elaboração de Manual de Boas Práticas para Bancos de Alimentos. Não há uma norma específica sobre boas práticas 

para bancos de alimentos e essas estruturas devem seguir os requisitos higiênico-sanitários estabelecidos nas normas sanitárias vigentes. 

 

CONHEÇA MAIS SOBRE OS TEMAS E NORMAS DE ALIMENTOS ACESSANDO A BIBLIOTECA TEMÁTICA DE NORMAS 

 

 

 

 

 

 

http://www.mds.gov.br/webarquivos/arquivo/seguranca_alimentar/caisan/RBBA/PORTARIA_N_17_14042016.pdf
http://portal.anvisa.gov.br/documents/33880/4967127/Biblioteca+de+Alimentos_Portal.pdf/a458826b-f6e9-494c-a45c-4ea1f8a9311d
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CRITÉRIOS PARA PRIORIZAÇÃO DO TEMA 

• Tema incluído na Atualização Anual 2018-2019 

MOTIVAÇÕES PARA O TRATAMENTO DO TEMA NA AR 2017-2020 

Foram situações que motivaram a inclusão do tema na AR 2017-2020: 

• Instituição da Rede Brasileira de Bancos de Alimentos foi instituída pela Portaria nº 17, em 14 de abril de 2016 

• Necessidade de qualificação dos bancos de alimentos 

• Necessidade de ações educativas voltadas à segurança alimentar e nutricional no contexto dos bancos de alimentos 

• Necessidade de estimular ações para a redução de perdas e do desperdício de alimentos no país 
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PROCESSO REGULATÓRIO EM ANDAMENTO RELACIONADO AO TEMA 

GUIA PARA ELABORAÇÃO DE MANUAL DE BOAS PRÁTICAS PARA BANCOS DE ALIMENTOS 

NÚMERO DO PROCESSO: 25351.942788/2018-10 

RELATORIA: Fernando Mendes 

STATUS DO PROCESSO: Em elaboração de instrumento regulatório 

 

 CRONOGRAMA 2019  

ATIVIDADES DO PROCESSO REGULATÓRIO 
1º trim 

(jan – mar) 
2º trim 

(abr –jun) 
3° trim 

(jul – set) 
4° trim 

(out – dez) 
Status da 
atividade 

Elaborar o termo de abertura de processo regulatório (TAP) X    CONCLUÍDA 

Elaborar 1ª versão de Guia    X    
EM 

ANDAMENTO 

Período aberto a contribuições para a 1ª versão de Guia 
Realizar   X   NÃO INICIADA 

Analisar contribuições recebidas para a 1ª versão do Guia    X NÃO INICIADA 

Concluir processo     NÃO INICIADA 
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Ações previstas para o ano: 

• Elaboração do Formulário de Iniciativa Regulatória 

• Elaboração, em conjunto com o Ministério do Desenvolvimento Social, da primeira versão do Guia para Elaboração de Manual de Boas 

Práticas para Bancos de Alimentos 

• Disponibilização do Guia no portal da Anvisa 

• Análise das contribuições recebidas na 1ª versão do Guia 

• Publicação da versão final do Guia 

 

Limitantes para o desenvolvimento do Processo 

☒ Regulamentação com interface com outros órgãos ou entidades do poder público 

O Guia está sendo elaborado em conjunto com o Ministério do Desenvolvimento Social 

 

Publicações relacionadas ao processo 

Despacho de Iniciativa nº 21 de 11/02/2019 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://portal.anvisa.gov.br/propostas-regulatorias#/visualizar/391069

