Dialogo setorial sobre DQI, uso de tecnologias
e rotulagem de alimentos irradiados
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Contextualizacao

A AR 2026-2027 da Anvisa incorporou trés temas voltados ao aprimoramento da
rotulagem de alimentos sob competéncia da GGALI, com objetivos comuns.

Tema 3.1 Tema 3.4
Declaracéo quantitativa de Uso de tecnologias para
ingredientes (DQI) na rotulagem de transmissao de informacdes na
alimentos embalados rotulagem de alimentos
Tema 3.20
Revisao da regulamentacédo sobre irradiagcao de alimentos, contemplando
rotulagem
Escolhas Informadas Codex Alimentarius
Visam aprimorar a qualidade, Buscam promover maior
transparéncia e acessibilidade das convergéncia com as diretrizes

informacdes ao consumidor. internacionais do Codex.



Objetivos

Apresentar os

fundamentos
técnicos das
propostas.

Coletar opinides e
contribuicoes
sobre as

propostas.

Subsidiar a
elaboracao da
proposta de
consulta publica.




Organizagao do dialogo

‘ Declaracao quantitativa de ingredientes (DQI)

' Uso de tecnologia na rotulagem

Rotulagem de alimentos irradiados

I ‘ Fluxo regulatdrio e proposta normativa
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Declaragao quantitativa
de ingredientes (DQI)



Declaracao quantitativa de ingredientes

_ Informa proporg¢éo de ingredientes Favorece escolhas conscientes

Explicita a participacdo de cada Ajuda o consumidor a comparar produtos
ingrediente na composi¢ao do alimento. e decidir com mais segurangca.
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Morango:

Reduz apresentacao enganosa Estimula competicdo e qualidade

5 /o Diminui a chance de confusao sobre a Incentiva formulagées mais transparentes
quantidade real de ingredientes. e melhores praticas de mercado.
&

Auxilia na elaboracgéao de PIQ

) JOGURTE PARCIALMENTE )
Tshzy DESNATADO COM PREPAR

DE MORANGO

Contribui para a elaboracao de PIQ mais proporcionais e flexiveis, especialmente para
\_7,/ B o = oo
categorias com ampla variacdo de composicao.




Historico da regulamentagao sobre DQI

Revisao do RTM

NGQOCIaQa}O sobre rotulagem

ercosu geral
Regulacao Avanco em
nacional certas categorias

Nao foi obtido
consenso

Inclusdo na AR e
na Estratégia de
Prevencao da
Obesidade




Legislacao nacional

Categorias Especificas

As exigéncias sao restritas a categorias especificas de almentos, nas quais a
DQI foi considerada necessaria.

Propésitos da DQI

Informar sobre ingredientes caracterizadores.
Prevenir situagdes enganosas.
+ Informar sobre componentes de relevancia para a saude.

Requisitos adotados

+  Critérios de calculo da proporcao.
+  Forma padronizada de expresséo.
Localizacao e legibilidade da informacao.
+ Requisitos para documentagao comprobatoria.




Legislacao nacional

Alimentos a base
de cereais integrais

Alimentos de

Bebidas Oleos compostos

origem animal

Sucos e similares

(suco, polpa, vegetal) Farinha lactea (leite)
Bebidas dietéticas Produtos carneos Azeite - .
: : Oleos vegetais
ingredientes
Bebidas energéticas vegetais)

(cafeina)



Cenario regulatorio atual

Cenario Nacional Codex Alimentarius
(Regulacao Vertical) (CXS 1-1985)

2227

Regras pontuais restritas a categorias especificas. Regra transversal baseada em principios. A DQI é

Auséncia de regra geral aplicavel a todos os exigida sempre que a presenca do ingrediente for
alimentos embalados. destacada no rétulo (palavras, imagens ou gréaficos)

ou essencial para caracterizar o alimento.




Diretrizes do Codex Alimentarius

~ola

Declaragao obrigatdria Excegoes Calculo da DQI Forma de expressao
Ingrediente for destacado no rétulo 0 ingrediente for usado em Quantidade do ingrediente no Percentual numérico junto ao
por palavras, imagens ou outros  pequenas quantidades apenas para momento da fabricagéo, em peso  destaque, na denominagdo ou na
elementos gréficos; ou fins de aromatizagao; ou ou volume, conforme apropriado. lista de ingredientes.

Ingrediente ndo constar da Houver conflito com normas de Para produtos com perda de Quando o percentual ultrapassar
denominagao, mas for essencial produtos do préprio Codex umidade, o percentual deve refletir  100%, pode-se indicar o peso do
para caracterizar o alimento, sua Alimentarius. arelagdo com o produto final. ingrediente utilizado para preparar

presenca for esperada pelo 0 100 g produto acabado.

consumidor e a auséncia da DQI
gerar engano.
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Uso da tecnologia para
transmissao de informacoes
na rotulagem




Beneficios do uso de tecnologia na rotulagem

Acessibilidade

Formatos alternativos (audio,
interfaces adaptadas) para pessoas
com necessidades especificas.

Rastreabilidade

Transparéncia detalhada sobre a
origem de ingredientes, processos
produtivos e impacto ambiental.

Acesso a informacoes
complementares

Acesso a informagdes
complementares sem as limitagdes
do espaco fisico do rétulo.




Desafios do uso de tecnologia na rotulagem

DIRETRIZES CLARAS PAPEL DEFINIDO

E COMPATIVEIS E ADEQUADO
0 uso dessas tecnologias exige Definigd@o do seu papel como meio
diretrizes claras e compativeis complementar ou substitutivo

com os principios da rotulagem. —= L @ das informagdes obrigatdrias.
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COMPLEMENTAR SUBSTITUTIVO
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Comp inf o quando p id
ja presentes no rétulo. e de forma clara.

ACESSO EQUITATIVO
AS INFORMAGOES

Necessidade de garantir acesso

QUALIDADE E PROTEGAO
DO CONSUMIDOR

Preservar clareza, visibilidade, legibilidade,

eql.fltat.w.o &s Informagdes em veracidade e protegdo do consumidor.

meio digital. LS
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INCLUSAO CONECTIVIDADE = ALFABETIZAGAO = ACESSIBILIDADE
Acessoparatodas | Disponibilidade de DIGITAL Independente de CLAREZA VISIBILIDADE = LEGIBILIDADE = VERACIDADE = PROTEGAO DO

as pessoas internet Habilidade para usar localizagdo CONSUMIDOR

tecnologias



Cenario regulatorio atual

NAO HA REQUISITOS GERAIS

Na&o ha requisitos gerais para o uso de
tecnologias digitais na rotulagem de alimentos.

MARCO VIGENTE ADMITE, DE FORMA PONTUAL,
MEIOS ALTERNATIVOS PARA CERTAS INFORMACOES

Adverténcias de alergénicos e lactose. &
i NOVA
N FORMULA

Produtos destinados exclusivamente para fins
industriais ou servigos de alimentagao.

Fornecimento de dados complementares sobre
a informagao “nova féormula” ou sobre o selo Arte.

MEIOS ALTERNATIVOS PREVISTOS
Ha referéncias ao uso de:
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CODEX ALIMENTARIUS
(CXG 105-2024)

PRESENGA DE PRINCIPIOS GERAIS

GARANTIR O ACESSO AS INFORMAGOES SEM CUSTOS

As informagdes disponibilizadas por meios digitais
devem estar disponiveis ao consumidor de forma
gratuita, sem qualquer custo de acesso.

CONSISTENCIA DAS INFORMAGOES s

As informagdes prestadas por meios digitais devem
ser consistentes e equivalentes as informagdes
constantes nos rétulos.

OBSERVANCIA AOS PRINCIPIOS GERAIS
APLICAVEIS A ROTULAGEM DE ALIMENTOS

As informagdes disponibilizadas devem respeitar os
principios de clareza, veracidade, ndo indugao ao erro
e protecédo do consumidor.




CODEX ALIMENTARIUS CXG 105-2024

(1)

2 ELETRONICOS

RECOMENDAGOES SOBRE O USO DE TECNOLOGIA NA ROTULAGEM
2

DEFINIGAO DE TECNOLOGIA

Considera tecnologia qualquer meio
eletrdnico ou digital usado para
transmitir informacgdes ao consumidor,
incluindo sitios eletrénicos, plataformas
on-line e aplicagbes moéveis.

& o []

siTIoS PLATAFORMAS APLICAGOES
ON-LINE MOVEIS

()

PRINCIPIOS GERAIS
DE ROTULAGEM

As informagoes transmitidas

por tecnologia estao sujeitas

aos principios gerais de rotulagem
aplicaveis a rotulagem convencional.

E_H

VERACIDADE, CLAREZA,

LEGIBILIDADE E NAO INDUGAO

'Y,

|

»

Devem observar requisitos

de veracidade, clareza, legibilidade

e ndo indugao ao erro.

INSTRUMENTO COMPLEMENTAR
Instrumento complementar para o
formecimento de informagdes sobre
alimentos embalados e determinadas
informacgdes obrigatérias ndo podem
ser fornecidas exclusivamente por
tecnologia.

0

INFORMAGAO
TRANSPARENTE,
ESCOLHA
CONSCIENTES

%

| Ingredientes

. lnformaqéo Nutricional
* Alérgénicos
* Origem
* Modo de Con,

Servacs
* Validade =0

DE ALIMENTOS

7

ACESSO EM CONDICOES USUAIS

As informacdes devem estar
prontamente acessiveis nas condi¢des
usuais de aquisicao e uso do alimento.

e ACESSO DIRETO E INFORMAGOES CLARAS

P — A referéncia no rétulo deve permitir
E' .-E acesso direto as informagdes, que
devem ser claras, prontamente
= P4 identificéveis e distintas de outros
(="' ] contetidos.

(o CONSISTENCIA E DISPONIBILIDADE

As informagdes nao podem conflitar
com aquelas declaradas no rétulo
e devem permanecer acessiveis

durante a validade. ‘U

Ne— _

(6 ACESSO GRATUITO E NAO EXCLUSIVO

O acesso deve ser gratuito, sem exigéncia
de dados pessoais.
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SiTIOS ELETRONICOS
E PLATAFORMAS ON-LINE

APLICACOES
MOVEIS
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Rotulagem de
alimentos irradiados



Legislacao nacional

DECLARAGAO NO PAINEL
PRINCIPAL DO ROTULO

Os alimentos irradiados devem
apresentar, no painel principal do
rétulo, a declaragéo:

“ALIMENTO TRATADO
POR PROCESSO DE
IRRADIACAO”

com caracteres de tamanho nao
inferior a um tergo do tamanho da
maior letra utilizada nos dizeres
de rotulagem.

ARROZ INTEGRAL

ALIMENTO TRATADO
POR mcesé%o DE

DECLARAGAO NA LISTA
DE INGREDIENTES

Quando um alimento irradiado for
utilizado como ingrediente na
fabricacdo de outro produto, essa
condigdo deve ser declarada na
lista de ingredientes, entre
parénteses, apés o nome do
ingrediente correspondente.

EXEMPLO DE LISTA DE INGREDIENTES

Arroz integral (tratado por
processo de irradiacdo),
4gua, 6leo de girassol, sal.

/ (tratado por
processo de
irradiacdo). /

Arroz integrf
irradiacao. o

atoua, 6lecd

INFORMAGAO EM DOCUMENTOS
COMERCIAIS (NOTAS FISCAIS)

ALIMENTOS IRRADIADOS
COMERCIALIZADOS A GRANEL

A indicagao do tratamento por irradiacao
deve constar nas notas fiscais emitidas
pela empresa irradiadora.

. ALIMENTOS IRRADIADOS
. COMERCIALIZADOS
EMBALADOS

A informagéo deve estar presente
tanto nas notas fiscais quanto nas
respectivas embalagens, em
conformidade com os requisitos
de rotulagem.

INFORMAGAO NOS PONTOS
DE VENDA (GRANEL)

Nos locais de exposicao a venda de
alimentos irradiados comercializados
a granel, deve ser afixado cartaz, placa
ou outro meio equivalente com a
informacao:

ALIMENTO
TRATADO POR
PROCESSO DE

IRRADIAGAO

i a V
/, A informacao deve estar
= visivel e acessivel ao
consumidor.




Diretrizes do Codex Alimentarius

o DECLARAGAO NO ROTULO

Os alimentos submetidos ao processo
de irradiagdo devem apresentar, na
rotulagem, uma declaragdo escrita
indicando que o alimento foi tratado
por esse processo.

A declaragdo deve ser posicionada

@ em local préximo ao nome do
alimento, assegurando sua adequada
visibilidade e associagdo com o
produto.

ARROZ
INTEGRAL

i ALIMENTO TRATADO
POR PROCESSO DE IRRADIAGAO

1

Declaragao
préxima ao
nome do
alimento

.|
|

DECLARAGAO NA LISTA
DE INGREDIENTES

No caso de alimentos irradiados
utilizados como ingrediente na
fabricagao de outros produtos,

é recomendado que essa condi¢do
seja declarada na lista de ingredientes
do produto final.

BISCOITO INTEGRAL

INGREDIENTES:

Farinha de trigo integral, actcar,
6leo vegetal, flocos de aveia

1

aglicar mascavo, sal, fermentos
quimicos (bicarbonato de sodio
e fosfato monoclcico) e aromatizante.

porp deirradiacio) @:--eesesb &

PRODUTO DE INGREDIENTE UNICO
OBTIDO DE MATERIA-PRIMA
IRRADIADA

Quando um produto de ingrediente
unico for obtido a partir de matéria-
prima irradiada, a rotulagem do produto
final deve conter declaragdo indicando
que o alimento foi submetido a esse

tratamento. _
’_"_"»
/

SUCO DE LARANJA

ALIMENTO TRATADO |,
0% PROCESSO DE IRRADIACAD

AN

USO AUTORIZADO DO SiMBOLO
INTERNACIONAL (RADURA)

O simbolo internacional de irradiagido
de alimentos, conhecido como Radura,
pode ser usado na rotulagem desses
produtos.

O simbolo deve ser apresentado em local

@ préximo ao nome do alimento, de forma
a garantir sua associagdo com a indicagdo
do tratamento por irradiag@o.

v ———
| ERVILHAS /<3y
" CONGELADAS \\%/,

ALIMENTO TRATADO }

!

POR PROCESSO DE IRRADIAGAO

Simbolo
préximo ao
nome do
alimento
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Fluxo regulatorio e
proposta normativa



Estrategia regulatoria

=
DQI :
(Foco no destaque visual)
Gi
Revisdo da | |

I N =
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@( Tecnologia , = ——— === RDC n° 727/2022

Principios transversais) . 7 (Norma Geralide ||
Rotulagem) |
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Fluxo regulatorio

1. Elaboragao

Os trés temas serao
tratados em conjunto:
@ DQI (Foco no destaque visual)

@ Tecnologia (Principios transversais)

@ Irradiagé@o (Adocao da Radura)

2. Dispensa de AIR

A dispensa de AIR se
justifica porque as
medidas visam
convergéncia com as
diretrizes do Codex
Alimentarius.

3. Consulta Publica Unica

A Consulta Publica Unica
facilita as contribuicoes
e otimiza os esforgos e
recursos disponiveis.

4. Publicacao e Sincronizacao

As propostas pretendem
ser articuladas com
outras medidas de
rotulagem em curso.

‘C}/ ’ Uma estratégia integrada, transparente e alinhada as melhores praticas internacionais para promover rotulagem mais clara, consistente e efetiva.

N\




Definigoes

Art. 1° A Resolucéao de Diretoria Colegiada - RDC n°® 727, de 1° de junho de 2022, passa a
vigorar com as seguintes alteragoes:

XXXI - categoria de ingredientes: nomes genéricos de classes de ingredientes e outros termos
genéricos similares, utilizados como referéncia ao nome de um alimento ou ingrediente;

XXXII - declaracao quantitativa de ingredientes (DQI): declaracdo percentual da quantidade de
determinado ingrediente, incluindo ingredientes compostos e categorias de ingredientes, no
alimento; e

XXXIII - tecnologia: qualquer meio eletrénico ou digital, incluindo, entre outros, websites,
plataformas online e aplicativos méveis. (NR)”



Principios gerais

“Art. 5-A As informagdes sobre alimentos disponibilizadas por meio de tecnologia, acessadas
por referéncia constante no rétulo ou na rotulagem, devem:

| - observar os principios gerais estabelecidos nos arts. 4° e 5° desta Resolucéo;

Il - estar prontamente acessiveis ao consumidor, sem exigéncia de cadastro, fornecimento de
dados pessoais ou qualquer tipo de 6nus para acesso;

lll - ser apresentadas de forma clara, destacada e legivel, e, quando disponibilizadas em
formato de audio, ou recurso equivalente, audivel e compreensivel, nas condicdes normais de
uso da tecnologia empregada;

IV - permitir a identificagdo inequivoca de que a informacao acessada corresponde ao
alimento embalado ao qual o rétulo ou a rotulagem esteja vinculado; e




Principios gerais

V - permanecer disponiveis, a0 menos, durante o periodo em que o alimento se mantiver
seguro e proprio para consumo nas condi¢cdes previstas de distribuicdo, armazenamento e
uso, observado o prazo de validade.

§1° As informacgdes de que trata o caput desse artigo ndo podem conflitar com aquelas
declaradas no rétulo ou na rotulagem do alimento, inclusive quando apresentadas em
diferentes idiomas.

§2° Quando a referéncia a tecnologia constante no rétulo ou na rotulagem nao for
autoexplicativa, deve ser acompanhada de instrucéo clara quanto a forma de acesso ou
quanto a natureza das informacgdes que serdo disponibilizadas.

§3° As informacgdes de declaragéo obrigatdria previstas no art. 7° dessa Resolugéo nao
podem ser fornecidas exclusivamente por meio de tecnologia, exceto nos casos previstos em
normas especificas. (NR)”



Informacgoes obrigatorias

XII - instrucdes de conservacao, preparo e uso do alimento, quando necessario;
XIII - DQI;

XIV - identificacao de tratamento por processo de irradiacao; e

XV - outras informagdes exigidas por normas especificas.

§ 1° A declaragéo de que tratam os incisos Il e XIll do caput desse artigo ndo € obrigatoria
para os alimentos com um unico ingrediente.




Declaracao quantitativa de ingredientes

Secao XIV - DQI

Art. 35-A. A DQI é obrigatdria quando:

| - houver destaque do ingrediente na rotulagem por meio de palavras, imagens ou graficos; ou
Il - for exigida em norma especifica.

§ 1° Salvo disposi¢cado em contrario, para fins de aplicagédo do inciso | do caput desse artigo, a
mencao do nome do ingrediente como parte de informacgdes de declaracao obrigatdria de que
trata o art. 7° desta Resolucao nao é considerada destaque.

§ 2° A declaragdo de que trata o inciso | do caput desse artigo nao se aplica as especiarias,
ervas aromaticas, temperos ou condimentos utilizados em pequenas quantidades para
fornecer ou realcar as caracteristicas sensoriais do alimento.

§ 3° Quando uma DQI for realizada de maneira voluntéaria, devem ser observados os requisitos
estabelecidos nesta Resolucao.



Declaracao quantitativa de ingredientes

Art. 35-B Salvo disposi¢cdao em contrario, a DQIl deve:

| - ser determinada com base na quantidade minima adicionada do ingrediente, por massa ou
volume, conforme o caso, no momento da fabricagao do alimento;

Il - ser expressa no rotulo em valor numeérico, na forma de porcentagem:

a) em ndimeros inteiros, caso os valores arredondados sejam iguais ou maiores do que 10
(dez); e

b) em nimeros com uma cifra decimal, caso os valores arredondados sejam menores do que
10 (dez);

lll - estar localizada junto as palavras, imagens ou graficos que destacam o ingrediente; e

IV - ser acompanhada do nome do ingrediente destacado.



Declaracao quantitativa de ingredientes

§ 1° Quando o destaque se referir ao baixo nivel do ingrediente, a determinacao de que trata o
inciso | do caput desse artigo deve considerar a quantidade maxima adicionada do
ingrediente.

§ 2° Quando o alimento perder umidade apds o processamento, a determinacao de que trata o
inciso | do caput desse artigo deve corresponder a quantidade adicionada do ingrediente no
momento do seu preparo, em relagao ao produto final.

§ 3° Para fins de arredondamento das porcentagens de que trata o inciso Il do caput desse
artigo, aplicam-se os seguintes requisitos:

| - quando a casa decimal subsequente for menor que 5 (cinco), o valor deve permanecer
inalterado;

Il - quando a casa decimal subsequente for maior ou igual a 5 (cinco), o valor deve ser
arredondado para cima em 1 (uma) unidade.



Declaracao quantitativa de ingredientes

§ 4° Quando a quantidade do ingrediente destacado exceder 100 %, a porcentagem de que
trata o inciso Il do caput desse artigo deve ser substituida por uma declaragao da quantidade
do ingrediente utilizada para preparar 100 gramas do produto final.

§ 5° Sem prejuizo do disposto no inciso Il do caput desse artigo, a DQI pode ser declarada
complementarmente na lista de ingredientes entre parénteses, apés o nome do ingrediente
objeto do destaque.

§ 6° Para os produtos destinados exclusivamente ao processamento industrial ou aos
servigos de alimentagao, a DQI pode ser fornecida alternativamente nos documentos que
acompanham o produto ou por outros meios.”




“Secao XV - Identificagao do tratamento por processo de irradiagao”

Art. 35-C. Os alimentos submetidos ao processo de irradiagdo devem apresentar, no painel
principal do rotulo, a declaracao “ALIMENTO TRATADO POR PROCESSO DE IRRADIACAQ".

§ 1° A declaragéo de que trata o caput desse artigo deve:
| - estar localizada em posic¢ao préxima a denominacgao de venda do alimento; e

Il - ser apresentada com caracteres de tamanho nao inferior a um ter¢o do tamanho da maior
letra utilizada nos dizeres de rotulagem e nunca inferior a 6 (seis) pontos.

§ 2° A declaragéo de que trata o caput desse artigo pode ser acompanhada do simbolo
internacional de irradiagdo de alimentos, conforme o modelo constante do Anexo V desta
Resolucéo, desde que este seja apresentado no painel principal.



Irradiacao

Art. 35-D. Quando um alimento irradiado for utilizado como ingrediente na fabricagao de outro

alimento, essa condicao deve ser declarada na lista de ingredientes, entre parénteses, apos o
nome do ingrediente correspondente.

Art. 35-E. Quando um produto constituido por um unico ingrediente for elaborado a partir de
matéria-prima irradiada, a rotulagem do produto final deve conter a declaragao indicando o
tratamento por processo de irradiagao, nos termos do art. 35-C desta Resolugéo.” (NR)

Anexo V
Simbolo internacional de irradiac;éo de alimentos (Radura)

l %
M




Disposicoes transitorias

| 12 Meses: Produtos B2B
_J—O Destinados exclusivamente ao processamento

industrial ou servicos de alimentacéo.

———— ———IEEen
Aplicavel a maioria da industria de alimentos.

48 Meses: Pequenos Negocios

Agricultores Familiares, Empreendedores Rurais,
Producéo Artesanal e Microempreendedores.

Até 60 Meses: Bebidas retornaveis
e o .o = substiticio gracul e mitigagdo

de impacto ambiental e econémico.

| | | |
| N | I 1

12 24 36 48 60 Meses




Disposicoes transitorias

Art. 2° Revogam-se os itens 4.5 e 4.5.1 da Resolucgéao de Diretoria Colegiada — RDC n° 21, de
26 de janeiro de 2001.

Art. 3° Fica estabelecido o prazo de 36 (trinta e seis) meses para adequacao dos produtos ao
disposto nesta Resolucao.

§ 1° O prazo de que trata o caput desse artigo sera de 12 (doze) meses para os produtos
destinados exclusivamente ao processamento industrial ou aos servi¢os de alimentacgéo.

§ 2° O prazo de que trata o caput desse artigo sera de 48 (quarente e oito) meses, para os
seguintes produtos:

| - alimentos produzidos por agricultor familiar ou empreendedor familiar rural, conforme
definido pelo art. 3° da Lei n® 11.326, de 24 de julho de 2006, observada receita bruta em cada
ano-calendario de até o limite definido pelo inciso |, do art. 3°, da Lei Complementar n® 123, de
14 de dezembro de 2006;




Disposicoes transitorias

Il - alimentos produzidos por empreendimento econdmico solidario, conforme definido pelo
art. 2°, inciso Il, do Decreto n°® 7.358, de 17 de novembro de 2010, observada receita bruta em
cada ano-calendario de até o limite definido pelo inciso Il, do art. 3°, da Lei Complementar n°
123, de 2006;

Il - alimentos produzidos por microempreendedor individual, conforme definido pelos §§ 1° e
2° do art. 18-A da Lei Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006;

IV - alimentos produzidos por agroindustria de pequeno porte, conforme definido pelos arts.
143-A e 144-A do Decreto n° 5.741, de 30 de margo de 2006;

V - alimentos produzidos por agroindustria artesanal, conforme previsto no art. 7°-A do
Decreto n® 5.741, de 30 de margo de 2006; e

VI - alimentos produzidos de forma artesanal, conforme art. 10-A da Lei n°® 1.283, de 18 de
dezembro de 1950.



Disposicoes transitorias

§ 3° No caso de bebidas ndo alcodlicas em embalagens retornaveis, a adequagéo dos
produtos deve observar o processo gradual de substituicao dos rétulos, o qual ndo pode
exceder a 60 (sessenta) meses apds a entrada em vigor desta Resolucao.

§ 4° Os produtos fabricados até o final dos prazos de adequagéao estabelecidos no caput
desse artigo poderao ser comercializados até o fim do seu prazo de validade, caso sua data
de fabricacao esteja declarada na rotulagem.

Art. 4° Esta Resolucéo entra em vigor na data de sua publicacéo.




pr

= ANVISA
*l/ Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

.



	Slide 1
	Slide 2
	Slide 3
	Slide 4
	Slide 5
	Slide 6
	Slide 7
	Slide 8
	Slide 9
	Slide 10
	Slide 11
	Slide 12
	Slide 13
	Slide 14
	Slide 15
	Slide 16
	Slide 17
	Slide 18
	Slide 19
	Slide 20
	Slide 21
	Slide 22
	Slide 23
	Slide 24
	Slide 25
	Slide 26
	Slide 27
	Slide 28
	Slide 29
	Slide 30
	Slide 31
	Slide 32
	Slide 33
	Slide 34
	Slide 35
	Slide 36
	Slide 37

