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1. Contextualizacao

A rotulagem de alimentos é um instrumento essencial para assegurar o
direito do consumidor a informacao adequada, clara e precisa, além de assegurar
papel estratégico na promocéo da saude, na prevencgao de praticas enganosas e no
fortalecimento da confianga no sistema regulatério sanitario.

Nesse contexto, a AR 2026-2027 da Anvisa incorporou trés temas voltados
ao aprimoramento da rotulagem de alimentos sob competéncia da GGALI:

e tema3.1-regulamentacio dadeclaracdo quantitativa deingredientes na
rotulagem de alimentos embalados;

e tema 3.4 - regulamentacado do uso de tecnologias para transmissao de
informacdes na rotulagem de alimentos; e

e tema 3.20 - revisdo da regulamentacao sobre irradiagdo de alimentos,
contemplando, nesta etapa, proposta de rotulagem desses alimentos.

Essas iniciativas possuem como objetivo comum aperfeicoar a qualidade, a
transparéncia e a acessibilidade das informagodes prestadas ao consumidor, de
forma a contribuir para escolhas alimentares mais informadas.

Além de responderem a necessidades regulatérias identificadas no contexto
nacional, essas propostas buscam promover maior convergéncia com as diretrizes
internacionais estabelecidas pelo Codex Alimentarius.

Considerando a natureza convergente e complementar dessas iniciativas, a
GGALI pretende realizar sua conducgao de forma coordenada e sincronizada, com
vistas a promover maior consisténcia regulatéria e possibilitar a implementacao
uniforme dos novos requisitos. Essa abordagem também contribui para ampliar a
previsibilidade regulatdria e racionalizar os processos de adequacao por parte dos
setores regulados e das autoridades sanitarias.

Este documento tem por finalidade apresentar os fundamentos técnicos e
regulatdrios das propostas em discussao, subsidiando a participacao qualificada
da sociedade no dialogo setorial virtual a ser realizado em 16 de abril de 2026, bem
como nas etapas subsequentes do processo regulatorio.


https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/regulamentacao/agenda-regulatoria/agenda-2026-2027/arquivos/portal_lista_final_ar_2026-2027.pdf
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2. Declaracao quantitativa de ingredientes

A DQI é um instrumento de rotulagem que permite informar ao consumidor
a proporcdo de ingredientes presentes no alimento, especialmente daqueles
associados a sua identidade, composig¢ao ou caracteristicas destacadas no rétulo.

A DQIl amplia a transparéncia na rotulagem de alimentos ao permitir que o
consumidor conhecga a proporcéo de ingredientes caracterizadores do produto e
compreenda, com maior precisao, sua composicao e atributos. Essa informacgéo é
especialmente relevante quando a natureza do alimento esta associada a presencga
de determinados ingredientes cuja participagao efetiva pode variar entre produtos.

Essadeclaragdo complementa as demaisinformagdes obrigatorias relativas
a identidade e a composigcao, ao oferecer um parametro adicional para escolhas
informadas e para a comparacdo mais objetiva entre alimentos similares. Dessa
maneira, a DQI reforga o direito a informacgao clara, adequada e ostensiva previsto
no CDC e contribui para decis6es de consumo mais conscientes.

A DQI também ajuda a prevenir a apresentagao inadequada dos alimentos,
especialmente quando a presenca de determinados ingredientes é enfatizada no
rotulo. Ao explicitar a proporcao de ingredientes que conferem identidade, atributos
sensoriais ou valor de mercado ao alimento, promove-se maior coeréncia entre o
destaque atribuido na rotulagem e a participagao efetiva desses ingredientes na
formulagdo, desestimulando representagdes enganosas e favorecendo praticas
leais de comércio.

Além disso, a DQI pode ser empregada para conferir transparéncia a adigcao
de ingredientes que alteram de forma relevante a composicao, o valor econdmico
ou a densidade nutricional do alimento, atuando como instrumento de prevengao
de enganos e de protec¢ao da confianga do consumidor.

Outra aplicagdo da DQI é seu uso parainformar a quantidade de ingredientes
cuja presenca ou quantidade seja relevante do ponto de vista de salde publica.
Nesse contexto, essa informacédo pode apoiar escolhas alimentares alinhadas a
recomendacdes de saude e fortalecer estratégias de comunicagao de risco e de
monitoramento pelas autoridades sanitarias.

No plano regulatdrio, a DQI pode ser utilizada para subsidiar a estruturagao
de padroes de identidade e qualidade mais proporcionais e flexiveis. Ao indicar a
proporcao de ingredientes caracterizadores e esclarecer variacdes de composicéo
relevantes, a DQI contribui para a definicdo de parametros minimos de identidade.
Isso permite certa flexibilidade regulatdria sem recorrer a critérios excessivamente
detalhados que restrinjam a inovagao tecnoldgica ou a diversidade de produtos.



= ANVISA

I
—
_l Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
Por fim, ao ampliar a transparéncia da composicao dos alimentos, a DQI
pode estimular a melhoria da qualidade e a inovagao, incentivando a valorizagcdo

de ingredientes relevantes e formulacdes mais equilibradas.

As primeiras discussdes conduzidas pela GGALI sobre aregulamentacéo da
DQI ocorreram no contexto das negociacdes no Mercosul para revisdo do RTM
sobre rotulagem geral de alimentos embalados.

Durante a XXXVIlI Reunido Ordinaria do SGT n° 3, realizada entre 9 e 13 de
novembro de 2009, o Brasil apresentou uma solicitagcdo de revisdo da Resolucéo

GMC/MERCOSUL n° 26/2003, com o objetivo de promover sua convergéncia com
as diretrizes do Codex Alimentarius, especialmente com as disposi¢des do Padrao
Geral para Rotulagem de Alimentos Pré-embalados (CXS 1-1985). Entre os pontos
de convergéncia propostos, constava a adogao de requisitos para a DQI.

Naquele momento, as discussdes no ambito nacional concentraram-se na
analise dos objetivos e das finalidades da DQI, bem como na elaboragédo de uma
proposta a ser submetida ao Mercosul, fundamentada nas diretrizes do Codex
Alimentarius e em experiéncias regulatdrias internacionais.

No entanto, diante dos impasses verificados nas negociacdes no ambito da
CA/SGT n° 3, os Estados Partes acordaram que a matéria ndo seria harmonizada no
bloco, cabendo a cada pais disciplina-la de forma autébnoma.

Nesse contexto, o Brasil passou a adotar medidas normativas especificas
prevendo a DQI obrigatéria em determinadas categorias de alimentos. Contudo, o
arcabouco regulatério nacional permanece parcialmente desalinhado as diretrizes
do Codex Alimentarius, o que pode limitar o acesso do consumidor a informacgodes
relevantes para escolhas alimentares mais informadas e dificultar a preveng¢ao de
praticas enganosas e desleais na rotulagem de alimentos.

Diante desse cenario, a regulamentac¢ao da DQI foi incorporada como tema
3.6 da AR 2024-2025, com o objetivo de ampliar o acesso dos consumidores a
informagodes adequadas para suas escolhas alimentares, por meio da convergéncia
com as recomendacdes do Codex Alimentarius. Essa iniciativa se alinha ao
Objetivo Estratégico 4 da Anvisa, voltado ao empoderamento das pessoas com
informagdes que subsidiem melhores escolhas em saude.

Entretanto, ao longo desse ciclo regulatdrio, o tratamento do tema precisou
ser postergado em razéo da priorizagdo das negociagcdes no Mercosul para revisdo
dos RTMs sobre rotulagem geral e nutricional.

Em paralelo, a GGALI realizou tratativas interinstitucionais que resultaram na
inclusao do assunto no Plano Operativo da Estratégia Intersetorial de Prevencao da

Obesidade, instituida pelo Decreto n® 12.680/2025, reforcando sua relevancia para
politicas publicas voltadas a promoc¢éao da alimentacao adequada e saudavel.


https://documentos.mercosur.int/simfiles/docreuniones/16789_SGT3_2009_ACTA03_ES.pdf
https://normas.mercosur.int/public/normativas/962
https://normas.mercosur.int/public/normativas/962
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B1-1985%252FCXS_001e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B1-1985%252FCXS_001e.pdf
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/regulamentacao/agenda-regulatoria/agenda-2024-2025/construcao-da-agenda-2024-2025
https://www.gov.br/mds/pt-br/acoes-e-programas/promocao-da-alimentacao-adequada-e-saudavel/estrategia-de-prevencao-da-obesidade/publicacoes/plano-operativo_21-10.pdf
https://www.gov.br/mds/pt-br/acoes-e-programas/promocao-da-alimentacao-adequada-e-saudavel/estrategia-de-prevencao-da-obesidade/publicacoes/plano-operativo_21-10.pdf
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2023-2026/2025/decreto/d12680.htm
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Considerando a relevancia do tema para o processo de aprimoramento do
marco regulatdrio sanitario de rotulagem de alimentos, essa proposta foi migrada

paraa AR 2026-2027, como tema 3.1.


https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/regulamentacao/agenda-regulatoria/agenda-2026-2027/arquivos/portal_lista_final_ar_2026-2027.pdf
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3. Uso de tecnologia para transmissao de informacoes na rotulagem

Os avancos tecnolégicos observados nas ultimas décadas, especialmente
na comunicagao digital, ttm ampliado significativamente as possibilidades de
transmissao de informacgdes ao consumidor. Nesse contexto, tecnologias como
cadigos bidimensionais, etiquetas inteligentes, dispositivos de comunicagao por
campo de proximidade e outros recursos digitais passaram a ser utilizados como
ferramentas complementares a rotulagem convencional.

Tais tecnologias permitem o acesso a informacdes adicionais em ambiente
digital, sem as limitacdes fisicas inerentes ao espaco disponivel nas embalagens.
Entre as informagdes que podem ser transmitidas por esses meios, destacam-se
orientacdes de uso e conservacao, informacdes sobre rastreabilidade, origem dos
ingredientes, processos produtivos, sustentabilidade, bem como conteudo voltado
a promocéao da saude e ao consumo responsavel.

O uso de tecnologias digitais também pode ampliar a acessibilidade das
informagodes, especialmente para pessoas com deficiéncia visual ou com outras
necessidades especificas, por meio da disponibilizacao de conteudos em formatos
alternativos, como audio e interfaces adaptadas.

No contexto regulatoério, o uso dessas tecnologias requer o estabelecimento
de diretrizes claras, de modo a assegurar sua aplicacao de forma consistente com
os principios de rotulagem e com a adequada protegao do consumidor.

Por outro lado, a incorporagao desses recursos na rotulagem de alimentos
traz desafios regulatorios relevantes, especialmente no que se refere a definicao do
papel dessas techologias como instrumentos complementares ou substitutos das
informacdes obrigatdérias, a garantia de acesso equitativo as informacdes e a
preservagcao dos principios fundamentais que regem a rotulagem de alimentos,
como clareza, visibilidade, legibilidade e veracidade.

Atualmente, o marco sanitario de rotulagem de alimentos nao estabelece
principios gerais para o emprego de tecnologias digitais para transmissao de
informagdes na rotulagem de alimentos, 0 que pode gerar incertezas quanto as
condi¢gdes em que esses recursos podem ser utilizados, as limitagdes aplicaveis e
as salvaguardas necessarias para assegurar a adequada protegao do consumidor.

Paralelamente, observa-se o avanco dessa tematica no dmbito do Codex
Alimentarius, onde foram aprovadas Diretrizes sobre o Uso de Tecnologias para
Transmissao de Informacdes na Rotulagem de Alimentos (CXG 105-2024).

Diante desse cenario, durante o processo de elaboracao da AR 2026-2027, a
tematica foi incluida na relagao preliminar de temas, considerando a oportunidade
de promover a convergéncia do marco sanitario com as recomendacoes recentes
do Codex Alimentarius.


https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXG%2B105-2024%252FCXG_105e.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXG%2B105-2024%252FCXG_105e.pdf
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De maneira geral, as contribui¢cdes recebidas foram favoraveis e reforgcaram
sua pertinéncia e relevancia para o aprimoramento da rotulagem de alimentos.
Entre os aspectos destacados, foram apresentadas contribuigcdes relacionadas ao
potencial uso dessas tecnologias como ferramenta complementar para a
disponibilizagdo de informacdes e a necessidade de definicdo de diretrizes
regulatdrias claras para orientar sua utilizagao. As contribui¢gdes recebidas também
evidenciaram que o assunto possui interface com outras iniciativas em curso
relacionadas a rotulagem de alimentos.

Nesse contexto, a regulamentacdo do uso de tecnologias para transmissao
de informacgoes na rotulagem de alimentos foi incorporada a AR 2026-2027 da
Anvisa, como tema 3.4, alinhada ao Objetivo Estratégico 4 da Anvisa.

A inclusao dessa iniciativa nessa AR reflete a necessidade de modernizar o
marco regulatorio de rotulagem de alimentos, de modo a acompanhar a evolucao
tecnoldgica e assegurar que o uso dessas ferramentas ocorra de forma segura,
transparente e alinhada aos principios da protegcdo da saude e da defesa do
consumidor.

Essa iniciativa também contribui para promover maior convergéncia com as
diretrizes internacionais, além de fortalecer a consisténcia e a previsibilidade
regulatoérias e favorecer ainovagao responsavel e a melhoria da comunicagao entre
os fabricantes e os consumidores.

10


https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/regulamentacao/agenda-regulatoria/agenda-2026-2027/arquivos/portal_lista_final_ar_2026-2027.pdf
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4. Rotulagem de alimentos irradiados

A irradiacdo de alimentos é uma tecnologia de processamento cujo uso
demanda informacgao clara ao consumidor, de modo a assegurar transparéncia e
permitir escolhas informadas.

Durante a elaboracao da AR 2026-2027, a revisao da regulamentacao sobre
irradiacdo de alimentos foi incluida na relacao preliminar de temas, com base no
contexto que evidenciou a necessidade de atualizagao do marco regulatoério frente
a evolugao técnica e regulatéria observada nessa area, incluindo o aprimoramento
de aspectos relacionados a rotulagem de alimentos irradiados para harmonizagéao
com as diretrizes internacionais de rotulagem de alimentos embalados.

As contribuicdes apresentadas neste processo reforgaram a importancia de
revisar os requisitos de rotulagem aplicaveis aos alimentos irradiados, incluindo
aspectos relacionados ao uso do simbolo da Radura, com vistas ao aprimoramento
da comunicagao ao consumidor e a harmonizagdo com referéncias internacionais
aplicaveis a rotulagem de alimentos embalados.

Diante desse cenario, o tema foi incluido na AR 2026-2027, como tema 3.20,
alinhado ao Objetivo Estratégico 4 da Anvisa.

Nesse sentido, a proposta regulatéria a ser conduzida contempla a revisao
dos requisitos de rotulagem aplicaveis aos alimentos irradiados, para convergéncia
com as diretrizes do Padrao Geral para Rotulagem de Alimentos Pré-embalados
(CXS 1-1985) relativas ao uso opcional do simbolo internacional da Radura.

11


https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/regulamentacao/agenda-regulatoria/agenda-2026-2027/arquivos/portal_lista_final_ar_2026-2027.pdf
https://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/sh-proxy/en/?lnk=1&url=https%253A%252F%252Fworkspace.fao.org%252Fsites%252Fcodex%252FStandards%252FCXS%2B1-1985%252FCXS_001e.pdf
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5. Cenario regulatério nacional

5.1 Regulamentacao da DQI

O arcaboucgo normativo vigente nao estabelece requisitos gerais para a DQI
aplicaveis a todos os alimentos. As exigéncias atualmente existentes sao pontuais
e se concentram em categorias especificas, sendo estabelecidas principalmente
pela Anvisa e pelo MAPA.

De modo geral, essas regras empregam a DQI para informar as quantidades
de ingredientes caracterizadores ou associados a preocupagdes de saude, bem
como para prevenir situagdes potencialmente enganosas. Em alguns casos, os
regulamentos também definem a forma de expresséo, a localizagao e os requisitos
de legibilidade da informacéao no rotulo.

5.1.1 DQIl em bebidas

No dmbito das bebidas, ha requisitos de declaragao quantitativa previstos
em atos normativos distintos. A Lei n® 8.918/1994 exige que as bebidas dietéticas e
de baixa caloria tragam a declaracdo das quantidades ou peso por unidade dos
edulcorantes utilizados.

Jaa RDC n® 719/2022, que dispbe sobre os requisitos para misturas para o
preparo de alimentos e alimentos prontos para o consumo, determina que as
bebidas energéticas tragam, na lista de ingredientes, a declaragao dos teores de
cafeina, taurina, inositol e glucoronolactona presentes na porgao do produto.

Nesses casos, as informagdes quantitativas permitem a comparagao entre
produtos e a estimativa de ingestdo de substdncias com potenciais preocupacodes
de saude.

No ambito do MAPA, ha regulamentacao de DQI para diferentes tipos de
bebidas nas quais a presencga de suco, polpa, fruta ou vegetal constitui elemento
relevante para a identidade do produto. Essas regras ampliam a transparéncia ao
consumidor e reduzem o risco de apresentagcdes enganosas, especialmente em
categorias cujos requisitos de composicao admitem variagao.

Emrelagado aos sucos tropicais e néctares, a IN MAPAn©42/2013 estabelece

que a quantidade de polpa de fruta ou de suco de fruta ou de vegetal deve ser
declarada no rétulo dessas bebidas. Essa declaracao deve ser veiculada no painel
principal, de forma isolada, em destaque, com caracteres em caixa alta, em
porcentagem massa por massa, com uma cifra decimal, expressando a quantidade
de suco integral, polpa ou o somatdrio destes, conforme o caso.

Ovalornumérico e o simbolo de porcentagem devem ter, no minimo, o dobro
do tamanho da denominacéao do produto, e a expressao “DE SUCO” ou “DE POLPA”
deve ter, no minimo, uma vez e meia o tamanho da denominacgéao do produto.

12


https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/leis/l8918.htm
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=abrirTextoAto&tipo=RDC&numeroAto=00000719&seqAto=002&valorAno=2022&orgao=RDC/DC/ANVISA/MS&codTipo=&desItem=&desItemFim=&cod_menu=9434&cod_modulo=310&pesquisa=true
https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sislegis/action/detalhaAto.do?method=consultarLegislacaoFederal

= ANVISA

I
—
_I Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
Ademais, a norma prevé que a DQI pode ser apresentada opcionalmente na
lista de ingredientes imediatamente apds o nome do ingrediente correspondente.

No tocante aos derivados nao alcoélicos da uva, a IN MAPA n° 14/2018 exige
que a quantidade de suco de uva ou de polpa de uva presente no produto seja
declarada no rétulo. De forma convergente, a IN MAPA n°© 49/2018 determina que a
quantidade de polpa de fruta, suco de fruta, suco de vegetal e vegetal presente no
suco e na polpa de fruta seja declarada.

Em ambos os casos, a DQI deve ser veiculada no painel principal, de forma
isolada, em destaque, com caracteres em caixa alta, em porcentagem volume por
volume e em numeros inteiros. AIN n® 49/2018 exige, ainda, que a informacao seja
apresentada na horizontal.

Quanto aos elementos graficos, ambas as normas estabelecem que o valor
numeérico e o simbolo de porcentagem devem ter, no minimo, o dobro do tamanho
da denominacgéao da bebida, e que a expressdo complementar deve ter, no minimo,
uma vez e meia o tamanho da denominacéo.

A porcentagem deve ser seguida de termos que caracterizam o ingrediente,
conforme o caso, como: “DE SUCO DE UVA”, “DE POLPA DE UVA”, “DE POLPA”, “DE
POLPA E SUCO”, “DE POLPA E VEGETAL” ou “DE POLPA, SUCO E VEGETAL".

Essas normas limitam a DQIl a 100%, permitindo que uma DQI de 100% seja
usada, quando a quantidade de outros ingredientes permitidos, como aditivos
alimentares, for inferior a 1%.

Para sucos concentrados, € exigida a declaracao do grau de concentracgéao,
em porcentagem massa por massa. Ja para os sucos mistos ou polpas mistas, é
exigido que os percentuais de cada matéria-prima sejam declarados na lista de
ingredientes logo apds seu home, em porcentagem volume por volume.

A Portaria MAPA n®123/2021, que estabelece os PIQ para bebida composta,
cha pronto para o consumo, refresco, refrigerante, soda e seus preparados sélidos
e liquidos, define DQI como a informacgao relativa a quantidade de suco, polpa ou
da combinacéao destes presente na composicéo do produto.

Para esses produtos, a DQI deve ser calculada em porcentagem volume por
volume, observada a legislagcdo do MAPA que estabelece os limites minimos de
solidos sollveis para sucos e polpas e os limites minimos de sélidos totais para
acai e polpa de jucara.

A DQIl deve ser declarada no painel principal do rétulo com o valor numérico
seguido das expressdes “DE FRUTA”, “DE VEGETAL” ou “DE FRUTA E VEGETAL”,
conforme o caso. Os requisitos relativos ao tamanho da DQI sdo idénticos aos
adotados para os sucos e polpas de frutas.
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Ademais, essa informacgéao deve ter cor contrastante com o fundo do rétulo,
semvariacao de padronizagdo entre os caracteres, e deve estar afastada de soldas,

dobras e areas de torcao e de selagem da embalagem em, no minimo, 5 milimetros.

A DQIl deve ser declarada em numeros inteiros, quando o valor calculado for
maiorouiguala 10. Paravalores entre 1 e 10, a DQIl deve ser expressa em duas cifras
decimais, enquanto para os valores menores do que 1, devem ser usadas trés cifras
decimais.

Esse regulamento estabelece que, quando o somatério do valor calculado
para a DQI e da porcentagem total dos demais ingredientes, excetuado a agua, for
superior a 100 %, o valor da DQI devera ser ajustado para que este somatdrio nao
ultrapasse a 100%.

Para os preparados sélidos e liquidos, o calculo da DQI deve ser feito para o
produto diluido, pronto para o consumo, considerando a forma de preparo indicada
pelo fabricante no rétulo, e sua declaragao deve ser acompanhada da expressao:
“APOS A DILUICAO”.

Nos produtos saborizados, que utilizam como ingrediente vegetal apenas o
extrato aquoso, ou ainda fruta, vegetal ou extrato padronizado em quantidade
abaixo do limite minimo estabelecido, a DQI devera ser precedida da expressao
“CONTEM APENAS”.

Ja para os preparados sélidos para refrescos e os xaropes que nao utilizam
ingredientes vegetais em sua composi¢ao, a DQI deve ser expressa por meio dos
termos: “NAO CONTEM FRUTA OU VEGETAL” ou “0% DE FRUTA OU VEGETAL”.

Para os produtos obtidos de duas ou mais frutas ou vegetais, devem ser
declaradas, na lista de ingredientes, as porcentagens correspondentes a cada um,
logo apods o respectivo nome. Para produtos cujos ingredientes vegetais sejam
exclusivamente extratos padronizados ou quinino, a DQIl esta dispensada.

5.1.2 DQI em produtos de origem animal

O Decreto n® 9.013/2017, que regulamenta a Lei n°® 1.283/1950 e a Lei n®
7.889/1989, exige declaragbes quantitativas para determinados ingredientes em
categorias especificas de alimentos de origem animal.

No caso das farinhas lacteas, o regulamento exige que o percentual de leite
seja declarado no painel principal. Essa informacéo favorece a comparacéo entre
marcas e formulacdes, especialmente considerando que o produto deve atender a
limite minimo de 20% de leite.

Para produtos carneos contendo carne e ingredientes vegetais, deve constar
no rétulo a declaracao das respectivas porcentagens, excetuados os condimentos
€ as especiarias.
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Nos produtos carneos com adicdo de agua, o percentual de dgua adicionada
deve ser informado na lista de ingredientes e, quando superior a 3%, também no

painel principal.

Nesses casos, as declaracoes quantitativas reforcam a transparéncia sobre
a composicao e contribuem para reduzir o risco de interpretacdes equivocadas
quanto as caracteristicas de composi¢cao dos produtos, prevenindo formas de
apresentacio potencialmente enganosas.

5.1.3 DQI em d6leos compostos

A RDC n© 481/2021, que dispbde sobre os requisitos sanitarios para 6leos e
gorduras vegetais, estabeleceu exigéncias de DQI para os 6leos e gorduras vegetais
compostos destinados ao consumidor final.

Para misturas de azeite de oliva com dleos de outras espécies, é exigido que
o percentual de azeite de oliva seja declarado na denominacgéo de venda, com o
mesmo tamanho, fonte e destaque conferidos ao termo que identifica a presencga
desse ingrediente.

Ademais, a norma condiciona qualquer destaque relativo a presenca de
azeite de oliva a declaragéao explicita do respectivo percentual, com igual evidéncia
visual, de modo a evitar que a simples meng¢&o ao ingrediente induza o consumidor
a interpretagdes equivocadas sobre sua proporg¢éo na mistura.

De forma complementar, essa RDC determina que, na lista de ingredientes,
sejam declarados os percentuais de cada 6leo e gordura vegetal presentes na
formulacdo dos dleos compostos, entre parénteses, imediatamente apds o nome
doingrediente.

Os percentuais devem ser calculados com base nas quantidades médias de
ingredientes adicionadas no momento da fabricagdo do produto.

Quanto a forma de expressao, foi estabelecido que os percentuais devem
ser apresentados em numeros inteiros, quando os valores forem maiores que 1%,
e com uma casa decimal, quando os valores forem menores que 1%, observadas
regras especificas de arredondamento.

Para valores superiores a 1%, quando a primeira casa decimal for inferior a
5, o nimero inteiro deve ser mantido inalterado, e quando for igual ou superior a 5,
deve ser arredondado para cima. Para valores inferiores a 1%, quando a segunda
casadecimalforinferiora 5, mantém-se a primeira casa decimal, e quando forigual
ou superior a 5, esta deve ser arredondada para cima.

A normatambém estabelece que a documentacgao relacionada as matérias-
primas e ao processo produtivo, capaz de comprovar o atendimento aos requisitos
de DQI, deve estar disponivel para consulta ou apresentagcao a autoridade sanitaria
competente, quando solicitada.
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Esses requisitos de DQI tiveram como objetivo fornecer maior transparéncia
sobre a composicao dos 6leos compostos e prevenir situagdes potencialmente
enganosas, especialmente em produtos nos quais a presenca de ingredientes de
maior valor agregado, como o azeite de oliva, pode influenciar de forma relevante a
percepgao do consumidor.

Ademais, essa abordagem permitiu a adogcao de um PIQ mais flexivel para
0s 6leos compostos, tornando desnecessario estabelecer limites de composigcéao
ou proibir determinadas combinacgdes de 6leos, ao mesmo tempo em que preserva
a protecao do consumidor por meio do acesso a informagdes claras, objetivas e
comparaveis sobre a composicao efetiva do produto.

5.1.4 DQIl em alimentos a base de cereais integrais

A RDC n° 712/2022 definiu os requisitos de composicao e rotulagem dos
alimentos contendo cereais e pseudocereais para classificagcdo e identificagao
como integral e para destaque da presencga de ingredientes integrais.

Essa RDC estabeleceu que os alimentos a base de cereais classificados
como integral podem apresentar este destaque na sua denominacéo de venda,
desde que acompanhada do percentual de ingredientes integrais, com caracteres
do mesmo tipo, tamanho e cor. No caso de produtos liquidos, o termo “integral”
deve ser substituido pelo termo “com cereais integrais”.

Em complementacéo, foi permitido que a presencga de ingredientes integrais
fosse destacada narotulagem, desde que acompanhada do respectivo percentual,
com caracteres da mesma fonte, cor, contraste e, no minimo, mesmo tamanho.

Produtos a base de cereais que ndo atendam a classificagéo de integral nao
podem ter o destaque da presencga de ingredientes integrais na sua denominagao
de venda, nem conter informacoes que sugiram que o produto é integral.

Para os produtos destinados exclusivamente ao processamento industrial
ou aos servicos de alimentacao, a DQI pode ser fornecida alternativamente nos
documentos que acompanham o produto ou por outros meios.

Além disso, a RDC estabeleceu que a porcentagem do ingrediente integral
deve ser determinada com base na quantidade adicionada ao alimento no
momento da fabricacao, em relacao ao peso do produto final tal como exposto a
venda.

No caso de alimentos concentrados ou em pd que requerem reconstituicao,
essa determinacao deve ser realizada em relagdo ao produto pronto para o
consumo, conforme as instru¢cdes de preparo indicadas pelo fabricante no rétulo.

As porcentagens devem ser expressas em numeros com uma cifra decimal,
exceto quando a primeira cifra decimal for zero. Para fins de arredondamento dos
percentuais, quando a segunda casa decimal for menor que 5, a primeira casa
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decimal deve ser mantida inalterada. Quando a segunda casa decimal for maior ou
igual a 5, a primeira casa decimal deve ser arredondada para cima em 1 unidade.

A RDC também estabelece que o fabricante deve manter documentacao
que comprove o atendimento aos requisitos de DQI previstos na norma, devendo
estar disponivel para consulta da autoridade sanitaria competente quando
solicitada. Esse requisito é particularmente relevante em razéo das limitagdes de
meétodos analiticos para afericao direta da proporgao de ingredientes integrais no
produto final.

Nesse contexto, a adocao da DQI na regulamentacao dos produtos a base
de cereais integrais visou reduzir assimetrias de informacéo relativas a composicao
desses alimentos e prevenir situacdes potencialmente enganosas na rotulagem.

Ao vincular o uso do termo “integral” e o destaque de ingredientes integrais
a declaracao explicita de seus percentuais, a medida ampliou a transparéncia ao
consumidor e contribuiu para escolhas alimentares mais informadas, sem impor
restricdes desproporcionais a formulagao dos produtos.

5.2 Regulamentacao do uso de tecnologa na rotulagem

O arcaboucgo normativo sanitario vigente nao estabelece requisitos gerais
que disciplinem o uso de tecnhologias digitais para transmissao de informacdes na
rotulagem de alimentos. No entanto, ha dispositivos que guardam relagdo com o
tema, especialmente ao prever a possibilidade de fornecimento de determinadas
informacgdes por meios alternativos ao rotulo ou ao reconhecer a aplicabilidade das
regras de rotulagem a diferentes meios de comunicacgéo.

O art. 283 do Decreto-Lei n® 986/1969 estabelece que as disposicoes
relativas a rotulagem se aplicam aos textos e matérias de propaganda de alimentos,
qualquer que seja o veiculo usado para sua divulgacgao. Esse dispositivo evidencia
que as exigéncias sanitarias relacionadas as informacdes sobre alimentos néo se
restringem exclusivamente aos rétulos fisicos, sendo aplicaveis também a outros
meios de comunicacgéao utilizados para sua veiculagéao.

No ambito da RDC n® 727/2022, que dispde sobre a rotulagem de alimentos
embalados, é facultado o fornecimento de algumas informagodes fora do rotulo, em
situagdes particulares.

Os arts. 16 e 19 dessa resolucao estabelecem que, no caso dos alimentos
destinados exclusivamente ao processamento industrial ou aos servicos de
alimentacao, as declaracoes das adverténcias sobre alimentos alergénicos e sobre
a presencade lactose podem ser realizadas alternativamente nos documentos que
acompanham o produto.
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De forma semelhante, o art. 34 dessa norma prevé que, para alimentos
destinados exclusivamente aos servicos de alimentacéo, as instru¢gdes de preparo,
uso e conservagao das carnes suinas e de aves cruas podem ser fornecidas nos
documentos que acompanham o produto ou por outros meios acordados entre as

partes.

Isso demonstra que, em determinados contextos, a regulamentacao admite
a utilizagcdo de meios alternativos para a transmissao de informacgdes obrigatorias,
embora nao estabeleca critérios especificos para o uso de tecnologias digitais com
essa finalidade.

Além disso, o art. 24 da RDC n® 727/2022 exige que, no caso de alimentos
com declaracao de “nova formula”, as informacdes detalhadas sobre as diferencas
na composicdo em relagao a versao anterior sejam disponibilizadas por meio do
SAC, cédigo QR ou por outros meios e tecnologias. Esse dispositivo constitui
referéncia expressa ao uso de tecnologia digital como meio complementar para a
disponibilizagdo de informagdes ao consumidor.

Emrelagao arotulagem nutricional, o art. 4°da RDC n®429/2020 estabelece
que, no caso de alimentos destinados exclusivamente ao processamento industrial
ou aos servigos de alimentacado, a tabela de informacdo nutricional pode ser
fornecida alternativamente nos documentos que acompanham o produto ou por
outros meios acordados entre as partes.

Em complemento, o documento de Perguntas e Respostas sobre Rotulagem
Nutricional de Alimentos Embalados esclarece que a declaragcdo da tabela de
informacgao nutricional por meios alternativos, incluindo tecnologias como cddigos
QR, nao esta disciplinada na regulamentacao vigente, mas ndo encontra 6bice,
desde que sua veiculacdo observe as regras estabelecidas na legislagcdo e seja
realizada de forma complementar a declaragdo no rétulo, ressalvadas as situagdes
nas quais a sua declaragao é dispensada.

No dmbito das discussdes mais recentes para revisao dos regulamentos de
rotulagem geral e nutricional, as propostas submetidas a CP n® 1357/2025 e a CP
n°® 1358/2025 ampliam a possibilidade de fornecimento de certas informagodes
obrigatérias por meios alternativos, incluindo outros meios acordados entre as
partes, desde que assegurada a rastreabilidade e a identificagdo do produto.

De forma geral, essas propostas preveem que informacdes como lista de
ingredientes, lista de adverténcias, nova férmula, tabela de informacgao nutricional
e instrugdes de preparo e uso possam ser transmitidas alternativamente na
documentagcdo que acompanha o produto ou por outros meios, no caso de
alimentos destinados exclusivamente ao processamento industrial.

18


https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=abrirTextoAto&tipo=RDC&numeroAto=00000727&seqAto=002&valorAno=2022&orgao=RDC/DC/ANVISA/MS&codTipo=&desItem=&desItemFim=&cod_menu=1696&cod_modulo=134&pesquisa=true
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=abrirTextoAto&tipo=RDC&numeroAto=00000429&seqAto=000&valorAno=2020&orgao=RDC/DC/ANVISA/MS&codTipo=&desItem=&desItemFim=&cod_menu=1696&cod_modulo=134&pesquisa=true
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/centraisdeconteudo/publicacoes/alimentos/perguntas-e-respostas-arquivos/rotulagem-nutricional_2a-edicao.pdf/@@download/file
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/centraisdeconteudo/publicacoes/alimentos/perguntas-e-respostas-arquivos/rotulagem-nutricional_2a-edicao.pdf/@@download/file
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=abrirTextoAto&link=S&tipo=CPB&numeroAto=00001357&seqAto=222&valorAno=2025&orgao=ANVISA/MS&cod_modulo=630&cod_menu=9373
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=abrirTextoAto&link=S&tipo=CPB&numeroAto=00001358&seqAto=222&valorAno=2025&orgao=ANVISA/MS&cod_modulo=630&cod_menu=9373
https://anvisalegis.datalegis.net/action/ActionDatalegis.php?acao=abrirTextoAto&link=S&tipo=CPB&numeroAto=00001358&seqAto=222&valorAno=2025&orgao=ANVISA/MS&cod_modulo=630&cod_menu=9373

= ANVISA

I
—
_| Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria
Essa alternativa também foi proposta para a transmissdo de determinadas
informagdes obrigatérias em embalagens pequenas que nédo estdo contidas em

outras embalagens.

Dessa forma, verifica-se que, embora ndo exista regulamentacao geral que
discipline o uso de tecnhologias na rotulagem de alimentos, o marco normativo
vigente ja contempla, de forma pontual, a utilizagdo de meios alternativos para a
transmissdo de determinadas informacgades.

5.3 Regulamentacao da rotulagem de alimentos irradiados

O arcabougo normativo nacional estabelece requisitos especificos para a
rotulagem de alimentos submetidos ao processo de irradiacdo, com o objetivo de
assegurar que o consumidor seja adequadamente informado sobre a utilizagao
dessatecnologia.

O Decreto n© 72.718/1973, que estabelece sobre normas gerais relativas a
irradiacdo de alimentos, exige que os alimentos irradiados, quando expostos a
venda ou entregues ao consumo, apresentem, na respectiva embalagem e nos
cartazes afixados nos locais de venda ou entrega ao consumo, a informacéao
“Alimento Tratado por Processo de Irradiacdo”, bem como a declaracdo “Este
produto foi processado em estabelecimento sob controle da Comissao Nacional
de Energia Nuclear”.

De forma complementar, a RDC n° 21/2001, que aprova o regulamento
técnico sobreirradiacao de alimentos, estabelece requisitos especificos aplicaveis
arotulagem desses produtos.

Nos termos dessa norma, os alimentos irradiados devem apresentar, no
painel principal do rétulo, a declaragao “ALIMENTO TRATADO POR PROCESSO DE
IRRADIACAQ”, com caracteres de tamanho n&o inferior a um terco do tamanho da
maior letra utilizada nos dizeres de rotulagem.

Além disso, quando um alimento irradiado for utilizado como ingrediente na
fabricacdo de outro produto, essa condicdo deve ser declarada na lista de
ingredientes, entre parénteses, apds o nome do ingrediente correspondente.

A norma estabelece ainda obrigagdes para a empresa responsavel pela
irradiacdo dos alimentos, a qual deve garantir que conste aindicagao do tratamento
por irradiagdo. No caso de alimentos irradiados comercializados a granel, essa
indicacdo deve constar nas notas fiscais emitidas pela empresa irradiadora.
Quando os alimentos irradiados forem comercializados ja embalados, a empresa
irradiadora deve assegurar que essa informacao esteja presente tanto nas notas
fiscais quanto nas respectivas embalagens, em conformidade com os requisitos de
rotulagem estabelecidos.
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Adicionalmente, a RDC n° 21/2001 estabelece que, nos locais de exposicao
a venda de alimentos irradiados comercializados a granel, deve ser afixado cartaz,
placa ou outro meio equivalente com a informacao “ALIMENTO TRATADO POR
PROCESSO DE IRRADIACAO?”, assegurando que essa informacéo esteja acessivel
ao consumidor também nessas situagoes.

Esse conjunto de disposi¢cdes demonstra que o marco regulatdrio nacional
estabelece requisitos especificos voltados a identificacdo do tratamento por
irradiacdo, com base na obrigatoriedade de declaragéo textual dessa informacéo
nos rétulos, na documentagdo comercial e nos pontos de venda, conforme

aplicavel.

Por outro lado, a legislacao sanitaria vigente nao estabelece disposicoes
especificas sobre o uso do simbolo internacional da Radura na rotulagem de
alimentos irradiados. Dessa forma, observa-se que o marco regulatdrio nacional
nao contempla expressamente o uso desse simbolo como instrumento de
comunicagao ao consumidor, evidenciando uma lacuna regulatéria quanto a esse
aspecto especifico da rotulagem de alimentos irradiados.
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6. Recomendacgoes do Codex Alimentarius

As diretrizes do Codex Alimentarius relativas a DQI constam da se¢do 5.1 do
CXS 1-1985. Essas recomendacgdes preveem que a porcentagem de um ingrediente
—incluindo os ingredientes compostos ou as categorias de ingredientes — deve ser
declarada para alimentos vendidos como uma mistura ou combinacao, quando o
ingrediente:

e for destacado no rétulo por meio de palavras, imagens ou outros
elementos graficos; ou

e nao fizer parte da denominagéo de venda do alimento, mas for essencial
para caracteriza-lo e for esperado que esteja presente no alimento pelos
consumidores do pais onde o produto é comercializado, de modo que a
omissao da DQI possa induzi-los ao erro ou engano.

Para os fins de aplicagao da DQI, o Codex Alimentarius define categoria de
ingredientes como termos genéricos aplicaveis aos nomes de classe de um
ingrediente ou outros termos comuns similares utilizados em referéncia ao nome
de um alimento.

O Codex Alimentarius estabelece, ainda, que a DQI ndo é exigida quando o
ingrediente for usado em pequenas quantidades apenas para fins de aromatizacéo
ou quando houver conflito com normas de produtos do préprio Codex Alimentarius
que tratem do mesmo tema.

No tocante a exigéncia de DQI em decorréncia do destaque da presenga do
ingrediente no rotulo, as diretrizes esclarecem que a simples referéncia a um
ingrediente nadenominacao de venda do alimento ndo exige, por si s6, aDQl, desde
que essa referéncia nao seja suscetivel de induzir o consumidor a erro ou criar uma
impressao incorreta quanto a natureza do alimento. Isso ocorre quando a variagao
no teor do ingrediente entre produtos néo é relevante para caracterizar o alimento
ou distingui-lo de outros similares.

No que dizrespeito a forma de calculo e apresentacdo, o Codex Alimentarius
recomenda que a DQI seja declarada no rétulo sob aforma de percentual numeérico,
com base na porcentagem inicial do ingrediente, em peso ou volume, conforme
apropriado, no momento da fabricagdo. Caso tenha ocorrido perda de umidade dos
alimentos em decorréncia de tratamento térmico ou outro tipo de processamento,
a porcentagem deve corresponder a quantidade do ingrediente utilizadaemrelagcéo
ao produto final.

Quando a soma das quantidades dos ingredientes declaradas no rétulo
exceder 100%, o percentual pode ser substituido pela declaragcdo do peso dos
ingredientes utilizados para preparar 100 gramas do produto acabado.

Por fim, o Codex Alimentarius recomenda que a DQI esteja localizada:
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e proxima as palavras, imagens ou graficos que destacam o ingrediente
especifico;

e 3o lado donome do alimento; ou

e juntode cadaingrediente correspondente na lista de ingredientes, como
percentual minimo quando a énfase estiver na presenca do ingrediente,
ou como percentual maximo quando a énfase estiver em seu baixo teor.

Por sua vez, as diretrizes do Codex Alimentarius referentes a rotulagem de
alimentos irradiados constam da secao 5.2 do CXS 1-1985. Essas recomendagdes
estabelecem que os alimentos submetidos ao processo de irradiacdo devem
apresentar, na rotulagem, uma declaracao escrita indicando que o alimento foi
tratado por esse processo. Essa declaragao deve ser posicionada em local proximo
ao nome do alimento, de modo a assegurar sua adequada visibilidade e associacéo
com o produto.

No caso de alimentos irradiados utilizados como ingrediente na fabricagcao
de outros produtos, é recomendado que essa condigao seja declarada na lista de
ingredientes. De forma semelhante, quando um produto de ingrediente Unico for
obtido a partir de matéria-prima irradiada, a rotulagem do produto final deve conter
declaracdo indicando que o alimento foi submetido a esse tratamento.

O Codex Alimentarius prevé, adicionalmente, que o simbolo internacional
de irradiacdo de alimentos, conhecido como Radura, pode ser usado na rotulagem
desses produtos, desde que apresentado em local préximo ao nome do alimento,
de forma a garantir sua associagdo com a indicagio do tratamento por irradiacao.

Esse conjunto de disposicbes evidencia que o Codex Alimentarius adota
abordagem baseada na obrigatoriedade de declaracédo textual do tratamento por
irradiacdo e na possibilidade de utilizagdo complementar do simbolo internacional
da Radura como instrumento adicional de comunicagao ao consumidor.

Por fim, as diretrizes do Codex Alimentarius relativas ao uso de tecnologias
para fornecimento de informacgdes na rotulagem de alimentos constam da CXG
105-2024. Essas diretrizes orientaram o uso de techologias para disponibilizacdo
de informacdes sobre alimentos pré-embalados aos consumidores, quando essas
informagdes forem acessadas por meio de referéncia presente no rétulo.

Para fins dessas diretrizes, o Codex Alimentarius considera como techologia
qualquer meio eletrbnico ou digital empregado para transmitir informacoes ao
consumidor, incluindo, sitios eletronicos, plataformas on-line e aplicagbes moveis.

Esse documento recomenda que as informacgdes fornecidas por meio de
tecnologias devem estar prontamente acessiveis aos consumidores nas condigdes
usuais de aquisicao e uso do alimento, considerando a existéncia de infraestrutura
tecnoldégica adequada, o acesso amplo aos meios utilizados e a razoabilidade do
uso dessas tecnologias pelos consumidores.
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As diretrizes também apontam que determinadas informacgdes obrigatérias,
incluindo a denominacao de venda do alimento, as informacdes relacionadas a
seguranca e outras definidas pela autoridade nacional, ndo devem ser fornecidas

exclusivamente por meio de tecnhologia.

Além disso, os principios gerais para rotulagem de alimentos embalados,
previstos no CXS 1-1985, se aplicam as informagdes transmitidas por meio de
tecnologias. Assim, essas informacdes devem observar os mesmos principios de
veracidade, clareza, legibilidade e nao indugédo ao erro aplicaveis a rotulagem
convencional.

O Codex estabelece, ainda, que, quando as informacdes forem fornecidas
por meio de tecnologia, a referéncia presente no rotulo deve permitir o acesso
direto a essas informacdes, as quais devem ser apresentadas de forma clara,
prontamente identificavel e distinguivel de outros conteudos, ndo podendo entrar
em conflito com aquelas declaradas no rétulo.

As diretrizes também estabelecem que as informacgdes disponibilizadas por
meio de tecnologia devem permanecer acessiveis durante o periodo em que o
alimento se mantiver seguro e adequado para consumo, e devem ser fornecidas
sem custo ao consumidor e sem a exigéncia de fornecimento de dados pessoais
para acesso ao conteudo.

Além disso, o Codex Alimentarius prevé que o uso de tecnologias pode ser
considerado como alternativa para disponibilizar informag¢des que ndo estejam
acessiveis diretamente no rétulo, seja em razao das condicdes de comercializacao
ou de excecoes previstas nas normas aplicaveis.

Verifica-se, portanto, que o Codex reconhece o uso de tecnologias como
instrumento complementar para o fornecimento de informagdes de alimentos
embalados, desde que sejam observados os principios gerais de rotulagem e
assegurada a adequada protecado do consumidor.
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7. Estratégia regulatoria proposta

7.1 Escopo da convergéncia ao Codex Alimentarius

Apés avaliacdo do marco regulatério nacional e das diretrizes internacionais
do Codex Alimentarius, propoe-se a adocao de estratégia regulatéria baseada na
convergéncia com as recomendacoes desse organismo, de forma proporcional e
alinhada as necessidades e especificidades do contexto nacional, no &mbito dos
trés temas contemplados neste documento.

No caso da DQI, propde-se que a convergéncia com as diretrizes do Codex
Alimentarius seja delimitada as situagcdes em que houver destaque da presenca de
um ingrediente na rotulagem, por meio de palavras, imagens ou outros elementos
graficos.

Essa abordagem assegura que a DQI seja utilizada como instrumento para
prevenir apresentacoes potencialmente enganosas nos casos em que ha énfase a
determinado ingrediente, em consonancia com o objetivo central dessa ferramenta
no ambito do Codex Alimentarius.

Essa delimitagao também contribui para reduzir o risco de inconsisténcias
regulatdrias e de inseguranca juridica, considerando que o uso da DQI para outras
finalidades, especialmente aquelas relacionadas a ingredientes caracterizadores
da identidade do produto ou a preocupacdes de saude publica, ja se encontra
disciplinado em normas especificas no ordenamento nacional, especialmente no
ambito dos PIQ.

Essa estratégia preserva a abordagem verticalizada adotada no Brasil para
esses casos, na qual os critérios de aplicagcdao da DQI estdo definidos de forma
proporcional as particularidades tecnolégicas e regulatérias de cada categoria de
alimento.

No que diz respeito ao uso de tecnologias para transmissao de informacgodes
na rotulagem, propde-se a incorporagao dos principios estabelecidos na CXG 105-
2024, com o objetivo de definir diretrizes gerais e harmonizadas para sua utilizacéo.

Essa convergéncia visa reconhecer o uso de tecnologias como instrumento
para transmissao de informacgdes sobre alimentos, assegurando que sua utilizagao
ocorra em conformidade com os principios gerais de rotulagem, especialmente no
que se refere a veracidade, clareza, legibilidade, acessibilidade e nao indugéo ao
erro.

Nesse contexto, propde-se estabelecer que o uso de tecnologias podera ser
empregado como ferramenta complementar a rotulagem e, quando expressamente
previsto na legislagcao aplicavel, também como meio alternativo para a transmissao
de determinadas informacgdes obrigatérias, em substituicdo a sua declaragdo no
rotulo.
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Essa abordagem permitira estabelecer um conjunto de principios aplicaveis
ao uso dessas ferramentas, que poderdo orientar as revisdbes especificas das
normas de rotulagem de alimentos, incluindo aquelas em curso no ambito da

rotulagem geral e da rotulagem nutricional.

Adicionalmente, propde-se estabelecer requisitos que assegurem que as
informacodes fornecidas por meio de tecnologias:

e estejam prontamente acessiveis ao consumidor;

e nao entrem em conflito com as informagdes declaradas no rotulo,
quando aplicavel;

e sejam apresentadas de forma clara, adequada e em conformidade com
os requisitos regulatérios aplicaveis; e

e permanegam disponiveis durante o periodo em que o alimento estiver
disponivel para comercializagdo e consumo.

Essa medida promovera maior segurancga juridica, previsibilidade regulatéria
e alinhamento com as praticas internacionais, ao mesmo tempo em que contribui
para a modernizagcdo do marco regulatério e favorece o uso responsavel dessas
ferramentas.

No caso da rotulagem de alimentos irradiados, propde-se promover a
convergéncia com as diretrizes do Codex Alimentarius constantes do CXS 1-1985,
especialmente quanto a possibilidade de utilizagdo do simbolo internacional da
Radura como instrumento adicional de comunicag&o ao consumidor.

Considerando que a regulamentacdo nacional vigente ja estabelece a
obrigatoriedade de declaragdo textual do tratamento porirradiacdo, a convergéncia
proposta sera delimitada a previsdo expressa da possibilidade de utilizagdo do
simbolo da Radura de forma opcional, em associacao a essa declaracao.

Essa abordagem permitira harmonizar o marco regulatério nacional com as
diretrizes internacionais, sem prejuizo das exigéncias ja estabelecidas para a
identificagcado do tratamento por irradiagao, contribuindo para ampliar as formas de
comunicacao dessa informagéo ao consumidor.

7.2 Estratégia para conducao das propostas normativas

Considerando a natureza complementar e convergente dessas propostas,
propde-se sua conducao de forma coordenada.

Como as propostas estao fundamentadas na convergéncia com diretrizes
do Codex Alimentarius, a GGALI pretende que os processos sigam o fluxo de
dispensa de Analise de Impacto Regulatério. Ademais, no caso das propostas
relativas ao uso de tecnologias para transmissao de informagdes na rotulagem e de
rotulagem de alimentos irradiados, entende-se que a hipétese de baixo impacto
também é atendida.
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Nesse contexto, propde-se a realizacdo de uma unica Consulta Publica,
contemplando os trés temas, com a proposicao de alteragdes pontuais na RDC n©®

727/2022, que dispde sobre a rotulagem de alimentos embalados.

No caso especifico da rotulagem de alimentos irradiados, propoe-se que as
disposi¢des relativas a esse tema, atualmente previstas na RDC n®21/2001, sejam
transferidas para a RDC n® 727/2022, no que se refere aos aspectos de rotulagem,
contribuindo para a consolidagao e a racionalizagao do marco regulatério aplicavel
arotulagem de alimentos.

Adicionalmente, propde-se que a conclusao desses processos regulatdrios
seja sincronizada com as revisdes em curso da regulamentacéo de rotulagem geral
e nutricional, de modo a possibilitar a harmonizacdo dos prazos de adequacéo e a
implementacao coordenada das novas disposi¢oes regulatérias.

Essa abordagem permitira:

e promover maior coeréncia e consisténcia regulatoria;

e harmonizar os prazos de adequacgao;

e reduzir custos regulatorios;

e facilitar aimplementacao pelos setores regulados; e

e otimizar os esforgos institucionais relacionados a conducao dos
processos regulatorios.

Essa estratégia permitira assegurar a transparéncia, a participagao social e
o0 adequado aperfeicoamento das propostas regulatdrias, contribuindo para a
modernizacao, a consolidacdo e o fortalecimento do marco regulatdrio sanitario de
rotulagem de alimentos no Brasil.

26



= ANVISA

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

=
1
8. Minuta comentada de consulta publica

8.1 Definicoes

As alteragdes propostas no art. 3° da RDC n® 727/2022 visam incorporar trés
definicdes necessarias para uniformizar a interpretagéo e dar seguranca juridica a
aplicagcdo de novos requisitos relacionados a DQI e ao uso de tecnologias para
disponibilizacao de informacdes na rotulagem. A inclusdo desses conceitos reduz
assimetrias de entendimento, favorecendo a implementacéo e a fiscalizagao.

Nesse sentido, propde-se a introdugao de definicdo do termo “categoria de
ingredientes”, alinhada a nota de rodapé Xlll do CXS 1-1985, abrangendo os nomes
genéricos empregados na lista de ingredientes, bem como outros termos genéricos
usados como referéncia ao nome do alimento.

Essa definicao é relevante porque esclarece que os ingredientes destacados
na rotulagem por meio de terminologias genéricas estdo abarcados no escopo dos
requisitos para DQI.

A segunda definicao diz respeito ao termo “DQI”, sendo elaborada com base
na segao 5.1.1 do CXS 1-1985, segundo a qual a DQI corresponde a declaragao
percentual de ingredientes, incluindo ingredientes compostos e categorias de
ingredientes, do alimento.

Por fim, propde-se a inclusao do termo tecnologia, com base na CXG 105-
2024, para abranger meios eletrbnicos e digitais empregados para disponibilizar
informagdes sobre alimentos, quando acessadas a partir de referéncia inserida no
rotulo ou na rotulagem.

O objetivo é assegurar abrangéncia suficiente para acompanhar a evolugao
tecnoldgica, sem restringir a um meio especifico, preservando a possibilidade de
uso de diferentes solugdes, desde que respeitados os principios aplicaveis.

Redacgao proposta:

Art. 1° A Resolucao de Diretoria Colegiada - RDC n® 727, de 1° de
junho de 2022, passa a vigorar com as seguintes alteragdes:

..........

XXXI - categoria de ingredientes: nomes genéricos de classes de
ingredientes e outros termos genéricos similares, utilizados como
referéncia ao nome de um alimento ou ingrediente;

XXXII - declaracdo quantitativa de ingredientes (DQI): declaracao
percentual da quantidade de determinado ingrediente, incluindo
ingredientes compostos e categorias de ingredientes, no alimento; e
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XXXIII - tecnologia: qualquer meio eletrénico ou digital, incluindo,
entre outros, websites, plataformas online e aplicativos moéveis. (NR)”

8.2 Principios gerais

Propode-se a inclusdo do art. 5-A no Capitulo Il da RDC n® 727/2022 para
estabelecer principios aplicaveis as informagodes sobre alimentos disponibilizadas
por meio de techologia.

A insergcao desses principios nesse capitulo permite orientar, de maneira
transversal, o uso dessas alternativas, acompanhando a evolugao tecnolégica sem
comprometer os pilares regulatérios de clareza, veracidade, acessibilidade e nao
inducéo ao erro.

O caput delimita o escopo do dispositivo as informagdes acessadas por
referéncia constante no rétulo ou na rotulagem, em consonancia com a CXG 105-
2024. Essa delimitacéao é essencial para manter o vinculo entre a informacéao digital
e o produto fisico.

Os incisos do art. 5-A incorporam os principios recomendados pela segao 7
da CXG 105-2024, para assegurar que o uso de tecnologia:

e observe os principios gerais de rotulagem ja estabelecidos;

e nao crie barreiras de acesso ao consumidor;

e apresente as informacdes de maneira clara e adequada;

e permita aidentificacao inequivoca do alimento ao qual a informacéao se
refere; e

e garanta disponibilidade minima do conteudo durante o periodo em que
o alimento se mantiver seguro e proprio para consumo.

Ademais, os 88 1° a 3° estabelecem salvaguardas para evitar divergéncias
entre conteudo digital e o rétulo, orientar o consumidor quando a referéncia
tecnoldgica nao for autoexplicativa e preservar o principio de que as informacoes
obrigatérias ndo podem ser fornecidas exclusivamente por meios digitais, salvo
quando norma especifica assim permitir.

Redacgao proposta:

“Art. 5-A As informacdes sobre alimentos disponibilizadas por meio
de tecnologia, acessadas por referéncia constante no rétulo ou na
rotulagem, devem:

| - observar os principios gerais estabelecidos nos arts. 4° e 5° desta
Resolucao;

Il - estar prontamente acessiveis ao consumidor, sem exigéncia de
cadastro, fornecimento de dados pessoais ou qualquer tipo de 6nus
para acesso;
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lll - ser apresentadas de forma clara, destacada e legivel, e, quando
disponibilizadas em formato de audio, ou recurso equivalente,
audivel e compreensivel, nas condicdbes normais de uso da
tecnologia empregada;

IV - permitir aidentificagao inequivoca de que ainformagao acessada
corresponde ao alimento embalado ao qual o rétulo ou a rotulagem
estejavinculado; e

V - permanecer disponiveis, ao menos, durante o periodo em que o
alimento se mantiver seguro e préprio para consumo nas condigoes
previstas de distribuicdo, armazenamento e uso, observado o prazo
de validade.

§81° As informacdbes de que trata o caput desse artigo nao podem
conflitar com aquelas declaradas no rétulo ou na rotulagem do
alimento, inclusive quando apresentadas em diferentes idiomas.

§2° Quando a referéncia a tecnologia constante no rétulo ou na
rotulagem n&o for autoexplicativa, deve ser acompanhada de
instrucao clara quanto a forma de acesso ou quanto a natureza das
informacodes que serdo disponibilizadas.

830 As informagoes de declaragao obrigatéria previstas no art. 7°
dessa Resolugdo ndo podem serfornecidas exclusivamente por meio
de tecnologia, exceto nos casos previstos em normas especificas.
(NR)”

8.3 Informacoes obrigatodrias

Em relagdo ao art. 7° da RDC n® 727/2022, que relaciona as informacdes
obrigatdrias de rotulagem e os requisitos gerais de aplicagao, propde-se a inclusao
da DQI e da identificagao de tratamento por processo de irradiagao nesse rol.

A inclusado da DQI nesse dispositivo reconhece esta informagcado como um
requisito geral de rotulagem, cuja incidéncia dependera das hipdteses definidas
nos dispositivos especificos da prépria Resolugao ou em normas complementares.

A previsao expressa da identificagcdo do tratamento por irradiagao no art. 7°
contribui para consolidar, no &mbito da RDC n° 727/2022, os requisitos gerais de
rotulagem aplicaveis aos alimentos embalados, considerando a transferéncia das
disposicoes de rotulagem de alimentos irradiados atualmente previstas na RDC n°®
21/2001 para essa Resolucéao.

Adicionalmente, propde-se explicitar que a DQI ndo se aplica a alimentos
constituidos por um unico ingrediente. Essa previsdo esta alinhada a se¢do 5.1.1
do CXS 1-1985, que delimita a aplicagao da declaragao quantitativa aos alimentos
ofertados como mistura ou combinacédo de ingredientes.
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Redacgao proposta:

XIll - instrucdes de conservacao, preparo e uso do alimento, quando
necessario;

Xl - DQI;
XIV - identificacdo de tratamento por processo de irradiacéo; e
XV - outras informacdes exigidas por normas especificas.

§ 1° A declaracdo de que tratam os incisos Il e Xlll do caput desse
artigo nao é obrigatdria para os alimentos com um unico ingrediente.

8.4 Requisitos especificos para DQI

Com o objetivo de disciplinar as condigdes que exigem a DQI, as excecdes
aplicaveis e os critérios de calculo, expressao e apresentacao dessa informacéao,
propde-se ainclusdo de uma nova segdo ha RDC n®727/2022, estruturada em dois
artigos.

O primeiro artigo proposto trata das situagcées em que a DQI é obrigatodria,
em consonéncia com o escopo de convergéncia definido neste documento. Assim,
em alinhamento a secdo 5.1.1(a) do CXS 1-1985, estabelece-se que a DQIl deve ser
veiculada quando houver destaque da presenca de ingrediente na rotulagem, por
meio de palavras, imagens ou graficos.

As demais situacodes previstas pelo Codex que requerem DQI, notadamente
aquelas relacionadas a ingredientes caracterizadores da identidade do produto,
permanecem tratadas em normas especificas, conforme discutido na secao 5.

Esse artigo também contempla dispositivos que delimitam o conceito de
destaque e asseguram a aplicacao proporcional da DQI. Em particular, esclarece-
se que a mengéo de ingredientes em informacdes obrigatdrias de rotulagem, como
adenominacao de venda, lista de ingredientes, adverténcias ou outras declaragdes
exigidas por regulamento, nao configura, por si s6, um destaque, salvo quando
houver disposicao expressa em norma especifica.

Esse dispositivo visa conferir clareza, previsibilidade e consisténcia a
aplicagdo da DQI, ao explicitar quais situagdes nao devem ser automaticamente
interpretadas como destaque. Essa abordagem também considera que requisitos
distintos de DQI podem ser definidos em normas especificas, as quais, quando
necessario, podem estabelecer que determinados ingredientes mencionados em
informagdes obrigatdrias sejam objeto de declaragado quantitativa.
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Dessa forma, as situacoes previstas na secdo 5.1.1(e) do CXS 1-1985 — em
que a variacdo na quantidade de um ingrediente mencionado na denominagéao de
venda é relevante para caracterizar o alimento ou distingui-lo de produtos similares
— permanecem tratadas no escopo dos PIQ. Nesses casos, o PIQ aplicavel podera
exigir a DQIl como instrumento complementar de prote¢gdo ao consumidor.

O mesmo artigo excetua ainda a aplicagdo da DQI para ingredientes usados
exclusivamente com finalidade sensorial, em pequenas quantidades, mantendo
convergéncia com a excecao da segao 5.1.1(c) do CXS 1-1985. Ademais, inclui-se
dispositivo para assegurar que DQI realizadas de forma voluntaria observem os
mesmos requisitos aplicaveis a declaracao obrigatéria, garantindo consisténcia e
evitando o uso seletivo ou potencialmente enganoso dessa informacéo.

O segundo artigo proposto disciplina os requisitos para determinacgao, forma
de expressao, localizacdo e apresentacao da DQI, reconhecendo que normas
especificas podem adotar critérios distintos conforme a categoria de alimento.

No que se refere a determinagao da DQI, propde-se que, quando o destaque
estiver associado a presenca do ingrediente, a porcentagem seja calculada com
base na quantidade minima adicionada no momento da fabricacdo, em peso ou
volume, conforme o caso. Quando o destaque se referir ao baixo teor do
ingrediente, a porcentagem deve ser determinada com base na quantidade maxima
adicionada, em convergéncia com a segao 5.1.2 do CXS 1-1985.

Para alimentos que perdem umidade durante o processamento, estabelece-
se que a DQI deve ser determinada com base na quantidade do ingrediente usada
no momento do preparo, emrelagéo ao produto final, conforme recomendado pelo
Codex.

Nos casos pontuais em que esse calculo resulte em valores superiores a
100%, a porcentagem deve ser substituida pela declaracao do peso do ingrediente
utilizado para preparar 100 gramas do produto final, abordagem prevista no CXS 1-
1985 e aplicavel a alimentos que apresentam perda significativa de umidade
durante o processamento.

Quanto a forma de expressao, a DQI deve ser apresentada como percentual
numeérico, observando-se critérios de arredondamento alinhados aos ja adotados
na RDC n®712/2022.

Em relacdo a localizagao, propoe-se que a DQI esteja posicionada junto ao
elemento grafico, textual ou visual que destaca o ingrediente, garantindo acesso
imediato do consumidor a informacgao, sendo permitida declaragcdo complementar
na lista de ingredientes. Além disso, a DQI deve ser acompanhada do nome do
ingrediente destacado, em consonancia com a experiéncia regulatdria nacional.
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Por fim, considerando o Padrao Geral para Rotulagem de Alimentos para Fins

Industriais (CXS 346-2021) e os requisitos da RDC n°® 712/2022, propde-se que 0s
produtos destinados exclusivamente ao processamento industrial ou aos servicos

de alimentacdo possam fornecer a DQI alternativamente nos documentos que

acompanham o produto ou por outros meios.

Redacgao proposta:

“Secao XIV-DQI
Art. 35-A. ADQI é obrigatdria quando:

| - houver destaque do ingrediente na rotulagem por meio de palavras,
imagens ou graficos; ou

Il - for exigida em norma especifica.

§ 10 Salvo disposigcao em contrario, para fins de aplicagéo do inciso |
do caput desse artigo, a mencao do nome do ingrediente como parte

de informacgdes de declaragao obrigatoria de que trata o art. 7° desta
Resolugao nao é considerada destaque.

§ 29 A declaracao de que trata o inciso | do caput desse artigo ndo se
aplica as especiarias, ervas aromaticas, temperos ou condimentos
utilizados em pequenas quantidades para fornecer ou realcar as
caracteristicas sensoriais do alimento.

§ 3% Quando uma DQI for realizada de maneira voluntaria, devem ser
observados os requisitos estabelecidos nesta Resolucao.

Art. 35-B Salvo disposicao em contrario, a DQI deve:

| - ser determinada com base na quantidade minima adicionada do
ingrediente, por massa ou volume, conforme o caso, no momento da
fabricacao do alimento;

Il - ser expressa no rotulo em valor numérico, na forma de
porcentagem:

a) em numeros inteiros, caso os valores arredondados sejam iguais
ou maiores do que 10 (dez); e

b) em numeros com uma cifra decimal, caso os valores arredondados
sejam menores do que 10 (dez);

lll - estar localizada junto as palavras, imagens ou graficos que
destacam o ingrediente; e

IV - ser acompanhada do nome do ingrediente destacado.
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§ 1° Quando o destaque se referir ao baixo nivel do ingrediente, a
determinacao de que trata o inciso | do caput desse artigo deve

considerar a quantidade maxima adicionada do ingrediente.

§ 2° Quando o alimento perder umidade apds o processamento, a
determinacdo de que trata o inciso | do caput desse artigo deve
corresponder a quantidade adicionada do ingrediente no momento
do seu preparo, em relagdo ao produto final.

§ 3° Para fins de arredondamento das porcentagens de que trata o
inciso Il do caput desse artigo, aplicam-se os seguintes requisitos:

| - quando a casa decimal subsequente for menor que 5 (cinco), o
valor deve permanecer inalterado;

Il - quando a casa decimal subsequente for maior ou igual a 5 (cinco),
o valor deve ser arredondado para cima em 1 (uma) unidade.

§ 4° Quando a quantidade do ingrediente destacado exceder 100 %,
a porcentagem de que trata o inciso |l do caput desse artigo deve ser
substituida por uma declaragcdo da quantidade do ingrediente
utilizada para preparar 100 gramas do produto final.

§5°Sem prejuizo do disposto noinciso lll do caput desse artigo, a DQI
pode ser declarada complementarmente na lista de ingredientes
entre parénteses, apds o nome do ingrediente objeto do destaque.

§ 6° Para os produtos destinados exclusivamente ao processamento
industrial ou aos servigos de alimentacao, a DQI pode ser fornecida
alternativamente nos documentos que acompanham o produto ou
por outros meios.”

8.5 Requisitos especificos para rotulagem de alimentos irradiados

Propde-se a inclusdo de nova secdo especifica sobre identificagdo do
tratamento por processo de irradiagcao, incorporando as disposi¢cdes atualmente
previstas na RDC n® 21/2001 relativas a rotulagem de alimentos irradiados, com os
ajustes necessarios para promover convergéncia com o CXS 1-1985.

A proposta mantém a obrigatoriedade de declaragao textual da informacao
relativa ao tratamento por irradiagdo no painel principal, preservando o padrao
atualmente adotado no ordenamento nacional quanto a forma de apresentacao e
proporcionalidade grafica da informacao. Essa manutengao assegura continuidade
regulatdria e evita impactos desnecessarios aos setores regulados.

Adicionalmente, propde-se a incorporacao da possibilidade de utilizacdo do
simbolo internacional de irradiagao de alimentos, de forma opcional, desde que
apresentado no painel principal.
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Essa medida promove convergéncia com o Codex Alimentarius e amplia as
alternativas de comunicacdo ao consumidor, sem substituir a declaragio textual.

A proposta também contempla as situagdes em que alimentos irradiados
sao utilizados como ingredientes na fabricagao de outros produtos, estabelecendo
que essa condigado deve ser declarada na lista de ingredientes, entre parénteses,
apos onome doingrediente correspondente, em alinhamento coma segao 5.2.2do
CXS 1-1985 e com a sistematica ja prevista na regulamentacgao nacional.

Por fim, incorpora-se a previsao constante da se¢do 5.2.3 do CXS 1-1985,
segundo a qual, quando um produto constituido por um unico ingrediente for
elaborado a partir de matéria-prima irradiada, a rotulagem do produto final deve
conterdeclaracaoindicando o tratamento porirradiacdo. Essa disposicdo assegura
transparéncia também nos casos em que a irradiacao tenha ocorrido em etapa
anterior da cadeia produtiva.

Redacgao proposta:
“Secédo XV - Identificagcdo do tratamento por processo de irradiagado”

Art. 35-C. Os alimentos submetidos ao processo de irradiacao devem
apresentar, no painel principal do rétulo, a declaracao “ALIMENTO
TRATADO POR PROCESSO DE IRRADIACAQO”.

§ 1% A declaracao de que trata o caput desse artigo deve:

| - estar localizada em posi¢cao proxima a denominacgédo de venda do
alimento; e

Il - ser apresentada com caracteres de tamanho nao inferior a um
terco do tamanho da maior letra utilizada nos dizeres de rotulagem e
nunca inferior a 6 (seis) pontos.

§ 20 A declaracdo de que trata o caput desse artigo pode ser
acompanhada do simbolo internacional de irradiagao de alimentos,
conforme o modelo constante do Anexo V desta Resolugéo, desde
que este seja apresentado no painel principal.

Art. 35-D. Quando um alimento irradiado for utilizado como
ingrediente na fabricagcao de outro alimento, essa condicao deve ser
declarada na lista de ingredientes, entre parénteses, apds o nome do
ingrediente correspondente.

Art. 35-E. Quando um produto constituido por um Unico ingrediente
for elaborado a partir de matéria-prima irradiada, a rotulagem do
produto final deve conter a declaracédo indicando o tratamento por
processo de irradiagdo, nos termos do art. 35-C desta Resolugédo.”
(NR)
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Anexo V

Simbolo internacional de irradiacao de alimentos (Radura)

l A
N\

8.6 Disposicoes transitorias

As propostas relativas aos prazos de adequacgao e a data de vigéncia foram

definidas com base nos prazos adotados em outras propostas de revisdo dos

regulamentos de rotulagem de alimentos, considerando os prazos acordados no

Mercosul para a revisdo dos regulamentos de rotulagem geral e nutricional.

Essa abordagem visa garantir coeréncia temporal entre diferentes iniciativas
regulatorias,

reduzir custos de adaptacdo e facilitar a implementagcdo pelos

diversos segmentos produtivos.

Além disso, a proposta revoga os itens 4.5 e 4.5.1 da RDC n° 21/2001.

Redacgao proposta:

Art. 2° Revogam-se os itens 4.5 e 4.5.1 da Resolucao de Diretoria
Colegiada-RDC n° 21, de 26 de janeiro de 2001.

Art. 3° Fica estabelecido o prazo de 36 (trinta e seis) meses para
adequacao dos produtos ao disposto nesta Resolugao.

§1° O prazo de que trata o caput desse artigo sera de 12 (doze) meses
para os produtos destinados exclusivamente ao processamento
industrial ou aos servigcos de alimentacéo.

§ 2° O prazo de que trata o caput desse artigo sera de 48 (quarente e
0ito) meses, para os seguintes produtos:

| - alimentos produzidos por agricultor familiar ou empreendedor
familiar rural, conforme definido pelo art. 3° da Lei n® 11.326, de 24
de julho de 2006, observada receita bruta em cada ano-calendario de
até o limite definido pelo inciso I, do art. 3°, da Lei Complementar n®
123, de 14 de dezembro de 2006;

II - alimentos produzidos por empreendimento econémico solidario,
conforme definido pelo art. 2°, inciso ll, do Decreton®7.358,de 17 de
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novembro de 2010, observada receita bruta em cada ano-calendario
de até o limite definido peloinciso ll, do art. 3°, da Lei Complementar
n® 123, de 2006;

Il - alimentos produzidos por microempreendedor individual,
conforme definido pelos 88 1° e 2° do art. 18-A da Lei Complementar
n® 123, de 14 de dezembro de 2006;

IV - alimentos produzidos por agroindustria de pequeno porte,
conforme definido pelos arts. 143-A e 144-A do Decreto n® 5.741, de
30 de margo de 2006;

V - alimentos produzidos por agroindustria artesanal, conforme
previsto no art. 7°-A do Decreto n® 5.741, de 30 de marco de 2006; e

VI - alimentos produzidos de forma artesanal, conforme art. 10-A da
Lein©1.283, de 18 de dezembro de 1950.

§ 3° No caso de bebidas nao alcodlicas em embalagens retornaveis,
a adequacao dos produtos deve observar o processo gradual de
substituicdo dos rétulos, o qual ndo pode exceder a 60 (sessenta)
meses apos a entrada em vigor desta Resolucgao.

§ 4° Os produtos fabricados até o final dos prazos de adequacao
estabelecidos no caput desse artigo poderao ser comercializados até
o fim do seu prazo de validade, caso sua data de fabricagdo esteja
declarada na rotulagem.

Art. 4° Esta Resolucao entra em vigor na data de sua publicacéao.
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