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REGULAMENTO TECNICO MERCOSUL PARA ROTULAGEM DE
_ ALIMENTOS EMBALADOS
(REVOGAGAO DA RESOLUGAO GMC N° 06/94 E 26/03)

TENDO EM VISTA: O Tratado de Assuncao, o Protocolo de Ouro Preto e as
Resolugdes N° 06/94, 38/98, 26/03 e 45/17 do Grupo Mercado Comum.

CONSIDERANDO:

Que a Resolugao GMC N° 26/03 aprovou o Regulamento Técnico do MERCOSUL
para Rotulagem de Alimentos Embalados.

Que resulta necessario atualizar a normativa MERCOSUL que regula a rotulagem de
alimentos embalados, para fins de melhorar a informagcdo que es fornece ao
consumidor, incluindo sua legibilidade.

O GRUPO MERCADO COMUM
RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar o "Regulamento Técnico MERCOSUL para Rotulagem de Alimentos
Embalados", que consta como Anexo e faz parte da presente Resolugao.

Art. 2° - Os Estados Partes indicardao, no ambito do Subgrupo de Trabalho N° 3
"Regulamentos Técnicos de Avaliagdo da Conformidade" (SGT N° 3), os orgaos
nacionais competentes para a implementacao da presente Resolugao.

Art. 3° - O presente regulamento se aplicara no territério dos Estados Partes, ao
comércio entre eles e as importacdes extrazona.

Art. 4° - Estabelecer um prazo de doze (12) meses para a adequagao dos produtos
destinados exclusivamente ao processamento industrial ou aos servigcos de
alimentacao, contado a partir da data limite para a incorporagao desta Resolugéo ao
ordenamento juridico dos Estados Partes.

Art. 5° - Estabelecer um prazo de trinta e seis (36) meses para a adequacao dos
demais produtos, contado a partir da data limite para a incorporagao desta Resolugéo
ao ordenamento juridico dos Estados Partes.

Art. 6° - Estabelecer um prazo de quarenta e oito (48) meses para a adequacao dos
alimentos produzidos por pequenos fabricantes, especificados pela autoridade
sanitaria dos Estados Partes, contado a partir da data limite para a incorporacao desta
Resolugao ao ordenamento juridico dos Estados Partes.



Art. 7° - Estabelecer um prazo de sessenta (60) meses para a adequacgao gradual das
bebidas n&o alcodlicas em embalagens retornaveis, contado a partir da data limite
para a incorporacao desta Resolugao ao ordenamento juridico dos Estados Partes.
Art. 8° - Revogar as Resolugbées GMC N° 06/94 e N° 26/03.

Art. 9° - Esta Resolucao devera ser incorporada no ordenamento juridico dos Estados
Partes em até doze (12) meses contatos a partir de sua aprovacgao.
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ANEXO

REGULAMENTO TECNICO MERCOSUL PARA ROTULAGEM DE
ALIMENTOS EMBALADOS

1. AMBITO DE APLICAGAO

O presente regulamento técnico se aplica a rotulagem de todos os alimentos
comercializados nos Estados Partes do MERCOSUL, incluindo os ingredientes,
aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia, embalados na auséncia do
consumidor, inclusive aqueles destinados exclusivamente ao processamento
industrial e os destinados aos servigcos de alimentagao.

Este regulamento ndo se aplica aos alimentos embalados preparados nos servigos de
alimentagcdo e comercializados no proprio estabelecimento, e aos alimentos
embalados nos pontos de venda a pedido do consumidor.

Nos casos em que as caracteristicas particulares de um alimento requeiram
regulamentagdo especifica, estas serdo aplicadas de forma complementar as
disposi¢coes do presente regulamento.

2. DEFINICOES
Para os fins deste regulamento, se considera:

2.1. Rotulagem: qualquer matéria escrita, impressa ou grafica que contenha o rétulo
ou acompanhe o alimento.

2.2. Rotulo: é a etiqueta, marca ou outro material grafico que se encontre escrito,
impresso, estampado, gravado, gravado em relevo, litografado ou anexado a
embalagem do alimento.

2.3. Alimento: é qualquer substéncia em estado natural, semiprocessada ou
processada destinada ao consumo humano, incluindo bebidas, gomas de mascar e
qualquer outra substéncia utilizada em sua elaboragdo, preparagao ou tratamento,
mas nao inclui os cosméticos, o tabaco ou as substancias utilizadas exclusivamente
como medicamento.

2.4. Embalagem: E o recipiente, o pacote ou o envase destinado a assegurar a
conservacao e facilitar o transporte e 0 manuseio dos alimentos.

2.5. Alimento embalado: E todo alimento que esteja contido em uma embalagem
pronto para ser oferecido ao consumidor.

2.6. Consumidor: E toda pessoa fisica ou juridica que adquire ou utiliza alimentos.
2.7. Ingrediente: qualquer substéncia, incluidos os aditivos alimentares, utilizada na

fabricacao ou preparo de alimentos, que esteja presente no produto final em sua forma
original ou modificada.



2.8. Ingrediente composto: E o ingrediente alimentar elaborado a partir de dois ou
mais ingredientes.

2.9. Aditivo alimentar: € qualquer substancia que nao se consome como alimento em
si, com ou sem valor nutritivo, e cuja adicdo ao alimento é intencional para fins
tecnologicos (incluindo sensoriais), com o objetivo de modificar ou manter
caracteristicas fisicas, quimicas, biolégicas ou sensoriais, durante a fabricagao,
elaboracdo, preparagao, tratamento, envase, embalagem, transporte ou
armazenamento, que resulte ou seja esperado que resulte (direta ou indiretamente),
por si s6 ou por seus subprodutos, em um componente do alimento ou que de outra
forma afete as caracteristicas do alimento. Esta definigdo nao inclui substancias que
sejam incorporadas nos alimentos com o objetivo de manter ou melhorar suas
qualidades nutricionais.

2.10. Coadjuvante de tecnologia: é qualquer substancia ou matéria, excluindo
equipamento ou utensilios, que n&o seja consumida como ingrediente alimentar por si
s6 e que seja utilizada intencionalmente na preparacédo de matérias-primas, alimentos
ou seus ingredientes, para atingir uma finalidade tecnoldgica durante o tratamento ou
elaboragao, que pode resultar na presenga ndo intencional, no entanto, inevitavel, de
residuos ou derivados no produto final. Nao deve ter qualquer efeito tecnoldgico no
produto final nem representar um risco para a saude.

2.11. Denominacgdo de venda do alimento: E o nome especifico e ndo genérico que
indica a verdadeira natureza e as caracteristicas do alimento.

2.12. Servigo de alimentacao: Estabelecimento que produz e oferta preparagdes
culinarias prontas para o consumo.

2.13. Fracionamento de alimentos: E a operagdo pela qual se divide e embala um
alimento para fins de sua distribuicdo, comercializagao e entrega ao consumidor.

2.14. Lote: E o conjunto de artigos do mesmo tipo, processados pelo mesmo fabricante
ou fracionador, em um espaco de tempo determinado sob condicdes essencialmente
iguais.

2.15. Pais de origem: E o pais onde foi produzido o alimento ou, havendo sido
elaborado em mais de um pais, onde recebeu o ultimo processo substancial de
transformacao.

2.16. Painel principal: Superficie da embalagem mais visivel ao consumidor nas
condi¢des habituais de exposicao, que permita a identificacdo imediata da identidade
e natureza do produto e onde se encontra, em sua forma mais relevante, a marca,
representacao grafica do produto e/ou logotipo, caso exista.

2.17. Legibilidade: E o aspecto fisico do texto, palavras e nimeros que torna possivel
sua leitura de forma clara e precisa e que garante a visibilidade da informacgao.

2.18. Prazo de validade: E a data até a qual um produto, mantido nas condigdes de
conservacao indicadas pelo fabricante, conserva as suas propriedades de inocuidade
e qualidade.



2.19. Superficie visivel para rotulagem: a area da embalagem disponivel para a
rotulagem definida a partir das especificidades da embalagem, excluindo as partes
deformadas ou de dificil visualizagao.

3. PRINCIPIOS GERAIS

Toda

informagédo transmitida na rotulagem dos produtos abrangidos por este

regulamento deve ser verdadeira, clara, legivel e indelével.

3.1. A rotulagem dos produtos abrangidos por este regulamento n&o pode:

a)

e)

utilizar vocabulos, palavras, expressdes, marcas, sinais, denominagdes,
simbolos, emblemas, ilustragbes ou outras representagdes graficas que
possam fazer com que tal informacgéao seja falsa, incorreta, insuficiente, ou que
possa induzir a equivoco, erro, confusdo ou engano, em relagdo a verdadeira
finalidade de uso, natureza, composigéo, origem, tipo, qualidade, quantidade,
duracao, rendimento ou forma de uso do alimento;

atribuir efeitos ou propriedades que ndo possua ou que nao possam ser
demonstrados;

destacar a presenga ou auséncia de componentes e/ou caracteristicas,
intrinsecos a alimentos de igual natureza, ou que sejam adicionados como
ingredientes, ou através destes, em todos os alimentos de similar tecnologia de
elaboragao, exceto nos casos previstos em regulamento técnico especifico;

ressaltar em alimentos processados a auséncia de ingredientes nao permitidos
em todos os alimentos do mesmo tipo, exceto que esteja estabelecido em
regulamento técnico especifico;

destacar a auséncia de aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia que
sdo permitidos em todos os alimentos do mesmo tipo, exceto que esteja
estabelecido em um regulamento técnico especifico;

ressaltar qualidades que possam induzir a equivocos a respeito as reais ou
supostas propriedades terapéuticas que alguns componentes ou ingredientes
tém ou podem ter, quando sdo consumidos em quantidades diferentes das
encontradas no alimento ou quando sdo consumidos sob uma forma
farmacéutica;

indicar que o alimento, seus componentes e/ou ingredientes possuem agao
preventiva ou curativa de doencas, propriedades medicinais ou terapéuticas;

afirmar, sugerir ou implicar que existe relagdo entre o consumo do alimento ou
de seus componentes com enfermidades ou condi¢des relacionadas a saude,
exceto quando previsto em regulamento técnico especifico;

afirmar, sugerir ou implicar que o alimento ou os seus componentes possuem
efeitos metabdlicos ou fisiolégicos no crescimento, desenvolvimento,



manutencao e outras fungdes normais do organismo humano, exceto quando
estiver previsto em regulamento técnico especifico; e

j) afirmar ou sugerir, por razdes vinculadas a saude, que o alimento é
recomendado, aprovado ou endossado por profissionais de saude,
associagdes de profissionais de saude ou outras organizagdes da sociedade
civil, exceto quando estiver previsto em um regulamento técnico especifico.

3.2. Nao podem ser utilizadas na rotulagem dos alimentos referéncias a locais
geograficos diferentes da sua origem quando se considere que possa induzir a
equivoco ou engano ao consumidor.

3.3. O presente regulamento ndo se aplica a questdes relacionadas a Indicagbes
Geograficas, as quais serdo regidas por legislagao especifica.

3.4. A rotulagem dos alimentos deve ser efetuada exclusivamente em
estabelecimentos processadores autorizados pela autoridade competente do pais de
origem para a elaboragao ou fracionamento.

3.4.1. Poderdo ser colocadas, tanto na origem como no destino, etiquetas
complementares com a finalidade de adequar a rotulagem a regulamentagéo do pais
de consumo, antes a sua comercializacdo, sempre que as etiquetas cumpram com
todas as especificagdes estabelecidas para a rotulagem no presente regulamento e
nos regulamentos técnicos especificos correspondentes.

3.4.1.1. A Informagdo obrigatoria exigida pelo presente regulamento e pelos
regulamentos técnicos especificos, exceto a rotulagem nutricional frontal, podem ser
apresentadas de forma agrupada em uma unica etiqueta complementar, sempre que
estejam claramente organizadas e posicionadas de maneira que permitam sua facil
identificacao, leitura e compreensao por parte do consumidor.

3.4.1.2. O tamanho da etiqueta complementar devera ser proporcional a superficie
visivel para a rotulagem, de forma que seja garantido:

a) a legibilidade adequada da informacé&o obrigatéria; e

b) ndo prejudiquem a visibilidade e a legibilidade de outras Informacdes

obrigatorias necessarias para rastrear o produto e aquelas que, ndo constando

no rotulo complementar, cumpram com a regulamentagao do pais de consumo.
3.4.1.3 As etiquetas complementares devem ser afixadas de forma que nao se
desprendam da embalagem do produto e mantenham a qualidade da impressao nas
condi¢des habituais de comercializacéo e uso do alimento.

4. IDIOMA

A informacéo obrigatéria deve ser redigida no idioma oficial do pais de consumo, sem
prejuizo da existéncia de textos em outros idiomas.



5. INFORMAGAO OBRIGATORIA

O rétulo dos alimentos embalados deve conter obrigatoriamente a seguinte
informagé&o, exceto quando exigido de outra forma no presente regulamento ou em
um regulamento técnico especifico:

a) denominacgao de venda do alimento;

b) lista de ingredientes;

c) conteudo liquido;

d) declaragao do pais de origem;

e) identificacdo do elaborador, fracionador e importador (no caso de alimentos
importados);

f) identificagcao do lote;

g) prazo de validade;

h) condigdes de conservacao;

i) instrugdes de preparagao e uso do alimento;

j) informagao nutricional; e

k) a expressao "USO INDUSTRIAL EXCLUSIVO" ou outra expressao equivalente,
no caso de alimentos destinados exclusivamente ao processamento industrial.

5.1. No caso de alimentos destinados exclusivamente ao processamento industrial, as
informagdes constantes nas letras b), i) e j) do item 5 deste regulamento podem ser
transmitidas alternativamente na documentagido que acompanha o produto ou por
outros meios acordados entre as partes, desde que sejam rastreaveis ao produto.

6. APRESENTACAO DA INFORMAGAO OBRIGATORIA
6.1. Denominacgéo de venda do alimento

6.1.1. A denominagao de venda do alimento deve estar de acordo com os seguintes
requisitos:

a) Quando uma ou mais denominagdes de venda estiverem estabelecidas em um
Regulamento Técnico MERCOSUL, deve ser utilizada pelo menos uma dessas
denominacgoes;

b) Na auséncia de uma denominagdo de venda para um alimento em um
Regulamento Técnico MERCOSUL, deve ser utilizada a denominagao prevista
na legislacéo nacional do pais de consumo;

c) Se nao existirem tais denominagdes de venda, deve ser utilizado:

i.  Um nome comum, usual ou consagrado pelo uso corrente no pais de
consumo;

ii. Na sua auséncia, uma descricdo adequada que indique a verdadeira
natureza do alimento e que seja especifica, aprovada pela autoridade
competente, quando exigido pelos procedimentos nacionais;



d) Sempre que necessario deve ser indicada como parte de ou préximo a
denominacéao de venda, a condicéo fisica, a forma de apresentacgao e o tipo de
tratamento aplicado ao alimento, conforme o caso, para evitar que o
consumidor seja induzido a erro ou engano.

6.1.2. Adicionalmente a denominacdo de venda, podera ser utilizado um nome
fantasia, marca comercial ou marca registrada, desde que nao gere confusao ou
engano a respeito da verdadeira natureza do produto, e que nao esteja em contradigao
com os requisitos obrigatorios do presente regulamento, incluindo o disposto no ponto
3. Principios gerais.

6.2. Lista de ingredientes

6.2.1. Os rétulos dos alimentos abrangidos pelo presente regulamento devem conter
a declaracéo da lista de ingredientes.

6.2.1.1. Nao sera exigida a lista de ingredientes para os alimentos constituidos por um
unico ingrediente, desde que a denominacgao de venda permita a identificagdo desse
ingrediente.

6.2.2. A lista de ingredientes deve constar no rotulo precedida da expresséo
"Ingredientes:" ou "Ingr.:".

6.2.3. Todos os ingredientes utilizados na formulagdo do produto devem ser
declarados na lista de ingredientes.

6.2.3.1. Os ingredientes devem ser declarados por ordem decrescente de peso inicial
(m/m) no momento da fabricagdo do alimento.

6.2.3.2. Os ingredientes devem ser denominados de acordo com o0s critérios
estabelecidos no item 6.1.

6.2.4. Os coadjuvantes de tecnologia estdo isentos de ser declarados na lista de
ingredientes, exceto nos casos de alérgenos ou outras substancias que possam
produzir reacdes adversas em pessoas suscetiveis, conforme estabelecido em
regulamentos técnicos especificos.

6.2.5. Quando um ingrediente for um alimento elaborado com dois ou mais
ingredientes, esse ingrediente composto pode ser declarado como tal na lista de
ingredientes, de acordo com o ponto 6.1, sempre que esteja acompanhado
imediatamente de uma lista, entre parénteses, dos seus ingredientes por ordem
decrescente de peso (m/m) no momento da fabricagao do ingrediente composto.

6.2.5.1. Para um ingrediente composto com denominagdo estabelecida em um
Regulamento Técnico MERCOSUL ou em legislagdo nacional de Estado Parte do
MERCOSUL de consumo, e este represente menos de 5% do alimento, ndo sera
necessario declarar seus ingredientes.

6.2.5.1.1. O disposto no ponto 6.2.5.1 ndo se aplica aos ingredientes de ingredientes
compostos que:



a) sejam classificados como aditivos alimentares e desempenhem fungéo tecnolégica
no produto acabado; ou

b) contenham alérgenos ou outras substancias que possam produzir reagdes
adversas em pessoas suscetiveis, conforme estabelecido em regulamentos técnicos
especificos.

6.2.5.2. A agua adicionada deve ser declarada na lista de ingredientes.

6.2.5.2.1. Nao sera necessaria a declaragcao de agua na lista de ingredientes quando
a agua for utilizada no processo de fabricagdo, somente para reconstituir um
ingrediente utilizado em forma concentrada ou desidratada, desde que conste o nome
do ingrediente seguido da palavra "reconstituido".

6.2.5.2.2. A agua adicionada ou outros ingredientes volateis que evaporem durante a
fabricagdo do alimento ndo necessitam ser declarados na lista de ingredientes.

6.2.5.2.3 N&o sera necessaria a declaragédo da agua adicionada para a padronizagao
das bebidas alcodlicas.

6.2.5.3. No caso de alimentos constituidos por uma mistura de frutas, hortalicas,
especiarias ou ervas culinarias em que nenhuma predomine em peso
significativamente, esses ingredientes podem ser enumerados seguindo uma ordem
diferente, desde que a lista desses ingredientes seja acompanhada da expresséo "em
proporc¢ao variavel".

6.2.6. Para a declaragao na lista de ingredientes, pode ser utilizada a denominagao
genérica em conformidade com a denominagdo estabelecida na Tabela 1, para
denominar os ingredientes que pertencem a classe correspondente, com excepgao
dos seguintes casos:

6.2.6.1. Quando a rotulagem ou apresentacdo do alimento faga referéncia a um
ingrediente especifico, sob a forma de texto, imagem ou ilustragdo, como parte de
uma declaragao obrigatéria ou facultativa.

6.2.6.2. Quando os ingredientes contenham ou forem derivados de alimentos ou
ingredientes considerados alérgenos alimentares, conforme estabelecido em
regulamento técnico especifico.



TABELA 1

Classe de Ingrediente

Nome Genérico

Oleos refinados, exceto azeite

"Oleo" seguido do termo "vegetal" ou
"animal”, conforme o caso, e da
qualificagao "totalmente hidrogenado" ou
"interesterificado", conforme o caso.’

Gorduras refinadas

"Gordura" seguido do termo "vegetal" ou
"animal", conforme o caso, e a qualificagao
"totalmente hidrogenado" ou
"interesterificado", conforme o caso.

Amidos naturais e amidos modificados por
acao fisica ou enzimatica

"Amido"

Amidos modificados quimicamente

"Amido modificado"

Féculas naturais e féculas modificadas por

processo fisico ou enzimatico "Fécula"
Féculas quimicamente modificadas. "Fécula modificada"
Todas as espécies de peixes, quando o | "Peixe"

peixe constitua um ingrediente de outro
alimento

Todos os tipos de carne de aves de curral,
quando a carne constitui um ingrediente de
outro alimento, exceto a carne de ave
separada mecanicamente ou a carne de
ave de recuperada mecanicamente

"Carne de ave"

Todos os tipos de queijo, desde que o
queijo ou a mistura de queijos constitua um
ingrediente de outro alimento

"Queijo"

Todas as especiarias que nao excedam a
2% do peso do alimento, sozinhas ou
misturadas

"Especiarias" ou "Mistura de especiarias"

Todas as ervas aromaticas ou culinarias ou
partes de ervas aromaticas ou culinarias
que nao excedam a 2% do peso do
alimento, sozinhas ou misturadas

"Ervas aromaticas" ou "Ervas culinarias"
"Mistura de ervas aromaticas" ou "Mistura
de ervas culinarias"

Todos os tipos de preparagdes de goma | "Goma base"
utilizadas na fabricagcao de goma base para

goma de mascar

Todos os tipos de sacarose "Acucar"

Dextrose anidra e dextrose monohidratada

"Dextrose" ou "glicose"

Manteiga de cacau obtida por pressao,
extracdo ou refinada

"Manteiga de cacau"

Toda as frutas cristalizadas, sem exceder a
10% do peso do alimento

“Frutas cristalizadas”

Todas as proteinas do leite (caseinas,
caseinatos, proteina do leite e proteina do

"Proteinas do leite"

' A qualificagéo “parcialmente hidrogenado” para éleos e/ou gorduras podera ser utilizada nos
Estados Partes em que o uso destes ingredientes se encontre autorizado.




Classe de Ingrediente Nome Genérico

soro de leite) e suas misturas

Xarope de glicose e xarope de glicose | “Xarope de glicose”
desidratado

6.2.7 A declaragao dos aditivos alimentares na lista de ingredientes deve cumprir os
seguintes critérios:

6.2.7.1. Os aditivos alimentares devem ser declarados na lista de ingredientes,
indicando o nome completo de sua fungao tecnoldgica, seguido do nome completo do
aditivo alimentar, conforme estabelecido no regulamento técnico especifico sobre
aditivos alimentares.

6.2.7.2. Quando o aditivo exer¢a mais de uma fungéo tecnolégica no alimento, deve
ser declarada a funcéao principal exercida no alimento.

6.2.7.3. Adicionalmente ao nome do aditivo, pode ser declarado o numero INS,
conforme estabelecido no regulamento técnico especifico sobre aditivos alimentares.

6.2.7.4. E permitida a declaracdo agrupada por funcdo tecnolégica quando houver
mais do que um aditivo alimentar com a mesma fungéo, sendo considerada a ordem
de propor¢ao de peso (m/m) no momento da fabricagdo do produto da soma de todos
os aditivos alimentares que exercam a mesma fungao.

6.2.7.5. Para a declaragao agrupada por fung¢ao tecnoldgica, os nomes dos aditivos
devem ser declarados entre parénteses, imediatamente depois da funcéo tecnoldgica,
em ordem decrescente de peso (m/m) no momento da fabricagdo do produto.

6.2.7.6. No caso dos aromatizantes, podera ser declarada somente a funcgao
tecnologica aromatizante ou aroma.

6.2.7.6.1. Opcionalmente, as expressbes aromatizante ou aroma poderdo ser
qualificadas pelos termos “natural’, “idéntico ao natural’, “artificial” ou por uma
combinacao destas expressdes, conforme o0 caso, e/ou pelo sabor conferido.

6.2.7.7 No caso de aditivos alimentares transferidos para os alimentos em fungao de
seu uso em ingredientes, deverao ser declarados na lista de ingredientes, desde que:

a) estejam em quantidade suficiente para desempenhar uma fung¢ao tecnolégica no
produto terminado; ou

b) contenham alérgenos ou outras substancias que possam prodruzir reagdes
adversas em pessoas suscetiveis, conforme regulamentos técnicos especificos.

6.3. Conteudo liquido

A declaracdo do conteudo liquido sera indicada conforme estabelecido em
regulamentos técnicos especificos.




6.4. Declaracao do pais de origem
6.4.1. O rétulo deve incluir a declaracao do pais de origem do alimento.

6.4.2. Para identificar a origem, deve ser utilizada uma das seguintes expressoes:

"fabricado em...", "produto...", "industria...", "fabricado em...", "produzido em...",
"origem...".

6.4.2.1. No caso de produtos fracionados em um pais distinto ao de sua origem, sem
sofrer um processo substancial de transformagao substancial, deve constar no rétulo
o pais de origen conforme indicado nos pontos 6.4.1 € 6.4.2 e o pais onde ocorreu o

fracionamento, utilizando a expressao “Fracionado em...” ou “Envasado em...”,
seguido do nome do pais de fracionamento.

6.5. Identificagao do fabricante, fracionador e importador.
6.5.1. Devem constar do rétulo as seguintes informacgdes:
a) a razédo social do fabricante, fracionador ou titular (proprietario) do produto, exceto
quando exista um regulamento técnico especifico, precedida das seguintes

expressoes:

e Fabricante / Elaborador: / Fabricado por: / Elaborado por:
e Fracionador / Envasador: / Fracionado / Envasado / Embalado por:
e Titular do produto: / Proprietario do produto:

b) enderego completo do estabelecimento/empresa, indicado na letra a);

c) numero de registo ou cdédigo de identificacdo do estabelecimento ou empresa
fabricante indicado na letra a), conforme exigido pelo pais de consumo;

d) numero de registo do produto ou cédigo de identificagdo do produto, quando tal
registo for exigido pelo pais de consumo.

6.5.2. No caso de alimentos importados, além dos requisitos exigidos no ponto 6.5.1,
letras a) e b), deve ser declarada a razao social, o endereco completo, o numero de
registro ou cédigo de identificagdo do estabelecimento importador e o numero de
registro ou codigo de identificacdo do produto, quando tal registro for exigido pelo pais
de consumo.

6.6. Identificacédo do lote

6.6.1. Todo rétulo deve apresentar uma indicagédo em cddigo ou linguagem clara, que
permita identificar o lote a que pertence o alimento.

6.6.2. O lote sera determinado em cada caso pelo fabricante ou fracionador do
alimento, conforme seus critérios.

6.6.3. Para a identificagao do lote, deve ser utilizado:



a) um coédigo precedido da letra "L" ou da palavra "Lote"; ou

b) a data de fabricagdo, embalagem ou o prazo de validade, desde que o(s) mesmo(s)
indique(m), pelo menos, o dia e 0 més ou 0 més e o ano (nessa ordem), de acordo
com o ponto 6.7.1.

6.6.3.1 Quando o lote for declarado por meio do prazo de validade, data de fabricagao
ou data de embalagem, devera ser expresso da seguinte forma, conforme o caso:

e "Lote/Prazo de validade” (de acordo com as expressdes autorizadas no ponto
6.7)” ou “L/Prazo de validade (de acordo com as expressdes autorizadas no
ponto 6.7)”

o "Lote/Data de fabricagao” ou "L/Data de fabricacao"; ou

e "Lote/Data de embalagem” ou "L/Data de embalagem".

6.6.3.2 Caso o lote seja declarado por meio de um cédigo, este deve estar a
disposi¢cao da autoridade competente.

6.6.3.3 Para produtos importados, o lote deve constar, adicionalmente, na
documentacido que acompanha o produto.

6.7 Prazo de validade

6.7.1. Caso nao esteja estabelecido de outra forma em um Regulamento Técnico
MERCOSUL especifico, o prazo de validade devera ser declarado no rétulo,
constando, pelo menos:

a) O dia e 0 més, para os produtos com duragao nao superior a trés meses;

b) O més e o0 ano, para os produtos com duragao superior a trés meses. Se 0 més
de vencimento for dezembro, a expressdao "fim de..." indicando o ano
correspondente.

6.7.2 Nos casos em que o més e 0 ano sao utilizados para indicar o prazo de
validade, a validade sera a correspondente ao ultimo dia do més indicado.

6.7.3 O prazo de validade deve ser declarado por meio de uma das seguintes
expressoes:

- "consumir antes de ..."

- "valido até..."

- "validade..."

- "val.."

- "vence..."

- "vencimento..."

- "vto..."

- "venc..."

6.7.4 As expressdes estabelecidas no ponto 6.7.3 devem ser acompanhadas do
prazo de validade ou da indicagéo clara e precisa do local onde estejam
declaradas.



6.7.5 O dia, o més e o0 ano devem ser declarados sob forma numérica, ndo codificada,
exceto o més que pode ser indicado por letras, podendo ser abreviado no ultimo
caso, o nome do més, por meio das suas trés primeiras letras. O ano pode ser
declarado por meio de 2 ou 4 numeros.

6.7.6 Sem prejuizo ao disposto no ponto 6.7.1, letra a), ndo é exigida a indicagao do
prazo de validade para:

Frutas e hortalicas frescas, incluindo os tubérculos que ndo tenham sido
descascados, cortados ou tratados de outra forma analoga;

- Produtos de panificagédo e confeitaria que, pela natureza do seu conteudo, sejam
geralmente consumidos nas 24 horas seguintes a sua fabricagao;

- acucar sélido; e

Sal de qualidade alimentar (ndo se aplica ao sal enriquecido de acordo com 0s
programas de saude).

6.7.7 Os seguintes produtos estao isentos da declaragao de prazo de validade, exceto
se exigido por um regulamento técnico especifico:

a) vinhos;

b) bebidas alcodlicas contendo 10% (v/v) ou mais de alcool, quando nao contenham
ingredientes que interfiram na estabilidade do produto, comprometendo, alterando,
deteriorando sua qualidade nas condi¢gdes de conservagao indicadas pelo fabricante;
e

C) vinagres.
6.8. Condicbes de conservagao

6.8.1. Os rétulos das embalagens de alimentos que exijam condi¢gdes especiais para
sua conservagao, devem conter informacao que indique as condi¢gdes necessarias
para manter suas caracteristicas.

6.8.2. No caso de alimentos que necessitem de conservagcdo a uma determinada
temperatura, deve ser indicada a temperatura maxima ou minima, conforme o caso.

6.8.3. No caso de alimentos que, depois de aberta a embalagem, possam ter
comprometida sua inocuidade, deve ser indicado no rétulo as condigcdes em que deve
ser armazenado apds a abertura da embalagem e o tempo maximo de consumo
estimado nessas condigdes.

6.8.4. Caso o fabricante opte por fornecer informacdes sobre a conservacdo do
alimento em domicilio em temperaturas diferentes do estabelecido no ponto 6.7, deve
ser indicado:



a) o prazo de validade exigido no ponto 6.7, que deve corresponder ao produto na
temperatura de conservagao de origem, indicado pelo fabricante; e

b) as demais formas de conservagdo indicando claramente que se trata de
informacdes para manuseio em domicilio, o prazo de validade para cada temperatura
indicada, e a referéncia de que esse periodo € considerado a partir da mudanca de
temperatura.

6.8.5. No caso de produto congelado, devera ser indicada a recomendagao de nao
voltar a congelar depois de descongelado.

6.9. Instru¢des de preparagao e uso do produto

6.9.1. Quando necessario para o uso correto e seguro do produto, o rétulo deve conter
instrucdes claras e precisas sobre o seu modo de preparagcdo e uso, incluindo a
reconstituicdo, o descongelamento, a coc¢cdo ou qualquer outro tratamento a ser
realizado pelo consumidor.

6.10. Informagao nutricional

A rotulagem nutricional deve cumprir com os Regulamentos Técnicos especificos.

7. ROTULAGEM FACULTATIVA

7.1. A rotulagem pode apresentar qualquer informagdo ou representagédo grafica,
desde que nao esteja em contradicdo com os requisitos obrigatorios deste
regulamento, incluido o estabelecido no ponto 3. Principios gerais.

7.2. Denominacéao de qualidade

7.2.1. Somente poderdao ser utilizadas denominagbes de qualidade em um
determinado alimento quando tenham sido estabelecidas as especificagdes sobre o
atributo de qualidade correspondente por meio de um regulamento técnico especifico.
7.2.2. Essas denominagdes devem ser facilmente compreensiveis e ndo poderao

gerar erro ou engano, devendo respeitar a totalidade dos paradmetros que identificam
a qualidade do alimento.

8. APRESENTAGAO E DISTRIBUIGAO DE INFORMAGOES OBRIGATORIAS

8.1 A localizagao das informacgdes obrigatorias deve facilitar sua visualizacao e leitura
pelo consumidor.

8.1.1 A informac&o obrigatéria ndo pode ser declarada em areas cobertas, locais
deformados, como areas de selagem e de tor¢do, ou de dificil visualizagdo, como
arestas, angulos, cantos e costuras.

8.1.2 A informacgéo obrigatéria deve ser declarada na embalagem visivel para o
consumidor na condi¢ao habitual de exposigéo para venda.



8.1.3 A denominagao de venda deve ser declarada no painel principal da embalagem
com uma unica fonte tipografica, do mesmo estilo e tamanho e com o mesmo realce
e visibilidade.

8.1.4 O prazo de validade deve ser declarado do mesmo painel e proximo das
condi¢des de conservagao.

8.1.4.1 Caso néao seja possivel aplicar o disposto no ponto 8.1.4, a declaragédo do
prazo de validade podera ser substituida pela indicagdo do local onde se encontra
esta informagéao no rétulo.

8.2 O contraste visual da informagao obrigatdria em relagao ao fundo do rétulo e das
demais informagdes declaradas deve facilitar a sua visualizacdo e leitura pelo
consumidor.

8.2.1 A informagao obrigatdria e o fundo do rétulo devem ter cores contrastantes.

8.2.2 A informacé&o obrigatdria deve ser declarada em fundo com cor uniforme, sem
imagem ou textura impressa que dificulte sua leitura.

8.2.3 A lista de ingredientes deve ser declarada utilizando caracteres de cor 100%
preta em fundo branco.

8.3 A declaragéo da lista de ingredientes e da tabela de informacgao nutricional devem
ser apresentadas exclusivamente com as seguintes fontes tipograficas, exceto nos
casos previstos em regulamentos técnicos especificos:

a) Arial Regular;

b) Helvetica Regular;

c) Arial Narrow; ou

d) Helvetica Condensed.

8.4 Para a declaragao das demais Informagdes obrigatorias, além das fontes listadas
no item 8.3, podem ser utilizadas outras fontes tipograficas sem serifa (sans-serif),
desde que atendam os seguintes critérios:

a) possuam equivaléncia tipografica com proporcéo, altura do “x” (minuscula) e
espessura similares as fontes listadas no ponto 8.3; e

b) sejam apresentadas em sua forma original, sem adornos, contornos, sombras,
sobreposigdes ou efeitos de transparencia, sem distorgdes da proporgcédo original
(alargamento ou compressao horizontal/vertical) ou sem modificagdes no
espassamento padréo (tracking ou kerning).

8.5 A declaragdo da lista de ingredientes deve ser aplicada com uma borda de
protecdo, linhas e simbolos de separagdo e margens internas, conforme com os
modelos estabelecidos no Anexo | do presente regulamento.

8.6 As especificagcbes para a declaragao da lista de ingredientes devem cumprir com
o estabelecido no Anexo |l do presente regulamento.



8.6.1 O tamanho da fonte para a declaragado da lista de ingredientes constante do
Anexo Il pode ser aumentado, desde que todos os elementos sejam aumentados
proporcionalmente, de maneira a manter as caracteristicas visuais dos modelos e a
sua adequada legibilidade.

8.7 O tamanho minimo da fonte da denominacido de venda em relacao a area visivel
para a rotulagem do painel principal deve cumprir com os requisitos do Anexo Ill do
presente regulamento.

8.8 O tamanho da fonte tipografica utilizada para a declaracdo das demais
informagdes obrigatdrias ndo pode ser inferior a 6 pontos, exceto nos casos previstos
em regulamentos técnicos especificos.

8.9 Conforme a tecnologia utilizada, poderdo ser utilizadas fontes e tamanhos
diferentes dos definidos nos itens 8.4 e 8.8 para a declaracdo da data de validade e
do lote, desde que seja mantida sua adequada visualizag&o e legibilidade.

8.10 Deve ser mantida uma distancia minima entre caracteres, linhas ou simbolos de
separacado de forma a impedir que os caracteres toquem as linhas ou simbolos de
separacao, caso existam.

8.11 A qualidade da impressao do rétulo deve assegurar a nitidez da informagao, nao
podendo apresentar informagao borrada ou desfocada.

9. CASOS PARTICULARES

9.1 Caso o produto apresente uma superficie visivel para rotulagem igual ou inferior a
15 cm?, e nao for possivel declarar toda informagao obrigatéria exigida no ponto 5 do
presente regulamento, por razdes de espaco insuficiente, devem ser declaradas as
seguintes informacoes:

a) denominacgao de venda do alimento;

b) lista de ingredientes;

c) conteudo liquido;

d) declaragao do pais de origem;

e) razdo social da empresa e numero de registo ou codigo de identificagdo do
estabelecimento elaborador ou importador;

f) lote;

g) prazo de validade; e

h) condicdes de conservagao quando for requerida para o seu armazenamento uma
temperatura diferente da temperatura ambiente, conforme estabelecido no ponto
6.8.2.

9.1.1 Nos casos contemplados no ponto 9.1, a lista de ingredientes e a informacéao do
elaborador (letras “b” e “e”) poderdo ser declaradas em superficies cobertas da
embalagem, desde que essa informacgao seja acessivel ao consumidor.



9.1.2 Quando os produtos mencionados no ponto 9.1 estiverem contidos em outra
embalagem oferecida ao consumidor, este deve apresentar a totalidade da informagao
obrigatoria exigida no ponto 5 do presente regulamento.

9.1.2.1 Nos casos em que nao estiverem contidos em outra embalagem, a informagao
exigida no ponto 5 do presente regulamento devera ser fornecida por outros meios.

9.2 No caso de embalagens que contenham varias unidades:

a) cada uma das unidades devera declarar a informagao obrigatéria, caso possam
ser oferecidas individualmente ao consumidor; e

b) quando a informacéao obrigatéria estiver declarada em cada uma delas e for possivel
a sua leitura sem necessidade de abrir a embalagem exterior, ndo sera necessario
declarar essa informagao na embalagem que as contém.



ANEXO I: Modelos de declaragao da lista de ingredientes

1. Modelo A

INGREDIENTES

Aa-+bbeccedddd-ee (fff - gg gg) * hh «iiii
(ij * Kk Kk = Il «+ mm).

2. Modelo B

INGREDIENTES: Aa * bb * cc»dd dd - ee (ff ff
*gggg)* hheiiii (jj « kk Kk « Il + mm).

3. Modelo C

INER.:Aa-bb-cc-dd ddeee(ffffegggg)
hh < iiii (jj  kk kk = Il « mm).

4. Modelo D
INGREDIENTES

Aa, bb, cc, dd dd, ee (ff ff, gg gg), hh, ii ii (jj, kk
KKk, Il, mm).

5. Modelo E

INGREDIENTES: Aa, bb, cc, dd dd, ee (ff ff,
gg gg), hh, iiii (jj, kk Kk, I, mm).

6. Modelo F

INGR.: Aa, bb, cc, dd dd, ee (ff ff, gg gg), hh, ii
i (jj, kk kk, II, mm).




ANEXO IlI: Especificagcoes de formatacao da lista de ingredientes

Elemento de
formatacgao

Requisitos de formatacao

Tipografia do titulo
‘INGREDIENTES”
o “INGR.”

Modelo Ae D Modelos B, C,Ee F

Fonte de 8 pontos; Fonte de 6 pontos; e
Sublinhando.

negrito (bold);

maiuscula;

alinhamento horizontal: a esquerda; e
Alinhamento vertical: centralizado.

Tipografia dos
nomes dos
ingredientes

Fonte de 6 pontos;

combinagao de maiusculas e minusculas;
alinhamento horizontal: a esquerda; e
alinhamento vertical: centralizado.

Simbolo de
separacao de
nomes de
ingredientes

Virgula; ou

Circulo preto (Black Circle)

Fonte: Texto normal;

subconjunto: Formas geométricas.

ANEXO IlI: Dimensado minima da fonte da denominagao de venda em relagéo a
superficie visivel da rotulagem no painel principal.

Area de superficie visivel Tamanho minimo da fonte
do painel principal (cm?) (pontos)

Até 40 6

de 40a 170 8

de 170 a 650 18

de 650 a 2600 24

acima de 2600 50




