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Objetivos __I

Apresentar a proposta de revisao da regulamentacdo sobre rotulagem
nutricional de alimentos acordada no ambito do Mercosul.

Esclarecer ddvidas e coletar as percepcoes dos agentes interessados sobre a
proposta de revisao.

Auxiliar na preparacao e na qualificacdo da participacdo dos agentes
interessados na consulta publica.




Eontextualizagéo

O Projeto de Resolucao n®
05/2025 Rev. 1 é decorrente
das negociacdes ocorridas no

SGT-3.

A consulta piblica é uma
oportunidade de aprimorar
as propostas.

Essa revisao é um assunto
prioritario (tema 3.25 da AR)
e Um compromisso assumido
apds a revisao da rotulagem

nutricional.

A proposta de revisao foi
elaborada considerando as
regras da Lein®95/1998 e do
Decreto n® 12.002/2024.

As posicoes brasileiras foram
elaboradas com participacao
dos agentes afetados.

A proposta de internalizacdo
abarca uma revisao e
consolidacdo da RDC n°
429/2020 e daINn° 75/2020.




I_Organizagéo do dialogo _J

Bloco 3: Principais modificacdes nas alegacdes nutricionais.

‘ Bloco 4: Disposicoes finais e prazos das consultas publicas.
/




Principais modificacoes na abrangéncia

Ambito de aplicac3o:

* Adocao do mesmo ambito de aplicacao da proposta de revisao do regulamento de rotulagem
geral de alimentos (P. Res. n® 6/2025 Rev. 1):

a) alimentos embalados preparados nos servicos de alimentacao e comercializados no préprio
estabelecimento;

b) alimentos embalados nos pontos de venda a pedido do consumidor; e
c) aguas envasadas (RDCn° 717/2022).

* Internalizacao de todos os RTM sobre rotulagem nutricional de alimentos.




Principais modifica¢coes nas definicoes

Acucares adicionados:

« Monossacarideos e dissacarideos adicionados durante o processamento do alimento, incluindo as
fracoes de monossacarideos e dissacarideos, oriundos da adicao de:

a) acucar de cana-de-acucar, acucar de beterraba e aclcares de outras fontes;

b) melaco, melado, rapadura, caldo de cana e outros derivados da obtencao do acucar;
c) mel;

d) sacarose, glicose (dextrose), frutose, maltose, lactose e outros mono e dissacarideos;

e) maltodextrina, extratos de malte, aclcar invertido e xaropes, incluindo os obtidos por hidroélise
de polissacarideos;

F) sucos, sucos concentrados, sucos desidratados, polpas e purés de frutas e hortalicas; e
g) ingredientes adicionados de qualquer um dos anteriores.




Duvidas apresentadas pela ABIA

v" No item que traz: “maltodextrina, extratos de malte, aclcar invertido e xaropes,
incluindo os obtidos por hidrélise de polissacarideos”, os carboidratos hidrolisados
estdo relacionados apenas aos xaropes? Ou seja, outros ingredientes, mesmo que
tenham passado por processo de hidrélise, mas ndo sejam “xaropes” propriamente
nado estdo abarcados na definicao?

« Nao. O dispositivo tem o intuito de abarcar outros ingredientes obtidos por hidrélise de
polissacarideos, além daqueles listadas.

« Aredacdo pode ser aperfeicoada para fins de clareza, mas optou-se por manter a
redacao inalterada para fins de consulta publica.



Principais modificacoes nas defini¢coes -

Alegac¢oes nutricionais:

* Qualquer representacao que afirme, sugira ou implique que um alimento possui propriedades
nutricionais particulares incluindo, mas nao se restringindo, aquelas relativas ao seu valor

energético ou ao conteldo de proteinas, gorduras, carboidratos, fibras alimentares, vitaminas e
minerais, nao compreendendo:

a) a mencao das substancias na lista de ingredientes;
b) a mencao de nutrientes como parte obrigatéria da rotulagem nutricional; e

c) a declaracao quantitativa ou qualitativa de alguns nutrientes ou ingredientes ou do valor
energético no rotulo, quando esta declaracao for exigida por normas especificas.




Principais modificacoes nas defini¢coes -

Fibras alimentares:

* Polimeros de carboidrato com trés ou mais unidades monoméricas que nao sao hidrolisados pelas
enzimas endoégenas do trato digestivo humano e que:

a) estdao naturalmente presentes nos alimentos na forma em que sao consumidos, incluindo as
fracoes de lignina e outros compostos associados a polissacarideos na parede celular vegetal;

b) sao obtidos a partir de matérias-primas alimentares por meio de processos fisicos, enzimaticos
ou quimicos; e

c) sao obtidos por meio de sintese.




Principais modificacoes na tabela nutricional

Declaracao voluntaria da tabela nutricional:

« Exclusdo das excecoes para:
a) embalagens pequenas de alimentos para fins especiais;
b) cereais, nozes, castanhas e sementes;
c) alimentos embalados a pedido do consumidor (excluido do escopo); e
d) alimentos fracionados e comercializados no proprio estabelecimento.
* Inclusdao de excecoes para:
a) mitdos (em linha com orientacoes ja existentes); e

b) ovos com casca e derivados de ovos, sem adicdao de ingredientes.




Principais modificacoes na tabela nutricional

« Revisao da técnica legislativa dos dispositivos que tratam dos nutrientes, substancias bioativas e
enzimas de declaracao obrigatéria em alimentos para fins especiais e suplementos alimentares
para maior clareza, em funcao das constantes duvidas recebidas (sem alteracao de mérito);

« Exigéncia de que a declaracao das quantidades de cafeina, glucoronolactona, inositol e taurina nas
bebidas energéticas passem a ser realizadas na tabela nutricional;

« Revisao dos dispositivos sobre embalagens multiplas em fFuncao da exclusao desta definicao e
separacao dos dispositivos em dois artigos, sendo um para tratar de embalagens contendo varias
unidades (inclui unidades ndao embaladas), e outro para tratar de unidades embaladas e
apresentadas de forma conjunta sem embalagem externa (apresentacao conjunta).



I

Principais modificacoes na tabela nutricional

Arredondamento e expressao dos valores nutricionais:

« Alteracoes nos requisitos para arredondamento e expressao dos valores na tabela:
a) incorporacao de critérios especificos para o valor energético e o %VD;
b) alteracoes em algumas regras de arredondamento e expressao dos valores;
c) definicao de ordem para arredondamento e expressao dos valores por base de declaracao; e

d) inclusao de dispositivo para tratar do arredondamento e expressao dos valores em alimentos
com declaracao apenas por uma base (ndao abarcado no P. RES n° 5/2025 Rev. 1).

* Inclusao de requisitos especificos de valores nao significativos para gorduras saturadas em leites
desnatados e leites fermentados desnatados.




Principais modifica¢coes na tabela nutricional -

Bases de declaracao (100 g ou ml, porcao e %VD):

 Proibicao da declaracao do %VD em bebidas alcodlicas:
 Alteracao dos valores de VDR para alguns nutrientes;
 Alteracao do requisito para declaracao do %VD para nutrientes sem VDR (hifen);

 Alteracdao da nota de rodapé da tabela de informacao nutricional ("*Porcentagem dos valores
diarios fornecidos pela porcao com base em uma dieta de 2000 kcal. Seus valores podem ser
diferentes dependendo de suas necessidades energéticas.);

 Alteracao dos requisitos para declaracao da tabela nutricional em alimentos que requerem
preparo com adicao de outros ingredientes.




Principais modificacoes na tabela nutricional

Altera¢oes nos VDR:

« Aumento dos valores de proteinas (50 g para 75 g), 6mega (3.500 mg para 4.000 mg), ferro (14 mg
para 18 mqg);

« Diminuicao dos valores de gorduras totais (65 g para 55 g), gorduras monoinsaturadas (20 g para
15 gramas), vitamina K (120 ug para 60 ug), magnésio (420 mg para 310 mg), manganes (3 mg para
2,3 mg) e cloreto (2.300 mg para 800 mg);

« Exclusao dos valores de gorduras trans (2 g); e

* Inclusao de valores para gorduras insaturadas (35 g).




Principais modificacoes na tabela nutricional

Alimentos que requerem preparo com ingredientes:

« A declaracao nos alimentos prontos passa a ser voluntaria e realizada por colunas adicionais de
porcao (medida caseira) e %VD, usando um modelo especifico, exceto para:

a) café, erva-mate e espécies vegetais para chas, cuja declaracao serd exclusivamente por 100 ml
do produto pronto para o consumo, quando realizada;

b) alimentos com alegacoes nutricionais que requerem reconstituicao com outros ingredientes,
exceto agua, cuja declaracao serd obrigatoéria.

« Em todos os casos, devem ser considerados o aporte nutricional dos ingredientes adicionados e o
impacto nutricional do método de preparo.

* Quando mais de uma forma de preparo for incluida no rotulo, os valores nutricionais devem ser
referentes a forma de preparo que fornece maior valor nutricional.




Principais modificacoes na tabela nutricional -

Numero de porcoes por embalagem e medidas caseiras:

* Maior detalhamento dos alimentos que nao requerem declaracao do nimero de porcoes por
embalagem, com exclusao da exigéncia desta informacao para as declaracoes dos alimentos
prontos para o consumo que requerem preparo.

« Manutencao dos valores de arredondamento e expressao do nimero de porcoes que ndao constam
do P. RES n° 5/2025 Rev. 1.

 Alteracdo da abordagem para declaracdao do nimero de medidas caseiras com substituicao das
fracoes irredutiveis pelas fracoes arredondadas com base nas fracoes arredondadas previstas na
Resolucdao GMC n® 47/2003.




Duvidas apresentadas pela ABIA

v' Em relacdo a declaracao da medida caseira, nao identificamos a mencao sobre a
declaracdo da fracdo irredutivel. Assim, ao remeter ao RT especifico, esta correto o
entendimento de que permanece a aplicacao dos critérios constantes da GMC
47/03?

« Aexigéncia de declaracao da medida caseira por fracao irredutivel sera substituida pela
declaracao por fracoes arredondadas, conforme Resolucao GMC n® 47/2003.



Duvidas apresentadas pela ABIA

v" No que tange a declaracdao do nimero de por¢oes, nao identificamos regras de
arredondamento aplicaveis a essa situacao. Considerando que essa informacao nao

estava harmonizada no MERCOSUL mas esta prevista na IN 75/20, qual sera a regra
aplicavel?

« A proposta mantém a regra atual que estabelece requisitos para arredondamento e
expressao dos valores dos nidmeros de porcoes por embalagem;

« Alacuna sera levada para discussao com os demais Estados Partes, considerando

contribuicoes adicionais que eventualmente venham a ser recebidas durante a consulta
pUblica e sejam consideradas pertinentes.



Duvidas apresentadas pela ABIA

v' Para fins da declaracao das porcoes e medidas caseiras deverao ser considerados os
valores definidos na Tabela 1, anexa ao Regulamento GMC n° 47/03? Em caso
positivo, serdo revogadas as diferencas trazidas pela IN 75/20?

« Asregras para declaracao das porcoes permanecem inalteradas em relacao ao
estabelecido naRDC n°429/2020 e naINn° 75/2020.

« Nao hdintencao de permitir que exista variabilidade de 30% no tamanho das porcoes
declaradas.

« Essasituacao foiidentificada como uma pratica que induz o consumidor ao erro e
dificulta a comparacao nutricional entre alimentos similares, de forma que a proposta
prevé que esse requisito permanecera desarmonizado.



Principais modificagoes na tabela nutricional =

Apresentacao da tabela nutricional:

* Definicao de uma hierarquia para localizacao e apresentacao da tabela nutricional e da lista de
ingredientes, que foram baseadas nas orientacoes existentes atualmente;

« Detalhamento das alteracoes que devem ser realizadas nos modelos da tabela nutricional para as
categorias de alimentos que possuem requisitos especificos de declaracao e das situacoes nas
quais os modelos estabelecidos nao sao aplicaveis;

« Ampliacao dos modelos com inclusao de modelos bilingues e para alimentos prontos;

 Alteracoes nos modelos da tabela para uso da palavra "porcao" em substituicao ao tamanho da
porcao, inclusao de uma linha vertical mais grossa para separar a coluna de 100 g ou ml da coluna
de porcao e inclusao das unidades de medida ao lado das quantidades.




Principais modificagoes na tabela nutricional =

Apresentacao da tabela nutricional:

« A declaracao simplificada de vitaminas e minerais passa a ser realizada apenas por porcao e %VD;

« Exclusao do termo "total" de poliois, a substituicao da abreviatura "Gord." por "G." para as
gorduras saturadas, trans, monoinsaturadas e poli-insaturadas e a inclusao do termo "fibras" como
abreviatura ao invés de um nome alternativo.

« Exigéncia de que o modelo linear de tabela nutricional seja declarado em apenas uma base de
declaracao, sendo no caso de embalagens individuais, por porcao e %VD, e, para os demais casos,
apenas por 100 g ou 100 ml.

* O modelo linear ndao podera ser utilizado para os alimentos com declaracao do alimento
preparado pronto para o consumo.




Principais modificacoes na tabela nutricional

INFORMAGCAO NUTRICIONAL

Porgdo: 00 g (00 medida caseira)
Porgdes por embalagem: 00

100 g |Porgao| %VD"

Valor energético Okcal | Okcal 0%
Carboidratos Og Og 0%
Aclcares totais Og Og e
Acucares adicionados Og Og 0%
Proteinas Og Og 0%
Gorduras totais Og Og 0%
Gorduras saturadas Og Og 0%
Gorduras trans Og Og —
Fibras alimentares Og Og 0%
Saodio 0 mg 0 mg 0%

* Porcentagem de valores didrios fomecidos por porgdo, com base
em uma dieta de 2000 kcal. Seus valores podem ser diferentes
dependendo de suas necessidades energéticas.

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgao: 00 g (00 medida caseira)
Porcoes por embalagem: 00

100 g |Porgao| %VD*

Valor energético 0 kcal | O kcal 0%
Carboidratos Og Og 0%
Aclcares totais Og Og -
Acucares adicionados Og Og 0%
Proteinas Og Og 0%
Gorduras totais Og Og 0%
Gorduras saturadas Og Og 0%
Gorduras trans Og Og -
Fibras alimentares 0g Og 0%
Saédio Omg | Omg 0%

MINERAIS. Por porgao (%VD*): Calcio 0 mg (0%)

o cloreto 0 mg (0%) e cobre 0 pg (0%) e cromo

0 pg (0%) e ferro 0 mg (0%) e flior 0 mg (0%) e
fosforo 0 mg (0%) e iodo 0 pg (0%) e magnésio

0 mg (0%) e manganés 0 mg (0%) e molibdénio 0 pg
(0%) e potassio 0 mg (0%) e selénio 0 pg (0%)
zinco 0 mg (0%).

VITAMINAS. Por porgao (%VD*): Vitamina A0 ug
(0%) e vitamina D 0 pg (0%) e vitamina E 0 mg (0%)
e vitamina K 0 pg (0%) e vitamina C 0 mg (0%) e
vitamina B1 0 mg (0%) e vitamina B2 0 mg (0%) e
vitamina B3 0 mg (0%) e vitamina B5 0 mg (0%) e
vitamina B6 0 mg (0%) e vitamina B7 0 pg (0%) e
vitamina B9 0 pg (0%) e vitamina B12 ug (0%).

* Porcentagem de valores diarios fomecidos por por¢éo, com base
em uma dieta de 2000 kcal. Seus valores podem ser diferentes
dependendo de suas necessidades energéticas.




Principais modificacoes na tabela nutricional

Alimento preparado
Porgao: 00 g
(00 medida caseira)

INFORMAGCAQ  Porgdo: 00 g
NUTRIClO?‘lAL (00 medida caseira)

—————— P0r§6es POt emb.: 00

100 g |Porgao| %VD* Porgao %VD*

Valor energético 0 kcal | 0kcal 0% 0 kcal 0%
Carboidratos Og Og 0% Og 0%
Acucares totais Og Og — Og —
Acucares adicionados Og Og 0% Og 0%
Proteinas Og Og 0% Og 0%
Gorduras totais Og Og 0% Og 0%
Gorduras saturadas Og Og 0% Og 0%
Gorduras trans Og Og — Og —
Fibras alimentares Og Og 0% Og 0%
Sadio Omg | Omg 0% 0mg 0%

* Porcentagem de valores diarios fomecidos por por¢do, com base em uma dieta de 2000 kcal. Seus
valores podem ser diferentes dependendo de suas necessidades energéticas.

INFORMAGAO / INFORMACION NUTRICIONAL

Porgao / Porcion: 00 g (00 medida caseira / casera)

Por¢coes por embalagem / Porciones por envase: 00
P ]

Porgao
100 g |Porcion| %VD"

Valor energético Okcal | Okcal 0%
Carboidratos / Carbohidratos Og Og 0%
Acucares totais / Azucares totales Og Og —
Acucares adicionados / Azucares anadidos Og Og 0%
Proteinas Og Og 0%
Gorduras totais / Grasas totales Og Og 0%
Gorduras / Grasas saturadas Og Og 0%
Gorduras / Grasas trans Og Og —
Fibras alimentares / alimentarias Og Og 0%
Sadio / Sodio O0mg 0mg 0%

* Porcentagem de valores diarios fomecidos por porgao, com base em uma dieta de 2000 kcal.
Seus valores podem ser diferentes dependendo de suas necessidades energéticas / Porcentaje de
valores diarios aportados por porcion, con base a una dieta de 2000 kcal. Sus valores pueden ser
diferentes dependiendo de sus necesidades energéticas.




Principais modificacoes na tabela nutricional

INFORMAGAQ NUTRICIONAL

|
Por 100 g: Valor energético 0 kcal » carboidratos 0 g, dos quais:

acucares totais 0 g, aguicares adicionados 0 g # proteinas 0 g
gorduras totais 0 g, das quais: gorduras saturadas 0 g, gorduras
trans 0 g # fibras alimentares 0 g ¢ sodio 0 mg.

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgao: 00 g (uma embalagem)
-
Por porgao (%VD*): Valor energético 0 kcal (0%) e carboidratos 0 g
(0%), dos quais: agucares totais 0 g, acUcares adicionados 0 g (0%)

« proteinas 0 g (0%) e gorduras totais 0 g (0%), das quais: gorduras
saturadas 0 g (0%), gorduras trans O g e fibras aiimentares 0 g (0%) ¢
sodio 0 mg (0%).

* Porcentagem de valores diarios fomecidos por porgao, com base
em uma dieta de 2000 kcal. Seus valores podem ser diferentes
dependendo de suas necessidades energéticas.




Principais modificacoes na tabela nutricional =

Determinac¢ao dos valores nutricionais:

« Manutencao dos dispositivos sobre fatores que afetam a variabilidade nutricional e métodos
autorizados para determinacao nutricional (ndo abarcados no P. RES n® 5/2025 Rev. 1);

« Manutencao de tolerancias unilaterais, conforme tipo de nutriente, com:
a) exclusao de tolerancia para o valor energético (determinacao indireta);

b) inclusao de principios gerais para cobrir auséncia de tolerancias minimas ou maximas (BPF,
justificativa, seguranca e engano ao consumidor);

c) inclusao de requisito para esclarecer que tolerancias nao se aplicam a limites de composicao e
de rotulagem estabelecidos em normas especificas, em linha com orientacoes ja fornecidas.




Duvidas apresentadas pela ABIA

v' O item "“3.3.5 Sem prejuizo do disposto nos pontos 3.3.2 e 3.3.3, poderao ser
utilizados métodos alternativos validados.” tem o objetivo de possibilitar o uso dos
diferentes tipos de cdlculo atualmente dispostos no art. 32 da RDC 429/20?

« Oart.32daRDCnN®429/2020 (métodos diretos e indiretos) nao foi harmonizado no
Mercosul e sera mantido inalterado;

« Oitem 3.3.5doP.RESN®5/2025 Rev. 1 foi adotado para possibilitar que a determinacao
analitica dos valores nutricionais de proteinas e carboidratos possa ser realizada por
outros métodos além daqueles indicados no projeto;

« Esseitem nao requer internalizacao, pois a forma como a proposta normativa foi
redigida ndo restringe os tipos de métodos analiticos que podem ser empregados,
aplicando a legislacao de Boas Praticas de Laboratérios.



Principais modificacoes na rotulagem Frontal

» Exclusao da declaracao opcional para:
a) alimentos embalados a pedido do consumidor (excluido do escopo); e

b) alimentos fracionados e comercializados no préprio estabelecimento (consisténcia com tabela
e escopo).

*Inclusao da proibicao de declaracao para:
a) mitdos (em linha com orientacoes ja existentes e requisitos adotados para a tabela); e

b) derivados de ovos sem outros ingredientes (em linha com os requisitos adotados para a
tabela).



Principais modificacoes na rotulagem Frontal

I

Alimentos que requerem preparo com ingredientes:

 Limites no alimento pronto para o consumo passam a ser aplicaveis apenas para:
a) café, erva-mate e espécies vegetais para chas, com declaracao da tabela nutricional; e

b) alimentos com alegacoes nutricionais que requerem reconstituicao com outros ingredientes,
exceto agua.

* Nos dois casos, devem ser considerados o aporte nutricional dos ingredientes adicionados e o
impacto nutricional do método de preparo.

*Quando mais de uma forma de preparo for incluida no rétulo, os valores nutricionais devem ser
referentes a forma de preparo que fornece maior valor nutricional.




Principais modifica¢coes nas alegac¢oes -

Requisitos de composicao e rotulagem:

 Alteracao nos requisitos de rotulagem para declaracao de alegacoes de 6mega 3 para declaracao
de gorduras monoinsaturadas, gorduras poli-insaturadas, 6mega 3 e colesterol;

« Exclusao do limite de composicao de 0,2 g para queijos desnatados, para alegacoes de auséncia de
gorduras saturadas (manter consisténcia com quantidades nao significativas);

* Inclusao de requisitos de rotulagem para alegacoes nutricionais comparativas que exigem que a
diferenca na quantidade em relacao ao alimento de referéncia seja indicada (item 3.10.6 da
Resolucdo GMC n° 1/2012); e

* Inclusao de requisito para que alimentos com alegacoes para nutrientes com obrigacao legal de
modificacdao em funcao de situacoes nutricionais especificas tragam um esclarecimento similar ao
fornecido para propriedades intrinsecas (item 3.8 da Resolucdo GMC n° 1/2012).




Duvidas apresentadas pela ABIA

v AIN 75/20 inclui a possibilidade de alegacao “ndo contém lactose” para alimentos
em geral. Considerando essa permissao nao estd contemplada GMC 12/01, de que

Forma serd mantida a permissao de uso dessa alegacdao quando da internalizacao
dessa revisao?

A possibilidade de declaracao de alegacao nutricional de conteldo para auséncia de
lactose em alimentos em geral sera mantida, sendo obrigatdrio o atendimento dos
requisitos de composicao e de rotulagem estabelecidos, quando realizada;

« Esse tipo de alegacao nutricional ndao esta harmonizada no Mercosul e pode nao ser
aceita, caso produtos com essas alegacoes sejam exportados para paises do bloco.



Disposicoes fFinais e prazos das consultas -

Requisito de Prazos das consultas

publicas

COmMPprovacao Clausula de revogacao
documental

 Em funcdo dos pleitos
apresentados nos diadlogos, a
GGALI recomendara aos
relatores dos processos de
revisao das normas de

« RDC n° 729/2022; e rotulagem geral, nutricional e

de alimentos alergénicos que

sejam adotado um prazo de

120 dias para as consultas.

« RDCNn°429/2020;
* A documentacao referente ao
atendimento dos requisitos « IN n° 75/2020;
previstos nesta Resolucao '
deve ser disponibilizada a
autoridade sanitaria, quando

requerida.
« RDCn° 819/2023.



Disposicoes finais

Art. 37. Fica estabelecido o prazo de 36 (trinta e seis) meses para adequacao dos produtos ao disposto nesta
Resolucao.

§ 1° O prazo de que trata o caput desse artigo serd de 12 (doze) meses para os produtos destinados
exclusivamente ao processamento industrial ou aos servicos de alimentacao.

§ 2° O prazo de que trata o caput desse artigo serd de 48 (quarente e oito) meses, para os seguintes
produtos:

| - alimentos produzidos por agricultor familiar ou empreendedor familiar rural;
|l - alimentos produzidos por empreendimento econémico solidario;

Il - alimentos produzidos por microempreendedor individual;

IV - alimentos produzidos por agroindustria de pequeno porte;

V - alimentos produzidos por agroindustria artesanal; e

VI - alimentos produzidos de forma artesanal.



Disposicoes finais

§ 3° No caso de bebidas ndo alcodlicas em embalagens retornaveis, a adequacao dos produtos deve observar
o processo gradual de substituicao dos rétulos, o qual nao pode exceder a 60 (sessenta) meses apos a
entrada em vigor desta Resolucao.

§ 4° Os produtos fabricados até o final dos prazos de adequacao estabelecidos no caput desse artigo poderao
ser comercializados até o fim do seu prazo de validade, caso sua data de fabricacdo esteja declarada na

rotulagem.

Art. 38. Esta Resolucao entra em vigor na data de sua publicacao.
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