Webinar com a Geréncia de Padroes e Regulacao de Alimentos
aborda a Agenda Regulatoria de Alimentos 2021/2023.

Realizagao:

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

i
' ‘ Coordenagao de Gestao da Transparéncia e Acesso a Informagao (CGTAI) Geréncia de Padrdes e Regulagao de Alimentos (GEPAR)

Geréncia-Geral de Conhecimento, Inovagao e Pesquisa (GGCIP) Geréncia-Geral de Alimentos (GGALI)

webinar

seminarios virtuais



$§ N\ N NN\
ObjetIVOS do Webmar

N o modelo regulatorio e impact o planejamento cucao das acoes pela GGALI.

\

‘ Contextualizacdo sobre Agenda Regulatéria (AR) 2021/2023.

‘ Visdo geral dos projetos e processos regulatdrios afetos a GGALI da AR 2021/2023.

[

‘ Visdo geral dos processos regulatérios conduzidos fora da AR 2021/2023.

/
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=4 Novo modelo regulatorio

v A partir de 12/04/2021, as intervencdes regulatdrias da Anvisa devem seguir as diretrizes e
procedimentos para melhoria da qualidade regulatéria da Portaria n® 162, de 12/03/2021.

v’ Essa medida visa aprimorar o processo interno de elaboracdo e revisdo de atos normativos,
além de alinhar o modelo regulatério da Anvisa as determinacdes do governo federal, em
especial a realizacao de Analise de Impacto Regulatdrio (AIR):

Lei n® 13.848, de 25/06/2019 (Lei das Agéncias Reguladoras);

Lei n® 13.874, de 20/09/2019 (Lei de Liberdade Econbmica);

Decreto n? 10.139, de 28/11/2019 (Revisao e Consolidacao);

Decreto n? 10.411, de 30/06/2020 (AIR).



http://antigo.anvisa.gov.br/legislacao#/visualizar/446270
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2019/lei/l13848.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2019/lei/L13874.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2019/Decreto/D10139.htm
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/d10411.htm

Novo modelo regulatorlo

PLANEJAMENTO REGULATORIO

CONSTRUCAO DA
o INTERVENCAO REGULATORIA

: A GGREG uxiliaas

| | =] areas durante todo

| % ProOCESSO regu latdno

I ' apresentando

I ' ferramentas e

| auxiliando na condugéo
i das atividades.

GESTAO DO ESTOQUE,
MONITORAMENTO EARR
A GGREG conduz
¢ agoes em conjunto
cOm as &reas para
f \ Gestao do Estoque
Monitoramento
Andélise do

- |
* Regulatério (ARR)




Desaflos do novo modelo regulatorio

Adequacao das estratégias e procedimentos para alguns processos regulatorios

Processos Processos Atualizacao
em curso Mercosul periodica

Cronograma de revisao e consolidacao

Implementacdo de medidas da AR 2017/2020




I\/Iudang:as na AR 2021/2023

Alteracao da vigéncia para 3

Governanga e

monitoramento

ANnos. Temas foram substituidos por Monitor:imento IOE!.riédiCO da

projetos regulatorios. execugao por meio de um

Alinhamento a duragdo do s N Grupo Executivo de
Plano Estratégico da Anvisa rOJELos devem contribuir para Acompanhamento da Agenda.
(2020/2023). objetivos estratégicos e terem oo de i |

andamento em 2021. 0¢ao de indicadores de
Possibilidade de atualizacdes e e e desem;,)gnho (preV|§|b|I|dade
anuais com exclusdo das S e regulatdria e cumprimento da

atualizacao periddica. agenda).

atualizacdes extraordinarias.



EIaboragao da AR 2021/2023

Deliberacao final
pela DICOL e

DOU.

08/10/2020 a 23/11/2020 a Fev a abr/2021 Abr/2021 20/05/2021 e

13/10/2020
/10/ 29/10/2020 22/01/2021 21/05/2021

2021/2023.

NRRKIHn- nn nn i sjdsdss s __§sS


https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/regulamentacao/agenda-regulatoria/agenda-2021-2023/do_anvisa_v34_links.pdf

—\/ Critérios para propostas de projetos da GGALI

v’ Processos regulatérios da AR 2017/2020 sem previsdo de conclus3o.

v" Temas previstos no plano de trabalho da Comissdo de Alimentos do Subgrupo de Trabalho n2
3 (SGT-3) do Mercosul.

v" Demandas recebidas ao longo do ciclo regulatério 2017/2020, para os quais haviam subsidios
bem estruturados que permitiam compreender o problema regulatorio e sua relacao com as
acoes sob responsabilidade da GGALI, incluindo:

* Demandas protocoladas e instruidas no SEl;

* Resultados da Consulta Dirigida sobre Simplificacdo Regulatéria (dez/2019 e abr/2020); e

* Problemas relatados por meio da Ferramenta de Identificacdo de Problemas em Normas.



http://antigo.anvisa.gov.br/editais-de-chamamento#/visualizar/410697
https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/regulamentacao/participacao-social/problemas-em-normas

8

=4 Participag¢ado social na AR 2021/2023

participantes Contribuigoes

;;; 1573 sociedade em geral é 1080 conTRIBUICOES OPINATIVAS
\

(Concordo com a Proposta / Ndo quero opinar)
@ 13 atoresdo SNVS
1981 conTRIBUICOES QUALITATIVAS

m

(Quero contribuir)

[ %
1 7 6 1 "3 1571 contribuigées aos projetos identificados internamente

Formuldrios preenchidos ( 1548 da sociedade e 23 do SNVS)
°_ 0 ,
-;‘ 1713 sociedade em gera.\' v 41 Gprapasmsdennms projetos

(373 da sociedade e 37 do SNVS)

@ 48 atores do SNVS



Partmpagao soaal na AR 2021/2023

Contribuicoes aos projetos atua Propostas de novos projetos x
Macratemas Macrotemas
baco ba I 146
entos N 160 MEdiCﬁl‘l‘l'E I
rodutos atide = Alime .
ssuntos Transversais M 65 Produtos para a saiide W 44
ervic esaide W 51 Assuntos Transversa . s
. Saneantes W 14
Medica tos W 42
. rvigos de sa B 10
mmmmmmmmmmmm )
. Agrotoxicos n
Agrotaxicos N 19 Cosméticos 17
Sansantes f 13 Portos, Aeroportos e Fronteiras 15
Servi s5@ | 5 Labora ha
aaaaaaaaaaa Servi intere
Laboratori aliticos |15 Farmacopeia
nsumos Fa éuticos za

I 2
Sangue, tecidos, células e drgdos 1 n=1571 Sangue, tecidos, células e orgaos 1 n=410



PrOJetos da Agenda Regulatorla 2021/2023

GIALI

/ 2 projetos

GGALI @

8|0r01etos f ALIMENTOS X GGMON
1 projeto

5 IOroJetos ‘k 8&

&\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\N




Projetos regulatoérios de alimentos conduzidos pela GGALI

3.1: Aperfeicoamento da regulacao das alegacdes de propriedade funcional e de saude em alimentos

3.2: Aperfeicoamento da regulamentacao da rotulagem de alimentos embalados

Atualizacao de requisitos de matérias estranhas macroscopicas e microscopicas para fécula e

3.3 polvilho de mandioca e farinha de arroz

3.4: Atualizacao do marco regulatorio de materiais em contato com alimentos

3.5: Modernizacao do marco regulatorio sobre padroes de identidade e qualidade de alimentos

Modernizacao do marco regulatorio, fluxos e procedimentos para autorizacdao de uso de aditivos

3.6: . . .
alimentares e coadjuvantes de tecnologia

3.7: Modernizacao do marco regulatorio, fluxos e procedimentos para novos ingredientes

3.8: Modernizacao do marco regulatorio, fluxos e procedimentos para regularizacao de alimentos



1.2:

1.10:

1.11:

1.13:

1.19:

Projetos regulatérios transversais afetos a GGALI

Avaliacao e consolidacao de normas do estoque regulatorio da Anvisa

Diretrizes e critérios gerais sobre praticas colaborativas em regulacao (reliance)

Identificacdo de estratégias para promover o acesso a informag¢oes necessarias ao consumo
seguro de produtos sujeitos a vigilancia sanitaria por pessoas portadoras de deficiéncia visual

Peticionamento e arrecadacao de taxa de fiscalizacao de vigilancia sanitaria

Revisao e consolidacao dos atos normativos editados pela Anvisa sobre a Norma Brasileira
para Comercializacdao de Alimentos para Lactentes, Criancas de Primeira Infancia, Bicos,
Chupetas e Mamadeiras (NBCAL)
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Fichas de Planejamento Regulatorio

Instrumento de planejamento e acompanhamento das acdes necessarias ao

desenvolvimento dos Processos Administrativos de Regulacao.

* Divulgadas no portal da Anvisa.
* Atualizadas periodicamente.
e Contempla medidas da AR, nao priorizadas e atualizacdes periddicas.

* Em construcao (divulgacao no terceiro trimestre).



Projeto de alegacdes funcionais e de saude

Resultados esperados

Revisao das abordagens aplicadas para regularizacao pré-mercado dos alimentos com alegacdes, considerando os
riscos a saude desses produtos.

Adocao de critérios claros, objetivos e proporcionais sobre o nivel das evidéncias cientificas que devem fundamentar
as diferentes alegacdes, considerando os beneficios alegados, a populacdao-alvo e o risco de cada tipo de alimento.

Maior transparéncia sobre as alegacdes de propriedades funcionais e ou de saude autorizadas e suas condi¢cdes de uso,
bem como sobre as conclusdes técnicas acerca das evidéncias cientificas que fundamentam cada alegacao.

Adocao de critérios objetivos para selecionar quais alimentos sdao passiveis de terem alegacdes, considerando suas
caracteristicas de composicao e condicdes de uso.

Maior convergéncia com as recomendacdes do Codex Alimentarius sobre o tema e com as abordagens aplicadas por
autoridades sanitarias estrangeiras.



PrOJeto de alegagoes funcionais e de saude

Principais contribuicoes

Preocupacgao co cidade das alega¢des, com uso de alegacdes em alimentos com perfil nutricional inadequado e
com impacto das I egacoe colhas Im ntar

Regulamentacao de prebidticos.

Divulgacao dos requisitos e critérios utilizados valiacao de alegacOes para auxilia elaboracdo dos dos
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Projeto de alegagoes funcionais e de saude

Projeto regulatdrio de
alegacdes funcionais e de
saude

Inicio da AIR (atividades p
definicao do problema Publicagao da primeira
Ievantamento do cenario versao
regulatoério internacional).



—\/ Projeto de rotulagem de alimentos

Resultados esperados

Atualizacao da legislacao sobre rotulagem geral de alimentos, que inclui a declaracao da denominacao de venda, lista
de ingredientes, prazo de validade, condicdes de conservacao, identificacao de origem e do lote, entre outras.

Atualizacdao da legislacao sobre declaracao de alergénicos, gluten e lactose, com remocao das inconsisténcias
observadas e atualizacao com base nas diretrizes do Codex Alimentarius que se encontram em revisao.

Adocao de novos requisitos para declaracdes de conteudo e propriedades especificas de alimentos, como declaracdes
de conteudo de aditivos alimentares.

Busca por manutenc¢ao da harmonizacao dos regulamentos de rotulagem geral e nutricional de alimentos no ambito do
Mercosul.
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Projeto de rotulagem de alimentos

Principais contribuicoes

Uso de alegacOes relacionadas ao movimento Clean Label (ex. alegacdes de auséncia de aditivos, fermentacao natural).

Aprimoramento dos regulamentos de rotulagem geral, alergénicos, lactose e gluten.

ContribuicOes para alteracao do modelo de rotulagem nutricional frontal.



—\/ Projeto de rotulagem de alimentos

Rotulagem geral de alimentos (Mercosul) Tratativas Mercosul (didlogos setoriais preparatorios).

Tratativas Mercosul (didlogos setoriais preparatorios).
Rotulagem nutricional (Mercosul) Elaboracdao de documentos de implementacao.
Realizacao de webinar.

Acompanhamento das tratativas no ambito do Codex Alimentarius.

Rotulagem de alimentos alergénicos .. . .~ . .
8 & Inicio da AIR (atividades para definicdo do problema regulatério).

Abertura do processo (TAP).

Guia para determinacao do valor nutricional . . ~ :
Publicacao da primeira versao do Guia.

Conclusdo da etapa de contribuicdes a primeira versao.

Guia para determinacao do prazo de validade , . . o~
Inicio do processo interno de consolidacao.

Consolidacao da consulta dirigida sobre categorizacao de ingredientes
AcOes paralelas com possivel impacto notema de origem vegetal.

Resultados das tratativas sobre Plant Based (MAPA e outros atores).



PFOJEtO de materias estranhas Macro e mlcroscoplcas

Tema com maior numero de Lacuna regulatoria sobre limite para
contribuicdes (inclusdao de novo projeto, matérias macroscopicas para fécula e
problema pontual e bem caracterizado) polvilho de mandioca.

Obijetivos (preencher lacuna, conferir
seguranca juridica, racionalizar acdes de Publicacao de CP (TAP, dispensa AIR e
fiscalizacao com foco no risco, reduzir elaboracao da minuta de CP).
perdas financeiras do setor).




Projeto de materiais em contato com alimentos

Resultados esperados

Atualizacdo da legislacao de materiais metalicos em contato com alimentos.

Elaboracao de legislacao sobre materiais de silicone em contato com alimentos.

Atualizacdao de outras listas de materiais em contato com alimentos, com base no avanco do conhecimento cientifico.



rOJeto de materiais em contato com alimentos

Principais contribuicoes

Ampliacao dos regulamentos abarcados pelo projeto e preocupagao com demora para atualizacao das normas.
Reconhecer normas da Uniao Europeia e Estados Unidos para incorporar inovacoes de forma mais agil.
Revisdo da RDC n? 217/2002 (pelicula de celulose regenerada).

Discussao sobre novas tecnologias (reciclagem quimica e fisica de materiais plasticos, além de PET).



—\/ Projeto de materiais em contato com alimentos

Alteracdo das Resolucoes n2 105/1999,
56/2012 e 88/2016 (Mercosul)

Alteracdao da RDC n? 88/2016 (Mercosul)

Materiais de silicone em contato com
alimentos (Mercosul)

Materiais metalicos em contato com
alimentos (Mercosul)

Tratativas para diagndstico mais preciso dos
problemas existentes no marco normativo.

Fase final (aguardando deliberacdo GMC e deliberacao DICOL).

Didlogo setorial para esclarecimento da atividade.
Publicacdo de CP (P. Res. n? 01/2021).

Tratativas Mercosul (didlogos setoriais preparatorios).

Tratativas Mercosul (dialogos setoriais preparatorios).

Didlogo setorial sobre diagndstico do problema.
Consulta dirigida para coleta de percepc¢des e dados para diagndstico
do problema.



—\/ Projeto de padroes de identidade e qualidade

Resultados esperados

Reducdo da inseguranca juridica acerca dos requisitos de identidade e qualidade que devem ser observados pelos
diferentes tipos de alimentos.

Melhoria do controle sanitario, por meio da adog¢ao de requisitos de identidade e qualidade que sejam mais efetivos e
proporcionais aos problemas mercadoldgicos e riscos existentes para cada categoria de alimento e de maior clareza
sobre a divisao de competéncias para a adocao dos PIQs para as diferentes categorias de alimentos.

Eliminacao de obstaculos desnecessarios a incorporacao de inovacdes aos alimentos.

Maior celeridade para atualizacao dos PIQs de alimentos, por meio da definicao de requisitos e procedimentos para as
demandas sobre o tema.

Maior facilidade para gestao do estoque regulatorio.



PrOJeto de padroes de identidade e qualidade

Principais contribuicoes

Divisao clara de competéncias entre Anvisa e MAPA.

Revisdo dos regulamentos de preparados liquidos aromatizados (uso de vitaminas e minerais) e pratos prontos (RDC n?
273/2005), de chas para uso de sucos concentrados e desidratados (RDC n2 277/2005) e de padrdoes microbioldgicos
enterais (IN n? 60/2019).

Revisdo da temperatura de reconstituicdo de féormulas infantis (RDCs n2 44 e 45/2011).
Revisdo das designacoes de formulas enterais (RDC n? 21/2015).

Regulamentacao de insetos comestiveis, produtos de algas e ingredientes a base de vegetais.



—\/ Projeto de padroes de identidade e qualidade

Consolidacao e revisao pontual da legislacao
de alimentos infantis, férmulas para nutricao
enteral e féormulas para erros inatos

Publicacao da CP (elaboracao da minuta de CP e realizacao de didlogo
setorial para apresentacao do texto).

Consolidacao e revisao das normas de Abertura do processo.

suplementos alimentares Inicio da AIR (atividades para a definicao do problema regulatério).
Revisao pontual da norma de palmito em Conclusdo do processo (TAP, dispensa AIR, CP e publicacao do ato
conserva normativo).

Tratativas junto a outros érgaos, empresas e VISAs para compreensao

Maquinas de purificacao de agua - C . ~
d P ¢ 8 dos problemas regulatorios e definicao da necessidade de atuacao.

Consolidacao da consulta dirigida sobre categorizacao de ingredientes

AcOes paralelas com possivel impacto no tema de origem vegetal.
Tratativas sobre Plant Based e bebidas (MAPA e outros atores).



Projeto de aditivos e coadjuvantes

Resultados esperados

Simplificar o estoque regulatoério, gue possui organizacdao complexa, com mais de 120 normas relacionadas ao tema.

Atualizar as categorias de alimentos, de forma a reduzir sobreposi¢cdes ou lacunas e buscar a convergéncia possivel as
categorias estabelecidas nos atos normativos internacionais.

Otimizar a vinculagdo entre os processos regulatorios com a atuac¢ao da area em féruns internacionais, como o Comité
do Codex Alimentarius de Aditivos Alimentares e o Mercosul.

Atualizar os requisitos sanitarios definidos na legislacao, para incorporacao mais célere de inovagdes do setor.

Implementar novos fluxos e ritos de analise para tornar dindmica, pratica e moderna a atuacao regulatéria da Anvisa
sobre o tema.



rOJeto de adltlvos e coadjuvantes

Principais contribuicoes

Avaliacao de risco precisa considerar o cenadrio real acerca da presenca de aditivos em alimentos, a quantidade
consumida desses alimentos e o publico a que se destina.

Necessidade de melhoria da identificacao dos aditivos na rotulagem dos alimentos.

Regulamentacao dos crioprotetores e revisao da regulamentacao dos nutrientes de fermentacao.
Regulamentacao dos aditivos e coadjuvantes autorizados para uso em ingredientes, incluindo aditivos.

Alinhamento das normas de bebidas alcodlicas as Diretrizes do Codex Alimentarius.



—\/ Projeto de aditivos e coadjuvantes

Revisao da legislacdao de aditivos e
coadjuvantes (Mercosul)

Aditivos e coadjuvantes autorizados em
produtos lacteos (Mercosul)

Guia para elaboracao de relatorio técnico para
aditivos e coadjuvantes

Reavaliacao do uso do aditivo didxido de
titanio.

AcOes paralelas com possivel impacto no tema

Tratativas Mercosul (dialogos setoriais preparatorios).

Tratativas Mercosul (didlogos setoriais preparatorios).

Conclusao da etapa de contribuicdes a primeira versao.
Inicio do processo interno de consolidacao.

Acompanhamento das tratativas na EU e outros paises.
Avaliacao do parecer da EFSA.

Consolidacao da consulta dirigida sobre categorizacao de ingredientes
de origem vegetal.
Tratativas sobre Plant Based (MAPA e outros atores).



—\/ Projeto de novos alimentos

Resultados esperados

Reducao da inseguranca juridica acerca da classificacao dos produtos como novos.

Reducado de orientacdes inconsistentes e desproporcionais sobre o enquadramento de produtos como novos.
Eliminacao de procedimentos administrativos que nao geram beneficios para a gestao do risco dos novos alimentos.
Reducao da incerteza sobre os novos alimentos que estao autorizados para uso no Brasil e suas condi¢cdes de uso.
Reducao das peticoes repetidas para avaliacao de seguranca de novos alimentos.

Reducao da fila de peticdes de novos alimentos.

Maior clareza sobre a instrucao processual para subsidiar a avaliacao da seguranca de novos alimentos.

Reducao do numero de exigéncias técnicas emitidas durante a avaliacao de seguranca de novos alimentos.

Reducado do prazo para conclusao das avaliagdes de novos alimentos e ingredientes.

Maior celeridade para atualizacao das normas de alimentos com os novos alimentos e ingredientes autorizados.

Maior facilidade para gestao do estoque regulatorio.



Projeto de novos alimentos

Principais contribuicoes

Regulamentacao de produtos de insetos comestiveis e de produtos de algas.

Adocao do principio da precaucdo caso nao existam evidéncias cientificas suficientes que atestem sua seguranca.
Adocao de fluxos simplificados (ex. novos alimentos aprovados por outras Agéncias).
Guia para comprovacao de seguranca de enzimas como ingredientes.

Lista de microrganismos QPS.



—\/ Projeto de novos alimentos

Revisao da legislacao de novos alimentos e Divulgacao do Relatdrio da consulta dirigida sobre novos alimentos.
ingredientes Elaboracao da AIR e elaboracao de minuta de CP

Guia para comprovacao da segurancga de Conclusao da etapa de contribuicdes a primeira versao.

alimentos e ingredientes Inicio do processo interno de consolidacao.

Guia para estabelecimento de especificacoes Conclusao da etapa de contribuicdes a primeira versao.
de ingredientes alimentares Inicio do processo interno de consolidacao.

Consolidacao da consulta dirigida sobre categorizacao de ingredientes

AcOes paralelas com possivel impacto no tema de origem vegetal.
Tratativas sobre Plant Based (MAPA e outros atores).



Projeto de regularizacao de alimentos

Resultados esperados

Adocao de regras claras e proporcionais para a regularizacdao de alimentos e embalagens, considerando as diferentes
categorias de produtos, seus riscos associados e o grupo populacional ao qual se destinam.

Adocao de critérios objetivos e efetivos, de forma que as regras de regularizacao permitam mitigar riscos relacionados
ao processo produtivo e a qualidade dos alimentos.

Definicao inequivoca do rol de documentos necessarios para regularizar cada categoria de alimento.

Definicao de critérios proporcionais e que considerem a conformacao do mercado de alimentos nacional e importado,
trazendo modernizagao e celeridade nos mecanismos de regularizacao.

Maior integracao das acOes de controle sanitario de pré e pés-mercado.



PrOJeto de regularlzagao de alimentos

Principais contribuicoes

Orientagcao quanto ao local de protocolo de registro ou comunicado de inicio de fabricacdao para alimentos importados.

Plataforma online para alimentos dispensados da obrigatoriedade de registro e maior detalhe sobre status de andlise.

Orientacgdes sobre divisao de competéncias entre Anvisa e MAPA.



%}\ AN
Projeto de regularlzag:ao de alimentos




Processos condu2|dos fora da AR 2021/2023

Gorduras trans Arsénio no arroz
Atualizacoes periddicas
industriais (Mercosul)

Consolidacao e publicacao de:

RDC ne 514/2021, altera os Minuta final aguardando
arts. 52 e 62 da RDC n@ deliberagdo do GMC. Suplementos alimentares
SNl 2021
332/2019. Posterior encaminhamento (CP N 040/2021)

Clareza sobre oferta de para deliberacao pela DICOL. Sl @ caraliEis

alimentos fabricados antes de Novas alteracdes nos LMT de (CP n2 1.038/2021)
12/07/2021 até o final do seu contaminantes serdo tratados

prazo de validade. via atualizagdo periddica. PadrGes microbioldgicos
(CP n21.036/2021)



tuallzagoes perlodlcas




$ N
Revisdo e consolldagao

: Resultados das
o]

Resultado de GT interno para V. ;
adequac3o ao Decreto. als ae atos revogados nas

atos normativos. guilhotinas da AR 2017/2020
Competéncias, procedimentos

Decreto n2 10.139/2019

Revisao e a consolidacao dos

Define prazos para a avaliacao e

consolidacdo de normas. e cronograma para revisao e Guilhotinas da 12 (7) e 22 (221)
consolidacao dos atos etapas da Portaria n? 201/2020
Possibilidade de melhorias na normativos. ; - I
~ Aditivos (60%), regularizacao
redacdo e na forma, bem como Atos da GGALI contemplados b -

(15%) e materiais em contato

simplificacao e exclusao de
com alimentos (7%) e PIQs (7%)

, o na 12 e 22 etapas (guilhotinas)
disposicoes obsoletas. e na 59 etapa (30/11/2021).



Obrigado!

Geréncia de Padrdes e Regulacao de Alimentos (GEPAR)
Geréncia-Geral de Alimentos (GGALI)
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - Anvisa



https://www.gov.br/anvisa/pt-br
https://www.facebook.com/AnvisaOficial
https://www.instagram.com/anvisaoficial/
https://twitter.com/anvisa_oficial
https://www.youtube.com/user/AudiovisualAnvisa

