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ANEXO IV

NORMA TECNICA ESPECIFICA PARA A PRODUGAO INTEGRADA DO FEIJAO
Esta Norma Técnica Especifica, formulada por premissas estabelecidas pela Instrugdo Normativa n® 27, de 30 de agosto de 2010, refere-se a etapa Fazenda da Producéo Integrada do Feijdo, que abrange todos
0s processos conduzidos na producéo agricola, a colheita e a pés-colheita, conforme fixada pelo Anexo da Portaria n° 443, de 23 de novembro de 2011, do Ingtituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia

(Inmetro).

AREAS TEMATICAS

OBRIGATORIA

REQUISITOS
RECOMENDADA

PROIBIDA

1. CAPACITACAO

1.1. Boas préticas agricolas (BPA)

1.1.1. Capacitacdo técnica do Responsavel Técnico (RT), no méximo a cada cinco anos, na
Norma Teécnica Especifica da Producdo Integrada e no manejo adequado da cultura do feijoeiro
conduzida com o Sistema de Producdo Integrada.

1.1.2. Capacitagdo do (s) operador (es) em manuseio e aplicagéo dos insumos utilizados na
lavoura, no maximo a cada cinco anos.

1.1.3. Capacitagdo técnica de operadores nas etapas de se-
cagem, empacotamento e processamento.

1.1.4. Capacitagdo técnica continuada, dos

Prgdu;or% e trabalhadores, no manejo adequado da cultura do
eijoeiro conduzida com o Sistema de Produc&o Integrada

1.2. Gestéo ambiental

1.2.1. Apresentar documento comprobatério emitido pelo 6rgéo competente do cumprimento da
legislagdo ambiental.

1.3. Seguranca no trabaho

1.3.1. Apresentar documento comprobatério emitido pelo 6rgéo competente do cumprimento da
legislacdo trabalhista

1.4. Seguranca do aimento

1.4.1. Capacitacéo técnica do Responsével Técnico em sistema de produggo, visando adogéo de
BPA para garantir a seguranca dos alimentos destinados aos consumidores, em rellagéo a
residuos de agrotéxicos e contaminantes quimicos, fisicos e biolégicos, na forma da legislagéo
vigente.

1.4.2. Capacitagéo técnica do produtor e trabalhador, visando
garantir a seguranca do alimento, aos residuos de agrotoxicos e
a0s contaminantes

quimicos, fisicos e biolégicos, na forma da legislagdo vigen-
te.

1.5. Comercializagdo e marketing

1.5.1. Capacitacéo técnica dos integrantes da cadeia produtiva
em comerciaizagdo, marketing e gestdo.

2. ASSISTENCIA TECNICA E ORGANIZACAO DE PRODUTORES

2.1. Responsavel técnico

%1.1. Dispor de Responsavel Técnico registrado no Conselho Regional de Engenharia e
ronomia.

2.1.2. O Responsavel Técnico devera efetuar no minimo cinco visitas & propriedade durante o
ciclo da cultura

2.2. Organizagdo de produtores

2.2.1. Organizagéo do;feauenos produtores em associagdes ou
cooperativas ou entidade de classe representativa do setor.

3. RESPONSABILIDADE SOCIAL DO ESTABELECIMENTO

3.1. Legislacéo

4. SEGURANCA, SAUDE

3.1.1. Apresentar documento comprobatério emitido pelo 6rgéo competente do cumprimento da
legislacéo trabalhista e previdenciaria vigente no Brasil.

E BEM-ESTAR DO TRABALHADOR

4.1. Prevencdo de acidentes

4.1.1. Atender as recomendagOes técnicas sobre manipulagéo de agrotoxicos e tecnologia de
aplicacdo conforme legislagdo de agrotéxicos.

4.1.2. Apresentar documento comprobatdrio emitido
legislacdo de Seguranga e Saide no Trabaho e
comendagBes técnicas.

grelo 6rgéo competente do cumprimento da
evencao de Acidentes, referente as re-

4.1.3. Proceder & manipul
agrotoxicos na presenca
soas ndo protegidas.

4.1.4. Empregar méo-de-obra sem a

%c,éaeaplica;éa de
le criancas e pes-

devida capacitagdo em tecnologia de aplica-
¢&o de agrotoxicos.

4.1.5. Depositar restos de agrotoxicos e lavar
equipamentos em fontes de &gua, riachos e

lagos.

4.2. Vestudrio e equipamentos de pro-
tecéo individual

i a utilizacdo de Equipamento de Protecdo Individua (EPI), de
acordo com as instrucdes rétulos dos produtos manuseados; )
4.2.2. Limpar o (s) EPI (s) ap6s sua utilizagdo, de acordo com os procedimentos pré-es-
tabelecidos no manual de uso.
4.2.3. Guardar o (s) EPI (s) em loca isolado e protegido, separados dos agrotéxicos.

4.2.1. Disponibilizar e exié;ir
os

4.2.4. Aplicacé
que ndo r_%am treinamento para manu-
seio e aplicagdo.

4.2.5. Manuseio e aplicagdo de agrotdxicos
sem EPI.

de agrotoxicos por pessoas

4.3. Direito de associagéo, negociagdo e
discriminag&o

4.3.1. Estimular 0 empregado a associar-se em ingtituigéo re-
presentativa de classe.

4.4. Saide do trabal hador

4.4.1. Apresentar documento comprobatério emitido pelo 6rgdo competente do cumprimento de
salide do trabalhador.

4.5. Moradia e transporte

4.5.1. Dispor de moradia em condigGes habitaveis para os trabalhadores que residem na
propriedade agricola; ) .
4.5.2. Assegurar transporte seguro dos empregados de acordo com a legislagdo vigente.

5. GESTAO AMBIENTAL

E BIODIVERSIDADE DO ESTABELECIMENTO

5.1. Plangjamento ambiental

5.1.1. Apresentar documento comprobatério emitido pelo 6rgéo competente do cumprimento da
legislacio ambiental.

5.2. Protecd0 ambiental

52.1. Armazenar e trans‘)oryar agrotéxicos, embalagens, insumos, combustiveis e seus de-
rivados de acordo com a legislagdo de agrotoxicos.

5.2.2. Lavagem de embalagens e equipamentos de agrotéxicos e outros insumos, em locais
apropriados, de acordo com a legislacdo de agrotoxicos.

ga2|3 Devoluggo das embalagens vazias de agrotoxicos nas centrais de recebimento de em-
agens.

5.2.4. Apresentar documento comprobatdrio emitido pelo 6rgéo competente do cumprimento da
legislacdo ambiental, referente aos estabelecimentos de producdo e beneficiamento de agro-
téxicos.

5.2.5. Apresentar documento comprobatorio emitido pelo 6rgéo competente do cumprimento da
legislacdo pertinente, no que se refere a preservagdo e manutengdo de Areas de Preservacdo
Permanente (APP) e reserva legal.

5.2.6. Reutilizar embalagens de agrotoxi-
cos.

5.2.7. Queima ou enterrio de embalagens
vazias de agrotoxicos, bem como de sacaria
de sementes tratadas.

5.2.8. Armazenar esterco, instalar area de
compostagem, abastecer e lavar pulveriza-
dores e embalagens

de agrotoxicos a distancia inferior a per-
mitida pela legislacdo vigente, em relagdo a
nascentes, redes fluviais e reservatérios de
gua.

5.2.9. Captar dgua para pulverizagdo dire-
tamente curso d'égua.

5.3. Uso raciond e fontes aternativas
de energia

5.3.1. Utilizar de forma racional os combustiveis féssels, subs-
tituindo por fontes aternativas de energia renovavel, sempre que
for possivel.

6. INFRAESTRUTURA DO ESTABELECIMENTO

6.1. Armazenamento de agrot6xicos

6.1.1. Armazenar produtos e embalagens utilizadas conforme legislagéio de agrotéxicos.

6.1.2. Armazenar 0s agrotoxicos em local especifico, ventilado, com acesso restrito e preparado

P_arala. é:ggter vazamentos, infiltragdes ou contaminacbes para o exterior e utilizado para tal
inalidade.

6.1.3. Adotar as BPA, para separar, armazenar, manusea, identificar os agrotoxicos e manter
registro sistemético da movimentacdo de estoque na unidade de producéo.

6.1.4. Armazenar os agrotoxicos liquidos nas prateleiras in-
feriores.

anter separados os produtos inflaméveis.

6.1.5. M
6.1.6. Manter embalagens fechadas sobre palets (estrados).

6.2. Destinacgo de embalagens vazias de
agrotoxicos

6.2.1. Proceder a triplice lavagem manual ou sob Press?o, conforme o tipo de embalagem.
6.2.2. Inutilizar e encaminhar aos postos de recolhimento, conforme orientagéo do Instituto
Nacional de Processamento de Embalagens Vazias (INPEV).

6.2.3. Reutilizar as embalagens de agrot6-
xicos.

6.3. Sindizacdo

6.3.1. Dispor de sinais de avisos de perigos potenciais nos locais de acesso as instalagbes de
armazenamento de agrot6xicos e outros insumos.

6.3.2. Sindlizar a propriedade e unidade armazenadora para in-
formar visitantes e conscientizar quanto & seguranca pessoal.

6.4. Alojamento e locais para alimenta-
cdo

6.4.1. Dispor de estruturas apropriadas para habitacdo e alimentag&o dos trabalhadores.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,

pelo codigo 00012016111400011

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a
Infraestrutura de Chaves Plblicas Brasileira - |CP-Brasil.
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‘6.5. InstalagBes sanitérias

6.5.1. Disponibilizar instalagbes sanitérias e de lavagem de m&os a menos de quinhentos
metros do local de trabalho

7. IMPLANTACAO DA CULTURA

7.1. Escolha da é&rea

7.1.1. Utilizar rotacdo de culturas.

7.1.2. Cultivo em solos ndo compactados, com baixa decli-
wdad;, planos, fridveis, bem drenados e de boa fertilidade
natural.
f?.;.;‘. Formar palhada de cobertura, antecedendo o cultivo do
eijéo.

7.1.4. Repetir o cultivo do feijéo na mesma
&rea, dentro do mesmo ano.

7.2. |dentificagdo de parcela para os re-
gistros de dados de rastreabill%%rde

7.2.1. Ingtituir caderno de campo para registrar BPA e os dados de rastreabilidade

7.2.2. |dentificar a unidade de produc&o que apresente a mesma cultivar, com a mesma época
de plantio, submetida aos mesmos tratos culturais e fitossanitérios de acordo com o pre-
conizado pela Produgdo Integrada do Feijdo e com as respectivas coordenadas geogréficas.
7.2.3. Sinalizar na propriedade, por meio de placas ou outro distintivo, as parcelas destinadas
a Producéo Integrada do Feijéo. . . .

7.2.4. Delimitar as unidades de produgé@o por meio de georreferenciamento, plangjando o uso
das parcelas.

7.3. Epoca de semeadura

7.3.1. Atender as recomendacdes do zoneamento agroclimético para a cultura do feijoeiro
comum;

7.3.2. Atender as recomendagBes do vazio sanitéario para o feijoeiro comum, visando o controle
da mosca branca, de acordo com a legislacdo vigente do Ministério da Agricultura, Pecuéria e
Abastecimento (MAPA).

7.3.3. Evitar a semeadura em época de maior infestagdo da
mosca branca

7.4. Sementes 7.4.1. Utilizar sementes produzidas em conformidade com a legislacdo vigente do MAPA.
7.5. Cultivar 7.5.1. Utilizar cultivares recomendadas para a regido, inscritas no Registro Naciona de Cul-|7.5.3. Utilizar, preferencialmente, cultivar (es) resistente (s)
tivares (RNC/MAPA). e/ou tolerante (35) as principais pragas/doengas que ocorrem na
7.5.2. Identificar se a cultivar é geneticamente modificada. regi& ou local.
7.5.4. Utilizar mais de uma cultivar em é&reas diferentes e
identificadas.
7.6. Semeadura 7.6.1. Utilizar o Sistema Plantio Direto.
7.6.2. Redizar o tratamento de sementes.
7.6.3. Utilizar semeadura em nivel, espacamento e densidade
indicados para a cultivar, conforme recomendacdo técnica das
instituicoes de pesquisa oficiais ou do (s) obtentor (es) da (s)
cultivar (es).
8. MANEJO E CONSERVACAO DO SOLO
8.1. Préticas conservacionistas 8.1.1. Adotar préticas conservacionistas de controle do processo de erosdo e melhoria biolégica|8.1.2. Utilizar rotag@o de culturas.
do solo. 8.1.3. Formar palhada de cobertura.

9. FERTILIDADE E NUTRICAO

9.1. Avaliacéo da fertilidade do solo

9.1.1. Realizar andlise quimica de solo, no minimo a cada dois anos, para referenciar a
recomendacdo da adubagdo com base na expectativa da produgao.

0es regionais, para a correcéo da

9.1.2. Seguir as recomend r (
e adubagdo com macro e micro-

acidez e a recomendacéo
nutrientes.

9.1.3. Monitorar a eficiéncia da adubag&o e o estado nutricional
das plantas por meio da diagnose foliar.

. Escolha de corretivos e fertilizan-

9.2.1. Escolher os corretivos e fertilizantes de acordo com a andlise de solo.

9.2.2. Quando possivel, utilizar a adubaggo organica em subs-
tituicdo & adubacdo quimica.

. Aplicag@o de corretivos e fertilizan-

9.3.1. Redlizar a cog;jc,éo da acidez do solo pelo menos trés
meses antes da semeadura.

9.3.2. Levar em consideragdo o histérico da érea (culturas
anteriores).

10. MANEJO DE AGUA E IRRIGACAO

10.1. Disponibilidade de &gua

10.1.1. Autorizaggo do 6rgdo competente para instalagdo do equipamento de irrigagéo.

10.1.2. Disponibilizar &gua em quantidade
superior a requerida.

10.2. Irrigagdo

4gua no solo e da demanda da cultura.

10.2.1. Administrar a irrigaz;éo em fungdo do balango hidrico, da capacidade de retencdo de

10.2.2. Adotar sistema de monitoramento da irrigacéo que per-
mita indicar quando e quanto irrigar (utilizar aparelhos, como
Tensidmetro, Tanque Classe A).

11. PROTEGAO INTEGRADA DA CULTURA

11.1. Monitoramento de plantas dani-
nhas, doengas e pragas

11.1.1. Utilizar as técnicas preconizadas no Manejo Integrado de plantas daninhas, doengas e
pragas. ) S _— ]

11.1.2. Adotar as recomendagOes técnicas das ingtituicdes oficiais de pesquisa para a cultura do
feljoeiro comum, procedendo ao registro no caderno de campo.

11.1.3. Utilizar armadilhas que possibilitem aferir a ocorréncia
e flutuagéo de pragas.

11.2. Escolha do método de controle

11.2.1. Priorizar 0 uso de métodos de controles culturais, bio-
l6gicos e produtos seletivos aos inimigos naturais e com menor
toxicidade para o ambiente e para o aplicador.

11.2.2. Nas téticas de controle de plantas daninhas deve ser
priorizado o uso do método cultural (principalmente a cobertura
morta), complementado pelo controle quimico e mecanico.
11.2.3. No controle quimico, dar preferéncia para os produtos
de menor toxicidade (classes |11 e V), e rotacionar mecanismos
de acdo dos agrotoxicos.

11.3. Aplicagéo de agrotoxicos

11.3.1. Utilizar somente produtos registrados no MAPA, mediante receituério agrondmico.
11.3.2. A decisdo de aplicar devera ser baseada em

amostragens, em funcdo dos niveis de dano econémico, conforme o manejo integrado de pragas,
doencas e plantas daninhas.

11.3.3. Utilizar a dosagem do agrotéxico e respeitar o

intervalo de seguranca e caréncia indicados.

11.3.4, Obedecer as recomendacdes técnicas sobre manipulacéo de agrotoxicos, conforme le-
gislagdo vigente.

11.3.5. Manter registros de todas as operacOes (data da aplicagdo, agrotoxico utilizado, dose,
método de aplicacao, identificagdo do operador), juntamente com o receitudrio agronémico.

11.3.6. Monitoramento das condi¢Bes agrocliméticas, para o
conhecimento dos fatores que favorecem a incidéncia de plan-
tas daninhas, pragas e doengas.

11.3.7. Efetuar a aplicagdo do agrotéxico em condigdes cli-
méticas favoraveis (temperatura, umidade relativa do ar, ve-
locidade do vento).

11.3.8. Levar em consideragdo a eficiéncia e seletividade dos

agrotoxicos, riscos de surgimento de resisténcia, persisténcia,
toxicidade, residuos nos graos e impactos no ambiente.

11.3.9. Alternar principios ativos e modo de agdo dos agro-
toxicos, para evitar resisténcia.

11.3.10. Proceder & manipulacéo e aplicagéo
de agrotoxicos na presenca de pessoas nao
protegidas.

11.3.11. Aplicaggo_de fungicidas e ingeti-
cidas em datas pré-definidas sem critérios
técnicos.

11.4. Equipamentos

11.4.1. Dispor de EPI, conforme legislag@o vigente.
11.4.2. Dispor de dosadores apropriados para medir as quantidades recomendadas no rétulo dos
agrotoxicos.

11.4.3. Proceder & manutencéo e afericéo de maguinas e demais
equipamentos antes da aplicagcdo de fertilizantes ou agrotoxi-
cos.

1;.54.4. Na aplicag&o de agrotoxicos, utilizar tratores dotados de
cabine.

11.5. Transporte e descarte de embala
gem

11.5.1. Apbs a utilizaggo total do agrotoxico, realizar a "triplice lavagem” ou "lavagem sobre
pressdo”, conforme o tipo de embalagem. .

11.5.2. Manter as embalagens vazias em local proprio e seguro até o momento de transporté-las
ao0s postos de recebimento, conforme determinacao na nota fiscal.

12. COLHEITA

12.1. Colheita

12.1.1. Efetuar a limpeza e regulagem da colhedora, antes da colheita. .
12.1.2. Colher produtos da Producéo Integrada do Feijdo, separadamente de feijéo de outros
sistemas de produgao.

12.1.3. Utilizar agrotéxicos recomendados para a dessecacdo da lavoura, quando necessério.

12.1.4. Monitorar as perdas durante o processo de colheita e
proceder aos gjustes necessarios.

12.1.5. Em casos de dlta infestacdo de plantas daninhas ou
desuniformidade fisiol6gica da cultura, proceder a dessecacéo
quando as plantas atingirem a plena maturago.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,

pelo codigo 00012016111400012

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a

Infraestrutura de Chaves Publicas Brasileira - |CP-Brasil.
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13. POS-COLHEITA

13.1. Sistema de rastreabilidade

13.1.1. Instituir cadernos de Jsos-col heita para o registro de dados sobre aplicagéo de Boas Préticas
a partir da saida do feijdo do campo até a expedicdo do produto. )

1 %‘2 Comprovar a rastresbilidade a partir da saida do feijdo do campo até a expedigdo do
produto.

13.2. Identificaggo e transporte

13.2.1. Redlizar o transporte desde o campo até a unidade armazenadora em veiculos apropriados
e devidamente higienizados. o .

13.2.2. A carga de gréos deve estar acompanhada de identificacdo da propriedade,

parcela e da cultivar.

13.2.3. Durante o transporte utilizar métodos, técnicas e processos de logistica que assegurem a
qualidade, rastreabilidade do produto, desde a saida da colhedora até a recepcdo na unidade
armazenadora.

13.2.4. Ao transportar os gréos oriundos da Producéo Integrada do Feij&o junto com outro tipo de
mercadoria, esses deverdo estar devidamente identificados e isolados.

13.3. Higiene e prevencéo de contami-
nagoes

13.3.1. Proceder a higienizagdo dos equipamentos utilizados na producdo, colheita, transporte e
beneficiamento antes%e seragmaoutilizgospna Producéo Integrada go Fe%iaa%. »

13.4. Recepcao

13.4.1. Segregar os lotes de feijéo produzidos no Sistema Produgao Int%rada do Feijao, dagueles
provenientes de outros sistemas, mantendo a identificacdo da propriedade, da &rea e da cultivar.

13.5. Pré-limpeza

13.5.1. Realizar pré-limpeza dos gréos.

13.6. Secagem

13.6.1. Secar os gréos até que o teor de umidade atinja valor igua ou inferior a quatorze por
cento.
13.6.2. A temperatura de secagem deve ser registrada no caderno de pés-colheita.

13.7. Classificacio

13.7.1. Classificar e armazenar os gréos, seguindo a legislacdo vigente quanto aos limites mé-
ximos permitidos de defeitos e impurezas.

13.8. Armazenamento

13.8.1. Os gréos oriundos do sistema de Produggo Integrada do Feijéo deverdo ser armazenados
devidamente separados e identificados.

13.8.2. Higienizar as instalagbes da Unidade Armazenadora, antes do inicio do armazenamento,
mantendo-a limpa durante todo o periodo.

13.8.3. Adotar o Programa de Manejo Integrado de Pragas de Gréos Armazenados e monitorar
possiveis contaminagoes, por materiais inertes e animais, durante o periodo de armazenamento.
13.8.4. Para o controle de pragas de gréos armazenados, utilizar somente produtos registrados no
MAPA, mediante receitudrio agrondmico, de acordo com a legislagéo vigente.

13.8.5. Podera ser armazenado no mesmo espago feijéo de
outros sistemas produgdo, com a devida identificag&o.

13.8.6. Implementar BPA e os principios do sistema de
Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle
(APPCC).

13.9. Empacotamento

13.9.1. Identificar as embalagens contendo o feij&o oriundo da Producéo Integrada.

13.9.2. Proceder regularmente a higienizacdo de equipamentos e do local de trabalho.

13.9.3. Empacotar os gréos oriundos da Producéo Integrada do Feijdo com isolamento adequado
do empacotamento de feijéo oriundo de outro sistema de cultivo.

13.6.4. Implementar o sistema de APPCC.

13.10. Andlise de residuos de agrotoxi-
cos e de micotoxinas

13.10.1. Redlizar a andlise de residuos de agrot6xicos e micotoxinas conforme determinado

pela Portaria Inmetro n° 443, de 23 de novembro de 2011.

13.10.2. Manter disponiveis os resultados das andlises.

13.10.3. Quando o Limite M&ximo de Residuos (LMR) dos gréos exceder os limites da legislacao

Vi ent(?, eve-se elaborar um plano de agdo com vistas a eliminar as causas dos problemas nas
ras futuras.

13.10.4. Coletar por;ﬁes de trezentas e cinquenta gramas de grdos em dez em 10 pontos da

lavoura, a0 acaso, durante a colheita em campos com até cinquenta hectare, diretamente na

colhedora, homogeneizando-as para a constituicao de amostra Unica.

13.10.5. Coletar amostras na unidade armazenadora em silo individualizado, retirando, pelo menos

uma por¢do de trezentas e cinquenta gramas a cada cinco toneladas, as quais serdo homo-

geneizadas formando uma Unica amostra composta e desta sera retirada uma amostra repre-

sentativa do lote.

13.10.6. Coletar amostras na unidade armazenadora em silo individualizado, retirando pelo me-

nos uma porgdo de trezentas e cinquenta gramas a cada cinco toneladas, as quais serdo ho-

mogeneizadas formando uma Unica amostra composta e desta serd retirada uma amostra re-

presentativa do lote.

13.10.7. Comercializar gréos quando o LMR
de agrotoxicos e de micotoxinas excederem
os limites permitidos, em cumprimento a

legislagdo vigente.

14. AUDITORIA

14.1. Georreferenciamento e Abrangén-
cia da rastreabilidade

14.1.1. Georreferenciar a area onde foi realizado o processo de produg&o.

14.1.2. A rastreabilidade, no campo, deve ir até a area de produgéo.

14.1.3. Manter a identidade da carga durante o transporte.

14.1.4. Individualizar cada lote na unidade armazenadora de gré&os.

14.1.5. Manter registros atualizados e com fidelidade.

14.1.6. Manter os registros das informagdes por um periodo minimo de dois anos, para fins de
rastreamento de todas as etapas do processo.

14.1.7. Utilizar um sistema que permita a identificagdo
répida dos gréos oriundos dos diferentes campos de Pro-
ducggo Integrada do Feij&o.

14.2. Caderno de campo (manual ou in-
formatizado)

14.2.1. Registrar, manual ou eletronicamente, todos os procedimentos técnicos realizados durante
0 processo de producdo, desde a semeadura até a entrega dos gréos na unidade armazena
dora/empacotadora.

14.3. Agrotoxicos

14.3.1, Proceder ao registro das aplicagbes, contendo pelo menos as mguin’[% informagOes: data,
hora, &rea, produto comercial, dosaghem, responsével técnico, responsavel pela aplicagéio, modo de
aplicacdo, quantidade de calda por hectare, periodo de caréncia e intervalo de seguranca.
14.3.e2a.b _ﬁ’_rgggder a0 registro sistemético da movimentacdo de estoque, para fins do processo de
rastreabilidade.

14.4. Plantas daninhas, pragas e doen-
gas

14.4.1. Efetuar, regularmente, o registro da incidéncia e severidade de plantas daninhas, pragas e
doencas na lavoura.

14.5. Corretivos e Fertilizantes

14.5.1. Efetuar o registro das gnlicag“)es‘ contendo pelo menos as seguintes informagdes: érea de
producdo, produto comercial, dosagem, responsavel pela aplicacdo e modo de aplicacdo.

14.6. Irrigacéo

14.6.1. Efetuar o registro das irrigagdes, quando efetuadas, contendo pelo menos: area de pro-

14.7. Equipamentos

ducdo, data, I&mina aplicada, responsével pela irrigagdo e sistema de utilizado.
14.7.1. Efetuar o registro das manutenges e calibragbes contendo pelo menos: data, procedimento

(s) e responsével (els).

14.8, Caderno de pés-colheita (manual
ou sistema informatizado)

14.8.1. Registrar, de modo sistemético, os processos realizados, desde a recepcéo na unidade
armazenadora até a expedic8o, no caderno de pés-colheita

14£.2. fl_\llglnter as informagOes que permitam a rastresbilidade até o ponto de entrega ao com-
prador final.

14.8.3. Compatibilizar a coleta e transmissdo_de infor-
magdes com a demanda de sistemas de Earantla da qua
Izldag(e) na fase de pds-colheita, como o APPCC e a ISO

15. CERTIFICAGAO

15.1. Auditorias externas

15.1.1. A auditoria poderé ser individual ou em grupo. .
15.1.2. A amostragem para auditoria efetuada em grupo devera ser realizada ao acaso, de
acordo com 0s seguintes critérios:

Produtores em Grupo % a ser auditado

Até 100 10
De 101 - 500 8
De 501 - 5.000 6

Acima de 5.001 4

15.1.3. Determinar as propriedades para serem auditadas por sorteio ou sistema de rodizio,
intercalando as auditorias nas diferentes propriedades a cada ano.

15.14. 0 J)rpdutor interessado em certificar a J)rodggéo de feijoeiro comum ou de .
produtos derivados, de acordo com o sistema da Producéo Integrada Agropecuéria (PI-Brasil),
deverd encaminhar o formulério de solicitagdo, conforme estabelecido na Portaria n® 274, de 21
de junho de 2011, do Inmetro.

15.1.5. A auditoria de manutencéo devera ser anual. .
15.1.6. As auditorias deverdo ser realizadas em todas as unidades armazenadoras e em-
pacotadoras.

15.1.10. Na producdo redizar as auditorias no momento da
floragcdo ou préximo da colheita do feij&o;

15.1.11. Na pés-colheita realizar as auditorias no momento_do
recebimento de gréos ou durante 0 armazenamento do feijo.

15.1.12. Redlizar a auditoria externa no beneficiamento e ou
processamento,af)rl mordialmente, para verificar a conformidade
do produto fin:

meio do sistema de rastreabilidade, além dos demais proce-
dimentos técnicos, desta Norma.

em relacdo a Producéo Integrada, por

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,

pelo codigo 00012016111400013

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a
Infraestrutura de Chaves Plblicas Brasileira - |CP-Brasil.
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15.1.7. A comprovaggo do cumprimento dos requisitos de avaliacdo resulta na emissdo do
Certificado de Conformidade, emitido por Organismo de Certifi

de Produto (OCP), com validade de cinco anos. No caso de produtos finais, também poderdo
ser utilizados selos de identificagdo da conformidade na embalagem

15.1.8. O periodo de caréncia em Pl-Brasil para fins de solicitacdo de certificacdo para feijoeiro
comum € de uma safra agricola.

15.1.9. A equipe auditora do OCP devera comprovar capacitacdo em Pl-Brasil e nas normas
r‘rodUQéo Integrada do Feijdo, conforme a Portaria n® 274, de 21 de junho de 2011, do
nmetro.

15.2. Auditorias internas

15.2.1. Realizar auditoria interna no Esg campo (s) de producéo
e na (s) Unidade (s) Armazenadora (s) e empacotadora (s) de
gréos, no minimo uma vez por safra, para corrigir ou evitar
possiveis néo-

conformidades.

15.2.2. Registrar e aplicar as agbes preventivas e corretivas
como _consequéncia da auditoria interna.

ANEXO V

NORMA TECNICA ESPECIFICA PARA A PRODUGAO INTEGRADA DE FLORES E PLANTAS ORNAMENTAIS

Esta Norma Técnica Especi

ifica, formulada por

premissas estabelecidas pela Instrugdo Normativa n°® 27, de 30 de agosto de 2010, refere-se a etapa Fazenda da Producdo Integrada de Flores e Plantas

Ornamentais, que abrange todos os processos conduzidos na producgdo agricola, a colheita e a pés-colheita, conforme fixada pelo Anexo da Portaria n°® 443, de 23 de novembro de 2011, do Instituto Nacional de

Metrologia, Qualidade e Tecnologia

(Inmetro).

AREAS TEMATICAS }

OBRIGATORIA

‘REQUI SITOS

RECOMENDADA

PROIBIDA

1. GESTAO DA PROPRIEDADE

1.1. Gestdo tético-operacional

1.1.1. Considerar como etapa "Fazenda' da Producdo Integrada de Flores e Plantas Orna
mentais todos 0s processos conduzidos na produgao agricola, colheita e pés-colheita de flores
e plantas ornamentais. . .
1.1.2. Possuir croqui, planta baixa ou foto aérea da propriedade, com coordenadas
%eogréficas e identificacdo do uso das éreas.

.1.3. Demarcar os limites ou divisas da propriedade.
1.1.4. Manter registro atualizado de fornecedores.
1.1.5. Manter registro atualizado de funciondrios, por meio de ficha cadastral com dados
pessoais e fungdo exercida.
1.1.6. Cientificar por escrito os funcionérios sobre sua funcdo e responsabilidade na pro-
priedade, mantendo documento comprobatério com sua anuéncia.

1.1.7. Possuir croqui, planta baixa ou foto aérea da microbacia
em que a propriedade se insere.
1.1.8. Manter registro atualizado de clientes.

1.2. Organizag&o de produtores

1.2.1. Capacitar os produtores em atividade de organizagdo
associativa e gerenciamento da Producédo Integrada

1.3. Comercializagéo

1.3.1. Possuir plano de negécios e plano de marketing de seus
produtos, identificando mercados, custos de produggo, estoques
e formag&o de preco.

1.4. Legislacdo 1.4.1. Possuir autorizagdo para realizagdo da atividade agricola emitida pelos 6rgdos com-
petentes.
1.5. Responsabilidade Técnica 1.5.1. Ter profissional com atribui¢do e registro em Conselho de Classe como responsavel

técnico.

1.6. AgOes Corretivas

2. GESTAO AMBIENTAL

1.6.1. Dispor de procedimentos documentados para:
1.6.1.1. Registrar problemas encontrados.

1.2. Investigar as causas dos problemas.

1.3. Implementar solugdes efetivas.

1.6.
1.6.
1.6.1.4. Registrar medidas adotadas para prevenir repeticéo de problemas.

2.1. Plangjamento Ambiental

2.1.1. Apresentar documento comprobatério emitido pelo 6rgéo competente do cumprimento da
legislacdo ambiental.

3. CAPACITACAO

3.1. Produgdo Integrada

3.1.1. Manter o Responsavel Técnico (RT) da propriedade capacitado em curso conceitual sobre
a Producdo Integrada Agropecuéria (Pl-Brasil) e em curso tedrico prético no processo pro-
dutivo de flores e plantas ornamentais, conforme

ementa, com carga horéria minima de quarenta horas e periodicidade de cinco anos.

3.1.2. Capacitar os funcionérios em conceitos de Pl-Brasil.

4. SISTEMA DE REGISTRO

4.1. Rastreabilidades

4.2. Caderno de campo

4.1.1. Manter um sistema atualizado de documentos e registros de dados e das etapas de

B_rnggéo, pos-colheita e pds-producdo, manual ou informatizado, o qual assegure a rastrea-
ilidade dos processos executados na propriedade.

4.2.1. Registrar dados sobre a propriedade, seu responsavel técnico e suas instalagOes, areas de

producdo, pés-colheita ou pds-producdo, conforme os campos descritos no caderno de cam-

po.

4.2.2. Manter registros atualizados, com lista patrimonial de todos os veiculos, méquinas,

eqzw amentos e implementos em uso na propriedade.

4.2.3. Registrar dados sobre os produtos e processos produtivos de flores e

plantas ornamentais conduzidos na propriedade.

4.2.4. Registrar a ocorréncia de pragas e doencas nas éreas de producéo de flores e plantas

ornamentais.

4.2.5. Manter registro com dados de origem de todos os materiais de flores e plantas or-

namentais cultivados na propriedade.

4.1.2. Utilizar sistema informatizado de identificagéo dos pro-
cessos e produtos, de modo a garantir a rastreabilidade.

4.3. Caderno de p6s-colheita

5. INFRA-ESTRUTURA

4.3.1. Registrar dados sobre os processos de pés-colheita ou pés-producéo de flores e plantas
ornamentais.

5.1. Instalacbes

5.1.1. Manter atualizados e visiveis o Plano de Prevencgo de Riscos e Acidentes e respectivos
mapas de risco para cada setor.

5.1.2. Disponibilizar instalagdes sanitérias e refeitério aos funciondrios.

5.1.3. Manter a propriedade organizada em todas as suas areas e dependéncias.

5.1.4. Limpar regularmente os locais de trabalho.

5.1.5. Manter conservadas as estradas, vias de acesso e carreadores, garantindo a qualidade dos
rocessos e produtos da propriedade.
.1.6. Manter sinalizados 0s acessos aos principais setores da propriedade.

5.2. Depdsito de agrotoxicos, fertilizan-
tes e produtos afins

5.1.7. Possuir doca de carga e descarga na propriedade para
facilitar o carregamento e descarregamento de produtos.

5.1.8. Disponibilizar érea de descanso aos trabalhadores.
5.1.9. Sindlizar os limites de velocidade para trénsito de vei-
culos na propriedade.

5.2.1. Dispor de loca (is) adequado (s) para 0 armazenamento de agrotéxicos, fertilizantes e
produtos afins, evitando contaminag&o ambiental e seguindo as normas de seguranca e ins-
trugdes do fabricante ou importador, quando houver.

5.2.2. Possuir placas visiveis de sinaizacdo no acesso ao deposito de agrotoxicos.

5.23. l;’grmltlr 0 acesso a0 deposito de agrotdxicos somente aos funciondrios devidamente
capacitados.

5.2.4. Utilizar o depdsito de agrotoxicos para
armazenamento de quaisquer outros mate-
riais.

5.3. Empacotadeira

5.3.1. Dispor de local adequado para os processos de pés-colheita ou pds-producéo e em-
balagem dos produtos finais, considerando aspectos de limpeza e ventilagéo.

5.3.2. Utilizar a empacotadeira como depd-
sito de materiais distintos dos

utilizados na pés-colheita ou pés-producéo e
embalagem dos produtos finas.

5.4. Camara de armazenamento

5,;1|.;L Dispor de local adequado para o armazenamento de produtos destinados a comer-
Ci |za%|n.
5.4.2. Monitorar e registrar a temperatura e umidade relativa do ar nas camaras de arma-
zenamento.
5.4.3. Manter limpas e desinfetadas as camaras de armazenamento, viabilizando a manutengéo

da qualidade dos produtos destinados a comercializagéo.

Este documento pode ser verificado no enderego eletrénico http://www.in.gov.br/autentiadedehtml,

pelo codigo 00012016111400014

Documento assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2 de 24/08/2001, que ingtitui a
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