Producao Integrada de Caju — PICaju

Lista de Verificagdo para Auditoria - Empacotadoras

Identificacao

Empacotadora:

Endereco:

E-mail:

Telefone:

Municipio:

Estado:

N° de Registro da Empacotadora no CNPE:

Responsavel Técnico:

Data:

Questionamento

Requisito

Sim

Parcial

Comentarios

1. Instalagoes

1.1. As frutas embaladas séo
armazenadas em locais
separados das frutas colhidas?

Obrigatorio

1.2. Existem registros no caderno
de pds-colheita da limpeza
realizada nos equipamentos,
caixas e camaras frias?

Obrigatorio

2. Rastreabilidade

2.1. As caixas séo identificadas
antes de entrarem na
empacotadora?

Obrigatério

2.2. As etiquetas apresentam
todas as informacdes necessarias
sobre a procedéncia da fruta?

Obrigatorio

2.3. Sao realizadas amostragens
das frutas que entram diariamente
na empacotadora registrando no
caderno de pos-colheita o
controle de recepgéo?

Obrigatorio

2.4. As frutas de produgao
integrada que s&o transportadas
conjuntamente com outros
sistemas de produgéo, estao
devidamente identificadas e
separadas no veiculo de
transporte?

Obrigatorio

2.5. A analise de residuos de
agrotéxicos é realizada?

Obrigatorio




Questionamento

Requisito

Sim

Parcial

Comentarios

2.6. As frutas de produgao
integrada que sao armazenadas
conjuntamente com outros
sistemas de producéo, estao
devidamente identificadas e
armazenadas separadamente na
camara fria?

Obrigatorio

2.7. As frutas de produgao
integrada séao classificadas e
embaladas separadamente dos
outros sistemas de produgao?

Obrigatorio

2.8. Os processos de pré-
classificagéo, classificagao e
embalagem permitem manter a
identidade da procedéncia da
fruta?

Obrigatorio

2.9. A identificagédo dos paletes ou
caixas permitem saber a
procedéncia da fruta?

Obrigatorio

2.10. Os paletes sao formados de
caixas provenientes de um
mesmo pomar?

Obrigatério

2.11. Existem registros no
caderno de pds-colheita do
acompanhamento da qualidade
da fruta armazenada em
atmosfera controlada?

Obrigatorio

3. Classificagdo e Embalagem

3.1. Existe um profissional
treinado de acordo com o
regulamento técnico especifico
para a cultura do cajueiro.

Obrigatério

3.2. Existem registros no caderno
de pés-colheita de laudos de
avaliagOes realizadas nos
diferentes lotes embalados
diariamente?

Obrigatorio

3.3. As frutas embaladas estdo de
acordo com o estabelecido nas
normas especificas de
classificagdo?

Obrigatorio




Questionamento

Requisito | Sim

| Nao | Parcial

Comentarios

4. Agrotoéxicos

4.1. Os tratamentos realizados na
fruta no momento da recepgao
sao os definidos nas normas e
estdo adequadamente registrados
no caderno de pos-colheita?

Obrigatério

4.2. Os tratamentos utilizados na
agua da maquina de classificagédo
e embalagem sao os definidos
nas normas e estao
adequadamente registrados no
caderno de pés-colheita?

Obrigatorio

Observagoes:

Local e Data:

Assinatura do Proprietario ou Responsavel Técnico

Assinatura do Técnico Responsavel pela Visita - OAC




