INSTRUCAO NORMATIVA/SARC N° 016, DE 1° DE DEZEMBRO DE 2003.

O SECRETARIO DE APOIO RURAL E COOPERATIVISMO, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso da atribui¢io que Ihe confere o art. 11, do inciso III, do
Anexo I, Decreto n° 4.629, de 21 de margo de 2003, tendo em vista o disposto no art. 3° inciso I, e art. 4°, da Instru¢do Normativa Ministerial n° 20, de 27 de setembro de 2001, e o que consta do Processo n°
21000.011013/2003-35, resolve:

Art. 1° Aprovar as Normas Técnicas Especificas para a Produgao Integrada de Péssego — NTEPI Péssego, conforme consta do Anexo.

Art. 2° Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicagdo.

MANOEL VALDEMIRO FRANCALINO DA ROCHA

ANEXO

NORMAS TECNICAS ESPECIFICAS PARA A PRODUCAO INTEGRADA DE PESSEGO
OBRIGATORIAS RECOMENDADAS PROIBIDAS PERMITIDAS COM RESTRICAO

AREAS TEMATICAS
1. CAPACITACAO

1.1. Praticas agricolas Capacitagdo em irrigagao.

Capacitagdo técnica continuada dos produtores ou
responsaveis técnicos da propriedade, no manejo
adequado dos pomares de pessegueiros conduzidos

no Sistema de Producao Integrada; capacitagdo
técnica de recursos humanos; a area atendida pelo
técnico responsavel € aquela estabelecida nas

normativas do Conselho Regional de Engenharia,
Arquitetura e Agronomia (CREA).

1.2. Organizac¢io de produtores Capacitagdo técnica dos produtores em
organizagdo associativa e gestdo da PIP.

1.3. Comercializacao Capacitacdo técnica em
comercializagdo, marketing e gestdo
empresarial.

Capacitac¢do técnica no monitoramento
da contaminago quimica e
microbiologica da agua e do meio

1.4. Processos de industria ou empacotadora

. Capacitacdo técnica em praticas de profilaxia e
e seguranca alimentar

controle de doengas; capacitagdo técnica na
identificac@o dos tipos de danos nas frutas;
Cs T ambiente.
capacitagdo técnica em processos de industria ou
empacotadora e seguranca alimentar conforme a
PIP; higiene pessoal e do ambiente.

1.5. Seguranca no trabalho Capacitagdo técnica do produtor e colaboradores
em seguranc¢a humana e uso de equipamentos de
prote¢do individual (EPI’s).

Observar as recomendagdes técnicas de
segurancga e saude no trabalho,
prevencao de acidentes com

agroquimicos, conforme manual de
Normas da Medicina e Seguranga do
Trabalho - FUNDACENTRO/MTb e

NRR.

1.6. Ed a biental S ~ .
ucagao ambienta Capacitagao técnica na prevengdo de acidentes,

com énfase em primeiros socorros, conservagao e
manejo de solo, agua e prote¢do ambiental e na

pratica da triplice lavagem, recolhimento e de




reciclagem de embalagens vazias de agrotoxicos.

2. ORGANIZACAO DE PRODUTORES

2.1. Defini¢io do tamanho das propriedades

Considera-se pequeno produtor aquele que possui
area igual ou menor que 25 hectares com pomares.

Vinculacdo do produtor a uma entidade
de classe ou associagdo envolvida em
PIP.

Propriedades com area até 50 ha de
pomar ¢ permitida a vinculagio dos
produtores a uma entidade de classe ou
associagdo, para a contratagdo em
conjunto da certificadora, tendo o
mesmo tratamento de pequenas
propriedades.

3. RECURSOS NATURAIS

3.1. Planejamento ambiental

Conservagdo do ecossistema ao redor do pomar,
baseado em agricultura sustentavel; manutengao de
areas com vegetacao para o abrigo de organismos

benéficos, junto a area de Producao Integrada:
minimo de 1% da area de PIP; organizar a atividade
do sistema produtivo de acordo com a regido,

respeitando suas fungdes ecologicas de forma a
promover o desenvolvimento sustentavel, no
contexto da PIF, mediante a execugo de planos

dirigidos a prevengéo e/ou corregéo de problemas
ambientais (contaminagao solo, d4gua, planta e
homem).

Manter areas com vegetagao para abrigo
de organismos benéficos nas
entrelinhas.

3.2. Monitoramento ambiental

Controle da qualidade da agua residual do processo
de industrializa¢do conforme Resolu¢do N°
20/1986.

Controle da qualidade da agua da
propriedade, em relagdo a agrotoxicos,
metais pesados, sais, nitratos e
contaminagdo biologica; elaboragdo de
inventario em programas de valorizagdo
da fauna e flora auxiliares;
monitoramento da fertilidade do solo,
aspectos fisicos, quimicos e biologicos.

4. MATERIAL PROPAGATIVO

4.1. Mudas

Utilizar material propagativo sadio, adaptado a
regido; fiscalizado ou com registro de procedéncia
credenciada e com certificado fitossanitario,

conforme Lei n® 10.711/2003.

Utilizar, preferencialmente, variedades
resistentes ou tolerantes as enfermidades
¢ pragas.

Transitar portando material
propagativo sem a competente
autorizagdo, conforme legislagdo

vigente.

5. IMPLANTACAO DE POMARES

5.1. Defini¢fio de parcela

Unidade de produgao que apresente a mesma
cultivar, a mesma idade dominante ¢ esteja
submetida a0 mesmo manejo e tratos culturais
preconizados pela NTEPIP.

5.2. Epoca de plantio

Plantio nos meses de junho a agosto.

5.3. Localizacio

Implantar quebra-ventos em areas sujeitas a forte
incidéncia de ventos; observar as condigdes de
aptiddo edafoclimatica e compatibilidade aos

requisitos da cultivar e de mercado.

Evitar localizagdo em condigdes
adversas as necessidades especificas de
cada cultivar. Implantagdo de pomares

somente apds o cultivo com gramineas
por um ano.

Implantagido de pomares em areas
recém-desmatadas e/ou areas de
replantio sem cultivo prévio de

gramineas ou sem drenagem
adequada. No caso de replantio, a

area deve cultivada com gramineas

Implantar pomares em terrenos com
declividade acima de 20%, dentro dos
limites permitidos pelas leis ambientais

, somente com o uso de patamares;
implantacdo de pomares em area de
replantio do pessegueiro, antes de 3




pelo periodo de 3 anos.

anos de repouso, desde que empregado
porta-enxerto tolerante.

5.4. Porta-enxertos

Utilizar porta-enxertos recomendados pela
pesquisa.

Preferencialmente, usar porta-enxerto
resistente aos fitonematoides
(Nemaguard, Okinawa).

5.5. Cultivar produtora

Observar as condi¢des de adaptabilidade,
produtividade e resisténcia a pragas e doengas, de
acordo com as recomendagdes da pesquisa.

5.6. Sistema de plantio

Realizar analise fisico-quimica e nematologica do
solo, antes da implantag@o, conforme requisitos do
pessegueiro; observar os fatores de densidade de

plantio, compatibilidade como mecanismos de
controle de pragas, produtividade e qualidade do
produto.

Executar a condugio do pessegueiro,
objetivando plantas com porte
adequado, facilitando o manejo.

6. NUTRICAO DE PLANTAS

6.1. Fertilizacio

Retirar amostra de solo de 0-20 cm para quantificar
o corretivo de acidez, fosforo (P) e potassio (K) a
aplicar em pré-plantio, no minimo, 3 meses antes;

na adubagdo de manutengio, deve-se considerar: as
analises do solo a cada trés anos, as analises
foliares a cada dois anos, o crescimento vegetativo,

os sintomas de deficiéncia, a produgio e as
praticas culturais. Utilizar fertilizantes quimicos
registrados.

Retirar amostra de solo de 20 a 40 cm.
Prover o fornecimento de nutrientes
para as plantas, preferencialmente

através do solo; utilizar adubagio
organica em substitui¢do a adubagdo
quimica, desde que indicado por calculo

de equivaléncia de teores de nutrientes;
fazer analise de metais pesados nos
adubos organicos.

Aplicar N antes do inicio da
floragio; aplicar mais de 80 kg.ha™
de N/ano; aplicar mais de 22 kg de

P,0Os/ano; a quantidade maxima de
K,O anual deve ser 110 kg.ha™;
proceder a aplicagdo de adubos

organicos nos 2 meses que
antecedem a colheita.

Preparo do solo em covas, em terrenos
pedregosos, desde que de acordo com o
manual técnico para treinamento em

PIP.

7. MANEJO DO SOLO

7.1. Manejo de cobertura do solo

O controle de invasoras na linha deve ser realizado
quando necessario, por meio de “mulching”,
rocadas ou capinas manuais para evitar competi¢do

; a entrelinha deve ser mantida com cobertura
vegetal; o controle de invasoras deve ser feito

durante o periodo de crescimento vegetativo do

pessegueiro.

A cobertura vegetal da entrelinha deve
ser mantida, preferencialmente, com
espécies nativas, gramineas ou

leguminosas, evitando uso de plantas
hospedeiras de fitonematdides; apds o
plantio do pomar, realizar controle de

invasoras com herbicidas ou capina
manual; a altura das invasoras ndo deve

interferir na eficacia dos tratamentos

fitossanitarios.

Uso de herbicidas residuais na linha
e entrelinha.

Uso de leguminosas em 4reas ndo
infestadas com fitonematoides.
Emprego de capina mecanica.

7.2. Controle de plantas invasoras

Minimizar uso de herbicidas durante o
ciclo vegetativo, para evitar residuos e
prevenir resisténcia.

Uso de Paraquate; utilizar mais de
duas aplicacdes herbicidas pos-
emergentes por ciclo; utilizar

herbicidas no periodo de 45 dias que
antecedem a colheita. Uso de
herbicidas pré-emergentes.

Utilizar herbicidas pds-emergentes, na
linha, somente como complemento a
métodos culturais, com duas aplicagde

s anuais no maximo, sendo a ultima 45
dias antes da colheita.

7.3. Condigbes de solo

Fazer drenagem de areas com excesso de umidade.

8. IRRIGACAO




8.1. Cultivo irrigado

Utilizar técnicas de irrigagdo localizada
e fertirrigagdo, conforme requisitos da
cultura. Dosar a aplicagdo; administrar a

quantidade em fung¢do do balango
hidrico, capacidade de retengdo do solo

e demanda da cultura; controlar a

salinidade e a presenga de poluentes.

9. MANEJO DA PARTE AEREA

9.1. Sistema de conducio

Proceder a condug@o e poda para o equilibrio entre
a atividade vegetativa e a produgéo das plantas de
pessegueiro.

Utilizar, preferencialmente, o sistema
taga ou vaso aberto nos espagamentos
de 4-6 x 3-5 metros; utilizar o sistema
“Y” nos espagamentos 5-6 x 1-2 metros.

9.2. Poda

Proteger os cortes de poda com mais de 2 cm de
didmetro, com pasta bordalesa ou tinta plastica.

Na poda de primavera/verdo, deve-se
retirar ramos ladrdes e mal-
posicionados, para favorecer a entrada
de luz, diminuir doengas e melhorar a
qualidade das frutas; no outono, o
rebaixamento da forma e paralisa o
crescimento; no inverno, a poda de
frutificagdo deve ser feita para desbastar
e/ou despontar ramos.

Efetuar corte de ramos, com didmetro
superior a 3 cm, apenas na poda de
renovagdo e de outono.

9.3. Fitorreguladores de sintese

Utilizar produtos quimicos registrados, mediante
receitudrio agrondmico, conforme Lei n°
9.974/2000.

Utilizar fitorreguladores sintéticos.

Proceder a aplicagdo de fitorreguladores
de sintese, para superacéo de dorméncia,
mediante receitudrio agronémico.

9.4. Técnicas de raleio

Proceder ao raleio para otimizar a adequagio do
peso e da qualidade das frutas, conforme
necessidades de cada cultivar; eliminar frutas

danificadas e fora de especificagdes técnicas.

Proceder ao raleio manual a partir do 35
a 40 dias ap0s a floragdo; deixar um
espago de 5 a 10 cm entre as frutas.

9.5. Controle de rebrotes do porta-enxerto

Proceder ao controle de rebrotes apos a colheita.

10. PROTECAO INTEGRADA DA
CULTURA

10.1. Controle de pragas

Utilizar as técnicas preconizadas no Manejo
Integrado de Pragas - MIP; priorizar o uso de
métodos naturais; a incidéncia de pragas deve ser

regularmente avaliada e registrada por meio de
monitoramento.

Utilizar recursos humanos sem a
devida capacitagao.

10.2. Agrotéxicos e afins

Utilizar produtos quimicos registrados, mediante
receituario agronomico, Lei n° 7.802/89 e Decreto
n° 4.074/2002; utilizar sistemas adequados de

em fungdo dos niveis definidos para intervengao;

conta a eficiéncia e seletividade dos produtos,
riscos de surgimento de resisténcia, persisténcia,
toxicidade, residuos em frutas e impacto ao meio

amostragem e diagndstico para tomada de decisdes,

elaborar tabela de uso por praga e doenga, tendo em

Utilizar as informagdes geradas em
estagdes de aviso para orientar os
procedimentos sobre tratamentos com

agroquimicos; estabelecer nas areas de
PIP instrumentos para determinagdo da

precipitagdo pluviométrica e da

temperatura ambiente.




ambiente; utilizar os indicadores de monitoramento
de pragas para definir a necessidade de aplicagdo
de agrotoxicos, conforme normas técnicas.

10.3. Equipamentos de aplicacio de agrotéxicos
e afins

Proceder a manutengdo periodica e aferi¢ao anual
de pulverizadores no inicio do ciclo; os operadores
devem utilizar equipamentos, utensilios, trajes e

demais requisitos de prote¢do individual, conforme
Normas da Medicina e Seguranga do Trabalho.

Os tratores utilizados na aplicagio de
agrotoxicos devem ser dotados de
cabina.

Emprego de recursos humanos
técnicos sem a devida capacitagdo.

Variagdo de até 10% na vazio e volume
do produto aplicado.

10.4. Preparo e aplicacdo de agrotoxicos e
afins

Executar pulverizagdes baseadas em
monitoramentos; obedecer as recomendagdes
técnicas sobre manipulag@o de agrotoxicos e

operagao de equipamentos conforme IN 03/2001 —
MA.

Organizar centros regionais destinados
ao recolhimento e reciclagem de
embalagens, para seu devido tratamento

, em conjunto com setores envolvidos,
governos estaduais e municipais,

associag@o de produtores, distribuidores

e fabricantes.

Aplicar produtos quimicos sem
registro, conforme legislagdo
vigente; proceder a manipulagédo e

aplicagdo de agrotdxicos na
presenga de criangas e pessoas nao
protegidas; empregar recursos

humanos sem a devida capacitagdo
técnica; depositar restos de

agrotoxicos e lavar equipamentos

em fontes de agua, riachos e lagos.

10.5. Armazenamento de agrotoxicos e
destinacio de embalagens vazias

Armazenar agrotoxicos em local seguro e
apropriado; manter controle de estoque. Proceder a
triplice lavagem, conforme o tipo de embalagem e,

apos a inutilizagdo, devolver ao fornecedor ou
encaminhar a centros de destruigdo e reciclagem;
armazenar produtos e embalagens utilizadas de

acordo com a Lei n° 9.974/2000 e Decreto n°®
4.074/2002.

Organizar centros regionais destinados
ao recolhimento e reciclagem de
embalagens, para seu devido tratamento

, em conjunto com setores envolvidos,
governos estaduais e municipais,
associagdo de centros de destrui¢do e

reciclagem; armazenar produtos e
embalagens utilizadas de acordo com a
Lei n® 9.974/2000 e Decreto n°

4.074/2002.

Abandonar embalagens e restos de
materiais e agrotoxicos; estocar
agrotoxicos sem obedecer as normas

de seguranga. Reutilizagdo de
embalagens de agroquimicos.

11. COLHEITA E POS-COLHEITA

11.1. Técnicas de colheita

Atender os regulamentos técnicos especificos de
ponto de colheita de cada cultivar; colher a fruta de
forma cuidadosa; proceder a higienizagao de

equipamentos, embalagens, local de trabalho e
colaboradores; proteger de intempéries as frutas
colhidas.

Implementar o sistema de boas praticas
agricolas (BPA); proceder a pré-selecao
das frutas durante a colheita; transportar

as frutas colhidas no mesmo dia da
colheita; aferir os instrumentos

utilizados para avaliagdo do ponto de

colheita.

Manter frutas do sistema PIP, em
conjunto com as de outros sistemas
de produgio, sem a devida

identificacdo; recolher frutas caidas
no chdo e coloca-las, nas caixas,
com as frutas colhidas da PIP.

11.2. Embalagem e etiquetagem

Proceder a identificagdo do produto, conforme
Portaria MA 371/1997 com destaque ao sistema de
PIP e com informag¢des minimas sobre cultivar,

data de colheita e produtor.

Utilizar embalagens conforme os
requisitos recomendados para péssego.




11.3. Transporte e armazenagem

Obedecer as normas técnicas de armazenamento,
especificas para cada cultivar, com vistas a
preservagdo dos fatores de qualidade do péssego de

acordo com os manuais de treinamento PIP.

Realizar o transporte em veiculos e
equipamentos apropriados e
higienizados, conforme requisitos para

péssego.

Armazenar, na mesma camara
frigorifica, frutas provenientes do
sistema PIP juntamente com frutas

de outro sistema de produgdo, sem a
devida identifica¢do e que

apresentem risco de contaminagao e

padrdo de qualidade inferior.

O transporte de frutas do sistema de PIP
podera ser feito em conjunto com as de
outros sistemas de producao, desde que

devidamente identificadas; quando
justificado, armazenar frutas
provenientes da PIP com as de outro

s sistemas de produgdo devidamente
separadas e identificadas.

11.4. Logistica

Utilizar métodos, técnicas e processos
de logistica que assegurem qualidade e
rastreabilidade das frutas.

12. ANALISE DE RESIDUOS

12.1. Amostragem para analise de residuos
em frutas

Permitir coleta de amostras para analise em
laboratorios credenciados pelo MAPA; as coletas
de amostras devem ser feitas ao acaso, devendo-se

atingir o minimo de 10% do total das parcelas de
cada produtor ou grupo de pequenos produtores;
amostras adicionais serdo coletadas, se ocorrerem

falhas na aplica¢@o de agrotoxicos; coletar as
amostras para analise de residuos, seguindo o

Manual de Coleta de Amostras para Analise de

Residuos Agrotoxicos em Vegetais.

Comercializar frutas com niveis de
residuos ndo permitidos e/ou acima
do limite maximo tolerado pela

legislagdo vigente; realizar
amostragem utilizando recursos

humanos sem a devida capacitagdo

técnica.

13. PROCESSOS DE ;
EMPACOTADORAS/INDUSTRIAS

13.1. Camarsas frigorificas, equipamentos e
local de trabalho

Proceder a prévia higienizagdo de cdmaras
frigorificas, equipamentos e local de trabalho;
proceder a prévia afericdo de equipamentos

utilizados na classificag@o e/ou industrializa¢o;
obedecer aos regulamentos técnicos de
armazenamento especificos para cada cultivar.

Implementar as BPF e/ou os principios
do sistema APPCC no processo de pos-
colheita, implementar um plano de

manutengao, operagdo e controle de
equipamentos frigorificos.

Proceder a execugdo simultanea dos
processos de classificagdo e
embalagem, ou processamento do

péssego da PIP, com o de outros
sistemas de produgdo; utilizar

produtos quimicos que formam

cloroaminas.

13.2. Controle de doen¢as em pos-colheita:
tratamento fisico, quimico e biologico

Utilizar métodos, técnicas e processos indicados
nos anexos € manuais técnicos para treinamento em
PIP.

13.3. Controle dos riscos fisicos, quimicos e
biolégicos na industria

Monitoramento da qualidade da dgua utilizada na
industria de processamento, dos residuos de soda
caustica na saida do pelador, do tempo de

tratamento térmico, conforme os anexos € manuais
técnicos para treinamento em PIP; manutencdo dos

registros de pureza e procedéncia dos produtos

utilizados no processamento do péssego.

14. SISTEMA DE RASTREABILIDADE,
CADERNOS DE CAMPO E DE POS-




COLHEITA

14.1. Rastreabilidade

Utilizar sistema de identificagdo que assegure a
rastreabilidade; manter cadernos de campo e de
pos-colheita com registros do manejo da fruta

fidedignos e atualizados, desde o pomar até a
comercializa¢do, para fins de rastreamento de todas
as etapas do processo produtivo. A rastreabilidade,

no campo, deve ir até a parcela; na empacotadora,
até o pallet e, na industria de processamento, até o
lote.

Instituir codigos de barras para
informatizar o sistema e reduzir a
possibilidade de erros; utilizar etiquetas

adesivas, resistentes a umidade, nas
unidades de colheita para identificar

proveniéncia das mesmas; a posi¢do da

etiqueta deve ser de facil visualizagdo.

14.2. Auditorias de campo e de pés-colheita

Permitir auditorias no pomar nos periodos de
floragdo, raleio e colheita e, na empacotadora ou
industria de processamento, na época de entrada

das frutas (colheita), na embalagem/processamento
e conservagao.

15. ASSISTENCIA TECNICA

Manter assisténcia técnica, conforme requisitos
especificos da PIP.

Realizar treinamentos em PIP,
preferencialmente antes do inicio das

principais etapas do processo.

Ter assisténcia técnica orientada por
profissionais ndo-credenciados pelo

CREA e ndo capacitados em PIP.




